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IT - Istruzioni di montaggio e d'uso

Attenersi strettamente alle istruzioni riportate in questo
manuale. Si declina ogni responsabilita per eventuali
inconvenienti, danni o incendi provocati allapparecchio
derivati dallinosservanza delle istruzioni riportate in questo
manuale. L'apparecchio & destinato esclusivamente ad uso
domestico per la cottura di alimenti e aspirazione dei fumi
derivanti dalla cottura stessa. Non sono consentiti altri usi (es.
riscaldare ambienti). Il fabbricante declina ogni responsabilita
per usi non appropriati o per errate impostazioni dei comandi.
L'apparecchio potrebbe avere estetiche differenti rispetto
a quanto illustrato nei disegni di questo libretto,
comunque le istruzioni per I'uso, la manutenzione e
I'installazione rimangono le stesse.

O Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti
informazioni sull'installazione, sull'uso e sulla sicurezza.

@ Non effettuare variazioni elettriche sull'apparecchio.

@ Prima di procedere all'installazione dell'apparecchio
verificare che tutti i componenti non siano danneggiati. In
caso contrario contattare il rivenditore € non proseguire
con l'installazione.

® verificare lintegrita dellapparecchio prima di procedere
con linstallazione. In caso contrario contattare il
rivenditore e non proseguire con l'installazione.

Nota: | particolari contrassegnati con il simbolo "(*)" sono

accessori opzionali forniti solo in alcuni modelli o particolari

non forniti, da acquistare.

® 1. Avvertenze

Attenzione! Attenersi scrupolosamente
alle seguenti istruzioni: e L’apparecchio
deve essere scollegato dalla rete elettrica
prima di effettuare qualunque intervento
di installazione. e L'installazione o la
manutenzione deve essere eseguita da
un tecnico specializzato, in conformita
alle istruzioni del fabbricante e nel
rispetto delle norme locali vigenti in
materia di sicurezza. Non riparare 0
sostituire qualsiasi parte dell'apparecchio
se non specificamente richiesto nel
manuale d’'uso. e La messa a terra
dell'apparecchio € obbligatoria per legge.
e |l cavo di alimentazione deve essere
sufficientemente lungo da permettere il
collegamento dell'apparecchio, incassato
nel mobile, alla rete elettrica. @ Affinché
linstallazione sia conforme alle norme di
sicurezza vigenti, occorre un interruttore
omnipolare a norme che assicuri la

disconnessione completa della rete nelle
condizioni della categoria di
sovratensione lll, conformemente alle
regole di installazione. @ Non utilizzare
prese multiple o prolunghe. e Una volta
terminata [linstallazione, i componenti
elettrici  non dovranno piu  essere
accessibili dall'utilizzatore. °
L'apparecchiatura e le sue parti
accessibili  diventano calde durante
I'utilizzo. Fare attenzione a non toccare
gli elementi riscaldanti. @ Fare attenzione
che i bambini non giochino con
I'apparecchio; mantenere i bambini a
distanza e sorvegliarli, in quanto le parti
accessibili possono diventare molto calde
durante l'uso. e Per i portatori di
stimolatori cardiaci ed impianti attivi &
importante verificare, prima delluso del
piano ad induzione, che il proprio
stimolatore  sia  compatibile  con
I'apparecchio. e Durante e dopo luso
non toccare gli elementi riscaldanti
dell’'apparecchio. e Evitare il contatto con
panni o altro materiale infiammabile fino
a che tutti i componenti dell'apparecchio
non si siano sufficientemente raffreddati,
rischio di incendio. e Non riporre
materiale infiammabile sullapparecchio o
nelle sue vicinanze. e | grassi e gli oli
surriscaldati prendono facilmente fuoco.
Sorvegliare la cottura di alimenti ricchi di
grasso e di olio. -Se la superficie e
incrinata, spegnere l'apparecchio per
evitare la possibilita di scossa elettrica. @
L'apparecchio non é destinato ad essere
messo in funzione per mezzo di un
temporizzatore esterno oppure di un
sistema di comando a distanza separato.
e La cottura non sorvegliata su un piano
cottura con olio 0 grasso puo essere
pericolosa e generare incendi. e I
processo di cottura deve essere



sorvegliato. Un processo di cottura a
breve termine deve essere sorvegliato
continuamente. e Non tentare MAI di
spegnere le fiamme con acqua. Al
contrario, spegnere l'apparecchio e
soffocare le flamme, ad esempio con un
coperchio 0 una coperta antincendio.
Pericolo di incendio: non poggiare oggetti
sulle superfici di cottura. e Non usare
pulitrici a vapore, rischio di scosse
elettriche. o Non appoggiare oggetti
metallici come coltelli, forchette, cucchiai
e coperchi sulla superficie del piano
cottura perché potrebbero surriscaldarsi.
e Prima di allacciare l'apparecchio alla
rete elettrica: controllare la targa dati
(posta nella parte inferiore
dell'apparecchio) per accertarsi che
tensione e potenza siano corrispondenti
a quella della rete e la presa di
collegamento sia idonea. In caso di
dubbio interpellare  un elettricista
qualificato.

Importante: e Dopo l'uso, spegnere il
piano cottura tramite il suo dispositivo di
comando e non fare affidamento sul
rivelatore di pentole. e Evitare le
fuoriuscite di liquido, pertanto per bollire
o riscaldare liquidi, ridurre l'alimentazione
di calore. @ Non lasciare gli elementi
riscaldanti accesi con pentole e padelle
vuote oppure senza recipienti. ® Una
volta terminato di cucinare, spegnere la
relativa zona di cottura. e Per la cottura
non utilizzate mai dei fogli di carta
dalluminio, e non posate  mai
direttamente  prodotti  imballati  con
alluminio.  L'alluminio fonderebbe e
danneggerebbe irrimediabilmente il
vostro apparecchio. ® Non riscaldare mai
una scatoletta o un barattolo di latta
contenente alimenti senza prima averlo
aperto: potrebbe esplodere!  Questa
avvertenza si applica a tutti gli altri tipi di

piani cottura. e L'utilizzo di una potenza
elevata come la funzione Booster non &
adatta per il riscaldamento di alcuni
liquidi come ad esempio lolio per
friggere. L'eccessivo calore potrebbe
essere pericoloso. In questi casi si
consiglia l'utilizzo di una potenza meno
elevata. e | recipienti devono essere
posti direttamente sul piano cottura e
devono essere centrati. In nessun caso
inserire altri oggetti tra la pentola e il
piano cottura. e In situazione di elevate
temperature |'apparecchio  diminuisce
automaticamente il livello di potenza
delle zone di cottura. @ Prima di qualsiasi
operazione di pulizia o manutenzione,
disinserire  l'apparecchio dalla rete
elettrica togliendo la spina o staccando
linterruttore generale dell'abitazione. e
Per tutte le operazioni di installazione e
manutenzione utilizzare guanti da lavoro.
e L’apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta non inferiore a 8 anni e da
persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali, o prive di esperienza
o della necessaria conoscenza, purché
sotto sorveglianza oppure dopo che le
stesse abbiano ricevuto istruzioni relative
alluso sicuro dellapparecchio e alla
comprensione dei pericoli ad esso
inerenti. e | bambini devono essere
controllati affinché non giochino con
lapparecchio. e La puliza e la
manutenzione non deve essere effettuata
da bambini senza sorveglianza. e |l
locale deve disporre di sufficiente
ventilazione, quando l'apparecchio viene
utilizzato contemporaneamente ad altri
apparecchi a combustione di gas o altri
combustibili. e  L'apparecchio va
frequentemente pulito sia internamente
che esternamente (ALMENO UNA
VOLTA AL MESE), rispettare comunque
quanto espressamente indicato nelle



istruzioni  di manutenzione. °
L'inosservanza delle norme di pulizia
dell'apparecchio e della sostituzione e
pulizia dei filtri comporta rischi di incendi.
e E' severamente vietata la cottura
flambé. e L'impiego di fiamma libera &
dannoso ai filtri e puo dar luogo ad
incendi, pertanto deve essere evitato in
ogni caso. e La frittura deve essere fatta
sotto controllo onde evitare che [olio
surriscaldato  prenda  fuoco. °
ATTENZIONE: Quando il piano di cottura
e in funzione le parti accessibili
dell'apparecchio  possono  diventare
calde. e Attenzione! Non collegare
I'apparecchio alla rete elettrica finché
linstallazione non & totalmente
completata. @ Per quanto riguarda le
misure tecniche e di sicurezza da
adottare per lo scarico dei fumi attenersi
strettamente a quanto previsto dai
regolamenti  delle  autorita  locali
competenti. e L’aria aspirata non deve
essere convogliata in un condotto usato
per lo scarico dei fumi prodotti da
apparecchi a combustione di gas o di altri
combustibili. e Non utilizzare mai
I'apparecchio senza la griglia montata
correttamente! e Utilizzare solo le viti di
fissaggio in dotazione con |'apparecchio
per l'installazione o, se non in dotazione,
acquistare il tipo di viti idoneo. Utilizzare
la lunghezza corretta per le viti che sono
identificati nella Guida all'installazione. o
Quando questo apparecchio e altri
apparecchi alimentati con un’energia che
non sia elettricita sono in funzione
contemporaneamente, la  pressione
negativa nella stanza non deve superare
4 Pa (4 x 10° bar). e E importante
conservare questo manuale per poterlo
consultare in ogni momento. In caso di
vendita, di cessione o di trasloco,

assicurarsi che resti insieme al prodotto.
Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla

Direttiva Europea 2012/19/EC - UK SI 2013 No3113, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE). Assicurandosi
che questo prodotto sia smaltito in modo corretto, I'utente
contribuisce a prevenire le potenziali conseguenze negative

per I'ambiente e la salute. Il simbolo sul prodotto o sulla

documentazione di accompagnamento indica che questo
prodotto non deve essere trattato come rifiuto domestico ma
deve essere consegnato presso l'idoneo punto di raccolta per
il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Disfarsene seguendo le normative locali per lo smaltimento
dei rifiuti. Per ulteriori informazioni sul trattamento, recupero e
riciclaggio di questo prodotto, contattare l'idoneo ufficio locale,
il servizio di raccolta dei rifiuti domestici o il negozio presso il
quale il prodotto € stato acquistato.

Apparecchiatura progettata, testata e realizzata nel rispetto
delle norme sulla:

+ Sicurezza: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, ENI/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

* Prestazione: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Suggerimenti per un
corretto utilizzo al fine di ridurre I'impatto ambientale: Quando
si inizia a cucinare, accendere I'apparecchio alla velocita
minima, lasciandola accesa per alcuni minuti anche dopo il
termine della cottura. Aumentare la velocita solo in caso di
grandi quantita di fumo e vapore, utilizzando la funzione
booster solo in casi estremi. Per mantenere ben efficiente il
sistema di riduzione degli odori, sostituire, quando &
necessario, ilfi filtro/i carbone. Per mantenere ben efficiente il
filtro del grasso, pulirlo in caso di necessita. Per ottimizzare
I'efficienza e minimizzare i rumori, utilizzare il diametro
massimo del sistema di canalizzazione indicato in questo
manuale.

2. Utilizzazione

Utilizzazione del piano cottura

II' sistema di cottura ad induzione si basa sul fenomeno fisico
dellinduzione magnetica.La caratteristica fondamentale di tale
sistema ¢ il trasferimento diretto dell'energia dal generatore
alla pentola.

Vantaggi: Se si paragona ai piani di cottura elettrici, il vostro
piano ad induzione risulta essere:

- Piu sicuro: minore temperatura sulla superficie del vetro.

- Pit rapido: tempi di riscaldamento del cibo inferiori.

- Piu preciso: il piano reagisce immediatamente ai vostri
comandi

- Piu efficiente: il 90% dell'energia assorbita viene
trasformata in calore. Inoltre, una volta tolta la pentola dal
piano, la trasmissione del calore viene interrotta
immediatamente, evitando inutili dispersioni di calore.




2.1 Recipienti per la cottura

Utilizzare solo pentole che riportano il simbolo .

Importante:

per evitare danni permanenti alla superficie del piano, non

usare:

+ recipienti con fondo non perfettamente piatto;

+ recipienti metallici con fondo smaltato;

+ recipienti con base ruvida, per evitare di graffiare la
superficie del piano;

+ non appoggiare mai le pentole e le padelle calde sulla

superficie del pannello di controllo del piano.
Non tutte le pentole adatte all' induzione lavorano in
maniera efficiente a causa di fondi parzialmente costituiti
da materiale ferromagnetico!! In fase di acquisto di pentole
o padelle verificare che:

+ il Fondo sia completamente in materiale ferromagnetico. In
caso contrario si abbassano sia I'efficienza di trasmissione
del calore che la sua uniformita, con temperature della
superficie della padella/pentola non idonee alla cottura.

+ |l Fondo non contenga alluminio: la stoviglia non si riscalda
e potrebbe essere anche non riconosciuta dagli induttori.

+  Fondi non piatti o con superfice ruvida.
Sottraggono superfice di contatto tra induttore e stoviglia
abbassandone l'efficienza e peggiorando I'esperienza di
cottura.
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Importante: non poggiare mai le pentole e le padelle calde
sulla superficie del pannello di controllo del piano.

2.1.1 Recipienti preesistenti

Potete verificare se il materiale della pentola & magnetico con
una semplice calamita. Le pentole non sono adatte se non
sono rilevabili magneticamente. Valgono anche in questo
caso le indicazioni di cui al precedente paragrafo.

2.1.2 Diametri fondi pentola consigliati
IMPORTANTE: se le pentole non sono delle dimensioni
corrette le zone di cottura non si accendono.

Per vedere il diametro minimo della pentola da utilizzare
su ogni singola zona, consultare la parte illustrata di questo
manuale.

Per ottenere migliori risultati si consiglia di:

+ Utilizzare tegami e pentole con diametro del fondo uguale a
quello della zona di cottura.

+ Dove possibile, tenere il coperchio sulle pentole durante la
cottura ed in particolare per pentole di altezza superiore ai
22 cm.

+ Posizionare la pentola nel centro della zona di cottura
disegnata sul piano.

Utilizzazione dell'aspiratore
Il sistema di aspirazione puo essere utilizzato in versione
aspirante ad evacuazione esterna o filtrante a ricircolo interno.

Iﬁ Versione aspirante

Fig. 7

| vapori vengono evacuati verso I'esterno tramite una serie di
tubazioni (da acquistare saparatamente) fissate alla flangia di
raccordo gia in dotazione.

Il diametro del tubo di scarico deve essere equivalente al
diametro dell'anello di connessione:

-in caso di uscita rettangolare 222 x 89 mm

- in caso di uscita tonda @ 150 mm (*)

Per maggiori informazioni vedere la pagina relativa agli

accessori della versione aspirante nella parte illustrata di

questo manuale. Collegare il prodotto a tubi e fori di scarico a

parete con diametro equivalente alluscita d'aria (flangia di

raccordo).

L'utilizzo di tubi e fori di scarico a parete con diametro

inferiore determinera una diminuizione delle prestazioni di

aspirazione ed un drastico aumento della rumorosita.

Si declina percio ogni responsabilita in merito.

@ usare un condotto i piti corto possibile.

@ uUsare un condotto con minor numero di curve possibile
(angolo massimo della curva: 90°).

@ Evitare cambiamenti drastici di sezione del condotto.

Versione filtrante

Fig. 10

L'aria aspirata verra filtrata tramite appositi filtri grassi e filtri
odori prima di essere riconvogliata nella stanza. Il prodotto
viene fornito con tutto il necessario per un'installazione
standard con l'uscita dell'aria nella parte frontale dello zoccolo
del mobile.ll prodotto & dotato di un set di filtri odori. Per
maggiori informazioni vedere la pagina relativa agli accessori
della versione filtrante (nella parte illustrata di questo
manuale).

Consultare i siti www.elica.com e www.shop.elica.com
per verificare la gamma completa dei kit disponibili, per
poter eseguire le diverse installazioni, sia in filtrante sia
in aspirante.




3. Installazione

e Llinstallazione sia elettrica che
meccanica , deve essere eseguita da
personale specializzato.
L'elettrodomestico e realizzato per
essere incassato in un piano di lavoro
spessore 2-6 ¢cm, in caso di installazione
TOP ; 2,5-6 c¢cm in caso di installazione
FLUSH.

La distanza minima tra il piano di cottura
e la parete deve essere di almeno 5 cm
frontalmente, di  almeno 4 cm
lateralmente e di almeno 50 cm rispetto
ai pensili superiori.

NB = Le distanze suggerite sono
indicative: nella progettazione degli spazi
vanno seguite le indicazioni del
produttore della cucina.

& 3.1 Collegamento Elettrico

Fig. 3

e Scollegare I'apparecchio dalla rete
elettrica. eL'installazione deve essere
effettuata da personale
professionalmente qualificato a
conoscenza delle norme vigenti in
materia d'installazione e sicurezza. ell
costruttore declina ogni responsabilita a
persone, animali 0 a cose in caso di
mancata osservanza delle direttive
fornite nel presente capitolo. ell cavo di
alimentazione deve essere
sufficientemente lungo da permettere la
rimozione del piano cottura dal piano di
lavoro. eAssicurarsi che la tensione
indicata sulla targhetta matricola posta
sul fondo dell'apparecchio corrisponda a
quella dell'abitazione in cui verra
installato. eNon utilizzare prolunghe. e ||
cavo elettrico della terra deve essere
2cm pil lungo rispetto agli altri cavi. e
Nel caso in cui I'elettrodomestico non sia
dotato di cavo di alimentazione,
utilizzarne uno con sezione dei conduttori
minimo 2.5 mm2 per potenza fino a 7200

Watt,; mentre per potenze superiori deve
essere 4 mm2). e In nessun punto il
cavo deve raggiungere una temperatura
di 50°C superiore alla temperatura
ambiente. e L'apparecchio & destinato
ad essere connesso permanentemente
alla rete elettrica.

e Attenzione! Prima di ricollegare il
circuito all'alimentazione di rete e di
verificarne il corretto funzionamento,
controllare sempre che il cavo di rete sia
stato  montato  correttamente. o
Attenzione! La sostituzione del cavo di
interconnessione deve essere effettuata
dal  servizio  assistenza  tecnica
autorizzato o da persona con qualifica
similare.

Nota: il prodotto € dotato di una funzione
Power Limitation che permette di
impostare una soglia massima i
assorbimento (kw)

Il settaggio deve avvenire al momento
del collegamento del prodotto alla rete
elettrica o alla riconnessione della rete
elettrica stessa (entro i 2 minuti
successivi). Dimensionare la protezione
dellimpianto elettrico in base al livello di
Power Limitation selezionato. Per la
sequenza di settaggio del Power
Limitation consultare questo manuale
nella sezione Funzionamento.



3.3 Montaggio

Prima di iniziare con l'installazione:

+  Dopo aver disimballato il prodotto verificare che non
si sia danneggiato durante il trasporto e in caso di
problemi, contattare il rivenditore o il Servizio
Assistenza Clienti, prima di procedere con

I'installazione.

+ Verificare che il prodotto acquistato sia di dimensioni
idonee alla zona di installazione prescelta.

»  Verificare che allinterno dell'imballo non vi sia (per motivi
di trasporto) materiale di corredo (ad esempio buste con
viti, garanzie etc) , eventualmente va tolto e conservato.

»  Verificare inoltre che in prossimita della zona di
installazione sia disponibile una presa elettrica

Predisposizione del mobile per I'incasso:

- Il prodotto non puod essere installato sopra dispositivi di
raffreddamento, lavastoviglie, stufe, fori, lavatrici e
asciugatrici.

- Eseguire tutti i lavori di taglio del mobile prima di inserire il
piano cottura e rimuovere accuratamente trucioli o residui
di segatura.

IMPORTANTE: utilizzare un adesivo sigillante
monocomponente (S), che abbia resistenza alle
temperatura, fino a 250° ; prima dell'installazione le
superfici da incollare devono essere pulite accuratamente
eliminando ogni sostanza che potrebbe compromettermne
I'adesione (es.: distaccanti, conservanti, grassi, oli,
polveri, residui di vecchi adesivi etc.); il collante va
distribuito uniformemente sull'intero perimetro della
cornice; dopo l'incollaggio lasciare asciugare il collante
per circa 24 ore.

Fig. 1B-2B

Attenzione! La mancata installazione di
viti e dispositivi di fissaggio in conformita
di queste istruzioni pud comportare rischi

di natura elettrica.

Nota: per una corretta installazione del prodotto &
consigliabile nastrare le tubazioni con un adesivo che abbia le
seguenti caratteristiche:

- film elastico in PVC morbido, con adesivo a base acrilato

- che rispetti la normativa DIN EN 60454

- ritardante di fiamma

- ottima resistenza allinvecchiamento

- resistente agli shalzi di temperatura

- utilizzabile a basse temperature



4. Funzionamento

Pannello di controllo
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1. ON/OFF del piano cottura/aspiratore 8. Attivazione Temperature Manager (Warming
Function)
2. Selezione zona di cottura 9. Pausa
Display zona di cottura 10.  Key Lock
3. Aumento/Diminuzione Power Level e Potenza di Aspirazione 11.  Indicatore Aspiratore attivo
Visualizzazione Power Level e Potenza di Aspirazione Attivazione Indicatore di Saturazione Filtri
4.  Attivazione Timer “STAND_ALONE” 12.  Selezione/Attivazione aspiratore
Display : Timer “STAND_ALONE" / Timer Zone di cottura Display Aspiratore
5. Aumento/Diminuzione tempo Timer “STAND_ALONE"/ Timer Display saturazione Filtro carbone/ceramico — Filtro
Zone di cottura grassi
6.  Attivazione Timer Zone di cottura 13.  Reset Saturazione Filtri
Indicatore Timer Zone di cottura attivo 14.  Attivazione funzione automatica aspiratore
7. Attivazione Automatic Heat Up



UTILIZZO DEL PIANO COTTURA

Da sapere prima di iniziare:

Tutte le funzioni di questo piano di cottura sono progettate al
fine di rispettare le piti rigorose norme di sicurezza.

Per questo motivo:

+ Alcune funzioni non si attivano, o si disattivano
automaticamente, in assenza delle pentole sopra i fuochi
0 quando queste sono mal posizionate.

* In altri casi le funzioni attivate si disattivano
automaticamente dopo pochi secondi quando la funzione
selezionata necessita di una ulteriore impostazione che non
viene data (ad es.: “Accendere il piano di cottura” senza
“Selezionare la zona di cottura” e la “Temperatura di
esercizio”, oppure la “Funzione Lock” o quella “Timer”).

Attenzione! In caso (ad esempio) di utilizzo prolungato
lo spegnimento della zona di cottura potrebbe non essere
immediato perché in fase di raffreddamento; nel display delle
zone di cottura, appare il simbolo “H" ad indicare che si & in
questa fase.

Attendere che il display si spenga prima di avvicinarsi alla
zona di cottura.

Display zona cottura
nei display relativi alle aree di cottura, viene indicato:

Zona di cottura accesa o
Power Level 1.9.P
Residual Heat Indicator H
Pot Detector =
Funzione Bridge attiva n
Funzione Temperature Manager -
attiva L
Funzione Child Lock attiva L
Funzione Pausa attiva 1
Funzione Automatic Heat UP =
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Caratteristiche del piano

@ Safe Activation

Il prodotto si attiva solo in presenza di pentole sulle zone di
cottura: il processo di riscaldamento non si awvia 0 si
interrompe in caso di assenza o rimozione delle pentole.

@ Pot Detector
Il prodotto rileva automaticamente la presenza di pentole sulle
zone di cottura.

@ Safety Shut Down

Per ragioni di sicurezza ogni zona cottura ha un tempo
massimo di funzionamento che dipende dal livello di potenza
impostato.

@ Residual Heat Indicator

Allo spegnimento di una o piti zona di cottura la presenza di
calore residuo viene segnalata con apposito segnale visivo
sul display della zona corrispondente, tramite il simbolo H

Funzionamento
Nota: Per attivare qualsiaisi funzione & prima necessario
attivare la zona desiderata

@ Accensione
Premere (sfiorare) brevemente B ON/OFF (1) piano cottura/

aspiratore: il simbolo (I) siillumina;

continuando a premere, tutte le funzioni disponibili
diventeranno visibili per qualche istante, dopodiché
rimarranno attive soltanto quelle principali; le altre
potranno essere utilizzate, e si attiveranno,
successivamente, durante I'utilizzo del dispositivo.

IMPORTANTE :

tutte le funzioni disponibili risulteranno illuminate con
luce di leggera intensita, che diventera piu intensa
soltanto nel momento in cui verranno attivate.

Premere di nuovo O per spegnere
Nota: Questa funzione & prioritaria su tutte le altre.

@ Selezione delle zone di cottura
Sfiorare (premere) 'area di Selezione/Display (2)
corrispondente alla zona di cottura desiderata.

® Power Level

Il piano ¢ dotato di 9 livelli di potenza

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3):
verso destra per aumentare il livello di potenza;



verso sinistra per diminuire il livello di potenza.
Il livello di potenza impostato verra visualizzato nell’area
di Selezione/Display (2)

@ Power Booster

Il prodotto & dotato di un livello di potenza supplementare
(oltre il livello 9), che rimane attivo per 5 minuti, dopodiche la
potenza ritorna al livello precedente.

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3)
(oltre il livello 9) ed attivare il Power Booster

Il livello Power Booster & indicato nell'area di
Selezione/Display (2) con il simbolo”

® Key Lock
Il Key Lock permette di bloccare le impostazioni del piano, per

impedire manomissioni accidentali, lasciando attive le funzioni
gia impostate.

Attivazione:

* premere a (20)

Ripetere I'operazione per disattivare.
Nota : se verra premuta qualsiasi altra funzione durante il Key

Lock attivo il simbolo a lampeggera ad indicare che la
funzione € in uso e va eventualmente disattivata per poter
agire sul piano.

@ Automatic Heat UP

La funzione Automatic Heat UP permette di portare piu
velocemente a regime la potenza impostata; con questa
funzione abbiamo il vantaggio di avere una cottura piu rapida,
ma senza il rischio di bruciare i cibi, perché la temperatura
non oltrepassa quella del livello impostato.

Questa funzione é disponibile per i livelli di potenza 1 -8 .

Attivazione:
=
« da zona di cottura accesa premere ‘T (7)
+ nel Display (2) viene visualizzata una Fi' lampeggiante,
che si alterna alla potenza impostata nella zona cottura

Aumentando il livello di potenza della zona di cottura : la
funzione Automatic Heat Up rimane attiva, con il nuovo
settaggio di temperatura;

Diminuendo il livello di potenza della zona di cottura ; la
funzione Automatic Heat si disattiva.

Nota : selezionando contemporanemante un‘altra zona di

a2
cottura, il simbolo Sl (7) tornera ad essere illuminato
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con luce di leggera intensita, e si potra cosi procedere,
anche per questa zona, all'attivazione della funzione; la
funzione rimane comungue attiva nella zona in cui & stata
gia impostata, come segnalato nel Display (2)

@ Temperature Manager (Warming Function)

Temperature Manager € una funzione di controllo che
permette il mantenimento del calore ad una temperatura
costante, ad un livello di potenza ottimizzato; ideale per tenere
in caldo i cibi gia pronti. La funzione Temperature Manager Si
attiva alla prima pressione del tasto @ =

Nel display (2) della zona che sta lavorando in Temperature

Manager compare il simbolo ()

Nota : selezionando contemporanemante un'altra zona di

-
cottura, il simbolo @ == (8) tornera ad essere illuminato con
luce di leggera intensita, e si potra cosi procedere, anche per
questa zona, all'attivazione della funzione; la funzione rimane
comungue attiva nella zona in cui & stata gia impostata, come
segnalato nel Display (2)

* Premere ancora HE (8) per disattivare e spegnere,

[}
fino a portare il livello visualizzato nel Display (2) a “Lf".

Nota : se ci sono pill zone che lavorano in Temperature
Manager (Warming Function) selezionare prima la zona
desiderata tramite la zona di Selezione (2) ;

la funzione si puo disattivare anche tramite la Barra di

[}
Selezione (3), portando il Power Level a “f".

@ Pausa
La funzione Pausa permette di sospendere qualsiasi funzione
attiva sul piano, portando a zero la potenza di cottura.

Attivazione:

* premere I | 9)
* Viene visualizzata una I | " lampeggiante nei display (2)
Per disattivare la funzione:

* premere |(9)
la Barra di Selezione (3) si illumina

+ premere/scorrere sulla Barra di Selezione (3) per
disattivare la funzione



Nota : la disattivazione ripristina le condizioni del piano prima
della pausa, il piano continua a lavorare con le stesse
impostazioni precedentemente settate.

Nota : se dopo 10 minuti, la Funzione Pausa non viene
disattivata, il piano si spegne automaticamente.

Nota: la Funzione Pausa non ha impatto sull'aspirazione

@ Timer “STAND ALONE”

La funzione Timer & un countdown indipendente dalle zone
cottura (e dalla zona aspirante).

Il Timer si attiva premendo la Zona/Display (4)

Utilizzare i simboli == =i (5) per impostare la durata del
Timer,che viene visualizzata nel Zona/Display (4)

Nota : attendere 10 secondi senza premere nessun altro
comando, affinché il conto alla rovescia si awvii.

Il formato del Timer & .05
- gﬁer le ore
-0 per i minuti

Nota : il timer si pud impostare fino ad un massimo di 1h e 59
min

Nella Zona/Display (4) verra visualizzato il tempo rimanente;
al termine del conto alla rovescia verra emesso un segnale
acustico

Nota : nella visualizzazione del conto alla rovescia, per un
tempo rimasto inferiore ai 10 minuti, si avra il seguente
formato

-, minuti
-0 secondi

con punto a luce fissa

Per lo spegnimento del Timer:

» selezionare Zona/Display (4)

« impostare impostare la durata del Timer a 000,
framite == = (5)

@ Timer Zone di Cottura

La funzione Timer Zone di Cottura & un countdown che &
possibile impostare, anche contemporaneamente, su ogni
zona cottura

Al termine del periodo impostato le zone cottura si spengono
automaticamente e l'utente viene avvertito con apposito
segnale acustico.
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Attivazione della funzione Timer Zone di Cottura

« Sfiorare (premere) I'area di Selezione/Display
@

(power level # 0)

* Premere G (6) relativo alla zona di cottura

« Utilizzare i simboli == == (5) per impostare
la durata del Timer , che viene visualizzata nel Zona/Display

(4);

durante il settaggio il simbolo @ (6)e
lampeggiante

Nota : attendere 10 secondi senza premere
nessun altro comando, affinche il Timer Zona di Cottura si
awvi.

Nota : premendo di nuovo a lungo G (6), il
Timer della zona cottura viene resettato

Se lo si desidera, ripetere I'operazione per pit zone di
cottura.

Nota : ogni zona di cottura puo avere impostato un Timer
diverso; nel display (4) comparira il conto alla rovescia
della zona di cottura selezionata in quel momento; se
nessuna zona & selezionata, premendo sul Display (4)
viene visualizzato il countdown del Timer “STAND-
ALONE".

La modalita di viuslizzazione del countdown € la
stessa del Timer “STAND-ALONE” (vedi paragrafo
precedente Timer “STAND ALONE)

Quando il timer ha terminato il conto alla rovescia viene
emesso un segnale acustico e la zona di cottura si spegne.

Per lo spegnimento del Timer:
+ selezionare la zona di cottura (2)
« impostare impostare la durata del Timer a 000, ramite

- +

Power Limitation

La funzione Power Limitation permette di impostare il
funzionamento del prodotto limitandone I'assorbimento
massimo e regolando la potenza di assorbimento di tutte le
zone di cottura attive, facendo in modo, che I'assorbimento
totale del piano, non superi il livello massimo di assorbimento
impostato.



Nota : il settaggio deve avvenire da piano spento, senza
premere il tasto B ON/OFF (1) , al momento del
collegamento del piano cottura alla rete elettrica, o alla
riconnessione della rete elettrica stessa, entro i 2 minuti
successivi.

Per settare il Power Limitation :

- premeret A )

(che sara lampeggiante, soltanto per i primi 2 minuti
dall'alimentazione del prodotto)

- continuando a tenere premutot A ) premere, una alla
volta, tutte le aree di Selezione/Display (2) delle zone di
cottura, in senso antiorario partendo dalla zona frontale destra
(FR)

RL-2 e 1° _2-RR
0 e~
[ ] (]
\_ Ive |°_)
[} il
[} (|
FL-27 “2-FR

- ad ogni pressione verra emesso un breve segnale acustico

- una volta premuti tutti i Display (2), sara possibile rilasciare

il tasto t A )

a questo punto:

- il Display (2) della zona posteriore sinistra (RL) mostrera
in sequenza alternata i simboli “C" e “0", ad indicare che &
possibile eseguire il settaggio:

selezionare il Display (2-RL)
scorrere successivamente sulla Barra di
selezione (3), fin quando nel Display non saranno

visulizzati i simboli “C" e “8",

nel Display (2-FL) verra mostrato il settaggio
corrente**

0=74KW
1=45KW
2= 3,1KW

** di default il settaggio € impostato a 7,4 KW
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Per cambiare I'impostazione del Power Limitation
- premere il Display (2) della zona frontale sinistra (FL)

- scorrere successivamente sulla Barra di selezione (3), per
impostare il nuovo settaggio

- per salvare la scelta effettuata premere il tasto Bl ON/OFF
(1), per 2 secondi; verra emesso un segnale acustico
prolungato a confermare l'avvenuto settaggio

@ Bridge Zones
Le zone di cottura grazie alla funzione Bridge sono in grado di

lavorare in modo combinato creando un'unica zona con lo
stesso livello di potenza. Tale funzione permette una cottura
omogenea con teglie e pentole di importanti dimensioni.

E’ possibile utilizzare in abbinamento la zona di cottura
frontale “Master” con la corrispondente sul retro
“Secondaria”

(per verificare su quali zone & prevista questa funzione,
consultare la parte illustrata di questo manuale).

Per attivare la Funzione Bridge:

- selezionare contemporaneamente le due zone di cottura
che si vogliono utilizzare

-nel Displ;a_% (2) della zona di cottura “Secondaria” appare il

simbolo “1 ¢”

- tramite la Barra di selezione (3) sara possibile impostare
il Livello (Potenza) di esercizio, che sara visualizzato nel
Display (2) della zona di cottura “Master”

- per disattivare la Funzione Bridge é sufficiente ripetere la
stessa procedura di attivazione

Nota : il Timer Zone di Cottura, attivato durante la Funzione
Bridge, comportera lo spegnimento automatico di entrambe le
zone di cottura ; essendo considerate, in questo caso, come
unica area combinata.

UTILIZZO DELL’ASPIRATORE
@ Accensione
Premere (sfiorare) brevemente B ON/OFF (1) piano cottura/

aspiratore: il simbolo (D siillumina;

continuando a premere, tutte le funzioni disponibili
diventeranno visibili per qualche istante, dopodiché
rimarranno attive soltanto quelle principali; le altre
potranno essere utilizzate, e si attiveranno,
successivamente, durante I'utilizzo del dispositivo.

IMPORTANTE :

tutte le funzioni disponibili risulteranno illuminate con
luce di leggera intensita, che diventera piu intensa
soltanto nel momento in cui verranno attivate.




Premere di nuovo O per spegnere
Nota: Questa funzione & prioritaria su tutte le altre.

® Accensione dell’aspiratore:
Sfiorare (premere) la Zona di selezione (12) per attivare
I'aspiratore

@ Velocita (potenza) di aspirazione:

L'aspiratore & dotato di 3 livelli di velocita (potenza) di
aspirazione

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3):
verso destra per aumentare il livello di potenza;

verso sinistra per diminuire il livello di potenza.

Il livello di potenza impostato verra visualizzato nell’area
di Selezione/Display (12)

@ Power Booster

Il prodotto & dotato di 2 livelli di potenza supplementari (oltre il
livello 3)

— Power Booster 1 : temporizzato per 15min

—  Power Booster 2 : temporizzato per 5 min.,

dopodiche la potenza ritorna al livello precedentemente
impostato.

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3)
(oltre il livello 3) ed attivare il Power Booster 1

Il livello Power Booster 1 & indicato nell'area di
Selezione/Display (12) con il numero “4" lampeggiante

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3)
(oltre il livello 3) ed attivare il Power Booster 2

Il livello Power Booster 2 & indicato nell'area di
Selezione/Display (12) con il simbolo” " lampeggiante

@ Funzionamento automatico

La cappa si accendera alla velocita pit idonea, adattando la
capacita di aspirazione al livello di cottura massimo, utilizzato
nelle zone di cottura.

Quando le zone di cottura vengono spente, la cappa adatta la
sua velocita di aspirazione, diminuendola gradualmente, in
modo da eliminare vapori ed odori residui.

Per attivare questa funzione:

Premere ( A ) (14)

Ripetere I'operazione per disattivare.

Nota : se durante il funzionamento automatico vengono
selezionate dalla Barra di selezione (3) le velocita da 1 a 3,
il funzionamento automatico si interrompe;

se invece si selezionano i Power Boster, il funzionamento
automatico riprendera alla fine della temporizzazione, nel

frattemo il simbolo * A " rimane lampeggiante.
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Nota: in caso di spegnimento del piano con Funzionamento
automatico attivo, lo spegnimento dell'aspiratore avverra
automaticamente, in modo graduale.

@ Indicatore di saturazione filtri
La cappa indica quando & necessario eseguire la
manutenzione dei filtri :

Filtri odori carbone/ceramici
“FILTER"(13) si accende
Filtro grassi

“FILTER"(13) lampeggia

Nota : questa funzione ¢ disabilitata di default (vedere
come abilitarla nel paragrafo” Attivazione indicatore
saturazione filtri”)

® Reset saturazione filtri
Dopo aver eseguito la manutenzione dei filtri (grassi elo
carbone/ceramici) premere a lungo “FILTER” (13) ;

“FILTER"(13)  si spegne, facendo ripartire il conteggio
dellindicatore.

@ Attivazione indicatore saturazione filtri
Questo indicatore € normalmente disattivato.
Per attivarlo procedere come segue:

- accendere il piano aspirante tramite (D ;

- con motore di aspirazione e zone di cottura spente premere
la Zona di selezione (12)

- premere a lungo ‘HOOD" (11) fin quando non
compariranno nel Display (12) le lettere “F” - “G”
lampeggianti alternate

F = filtri odore carbone/ceramici
G =filtro grassi

Filtri odore carbone/ceramici
premere sul Display (12) nel momento in cui compare la
lettera “F”

—  premere “FILTER" (13) _ uce lampeggiante

— premere di nuovo a lungo ‘HOOD" (11) per

confermare [I'attivazione dell indicatore filtri odori

carbone/ceramici

Filtro grassi

— premere sul Display (12) nel momento in cui compare la
lettera “G”

—  premere “FILTER” (13)  |uce fissa
— premere di nuovo a lungo ‘HOOD" (11) per
confermare I'attivazione dell‘indicatore filtro grassi

L’apparecchio & predisposto per essere utilizzato in
abbinamento ad un KIT sensore Window (non fornito dal
produttore).

Installando il KIT sensore Window (soltanto nel caso di utilizzo
in_modalita ASPIRANTE), I'aspirazione dell'aria smettera di




funzionare ogni qual volta la finestra presente nella stanza, su
cui il KIT viene applicato, risultera chiusa.

+ Il collegamento elettrico del KIT all’apparecchio deve
essere effettuato da personale tecnico qualificato e
specializzato.

« |l KIT deve essere separatamente certificato in accordo
alle norme di sicurezza pertinenti al componente ed al
suo impiego con I'apparecchio. L'installazione deve
essere effettuata in accordo alle regolamentazioni per gli
impianti domestici vigenti.

ATTENZIONE:

« il cablaggio del KIT da collegare all'apparecchio deve
essere parte di un circuito certificato in bassissima
tensione di sicurezza (SELV).

+ il produttore di questo apparecchio declina ogni
responsabilita per eventuali inconvenienti, danni, incendi
provocati da difetti e/o problemi di malfunzionamento e/o
errata installazione del KIT.
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UTILIZZO DELLA BILANCIA

Il prodotto & dotato di una bilancia per alimenti
incorporata

IMPORTANTE :

durante l'utilizzo della bilancia con pentole o recipienti
maggiori di @ 20cm, € consigliabile spegnere 'aspirazione
della cappa per evitare di influenzare la misura del peso;

NB = La pentola o recipiente deve essere SEMPRE centrato
sull'area di pesatura, evitando che possa ostruire la zona di
aspirazione.

NB =il carico massimo della bilancia & di 10KG; considerare
una tolleranza di +/-2g sul valore di ogni singola pesatura.

Funzionamento
@ Accensione

Per attivare la bilancia toccare I'area di pesatura (16) o
posizionare il prodotto da pesare sull'area stessa;

il display (22) si attiva mostrando un peso pari a zero o pari al
peso del prodotto

NB = se sono gia presenti prodotti nell'area di pesatura e
questi vengono rimossi, la bilancia si attivera mostrando il
peso del prodotto rimosso con segno negativo;

viceversa, se si aggiungono altri prodotti, la bilancia si
attivera mostrando soltanto il peso dell'ultimo prodotto
aggiunto

® Spegnimento

La bilancia si spegne automaticamente:

- dopo 2 minuti, se non vengono rilevati oggetti sull'area di
pesatura

- dopo 8 minuti, se vengono rilevati oggetti sull'area di
pesatura

@ Funzione UNIT

La bilancia € settata di default sul sistema di misura metrico,
in grammi;

premere “UNIT” (20) per cambiare 'unita di misura;

I'unita di misura in uso viene visualizzata al di sotto del display
della bilancia, nel display (24)

@ Funzione ZERO

La funzione “ZERQO" (19) permette di portare “a zero” il display
numerico della bilancia, sia che siano presenti 0 meno prodotti
nell'area di pesatura (15);

NB = I'indicatore ZERO (23) si spegnera nel momento in cui
si aggiungeranno o toglieranno prodotti dall'area di pesatura
(e verra restituito il peso dei prodotti);

@ Funzione TARE

La funzione “TARE” (18) permette di pesare gradualmente
alimenti differenti senza dover rimuoverli dall'aera di pesatura,
e poter avere sia il peso di ogni singolo alimento che quello
totale

utilizzo :

- posizionare il primo prodotto nell'area di pesatura, nel
display (22) si visualizza il peso “1”

- premere “TARE" (18), il peso nel display (22) si azzera

- aggiungere un altro prodotto nell'area di pesatura, nel
display (22) si visualizza il peso “2"

- premere di nuovo “TARE” (18) nel display (22) si
visualizza il peso “1” + il peso “2”

NB = & possibile aggiungere prodotti fino al carico massimo
della bilancia

NB = per escludere dalla somma totale il peso del recipente,
eseguire inizialmente la tara tramite lo “ZERO” (19)

NB= per uscire dalla funzione “TARE" premere “ZERO" (19)

® Funzione HOLD

La funzione “HOLD" (17) permette di memorizzare il peso che
si sta visualizzando per poi richiamarlo, in sola
visualizzazione, addizionarlo o sottrarlo al nuovo peso
presente sulla bilancia; il peso rimarra in memoria fino allo
spegnimento della bilancia

utilizzo :

- posizionare il prodotto nell'area di pesatura

- tenere permuto “HOLD" (17) fino a quando il peso nel
display non inizia a lampeggiare : il valore & stato
memorizzato

NB = si pud procedere rimuovendo il peso dalla bilancia e
usandola in tutte le sue funzioni

NB = ripete una nuova pressione prolungata per memorizzare
un nuovo peso; rimarra in memoria soltanto I'ultimo peso
salvato.

In qualsiasi momento premendo “HOLD" (17) & possibile
visualizzare il valore memorizzato, che appare lampeggiando
per alcuni secondi nel display (23);

entro questo tempo premendo ancora “HOLD" (17) il peso
memorizzato viene sommato al peso presente sulla
bilancia;

nel display (23) viene visualizzato il valore della somma e il
feedback luminoso "HOLD" (23) rimane acceso, ad indiare
che lafunzione & ancora attiva; .



premendo di nuovo "HOLD" (17) dal peso visualizzato nel
display viene sottratto il peso memorizzato;

nel display (23) viene visualizzato il valore della differenza e si
esce in automatico dalla funzione .

Esempio:

- peso memorizzato : 1KG

- peso presente sulla bilancia al richiamo della funzione : 2KG
- peso “sommato”, visualizzato nel display : 3KG (1KG+2KG)

- peso “sottratto”, prima di uscire dalla funzione : 2KG (3KG -
1KG)

® Funzione LOCK

La funzione “LOCK” (21) blocca I'utilizzo della bilancia, per
evitare che questa si attivi quando si appoggiano nell'area di
pesatura oggetti vari;

per attivare questa funzione tenere premuto “LOCK” (21)
fino quando il display della bilancia non si spegne;
procedere allo stesso modo per disattivare la funzione :
tenere premuto “LOCK” (21) fino quando il display della
bilancia non si riaccende.

NB = dopo 30 minuti dall'attivazione della funzione “LOCK”, la
bilancia si spegne ed il “LOCK” si disattiva
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4.1 Tabelle di potenza

Livello di
potenza

Tipologia di cottura

Utilizzo livello
("indicazione affianca I'esperienza e le abitudini di
cottura)

Ideale per innalzare in breve tempo la temperatura del

Boost Riscaldare rapidamente cibo fino a veloce ebollizione in caso di acqua o
Max potenza riscaldare velocemente liquidi di cottura
) A Ideale per rosolare, iniziare una cottura, friggere
89 Friggere - bollire prodotti surgelati, bollire rapidamente
7.8 Rosolare — soffriggere - bollire - | Ideale per soffriggere, mantenere bolliture vive,
grigliare cuocere e grigliare (per breve durata, 5-10 minuti)
Alta potenza Ideale per soffriggere, mantenere bolliture leggere,
Rosolare - cuocere — stufare — L : A
6-7 soffridaere - arialiare cuocere e grigliare (per media durata, 10-20 minuti),
99 9ng preriscaldare accessori
45 Cuocere — stufare — soffriggere - | Ideale per stufare, mantenere bolliture delicate,
grigliare cuocere (per lunga durata). Mantecare la pasta
Media Cuocere - sobbollire — Ideale per cotture prqlqngg;e (nso, sughi, arrosti,
3-4 pesce) in presenza di liquidi di accompagnamento (es
potenza addensare - mantecare .
acqua, vino, brodo, latte), mantecare pasta
. Ideale per cotture prolungate (volumi inferiori al litro:
2-3 %%O;rfsr: e -S(r)nb:r?tlc!(r:;_e riso, sughi, arrosti, pesce) in presenza di liquidi di
accompagnamento (es. acqua, vino, brodo, latte)
1.2 Fondere — scongelare - Ideale per ammorbidire il burro, fondere delicatamente
mantenere in caldo - mantecare | il cioccolato, scongelare prodotti di piccole dimensioni
Bassa Ideale per il mantenimento in caldo di piccole porzioni
Fondere - scongelare - - ) . L
potenza 1 mantenere in caldo - mantecare di cibo appena cucinate o tenere in temperatura piatti
di portata e mantecare risotti
Potenza Piano cottura in posizione di stand-by o spento
OFF 2610 Superficie di appoggio (possibile presenza di calore residuo da fine cottura,

segnalato con H-L-0)
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4.2 Tabelle di cottura

Categoria di | Piatti o tipologia di Livello di potenza e andamento cottura
alimenti cottura Prima fase Potenze Seconda fase Potenze
Cottura della pasta e
Pasta fresca Riscaldamento dellacqua Booster-9 mantenimento 7-8
ebollizione
Cottura della pasta e
Pasta. riso Pasta fresca Riscaldamento dell'acqua Booster-9 mantenimento 7-8
! ebollizione
Cottura della pasta e
Riso lessato Riscaldamento dellacqua Booster-9 mantenimento 5-6
ebollizione
Risotto Soffritto e tostatura 7-8 Cottura 4-5
Lessate Riscaldamento dellacqua Booster-9 Lessatura 6-7
Verdure Fritte Riscaldamento dell'olio 9 Frittura 8-9
Iegumi‘ Saltate Riscaldamento dell'accessorio 7-8 Cottura 6-7
Stufate Riscaldamento dell'accessorio 7-8 Cottura 34
Soffritte Riscaldamento dell'accessorio 7-8 Doratura del soffritto 7-8
Doratura carne con olio
Arrosto (se con burro potenza 6) 7-8 Cottura 4-5
Ai ferri Preriscaldamento della pentola 7-8 Grlgllatur asu 3-4
. entrambi i lati
Carni Rosolatura con olio
Rosolatura (se con burro potenza 6) 7-8 Cottura 7-8
Umido/stufato Rosolatura con olio 7-8 Cottura 3-4
(se con burro potenza 6)
Al ferri Preriscaldamento della pentola 7-8 Cottura 7-8
Umido/stufato Rosolatura con olio 7-8 Cottura 3-4
Pesce (se con burro potenza 6)
Fritto Riscaldamento dell'olio 0 materia 89 Frittura 7.8
grassa
) Riscaldamento della padella con
Fritate burro 0 materia grassa 6 Cottura 67
Omelette Riscaldamento deI]a padella con 6 Cottura 5.6
Uova burro o materia grassa
Coque/sode Riscaldamento dell'acqua Booster-9 Cottura 5-6
Pancake Riscaldamento della padella con 6 Cottura 6.7
burro
Pomodoro Rosolatura con olio (se con burro 6.7 Cottura 34
potenza 6)
Salse Ragi Rosolatura con olio (se con burro 6.7 Cottura 34
potenza 6)
Besciamella Preparazione della bgse (sciogliere 56 Portare g]eggera 34
burro e farina) ebollizione
) ) . Mantenere leggera
Crema pasticcera Portare latte in ebollizione 4-5 ebollizione 4-5
Dolci, creme Budini Portare latte in ebollizione 4-5 Mantene_re_ leggera 2-3
ebollizione
Riso al latte Scaldare latte 5-6 Mantenere leggera 2-3
ebollizione
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5. Manutenzione

Manutenzione del piano di cottura

Attenzione! Prima di qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione, assicurarsi che le zone di cottura siano
spente e che la spia di indicazione calore sia scomparsa.

5.1 Pulizia
Il piano cottura va pulito dopo ogni utilizzo.

Importante:

Non utilizzare spugne abrasive, pagliette. Il loro impiego, col
tempo, potrebbe rovinare il vetro.

Non utilizzare detergenti chimici irritanti, quali spray per forno
0 smacchiatori.

Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il piano e pulirlo per
rimuovere incrostazioni e macchie dovute a residui di cibo.

Zucchero o alimenti ad alto contenuto zuccherino
danneggiano il piano cottura e vanno  rimossi
immediatamente.

Sale, zucchero e sabbia potrebbero graffiare la superficie del
vetro.

Usare un panno morbido, carta assorbente da cucina o
prodotti specifici per la pulizia del piano (attenersi alle
indicazioni del Fabbricante).

NON UTILIZZARE PULITRICI A GETTO DI VAPORE!!
Importante:

In caso di fuoriuscite accidentali e abbondanti di liquidi dalle
pentole & possibile intervenire attraverso la valvola di scarico,
posta sulla parte inferiore del prodotto, in modo da poter
eliminare ogni residuo e poter eseguire una pulizia con la
massima sicurezza igienica.

Fig. 18

Per una pulizia pit completa ed approfondita si pud rimuovere
completamente la vasca inferiore

Fig. 19

Pulizia della griglia metallica:

La griglia deve essere lavata a mano con acqua calda e
detergente neutro ed asciugata accuratamente per evitare
fenomeni di ossidazione.
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Manutenzione dell’aspiratore

Pulizia

Per la pulizia usare ESCLUSIVAMENTE un panno inumidito
con detersivi liquidi neutri. NON UTILIZZARE UTENSILI O
STRUMENTI PER LA PULIZIA!

Evitare l'uso di prodotti contenenti abrasivi.

NON UTILIZZARE ALCOOL!

Filtro antigrasso

Trattiene le particelle di grasso derivanti dalla cottura.
Deve essere pulito una volta al mese (o quando il sistema di
indicazione di saturazione dei filtri indica questa necessita),
con detergenti non aggressivi manualmente oppure in
lavastoviglie a basse temperature ed a ciclo breve.

Con il lavaggio in lavastoviglie il filtro antigrasso metallico puo
scolorirsi ma le sue caratteristiche di filtraggio non cambiano
assolutamente.

Fig. 15

Filtro Ai Carboni Attivi - Ceramico

(Solo per Versione Filtrante)

Trattiene gli odori sgradevoli derivanti dalla cottura.

Il prodotto & dotato di un set di filtri odori. La saturazione dei
filtri odori si verifica dopo un uso pil 0 meno prolungato a
seconda del tipo di cucina e della regolarita della pulizia del
filtro grassi. | filtri odori possono essere rigenerati
termicamente ogni 2/3 mesi in forno preriscaldato a 200°C per
45 minuti. La corretta rigenerazione assicura un'efficacia di
filtraggio costante per 5 anni.

Attenzione! Non appoggiare i filtri sul fondo del fomo , ma
riporli in una teglia e posizionarla ad un‘altezza intermedia.
Fig. 17-17a-17b-17c



5.2 Ricerca guasti

CODICE ERRORE DESCRZIONE POSSIBILI CAUSE RIMOZIONE ERRORE
La zona comandi si speane per La temperatura interna Aspettare che il piano si
E2 temperatura tro opelgv atg delle parti elettroniche & raffreddi prima di
P pp troppo alta riutilizzarlo
E3 Recipiente non adatto Perdita deIIelproprleta Rimuovere la pentola
magnetiche
Non arriva corrente
elettrica al modulo; -
. Lo . T ) Scollegare il piano alla
Problemi di comunicazione tra il cavo di alimentazione .
E5 rete elettrica e controllare

interfaccia utente e modulo induzione

non é stato colleganto
correttamente oppure &
difettoso

il collegamento

Per tutte le altre
segnalazioni di errore
(E..U..C...)

Chiamare il servizio assistenza tecnica e comunicare il codice di errore

5.3 Servizio assistenza

Prima di contattare il Servizio Assistenza
1.Verificare che non sia possibile risolvere da soli il problema sulla base dei punti descritti in “Ricerca guasti”.
2.Spegnere e riaccendere I'apparecchio per accertarsi che l'inconveniente sia stato owviato.

Se dopo i suddetti controlli I'inconveniente permane, contattare il Servizio Assistenza piu vicino.
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EN - Instruction on mounting and use

Strictly observe the instructions in this manual. All liability
is declined for any problems, damage or fires caused by
failure to comply with the instructions in this manual. The
device is intended for domestic use only, to cook food
and extract the fumes generated by cooking. No other
use is allowed (e.g. heating rooms). The manufacturer
declines any liability for inappropriate use or incorrect
control settings.The device may have different
aesthetic features with respect to the illustrations in
this handbook, however the operating, maintenance
and installation instructions remain the same.

@ Read the instructions carefully: they include important
information about installation, use and safety.

@ Do not make electrical changes to the device.

@ Before installing the device, make sure that none of the
components are damaged. Otherwise, contact the dealer
and do not continue with the installation.

@ Check that the device is intact before continuing with
installation. Otherwise, contact the dealer and do not
continue with the installation.

Note: The parts marked with the symbol "(*)" are optional

accessories supplied only with some models or otherwise not

supplied, but available for purchase.

© 1. Warnings

Please note! Pay strict attention to the
following instructions: @ The device must
be disconnected from the electric power
supply before carrying out any installation
work. e Installation or maintenance must
be performed by a qualified technician, in
compliance with the manufacturer's
instructions and local safety regulations.
Do not repair or replace any part of the
device unless specifically stated in the
operating manual. e By law, the
appliance must be earthed. @ The power
cable must be long enough to allow the
device built into the unit to be connected
to the power supply. e In order for the
installation to comply with current safety
regulations, an approved omnipolar
circuit  breaker is  required that
guarantees complete disconnection of
the mains in overvoltage category Ill, in
accordance with the installation rules. o
Do not use power strips or extension
cords. @ Once installation is complete,
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the electrical components must no longer
be accessible by the user. ® The device
and its accessible parts get hot during
use. Be careful not to touch the heating
elements. @ Ensure that children do not
play with the device; keep children away
and supervise them because the
accessible parts may become very hot
during use. e For people with
pacemakers and active implants, it is
important to check, prior to using the
induction hob, that their pacemaker is
compatible with the device. e Do not
touch the heating elements of the device
during and after use. e Avoid contact
with cloths or any other flammable
material until all the hob components
have cooled down sufficiently, risk of fire
e Do not place flammable material on or
near the device. ® Overheated fats and
oils easily catch fire. Supervise the
cooking of fatty or oily food. e If the
surface is cracked, switch the device off
immediately to prevent the risk of an
electric shock. e The device is not
intended to be operated with an external
timer or a separate remote control
system. e Unattended cooking on a
device with oil or fat can be dangerous
and may cause a fire. ® The cooking
process must be supervised. A short
cooking process must be constantly
monitored. @ NEVER attempt to put fires
out using water. Instead, turn off the
device and smother the flames, for
example with a lid or a fire blanket. Fire
hazard: do not place objects on the
cooking surfaces. @ Do not use steam
cleaners, risk of electric shock. @ Do not
place metal objects, such as knives,
forks, spoons or lids on the device
because they could become hot. e
Before connecting the device to the
electrical network: check the data plate



(on the bottom of the device) to ensure
that the voltage and power correspond to
the mains supply and that the power
socket is suitable. If in doubt, consult a
qualified electrician.

Important; e After use, turn off the hob
at the switch and do not rely on the pan
detector. @ Prevent liquids from boiling
over, so turn the heat down when boiling
or heating liquids. @ Do not leave the
heating elements turned on with empty
pots and pans or with no pans. e Switch
off the relevant hot plate when you have
finished cooking. @ Never use aluminium
foil for cooking and never place products
packaged in aluminium on the hob. The
aluminium would melt and irreparably
damage your device. ® Never heat a tin
or can containing foods without opening it
first: it might explode! e This warning
also applies to all other types of hobs. e
High power levels such as the Booster
function should not be used to heat
certain liquids, such as oil for frying.
Excessive heat may be dangerous. In
these cases, we recommend the use of a
lower power level. @ Containers must be
placed directly on the hob and in the
centre. Under no circumstances may any
other objects be placed between the pan
and the hob. e If the temperature
becomes high, the device automatically
decreases the power level of the cooking
zones. e Before doing any cleaning or
maintenance work, disconnect the device
from the mains power supply by
removing the plug or turning off the
mains switch. Wear protective gloves for
all installation and  maintenance
operations. The device can be used by
children over the age of eight and by
people with impaired physical, sensory or
mental abilities or lacking in experience
or the necessary knowledge provided
that they are supervised or after they
have received instruction about how to
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safely use the device and understand the
inherent dangers.  Children must be
supervised to ensure they do not play
with  the device. Cleaning and
maintenance must never be performed
by children unless they are properly
supervised. The room must be properly
ventilated when the device is used at the
same time as other gas-powered
devices, or powered by other fuel. The
device must be regularly cleaned both
internally and externally (AT LEAST
ONCE A MONTH), in strict accordance
with the maintenance instructions. Failure
to follow the rules for device cleaning and
filter replacement and cleaning may
result in a fire hazard. Food must never
be cooked flambé. Using a naked flame
may damage the filters and cause a fire
hazard; it must, therefore, be avoided
under all circumstances. Extra care must
be taken when frying to prevent the oil
from overheating and catching fire. e
PLEASE NOTE: The accessible parts of
the device may become hot when the
hob is switched on. e Please note! Do
not connect the device to the electric
power supply until installation has been
fully completed. The regulations laid
down by local authorities must be strictly
followed with regard to the technical and
safety measures to adopt for fume
extraction. @ The extracted air must not
be conveyed through the same ducts
used to extract the fumes generated by
gas combustion or other types of
combustion devices. Never use the
device without the grille properly
installed! Only use the fastening screws
supplied with the device for installation,
or if not supplied, purchase the correct
type of screws. Use screws of the right
length, as indicated in the installation
guide. e When the device is used
together with other devices powered with
non-electrical  energy, the negative



pressure of the room must not exceed 4
Pa (4 x 10%5 bar). This manual must be
stored for future consultation at any time.
If sold, transferred or moved, it must

remain with the device.

This device is marked in compliance with the European
Directive 2012/19/EC - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring that this
device is disposed of correctly, the user will help prevent
potential negative impacts on the environment and human
health.

The =mmm symbol on the device or documentation provided
indicates that this device must not be treated as domestic
waste, but must be taken to a suitable waste collection site for
the recycling of electrical and electronic appliances. Dispose
of it in accordance with local regulations for waste disposal.
For further information about the treatment, recovery and
recycling of this device, please contact your local authority,
the collection service for household waste or the shop from
where the device was purchased.

Device designed, tested and developed in compliance with
regulations on:

« Safety: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-
2-31, EN/IEC 62233.

* Performance: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; I1SO 5167-3; 1ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Recommendations
for correct use in order to reduce the impact on the
environment: When you start cooking, turn the device on at
minimum speed, leaving it on for a few minutes when you
have finished cooking. Increase the speed only if there is a
large quantity of fumes and steam, using the Booster function
only in extreme cases. To keep the odour reduction system
running efficiently, replace the carbon filter/s when necessary.
To ensure the high performance of the grease filter, clean it
when necessary. To improve efficiency and minimise noise,
use the maximum duct diameter indicated in this manual.

2. Use

Using the hob

The induction cooking system is based on the physical
phenomenon of magnetic induction. The main characteristic of
this system is the direct transfer of energy from the generator
to the pot.

Advantages:

When compared to electric hobs, your induction hob is:

- Safer: lower temperature on the glass surface.

- Faster: shorter food heating times.

- More accurate: the hob immediately reacts to your
commands

- More efficient: 90% of the absorbed energy is transformed

25

into heat. Moreover, once the pot is removed from the hob,
heat transmission is immediately interrupted, avoiding
unnecessary heat losses.

2.1 Cooking containers

Only use pans that carry the symbol.

Important:

to avoid permanent damage to the hob surface, do not use:

+ containers with a base that is not perfectly flat;

+ metal containers with an enamelled base;

+ containers with a rough base, to avoid scratching the hob
surface;

+ never place hot pots and pans on the surface of the hob's

control panel.
Not all pans suitable for induction work in an efficient
manner due to the base only partially consisting of
ferromagnetic materiall When purchasing pots or pans
ensure that:

+ that the base is made entirely from ferromagnetic material.
If this is not the case, the efficacy of the transmission of
heat is lessened and the uniformity of heat and the
temperature of the pot/pan may not be suitable for cooking.

NO!

+ The base does not contain aluminium: the crockery does
not heat and may not be recognised by the inductors.

NO!

+  Bases that are not flat or that have rough surfaces.
These lower the contact surface area between the
inductor and the pan, lowering efficiency and harming the
cooking experience.

“ YES!

Important: never put hot pots or pans on the hob control
panel surface.

2.1.1 Pre-existing containers

You can check if the pot material is magnetic simply by using
a magnet. Pots are not suitable if they are not magnetically
detectable. The indications from the previous paragraph also
apply here.



2.1.2 Recommended pan bottom diameters

IMPORTANT: if the pots are not of the correct size, the

cooking zones will not switch on.

To see the minimum pot diameters for each individual zone,

consult the illustrated section of this manual.

To obtain the best results we recommend:

+ Using pots and pans with a bottom diameter equal to that
of the cooking zone.

» Where possible, keep the cover on the pan during cooking
and in particular on pans with a height greater than 22 cm.

+ Position the pan in the centre of the cooking zone indicated
on the hob.

Using the extractor fan

The extraction system can be used in two versions: external
extraction and evacuation or as a filter with internal
recirculation.

@ Extraction version

Fig.7

The fumes are evacuated towards the outside through a
series of pipes (bought separately) fastened to the supplied
connecting flange.

The diameter of the exhaust pipe must be equivalent to the
diameter of the connecting ring:

- for rectangular outlets 222 x 89 mm

- for circular outlets @ 150 mm (*)

For more information, see the page relative to the extraction
version in the illustrated part of this manual. Connect the
product to wall-mounted exhaust pipes and holes with a
diameter equivalent to the air outlet (connecting flange).
Using wall-mounted exhaust pipes and holes with a smaller
diameter may reduce the efficiency of extraction and
drastically increase noise levels.
All responsibility in this regard is therefore denied.

1) Keep duct as short as possible.
@ use ducting with the least possible number of curves

(maximum angle: 90°).

@ Avoid drastic changes in the ducting diameter.

Filtration version

Fig. 10

The extracted air will be filtered in special grease filters and
odour filters before being sent back into the room. The product
is supplied with all parts necessary for standard installation,
with the air outlet positioned in the front part of the cabinet
plinth. For more information, see the page relative to the
filtration version (in the illustrated part of this manual).

Visit the websites www.elica.com and
www.shop.elica.com to check the complete range of
available kits for different types of filtration and extraction
installations.
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3. Installation

e Both electric and mechanical
installation must be carried out by
specialised personnel.

The electrical appliance is designed to be
built into a work top with a thickness of 2-
6 cm in the case of TOP installation; 2.5-
6 cm in the case of FLUSH installation.
The minimum distance between the hob
and the wall must be at least 5 cm in
front, at least 4 cm on the sides and at
least 50 cm from overhead wall units.

NB = The recommended distances are
given as examples: when planning the
spaces, the indications of the kitchen
manufacturer must be observed.

& 3.1 Electrical connection

Fig. 3

e Disconnect the device from the electric
power supply. e Installation must be
carried out by professionally qualified
personnel with  knowledge of the
regulations in force for installation and
safety. @ The manufacturer denies all
liability to persons, animals or property if
the guidelines provided in this chapter
are not followed. e The power cable
must be long enough to allow the hob to
be removed from the worktop. e Make
sure that the voltage on the serial
number data plate on the bottom of the
device corresponds to that of the
domestic environment where it will be
installed. ® Do not use extension leads.
e The earth power cable must be 2cm
longer than the other cables. e If the
electrical appliance is not supplied with a
power cable, use one with a minimum
conductor diameter of 2.5 mm2 for power
up to 7200 Watt; for higher power levels,
the diameter must be 4 mm2. e The
temperature must not reach 50°C above
room temperature anywhere along the
cable. @ The appliance is intended for



permanent connection to the power
supply.

e Please note! Before reconnecting the
circuit to the mains power supply, make
sure that it is working correctly, always
check that the power cable is correctly
installed. e Please note! The
interconnection cable must be replaced
by the authorised technical support
service or by a person with similar
qualifications.

Note : the product is equipped with a
Power Limitator function, which allows a
maximum power limit to be set

The limit must be set at the time of the
product's connection to the electrical
network or when the electrical network
itself is reconnected (within the following
2 minutes). Size the electrical system
protection according to the selected
Power Limitation level. For the Power
Limitation setting sequence, see the
Operation section of this manual.
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3.3 Mounting

Before starting the installation:

+  After unpacking the product, check that it has not
been damaged during transport and in the event of
problem, please contact the reseller or the Customer
support service before installing it.

+  Check that the product is the right size for the installation
area.

+  Check for accessories (e.g. bags containing screws,
warranty certificates, etc.) inside the packaging (placed
there for transport reasons). Remove and keep them
safe, if present.

+ Also check that there is a power socket near the
installation area.

Preparlng the cabinet for installation:

The product cannot be installed above cooling appliances,
dishwashers, heaters, ovens, washing machines and
dryers.

Create the cut-outs in the cabinet before inserting the hob
and carefully remove any shavings or sawdust.

IMPORTANT: use a single-component adhesive sealant (S),
which withstands temperatures up to 250°; before
installation, thoroughly clean the surfaces to stick and
eliminate any substance that may compromise adhesion,
(e.q. release agents, preservatives, fats, oil, dust, traces
of old adhesives, etc.); the adhesive should be uniformly
spread all around the outside of the frame; after sticking,
leave the adhesive to dry for about 24 hours.

Fig.1B-2B

Caution! Failure to install screws and

fasteners in accordance with these
instructions may result in electrical
hazards.

Note: to ensure the correct installation of the product, it is
recommended to tape the pipes using an adhesive with the
following characteristics:

- soft elastic PVC film, with an acrylic-based adhesive

- compliant with DIN EN 60454 regulations

- flame retardant

- excellent resistance to wear

- resistant to temperature fluctuations

- can be used at low temperatures



4. Operation

Control panel
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Keys / Display

1.  ON/OFF of the hob/extractor

2. Cooking zone selection

Cooking zone display

3. Increase/Decrease of Power Level and Extraction Power

Display of Power Level and Extraction Power

4. Activation “STAND_ALONE” timer

Display : “STAND_ALONE" Timer / Cooking Zones Timer

5. Increase/Decrease time Timer “STAND_ALONE” timer /

Cooking Zones Timer
6.  Activation of Cooking Zones Timer
Indicator of Cooking Zones Timer active

7. Automatic Heat Up Activation
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10.

11.

12.

13.

14.

Temperature Manager activation (Warming
Function)

Pause
Key Lock

Indicator Extractor active
Activation Filter Saturation Indicator

Extractor Selection/Activation
Extractor Display

Display saturation carbon/ceramic Filter - Grease
filter

Reset Filter Saturation

Activation of extractor automatic function



USING THE HOB

Before you begin, it is important to know:

All functions of this cooktop are designed to comply with the
most stringent safety regulations.

For this reason:

+ Some functions will not be activated, or will be
automatically deactivated, in the absence of pots on the
burners or when they are poorly positioned.

+ In other cases the activated functions will be automatically
deactivated after a few seconds, if the specific function
requires a further setting that has not been selected (e.g.:
“Turn the cooktop on” without “Selecting the cooking
zone” and the “Operating temperature”, or the “Lock
Function” or the “Timer” function).

Caution! In the case (for example) of prolonged use,
the cooking zone may not immediately shut down because it
is in the cooling phase; the “Hr symbol will appear on the
cooking zone display, to indicate the execution of this phase.
Wait for the display to turn off before approaching the cooking
Zone.

Cooking zone display
The following is shown on the cooking zone displays:

Cooking zone on a
Power Level 1.9.-P
Residual Heat Indicator H
Pot Detector "_-’
Bridge Function active ,‘-,'
Temperature Manager Function -
active L
Child Lock Function active L
Child Pause active H
Automatic Heat UP function =4
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Hob characteristics

@ Safe Activation

The product is activated only in the presence of pots on the
cooking zone: the heating process does not start or is
interrupted if there are no pots, or if these are removed.

@ Pot Detector
The product automatically detects the presence of pots on the
cooking zones.

@ Safety Shut Down

For safety reasons, each cooking zone has a maximum
operating time, which depends on the maximum power level
set.

® Residual Heat Indicator

When one or more cooking zones shut down, the presence of
residual heat is indicated by a visual signal on the
corresponding zone display, by way of the e symbol.

Operation
Note: Before activating any functions, the desired zone must
be activated

@ Switch-on
Press (touch) briefly @ ON/OFF (1) hob/extractor: the symbol

(D lights up;

continuing to press, all the available functions will become
visible for a few moments, e, after which only the main
ones will remain active; the others can be used, and will
be activated, subsequently, during use of the device.

IMPORTANT:

all the available functions will be illuminated with light
intensity, which will become more intense only when they
are activated.

Press O again to tumn off
Note: This function has priority over the others.

@ Selecting the cooking zones
Press (touch) briefly the Selection/Display (2) area
corresponding to the desired cooking area.

® Power Level

The hob features 9 power levels

Touch and slide your fingers along the Selection bar (3):
to the right to increase the level of power;



to the left to decrease the level of power.
The power level set will be displayed in the
Selection/Display area (2)

@ Power Booster

The product features a supplementary power level (after level
9), which remains active for 5 minutes, after which the
temperature returns to the previously set value.

Touch and slide with your fingers along the Selection bar (3)
(above the level 9) and activate the Power Booster

The Power Booster level is indicated in the Selection / Display
area (2) with the symbol”

® Key Lock
The Key Lock allows cooktop settings to be blocked, thus
preventing accidental tampering, leaving set functions active.

Activation:

s press (20)
Repeat the operation to deactivate.
Note: if any other function is pressed during the active Key

Lock, the symbol , will flash to indicate that the function
is in use and must be deactivated if necessary in order to use
the hob.

® Automatic Heat UP

The Automatic Heat UP function allows the set power to be
reached more quickly; with this function it is possible to cook
food faster without the risk of burning it, insofar as the
temperature does not exceed the set level.

This function is available for power levels 1-8 .

Activation:

=
» from the cooking zone on press '-' (7)

+ a flashing H is shown in the Display (2) which
alternates with the power set in the cooking zone

Increasing the power level of the cooking zone: the
Automatic Heat Up function remains active, with the new
temperature setting;

Decreasing the power level of the cooking zone: the
Automatic Heat function is deactivated.

Note: by selecting another cooking zone at the same time,

_a
the symbol i‘ (7) will return to being illuminated with a
slight intensity light, and it will be possible to proceed, also
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for this area, to activation of the function; the function
remains active in the area where it has already been set,
as indicated in the Display (2)

@ Temperature Manager (Warming Function)

Temperature Manager is a control function that allows the
maintaining of heat at a constant temperature, at an optimised
power level; ideal to keep ready-cooked foods warm. The
Temperature Manager function is activated the first time the

key aEis rﬁssed

The symbol L’appears in the display (2) of the zone that is
working in the Temperature Manager

Note: by selg:ting another cooking zone at the same time, the

symbol @ = (8) will return to being illuminated with a slight
intensity light, and it will be possible to proceed, also for this

area, to activation of the function; the function remains active
in the area where it has already been set, as indicated in the
Display (2)

* Press aE (8) again to deactivate and switch off , until

i
bringing of the level shown in the Display (2) to “Lf".

Note: if there are several zones working in the Temperature
Manager (Warming Function), first select the desired zone
using the Selection zone (2) ;

the function can also be deactivated via the Selection Bar (3),

bringing the Power Level to “LI".

@ Pause
The Pause function allows active functions on the cooktop to
be suspended, bringing the cooking power to zero.

Activation:

* press I I (9r
+ aflashing I " is shown in the displays (2)
To deactivate the function:

* press |(9)
the Selection Bar (3) lights up

+ press/slide on the Selection Bar (3) to deactivate the
function



Note: deactivation restores the conditions of the hob before
the pause; the hob continues to work with the same settings
previously set.

Note: if after 10 minutes thePause Function is not
deactivated, the hob switches off automatically.

Note: the Pause Function does not affect the extraction.

@ “STAND ALONE” Timer

The Timer function is a countdown independent of the cooking
zones (and the extraction zone).

The timer is activated by pressing the Zone/Display (4)

Use the symbols == + (5) to set the duration of the
Timer,which is displayed in the Zone/Display (4)

Note: wait 10 seconds without pressing any other command,
so that the countdown starts.

The format of the Timer is (.17

-fJ. for the times

- 00 for the minutes

Note: the timer can be set up to a maximum of 1h and 59min.

In the Zone/Display (4) the remaining time will be displayed;
at the end of the countdown, an acoustic signal will sound

Note: in the display of the countdown, for a time less than 10
minutes, the following format is evident
-0 minutes

- 00 seconds

with fixed light point

To switch off the Timer:
» select Zone/Display (4)
+ set the duration of the Timer to UUU, via=— (5)

® Cooking Zones Timer

The Cooking Timer Zone function is a countdown that can be
set, also at the same time, on each cooking zone

At the end of the period set, the cooking zones switch off
automatically and the user is notified with a dedicated acoustic
signal.

Activation of the cooking zone timer function

» Touch (press) the Selection/Display area (2)
(power level 10)

* Press @ (6) relating to the cooking zone

Use the symbols == + (5) to set the duration
of the Timer, which is displayed in the Zone/Display (4)
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during setting the symbol @ (6) is flashing

Note: wait 10 seconds without pressing any other
command, so that the Cooking Zone Timer will start.

Note: by pressing and holding (6), the

cooking zone timer is reset

If desired, repeat the operation for several cooking
zones.

Note: each cooking zone can have a different Timer set; in
the display (4) he countdown of the cooking zone selected
at that moment will appear; if no zone is selected, pressing
the Display (4) will display the "STAND-ALONE" Timer
countdown.

The countdown mode is the same as the "STAND-
ALONE" timer one (see previous paragraph "STAND
ALONE" Timer)

When the timer has finished the countdown, an acoustic
signal sounds and the cooking zone switches off.

To switch off the Timer:
« select the cooking zone (2)
« set the duration of the Timer to {75, using = + (5)

@ Power Limitation

The Power Limitation function allows the product to be used
while limiting its maximum absorption, adjusting the absorbed
power in all active cooking zones, ensuring the hob’s total
absorbed power doesn't exceed the set maximum absorption
level.

Note: the setting must take place with the hob off, without
pressing the M ON/OFF (1) key, when the hob is connected
to the mains, or when the electric mains are reconnected
within the following 2 minutes.

To set the Power Limitation:

- presst A)

(which will be flashing, only for the first 2 minutes after
powering of the product)

- continuing to hold downt A )press, one at a time, all the
areas of Selection/Display (2) of the cooking zones, anti-
clockwise starting from the front right zone (FR)
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- each press will be accompanied by a short audible signal

- once all the Displays (2) have been pressed, it will be

possible to release the key
at this point:

- the Display (2) of the left rear zone (RL) will show in

alternate sequence the symbols "C" and "0, indicating that it
is possible to perform the setting:

select the Display (2-RL)

then scroll on the Selection bar (3), until the
([P 1) [{PSi)
symbols "C" and 8" ,appear

the Display (2-FL) will show the current setting**

0= 74KW
1= 45KW
2= 3.1KW

** by default the setting is 7.4 KW

To change the Power Limitation setting
- press the Display (2) of the left front area (FL)
- then scroll on the Selection bar (3), to select the new setting

- to save the choice made, press the l ON/OFF key (1), for 2
seconds; a prolonged audible signal will be emitted to confirm
the successful setting

@ Bridge Zones
Thanks to the Bridge function, the cooking zones are able to

work in a combined manner, creating a single zone with the
same power level. This function allows evenly distributed
cooking with large-sized pots and pans.

The front “Master” cooking zone can be used in combination
with the corresponding “Secondary” cooking zone at the
back

(to check which zones are equipped with this function, see the
illustrated part of this manual).
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To activate the Bridge Function:

- simultaneously select the two cooking zones you want
to use

- the Display (2) of the "Secondary” cooking zone shows the
symbol "7 "

- using the Selection bar (3), it will be possible to set the
Level (Power) of exercise, which will be shown in the
Display (2) of the "Master" cooking zone

- to deactivate the Bridge Function simply repeat the same
activation procedure

Note: the Cooking Timer Zone, activated during the Bridge
Function, causes the automatic shut-down of both cooking
zones, as in this case they are considered a single combined
area.

USING THE EXTRACTOR FAN

@ Switch-on
Press (touch) briefly @ ON/OFF (1) hob/extractor: the symbol

(D lights up;

continuing to press, all the available functions will become
visible for a few moments, e, after which only the main
ones will remain active; the others can be used, and will
be activated, subsequently, during use of the device.

IMPORTANT:

all the available functions will be illuminated with light
intensity, which will become more intense only when they
are activated.

Press O again to tumn off
Note: This function has priority over the others.

@ Starting the extractor:
Touch (press) the Selection zone (12) to activate the
extractor

® Extraction speed (power):

The extractor is equipped with 3 levels of extraction speed
(power)

Touch and slide your fingers along the Selection bar (3):
to the right to increase the level of power;

to the left to decrease the level of power.

The power level set will be displayed in the
Selection/Display area (12)

@ Power Booster
The product has 2 additional power levels (above level 3)
— Power Booster 1 : timed for 15 min.



— Power Booster 2 : timed for 5 min.
after which the power returns to the previously set level.

Touch and slide with the fingers along the Selection bar (3)
(over level 3) and activate the Power Booster 1

The Power Booster level 1 is indicated in the Selection /
Display area (12) with the number "4" flashing

Touch and slide with the fingers along the Selection bar (3)
(over level 3) and activate the Power Booster 2

The Power Booster level 2 is indicated in the Selection /
Display area (12) with the symbol” " flashing

® Automatic operation

The hood will turn on at the most suitable speed, adapting the
extraction capacity to the maximum cooking level used in the
cooking zone.

When the cooking zones are switched off, the hood adapts its

extraction speed, decreasing it gradually, to eliminate residual

vapours and odours.

To activate this function:

Press t A )(14)

Repeat the operation to deactivate.

Note: if during automatic operation are selected from the
Selection bar (3) the speeds from 1 to 3, the automatic
operation is interrupted;

if, instead, the Power Boosters are selected, automatic
operation will resume at the end of the timing, while in the

meantime the symbol t A ) remains flashing.

Note: if the hob automatically shuts down with Automatic
mode active, the extractor fan will automatically turn off in a
gradual manner.

@ Filter saturation indicator
The hood indicates when filter maintenance is needed:

Carbon/ceramic odour filters
“FILTER"(13) comes on
Grease filter

“FILTER"(13) flashes

Note: this function is disabled by default (see how to
enable it in the paragraph "Activation filter saturation
indicator")
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® Reset filter saturation
After performing maintenance on the filters (greases and/or

carbon/ceramic), press and hold “FILTER” (13) -
“FILTER"(13) turns off, restarting the indicator count.

@ Activation filter saturation indicator
This indicator is normally deactivated.
To activate it, proceed as follows:

- turn on the extractor hob via (D ;

- with the extraction motor and cooking zones off, press the
Selection zone (12)

- long press ‘HOOD" (11) until the letters “F” —
appear alternately flashing in the Display (12)

“gr

F = carbon/ceramic odour filters
G = grease filter

Carbon/ceramic odour filters

— press on the Display (12) when the letter “F" appears

—  press “FILTER” (13) _ flashing light

— long press ‘HOOD (11) again to confirm the
activation of the carbon/ceramic odour filter indicator

Grease filter

— press on the Display (12) when the letter “G” appears

—  press “FILTER” (13) _ fixed light

— long press ‘HOBOD' (11) again to confirm activation
of the grease filter indicator

The device can also be used in combination with a
Window sensor KIT (not supplied by the manufacturer).

If the Window sensor KIT is installed (only in the case of use
in EXTRACTOR mode), air extraction will halt every time the
window in the room, on which the KIT is applied, is closed.

* The KIT must be electrically connected to the device by
qualified and specialised technical personnel.

* The KIT must be certified separately in accordance with
the safety standards for the component and its use with
the device. Installation must be carried out in accordance
with current regulations for domestic systems.

PLEASE NOTE:

« the wiring of the KIT to be connected to the device must
be part of a certified safety extra-low voltage (SELV)
circuit.

« the manufacturer of this device declines all liability for
any inconvenience, damage or fires caused by defects
and/or problems associated with the malfunction and/or
incorrect installation of the KIT.
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Weighing area
Display /Commands

HOLD function
TARE function
ZERO function
UNIT function

LOCK function

Numeric display of the scale
Indicator of the function in use
Indicator of the unit of
measurement in use

Scale indicator
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USE OF THE SCALE

The product is equipped with a scale for food
incorporated

IMPORTANT:

when using the scale with pots or containers larger than @
20cm, it is advisable to switch off the suction of the hood in
order to avoid affecting the measurement of the weight;
NOTE = The pot or container must always be centred on the
weighing area, avoiding to obstruct the suction area.

NOTE = the maximum load of the scale is 10KG; consider a
tolerance of +/-2g on the value of each individual weighing.

Operation

® Switch-on

To activate the scale tap the weighing area (16) or place the
product to be weighed on the area itself;

the display (22) activates showing a weight equal to zero or
equal to the weight of the product

NOTE = if in the weighing area are already present products
and these are removed, the scale will activate showing the
weight of the product removed with a negative sign;

vice versa, if you add other products, the scale will
activate showing only the weight of the last product added

® Switching off
The scale switches off automatically:

- after 2 minutes, if there are no objects on the weighing area
- after 8 minutes, if there are objects on the weighing area

@ UNIT function

The scale is set by default on the metric measurement
system, in grams;

press "UNIT" (20) to change the unit of measurement;

the unit of measurement in use is displayed below the display
of the scale, in the display (24)

® ZERO function

The function 'ZERO' (19) allows to bring "to zero" the numeric
display of the scale, whether there are products in the
weighing area or not (15);

NOTE = the indicator ZERO (23) goes off when products are
added or removed from the weighing area (and the weight of
the products will be shown);
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@ TARE function

The function "TARE" (18) allows to gradually weigh different
foods without having to remove them from the weighing area,
and be able to have both the weight of each single food that
total weight

use:
- position the first product in the weighing area, the display
(22) displays the weight "1"

- press "TARE" (18), the weight in the display (22) is reset

- add another product in the weighing area, the display (22)
displays the weight "2"

- press again "TARE" (18) the display (22) displays the
weight "1" + the weight "2"

NOTE = itis possible to add products up to the maximum load
of the scale

NOTE = to exclude the weight of container from the total
weight, carry out initially the tare through the "ZERO" (19)
function

NOTE-= to exit from the function "TARE" press "ZERO" (19)

® HOLD function

The function "HOLD" (17) allows to store the weight that you
are viewing and then recall it to add it or subtract it from the
new weight on the scales; the weight will remain stored in
memory until the scale is switched off

use:

- place the product in the weighing area

- keep pressed "HOLD" (17) until the weight in the display
starts to flash: the value has been stored

NOTE = you may proceed by removing the weight from the
scale and use it in all its functions

NOTE = repeat a new long pressure to store a new weight;
only the last weight saved will remain in the memory.

By pressing "HOLD" (17) at any time you can view the value
stored, it appears and flashes for a few seconds in the display
(23);

within this time by pressing "HOLD" (17) again the stored
weight is added to the weight on the scales;

the display (23) displays the total value and the bright
feedback "HOLD" (23) remains alight, to inform that the
function is still active.

by pressing "HOLD" (17) again the weight stored is
subtracted from the weight shown in the display;

the display (23) displays the value of the difference and it
exits automatically from the function.

Example:

- weight stored: 1KG

- weight on the scale when calling the function: 2KG

- weight "added", that appears in the display: 3KG (1KG+2KG)
- weight "subtracted" before exiting the function: 2KG (3KG -
1KG)+



LOCK function

The “LOCK” function (21) blocks use of the scale to stop it
from being activated when various objects are placed in the
weighing area.

To activate this function, hold “LOCK” (21) pressed until the
scale display turns off;

Do the same to deactivate the function: hold “LOCK” (21)
pressed until the scale display turns back on.

NB = after 30 minutes of the “LOCK” function being active, the
scale turns off and “LOCK” is deactivated.
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4.1 Power tables

Power level

Cooking type

Use of level
(display combines the experience and cooking
habits)

Max power

Boost

Heat quickly

Ideal to quickly increase the temperature of the food
up to fast boiling in the case of water or quickly heat
cooking liquids

8-9

Fry - boil

Ideal for browning, starting to cook, frying frozen
products, boiling rapidly

High power

7-8

Brown - fry - boil - grill

Ideal for frying, keeping the boil, cooking and grilling
(for short times, 5-10 minutes)

6-7

Brown - cook - stew - fry - grill

Ideal for frying, maintaining a simmer, cooking and
grilling (for average times, 10-20 minutes), preheating
accessories

Medium
power

45

Cook - stew - fry - grill

Ideal for stewing, maintaining a light boil, cooking (for
longer times). Stir pasta

3-4

Cook - simmer - thicken - stir

Ideal for slow cooking (rice, sauces, roasts, fish) in the
presence of liquid (e.g. water, wine, broth, milk),
stirring pasta

2-3

Cook - simmer - thicken - stir

Ideal for slow cooking (volume less than one litre: rice,
sauces, roasts, fish) in the presence of liquid (e.g.
water, wine, broth, milk)

Low power

1-2

Melt - thaw - keep warm - stir

Ideal for softening butter, gently melting chocolate,
thawing small products

Melt - thaw - keep warm - stir

Ideal for keeping small portions of freshly cooked food
warm or keeping the temperature of serving dishes
and stirring risotto

OFF

Zero power

Support surface

Hob in stand-by or off (possible presence of residual
heat from the end of cooking, signalled by H-L-O)
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4.2 Cooking tables

Category of | Dishes or type Power level and cooking pattern
foods of cooking First stage Powers Second stage Powers
. ) Cooking pasta and !
Fresh pasta Heating water Booster-9 maintaining the boil 7-8
' Cooking pasta and
Pasta, rice Fresh pasta Heating water Booster-9 maintaining the boil 7-8
I . y Cooking pasta and !
Boiled rice Heating water Booster-9 maintaining the boil 5-6
Risotto Frying and roasting 7-8 Cooking 4-5
Boiled Heating water Booster-9 Boiling 6-7
Fried Heating oil 9 Frying 8-9
ergelﬁg)ée:’ Sauté Heating accessory 7-8 Cooking 6-7
9 Stewed Heating accessory 7-8 Cooking 3-4
Fried Heating accessory 7-8 Browning fried 7-8
Meat browning with oil .
Roast (if with butter, power 6) 78 Cooking 34
Grilled Pre-heating pan 7-8 G”"mS? d?ar;, both 7-8
Meats Browning with oil
Browning (it with butter, power 6) 7-8 Cooking 45
Browning with oil )
Stew (i with butter, power 6) 78 Cooking 34
Grilled Pre-heating pan 7-8 Cooking 7-8
. Browning with oil .
Fish Stew (i with butter, power 6) 7-8 Cooking 3-4
Fried Heating oil or fat 8-9 Frying 7-8
Omelettes Heating pan with butter or fat 6 Cooking 6-7
Omelettes Heating pan with butter or fat 6 Cooking 5-6
Eggs Soft . .
boiled/boiled Heating water Booster-9 Cooking 5-6
Pancakes Heating pan with butter 6 Cooking 6-7
Tomato Browning with oil (if with butter, 6.7 Cooking 34
power 6)
Sauces Meat sauce Browning with oil f with buter, 6-7 Cooking 3-4
power 6)
. Preparing the base (melt butter and ! Bring to simmering }
Béchamel flour) 5-6 noint 3-4
Desserts Custard Boil the milk 4-5 Keep simmering 4-5
creams ' Puddings Boil the milk 4-5 Keep simmering 2-3
Rice pudding Heat the milk 5-6 Keep simmering 2-3
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5. Maintenance

Hob maintenance

Caution! Before any cleaning or maintenance, make sure
the cooking zones are switched off and the heat indicator
has turned off.

5.1 Cleaning
The hob must be cleaned after each use.

Important:

Do not use abrasive sponges, scouring pads. Their use, over
time, may ruin the glass.

Do not use chemical irritants, such as oven sprays or stain
removers.

After each use, leave the hob to cool and clean it to remove
deposits and stains caused by food residue.

Sugar or food with a high sugar content damages the hob and
must be immediately removed.

Salt, sugar and sand may scratch the glass surface.

Use a soft cloth, paper towel or specific products to clean the
hob (follow the Manufacturer's instructions).

DO NOT USE STEAM JET CLEANERS!!!

Important:

If liquids accidentally or excessively leak out of the pots, the
drain valve located on the lower part of the product can be
opened so as to remove any residue and be able to clean in
conditions of maximum hygiene.

Fig. 18

For a more complete and in-depth clean, the lower tray can be
completely removed.

Fig. 19

Cleaning the metal grille:

The grille must be washed by hand with hot water and neutral
detergent, then dried thoroughly to prevent oxidation.
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Extractor fan maintenance

Cleaning

For cleaning, use ONLY a cloth moistened with neutral liquid
detergents. DO NOT USE CLEANING UTENSILS OR
TOOLS!

Avoid the use of products containing abrasives.

DO NOT USE ALCOHOL!

Grease filter

Traps grease particles generated by cooking.

Must be cleaned once per month (or when the filter saturation
indication system indicates this need), with non-aggressive
detergents, either manually or in the dishwasher at a low
temperature and in a short cycle.

When cleaned in the dishwasher, the metal grease filter may
discolour, but its filtering characteristics remain unchanged.
Fig. 15

Activated Carbon Filter - Ceramic

(Only for Filtration Version)

Traps unpleasant odours generated by cooking.

The product comes with a set of odour filters. The saturation
of the odour filters can occur after somewhat prolonged use
depending on the type of cooking and how regularly the
grease filter is cleaned. The odour filters can be thermally
regenerated every 2/3 months in an oven pre-heated to 200°C
for 45 minutes. The correct regeneration of the filter ensures
that it can constantly filter efficiently for 5 years.

Warning! Do not leave filters on the bottom of the oven, but
place it on a baking tray and position it at a mid height..

Fig. 17-17a-17b-17c



5.2 Troubleshooting

ERROR CODE DESCRIPTION POSSIBLE CAUSES ERROR REMOVAL
E2 The command zone switches off due to tr;rg?al:aecr;gﬁir?;:ténissl?go Wait for the hob to cool
an excessively high temperature high before reusing it
E3 Container unsuitable Loss of magneno Remove the pot
properties
Electricity is not reaching
Communication problems between the the module; . D|sconngct the hob from
E5 ) ; . The power cable is the electrical network and
user interface and induction module . )
incorrectly connected or check the connection
faulty
For all other error
signals Call customer service and report the error code
(E..U..C..)

5.3 Customer service

Before contacting Customer Service

1. Check that you cannot solve the problem yourself based on the points described in "Troubleshooting".
2. Switch the device off and on again to see if the problem resolves itself.

If the fault persists after the above checks, contact the nearest Customer Service.
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DE - Montage- und Gebrauchsanweisung

Die in diesem Handbuch aufgefuhrten Anleitungen

missen streng eingehalten werden. Es wird fiir allfallige

Zwischenfélle, Schaden und Brénde im Gerét nicht gehaftet,

die aus der Nichteinhaltung der in diesem Handbuch

aufgefilhrten ~ Anleitungen  stammen. Das Gerdt st
ausschlieflich fiir den hauslichen Gebrauch zum Kochen von

Lebensmitteln und zum Absaugen von Dampfen aus dem

Kochvorgang selbst bestimmt. Andere Verwendungen (wie

z.B. die Raumheizung) sind verboten. Der Hersteller lehnt

jegliche  Haftung flr Missbrduche oder fehlerhafte

Einstellungen der Steuerelemente ab.

Das Gerét kann von den Zeichnungen in dieser Broschire

abweichen, die Gebrauchs-, Wartungs- und

Installationsanweisungen bleiben jedoch unveréndert.

@ Lesen Sie die Anleitung sorgfaltig durch: Es gibt wichtige
Informationen zur Installation, zum Gebrauch und zur
Sicherheit.

@ Nehmen Sie keine elektrischen Anderungen am Gerét
vor.

@ Prifen Sie vor der Installation des Geréts, dass alle
Komponenten  nicht  beschadigt sind.  Sollten
Beschadigungen  vorhanden sein, den  Héndler
kontaktieren und die Installation nicht fortsetzen.

@ Prifen Sie vor der Installation die Integritdt des Geréts.
Sollten Beschadigungen vorhanden sein, den Handler
kontaktieren und die Installation nicht fortsetzen.

Anmerkung: Die mit "(*)" gekennzeichnete Details sind

Optionszubehdre, die nur mit einigen Modellen mitgeliefert

werden, oder die nicht mitgeliefert und gekauft werden

miissen.

© 1. Warnungen

Achtung! Diese Anleitungen genau
einhalten: e Vor der Durchfiihrung von
Installationsarbeiten muss das Geréat von
der Stromversorgung getrennt werden. e
Die Installation oder Wartung muss von
einem  spezialisierten  Techniker in
Ubereinstimmung mit den Anweisungen
des Herstellers und unter Beachtung der
geltenden ortlichen
Sicherheitsvorschriften durchgefihrt
werden. Kein Bauteil der Geréts
reparieren bzw. ersetzen, wenn nicht
spezifisch  im  Bedienungshandbuch
gefordert. e Die Erdung des Gerats ist
gesetzlich  vorgeschriecben. e Das
Stromversorgungskabel  muss  lang
genug sein, um den Anschluss des im
Schrank versenkten Geréts an die
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Stromversorgung zu ermdglichen. e
Damit die Installation den giltigen
Sicherheitsvorschriften entspricht, ist ein
normgerechter  allpoliger ~ Schalter
notwendig, der die vollstandige Trennung
vom Netz unter den Bedingungen der
Uberspannungskategorie 1l gemaR den
Installationsregeln gewahrleistet. @ Keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungen verwenden. e Nachdem
die Installation abgeschlossen wurde,
dirfen die elektrischen Komponenten fir
den Benutzer nicht mehr zugénglich sein.
e Das Gerat und seine zuganglichen
Teile werden wahrend der Verwendung
hei. Darauf achten, die Heizelemente
nicht zu beriihren. e Darauf achten, dass
Kinder mit dem Gerét nicht spielen.
Kinder fernhalten und (berwachen, da
die zuganglichen Teile wahrend der
Benutzung sehr heill werden kénnen. e
Fiur die Menschen, die einen
Herzschrittmacher und ein  aktives
Implantat tragen, ist es wichtig zu priifen,
dass ihr Herzschrittmacher mit dem
Gerat kompatibel ist. ® Die Heizelemente
des Gerats wahrend und nach der
Benutzung nicht beriihren. @ Kontakt mit
Tichern oder anderen entziindbaren
Materialien ~ vermeiden, bis alle
Komponenten des Geréts ausreichend
abgekuhlt sind; es besteht Brandgefahr.
-Kein entflammbares Material auf dem
Gerét bzw. in seiner Nahe liegen lassen.
e Uberhitzte Fette und Ole fangen leicht
Feuer. Den Kochvorgang  von
Lebensmitteln Uberwachen, die reich an
Ol und Fett sind. -Wenn die Oberflache
Risse oder Briiche aufweist, das Geréat
abschalten, um die Mdglichkeit eines
Stromschlags zu vermeiden. e Das
Gerat ist nicht daftir bestimmt, durch eine
externe Zeitschaltuhr oder ein separates



Fernbedienungssystem eingeschaltet zu
werden. ° Der  unlberwachte
Kochvorgang auf einem Kochfeld mit Ol
und Fett kann gefahrlich sein und Brande
verursachen. e Der Kochvorgang muss
Uberwacht werden. Ein kurzdauerndes
Kochen muss laufend tberwacht werden.
e NIE versuchen, die Flammen mit
Wasser zu loschen. Das Gerat hingegen
abschalten und die Flammen z.B. mit
einem Topfdeckel oder  einer
Feuerloschdecke ersticken. Brandgefahr:
Keine Gegenstande auf die Kochflache
stellen. e Verwenden Sie keine
Dampfreiniger, es besteht die Gefahr
eines Stromschlags. e Legen Sie keine
Metallgegenstande wie Messer, Gabeln,
Loffel und Deckel auf die Oberflache des
Kochfeldes, da diese sich Uberhitzen
konnten. e Bevor Sie das Gerat an das
Stromnetz anschlieRen: Uberpriifen Sie
das Typenschild (auf dem unteren Teil
des Gerats), um sicherzustellen, dass die
Spannung und Leistung mit der des
Netzes (bereinstimmt und dass die
Anschlussbuchse  geeignet ist. Im
Zweifelsfall einen qualifizierten
Fachelektriker konsultieren.

Wichtig: e Das Kochfeld nach der
Benutzung mit seiner Steuervorrichtung
abschalten und sich nie auf dem
Topffilhler verlassen. @ Die Austritte von
Flissigkeiten vermeiden. Daher soll die
Warmeerzeugung zum Kochen oder
Aufwarmen von Flussigkeiten abgesenkt
werden. e Die Heizelemente mit leeren
Topfen und Pfannen oder ohne Behalter
nie eingeschaltet lassen. @ Wenn Sie mit
dem Kochen fertig sind, schalten Sie die

entsprechende  Kochzone aus. e
Verwenden Sie niemals Alufolie zum
Kochen und legen Sie niemals

aluminiumverpackte Produkte direkt auf.
Das Aluminium wirde schmelzen und
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daher Thr  Gerdt  unwiderruflich
beschadigen. ° Niemals  eine
Konservene oder Blechdose erhitzen,
ohne sie vorher gedffnet zu haben: Sie
konnte explodieren! Diese Warnung gilt
fr alle anderen Sorten von Kochfeldern.
e Die Benutzung einer hohen Leistung
wie die Booster-Funktion eignet sich
nicht zum Aufwérmen von einigen
Flissigkeiten, wie z.B. das Bratdl.
Uberhéhte Warme konnte gefahrlich
sein. In diesen Fallen wird die Benutzung
einer niedrigeren Leistung empfohlen.
Die Behalter mussen direkt auf das
Kochfeld gestellt werden und zentriert
sein. Auf keinen Fall durfen andere
Gegenstdnde  zwischen Herd und
Kochfeld eingesetzt werden. e Bei hohen
Temperaturen senkt das Gerat die
Leistungsstufe der Kochbereiche
automatisch ab. e Vor jeglichem
Reinigungse oder Wartungseingriff das
Gerat von der Stromversorgung durch
Ausstecken des Steckers oder durch
Abschalten des Hauptschalters der
Wohnung trennen. e Bei allen
Vorgéngen der Installation und Wartung
Arbeitshandschuhe verwenden. e Das
Gerat darf von Kindern ab dem Alter von
8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten kérperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder ohne Erfahrung oder notwendige
Kenntnisse benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt werden oder  vorher
Anweisungen zur sicheren Verwendung
des Gerats und zum Verstandnis der
damit verbundenen Gefahren erhalten
haben. e Kinder missen beaufsichtigt
werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen. e Die
Reinigung und Wartung darf nicht von
Kindern ohne Aufsicht ausgeflhrt
werden. ® Wenn das Gerat zusammen



mit anderen Geraten mit
Gasverbrennung oder anderen
Brennstoffen verwendet wird, muss fiir
eine ausreichende Belliftung des Raums
gesorgt werden. e Das Gerdt muss
regelmdlig (MINDESTENS EINMAL
PRO MONAT) innen und auf3en gereinigt
werden; die  Wartungsanweisungen
mussen trotzdem beachtet werden. e Die
Nichteinhaltung der Reinigungsrichtlinien
des Gerates und des Austauschs und der
Reinigung der Filter flihrt zu einem
Brandrisiko. @ Flammbieren ist absolut
verboten. e Der Einsatz der freien
Flamme ist flr die Filter schadlich und
kann zu Branden flihren, es muss daher
in jedem Fall vermieden werden. e Das
Frittieren ~ muss  unter  Kontrolle
durchgefihrt werden, um zu verhindern,
dass sich (berhitztes Ol entziindet. o
ACHTUNG: Wenn das Kochfeld
eingeschaltet s, kénnen die
zuganglichen Teile des Gerats heil}
werden. @ Achtung! Das Gerét nicht an
das Stromnetz anschlieBen, solange die
Installation nicht vollkommen
abgeschlossen ist. e Hinsichtlich der
technischen und sicherheitstechnischen
MalRnahmen zur Ableitung der Dampfe
sind die Vorschriften der zustandigen
ortlichen Behorden strikt einzuhalten. e
Die angesaugte Luft darf nicht in einen
Kanal geleitet werden, der fiir die
Abfiihrung der Rauchgase von Geréten,
die mit Gas oder anderen Brennstoffen
betriecben werden, verwendet wird. e
Ohne korrekt montiertem Gitter darf das
Gerat nicht verwendet werden! e Zur
Installation nur die mit dem Gerat
mitgelieferten  Befestigungsschrauben
verwenden. Sollte diese nicht vorhanden
sein, milssen geeignete Schrauben
gekauft werden. Die korrekte Lange fir
die  Schrauben, die in  der
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Installationsanleitung angegeben sind,
verwenden. e \Wenn gleichzeitig dieses
Gerdt und andere Gerédte verwendet
werden, die nicht mittels Strom versorgt
werden, darf der Unterdruck im Raum 4
Pa (4 x 10 bar) nicht Uberschreiten. e
Es ist wichtig, dieses Handbuch
aufzubewahren, damit Sie es jederzeit
einsehen konnen. Bei einem Verkauf,
einer Ubergabe oder einem Umzug soll
sichergestellt ~ werden, dass das
Handbuch mit dem Produkt bleibt.

Dieses Gerat ist in Ubereinstimmung mit der europaischen
Richtlinie 2012/19/EG - UK SI 2013 No3113, (iber Elektro-
und Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Durch die
Sicherstellung der ordnungsgemaien Entsorgung dieses
Produkts tragt der Benutzer dazu bei, mdgliche negative
Auswirkungen auf die Umwelt und die Gesundheit zu

verhindern. Das wmmm-Symbol auf dem Produkt bzw. auf den
begleitenden Unterlagen bedeutet, dass dieses Produkt nicht
wie ein Haushaltsabfall behandelt, sondern an der
entsprechenden Sammelstelle zum Recycling von Elektro-
und Elektronik-Altgerdten abgegeben werden muss. Das
Produkt gem&R den lokalen Vorschriften zur Abfallentsorgung
beseitigen. Fiir weitere Informationen Uber die Behandlung,
die Wiederverwendung und das Recycling dieses Produkts
die entsprechende lokale Dienststelle, den Miillsammeldienst
oder das Geschéft, bei dem das Produkt gekauft wurde,
kontaktieren.

Gerét, das in Ubereinstimmung mit den Normen entwickelt,
getestet und hergestellt wurde:

+ Sicherheit: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

* Leistung: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Vorschlage fir die
korrekte Anwendung zur Verringerung der Umweltbelastung:
Wenn Sie mit dem Kochen beginnen, schalten Sie das Gerat
mit minimaler Geschwindigkeit ein und lassen Sie sie auch
nach dem Ende des Kochvorgangs noch einige Minuten
eingeschaltet. Erhdhen Sie die Geschwindigkeit nur bei
groBen Mengen an Rauch und Dampf, wobei die Booster-
Funktion nur in Extremfallen verwendet wird. Um die Effizienz
des Geruchsminderungssystems aufrechtzuerhalten, sollten
Sie den/die Kohlefilter bei Bedarf austauschen. Um den
Fettfilter effizient zu halten, reinigen Sie ihn bei Bedarf. Um
die Effizienz zu optimieren und den L&m zu minimieren,
verwenden Sie den in diesem Handbuch angegebenen
maximalen Durchmesser des Kanalsystems.



2. Betriebsart

Kochen mit Induktion

Das Induktionskochsystem beruht auf dem physikalischen
Phanomen der magnetischen Induktion . Das wesentliche
Merkmal dieses Systems ist die direkte Energielibertragung
von dem Energiegenerator an den Topf.

Vorteile:

Wenn Sie dieses mit Elektroherden vergleichen, werden Sie
feststellen, dass es:

- sicherer ist: niedrigere Temperatur auf der Glasoberflache.
- schneller ist: schnelleres Erhitzen von Gerichten.

- genauer ist: Kochfeld reagiert sofort auf Ihre Befehle

- effizienter ist: 90% der aufgenommenen Energie wird in
Warme  umgewandelt.  Darlber hinaus wird die
Warmeibertragung sofort abgebrochen, sobald Sie die
Pfanne von der Oberfliche entfernen und so unnétige
Wérmeverluste vermieden.

2.1 Kochgeschirr

Nur Tépfe verwenden, die das Zeichen tragen.

Wichtig:

Um permanente Beschadigungen der Oberflache des

Kochfelds zu vermeiden, keine Behalter benutzen,

+ die keinen perfekt flachen Boden haben,

+ die aus Metall bestehen und einen emaillierten Boden
haben,

+ die einen rauen Boden haben (um die Oberflache des
Kochfelds nicht zu verschrammen).

+ Keine heiBen Topfe und Pfannen auf die Oberflache der

Schalttafel des Kochfelds legen.
Nicht jedes fiir die Induktion geeignete Kochgeschirr
arbeitet  effizient, da der Boden teilweise aus
ferromagnetischem Material besteht!! Beim Kauf von
Topfen und Pfannen ist auf folgendes zu achten:

+ Der Boden besteht vollstindig aus ferromagnetischem
Material. Andernfalls werden sowohl die Effizienz der
Waérmeibertragung als auch ihre  Gleichmé&Rigkeit
verringert, wobei die Temperaturen der Oberflache der
Pfanne/des Topfes nicht zum Garen geeignet sind.

NEIN!

+ Der Boden enthdlt kein Aluminium: Das Kochgeschirr
erwarmt sich nicht und wird mdglicherweise auch von den
Induktoren nicht erkannt.

NEIN!
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+  Nicht gerade Béden oder mit rauen Oberflachen.
Sie entziehen Kontaktfliche zwischen Induktor und
Kochgeschirr, verringern die Effizienz und verschlechtern
das Kocherlebnis.
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Wichtig: Keine heien Tépfe und Pfannen auf die Oberflache
der Schalttafel des Kochfelds legen.

2.1.1 Kochgeschirrmaterial

Ob der Werkstoff des Topfes magnetisch ist, kann einfach mit einem
Magnet gepriift werden. Die Tépfe sind nicht geeignet, wenn sie nicht
magnetisch fhlbar sind. Auch in diesem Fall gelten die Anweisungen,
die im vorhergehenden Abschnitt angefihrt sind.

2.1.2 Abmessung des Kochgeschirrs

WICHTIG: Wenn die Topfe nicht Gber die richtigen

Abmessungen verfiigen, schalten sich die Garzonen nicht

ein.

Um den zu verwendenden Mindestdurchmesser des Topfs

fiir den jeweiligen Kochbereich zu erfahren, siehe illustrierten

Teil dieses Handbuchs.

Um bessere Ergebnisse zu erzielen, wird empfohlen:

+ Topfe und Pfannen zu verwenden, dessen Boden-
Durchmesser gleich wie der Durchmesser des
Kochbereichs ist.

+ Wenn mdglich, sollte der Deckel wéhrend des Kochens am
Topf bleiben, inshesonder bei Topfen mit einer Hohe Uber
22 cm.

+ Den Topf in der Mitte des Kochbereiches zu positionieren,
der auf dem Kochfeld gezeichnet ist.

Die Benutzung der Abzugshaube
Die Abzugshaube kann entweder im Abluftbetrieb oder im
Umluftbetrieb benutzt werden.

Iﬁ Abluftbetrieb

Abb.7

Die D&mpfe werden durch eine Reihe von Rohren nach
drauBen geleitet ( die als Sonderzubehdr getrennt erworben
werden miissen), welche an den mitgelieferten
Anschlussstutzen befestigt werden miissen.

Der Durchmesser des Abluftrohres muss mit dem des
Anschlussrings Uibereinstimmen:

- Im Fall eines rechteckigen Austritts 222 x 89 mm

- Im Fall eines runden Austritts @ 150 mm (*)

Fir weitere Informationen ziehen Sie die Seite (iber das
Zubehor der Abzugshaube dieses Handbuchs zu Rate.
SchlieRen Sie das Gerét an Rohrleitungen und
Wandabzugslécher an, deren Durchmesser dem Luftauslass
entsprechen (Anschlussstutzen).



Die Verwendung von Rohren und Wandabzugsléchern mit
einem kleineren Durchmesser wird eine Verringerung der
Absaugleistung und eine drastische Erhdhung des
Gerduschpegels zur Folge haben.

Es wird daher diesbeziglich keinerlei Verantwortung
Ubernommen.

@ Verwenden Sie einen Kanal, der so kurz wie méglich ist.
@ Verwenden Sie ein Rohr mit einer maglichst geringen
Anzahl an Kurven (maximal zugelassener Winkel: 90°).

@ Vermeiden Sie drastische Unterschiede im Durchmesser
des Rohres.

Umluftbetrieb

Bild 10

Die angesaugte Luft wird durch spezielle Fettfilter und
Geruchsfilter gefiltert, bevor sie wieder dem Raum zugefiihrt
wird. Das Produkt wird mit allem Notwendigsten geliefert, das
Sie fir eine Standardmontage, mit einem Luftauslass an der
Vorderseite des Sockels, bendtigen. Fiir weitere
Informationen konsultieren Sie die zum Zubehér des
Umluftbetriebes gehérige Seite (im illustrierten Teil dieses
Handbuchs).

Besuchen Sie unsere Websites, www.elica.com und
www.shop.elica.com, um eine vollstandige Ubersicht tiber
die verfligharen Modelle und die verschiedenen
Einbaumdglichkeiten, sowohl fiir den Umluftbetrieb, als
auch fur den Abluftbetrieb, zu bekommen.

3. Befestigung

e Die elektrische und mechanische
Installation muss vom Fachpersonal
durchgefihrt werden.

Das Gerat ist flr den Einbau in eine 2-6
cm dicke Arbeitsplatte vorgesehen, bei
TOP-Installation; 2,5-6 cm bei FLUSH-

Installation.
Der Mindestabstand zwischen dem
Kochfeld und der Wand muss

mindestens 5 cm frontal, mindestens 4
cm seitlich und mindestens 50 cm von
den oberen Hangeschrénken betragen.
Hinweis = Die vorgeschlagenen
Abstande sind Richtwerte: Beachten Sie
bei der Gestaltung der R&ume die
Angaben des Kiichenherstellers.

& 3.1 Elektrischer Anschluss
Abb. 3

e Das Gerat vom Stromnetz trennen.
eDie Installation muss von qualifiziertem
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Fachpersonal vorgenommen werden,
das die geltenden Vorschriften in Bezug
auf Installation und Sicherheit kennt. e
Der Hersteller lehnt jede Verantwortung
gegeniber  Personen, Tieren oder
Gegenstanden im Falle der
Nichteinhaltung der in diesem Kapitel
aufgeflihrten  Richtlinien ab. e Das
Stromkabel muss ausreichend lang sein,
um den Ausbau des Kochfelds aus der
Arbeitsflaiche  zu  ermdglichen. e
Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Serienschild an der Unterseite des
Geréts angegebene Spannung mit der
des Hauses ubereinstimmt, in dem das
Gerat installiert wird. ® Verwenden Sie
keine  Verlangerungen. ° Das
Erdungskabel muss 2 c¢cm langer als die
anderen Kabel sein. @ Wenn das Gerat
nicht mit einem Netzkabel ausgestattet
ist, verwenden Sie ein Kabel mit einem
Mindestleiterquerschnitt von 2,5 mm2 fiir
eine Leistung bis 7200 Watt; fur eine
hohere Leistung muss es 4 mm2
betragen). e Die Temperatur des Kabels
muss an  keiner  Stelle  die
Umwelttemperatur um 50°C (ibersteigen.
e Das Gerat ist fur den dauerhaften
Anschluss an das Stromnetz
vorgesehen.

e Achtung! Bevor man den Stromkreis
wieder an das Stromnetz anschlief3t und
seinen  ordnungsgemaRen  Betrieb
Uberprift, sich immer vergewissern, dass
das Stromkabel ordnungsgemal montiert
wurde. @ Achtung! Der Austausch des
Verbindungskabels muss von dem
autorisierten technischen Kundendienst
oder einer Person mit &hnlicher
Qualifikation durchgefiihrt werden.
Hinweis: Das Produkt ist mit einer
Leistungsbegrenzungsfunktion
ausgestattet, mit der Sie eine maximale
Absorptionsschwelle ~ kw einstellen



kénnen

Die Einstellung muss vorgenommen
werden, wenn das Produkt an das Netz
angeschlossen oder wieder an das Netz

angeschlossen wird (innerhalb  der
folgenden 2 Minuten). Bemessen Sie den
Schutz des elektrischen  Systems
entsprechend der gewdhlten
Leistungsbegrenzungsstufe. Die
Einstellungssequenz fir die
Leistungsbegrenzung finden Sie in

diesem Handbuch im Abschnitt Betrieb.

46

3.3 Montage

Bevor man die Installation beginnt:

+  Nach dem Auspacken des Produkts Uberprifen Sie,
ob es wahrend des Transports nicht beschadigt
wurde, und wenden Sie sich bei Problemen an lhren
Handler oder den Kundendienst, bevor Sie mit der
Installation fortfahren.

+  Priifen, dass die Produktabmessungen zum gewahlten
Installationsbereich passen.

+  Priifen, ob sich in der Verpackung mitgeliefertes Material
(wie z.B. Beutel mit Schrauben, Garantieblatter usw.)
(aus Befdrderungsgrinden) befindet. Ewvtl. ist dieses
herauszunehmen und aufzubewahren.

Sich  auch  vergewissern, dass bei dem
Installationsbereich eine Stromsteckdose vorhanden ist

Vorbereitung des Mébels zum Einbau:

Das Produkt darf nicht auf Kihlem, Geschirrspiilern,
Herden, Ofen, Waschmaschinen und Trocknermaschinen
installiert werden.

Samtliche Schneidearbeiten im Mbel vor dem Einbau
des Kochfelds durchfiihren; Spéne und Ségemehl-
Riickstande sorgfaltig entfernen.

WICHTIG: verwenden ~ Sie  einen  Einkomponenten-
Dichtungskleber (S), der eine Temperaturbestandigkeit
von his zu 250° aufweist; vor dem Einbau miissen die zu
verklebenden Flachen griindlich gereinigt werden, wobei
alle Substanzen, welche die Haftung beeintrachtigen
konnten (z.B.: Trennmittel, Konservierungsmittel, Fette,
Ole, Staub, Reste von alten Klebstoffen usw.), entfernt
werden miissen; der Kleber muss gleichméBig iber den
gesamten Umfang des Rahmens verteilt werden; nach
dem Verkleben muss der Kleber etwa 24 Stunden
trocknen.

Abb. 1B-2B

Achtung! Wenn die Schrauben und die
Befestigungsvorrichtungen nicht gemaf
diesen Anleitungen installiert werden,

kann es zu elektrischen Risiken kommen.
Anmerkung: Fir eine korrekte Installation des Produkts ist es
ratsam, die Rohre mit Klebeband mit folgenden Eigenschaften
abzudecken:

- elastische Folie aus weichem PVC, mit Klebstoff auf
Actrylatbasis

- der DIN EN 60454 entspricht

- schwer entflammbar

- ausgezeichnete Alterungsbestandigkeit

- besténdig gegen Temperaturschwankungen

- bei niedrigen Temperaturen verwendbar



4. Geratebeschreibung

Bedienfeldanordnung
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Tasten / Display
1.  ON/OFF des Kochfelds/Geblases 8. Aktivierung des Temperature Manager (Warming
Function) (Temperaturmanager-Warmhaltefunktion)
2. Auswahl des Kochfelds 9.  Pause
Display Kochbereich 10.  Key Lock (Tastensperre)
3. Erhéhung/Reduktion von Power Level (Leistungsstufe) und 11.  Anzeige Geblése aktiv
Absaugleistung
Anzeige Power Level (Leistungsstufe) und Absaugleistung Aktivierung Anzeige Filterséttigung
4. Aktivierung Timer ,STAND_ALONE" (unabhéngiger Timer) 12.  Auswahl/Aktivierung Geblase
Display: Timer ,STAND_ALONE" (unabh&ngiger Timer) / Display Geblase
Timer Kochfeld
5. Erhéhung/Reduktion der Zeit des Timers ,STAND_ALONE" Display Sattigung Kohle-/Keramikfilter - Fettfilter
(unabhé&ngiger Timer) / Timer Kochfelder
6.  Aktivierung Timer Kochfeld 13.  Reset Séttigung Filter
Angabe Timer Kochfeld aktiv 14.  Aktivierung automatische Funktion Gebléase
7. Aktivierung Automatic Heat Up (automatisches Aufheizen)
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VERWENDUNG DES KOCHFELDS

Was vor dem Beginn zu wissen ist:

Alle Funktionen dieses Kochfelds wurden unter Beachtung der
strengsten Sicherheitsvorschriften geplant.

Aus diesem Grund:

+ Einige Funktionen aktivieren sich nicht oder
deaktivieren sich automatisch in Abwesenheit von Topfen
auf dem Herd oder wenn diese falsch positioniert sind.

* In anderen Féllen deaktivieren sich die aktivierten
Funktionen automatisch nach wenigen Sekunden, wenn die
gewahlte Funktion eine weitere Einstellung, die nicht
eingegeben wurde, bendtigt (z.B.: “Das Kochfeld
einschalten” ohne “Den Kochbereich wéhlen” und die
“Betriebstemperatur”, oder die “Funktion Lock” oder
diejenige des “Timer™).

Achtung! Im Falle (zum Beispiel) von l&ngerer
Verwendung kénnte das Abschalten des Kochbereichs nicht
umgehend erfolgen, da er sich in Phase der Abkiihlung
befindet; auf dem Display der Kochbereiche erscheint das
Symbol S um anzuzeigen, dass er sich in dieser Phase
befindet.

Warten Sie ab, dass das Display ausgeht, bevor Sie sich dem
Kochbereich nédhern.

Display Kochbereich
Auf den Displays beziiglich der Kochbereiche wird Folgendes
angezeigt:

Eingeschalteter Kochbereich g
Power Level (Leistungsstufe) 1.9.P
Residual Heat Indicator

(Anzeige der Restwirme) H
Pot Detector [N
(Kochtopferkennung) -
Funktion Bridge aktiv n
Funktion Temperature Manager -
(Temperaturmanager) aktiv [N
Funktion Child Lock aktiv IR
Funktion Pause aktiv H
Funktion Automatic Heat UP F',
(automatisches Aufheizen)
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Eigenschaften des Kochfelds

@ Safe Activation (sichere Aktivierung)

Das Produkt aktiviert sich nur in Anwesenheit von Topfen auf
dem Kochfeld: Der Heizprozess startet nicht oder unterbricht
sich im Falle der Abwesenheit oder Entfernung der Topfe.

@ Pot Detector (Kochtopferkennung)
Das Produkt erfasst automatisch das Vorhandensein von
Topfen auf den Kochbereichen.

@ Safety Shut Down (Sicherheitsabschaltung)

Aus Sicherheitsgriinden besitzt jeder Kochbereich eine
maximale Betriebsdauer, die vom eingestellten
Leistungsniveau abhangt.

@ Residual Heat Indicator (Angabe der Restwarme)

Beim Abschalten von einem oder mehreren Kochbereichen
wird das Vorhandensein von Restwérme mit entsprechendem
optischem Signal auf dem Display des beziiglichen
Kochbereichs durch das Symbol “H angezeigt.

Funktionsweise
Anmerkung: Zur Aktivierung jeglicher Funktion ist es vorher
notwendig, den gewlinschten Bereich zu aktivieren

@ Einschalten
B ON/OFF (1) Kochfeld/Geblése kurz driicken (antippen):

Das Symbol (I) leuchtet auf;

durch erneutes Driicken werden alle verfliigbaren
Funktionen kurz sichtbar, danach bleiben nur die
Hauptfunktionen sichtbar; die anderen Funktionen
kénnen verwendet werden und werden spater, wéhrend
der Verwendung des Gerats, aktiviert.

WICHTIG:
Alle verfiigbaren Funktionen werden mit leichtem Licht
beleuchtet, das nur beim Aktivieren intensiver wird.

Zum Abschalten erneut (D driicken
Anmerkung: Diese Funktion hat den Vorrang vor allen
anderen.

® Wahl der Kochbereiche
Den Bereich Auswahl/Display (2) fir den gewtinschten
Kochbereich antippen (driicken).




@ Power Level (Leistungsstufe)

Das Feld besitzt 9 Leistungsstufen

Den Auswahlbalken (3) antippen und mit den Fingern
entlangstreichen:

nach rechts, um die Leistungsstufe zu erh6hen;

nach links, um die Leistungsstufe zu senken.

Die eingestellte Leistungsstufe wird im Bereich
Auswahl/Display (2) angezeigt

@ Power Booster (Leistungsverstarker)

Das Produkt ist mit einer zuséatzlichen Leistungsstufe
ausgestattet (tber der Stufe 5’), die fur 5 Minuten aktiv bleibt,
danach kehrt die Leistung auf die vorhergehende Stufe
zurtick.

Den Auswahlbalken (3) antippen und mit den Fingern

entlangstreichen (liber die Stufe 9), dann den Power Booster
(Leistungsverstarker) aktivieren

Die Stufe Power Booster (Leistungsverstérker) wird im
Bereich Auswahl/Display (2) mit dem Symbol /2 angezeigt

® Key Lock (Tastensperre)
Key Lock (Tastensperre) erlaubt, die Einstellungen des Felds
zu blockieren, um unbeabsichtigte Anderungen zu verhindern

und dabei die bereits eingestellten Funktionen aktiv zu lassen.

Aktivierung:

. (10) drucken

Wiederholen Sie den Vorgang zur Deaktivierung.
Hinweis: Wird wahrend der Key Lock (Tastensperre) aktiv ist

eine andere Funktion gedriickt, blinkt das Symbol und
weist sie darauf hin, dass die Funktion bereits genutzt wird
und eventuell deaktiviert wird, um das Kochfeld einstellen zu
kénnen.

@ Automatic Heat UP (automatisches Aufheizen)

Die Funktion Automatic Heat UP (automatisches Aufheizen)
erlaubt, die eingestellte Leistung schneller zu erreichen; diese
Funktion hat den Vorteil eines schnelleren Garens, aber ohne
das Risiko des Anbrennens der Speisen, da die Temperatur
die eingestellte Stufe nicht Ubersteigt.

Diese Funktion ist fiir die Leistungsstufen 1 -8 verfugbar.

Aktivierung:

=
* bei eingeschaltetem Kochbereich -'(7) driicken
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+ auf dem Display (2) blinkt Ff' abwechselnd mit der im
Kochbereich eingestellten Leistungsstufe

Erhdhen der Leistungsstufe im Kochbereich: Die Funktion
Autonatic Heat Up (automatisches Aufheizen) bleibt mit der
neuen ,Temperatureinstellung* aktiv;

Reduzieren der Leistungsstufe des Kochbereichs: die
Funktion Automatic Heat (automatische Hitze) wird
deaktiviert.

Hinweis: Wird gleichzeitig ein anderer Kochbereich

2%
ausgewahlt, dann wird das Symbol -' (7) wieder leicht
beleuchtet und so kann auch fiir diesen Bereich die
Funktion aktiviert werden; die Funktion bleibt auch in dem
Bereich, in dem sie bereits eingestellt ist, wie am Display
(2) angezeigt, aktiv

@ Temperature Manager (Warming Function)
(Temperaturmanager-Warmhaltefunktion)

Temperature Manager (Temperaturmanager) ist eine
Kontrollfunktion, die das Aufrechterhalten der Warme und
einer konstanten Temperatur bei einer optimierten
Leistungsstufe ermdglicht; ideal um bereits fertig zubereitete
Speisen warm zu halten. Die Funktion Temperature Manager
(Te@eraturmanager) wird beim nachsten Driicken der Taste

= akiiviert
Am Display (2) des im Temperature Manager
(Temperaturrrﬁ]ager) arbeitenden Kochbereichs erscheint

das Symbol ¢

Hinweis: Wird gleichzeitig ein anderer&chbereich
ausgewahlt, dann wird das Symbol = (8) wieder leicht
beleuchtet und so kann auch fiir diesen Bereich die Funktion
aktiviert werden; die Funktion bleibt auch in dem Bereich, in
dem sie bereits eingestellt ist, wie am Display (2) angezeigt,
aktiv

* Erneut RE (8) zum Deaktivieren und Ausschalten

[y
driicken bis die am Display (2) angezeigte Stufe " ist.

Hinweis: Wenn mehrere Bereiche mit dem Temperature
Manager (Warming Function) (Temperaturmanager-
Warmhaltefunktion) betrieben werden, dann muss zuerst der
gewinschte Bereich im Abschnitt Auswahl (2) ausgewéhit
werden,;

die Funktion kann auch Uber den Wahlbalken (3) deaktiviert

werden, indem das Power Level (Leistungsstufe) auf 41"
gebracht wird.



® Pause

Die Funktion Pause erlaubt, jegliche Funktion, die auf dem
Feld aktiv ist, zu unterbrechen und damit die Kochleistung auf
Null zu bringen.

Aktivierung:

. I | (9) driicken
+ am Display blinkt ¥ I (2)
Um die Funktion zu deaktivieren:

+ 4 1(9) dricken
der Wahlbalken (3) leuchtet

+ den Wahlbalken (3) driicken/streichen, um die
Funktion zu deaktivieren

Hinweis: Durch die Deaktivierung werden die Einstellungen
des Kochfeldes vor der Pause wiederhergestellt und das
Kochfeld arbeitet mit den zuvor vorgenommenen
Einstellungen weiter.

Hinweis: Wenn nach 10 Minuten die Funktion Pause nicht
deaktiviert wird, schaltet sich das Kochfeld automatisch ab.

Anmerkung: Die Funktion Pause wirkt sich nicht auf das
Geblase aus

@ Timer ,STAND ALONE* (unabhangiger Timer)

Die Funktion Timer ist ein Countdown, der unabh&ngig von
den Kochbereichen (und dem Bereich des Geblases) ist.
Der Timer wird durch Driicken von Bereich/Display (4)
aktiviert

Die Symbole == I (5) verwenden, um die Dauer des
Timers einzustellen, die unter Bereich/Display (4) angezeigt
wird

Hinweis: 10 Sekunden warten und dabei keinen anderen
Befehl driicken, damit der Countdown gestartet werden kann.

Das Format des Timers ist (.37

-1 Fir die Stunden

-8 fiir die Minuten

Hinweis: Der Timer kann auf maximal 1 h und 59 Min
eingestellt werden.

Im Abschnitt Bereich/Display (4) wird die verbleibende Zeit
angezeigt;

am Ende des Countdowns wird ein akustisches Signal
abgegeben

Hinweis: Die Anzeige des Countdowns erscheint bei einer
verbleibenden Zeit von unter 10 Minuten im folgenden Format
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- Minuten
- 000 sekunden
durchgehend

Zum Ausschalten des Timers:
* Bereich /Display (4) auswéhlen
+ die Dauer des Timers auf G0 einstellen, mittels

+)

@ Timer Kochbereiche

Die Funktion Timer Kochbereiche ist ein Countdown, der auch
gleichzeitig fiir alle Kochbereiche eingestellt werden kann

Am Ende der eingestellten Zeitdauer schalten sich die
Kochbereiche automatisch aus und der Bediener wird durch
ein eigenes akustisches Signal darauf aufmerksam gemacht.

Aktivierung der Funktion Timer Kochbereiche

+ Uber den Bereich Auswahl/Display (2)
streichen (drlicken)
(power level 10)

. (6) furr den jeweiligen Kochbereich driicken

+ Die Symbole = + (5) verwenden, um die
Dauer des Timers einzustellen, die unter Bereich /Display (4)
angezeigt wird;

wahrend dem Einstellen blinkt das Symbol @
(6)

Hinweis: 10 Sekunden warten ohne einen
anderen Befehl zu drticken, damit der Timer Kochbereich
gestartet werden kann.

Hinweis: Durch emeutes, langes Driicken von

@ (6) wird der Timer fiir den Kochbereich zuriickgesetzt

Falls notwendig, kann dieser Vorgang fiir mehrere
Kochbereiche wiederholt werden.

Hinweis: Fir jeden Kochbereich kann ein anderer Timer
eingestellt werden; auf dem Display (4) erscheint der
Countdown fiir das aktuell ausgewahlte Kochfeld; wenn
kein Bereich ausgewahlt wurde, wird durch Driicken am
Display (4) der Countdown des Timers ,STAND-ALONE*
(unabhéngiger Timer) angezeigt.

Die Art, auf die der Countdown angezeigt wird, ist
dieselbe wie beim Timer ,,STAND-ALONE*
(unabhangiger Timer) (siehe vorhergehender Absatz Timer

STAND-ALONE"



Wenn der Countdown des Timers beendet ist, erklingt ein
akustisches Signal und der Kochbereich schaltet sich aus.

Zum Ausschalten des Timers:
+ den Kochbereich (2) ausschalten
« die Daver des Timers auf 250 einstellen, mittels

+).

@ Power Limitation (Leistungsbegrenzer)

Mit der Funktion Power Limitation kann man die maximale
Absorption des Produkts beschranken und die
Absorptionsleistung aller aktiven Kochzonen so regulieren,
dass die gesamte Absorption des Felds nicht iber die
eingestellte maximale Absorption steigt.

Hinweis: Die Einstellung muss im ausgeschalteten Zustand
der Kochplatte, ohne dass die Taste B ON/OFF (EIN/AUS)
(1) gedriickt wird, im Zuge des Anschlusses der Kochplatte an
das Stromversorgungsnetz oder im Zuge des
Wiederanschlusses an das Stromversorgungsnetz innerhalb
von 2 Minuten erfolgen.

Zur Einstellung der Power Limitation
(Leistungsbegrenzer):

- Driicken Sie auft A )
(blinkt nur fiir die ersten 2 Minuten nach Anschluss des
Produktes an die Stromversorgung)

( A )gedr[]ckt halten und nacheinander alle Bereiche der
Auswahl/Display (2) der Garbereiche beginnend vom
vorderen rechten Bereich (FR) gegen den Uhrzeigersinn
driicken

RL-2 e 1° _2-RR
0 e~
[ ] (]
\_ Ive |°_)
[} il
[} (|
FL-2" “2-FR

- bei jedem Druck wird ein kurzes akustisches Signal
abgegeben

- nachdem alle Displays (2) gedriickt wurden, kann die Taste

A ausgelassen werden
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nun:

- zeigt das Display (2) im linken hinteren Bereich (RL)
abwechselnd die Symbole ,C* und ,0“. Dies weist darauf hin,
dass die Einstellung durchgefiihrt werden kann:

das Display (2-RL) auswéhlen
danach die Auswahlleiste (3) so lange schieben,
bis die Symbole ,C* und ,8“ am Display angezeigt

werden,

am Display (2-FL) wird die aktuelle Einstellung
angezeigt**

0= 74KW
1=45KW
2= 31KW

** die standardmaRige Einstellung ist 7,4 KW

Um die Einstellung der Power Limitation
(Leisungsbegrenzer) zu dndern

- auf das Display (2) im linken vorderen Bereich (FL)
driicken

- die Auswahlleiste (3) verschieben, um die neue Einstellung
durchzufiihren

- zur Bestatigung der Auswahl die Taste B ON/OFF
(EINJAUS) (1) zwei Sekunden lang driicken; es wird ein
langeres akustisches Signal abgegeben, um die
durchgefiihrte Einstellung zu bestétigen

@ Bridge-Funktion

Diese Funktion verbindet zwei tibereinanderliegende
Kochzonen miteinander. Sie funktionieren dann wie eine
Kochzone. Diese Funktion erlaubt ein gleichmaRiges Garen
mit Backformen und T6pfen von gréReren Abmessungen.
Es ist mdglich, den vorderen Kochbereich “Master” in
Kombination mit dem entsprechenden hinteren
“Nebenbereich” zu verwenden

(konsultieren Sie, um zu priifen, auf welchen Bereichen diese
Funktion vorgesehen ist, den Teil der Abbildungen dieses
Handbuchs).

Um die Bridge-Funktion zu aktivieren:

- gleichzeitig die beiden Kochbereiche, die man zu
verwenden wiinscht, wahlen

- am Display (’2_2|des Kochbereichs ,,sekundér” erscheint
das Symbol 4 1*



- (iber den Wahlbalken (3) ist das Einstellen der
Leistungsstufe mdglich, die am Display (2) des Kochfeldes
,Master" angezeigt wird

- um die Bridge-Funktion zu deaktivieren, ist es ausreichend,
die gleiche Prozedur der Aktivierung zu wiederholen

Hinweis : Wenn die Funktion Timer Kochzone wahrend der
Bridge-Funktion eingeschaltet wird, schalten sich beide
Kochzonen automatisch ab, da sie in dieser Situation als ein
einziger Kombi-Bereich erkannt werden.

VERWENDUNG DES GEBLASES

® Einschalten
B ON/OFF (1) Kochfeld/Geblase kurz driicken (antippen):

Das Symbol (I) leuchtet auf;

durch erneutes Driicken werden alle verfligharen
Funktionen kurz sichtbar, danach bleiben nur die
Hauptfunktionen sichtbar; die anderen Funktionen
kdénnen verwendet werden und werden spater, wahrend
der Verwendung des Geréts, aktiviert.

WICHTIG:
Alle verfiigbaren Funktionen werden mit leichtem Licht
beleuchtet, das nur beim Aktivieren intensiver wird.

Zum Abschalten emeut O driicken
Anmerkung: Diese Funktion hat den Vorrang vor allen
anderen.

® Einschalten des Geblases:
Uber den Wihlbereich (12) streichen (driicken), um das
Gebldse zu aktivieren

® Geschwindigkeit (Leistung) des Geblases:

Das Geblase verfugt Uber drei Geschwindigkeitsstufen
(Leistungsstufen)

Den Auswahlbalken (3) antippen und mit den Fingern
entlangstreichen:

nach rechts, um die Leistungsstufe zu erh6hen;

nach links, um die Leistungsstufe zu senken.

Die eingestellte Leistungsstufe wird im Bereich
Auswahl/Display (12) angezeigt

® Power Booster (Leistungsverstarker)

Das Produkt verfiigt iiber zwei zusétzliche Leistungsstufen

(mehr als Stufe 3)

—  Power Booster (Leistungsverstarker) 1: auf einen
Zeitraum von 15 min beschrénkt

—  Power Booster (Leistungsverstarker) 2: auf einen
Zeitraum von 5 min beschrénkt.

Anschlieend kehrt die Leistung auf die zuvor eingestellte

Stufe zuriick.
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Den Auswahlbalken (12) (mehr als Stufe 3) antippen und mit
den Fingern entlangstreichen, dann den Power Booster
(Leistungsverstérker) 1 aktivieren

Die Stufe Power Booster (Leistungsverstérker) 1 wird im
Bereich Auswahl/Display (3) angezeigt, indem die Zahl ,4*
blinkt

Den Auswahlbalken (12) (mehr als Stufe 3) antippen und mit
den Fingern entlangstreichen, dann den Power Booster 2
aktivieren

Die Stufe Power Booster (Leistungsverstérker) 2 wird im
Bereich Auswahl/Display (3) angezeigt, indem das Symbol
7 blinkt

® Automatikbetrieb

Die Abzugshaube wahlt selbst die am besten geeignete
Geschwindigkeit aus und passt die Geblaseleistung auf die
hdchste Leistungsstufe des Kochbereichs an.

Wenn die Kochbereiche ausgeschaltet wird, dann passt die
Abzugshaube ihre Geblasegeschwindigkeit an und verringert
sie stufenweise, um Restddmpfe und Restgertiche zu
beseitigen.

Zum Einschalten dieser Funktion:

Driicken Siet A )(14)
Wiederholen Sie den Vorgang zur Deaktivierung.

Hinweis: Werden wahrend des Automatikbetriebs am
Auswahlbalken (3) die Geschwindigkeitsstufen zwischen
1 und 3 ausgewahlt, wird der Automatikbetrieb unterbrochen;
wird hingegen der Power Booster (Leistungsverstérker)
ausgewahlt, wird der Automatikbetrieb nach dem Verstreichen
der eingestellten Zeitdauer wieder aufgenommen. In der

Zwischenzeit blinkt das Symbol t A )
Hinweis:Wenn das Kochfeld sich im Automatikbetrieb
abschaltet, schaltet sich nach und nach auch der
Wrasenabzug automatisch ab.

® Anzeige der Filtersattigung
Die Abzugshaube zeigt an, wenn es notwendig ist, die
Filterwartung auszufiihren:

Geruchsfilter Kohle/Keramik
,FILTER«(13) schaltet sich ein
Fettfilter

,FILTER*(13) blinkt

Hinweis: Diese Funktion ist standardmaRig deaktiviert
(zur Aktivierung siehe Absatz ,,Aktivierung Anzeige
Sattigung Filter)

® Reset Sattigung Filter

Nachdem die Filter gewartet wurden (Fett und/oder
Kohle/Keramik), ,FILTER" gedriickt halten (13);

,FILTER«(13) schaltet sich aus und startet den Countdown
der Anzeige.



@ Aktivierung Anzeige Sattigung Filter
Diese Anzeige ist in der Regel abgeschaltet.
Um sie zu aktivieren:

- die Geblaseflache mit (D einschalten;

- mit ausgeschaltetem Geblasemotor und ausgeschalteten
Kochbereichen den Wahlbereich (12) driicken

- HOOD- (11) lange driicken, bis am Display (12) die
Buchstaben ,,F*“ - ,,G* abwechselnd blinken

F = Geruchsfilter Kohle/Keramik
G = Fettfilter

Geruchsfilter Kohle/Keramik

— Das Display (12) beriihren, sobald der Buchstabe ,F*
erscheint

- FILTER*(13) driicken —blinkendes Licht

— Emeut HOOD (11) lange dricken, um die
Aktivierung der Anzeige des Geruchsfilters
Kohle/Keramik zu bestétigen

Fettfilter

— Das Display (12) berihren, sobald der Buchstabe ,G*
erscheint
,FILTER*(13) driicken — durchgehendes Licht

— Emeut HOOD (11) lange dricken, um die
Aktivierung der Anzeige des Fettfilters zu bestatigen

Das Gerdt ist fUr den Gebrauch in Kombination mit einem
KIT Sensor Window (nicht vom Hersteller mitgeliefert)
ausgerustet.

Wenn man das KIT Sensor Window (nur im
ABSAUGMODUS), schaltet sich die Luftabsaugung jedes Mal
ab, wenn das Fenster im Raum, an dem das KIT angebracht
worden ist, geschlossen ist.

+ Der elektrische Anschluss des KITs an das Gerat muss
von einem spezialisierten Fachtechniker ausgefiihrt
werden.

+ Das KIT muss gemé&R .den Sicherheitsvorschriften, die
fir das Bauteil und den Einsatz mit dem Gerat gelten
getrennt, zertifiziert werden. Die Installation muss im
Einklang mit den geltenden Regelungen flir Hausanlagen
ausgefuhrt werden.

ACHTUNG:

+ Die Kabel, mit denen das Kit an das Gerat
angeschlossen wird, missen zu einem zertifizierten
Kreislauf mit Sicherheitskleinspannung (SELV) gehéren.

+ Der Hersteller des Geréts haftet nicht fur eventuell
auftretende Probleme, Schaden oder Brande durch
Méangel und/oder Funktionsstdrungen und/oder nicht
fachgerechter Installation des KITs.
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VERWENDUNG DER WAAGE

Das Produkt verfiigt {iber eine eingebaute
Lebensmittelwaage

WICHTIG:

Wahrend der Verwendung der Waage mit Pfannen oder
Behaltern, die groRer als @ 20 cm sind, empfiehlt es sich die
Abzugshaube auszuschalten, um einen Einfluss auf den
Wiegevorgang zu vermeiden;

ANMERKUNG = Die Pfanne oder der Behalter muss IMMER
in die Mitte des Wiegebereichs gestellt werden, um den
Abzugsbereich nicht zu behindern.

ANMERKUNG = Die maximale Tragkraft der Waage betragt
10 kg; berticksichtigen Sie eine Toleranz von +/-2g fiir den
Wert jedes einzelnen Wiegevorganges.

Funktionsweise

@ Einschalten

Um die Waage einzuschalten die Wiegetaste (16) driicken
oder das zu wiegende Produkt auf den Wiegebereich stellen;
Das Display (22) schaltet sich ein und zeigt ein Gewicht von
Null oder das Gewicht des Produkts an

ANMERKUNG = Wenn bereits Lebensmittel im Wiegebereich
vorhanden sind und entfernt werden, wird sich die Waage
aktivieren und das Gewicht des entfernten Produkts mit einem
vorangestellten ,-“ anzeigen;

umgekehrt wird sich die Waage aktivieren, wenn weitere
Produkte hinzugefiigt werden und dabei nur das Gewicht des
zuletzt hinzugefiigten Lebensmittels anzeigen

® Ausschalten
Die Waage schaltet sich automatisch aus:

- nach 2 Minuten, wenn keine Gegenstande im
Wiegebereich erkannt werden

- nach 8 Minuten, wenn Gegenstande im Wiegebereich
erkannt werden

@ Funktion UNIT

Die Waage ist standardméRig auf das metrische Messsystem
in Gramm eingestellt;

driicken Sie ,UNIT* (20), um die MaReinheit zu &ndern;

die verwendete MaReinheit wird unter dem Display der
Waage, am Display (24) angezeigt

@ Funktion ZERO

Die Funktion ,ZERO" (19) ermdglicht das Zuriicksetzen des
numerischen Displays der Waage, egal ob Produkte im
Wiegebereich (15) vorhanden sind oder nicht;
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ANMERKUNG = Die Anzeige ZERO (23) wird sich dann
ausschalten, wenn Produkte zum Wiegebereich hinzugefligt
oder vom Wiegebereich weggenommen werden (und das
Gewicht der Produkte wird angepasst);

@ Funktion TARE

Die Funktion ,TARE" (18) ermdglicht das schrittweise Wiegen
verschiedener Lebensmittel ohne sie vom Wiegebereich
entfernen zu miissen. Dabei kann sowohl das Gewicht jedes
einzelnen Lebensmittels als auch das Gesamtgewicht ermittelt
werden

Verwendung:

- das erste Produkt auf den Wiegebereich legen, am Display
(22) erscheint das Gewicht ,,1*

- driicken Sie ,TARE" (18), das Gewicht am Display (22) wird
auf Null gestellt

- fiigen Sie ein weiteres Produkt im Wiegebereich hinzu, am
Display (22) wird das Gewicht ,,2“ angezeigt

- driicken Sie erneut ,,TARE" (18) und am Display (22)
werden Gewicht ,,1“ + Gewicht ,,2“ angezeigt
ANMERKUNG = Es kénnen so viele Produkte hinzugefiigt
werden, bis die maximale Beladung der Waage erreicht ist
ANMERKUNG = Um das Gewicht des Behdlters nicht in das
Gesamtgewicht einzubeziehen zu Beginn die Taste ,ZERO"
(19) verwenden

ANMERKUNG = Um die Funktion ,TARE" zu beenden,
,ZERO" (19) driicken

® Funktion HOLD

Die Funktion ,HOLD" (17) erméglicht das Speichern des
Gewichts, das angezeigt wird, um es spater wieder
anzuzeigen und zum neuen Gewicht auf der Waage
hinzuzuzéhlen oder vom neuen Gewicht auf der Waage
abzuziehen; das Gewicht bleibt bis zum Ausschalten der
Waage gespeichert

Verwendung:

- das Produkt auf den Wiegebereich legen

- ,HOLD* (17) gedriickt halten bis das Gewicht auf dem
Display zu blinken beginnt: Der Wert wurde gespeichert
ANMERKUNG = nun kann fortgefahren werden, indem das
Gewicht von der Waage genommen und alle Funktionen
verwendet werden

ANMERKUNG = halten Sie die Taste erneut gedrtickt, um ein
neues Gewicht zu speichern; lediglich das zuletzt
gespeicherte Gewicht bleibt im Speicher erhalten.

Durch Driicken der Taste ,HOLD" (17) kann jederzeit der
gespeicherte Wert angezeigt werden, der einige Sekunden
lang am Display blinkt (23);

wird wahrend dieses Zeitraums erneut ,HOLD” (17) gedriickt,
wird das gespeicherte Gewicht zum auf der Waage
liegenden Gewicht hinzugezéhlt;



am Display (23) wird der Wert der Summe angezeigt und das
Leuchtsymbol ,HOLD" (23) bleibt eingeschaltet, um darauf
hinzuweisen, dass die Funktion noch aktiv ist.

wird emeut ,HOLD" (17) gedriickt, wird vom am Display
angezeigten Gewicht das gespeicherte Gewicht
abgezogen;

am Display (23) wird die Differenz angezeigt und die
Funktion wird automatisch beendet.

Beispiel:

- gespeichertes Gewicht: 1 kg

- auf der Waage beim Aufrufen der Funktion vorhandenes
Gewicht: 2 kg

- ,Zusammengezahltes" Gewicht, das am Display angezeigt
wird: 3 kg (1 kg + 2 kg)

- ,abgezogenes" Gewicht, vor dem Beenden der Funktion: 2
kg (3 kg - 1 kg)

@ Funktion LOCK

Die Funktion Lock (21) sperrt die Wiegefunktion, damit die
Waage sich nicht einschaltet, wenn man auf den
Wiegebereich Gegensténde abstellt;

um diese Funktion einzuschalten, muss man solange auf
»Lock” (21) driicken, bis das Display der Waage sich
abschaltet;

auf die gleiche Weise kann man die Funktion abschalten:
Solange auf ,,Lock* (21) driicken, bis der Display der
Waage sich wieder einschaltet.

HINWEIS = Nach 30 Minuten nach der Aktivierung der
L,LOCK"- Funktion. Schaltet sich die Waage ab und die
Funktion ,LOCK" wird deaktiviert.
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4.1 Leistungstabellen

Benutzung der Stufe

Leistungsstufea Tipologia di cottura (die Angabe ergénzt Ihre Erfahrung und lhre
Kochgewohnheiten
Ideal, um die Temperatur der Lebensmittel in kurzer Zeit
Power Schnell aufwarmen zu erhdhen (bis zum schnellen Sieden bei Wasser)
Max. sowie um Flissigkeiten schnell aufzuwarmen
Leistung
89 Braten - Sieden Ideal zum Bréunen; zum Ankochen; um tiefgefrorene
Produkte zu braten und zum schnellen Sieden
Braunen - Anbraten- Sieden- Ideal zum Anbraten, um heftig am Sieden zu halten,
7-8 Grillen zum Kochen und Grillen (fiir kurze Zeitraume, 5-10
Hohe Min.)
Leistunga ) Ideal zum Anbraten, um leicht am Sieden zu halten,
Bréunen - Kochen - Schmoren - . I -
6-7 . zum Kochen und Grillen (fir mittlere Zeitrdume, 10-20
Anbraten - Grillen Min)
45 Kochen - Schmoren - Anbraten - | Ideal zum Schmoren, um sanft am Sieden zu halten,
Grillen zum Kochen (fiir lange Zeitraume)
: i e Ideal zum langen Kochen (Reis, SofRen, Braten, Fisch)
M|_tt|ere 34 Kochen - Einkochen mit Fliissigkeiten (z.B. Wasser, Wein, Briihe, Milch)
Leistung
Ideal zum langen Kochen (Mengen unter einem Liter,
2-3 Kochen - Einkochen Reis, SoRen, Braten, Fisch) mit Kochflissigkeiten (z.B.
Wasser, Wein, Briihe, Milch))
1.2 Schmelzen - Auftauen - ideal um Butter weich zu machen, Schokolade sanft zu
Niedrige Warmhalten schmelzen, um kleine Mengen aufzutauen
Leistunga _ _
1 Schmelzen — Auftauen Ideal, um soeben gekochte Portionen warm zu halten
Warmhalten
AUS Null-Leistung Ablagefliche chhfgld in Bereltgchaftsstellung oder aus (Restwwérme
wird mit H angezeigt))
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4.2 Kochtabellen

Lebensmittelkategorie

Gerichte oder
Kochvorgang-
Art

Leistungsstufe und Kochablauf

Erste Phase | Leistungen | Zweite Phase | Leistungen

Nudeln kochen

Frische Nudeln Wasser erhitzen Booster-9 und 7-8
am Sieden halten
Nudeln kochen
Frische Nudeln Wasser erhitzen Booster-9 und 7-8
Nudeln, Reis am Sieden halten
Nudeln kochen
Gesottener Reis Wasser erhitzen Booster-9 und 5-6
am Sieden halten
Risotto Anbraten lQemuse und 7-8 Kochen 4-5
Rdsten
Gesottene Wasser erhitzen Booster-9 Sieden 6-7
Gebratene Aufwarmen vom Ol 9 Braten 8-9
. Sautierte Kochgeschirr erwérmen 7-8 Kochen 6-7
Gemuse Und Geschmort Kochgeschirr ewa 78 Koch 34
Hiilsenfriichte eschmorte ochgeschirr erwdrmen - ochen -
Angebratene
Angebratene Kochgeschirr erwérmen 7-8 Gemiise 7-8
goldbraun braten
Fleisch mit Ol goldbraun
Braten braten 7-8 Kochen 3-4
(Leistung 6 falls mit Butter)
. Gegrillt Vorwérmen des Topfes 7-8 Beidseitig grillen 7-8
Fleisch = >
Braunen Braunen mit Ol 7-8 Kochen 4-5
(Leistung 6 falls mit Butter)
Feucht Braunen mit Ol
gegartes/geschmortes | (Leistung 6 falls mit Butter) 78 Kochen 34
Gegrillt Vorwarmen des Topfes 7-8 Kochen 7-8
. Feucht Braunen mit Ol
Fisch gegartes/geschmortes | (Leistung 6 falls mit Butter) 8 Kochen 34
Gebratenes Ol erhitzen 8-9 Braten 7-8
Frittaten Erwarmen der Pfanng_mﬂ 6 Kochen 6-7
Butter oder Speisedl
Erwérmen der Pfanne mit
Omelette Butter oder Speisedl 6 Kochen 5-6
Eier Weich
gekochte/hart Wasser erhitzen Booster-9 Kochen 5-6
gekochte
Pancakes Erwérmen der Pfanne mit 6 Kochen 6.7
Butter
TomatensoRe Bréunen m|thI (Leistung 6 falls 6.7 Kochen 3.4
mit Butter)
Bolognese Braunen mit Ol (Leistung 6 falls K ’
Sofen Fleischsole mit Butter) 67 Kochen 34
Béchamelsole Vorbereitung der Basis (Butter 5-6 Leicht aufkochen 34
und Mehl schmelzen)
. . Leicht am Sieden
Eiercreme Milch aufkochen 4-5 halten 4-5
Kuchen und andere . . Leicht am Sieden
Siiigkeiten, Cremen Puddings Milch aufkochen 4-5 halten 2-3
Milchreis Milch aufwarmen 5-6 Leicht am Sieden 2-3
halten
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5. Wartung

Wartung der Kochflédche

Achtung! Bevor Sie jegliche Aktion im Bereich Reinigung
oder Wartung durchfiihren, stellen Sie sicher, dass alle
Kochfelder ausgeschaltet sind und das die Warmeanzeige
erloschen ist.

5.1 Reinigung

Die Kochflache muss nach jedem Gebrauch gereinigt werden.
Wichtig:

verwenden Sie keine Scheuermittel, kratzende Schwamme
oder Stahlwolle. Ihre Verwendung kann mit der Zeit das Glas
beschédigen.

Verwenden Sie keine chemische, &tzende Reinigungsmittel,
sowie Backofenreiniger oder Fleckenentferner.

Lassen Sie, nach jedem Gebrauch, die Flache abkihlen und
reinigen Sie sie um Angeklebtes und Flecken durch
Essensreste zu entfernen.

Zucker oder Lebensmittel mit hohem Zuckergehalt kdnnen die
Oberflache beschédigen und sollten sofort entfernt werden.
Salz, Zucker oder Sand konnten die Glasoberflache
beschadigen.

Benutzen Sie ein weiches Tuch, Kiichenpapier oder geeignete
Reinigungsmittel (halten Sie sich an die Anweisungen des
Herstellers).

VERWENDEN SIE KEINE DAMPFREINIGER!!!

Wichtig:

Im Falle von versehentlichem Verlust von Fliissigkeiten aus
den Topfen, ist es mdglich Uber das Ablaufventil einzugreifen,
welches sich an der Unterseite des Gerétes befindet, um alle
Reste entfernen zu kdnnen und eine hygienische Reinigung
zu gewahrleisten.

Bild 18

Fir eine tiefere Reinigung, entfernen Sie die untere
Auffangschale.

Bild 19

Reinigung des Metallgitters:

Der Grill muss von Hand mit warmem Wasser und neutralem
Reinigungsmittel gewaschen und sorgfaltig getrocknet
werden, um Oxidation zu vermeiden.
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Wartung der Abzugshaube

Reinigung

Zur Reinigung, benutzen Sie AUSSCHLIERLICH ein feuchtes
Tuch mit neutralen Reinigern. VERWENDEN SIE ZU
REINIGUNG KEINE HILFSMITTEL ODER GERATE!
Vermeiden Sie die Benutzung von Scheuermittel.

BENUTZEN SIE KEINEN ALKOHOL!

Fettfilter

Dieser Filter fangt vom Kochen stammende Fettteilchen
ab.

Er muss einmal im Monat gereinigt werden (bzw. wenn das
System zur Anzeige der Séttigung der Filter dies erfordert),
dies kann mit schonenden Reinigungsmittel von Hand oder in
der Spiilmaschine, auf niedriger Temperatur erfolgen. Beim
Waschen in der Spulmaschine kann sich der metallische
Fettfilter verfarben, trotzdem &ndemn sich seine Eigenschaften
beziiglich des Filterns nicht.

Bild 15

Aktivkohle-Filter — Keramik

(Nur fir die Version mit Filter)

Halt die unangenehmen Gerliche, die sich beim Kochen
entwickeln, fest.

Das Produkt ist mit einem Satz Geruchsfilter ausgestattet. Die
Sattigung der Geruchsfilter tritt nach mehr oder weniger
langerem Gebrauch auf und ist von der Art der Kiiche und der
RegelméaRigkeit der Reinigung des Fettfilters abhéngig. Die
Geruchsfilter kdnnen alle 2/3 Monate in einem auf 200 °C
vorgeheizten Ofen 45 Minuten lang thermisch regeneriert
werden. Die richtige Regeneration gewéhrleistet eine
konstante Filterwirkung 5 Jahre lang.

Achtung! Die Filter nicht auf den Herdboden legen, sondern
auf einem Blech positionieren. Das Blech auf mittlerer Hohe
einschieben.

Bild 17 -17a-17b - 17c



5.2 Stérungssuche

FEHLER CODE BESCHREIBUNG MOGLICHE URSACHEN FEHLERBEHEBUNG
. Vor einem erneuten
E2 Die Elektronik schaltet sich wegen Die ngEkIreizerEE;atur der Gebrauch, warten Sie his
erhohter Temperatur ab . sich die Flache abkiihlt
Komponenten ist zu hoch hat
o . Verlust der magnetischen .
E3 Kochgeschirr ist nicht geeignet Eigenschaften Entfernen Sie den Topf
Es gelangt kein Strom zu
Probleme bei der Kommunikation den einzelnen Modulen; Trennen Sie das Kochfeld
E5 zwischen der Bedienoberflache und die Stromverbindung vom Stromnetz und

dem Induktionsmodul

wurde nicht richtig
angeschlossen oder ist
fehlerhaft

Uberpriifen Sie die
Verbindungen

Bei allen anderen
Fehlermeldungen
(E..U..C..)

Rufen Sie den Kundenservice an und nennen Sie Ihren Fehlercode

5.3 Kundendienst

Bevor Sie den Kundendienst kontaktieren:
1.Uberpriifen Sie ob Sie das Problem, anhand der Punkte in der ,Fehlerbehebung®, nicht selbst I5sen kénnen.

2.Schalten Sie das Gerat aus und dann wieder ein, um sicherzugehen, dass sich die Stérung nicht von alleine geldst hat.
Falls, nach allen oben genannten Uberpriifungen die Stérung weiterhin besteht, rufen Sie den niachstgelegenen

Kundendienst an.
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FR - Prescriptions de montage et mode d’emploi

Suivre de prés les instructions reportées dans ce manuel.
Nous déclinons toute responsabilité pour tout probléme,
dommage ou incendie cause a l'appareil suite au non-respect
des instructions reportées dans ce manuel. L'appareil est
destiné exclusivement a un usage domestique pour la cuisson
des aliments et l'aspiration des fumées produites par la
cuisson. Aucune autre utilisation n'est autorisée (par ex.
chauffage de pieces). Le fabricant décline toute responsabilité
en cas d'utilisation inappropriée ou de réglage erroné des
commandes.

L'appareil peut avoir un aspect différent par rapport au
dessin de cette notice mais les instructions pour
I'utilisation, I'entretien et I'installation restent les mémes.

@ Lire attentivement les instructions : elles contiennent des
informations importantes sur l'installation, sur l'utilisation
et sur la sécurité.

@ Ne pas effectuer de modifications électriques sur
I'appareil.

@ Avant de procéder a linstallation de I'appareil, vérifier
qu'aucun composant n'est endommagé. Sinon, contacter
le revendeur et ne pas continuer l'installation.

@ verifier Iétat de I'appareil avant de procéder avec
linstallation. Sinon, contacter le revendeur et ne pas
continuer lnstallation.

Remarque : Les pieces marquées du symbole « (*)» sont

des accessoires en option fournis uniquement avec certains

modeles, ou des pieces non fournies, a acheter.

© 1. Mises en garde

Attention! Suivre attentivement les
instructions ci-dessous : e L'appareil doit
étre débranché du secteur avant
d'effectuer une quelconque intervention
d'installation. e  L'installation  ou
I'entretien doit étre effectué par un
technicien spécialisé, conformément aux
instructions du fabricant et dans le
respect des normes locales en vigueur
en matiére de sécurité. Ne pas réparer
ou remplacer les pieces de l'appareil si
ce n'est pas spécifiquement demandé
dans le manuel d'utilisation. e La mise a
la terre de [lappareil est rendue
obligatoire par la loi. e Le cordon
d'alimentation doit étre suffisamment long
pour permettre le branchement de
I'appareil, intégré dans le meuble, au
secteur électrique. e Pour que
l'installation soit conforme aux normes de
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sécurité en vigueur, il faut un interrupteur
omnipolaire  conforme aux normes
garantissant la déconnexion compléte du
circuit électriqgue dans les conditions de
la  catégorie de surtension Il
conformément aux regles d'installation. e
Ne pas utiliser de prises multiples ni de
rallonges. e Une fois linstallation
terminée, les composants électriques ne
devront plus étre accessibles a
[utilisateur. e L'appareil et les parties
accessibles deviennent trés chauds
pendant [utilisation. Veiller a ne pas
toucher les éléments chauffants. e
Veiller a ce que les enfants ne jouent pas
avec lappareil ; garder les enfants a
distance et les surveiller: les parties
accessibles  peuvent  devenir tres
chaudes pendant ['utilisation. @ Pour les
porteurs de stimulateurs cardiaques et
dimplants actifs, il est important de
vérifier, avant d'utiliser la plaque a
induction, que le stimulateur est
compatible avec l'appareil. ® Pendant et
apres ['utilisation, ne pas toucher les
éléments chauffants de l'appareil.
Eviter le contact avec des chiffons ou
autres matériaux inflammables jusqu'a ce
que tous les composants de |'appareil ne
soient suffisamment refroidis, risque
d'incendie. ® Ne pas placer de matériaux
inflammables sur lappareil ou a
proximité. e Les graisses et les huiles
chaudes peuvent facilement prendre feu.
Surveiller la cuisson des aliments riches
en graisse et huile. @ Si la surface est
félée, éteindre I'appareil pour éviter toute
possibilité d'électrocution. e L'appareil
n'est pas destiné a étre mis en marche
au moyen d'une minuterie externe ou
d'un systéme de commande a distance
séparé. e La cuisson non surveillée sur
une plaque de cuisson avec de I'huile ou



de la graisse peut étre dangereuse et
provoquer des incendies. e Le processus
de cuisson doit étre surveille. Un
processus de cuisson a court terme doit
étre surveillé en permanence. e Ne
JAMAIS essayer d'éteindre les flammes
avec de l'eau. Eteindre lappareil et
étouffer les flammes, par exemple avec
un couvercle ou une couverture anti-feu.
Risque d'incendie : ne pas placer d'objets
sur les surfaces de cuisson. @ Ne pas
utiliser de nettoyeur vapeur, risque
d'électrocution. @ Ne pas poser d'objets
meétalliques tels que des couteaux, des
fourchettes, des cuilleres et des
couvercles sur la surface de la plaque de
cuisson car ils pourraient surchauffer. @
Avant de brancher I'appareil au secteur
électriqgue : contrler la plague des
données (placée sur la partie inférieure
de l'appareil) pour vérifier que la tension
et la puissance correspondent a celle du
secteur et que la prise est adéquate. En
cas de doute, appeler un électricien
qualifié.

Important : e Aprés utilisation, éteindre
la plague de cuisson au moyen du
dispositif de commande et ne pas se fier
uniquement au détecteur de casseroles.
e Eviter de renverser du liquide ; pour
faire bouillir ou chauffer des liquides,
réduire l'apport de chaleur. @ Ne pas
laisser les éléments chauffants allumés
avec des casseroles et des poéles vides,
ou encore sans récipients. ® A la fin de
la cuisson, éteindre la zone de cuisson
correspondante. e Pour la cuisson, ne
jamais utiliser de papier aluminium, et ne
jamais poser directement des produits
emballés en aluminium. L'aluminium
fondrait et endommagerait
irrémédiablement votre appareil. e Ne
jamais chauffer une boite ou une boite
de conserve contenant des aliments sans
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l'ouvrir : elle pourrait exploser! Cette
mise en garde vaut pour tous les autres
types de plaques de cuisson. e
L'utilisation d'une puissance élevée
comme la fonction Booster ne convient
pas pour le chauffage de liquides tel que
I'huile de friture. Une chaleur excessive
pourrait étre dangereuse. Dans ces cas,
il est recommandé d'utiliser une
puissance inférieure. ® Les récipients
doivent étre directement placés sur la
plaque de cuisson et étre centrés.
N'insérer en aucun cas d’autres objets
entre la casserole et la plaque de
cuisson. e En cas de températures
élevées, I'appareil réduit
automatiquement le niveau de puissance
des zones de cuisson. e Avant toute
opération de nettoyage ou d'entretien,
débrancher  l'appareil du réseau
électrique en retirant la fiche électrique
ou en coupant l'interrupteur général. e
Utiliser des gants de travail pour toutes
les opérations d'installation et d'entretien.
e L'appareil peut étre utilisé par des
enfants de plus de 8ans et par des
personnes aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou
sans l'expérience ni les connaissances
nécessaires, a condition d'étre surveillés
ou d'avoir regu les instructions relatives a
[utilisation slre de l'appareil et a la
compréhension des risques inhérents.
Les enfants doivent étre contrblés pour
s'assurer qu'ls ne jouent pas avec
I'appareil. ® Le nettoyage et I'entretien ne
doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance. e La piece
doit étre suffisamment aérée quand
I'appareil est utilisé simultanément aux
autres appareils de combustion au gaz
ou autres combustibles. e L'appareil doit
étre régulierement nettoyée a la fois a
lintérieur et a l'extérieur (AU MOINS



UNE FOIS PAR MOIS) cela devrait se
faire en conformité avec les instructions
d'entretien. ® Le non-respect des normes
de nettoyage de l'appareil et du filire
(ainsi que son remplacement) comporte
des risques d'incendies. e Le flambage
est strictement interdit. e L'utilisation
d'une flamme nue peut endommager les
filtres et provoquer des incendies et doit
donc étre évitée. e La friture doit étre
surveillée afin d'éviter que [I'huile ne
prenne feu. @ ATTENTION: Quand la
plague de cuisson est en marche les
pieces accessibles de I'appareil peuvent
chauffer. @ Attention ! Ne pas brancher
I'appareil au secteur électrique tant que
linstallation n'est pas totalement
terminée. e Concernant les mesures
techniques et de sécurité a prendre pour

I'évacuation des fumeées, respecter
scrupuleusement les reglementations
établies par les autorités locales

compétentes. e L'air aspiré ne doit pas
étre convoyé vers le conduit destiné a
I'évacuation des fumées des appareils a
combuston & gaz ou autres
combustibles. e Il ne faut jamais utiliser
I'appareil sans la grille! e Utiliser
seulement les vis de fixation fournies
avec l'appareil ou, si elles ne sont pas
comprises, acheter les bonnes vis.
Utiliser des vis de la longueur indiquée
dans la notice. ® Quand cet appareil et
les autres non alimentés par ['énergie
électrique sont en marche
simultanément, la pression négative dans
la piece ne doit pas dépasser 4 Pa (4 x
10sbars). e Il est important de
conserver ce manuel pour pouvoir le
consulter a tout moment. En cas de
vente, de cession ou de déménagement,
s'assurer quil accompagne toujours le
produlit.

Cet appareil est marqué conformément a la Directive
Européenne 2012/19/CE - UK SI 2013 No3113, relative aux
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déchets d'équipements électriques et électroniques (DEEE).
En assurant que ce produit est éliminé correctement,
I'utilisateur contribue a prévenir les conséquences négatives
potentielles pour I'environnement et la santé. Le symbole

mmm présent sur le produit ou sur la documentation qui
I'accompagne indique que ce produit ne doit pas étre traité
comme déchet ménager mais qu'il doit étre apporté a un point
de collecte pour le recyclage d’équipements électriques et
électroniques. L'éliminer conformément aux réglementations
locales d'élimination des déchets. Pour plus d'informations sur
le traitement, la récupération et le recyclage de ce produit,
contacter les autorités locales, le service de collecte des
déchets ménagers ou le magasin ou le produit a été acheté.
Appareil congu, testé et réalisé dans le respect des normes
surla:

+ Sécurité : EN/CEI 60335-1; EN/CEI 60335-2-6, EN/CEI
60335-2-31, EN/CEI 62233.

+ Performance : EN/IEC 61591 ; ISO 5167-1; ISO 5167-3;
ISO 5168 ; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13 ; EN/IEC
60704-3 ; 1SO 3741 ; EN 50564 ; IEC 62301.EN 60350-2 ;

+ CEM : EN 55014-1 ; CISPR 14-1 ; EN 55014-2 ; CISPR 14-
2 ; EN/CEI 61000-3-3 ; EN/CEI 61000-3-12. Conseils pour
une utilisation correcte et destinée a réduire l'impact
environnemental : Pour commencer a cuisiner, allumer
I'appareil & la vitesse minimale et la laisser allumer quelques
minutes, méme aprés la fin de la cuisson. Augmenter la
vitesse seulement en cas de grosses quantités de fumée et
de vapeur en utilisant la fonction booster uniquement pour les
cas extrémes. Pour préserver l'efficacité du systeme de
réduction des odeurs, remplacer le(s) filtre(s) a charbon.
Nettoyer le filtre & graisse réguliérement pour en préserver
I'efficacité. Pour optimiser I'efficacité et minimiser les bruits,
utiliser le diametre maximal du systeme de canalisation
indiqué dans ce manuel.

2. Utilisation

Utilisation de la plague de cuisson

Le systéme de cuisson a induction est basé sur le phénomeéne
physique de [linduction magnétique. La principale
caractéristique de ce systtme est le transfert direct de
I'énergie du générateur a la casserole.

Avantages :

Si I'on compare avec les plans de cuisson électriques, votre
plan a induction est :

- Plus sdr : température inférieure a la surface du verre.

- Plus rapide : temps de chauffe des aliments inférieurs.

- Plus précis : le plan réagit instantanément a vos
commandes

- Plus efficace : 90 % de I'énergie absorbée est transformée
en chaleur. En outre, une fois enlevée la casserole, la
transmission de chaleur est immédiatement interrompue, en
évitant une perte de chaleur inutile.




2.1 Récipients pour la cuisson
Utiliser uniquement des casseroles portant le symbole

Important :

pour éviter des dommages permanents a la surface du plan,

ne pas utiliser :

+ des récipients avec fond non parfaitement plat ;

+ des récipients en métal avec fond émaillé ;

+ des récipients avec une surface rugueuse, pour éviter de
rayer la surface de la plaque ;

* ne jamais poser les casseroles et les poéles chaudes sur la

surface du panneau de contrdle de la plaque.
L'efficacité de toutes les casseroles adaptées a l'induction
dérive des fonds composés partiellement de matériau
ferromagnétique !! Vérifier, lors de I'achat des casseroles
ou des poéles, que :

+ le fond soit entierement en matériau ferromagnétique.
Dans le cas inverse lefficacit¢ de transmission de la
chaleur et son uniformité diminue, la température de la
surface de la casserole/poéle n'est plus adéquate a la
cuisson.

NON !

+ Le fond ne contient pas d'aluminium: le récipient ne
chauffe pas et ne peut donc pas étre reconnu par les
inducteurs.

NON !

+  Fonds bombés ou surfaces striées.
lls suppriment des surfaces de contact entre les
inducteurs et le récipient et réduisent l'efficacité en
aggravant I'expérience de cuisson.

oul'!

Important : il ne faut jamais poser des casseroles et des
poéles chaudes sur la surface du panneau de contrdle de la
plaque.

2.1.1 Récipients préexistants

Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est
magnétique avec un simple aimant. Les casseroles ne sont
pas appropriées si elles ne sont pas détectables
magnétiquement. Les indications du paragraphe précédent
sont valables méme dans ce cas.
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2.1.2 Diametres fonds de casseroles conseillés
IMPORTANT : si les casseroles ne sont pas de la bonne
taille, les zones de cuisson ne s'allument pas.

Pour voir le diamétre minimum de la casserole & utiliser

sur chaque zone, consulter la partie illustrée de cette notice.

Pour de meilleurs résultats, il est recommandé de :

+ Utiliser des poéles et casseroles du méme diamétre que
celui de la zone de cuisson.

+ Sipossible, laisser le couvercle sur les casseroles pendant
la cuisson et particuliérement pour celles avec une hauteur
supérieure a 22 cm.

+ Placer la casserole au centre de la zone de cuisson tracée
sur la plaque.

Utilisation de I'aspirateur
Le systeme d'aspiration peut étre utilisé en version aspirante
a évacuation externe ou filtrante a recirculation interne.

I@ Version aspirante

Fig. 7

Les vapeurs sont évacuées vers l'extérieur grace a une série
de tuyaux (a acheter séparément) fixée a la bride de raccord
déja fourni.

Le diamétre du tuyau d'évacuation doit étre identique a celui
au diametre de 'anneau de connexion :

- en cas de sortie rectangulaire 222 x 89 mm

- en cas de sortie ronde @ 150 mm (¥)

Pour de plus amples, consulter la page relative aux
accessoires de la version aspirante dans la partie illustrée de
ce manuel. Raccorder le produit aux tuyaux et aux orifices
d'évacuation murale du méme diametre que celui de la sortie
d‘air (bride de raccord).

L'utilisation des tuyaux et des orifices d'évacuation d'un
diamétre inférieur diminuera lefficacit¢ de l'aspiration et
augmentera considérablement le bruit.

Nous déclinons, dans ce cas, toute responsabilité.

@ utiliser un conduit le plus court possible.

@ utiliser un conduit avec le moins de coudes possible
(angle maximal du coude : 90°).

@ Eviter de changer drastiquement la section du
conduit

Version filtrante

Fig. 10

L'air aspiré sera filtré & travers des filtres a graisse et anti-
odeur avant d'étre renvoyé dans la piéce. Le produit est fourni
avec tout le nécessaire pour une installation standard avec la
sortie de I'air dans la partie frontale de la plinthe du meuble.
Pour de plus amples, consulter la page relative aux
accessoires de la version filtrante dans la partie illustrée de ce
manuel.

Consulter les sites www.elica.com et
www.shop.elica.com pour vérifier la gamme compléte des
kits disponibles, pour pouvoir réaliser les différentes
installations tant filtrantes qu'aspirantes.



3. Installation

e L'installation, électrique comme
mécanique, doit étre effectuée par un
personnel spécialisée.

L’appareil est réalisé pour étre encastré
dans un plan de travail d’'une épaisseur
de 2-6 cm, en cas d'installation TOP, 2,5-
6 cm en cas d'installation FLUSH.

La distance minimale entre la plaque de
cuisson et le mur doit étre d’au moins 5
cm devant, dau moins 4 cm sur les
coOtés, et d’au moins 50 c¢cm par rapport
aux meubles supérieurs.

NB = Les distances indiquées sont
indicatives : les indications a suivre pour
la conception des espaces sont celles du
fabricant de la cuisine.

& 3.1 Branchement électrique

Fig. 3

e Débrancher ['appareil du secteur
électrigue. e L'installation doit étre
effectuée par un personnel
professionnellement qualifié, connaissant
les normes en vigueur en matiere
d'installation et de sécuritt. e Le
constructeur décline toute responsabilité
quant aux dommages personnels,
matériels et aux animaux en cas de
nonerespect des indications fournies
dans le présent chapitre. ® Le cordon
d'alimentation doit étre suffisamment long
pour permettre le retrait de la plaque de
cuisson du plan de travail. e Vérifier que
la tension indiquée sur la plaque de série
correspond a celle fournie dans le
logement dans lequel elle sera installée.
e Ne pas utiliser de rallonges. e Le cable
électrique de terre doit étre 2cm plus long
par rapport aux autres cables

e Si l'appareil n'est pas doté d’'un cordon
d'alimentation, en utiliser un ayant des
conducteurs d'une section minimale de
25 mm2 pour une puissance allant

65

jusqu'a 7200 Watt ; pour des puissances
supérieures, la section doit étre de 4
mm2). e Le cable ne doit a aucun
moment atteindre une température de
50°C supérieure a la température
ambiante. e L'appareil est destiné a étre
branché de maniére permanente au
secteur électrique.

e Attention! Avant de rebrancher le

circuit a [lalimentation du secteur
électrique et d'en  vérifier e
fonctionnement correct, toujours

contréler que le cable d'alimentation ait
été correctement monté. e Attention! Le
remplacement du cable de connexion

doit étre effectué par le service
d'assistance technique agréé ou par une
personne ayant une qualification
similaire.

Remarque: le produit est doté d'une
fonction Power Limitation qui permet de
programmer un seuil dabsorption
maximal kw

Le réglage doit étre effectué lors du
branchement du produit au secteur
électrique ou de la reconnexion du
secteur électrique (dans les 2 minutes
qui suivent). Dimensionner la protection
de l'installation électrique en fonction du
niveau de limitation de puissance
sélectionné. Pour la séquence de réglage
du Power Limitation, consulter ce manuel
dans la section Fonctionnement.



3.3 Montage
Avant de commencer l'installation :

Aprés avoir déballé le produit, vérifier qu'il n’a subi
aucun dommage durant le transport et, en cas de
problemes, contacter le revendeur ou le Service
Client, avant de procéder a I'installation.

Veérifier que le taille du produit acheté est adaptée a la
zone d'installation choisie.

Vérifier qu'aucun matériel accessoire (comme des
sachets avec des vis, garanties, etc.) ne se trouve pas a
Iintérieur de I'emballage : il doit étre enlevé et conservé.
Veérifier par ailleurs qu'une prise électrique disponible se
trouve a proximité de la zone d'installation

Préparation du meuble pour I'encastrement :

Le produit ne peut pas étre installé sur des dispositifs de
refroidissement, des lave-vaisselles, des poéles, des
machines a laver et des séche-linges.
Effectuer tous les travaux de découpe du meuble avant
d'insérer la plaque de cuisson et éliminer soigneusement
les copeaux ou les résidus de sciure.

IMPORTANT : utiliser une colle monocomposant (S), ayant

une résistance aux températures allant jusqu'a 250°;
avant linstallation, les surfaces a coller doivent étre
soigneusement nettoyées pour éliminer toute substance
qui pourrait compromettre 'adhérence (ex.: agents de
démoulage, conservateurs, graisses, huiles, poussiére,
résidus d'anciennes colles, etc.); la colle doit étre
uniformément distribuée sur tout 'encadrement ; apres le
collage, laisser sécher environ 24 heures.

Fig. 1B-2B

Attention! La non-installation de vis et
fixations conformément a ces instructions
peut comporter des risques électriques.

Remarque : Il est conseillé, pour installer correctement le
produit, de recouvrir les tuyaux dun ruban ayant les
caractéristiques suivantes :

- film élastique en PVC souple, avec adhésif a base d'acrylate
- conforme a la norme DIN EN 60454

- retardateur de flamme

- résistance optimale au vieillissement

- résistance aux écarts de températures

- utilisable aux basses températures
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4. Fonctionnement

Panneau de contréle
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Touches / Ecran
1. ON/OFF de la plaque de cuisson/aspirateur 8. Activation Temperature manager (Température
directrice) (Warning Function)
2. Sélection de la zone de cuisson 9. Pause
Affichage zone de cuisson 10.  Key Lock (clé de verrouillage)
3. Augmenter/Diminuer Power Level (Niveau de puissance) et 11.  Voyant Aspirateur actif
Puissance d'aspiration
Affichage Power Level (Niveau de puissance) et Puissance Activation Voyant de saturation des filtres
d'aspiration
4. Activation Timer « STAND ALONE » (minuteur autonome) 12.  Sélection/Activation aspirateur
Ecran : Timer « STAND ALONE » (minuteur autonome) / Affichage aspirateur
Minuteur Zones de cuisson
5. Augmenter/Diminuer Timer « STAND ALONE » (minuteur Affichage saturation filtre charbon/céramique -Filtre
autonome) / Minuteur Zones de cuisson a graisse
6.  Activation Timer (minuteur) zones de cuisson 13.  Réinitialisation Saturation des filtres
Voyant Timer (minuteur) zones de cuisson actif 14.  Activation fonction automatique aspirateur

7. Activation Automatic Heat Up (Chauffage automatique)
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UTILISATION DE LA PLAQUE DE CUISSON

A savoir avant de commencer :

Toutes les fonctions de ce plan de cuisson sont congues pour
se conformer aux normes de sécurité les plus strictes.

Pour cette raison :

« Certaines fonctions ne s'activent pas, ou s'éteignent
automatiquement, en I'absence de casseroles sur les feux
ou si celles-ci sont mal placées.

+ Dans d'autres cas, les fonctions activées se désactivent
automatiquement apres quelques secondes lorsque la
fonction sélectionnée nécessite un autre réglage qui n'est pas
donné (ex. : « Allumer le plan de cuisson » sans

« Sélectionner la zone de cuisson » et la « Température de
fonctionnement », ou bien la « Fonction Lock
(verrouillage) » ou « Timer »).

Attention! En cas (par exemple) d'une utilisation
prolongée, I'extinction de la zone de cuisson pourrait ne pas
étre immédiate en phase de refroidissement ; sur 'écran des
zones de cuisson, apparait le symbole « 4 » pour indiquer
que la phase est active.

Attendre que l'affichage se coupe avant de s'approcher de la
zone de cuisson.

Affichage zone de cuisson
dans les affichages relatifs aux zones de cuisson, apparait :

Zone de cuisson allumée g
Power Level (Niveau de f
puissance) f.9-P
Residual Heat Indicator (Voyant H
chauffage résiduel)

Pot Detector (Détecteur de [N
casserole) -
Fonction Bridge désactivée n
Fonction Temperature Manager -
activée L
Fonction Child Lock activée IR
Fonction Pause activée H
Fonction Automatic Heat UP F',
(Chauffage automatique)
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Caractéristiques de la plaque

@ Safe Activation (activation sécurisée)

Le produit s'active uniquement en présence de casseroles sur
les zones de cuisson : le processus de chauffe ne se
déclenche pas sans casseroles et s'arréte en les enlevant.

@ Pot Detector (Détecteur de casserole)
L'appareil détecte automatiquement la présence de
casseroles sur les zones de cuisson.

@ Safety Shut Down (arrét sécurisé)

Pour des raisons de sécurité, chaque zone est dotée d'un
temps de fonctionnement maximal qui dépend du niveau de
puissance programme.

@ Residual Heat Indicator (Voyant chauffage résiduel)
A I'extinction d'une ou plusieurs zones de cuisson la présence
de chaleur résiduelle est signalée par un signal visuel sur
I'écran de la zone correspondante, par le symbole « H»:

Fonctionnement
Remarque : Pour activer une quelconque fonction, il faut
d'abord activer la zone souhaitée.

@ Allumage
Presser (effleurer) brevement B ON/OFF (1) plan de

cuisson/aspirateur: le symbole (D s'éclaire;

en maintenant la pression, toutes les fonctions disponibles
seront visibles pendant quelques instants, apres quoi
seules les fonctions principales resteront activées ; les
autres pourront étre utilisées, et s'activeront, ensuite
pendant I'utilisation du dispositif.

IMPORTANT :

toutes les fonctions disponibles seront éclairées
légérement éclairées, cette lumiére s'intensifiera
seulement a leur activation.

Presser a nouveau O pour éteindre
Remarque : Cette fonction a la priorité sur toutes les
autres.

@ Sélection des zones de cuisson
Effleurer (presser) la zone de Sélection/Ecran (2)
correspondant a la zone de cuisson désirée.

@ Power Level (Niveau de puissance)

La plaque est équipée de 9 niveaux de puissance :
Effleurer et glisser avec le doigt le long de la Barre de
sélection (3)

vers la droite pour augmenter le niveau de puissance ;




vers la gauche pour diminuer le niveau de puissance ;
Le niveau de puissance configuré sera affiché dans la
zone de Sélection/Ecran (2)

® Power Booster (amplificateur de puissance)

Le produit est doté d'un niveau de puissance supplémentaire
(au-dela du niveau 9), qui reste activé 5 minutes puis la
puissance revient au niveau précédemment utilisé.

Effleurer et glisser le doigt le long de laBarre de sélection (3)

(au dela du niveau 9) et activer Power Booster (amplificateur
de puissance)

Le niveau Power Booster (amplificateur de puissance) est
in(lizi;qué dans la zone de Sélection/Ecran (2) par le symbole
« »

® Key Lock (clé de verrouillage)

La fonction Key Lock (clé de verrouillage) permet de bloguer
les configurations de la plaque pour empécher les
manipulations accidentelles tout en laissant les fonctions déja
configurées actives.

Activation :

* presser a (10)

Répéter I'opération pour désactiver.
Remarque : En pressant une quelconque autre fonction

pendant que Key Lock (clé de verrouillage) est activée ,
elle clignotera pour signaler que la fonction est activée et doit
étre éventuellement désactivée pour pouvoir agir sur la
plaque.

® Automatic Heat UP (Chauffage automatique)

La fonction Automatic Heat UP (Chauffage automatique)
permet d'amener plus rapidement a régime la puissance
programmeée ; cette fonction permet d'avoir une cuisson plus
rapide sans risquer de briler les aliments car la température
ne dépasse pas celle du niveau programmé.

Cette fonction est disponible pour les niveaux de puissance 1
8.

Activation :

=
+ depuis une zone de cuisson allumée, presseri' (7)

+ I'écran (2) affiche une « F:' » clignotante s'alternant a la
puissance programmée pour la zone de cuisson

En augmentant le niveau de puissance de la zone de
cuisson : la fonction Automatic Heat Up (Chauffage
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automatique) reste activée avec le nouveau réglage de
température ;

En diminuant le niveau de puissance de la zone de
cuisson : la fonction Automatic Heat UP (Chauffage
automatique) se désactive.

Remarque : En sélectionnant simultanément une autre

=
zone de cuisson, le symbole '-' (7) s'éclairera a
nouveau légerement, ce qui permettra de procéder, pour
cette zone aussi, a I'activation de la fonction ; la fonction
reste tout de méme activée dans la zone ou elle a été
activée, comme signalé sur I'écran (2)

® Temperature Manager (Température directrice -
Warming Function)

Temperature Manager (température directrice) est une
fonction de contrdle permettant le maintien de la chaleur a
une température constante, a un niveau de puissance
optimisé ; cette fonction est parfaite pour garder les aliments
préts au chaud. La fonction Temperature Manager
(température ﬁectrice) s'active dés la premiére pression de

la touche @ =
L'écran (2) de la zone en mode Temperaturﬂvlanager

(température directrice) affiche le symbole A/
Remarque : En sélectionnant simultanément une autre zone

de cuisson, le symbole a: (8) s'éclairera a nouveau
Iégérement, ce qui permettra de procéder, pour cette zone
aussi, a I'activation de la fonction ; la fonction reste tout de
méme activée dans la zone ou elle a été activée, comme
signalé sur I'écran (2)

* Presser encore aE (8) pour désactiver et éteindre,

jusqu’'a amener le niveau affiché a Display (2) sur « ¥ ».

Remarque : Si plusieursa zone fonctionnent en mode
Temperature Manager (température directrice - Waming
Function) sélectionner d’abord la zone souhaitée a travers la
zone de Sélection (2) ;

la fonction peut étre désactivée aussi par la Barre de
sélection (3), en amenant le Power Level (niveau de

puissance) a « L ».

@ Pause

La fonction Pause permet d'interrompre n'importe quelle
fonction active sur a plaque en ramenant a zéro la puissance
de cuisson.



Activation :

* presser «I I» 9)
+ « 1 I» clignote a I'écran (2)
Pour désactiver la fonction :

* presser I 9)
la Barre de sélection (3) s’éclaire

+ presser/glisser sur la Barre de sélection (3) pour
déactiver la fonction

Remarque : La désactivation rétablit les conditions de la
plague avant la pause, la plaque continue a fonctionner avec
les mémes paramétres précédemment programmés.

Remarque : si apres 10 minutes, la Fonction Pause n'est
pas désactivée, la plaque s'éteint automatiquement.

Remarque : la Fonction Pause n'influence pas I'aspiration

® Timer « STAND ALONE » (minuteur autonome)

La fonction Timer (minuteur) est un compte a rebours
indépendant des zones de cuisson (et de la zone aspirante).
Le Minuteur sactive en appuyant sur la Zone/Ecran (4)

Utiliser les symboles == A (5) pour programmer la durée
du Timer (minuteur), qui s'affiche sur la Zone/Ecran (4)
Remarque : attendre 10 secondes sans appuyer aucune
autre commande pour lancer le compte a rebours.

Le format du Timer (minuteur) est 0og
-1 pour les heures
n'_J)) pour les minutes
Remarque : la configuration maximale du timer est delh et 59
minutes

Dans la Zone/Ecran (4) s'affichera le temps restant ;
un signal sonore se déclenche a la fin du compte a rebours

Remarque : pour un délai inférieur a 10 minutes, dans
I'affichage du compte a rebours, le format est le suivant
- minutes

-0 secondes

avec point éclairé en mode fixe

Pour couper le Timer (minuteur) :
+ sélectionner Zone/Ecran (4)
+ programmer la durée du Timer (minuteur)a 000 avec

+)
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® Timer (minuteur) zones de cuisson

La fonction Timer (minuteur) Zones de cuisson est un compte
a rebours programmable, méme simultanément, sur chaque
zone de cuisson.

Au terme du délai programmé, les zones de cuisson
s'éteignent automatiquement et I'utilisateur est averti par un
signal sonore.

Activation d ela fonction Timer (minuteur) zones de
cuisson

« Effleurer (presser) la zone de Sélection/Ecran
@

(power level - niveau de puissance!0)

* Presser @ (6) relative a la zone de cuisson

« Utiliser les symboles == + (5) pour
programmer la durée du timer (minuteur), qui s'affiche sur la
Zone/Ecran (4) ;

pendant le réglage le symbole ® (6) clignote

Remarque : attendre 10 secondes sans appuyer
aucune autre commande pour lancer le Timer (minuteur) zone
de cuisson.

Remarque : en appuyant a nouveau longuement

(6) , le Timer (minuteur) de la zone de cuisson est
réinitialisé

Si on le souhaite, répéter I'opération pour plusieurs
zones de cuisson.

Remarque : un Timer (minuteur) peut étre configuré pour
chaque zone ; 'écran (4) affiche le compte a rebours de la
zone de cuisson sélectionnée a cet instant ; si aucune
zone n’est sélectionnée, appuyer sur I'écran (4) affiche le
compte a rebours du Timer « STAND-ALONE » (minuteur
autonome).

Le mode d’affichage du compte a rebours est le méme
que le Timer « STAND-ALONE » (minuteur autonome)
(consulter le paragraphe précédent Timer « STAND
ALONE »(minuteur autonome).)

Quand le minuteur a terminé le compte & rebours il émet
unsignal sonore et la zone de cuisson s'éteint.

Pour couper le Timer (minuteur) :
+ sélectionner la zone de cuisson (2)
+ programmer la durée du Timer (minuteur) & 000, avec

=+



@ Power Limitation (limitation de puissance)

La fonction Power Limitation (limitation de puissance) permet
de programmer le fonctionnement du produit en limitant
I'absorption & un seuil maximal et en réglant la puissance
d'absorption de toutes les zones de cuisson actives en faisant
en sorte que I'absorption totale du plan ne dépasse pas le
niveau maximal d’absorption configuré.

Remarque : effectuer le réglage quand la plaque est éteinte,
sans appuyez sur la touche B ON/OFF (1) , lors du
branchement la plaque de cuisson au réseau électrique ou de
la reconnexion du réseau électrique dans les 2 minutes qui
suivent.

Pour régler la fonction Power Limitation (limitation de
puissance) :

- presser
(Qui clignotera seulement les 2 premiéres minutes de
I"alimentation du produit)

- en maintenant la pression ( A )appuyer, une a la fois, sur
toutes les zones de sélection/écran(2) les zones de cuisson,
dans le sens inverse des aiguilles d’une en commencant de la
zone avant droite (FR)

RL-2 e 1° _2-RR
0 e~
[ ] (]
\_ Ive |°_)
[} il
[} (|
FL-2" ‘2-FR

- un signal sonore rapide est émis & chaque pression

- aprés avoir appuyé sur tous les écrans (2), relacher la

touche

maintenant :

-I'écran (2) de la zone arriére gauche (RL) affichera l'un
apres I'autre les symboles « C » et « 0 »pour signaler qu'il est
possible d'effectuer le réglage :

sélectionner 'écran (2-RL)

Glisser ensuite sur la Barre de sélection(3),

jusqu’a ce que I'écran affiche les symboles « C »
et « 8 »,

'écran (2-FL) affiche le réglage actuel**

0= 74KW
1= 45KW
2=31KW

** le réglage est configuré par défaut a 7,4 KW

Pour changer les paramétres de la fonction Power
Limitation (limitation de puissance)

- appuyer sur I'écran (2) de la zone avant gauche (FL)

- glisser ensuite sur la barres de sélection (3), pour
enregistrer le nouveau réglage

- pour sauvegarder la sélection, appuyez 2 secondes sur la
touche M ON/OFF (1),; un long signal sonore sera émis pour
confirmer le réglage

@ Bridge Zones
Les zones de cuisson grace a la fonction Bridge sont en

mesure de fonctionner en mode combiné créant ainsi une
seule zone au méme niveau de puissance. Cette fonction
permet de cuire de maniere homogéne les grands plats /
casseroles.

Il est possible d'utiliser (en mode combiné) la zone de cuisson
frontale “Master” avec la zone correspondante derriere
“Secondaire”

(pour vérifier les zones concernées par cette fonction,
consulter la partie illustrée de ce manuel).

Pour activer la Fonction Bridge:

- sélectionner simultanément les deux zones de cuisson a
utiliser

- sur I'Afficheur (2) de la zone de cuisson « Secondaire », le

symbole « 1 1 » s’affiche - avec la Barre de sélection (3) , il
sera possible de configurer le Niveau de puissance, qui
sera affiché sur I'Afficheur (2) de la zone de cuisson

« Master »

- pour désactiver la Fonctio Bridge il suffit de répéter la
méme procédure d'activation

Remarque : la fonction Timer (minuteur) zones de cuisson,
activée durant la fonction Bridge, comportera I'arrét
automatique des deux zones de cuisson, puisqu'elles seront
considérées, dans ce cas, comme une seule zone combinée.



UTILISATION DE L'ASPIRATEUR

® Allumage
Presser (effleurer) brévement M ON/OFF (1) plan de

cuisson/aspirateur: le symbole (D s'éclaire;

en maintenant la pression, toutes les fonctions disponibles
seront visibles pendant quelques instants, apres quoi
seules les fonctions principales resteront activées ; les
autres pourront étre utilisées, et s'activeront, ensuite
pendant I'utilisation du dispositif.

IMPORTANT :

toutes les fonctions disponibles seront éclairées
légérement éclairées, cette lumiére s'intensifiera
seulement a leur activation.

Presser a nouveau O pour éteindre
Remarque : Cette fonction a la priorité sur toutes les
autres.

® Allumage de I'aspirateur :
Effleurer (presser) la Zone de sélection (12) pour activer
I'aspirateur

® Vitesse (puissance) d’aspiration :

L'aspirateur est équipée de 3 niveaux de vitesse (puissance)
d'aspiration

Effleurer et glisser avec le doigt le long de la Barre de
sélection (3) :

vers la droite pour augmenter le niveau de puissance ;

vers la gauche pour diminuer le niveau de puissance ;

Le niveau de puissance configuré sera affiché dans la
zone de Sélection/Ecran (12)

® Power Booster (amplificateur de puissance)

La plaque est équipée de 2 niveaux de puissance

supplémentaires (au-dela de 3)

—  Power Booster (amplificateur de puissance) 1:
temporisé 15 min

— Power Booster (amplificateur de puissance) 2 :
temporisé 5 min

aprés quoi la puissance revient au niveau précédemment

programme.

Effleurer et glisser le doigt le long de la Barre de sélection
(3) (au dela du niveau 3) et activer Power Booster 1
(amplificateur de puissance)

Le niveau Power Booster 1 (amplificateur de puissance) est
indiqué dans la zone de Sélection/Ecran par le symbole « 4 »
clignote

Effleurer et glisser le doigt le long de la Barre de sélection
(3) (au dela du niveau 3) et activer Power Booster 2
(amplificateur de puissance)
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Le niveau Power Booster 2 (amplifier puissance) est indiqué
dans la zone de Sélection/Ecran (12) par le symbole « = »
clignote

@ Fonctionnement automatique

La hotte s'éclaire a la vitesse la plus indiquée en adaptant la
capacité d'aspiration au niveau de cuisson maximal, utilisé par
les zones de cuisson.

Quand les zones de cuisson sont éteintes, la hotte adapte la
vitesse d'aspiration, en la diminuant progressivement, de
fagon a éliminer les vapeurs et les odeurs résiduelles.

Pour activer cette fonction :

Presser t A ](14)
Répéter I'opération pour désactiver.

Remarque : si durant le fonctionnement automatique la Barre
de sélection (3) les vitesses de 1 a 3 sont sélectionnées, le
fonctionnement automatique s'interrompt ;

En revanche, en sélectionnant les Power Boster
(amplificateur de puissance), le fonctionnement
automatique redémarre a la fin du délai programmé, entre-

temps le symbole « t A » reste en mode clignotant.

Remarque : en cas d'arrét du plan avec le Fonctionnement
automatique activé, I'arrét de l'aspirateur se fera
automatiquement, progressivement.

@ Voyant de saturation des filtres
La hotte indique lorsqu'il faut effectuer I'entretien des filtres :

Filtres anti-odeur charbon/céramique
“FILTER"(13) s'claire

Filtre & graisse

“FILTER"(13) clignote

Remarque : cette fonction se désactive par défaut (lire
comment I'activer au paragraphe « Activation voyant
saturation des filtres »)

@ Réinitialisation saturation des filtres

Apres avoir effectué l'entretien des filtres (graisse et/ou
charbon/céramique) presser longuement « FILTER 5 (13) ;
“FILTER"(13) s'éteint en langant le compteur du voyant.

@ Activation voyant de saturation des filtres
Ce voyant est généralement désactive.
Procéder de la fagon suivante pour I'activer :

- allumer la plaque de cuisson avec (D ;

- avec le moteur d’aspiration et les zones de cuisson éteintes,
presser la Zone de sélection 826

- presser longuement « HO » (11) jusqu'a l'affichage a
I'écran (12) les lettres «F» — «G» qui Salternent en
clignotant

F = filtres anti-odeur charbon/céramique



G =filtre a graisse

Filtres anti-odeur charbon/céramique

—  Presser sur I'écran (12) dés que la lettre « F » s'affiche

— presser « FILTER 5 (13) — lumiére clignotante

—  Presser de nouveau longuement sur « HOOD » (11)
pour confirmer I'activation du voyant des filtres anti-
odeur charbon/céramique

Filtre & graisse

—  presser sur I'écran (12) dés que la lettre « G » s'affiche
—  presser « FILTER 5 (13) — lumiére fixe

Presser de nouveau longuement sur « HEGD » (11) pour
confirmer I'activation du voyant filtre a graisse

L'appareil est prévu pour étre utilisé en association avec
un KIT capteur Window (hon fourni par le fabricant).

En installant le KIT capteur Window (uniguement en cas
d'utilisation en mode ASPIRATION), laspiration de [air
cessera chaque fois que la fenétre présente dans la piéce, sur
laquelle est appliqué le KIT, sera fermée.

* Le branchement électrique du KIT a I'appareil doit étre
effectué par un personnel technique qualifié et spécialisé.
+ Le KIT doit étre certifié séparément, conformément aux
normes de sécurité pertinentes au composant et a son
utilisation avec I'appareil. L'installation doit étre effectuée
conformément aux reglementations pour les installations
domestiques en vigueur.

ATTENTION :

* le cablage du KIT & brancher a I'appareil doit faire partie
d’un circuit certifié a trés basse tension de sécurité
(TBTS).

+ le fabricant de cet appareil décline toute responsabilité
en cas de problémes, de dommages, ou d'incendies
provoqués par des défauts et/ou des problemes de
dysfonctionnement et/ou une installation incorrecte du
KIT.
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Produit - Touches - Affichage

17

15

22 23

READY

20
25

Zone de pesage
Affichage/Commandes

Fonction HOLD
Fonction TARE
Fonction ZERO
Fonction UNIT

Fonction LOCK

Affichage numérique de la balance
Indicateur de la fonction utilisée
Indicateur de I'unité de mesure
utilisée

Indicateur balance
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UTILISATION DE LA BALANCE

Le produit est équipé d’une balance pour aliments
intégrée

IMPORTANT :

pendant I'utilisation de la balance avec des casseroles d’un
diametre supérieur a 20 cm, il est conseillé d'éteindre
I'aspiration de la hotte pour éviter d'influencer la mesure du
poids ;

NB = La casserole ou le récipient doit TOUJOURS étre centré
sur la zone de pesage en évitant d’obstruer la zone
d'aspiration.

NB = la charge maximale de la balance est de 10KG ; tenir
compte d'une tolérance de +/-2g sur la valeur de chaque
pesage.

Fonctionnement

@ Allumage

Pour activer la balance, toucher la zone de pesage (16) ou
placer le produit a peser sur cette zone ;

I'afficheur (22) s'active et affiche un poids de zéro ou
équivalant au poids du produit

NB = si des produits sont déja présents dans la zone de
pesage et que ceux-ci sont retirés, la balance s'active en
montrant le poids du produit retiré avec un signe négatif ;

a linverse, si on ajoute d'autres produits, la balance
s'active et affiche uniquement le poids du dernier produit
ajouté

® Arrét
La balance s'éteint automatiquement :

- aprés 2 minutes, si aucun objet n'est détecté sur la zone
de pesage

- aprés 8 minutes, si des objets sont détectés sur la zone de
pesage

@ Fonction UNIT

La balance est configurée avec le systéme de mesure
métrique, en grammes ;

appuyer sur « UNIT » (20) pour changer I'unité de mesure ;
I'unité de mesure est apparait en dessous de I'afficheur de la
balance, sur l'afficheur (24)

@ Fonction ZERO

La fonction « ZERO » (19) permet de mettre I'affichage
numérique de la balance sur « zéro » que des produits soient
présents ou non dans la zone de pesage (15) ;
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NB = I'indicateur ZERO (23) s’éteindra quand des produits
seront ajoutés ou retirés de la zone de pesage (et le poids des
produits sera donné) ;

® Fonction TARE

La fonction « TARE » (18) permet de peser progressivement
des différents aliments sans devoir les retirer de la zone de
pesage et de pouvoir avoir tant le poids individuel de chaque
aliment que le poids total

mode d’emploi :

- placer le premier produit sur la zone de pesage, I'afficheur
(22) indique le poids « 1 »

- appuyer sur “TARE" (18), le poids indiqué sur I'afficheur
(22) est remis a zéro

- ajouter un autre produit & la zone de pesage, I'afficheur (22)
indique le poids « 2 »

- appuyer de nouveau sur « TARE » (18) et I'afficheur (22)
indique le poids « 1 » + le poids « 2 »

NB = il est possible d'ajouter des produits jusqu‘au seuil de
charge maximale de la balance

NB = pour exclure de la somme totale le poids du récipient,
exécuter préalablement la tare avec le « ZERO » (19)

NB= pour quitter la fonction « TARE », appuyer sur « ZERO »
19

@ Fonction HOLD

La fonction « HOLD » (17) permet de mémoriser le poids qui
est affiché pour ensuite le rappeler, uniquement pour
affichage, I'ajouter ou le soustraire du nouveau poids présent
sur la balance, le poids restera mémorisé jusqu’a I'arrét de la
balance

mode d’emploi :

- placer le produit dans la zone de pesage

- maintenir la touche « HOLD » enfoncée (17) jusqu'a ce
que le poids sur I'afficheur ne commence a clignoter : la
valeur a été mémorisée

NB =il est possible de continuer en retirant le poids de la
balance et en utilisant toutes ses fonctions

NB = répéte une nouvelle pression prolongée pour mémoriser
un nouveau poids ; seul le dernier poids enregistré restera en
mémoire.

A tout moment, en cliquant sur la touche « HOLD » (17), il est
possible d'afficher la valeur mémorisée qui clignote pendant
quelques secondes sur Iafficheur (23) ;

pendant ce laps de temps, si on appuie de nouveau sur

« HOLD » (17) le poids mémorisé est ajouté au poids
présent sur la balance ;

I'afficheur indique (23) la valeur de la somme et le feedback
lumineux « HOLD » (23) reste allumé pour indiquer que la
fonction est encore active ;



en appuyant de nouveau sur « HOLD » (17) le poids
mémorisé est soustrait du poids indiqué sur I'afficheur ;
I'afficheur (23) indique alors la valeur de la différence et on
sort automatiquement de la fonction .

Exemple :

- poids mémorisé : 1KG

- poids présent sur la balance au rappel de la fonction : 2KG

- poids « additionné », indiqué sur I'afficheur : 3KG
(IKG+2KG)

- poids « soustrait » ; avant de quitter la fonction : 2KG (3KG -
1KG)

® Fonction LOCK

La fonction « LOCK » (21) bloque I'utilisation de la balance
pour éviter qu’elle ne s’active a chaque fois que I'on pose
quelque chose dessus ;

pour activer cette fonction appuyer longuement sur

« LOCK » (21) jusqu’a ce que I'écran de la balance
s'éteigne ;

procéder de la méme fagon pour désactiver la fonction :
appuyer longuement sur « LOCK » (21) pour rallumer
I’écran de la balance.

NB = 30 minutes aprés I'activation de la fonction « LOCK », la
balance s'éteint et la fonction « LOCK » se désactive
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4.1 Tableaux de puissance

Niveau de puissance

Typologie de cuisson

Niveau d'utilisation
(I'indication doit étre associée a I'expérience et aux
habitudes de cuisson)

|déal pour élever trés rapidement la température des

] Boost Réchauffer rapidement aliments jusqu'a ébullition rapide en cas d'eau ou pour
Pws_sance chauffer rapidement les liquides de cuisson
maximale - —
. ' Idéal pour le brunissement, commencer a cuire, frire
8-9 Friggere - bollire . A e
des produits congelés, faire bouillir rapidement
" . e Idéal pour rétir, maintenir I'ébullition, cuire et griller
7-8 Rétir - brunir - bouillir - griller pour rour, : ’ g
] (courte durée, 5-10 minutes)
Puissance
élevée " . s . Idéal pour brunir, maintenir I'ébullition 1égére, cuire et
Ratir - cuire - cuire a I'étouffée - ) . .
6-7 M griller (pendant une durée moyenne, 10-20 minutes),
brunir - griller . X
préchauffer les accessoires
) s i . Idéal pour cuire a I'étouffée, maintenir une ébullition
Cuire - cuire a I'étouffée - brunir - o . .
4-5 filler délicate, cuire (pour une longue durée). Repasser les
9 pates
. PR Idéal pour les cuissons prolongées (riz, sauces, rotis,
. Cuire - frémir - épaissir — rendre a1 p ) prolong (
Puissance 3-4 CrEmaUX poisson), en présence de liquides d'accompagnement
moyenne (par exemple eau, vin, bouillon, lait), mélanger les pates
Idéal pour les cuissons prolongées (volumes de moins
2.3 Cuire - frémir - épaissir —rendre | d'un litre: riz, sauces, rétis, poisson) en présence de
crémeux liquides d'accompagnement (exemple eau, vin, bouillon,
lait)
12 Faire fondre - dégeler - garder Idéal pour ramollir le beurre, faire fondre doucement le
au chaud - rendre crémeux chocolat, décongeler des produits de petites dimensions
Faible
i . . Idéal pour garder au chaud de petites portions
Puissance Faire fondre - dégeler - garder | oo POUr gar e oS P
1 . d'aliments fraichement cuisinés ou garder a
au chaud - rendre crémeux . o
température les plats et faire épaissir le risotto
. Plan de cuisson en position stand-by ou coupé
Puissance . : . . o
OFF 2610 Surface d'appui (présence possible de chaleur résiduelle de la fin de la

cuisson, signalée par H-L-O)
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4.2 Tableaux de cuisson

Catégorie Plats ou type Niveau de puissance et déroulement cuisson
d'aliments de cuisson Premiére étape | Puissances | Deuxiéme étape | Puissances
Cuisson des pates
Pates fraiches Chauffage de I'eau Booster-9 et 7-8
maintien ébullition
Cuisson des pates
Pates. riz Péates fraiches Chauffage de I'eau Booster-9 et 7-8
' maintien ébullition
Cuisson des pates
Riz bouilli Chauffage de I'eau Booster-9 et 5-6
maintien ébullition
Risotto Saisir et griller 7-8 Cuisson 4-5
Blanchis Chauffage de I'eau Booster-9 Ebullition 6-7
Léqumes Frits Chauffage de I'huile 9 Friture 8-9
16 ur%]ineus‘es Sautés Chauffage de I'accessoire 7-8 Cuisson 6-7
g Mijotés Chauffage de I'accessoire 7-8 Cuisson 3-4
Saisis Chauffage de I'accessoire 7-8 Dorure 7-8
Brunissement viande avec de
Roti I'huile 7-8 Cuisson 34
(si avec beurre, puissance 6)
. Grillées Préchauffage de la poéle 7-8 Griller SLfr,leS deux 7-8
Viandes cotés
Brunissement Brunissement avec de e 7-8 Cuisson 4-5
(si avec beurre, puissance 6)
En Brunissement avec de I'huile 7.8 Cuisson 3.4
sauce/braisées (si avec beurre, puissance 6)
Crillés Préchauffage de la poéle 7-8 Cuisson 7-8
En Brunissement avec de I'huile 7.8 Cuisson 3.4
Poisson sauce/braisés (si avec beurre, puissance 6)
Frits Chauffage.(?e I'huile ou de la 89 Friture 7.8
matiere grasse
Omelettes Chauffage de la F’O‘?!e avec du 6 Cuisson 6-7
beurre ou de la matiére grasse
Chauffage de la poéle avec du .
Euf Omelette beurre ou de la matiére grasse 6 Cuisson 56
A la coque/durs Chauffage de I'eau Booster-9 Cuisson 5-6
Pancake Chauffage de la poéle avec du 6 Cuisson 6.7
beurre
Tomate Brunissement avec Qe I'huile (si 6.7 Cuisson 34
avec du beurre, puissance 6)
. Brunissement avec de l'huile (si .
Sauces Bolognaise avec du beurre, puissance 6) 6-7 Cuisson 3-4
Béchamel Préparation de la basg (faire fondre 56 'P(l)rter a 34
beurre et farine) frémissement
Créme Porter le lait & ébulltion 45 Maintenr le 45
pétissiére frémissement
Gateaux, A x e Maintenir le
crémes Puddings Porter le lait a ébullition 4-5 frémissement 2-3
Riz au lait Réchauffer le lait 5-6 Malntemr le 2-3
frémissement
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5. Entretien

Entretien de la plaque de cuisson

Attention! Avant toute opération de nettoyage ou
d'entretien, s'assurer que les zones de cuisson sont
éteintes et le voyant de chaleur a disparu.

5.1 Nettoyage
La plaque de cuisson doit étre nettoyée aprés chaque
utilisation.

Important :

Ne pas utiliser d'éponges abrasives, de tampons & récurer.
Leur utilisation, au fil du temps, pourrait abimer le verre.

Ne pas utiliser des produits chimiques irritants, tels que les
sprays pour fours ou détachants.

Aprés chaque utilisation, laisser refroidir le plan et le nettoyer
pour enlever les dépdts et les taches causées par des résidus
alimentaires.

Le sucre ou les aliments & haute teneur en sucre
endommagent le plan de cuisson et doivent étre retirés
immédiatement.

Le sel, le sucre et le sable peuvent rayer la surface du verre.
Utiliser un chiffon doux, des serviettes en papier ou des
produits spécifiques pour le nettoyage du plan (suivre les
instructions du fabricant).

NE JAMAIS UTILISER DE NETTOYEURS A VAPEUR !!!
Important :

En cas de gros débordements accidentels de liquides des
casseroles il est possible d'intervenir a travers la vanne de
décharge, placée sur la partie inférieure du produit de maniére
a pouvoir éliminer tout résidu et nettoyer en toute sécurité.
Fig. 18

Pour un nettoyage plus complet et soigné, enlever
completement le bac inférieur.

Fig. 19

Nettoyage de la grille métallique :

La grille doit étre lavée a la main avec de 'eau chaude et du
détergent neutre et correctement séchée pour éviter tout
phénomene d’oxydation.
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Entretien de l'aspirateur

Nettoyage

Pour le nettoyage, utiliser EXCLUSIVEMENT un chiffon
imbibé de détergent liquide neutre. NE PAS UTILISER
D'USTENSILES OU OUTILS DE NETTOYAGE !

Eviter l'usage de produits & base d'agents abrasifs.

NE PAS UTILISER D'ALCOOL !

Filtre anti-graisse

Il retient les particules de graisse dérivantes d ela
cuisson.

Il doit étre nettoyé une fois par mois (ou quand l'indicateur de
saturation des filtres l'indique), avec des détergents non
agressifs, a la main ou au lave-vaisselle a basse température
et cycle rapide.

Avec le lavage au lave-vaisselle, le filtre anti-graisse
métallique peut décolorer mais ses caractéristiques de filtrage
restent les mémes.

Fig. 15

Filtre A Charbon Actif - Céramique

(Seulement pour la version filtrante)

Il retient les mauvaises odeurs de la cuisson.

L'appareil est fourni avec un kit filtre anti-odeur. La saturation
du charbon actif se constate aprés un emploi plus ou moins
long, selon la fréquence d'utilisation et la régularit¢ du
nettoyage du filtre a graisses. Ces filtres anti-odeur peuvent
étre soumis a une régénération thermique tous les 2/3 mois
dans un four préchauffé & 200 °C pendant 45 minutes. Une
régénération correcte assure une efficacité de filtrage
constante pendant 5 ans.

Attention ! Ne pas poser les filtres sur le fond du four mais
dans un plat a un niveau intermédiaire.
Fig.17-17a-17b-17c



5.2 Recherche des pannes

SUPPRESSION DE

induction

n'a pas été connecté
correctement ou est
défectueux.

CODE D'ERREUR DESCRIPTION CAUSES POSSIBLES L'ERREUR
La zone commandes s'éteint 4 cause La température interne de Attendre que la plaque
E2 , . I'électronique est trop refroidisse avant de
d'une trop haute température e s

élevée I'utiliser & nouveau

E3 Récipient non adapté Perte des’p.ropnetes Retirer la casserole
magnétiques
Le courant électrique
Problemes de communication entre Tzrggslgffam?&ngn: Débrancher la plaque du

E5 linterface utilisateur et le module a circuit électrique et

vérifier le raccordement

Pour tous les autres
signaux d'erreur

(E...U...C...)

Appeler le service assistance technique et communiquer le code d'erreur

5.3 Service assistance

Avant de contacter le Service Clientele
1. Vérifier que vous ne pouvez pas résoudre le probleme vous-méme sur la base des points décrits dans "Recherche des pannes".

2. Eteindre et rallumer 'appareil pour s'assurer que la panne est résolue.

Si le probleme persiste aprés les susdites vérifications, contacter le Service Clientéle le plus proche.
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NL - Montagevoorschriften en gebruiksaanwijzing

Neem de aanwijzingen van deze handleiding strikt in acht.
Wij aanvaarden geen aansprakelijkheid voor eventuele
problemen, schade of brand, veroorzaakt door het apparaat
als gevolg van de niet-naleving van de aanwijzingen van deze
handleiding. Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor een
huishoudelijk gebruik, voor het koken van voedingsmiddelen
en het afzuigen van de dampen van het kookproces. Ander
gebruik is niet toegestaan (bijv. het verwarmen van
omgevingen). De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid
voor een oneigenlijk gebruik of voor verkeerde instellingen
van de bedieningselementen.

Het apparaat kan anders uitzien dan op de tekeningen in

dit boekje, maar de gebruiks-, onderhouds- en installatie-

instructies blijven hetzelfde.

@ Lees de aanwijzingen aandachtig: deze bevatten
belangrijke informatie over de installatie, het gebruik en
de veiligheid.

O Breng geen elektrische wijzigingen aan het apparaat aan.

O] Voorafgaand aan de installatie van het apparaat moet
worden vastgesteld dat alle onderdelen geen schade
vertonen. Neem anders contact op met uw leverancier en
ga niet verder met de installatie.

@ Controleer eerst of het apparaat intact is voordat u verder
gaat met de installatie. Neem anders contact op met uw
leverancier en ga niet verder met de installatie.

Opmerking: De elementen gemarkeerd met het symbool "(*)"

zijn optionele accessoires die alleen voor bepaalde modellen

geleverd worden, of het zijn niet-geleverde onderdelen die
aangekocht moeten worden.

® 1. Waarschuwingen

Opgelet! Neem de  volgende
aanwijzingen strikt in acht: e Voordat er
handelingen voor installatie worden
uitgevoerd, moet het apparaat eerst
worden  losgekoppeld  van  het
elektriciteitsnet. @ De installatie of het
onderhoud moet worden uitgevoerd door
een gespecialiseerde technicus, in
overeenstemming met de aanwijzingen
van de fabrikant en conform de
plaatselijk geldende normen inzake de
veiligheid. Geen enkel deel van het
apparaat mag gerepareerd of vervangen
worden, tenzij dat uitdrukkelijk wordt
aangegeven in de handleiding. e De
aarding van het apparaat is wettelijk
verplicht. @ De voedingskabel moet lang
genoeg zijn om de aansluiting op het

81

elektriciteitsnet van het in het meubel
ingebouwde apparaat toe te staan. e
Opdat de installatie voldoet aan de
geldende veiligheidsnormen, is een
meerpolige schakelaar vereist die voldoet
aan de veiligheidsnormen en die de
volledige ontkoppeling van het net
garandeert onder de omstandigheden
van overspanningscategorie Ill, in
overeenstemming met de
installatievoorschriften. e Gebruik geen
stekkerdozen of verlengsnoeren. e Na
het voltooien van de installatie mogen de
elektrische  onderdelen  niet  meer
bereikbaar zijn voor de gebruiker. @ Het
apparaat en de toegankelijke onderdelen
worden tijdens het gebruik heet. Let op
om de verwarmingselementen niet aan te
raken. e Zorg ervoor dat kinderen niet
met het apparaat spelen; houd kinderen
op afstand en onder toezicht omdat de
toegankelijke onderdelen tijdens het
gebruik zeer heet kunnen worden. e
Voor mensen met pacemakers en
actieve implantaten is het belangrijk om,
voorafgaand aan het gebruik van de
inductiekookplaat, te controleren of uw
stimulator  compatibel is met het
apparaat. e Tijdens en na gebruik mogen
de verwarmingselementen van het
apparaat niet worden aangeraakt. e
Vermijd contact met doeken of ander
brandbaar  materiaal  totdat  alle
onderdelen van het apparaat voldoende
ziin afgekoeld, brandgevaar. e Plaats
geen brandbare materialen op het
apparaat of in zijn nabijheid. e
Oververhitte vetten en olién kunnen
gemakkelijk vlam vatten. Houd toezicht
tijdens de bereiding van voedsel dat rijk
is aan vet en olie. @ Als het oppervlak is
aangetast of gebarsten, moet het
apparaat worden uitgeschakeld om het



gevaar op elektrische schokken te
voorkomen. e Het apparaat mag niet
door een externe timer of een
afzonderlijk systeem voor
afstandsbediening in bedriff worden
gesteld. @ Een onbewaakt kookproces
met olie of vet op een kookplaat kan
gevaarlik zijn en brand veroorzaken. e
Het kookproces moet altijd bewaakt
worden. Een kort kookproces moet
constant bewaakt worden. e Probeer
NOOIT om vlammen met water te
blussen. In plaats daarvan moet het
apparaat worden uitgeschakeld en
moeten de vlammen gedoofd worden
met, bijvoorbeeld, een deksel of een
blusdeken. Brandgevaar: plaats geen
voorwerpen op de kookoppervlakken. e
Gebruik geen stoomreinigers: risico op
een elektrische schok. e Plaats geen
metalen voorwerpen zoals messen,
vorken, lepels en deksels op het
opperviak van de kookplaat omdat ze
oververhit zouden kunnen raken. e
Alvorens  het apparaat op het
elektriciteitsnet aan te sluiten: controleer
het typeplaatje (op de onderkant van het
apparaat) om er zeker van te zijn dat de
spanning en het vermogen
overeenkomen met die van het
elektriciteitsnet en controleer of het
stopcontact geschikt is. Neem in geval
van twiffel contact op met een
gekwalificeerde elektricien.

Belangrijk: e Schakel de kookplaat na
gebruik uit door middel van het
bedieningspaneel en vertrouw daarbij
niet op de pan-detector. @ Om het
morsen van vloeistoffen te voorkomen
moet, voor het koken of verwarmen van
vloeistoffen, de warmtetoevoer beperkt
worden. ° Laat de
verwarmingselementen niet ingeschakeld
met lege pannen of potten, of zonder
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pannen. e Na beéindiging van het
kookproces moet de betreffende
kookzone worden uitgeschakeld. e
Gebruik bij het koken nooit vellen
aluminiumfolie  en  plaats  nooit
rechtstreeks met aluminium verpakte
producten.  Aluminium zou kunnen
smelten en uw apparaat onherstelbaar
beschadigen. e Warm nooit een blikje
met voedingsmiddelen op zonder het
eerst te openen: het zou kunnen
ontploffen!  Deze waarschuwing geldt
voor alle andere soorten kookplaten. e
Het gebruik van een hoog vermogen,
zoals de functie Booster, is niet geschikt
voor het verwarmen van bepaalde
vloeistoffen, zoals bijvoorbeeld bakolie.
De overmatige hitte zou gevaarlijk
kunnen zijn. In dit geval raden wij het
gebruik van een lager vermogen aan. e
De pannen moeten rechtstreeks op de
kookplaat en in het midden van de
kookzones worden geplaatst. Plaats in
geen geval andere voorwerpen tussen de
pan en de kookplaat. e In geval van
hoge temperaturen, vermindert het
apparaat automatisch het
vermogensniveau van de kookzones. e
Voordat u reinigingse of
onderhoudswerkzaamheden uitvoert,
moet u het apparaat van het stroomnet
loskoppelen door de stekker uit het

stopcontact te  halen of de
hoofdschakelaar ~ van  het  huis
uitschakelen. e Gebruik tijdens alle

installatice en onderhoudshandelingen
altijd werkhandschoenen. e Het apparaat
mag gebruikt worden door kinderen
vanaf 8 jaar en door personen met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens, of personen die
niet beschikken over de noodzakelijke
ervaring en kennis, mits ze onder
toezicht staan of nadat ze aanwijzingen



hebben ontvangen inzake het veilige
gebruik van het apparaat en ze de bij het
gebruik betrokken gevaren begrepen
hebben. ) Kinderen moeten
gecontroleerd worden om ervoor te
zorgen dat ze niet met het apparaat
spelen. @ De reiniging en het onderhoud
mogen niet worden uitgevoerd door
kinderen zonder dat ze onder toezicht
staan. e De ruimte moet voldoende
worden  geventileerd wanneer  het
apparaat tegelijk met andere apparaten
wordt gebruikt die op gas of andere
brandstoffen werken. e Het apparaat
moet zowel intern als extern regelmatig
worden gereinigd (TENMINSTE EEN
KEER PER MAAND), maar volg daarbij
de specifieke instructies in  de
onderhoudsinstructies. e Het niet
naleven van de voorschriften voor de
reiniging van het apparaat en van het
vervangen en reinigen van de filters
brengt brandgevaar met zich mee. e
Flamberen is ten strengste verboden. e
Het gebruik van open vuur is schadelijk
voor de filters, vormt een gevaar voor
brand en moet derhalve altijd vermeden
worden. e Frituren moet altijd onder
toezicht gebeuren om te voorkomen dat
de olie oververhit raakt en vlam vat. e
OPGELET: Tijdens de werking van de
kookplaat kunnen de toegankelijke delen
van het apparaat heet worden. e
Waarschuwing! Sluit het apparaat niet
aan op het elektriciteitsnet tot de
installatie volledig is voltooid. e Voor wat
betreft de toe te passen technische
maatregelen en veiligheidsmaatregelen
voor de afvoer van de dampen moet de
regelgeving van de plaatselijke bevoegde
instanties strikt in acht worden genomen.
e De aangezogen lucht mag niet in een
kanaal geleid worden dat ook gebruikt
wordt voor het afvoeren van rookgassen
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van apparaten die functioneren op gas of
andere brandstoffen. e Gebruik het
apparaat nooit als het rooster niet op de
juiste manier is gemonteerd! e Gebruik
voor de installate  enkel de
meegeleverde bevestigingsschroeven of
koop, indien niet meegeleverd, het juiste
type schroeven. Gebruik een correcte

lengte voor de schroeven zoals
beschreven in de handleiding voor
installatie. e Wanneer dit apparaat

gelijktijdig met andere apparaten werkt
die met andere energie dan elektriciteit
worden ingeschakeld, dan mag de
onderdruk in de ruimte niet meer dan 4
Pa(4 x 10 bar) zijn. e Het is belangrijk
om deze handleiding te bewaren zodat
ze op elk moment geraadpleegd kan
worden. In geval van verkoop, overdracht
of verhuizing moet de handleiding het

product begeleiden.

Dit apparaat is gemarkeerd volgens de Europese Richtlijn
2012/19/EG - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE) - (Afgedankte Elektrische en
Elektronische Apparatuur (AEEA)). Door er zorg voor te
dragen dat dit apparaat op de correcte manier wordt
verwijderd, draagt de gebruiker bij aan het voorkomen van
potentieel negatieve consequenties voor het milieu en de
gezondheid. Het op het product of op de begeleidende

papieren aangegeven symbool smmm geeft aan dat dit product
niet behandeld mag worden als huishoudelik afval, maar
ingeleverd moet worden bij een erkend inzamelpunt voor de
recycling van elektrische en elektronische apparaten. Verwerk
het product in overeenstemming met de plaatselike
regelgeving voor afvalverwijdering. Voor meer informatie over
de verwerking, het hergebruik en de recycling van dit product
moet contact worden opgenomen met de plaatselijke instantie
voor de inzameling van huishoudelijke apparaten of de winkel
waar het product is aangekocht.
Apparatuur ~ ontworpen,  getest
overeenkomst met de normen inzake:
+ Veiligheid: CEI/EN 60335-1; CEI/EN 60335-2-6, CEIEN
60335-2-31, CEI/EN 62233.

* Prestaties: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
CEI/EN 61000-3-3; CEI/EN 61000-3-12. Suggesties voor een
correct gebruik om de gevolgen voor het milieu te
verminderen: Wanneer u begint te koken, schakel het

en vervaardigd in



apparaat dan in met de minimale snelheid en laat hem ook na
het einde van de bereiding nog enkele minuten ingeschakeld.
Verhoog de snelheid alleen in geval van een grote
hoeveelheid stoom en rook en gebruik de functie booster
alleen in extreme gevallen. Om het systeem voor de
geurbeperking efficiént te behouden moet(en), wanneer nodig,
het/de koolstoffilter(s) vervangen worden. Om het vetfilter
efficiént te handhaven, moet het, wanneer noodzakelijk,
gereinigd worden. Om de efficiéntie te optimaliseren en de
geluidsemissies te beperken, moet de in deze handleiding
aangegeven maximale diameter voor het leidingensysteem
worden gebruikt.

2. Het gebruik

Gebruik van de kookplaat

Het kooksysteem op inductie is gebaseerd op het fysische
verschijnsel van magnetische inductie. De voormnaamste
eigenschap van dit systeem is de directe overdracht van
energie van de generator naar de pan.

Voordelen:

In  vergeliking met
inductiekookplaat:

- Veiliger: lagere temperatuur op het glazen opperviak.

- Sneller: kortere verwarmingstijden van het voedsel.

- Preciezer: de kookplaat reageert onmiddellijk op uw
commando’s.

- Efficiénter: 90% van de geabsorbeerde energie wordt
omgezet in warmte. Bovendien wordt de warmteoverdracht
onmiddellijk onderbroken zodra de pan van de kookplaat
verwijderd wordt en wordt zo onnodig warmteverlies
voorkomen.

elektrische  kookplaten is uw

2.1 Recipiénten voor het koken

Gebruik alleen pannen met het symbool .

Belangrijk:

om blijvende beschadiging van het opperviak van de

kookplaat te voorkomen, gebruik geen:

* recipiénten waarvan de bodem niet volledig plat is;

+ metalen recipiénten met geémailleerde bodem;

+ recipiénten met een ruwe onderkant, om krassen op het
oppervlak van de kookplaat te voorkomen;

+ plaats nooit hete potten en pannen op het opperviak van
het bedieningspaneel van de plaat.

Niet alle pannen geschikt voor inductie werken efficiént
door hun gedeeltelijk ferromagnetische bodems!!!
Controleer dat bij het kopen van pannen:

+ de bodem volledig gemaakt is van ferromagnetisch
materiaal. Anders wordt zowel het rendement van de
warmteoverdracht als de uniformiteit ervan verlaagd,
waarbij de temperatuur van de panoppervlakte ongeschikt
wordt voor koken.
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NEE!

+ dat de bodem geen aluminium bevat: de schotel warmt dan
niet op en kan zelfs niet worden herkend door de
inductoren.

NEE!

»  Niet vlakke bodem of met een ruw opperviak.
Het contactoppervlak tussen de inductor en de pan wordt
hierdoor verkleind en de kookkwaliteit verslechterd.

=

JA!

Belangrijk: plaats nooit hete potten en pannen op het
oppervlak van het bedieningspaneel van de kookplaat.

2.1.1 Recipiénten reeds in uw bezit

Met een eenvoudige magneet kunt u controleren of het
materiaal van de pan magnetisch is. Wanneer ze als niet-
magnetisch worden bevonden, zijn de pannen niet geschikt.
Ook in dit geval zijn de in de voorgaande paragraaf genoemde
indicaties van toepassing.

2.1.2 Aanbevolen diameters voor de bodem van de

pan

BELANGRIJK: indien de pannen geen correcte
afmetingen hebben, worden de kookzones niet
geactiveerd.

Om te zien welke minimale diameter van de pan gebruikt

moet worden op elke afzonderlijke zone, raadpleeg het

geillustreerde deel van deze handleiding.Voor het verkrijgen
van de beste resultaten worden aangeraden om:

+ Braadpannen en pannen te gebruiken met een diameter
van de bodem die gelijk is aan die van de kookzone.

+ Houd het deksel waar mogelijk op de pannen tijdens het
koken, vooral voor pannen met een hoogte van meer dan
22 cm.

+ Plaats de pan in het midden van de op de plaat
aangegeven kookzone.

Gebruik van de afzuigkap
Het afzuigsysteem kan gebruikt worden in de afzuigversie met
externe afvoer of in de filterversie met interne recirculatie.




Iﬁ Extractie-vorm

Afb.7

De dampen worden naar buiten afgevoerd door middel van
een reeks leidingen (apart aan te schaffen) bevestigd op de
meegeleverde flensaansluiting.

De diameter van het afvoerkanaal moet gelijk zijn aan de
diameter van de aansluitring:

-in geval van rechthoekige uitgang 222 x 89 mm

- in geval van ronde uitgang @ 150 mm (*)

Raadpleeg voor meer informatie de pagina met betrekking tot

de accessoires van de afzuigversie in het geillustreerde deel

van deze handleiding. Sluit het product aan op leidingen en

uitlaatopeningen in de wand met een gelijke diameter aan die

van de luchtuitlaat (flensaansluiting).

Het gebruik van leidingen en uitlaatopeningen met een

kleinere diameter veroorzaken een verminderde prestatie van

de afzuiging en een aanzienlijke toename van het

geluidsniveau.

In deze gevallen aanvaarden wij derhalve geen enkele

aansprakelijkheid.

@ Gebruik een zo kort mogelijk kanaal.

@ Gebruik een leiding met zo weinig mogelijk bochten
(maximale hoek van de bocht: 90°).

O Vermijd drastische wijzigingen in de doorsnede van de
leiding.

Filtratie-vorm

afb. 10

De aangezogen lucht wordt na filtratie door speciale vetfilters
en geurbeperkende filters weer in de ruimte geleid. Het
product wordt geleverd met alle elementen noodzakelijk voor
een standaardinstallatie, met de luchtuitlaat aan de voorzijde
van de plint van het meubel. Raadpleeg voor meer informatie
de pagina met betrekking tot de accessoires van de
filterversie (in het geillustreerde deel van deze handleiding).
Raadpleeg de websites www.elica.com en
www.shop.elica.com om het volledige scala van
beschikbare kits te controleren en om verschillende
installaties uit te kunnen voeren in zowel de filter- als de
afzuigversie.

3. Het installeren .
e Zowel de elektrische als de
mechanische installatie moeten worden

uitgevoerd door gespecialiseerd
personeel.
Dit  huishoudelike  apparaat is

geproduceerd om ingebouwd te worden
in een werkblad van 2-6 cm dik in geval
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van installatie TOP, of 2,5-6 cm dik in
geval van installatie FLUSH.

De minimale afstand tussen de kookplaat
en de wand moet ten minste 5 cm aan de
voorzijde en 4 cm aan de zijkanten
bedragen en ten minste 50 cm ten
opzichte van de bovengeplaatste kastjes.
NB = De voorgestelde afstanden zijn
indicatief: bij het ontwerp van de ruimten
moet rekening worden gehouden met de
aanduidingen van de fabrikant van de
keuken.

& 3.1 Elektrische aansluiting
Afb. 3

e Koppel het apparaat los van het
elektriciteitsnet e De installatie moet
worden uitgevoerd door professioneel
gekwalificeerd personeel dat op de
hoogte moet zijn van de van kracht zijnde
veiligheids. e en installatievoorschriften.
° De fabrikant wijst alle
aansprakelijkneid af voor letsel aan
personen of dieren en voor materiéle
schade die het gevolg zin van de
nietenaleving van de in dit hoofdstuk
beschreven richtlijnen. ) De
voedingskabel moet voldoende lang zijn
om de kookplaat van het werkblad te
kunnen verwijderen. e Verzeker u ervan
dat de spanning aangegeven op het
typeplaatie op de onderzijde van het
apparaat overeenkomt met die van de
woning waar het apparaat geinstalleerd
zal  worden. e  Gebruk geen
verlengsnoeren. e De elektrische
aardgeleider moet 2 cm langer zijn dan
de andere geleiders. e In het geval dat
het apparaat niet is uitgerust met een
voedingskabel, gebruik dan een kabel
met een minimale doorsnede van de
geleiders van 2,5 mm2 voor vermogens
tot 7200 watt; voor hogere vermogens
moet de doorsnede 4 mm2 zijn. e Op
geen enkel punt van de kabel mag de



temperatuur 50°C hoger zijn dan de
omgevingstemperatuur. @ Het apparaat
is bestemd om aangesloten te worden op
het elektriciteitsnet.

e Opgelet! Voordat u het circuit weer op
het voedingsnet aansluit en de goede
werking ervan controleert, moet altijd
eerst gecontroleerd worden of de
netkabel correct gemonteerd is. e
Opgelet! De vervanging van de
verbindingskabel moet worden
uitgevoerd door de erkende technische
servicedienst of door een persoon met
een soortgelijke deskundigheid.
Opmerking: het product is uitgerust met
de functie Power Limitation door middel
waarvan een maximale drempel voor
kW-absorptie kan worden ingesteld

De instelling moet worden uitgevoerd op
het moment van aansluiting van het
product op het elektriciteitsnet of de
heraansluiting van het elektriciteitsnet
zelf  (binnen 2 minuten). De
dimensionering van de bescherming van
de elektrische installatie moet op basis
van het geselecteerde niveau van Power
Limitation worden gedaan. Raadpleeg
het deel Werking van deze handleiding
voor de instelprocedure van de Power
Limitation.
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3.3 Montage

Voordat u begint met de installatie:

+  Controleer na het uitpakken van het product dat het
niet beschadigd is geraakt tijdens het transport en
neem in geval van problemen, voordat verder wordt
gegaan met de installatie, contact op met de
leverancier of de klantenservice.

+  Controleer of het gekochte product de juiste afmetingen
heeft voor het gekozen installatiegebied.

+ Controleer of de verpakking (om transportredenen)
aanvullend materiaal bevat (zoals bijvoorbeeld zakjes
met schroeven, de garantie enz.); dit moet eventueel
verwijderd en bewaard worden.

+ Controleer ook of er in de nabijheid van het
installatiegebied een stopcontact beschikbaar is

Voorbereldmg van het meubel voor de inbouw:

Het product mag niet geinstalleerd worden boven
koelapparatuur, vaatwasmachines, kachels, fornuizen,
ovens, wasmachines en wasdrogers.

Voer eerst alle zaagwerkzaamheden in het meubel uit en
verwijder alle houtkrullen en zaagsel voordat de kookplaat
geplaatst wordt.

BELANGRIJK: gebruik een één-component lijmkit (S), met
een thermische weerstand tot 250°C; voorafgaand aan de
installatie moeten de te verlijmen opperviakken zorgvuldig
gereinigd worden en moeten alle stoffen, die de hechting
in gevaar kunnen brengen, verwijderd worden (bijv.:
losmiddelen,  conserveringsmiddelen, vetten, olién,
poeders, oude lijmresten, enz.); de kit moet gelijkmatig
over de gehele omtrek van de lijst worden aangebracht;
laat de kit na het verlijmen gedurende ongeveer 24 uur
drogen.

Afb. 1B-2B

Opgelet! De ontbrekende installatie van
schroeven en bevestigingselementen,
zoals voorzien in deze aanwijzingen, kan
gevaren  van  elekirische  aard

veroorzaken.

Opmerking: voor een correcte installatie van het product
wordt aangeraden om de leidingen te omwikkelen met een
kleefstof met de volgende kenmerken:

- elastische folie van zachte PVC, met hechtmiddel op basis
van acrylaat

- moet voldoen aan de norm DIN EN 60454

- vlamvertragend

- uitstekende weerstand tegen veroudering

- bestand tegen temperatuurwisselingen

- bruikbaar bij lage temperaturen



4. Werking

Bedieningspaneel
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Toetsen / Display
1. ON/OFF van de kookplaat/afzuigkap 8. Activering Temperature Manager (Warming
Function) [Temperatuurbeheer -
Verwarmingsfunctie]
2. Selectie kookzone 9. Pauze
Display kookzone 10.  Key Lock [Toetsenvergrendeling]
3. Verhogen/verlagen Power Level [Vermogensniveau] en 11.  Indicator actieve Afzuigkap
Aanzuigvermogen
Weergave Power Level [Vermogensniveau] en Activering indicator Verzadiging Filters
Aanzuigvermogen
4. Activering Timer “STAND_ALONE" [Onafhankelijke timer] 12.  Selectie/Activering afzuigkap
Display : Timer “STAND_ALONE [Onafhankelijke timer]" / Display Afzuigkap
Timer Kookzones
5. Verhogen/verlagen tijd Timer “STAND_ALONE Display verzadiging Koolstoffilter/Keramisch filter -
[Onafhankelijke timer]” / Timer Kookzones Veffilter
6.  Activering Timer Kookzones 13.  Reset Verzadiging Filters
Indicator Timer Kookzones actief 14.  Activering functie automatische afzuigkap
7. Activering Automatic Heat Up [Automatische opwarming]
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GEBRUIK VAN DE KOOKPLAAT

Belangrijk informatie alvorens te beginnen:

Bij het ontwerp van alle functies van deze kookplaat is
voldaan aan de meest strenge veiligheidsnormen.

Derhalve:

» Worden bepaalde functies niet geactiveerd, of worden ze
automatisch gedeactiveerd, wanneer er geen pannen
aanwezig zijn op de kookzones of wanneer ze niet goed
geplaatst zijn.

+ In andere gevallen worden de geactiveerde functies na
enkele seconden automatisch gedeactiveerd wanneer de
geselecteerde functie een instelling behoeft die echter niet
wordt ingevoerd (bijv.: “Kookplaat inschakelen” zonder
“Selecteer kookzone” en de “Bedrijfstemperatuur”, of de
“Functie Lock” of de “Timer”).

Let op! In geval van (bijvoorbeeld) een langdurig
gebruik, zou de uitschakeling van de kookzone niet
onmiddellijk kunnen plaatsvinden omdat de koelfase wordt
uitgevoerd; op het display van de kookzones verschijnt het
symbool “H" om aan te geven dat deze fase wordt
uitgevoerd.

Wacht tot het display uit gaat alvorens de kookzone te
benaderen.

Display kookzone
op de displays van de kookzones wordt weergegeven:

Kookzone ingeschakeld g
Power Level [Vermogensniveau] 1.9.P
Residual Heat Indicator H
[Indicator restwarmte]
Pot Detector [Pannendetector] "_-’
Functie Bridge actief n
Functie Temperature Manager -
[Temperatuurbeheer] actief L
Functie Child Lock [Kinderslot] '
actief =
Functie Pauze [Kinderslot] actief N
N
Functie Automatic Heat UP F',
[Automatische opwarming] actief
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Kenmerken van de kookplaat

® Safe Activation [Veilige inschakeling]

Het product wordt alleen geactiveerd in aanwezigheid van
pannen op de kookzones: het verwarmingsproces wordt niet
geactiveerd of wordt onderbroken in geval van afwezigheid of
verwijdering van de pannen.

@ Pot Detector [Pannendetector]
Het product detecteert automatisch de aanwezigheid van
pannen op de kookzones.

@ Safety Shut Down [Veilige uitschakeling]

Om veiligheidsredenen heeft elke kookzone een maximale
werkingsduur, afhankelijk van het ingestelde
vermogensniveau.

® Residual Heat Indicator [Indicator restwarmte

Bij de uitschakeling van één of meerdere kookzones wordt de
aanwezigheid van restwarmte gesignaleerd met een speciale
visuele aanduiding op het display van de betreffende zone,
door middel van het symbool H

Werking
Opmerking: Voor de activering van de functies moet
allereerst de gewenste zone geactiveerd worden

® Inschakeling
Druk kort op (raak aan) B ON/OFF (1) kookplaat/afzuigkap:

het symbool (D wordt verlicht;

door te blijven drukken, worden alle beschikbare functies
voor enkele ogenblikken weergegeven, vervolgens blijven
alleen de voornaamste functies actief; de andere functies
kunnen gebruikt worden, en worden later geactiveerd,
tijdens het gebruik van het apparaat.

BELANGRIJK:

alle beschikbare functies worden gematigd verlicht; de
verlichting wordt pas sterker op het moment van
activering van de functies.

Druk nogmaals op O om uit te schakelen
Opmerking: Deze functie heeft voorrang op alle andere
functies.

@ Selectie kookzones
Druk op (raak aan) de zone Selectie/Display (2) die
overeenkomt met de gewenste kookzone.



® Power Level [Vermogensniveau]

De kookplaat is uitgerust met 9 vermogensniveaus

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers:
naar rechts om het vermogensniveau te verhogen;

naar links om het vermogensniveau te verlagen.

Het ingestelde vermogensniveau wordt weergegeven in
de zone Selectie/Display (2)

@ Power Booster [Vermogensboost]

Het product is voorzien van een extra vermogensniveau
(hoger dan het niveau 9), dat 5 minuten actief blijft, waarna
het vermogen terugkeert naar het eerder gebruikte niveau.

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers (voorbij

het niveau 9) om de Power Booster [Vermogenshoost] te
activeren

Het niveau Power Booster [Vermogenshoost] wordt in de zone
Selectie/Display (2) aangegeven met het symbool * P

® Key Lock [Toetsenvergrendeling]

Door middel van de Key Lock [Toetsenvergrendeling]kunnen
de instellingen van de kookplaat vergrendeld worden om te
voorkomen dat deze per ongeluk gewijzigd worden en om de
reeds ingestelde functies actief te laten.

Activering:

+ druk op (10)

Herhaal dezelfde handeling voor de deactivering.
Let op : wanneer met actieve Key Lock
[Toetsenvergrendeling] gedrukt wordt op een willekeurige

andere functie, zal het symbool knipperen om aan te
geven dat de functie gebruikt wordt en eventueel
gedeactiveerd moet worden om op de kookplaat te kunnen
handelen.

® Automatic Heat UP [Automatische opwarming

Door middel van de functie Automatic Heat UP [Automatische
opwarming] is het mogelijk om het ingestelde vermogen
sneller naar de hijbehorende waarde te brengen; deze functie
biedt het voordeel van een sneller kookproces, zonder het
risico voor aanbranden van de levensmiddelen omdat de
temperatuur het ingestelde niveau niet zal overschrijden.
Deze functie is beschikbaar voor de vermogensniveaus 1 - 8.

Activering:

=
+ druk bij ingeschakelde kookzone op '-' (7)
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+ op het Display (2) wordt een knipperende H
weergegeven, afgewisseld met op de kookzone ingestelde
vermogen

Wanneer het vermogensniveau van de kookzone verhoogd
wordt: blijft de functie Automatic Heat Up [Automatische
opwarming] actief met de nieuwe temperatuurinstelling;
Wanneer het vermogensniveau van de kookzone verlaagd
wordt: wordt de functie Automatic Heat Up [Automatische
opwarming] gedeactiveerd.

Let op : wanneer tegelijkertijd een andere kookzone

)
geselecteerd wordt, wordt het symbool '-' (7) opnieuw
verlicht met matige sterkte en kan de functie dus ook voor
deze zone geactiveerd worden; de functie blijft in ieder
geval actief in de zone waarop hij reeds in ingesteld, zoals
aangegeven op het Display (2)

@ Temperature Manager (Verwarmingsfunctie) -
[Temperatuurbeheer - Verwarmingsfunctie]

Temperature Manager is een regelfunctie door middel
waarvan de warmte op een constante temperatuur
gehandhaafd kan worden, op een geoptimaliseerd vermogen
tussen 0 en 1; ideaal voor het warm houden van reeds gare
gerechten. De functie Temperature Manager wordt

geactiveerd met één druk op de toets =
Op het display (2) van de met Temperature Manager

functionerende kookzone verschijnt het symbool (]

Let op : wanneer tegelijkertijd een andere k_ookzone
geselecteerd wordt, wordt het symbool & = (8) opnieuw
verlicht met matige sterkte en kan de functie dus ook voor
deze zone geactiveerd worden; de functie blijft in ieder geval
actief in de zone waarop hij reeds in ingesteld, zoals
aangegeven op het Display (2)

. Dru_k voor de deactivering en uitschakeling nogmaals op

E (8), tot het op Display (2) weergegeven niveau wordt

gebracht naar “Lf".

Let op : wanneer er meerdere zones zijn die in Temperature
Manager (Verwarmingsfunctie) functioneren, selecteer dan
eerst de gewenste zone door middel van de zone Selectie
@;

de functie kan ook gedeactiveerd worden door op de
Selectiebalk (3) het Power Level [Vermogensniveau] terug

te brengen naar “Lt".



® Pauze

Met behulp van de functie Pauze kunnen de actieve functies
van de kookplaat stopgezet worden en wordt het
kookvermogen op nul gesteld.

Activering:

+ druk op I | 9)

+ er wordt een knipperende I I weergegeven op de
displays (2)

Voor de deactivering van de functie:

o drukop B 1(9)
de Selectiebalk (3) wordt verlicht

+ druk op/verschuif de vingers op de Selectiebalk (3)
om de functie te deactiveren

Let op : de deactivering hersteld naar de conditie van de
kookplaat van voor de pauze: de kookplaat blijft functioneren
met de eerder gemaakte instellingen.

Let op : wanneer de Functie Pauze na 10 minuten niet
gedeactiveerd wordt, zal de kookplaat automatisch
uitschakelen.

Opmerking: de Functie Pauze is niet van invioed op de
afzuigfunctie

® Timer “STAND ALONE” [Onafhankelijke timer]

De functie Timer is een countdown die onafhankelijk is van de
kookzones (en van de afzuigzone).

De Timer wordt geactiveerd door te drukken op de
Zone/Display (4)

Gebruik de symbolen == I (5) om de duur van de Timer
in te stellen, weergegeven in de Zone/Display (4)
Opmerking : wacht 10 seconden zonder op andere toetsen te
drukken om de countdown te starten.

Het formaat van de Timer is 3.3

-1 voor de uren

-9 voor de minuten

Opmerking: de timer kan worden ingesteld tot maximaal 1
uur en 59 minuten

In de Zone/Display (4) wordt de resterende tijd weergegeven;
aan het einde van de countdown wordt een geluidssignaal
afgegeven

Opmerking : de weergave van de countdown met een
resterende tijd van minder dan 10 minuten heeft het volgende
formaat

- minuten

- 00 seconden

met een vast verlicht punt

Voor het uitschakelen van de Timer:

+ selecteer Zone/Display (4)
» stel de duur van de Timer in op UUU, door middel van
-

@ Timer Kookzones

De functie Timer Kookzones is een countdown die voor elke
kookzone, ook gelijktijdig, kan worden ingesteld

Aan het einde van de ingestelde duur worden de kookzones
automatisch uitgeschakeld en wordt de gebruiker
gewaarschuwd met een geluidssignaal.

Activering van de functie Timer Kookzones

* Raak de zone Selectie/Display (2) aan (druk

op)
(power level 10)

+ Druk op ® (6) van de betreffende kookzone

* Gebruik de symbolen == I (5) om de duur
van de Timer in te stellen; deze wordt weergegeven in de
Zone/Display (4);

tijdens de instelling zal het symbool @ (6)
knipperen

Opmerking : wacht 10 seconden zonder op
andere toetsen te drukken om de Timer Kookzones te starten.
Opmerking : druk nogmaals, deze keer lang, op

@ (6) om de Timer van de kookzone te resetten

De handeling kan naar wens op meerdere kookzones
herhaald worden.

Let op : elke kookzone kan een andere Timer ingesteld
hebben, op display (4) verschijnt de countdown van de
momenteel geselecteerde kookzone; is er geen kookzone
geselecteerd, dan wordt met druk op Display (4) de
countdown van de Timer “STAND-ALONE” weergegeven.
De manier van weergave van de countdown is gelijk
aan die van de Timer “STAND-ALONE” (zie vorige
paragraaf Timer “STAND ALONE [Onafhankelijke timer])

Wanneer de timer de countdown voltooit, wordt een
geluidssignaal afgegeven en wordt de kookzone
uitgeschakeld.



Voor de uitschakeling van de Timer:
+ selecteer de kookzone (2)
« stel de duur van de Timer in op 900, door middel van

+).

@ Power Limitation

Door middel van de functie Power Limitation kan de werking
van het product zo worden ingesteld dat het maximale
stroomverbruik van alle actieve kookzones wordt beperkt en
het totale stroomverbruik van de kookplaat de ingestelde
maximale waarde niet overschrijdt.

Opmerking: de instelling moet worden uitgevoerd met de
uitgeschakelde kookplaat, zonder te drukken op de toets l
ON/ OFF(1), op het moment van aansluiting van de kookplaat
op het elektriciteitsnet of bij de nieuwe aansluiting van het
elektriciteitsnet, binnen 2 minuten.

Voor de instelling van de Power Limitation:

-drukop(A)

(de toets knippert, alleen gedurende de eerste 2 minuten dat
het product elektrisch gevoed wordt)

- houd t A ) ingedrukt en druk, één voor één, op alle zones
voor Selectie/Display (2) van de kookzones, te beginnen met
de zone rechtsvoor (FR) en met de wijzers van de klok mee

RL-2 e ° _2-RR
0 e O
i [}
\_ Ive |°_)
[} [}
i (|
FL-2” “2-FR

- bij elke druk wordt er een kort geluidssignaal afgegeven

- nadat gedrukt is op alle Displays (2), kan de toetst A )
worden losgelaten

op dit punt:

- toont Display (2) van de zone linksachter (RL) op volgorde
afwisselend de symbolen “C” en “0", om aan te geven dat de

instelling kan worden uitgevoerd:

selecteer het Display (2-RL)
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schuif vervolgens over de Selectiebalk (3), tot op
het Display de symbolen “C" en “8" worden
weergegeven,

op het Display (2-FL) wordt de huidige instelling
weergegeven**

0= 74KW
1= 45KW
2= 31KW

** de standaardinstelling is gelijk aan 7,4 KW

Druk, om de instelling van de Power Limitation te
wijzigen,

- op Display (2) van de zone linksvoor (FL)

- schuif vervolgens over de Selectiebalk (3) om de nieuwe
instelling te selecteren

- druk, om de gemaakte keuze op te slaan, gedurende 2
seconden op de toets B ON/OFF (1),; er wordt een lang
geluidssignaal afgegeven ter bevestiging van de uitgevoerde
instelling

® Bridge Zones

De kookzones aan dankzij de functie Bridge, in staat om
gecombineerd te werken en zo één enkele zone met hetzelfde
vermogensniveau te creéren. Deze functie staat toe om, in
geval van zeer grote pannen en platen, een gelijkmatige
bereiding te verkrijgen.

Het is mogelijk om de voorste kookzone “Master” te gebruiken
in combinatie met de overeenkomstige “Secundaire”
kookzone aan de achterzijde

(raadpleeg het geillustreerde deel van deze handleiding om te
controleren voor welke zones deze functie geactiveerd kan
worden).

Voor de activering van de functie Bridge:

- selecteer gelijktijdig de twee kookzones die men wenst
te gebruiken

- op het Display (2) van de “secundaire” kookzone

verschijnt het symbool “s "

- door middel van de Selectiebalk (3) kan het
Werkingsniveau (vermogen) worden ingesteld,
weergegeven op het Display (2) van de kookzone “Master”

- voor de deactivering van de Functie Bridge is het
voldoende de activeringsprocedure te herhalen

Opmerking: de Timer Kookzones, geactiveerd tijdens de
functie Bridge, heeft de automatische uitschakeling van beide



kookzones tot gevolg omdat ze in dit geval beschouwd
worden als één enkele gecombineerde zone.

GEBRUIK VAN DE AFZUIGKAP

® Inschakeling
Druk kort op (raak aan) B ON/OFF (1) kookplaat/afzuigkap:

het symbool (I) wordt verlicht;

door te blijven drukken, worden alle beschikbare functies
voor enkele ogenblikken weergegeven, vervolgens blijven
alleen de voornaamste functies actief; de andere functies
kunnen gebruikt worden, en worden later geactiveerd,
tijdens het gebruik van het apparaat.

BELANGRIJK:

alle beschikbare functies worden gematigd verlicht; de
verlichting wordt pas sterker op het moment van
activering van de functies.

Druk nogmaals op O om uit te schakelen
Opmerking: Deze functie heeft voorrang op alle andere
functies.

® Inschakeling van de afzuigkap:
Raak (druk) de Selectiezone (12) aan om de afzuigkap te
activeren

® Aanzuigsnelheid (vermogen):

De afzuigkap heeft 3 niveaus voor aanzuigsnelheid
(vermogen)

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers:
naar rechts om het vermogensniveau te verhogen;
naar links om het vermogensniveau te verlagen.

Het ingestelde vermogensniveau wordt weergegeven in
de zone Selectie/Display (12)

® Power Booster [Vermogensboost]

Het product heeft 2 extra vermogensniveaus (hoger dan

niveau 3)

— Power Booster [Vermogensboost] 1 : getimed
gedurende 15min

—  Power Booster [Vermogensboost] 2 : getimed
gedurende 5 min.,

waarna het vermogen terugkeert naar het eerder ingestelde

niveau.

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers (voorbij
niveau 3) om de Power Booster [Vermogenshoost] 1 te
activeren

Het niveau Power Booster [Vermogensboost] 1 wordt
aangegeven in de zone Selectie/Display (12) met het
knipperende nummer “4”

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers (voorbij
niveau 3) om de Power Booster [Vermogenshoost] 2 te
activeren
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Het niveau Power Booster [Vermogenshoost] 2 wordt
aangegeven in de zone Selectie/Display (12) met het
knipperende symbool " #*

@ Automatische werking

De kap wordt ingeschakeld op de meest geschikte snelheid
en past het aanzuigvermogen aan op het maximale in de
kookzones gebruikte bereidingsniveau.

Wanneer de kookzones worden uitgeschakeld, zal de
afzuigkap zijn aanzuigsnelheid aanpassen door deze
geleidelijk te verminderen, om de resterende dampen en
geuren af te voeren.

Voor de activering van deze functie:

Druk op t A ) (14)

Herhaal dezelfde handeling voor de deactivering.

Let op : wanneer tijdens de automatische werking op de
Selectiebalk (3) de snelheden van 1 tot 3 worden
geselecteerd, wordt de automatische werking onderbroken;
wanneer in plaats daarvan de Power Booster
[Vermogensboost] worden geselecteerd, wordt de
automatische werking aan het einde van de timing hervat; het

symbool t A ) blijft ondertussen knipperen.

Opmerking: wanneer de kookplaat wordt uitgeschakeld terwijl
de Automatische werking actief is, zal de uitschakeling van
de afzuigkap automatisch en geleidelijk plaatsvinden.

@ Indicator verzadiging filters
De kap geeft aan wanneer het noodzakelijk is om het
onderhoud van de filters uit te voeren:

Koolstof/Keramisch geurfilter
“FILTER"(13) gaat branden

Vetfilter
“FILTER"(13) knippert

Opmerking: deze functie is standaard gedeactiveerd
(raadpleeg voor de activering paragraaf “Activering
indicator verzadiging filters™)

@ Reset verzadiging filters
Druk, na het uitvoeren van het onderhoud van de filters

(vetfilter en/of koolstoffkeramisch filter) lang op “FILTER” (13)

“FILTER"(13) gaat uit en de telling van de indicator wordt
opnieuw gestart.

@ Activering indicator verzadiging filters
Deze indicator is normaal gesproken gedeactiveerd.
Ga voor zijn activering als volgt te werk:

- schakel de kookplaatafzuiging in door middel van (D ;
- druk met de uitgeschakelde afzuigmotor en kookzones op de
Selectiezone (12)



- druk lang op ‘HOOD" (11) tot op Display (12) de
afwisselend knipperende letters “F” — “G” verschijnen

F = koolstof/keramisch geurfilter
G = vetfilter

Koolstof/Keramisch geurfilter

— druk op Display (12) op het moment dat de letter “F"
verschijnt

—  druk op “FILTER” (13) — knipperende indicator

— druk nogmaals lang op ‘HOOBD" (11) om de
activering van de indicator koolstof/keramisch
geurfilter te bevestigen

Vetfilter

— druk op Display (12) op het moment dat de letter “G”
verschijnt

—  druk op “FILTER" (13) — vast brandend lampje

— druk nogmaals lang op ‘HOOBD" (11) om de
activering van de indicator vetfilter te bevestigen

Het apparaat is voorbereid om gebruikt te worden in
combinatie met een SET Window-sensor (niet door de
fabrikant geleverd).

Wanneer de SET Window-sensor geinstalleerd wordt (alleen
bij gebruik van de AFZUIGMODUS), zal de luchtafzuiging
worden onderbroken telkens wanneer het venster van de
ruimte, waarop de SET is gemonteerd, gesloten is.

* De elektrische aansluiting van de SET op het apparaat
moet worden uitgevoerd door technisch gekwalificeerd
en gespecialiseerd personeel.

* De SET moet afzonderlijk gecertificeerd worden in
overeenstemming met de veiligheidsnormen van
toepassing op het onderdeel en met zijn gebruik met het
apparaat. De installatie moet worden uitgevoerd in
overeenstemming met de geldende normen voor
huishoudelijke systemen.

OPGELET:

+ de bedrading van de op het apparaat aan te sluiten SET
moet deel uitmaken van een gecertificeerd circuit in zeer
lage veiligheidsspanning (SELV).

« de fabrikant van dit apparaat wijst alle aansprakelijkheid
af voor eventuele problemen, schade en brand die het
gevolg zijn van defecten en/of een slechte werking en/of
een onjuiste installatie van de SET.
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GEBRUIK VAN DE WEEGSCHAAL

Het product is voorzien van een ingebouwde weegschaal
voor levensmiddelen

BELANGRIJK:

tijdens het gebruik van de weegschaal met pannen of
recipiénten met een @ van meer dan 20cm, wordt aangeraden
de afzuigfunctie van de kap uit te schakelen om te voorkomen
dat de weging hierdoor wordt beinvloed;

NB = De pan of de recipiént moet ALTIJD midden op de
weegzone geplaatst worden om te voorkomen dat de
afzuigzone wordt belemmerd.

NB = de maximale belasting van de weegschaal is gelijk aan
10KG; houd rekening met een tolerantie van +/-2g op de
waarde van de afzonderlijke wegingen.

Werking

@ [nschakeling

Raak, voor de inschakeling van de weegschaal, de weegzone
(16) aan of plaats het te wegen product op de betreffende
Z0ne;

het display (22) wordt geactiveerd en toont een gewicht gelijk
aan nul of het gewicht van het product

NB = wanneer reeds op de weegzone aanwezige producten
worden verwijderd, wordt de weegschaal geactiveerd en toont
het display het gewicht van het weggenomen product met het
minteken;

wanneer er daarentegen andere producten worden
toegevoegd, wordt de weegschaal geactiveerd en toont het
display alleen het gewicht van het laatst toegevoegde product

® Uitschakeling
De weegschaal wordt automatisch uitgeschakeld:

- na 2 minuten, wanneer er geen voorwerpen op de
weegzone worden gedetecteerd

- na 8 minuten, wanneer er voorwerpen op de weegzone
worden gedetecteerd

® Functie UNIT

De weegschaal is standaard ingesteld op het metrische
meetsysteem, met g;

druk op “UNIT” (20) om van meeteenheid te wijzigen;

de in gebruik zijnde meeteenheid wordt onder het display van
de weegschaal weergegeven, op display (24)

® Functie ZERO

De functie “ZERO” (19) dient voor het “nulstellen” van het
numerieke display van de weegschaal, ongeacht het feit of er
wel of niet producten aanwezig zijn op de weegzone (15);

NB = de indicator ZERO (23) wordt uitgeschakeld op het
moment dat er producten aan de weegzone worden
toegevoegd of verwijderd (en verschijnt de weergave van het
gewicht van de producten);
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® Functie TARE

Door middel van de functie “TARE” (18) kunnen op
geleidelijke wijze verschillende producten gewogen worden,
zonder ze uit de weegzone te hoeven verwijderen, en kan
zowel het gewicht van de afzonderlijke producten als het
totaalgewicht worden verkregen

gebruik:

- plaats het eerste product op de weegzone, het display (22)
toont het gewicht “1”

- druk op “TARE” (18), het gewicht op display (22) wordt
nulgesteld

- voeg een ander product toe aan de weegzone, het display
(22) toont het gewicht “2”

- druk nogmaals op “TARE” (18), het display (22) toont het
gewicht “1” + het gewicht “2”

NB = er kunnen producten worden toegevoegd tot aan de
maximale belasting van de weegschaal

NB = om het gewicht van de recipiént uit het totaalgewicht uit
te sluiten, moet de tarra aanvankelijk worden uitgevoerd door
middel van de “ZERO" (19)

NB= druk, om de funcite “TARE" af te sluiten, op “ZERQO" (19)

® Functie HOLD

Door middel van de functie “HOLD” (17) kan het weergegeven
gewicht in het geheugen worden opgeslagen, om het
vervolgens weer op te roepen, alleen in weergave, en het toe
te voegen of af te trekken van het nieuwe gewicht op de
weegschaal; het gewicht blijft in het geheugen opgeslagen tot
aan de uitschakeling van de weegschaal

gebruik:

- plaats het product op de weegzone

- houd “HOLD" (17) ingedrukt tot het gewicht op het display
begint te knipperen; de waarde is in het geheugen opgeslagen
NB = het is mogelijk om het gewicht van de weegschaal te
verwijderen en deze met alle functies te gebruiken

NB = druk nogmaals lang om een nieuw gewicht in het
geheugen op te slaan; alleen het als laatst opgeslagen
gewicht blijft in het geheugen bewaard.

Door op elk gewenst moment te drukken op “HOLD” (17)
wordt de opgeslagen waarde gedurende enkele seconden
knipperend weergegeven op display (23);

druk binnen deze tijd nogmaals op “HOLD" (17) om het
opgeslagen gewicht toe te voegen aan het gewicht op de
weegschaal;

op display (23) wordt de totaalwaarde weergegeven en de
indicator "HOLD" (23) blijft branden om aan te geven dat de
functie nog actief is; .

wanneer nogmaals gedrukt wordt op "HOLD" (17) wordt het
opgeslagen gewicht afgetrokken van het op het display
weergegeven gewicht;



op display (23) verschijnt de waarde van het verschil en de
functie wordt automatisch afgesloten .

Voorbeeld:

- opgeslagen gewicht: 1KG

- gewicht op de weegschaal bij het oproepen van de functie:
2KG

- “bij elkaar opgetelde” gewicht, weergegeven op het display:
3KG (1KG+2KG)

- “afgetrokken” gewicht, voorafgaand aan het afsluiten van de
functie: 2KG (3KG - 1KG)

Functie LOCK

De functie “LOCK" (21) blokkeert het gebruik van de
weegschaal om te voorkomen dat hij geactiveerd wordt
wanneer er voorwerpen worden geplaatst op de zone voor
weging;

houd voor de activering van deze functie “LOCK” (21)
ingedrukt tot het display van de weegschaal wordt
uitgeschakeld;

ga op dezelfde wijze te werk voor de deactivering van de
functie: houd “LOCK” (21) ingedrukt tot het display van de
weegschaal wordt ingeschakeld.

NB =30 minuten na de activering van de functie “LOCK”
wordt de weegschaal uitgeschakeld en de functie “LOCK”
gedeactiveerd
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4.1 Vermogenstabel

Vermogensniveau

Soort bereiding

Gebruik
(de indicatie hangt af van de ervaringen en de
bereidingsgewoonten)

Ideaal om in korte tijd de temperatuur van het

Boost Snel verwarmen voedsel te verhogen tot het kookpunt, in het geval
Max van water, of snel kookvocht te verwarmen
vermogen deaal om aan te braden, een bereiding te starten,
8-9 Bakken - koken diepvriespoducten te bakken, water snel aan de
kook te brengen.
. Ideaal om te fruiten, vocht aan de kook te houden
Aanbraden - fruiten - : ' » '
7-8 koken - gillen quen en grillen (gedurende korte tijd, 5-10
Hoog minuten).
vermogen Aanbraden - koken - laten Ideaal om te fruiten, vocht zachtjes aan de kook te
6-7 sudderen - houden, koken en grillen (gedurende gemiddelde
fruiten — grillen tijd, 10-20 minuten), accessoires voorwarmen
. Ideaal om te laden sudderen, vocht heel zachtjes
4-5 Koken - laten sudderen - fruten | 21 e kook te houden, koken (gedurende lange tid).
- grillen
Afmaken van de pasta (mantecare).
Ideaal voor langdurige bereidingen (rijst, sauzen,
Koken - laten pruttelen - braadstukken, vis) met bijoehorend vocht (bijv.
Gemiddeld 3-4 inkoken - smeuig maken water, wijn, bouillon, melk), pasta afmaken, smeuig
vermogen maken (mantecare).
Koken - laten pruttelen - IId(_aaaI voor Iangldurl|gl§ bereidingen (hoeveelheden
2.3 inkoken - smetiig maken Kleiner dan een liter: rijst, sauzen, braadstukken,
vis) in bijbehorend vocht (bijv. water, wijn,
bouillon, melk).
. Ideaal om boter zacht te maken, voorzichtig
Smelten — ontdooien — warm ) A
1-2 . chocolade te smelten; producten van kleine
houden - smeuig maken . .
afmetingen te ontdooien
Laag -
vermogen Ideaal om kleine hoeveelheden voedsel warm te
1 Smelten — ontdooien — warm houden die net bereid zijn of om schalen op
houden - smeuig maken temperatuur te houden en risotto's smeuig te
maken.
Vermogen Kookplaat in stand-by of uitgeschakeld (mogelijke
OFF nulg Steunopperviak aanwezigheid van restwarmte na afloop van de

bereiding, aangegeven door H-L-O)
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4.2 Bereidingstabel

Categorién Gerechten of Vermogensniveau en voortgang bereiding
levensmiddelen | bereidingswijzes Eerste fase Vermogen Tweede fase | Vermogen
Koken van de pasta
Verse pasta Verwarming van het water Booster-9 en aan de kook 7-8
houden
Gedrooade Koken van de pasta
. 9 Verwarming van het water Booster-9 en aan de kook 7-8
Pasta, rijst pasta
houden
Koken van de rijst
Gekookte rijst Verwarming van het water Booster-9 en aan de kook 5-6
houden
Risotto Licht fruiten en roosteren 7-8 Bereiding 4-5
Gekookt Verwarming van het water Booster-9 Koken 6-7
Gebakken Verwarming van de olie 9 Bakken, frituren 8-9
Groenten Sauteren Verwarming van het accessoire 7-8 Bereiding 6-7
i Stoofschotels Verwarming van het accessoire 7-8 Bereiding 34
peulvruchten - -
Licht gefruite Bruin korstje geven
Verwarming van het accessoire 7-8 aan licht gefruite 7-8
gerechten
gerechten
Braadstuk B!’UIF! qustje geven aan viees met 7-8 Bereiding 3-4
olie (indien met boter vermogen 6)
Aan het spit Voorverwarming van de pan 7-8 Gnller;i%z;nnbelde 7-8
Viees Bruin korstje geven aan vlees met ]
Aanbraden fuin KOrste g 7-8 Bereiding 4-5
olie (indien met hoter vermogen 6)
Gestoofde Bruin korstje geven aan vlees met )} . i
gerechten olie (indien met boter vermogen 6) 78 Bereiding 34
Aan het spit Voorverwarming van de pan 7-8 Bereiding 7-8
Gestoofde Bruin korstje geven aan viees met )} L i
Pesce gerechten olie (indien met boter vermogen 6) 8 Bereiding 34
Gebgkken/ Verwarming van de olie of het vet 8-9 Bakkenffrituren 7-8
gefrituurd
Gebakken Verwarming V?)r; \(ligtpan met boter 6 Bereiding 6-7
Omelet Verwarming van de pan met boter 6 Bereiding 5.6
Uova of vet
Zachthard Verwarming van het water Booster-9 Bereiding 5-6
gekookt
Pannenkoek Verwarming van de pan met boter 6 Bereiding 6-7
Aanbraden met olie (indien met
Tomaat boter 6-7 Bereiding 34
vermogen 6)
Salse Aanbraden met olie (indien met
Ragout boter 6-7 Bereiding 3-4
vermogen 6)
Bechamelsaus | Voorpereiding van de basis (boter 56 Zachtjes aan de 34
smelten en meel toevoegen) kook brengen
Bankethakkers- Zachtjes aan de
créme Melk aan de kook brengen 4-5 Kook houden 4-5
Dolci, creme Puddinkjes Melk aan de kook brengen 4-5 Zachtjes aan de 2-3
kook houden
Rijs met melk Melk verwarmen 5-6 Zachties aan de 2-3
kook houden
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5. Onderhoud

Onderhoud van de kookplaat

Let op! Controleer voorafgaand op elke handeling voor
reiniging of onderhoud of de kookzones uitgeschakeld
zijn en of de warmte-indicator verdwenen is.

5.1 Schoonmaak
De kookplaat moet na ieder gebruik gereinigd worden.

Belangrijk:

Gebruik geen schuursponsjes of metalen sponsjes. Deze
zouden na verloop van tijd het glas kunnen beschadigen.
Gebruik geen chemische en irriterende reinigingsmiddelen,
zoals ovenspray of viekkenmiddelen.

Na elk gebruik de kookplaat af laten koelen en reinigen om
aangekoekt vuil en vlekken van gemorst voedsel te
verwijderen.

Suiker of levensmiddelen met een hoog suikergehalte
beschadigen de kookplaat en moeten onmiddellijk worden
verwijderd.

Zout, suiker en zand kunnen krassen veroorzaken op het
glazen opperviak.

Gebruik een zachte doek, absorberend keukenpapier of
specifieke producten voor het reinigen van de kookplaat (volg
de aanwijzingen van de fabrikant).

GEEN STOOMREINIGER GEBRUIKEN!!!

Belangrijk:

In geval er per ongeluk grote hoeveelheden vloeistof uit de
pannen wordt gemorst, is het mogelijk in te grijpen door
middel van het afvoerventiel op de onderste achterzijde van
het apparaat om alle resten te verwijderen en een reiniging
met de hoogste hygiénische veiligheid uit te voeren.

afb. 18

Voor een nog vollediger en grondiger reiniging is het mogelijk
de onderste bak volledig te verwijderen.

afb. 19

Reiniging van het metalen rooster:

Het rooster moet met de hand gewassen worden, met warm
water en een mild reinigingsmiddel, en goed worden
afgedroogd om oxidatieverschijnselen te voorkomen.
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Onderhoud van de afzuigkap

Reiniging
Gebruik voor de reiniging UITSLUITEND een met neutrale
reinigingsmiddelen bevochtigde doek. GEEN

GEREEDSCHAP OF INSTRUMENTEN GEBRUIKEN VOOR
DE REINIGING!

Vermijd het gebruik van producten die schurende stoffen
bevatten.

GEEN ALCOHOL GEBRUIKEN!

Vetfilter

Verzameld de door de bereiding vrijgegeven vetdeeltjes
Moet eenmaal per maand gereinigd worden (of wanneer het
systeem voor de aanduiding van de verzadiging van de filters
dit vereist) met niet-agressieve reinigingsmiddelen, met de
hand of in de vaatwasser met lage temperaturen en de korte
cyclus.

Het kan gebeuren dat het wassen in de vaatwasser het
metalen veffilter verkleurt maar de filtratie-eigenschappen
zullen absoluut niet wijzigen.

afb. 15

Filter Met Actieve Kool - Keramisch

(Alleen voor de Filterversie)

Vangt de door de bereiding veroorzaakte onaangename
geuren op

Het product is uitgerust met een set geurfilters. De
verzadiging van de geurfilters treedt op na min of meer
langdurig gebruik, afhankelijk van het soort koken en de
regelmaat van de veffilterreiniging. De geurfilters kunnen om
de 2/3 maanden warmteregenereerd worden in een
voorverwarmde oven op 200°C gedurende 45 minuten. Een
correcte  regeneratie  zorgt voor een  constante
filteringsefficiéntie voor 5 jaar.

Opgelet! Plaats de filters niet op de bodem van de oven,
maar plaats ze in een ovenschaal en op een tussenliggende
hoogte.

afb. 17-17a-17b-17c



5.2 Het opsporen van storingen

gebruikersinterface en inductiemodule

correct aangesloten of is
defect

MOGELIJKE
FOUTCODE BESCHRIJVING OORZAKEN OPLOSSING
Het bedieningspaneel wordt De interne temperatuur Wacht tot de kookplaat is
E2 uitgeschakeld vanwege te hoge van de elektronische afgekoeld alvorens hem
temperatuur onderdelen is te hoog opnieuw te gebruiken
Verlies van de
E3 Ongeschikt recipiént magnetische Pan verwijderen
eigenschappen
De module wordt niet
- evoed; Koppel de kookplaat los
E5 Communicatieproblemen tussen de voedigngskabel is niet van%?at elektricitgitsnet en

controleer de aansluiting

Voor alle andere
foutmeldingen

(E...U...C...

)

Contact opnemen met de technische servicedienst en de foutcode mededelen

5.3 Klantenservice

Voordat u contact opneemt met de Servicedienst
1. Controleren of het mogelijk is het probleem zelf op te lossen met behulp van de aanwijzingen beschreven onder "Problemen

oplossen”.

2. Het apparaat uit- en weer inschakelen om te controleren of het probleem verholpen is.
Als de storing na het uitvoeren van deze controles nog steeds aanwezig is, neem dan contact op met de dichtstbijzijnde

Servicedienst.
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ES - Montaje y modo de empleo

Siga escrupulosamente las instrucciones proporcionadas
en este manual. El fabricante no acepta responsabilidad
alguna por los posibles problemas, dafios o incendios
causados a la maquina procedentes del incumplimiento de las
instrucciones incluidas en el presente manual. El aparato esta
destinado sélo para el uso doméstico para la coccién de
alimentos y la aspiracién de los humos procedentes de la
coccion. No se admiten usos distintos a los indicados (por
ejemplo, calentar ambientes). El fabricante no se
responsabiliza por el uso inapropiado o los ajustes incorrectos
de los mandos.

El aparato puede tener un aspecto estético diferente al

mostrado en las ilustraciones de este manual, sin

embargo, las instrucciones para el uso, mantenimiento e

instalacion siguen siendo las mismas.

@ Lea detenidamente las instrucciones:  contienen
importante informacion sobre la instalacion, el uso y la
seguridad.

@ No efectie variaciones eléctricas en el aparato.

@ Antes de instalar el aparato, compruebe que todos los
componentes no estén dafiados. De no ser asi, péngase
en contacto con su distribuidor e interrumpa la
instalacion.

@ Verifique la integridad del aparato antes de proceder con
la instalacion. De no ser asi, pongase en contacto con su
distribuidor e interrumpa la instalacion.

Nota: Los elementos que estan marcados con el simbolo "(*)"

son accesorios opcionales suministrados Unicamente con

algunos modelos o elementos no suministrados, que deben
comprarse a parte.

© 1. Advertencias

iCuidado! Siga escrupulosamente las
siguientes instrucciones: e Antes de
realizar cualquier trabajo de instalacion,
desconecte el aparato de la red eléctrica.
e La instalacion o el mantenimiento debe
ser realizado por un técnico cualificado,
de conformidad con las instrucciones del
fabricante y en cumplimiento de la
normativa local en materia de seguridad.
No repare ni sustituya ninguna parte del
aparato a menos que se indique
especificamente en el manual de uso. e
La ley exige la puesta a tierra del
aparato. e El cable de alimentacidn debe
ser lo suficientemente largo para permitir
la conexion del aparato, empotrado en el
mueble, a la red eléctrica. Para que la
instalacion cumpla con las normas de
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seguridad vigentes, es necesario un
interruptor de corte omnipolar bajo norma
que asegure la desconexion completa de
la red eléctrica en condiciones de la
categoria de sobrecarga lll, de acuerdo
con las reglas de instalacion. e No utilice
tomas eléctricas mdltiples ni alargadores
eléctricos. e Una vez finalizada la
instalacién, los componentes eléctricos
no deberan ser accesibles al usuario. e
El equipo y sus partes accesibles se
calientan durante el uso. Tener cuidado
de no tocar los elementos de
calentamiento. @ Asegurese de que los
nifios no jueguen con el aparato; procure
vigilar a los nifios y manténgalos a una
distancia prudente, ya que las partes
accesibles pueden calentarse mucho
durante el uso. e Para los portadores de
marcapasos e implantes activos es
importante comprobar, antes del uso de
la placa de induccién, que el implante
sea compatible con el aparato. e
Durante y después del uso, no toque los
elementos de calentamiento  del
dispositivo. e Evite el contacto con
pafios u otro material inflamable hasta
que todos los componentes del aparato
no se hayan enfriado suficientemente,
riesgo de incendio. e No coloque
materiales  inflamables  sobre el
dispositivo 0 en sus proximidades. e Las
grasas y aceites ya utilizados son
facilmente inflamables. Supervisar la
coccion de los alimentos ricos en grasas
y aceites. e Si la superficie se encuentra
agrietada, apague el aparato para evitar
la posibilidad de una descarga eléctrica.
e El aparato no estd destinado a ser
puesto en funcionamiento por medio de
un temporizador externo o un sistema
separado de control remoto. La coccidn
sin supervision sobre una placa de



coccion con aceite o grasa puede ser
peligrosa y causar incendios. e El
proceso de coccion debe  ser
supervisado. Un proceso de coccion a
corto plazo debe ser supervisado
continuamente. @ NUNCA intente apagar
el fuego con agua. En su lugar, apague
el aparato y use por ejemplo una tapa o
una manta ignifuga para sofocar las
llamas. Peligro de incendio: no coloque
objetos sobre las superficies de coccion.
e No utilice limpiadores de vapor, riesgo
de descargas eléctricas. @ No coloque
objetos metalicos, tales como cuchillos,
tenedores, cucharas y tapas, sobre la
superficie de la placa de coccion ya que
podrian sobrecalentarse. o Antes de
conectar el aparato a la red eléctrica:
verifique la placa de datos (montada en
la parte inferior del aparato) para
cerciorarse de que el voltaje y la potencia
se correspondan con aquellos de la red
eléctrica y que el enchufe sea adecuado.
En caso de duda, pongase en contacto
con un electricista cualificado.

Importante: e Después de su uso,
apague la placa de coccion por medio de
su dispositivo de control sin tener en
cuenta el detector de ollas. e Evite
derrames de liquidos, por lo tanto, para
hervir o calentar liquidos, disminuya el
suministro de calor. e No deje los
elementos de calentamiento encendidos
con ollas o sartenes vacias o sin
recipientes. e Una vez que haya
terminado de cocinar, apague la zona de
coccion correspondiente. e Para la
coccion nunca use hojas de papel de
aluminio , y nunca coloque directamente
productos embalados con aluminio. e El
aluminio fundiria y dafaria
irreparablemente su aparato. e Nunca
caliente latas o tarros de lata de
alimentos  sin  haberlas  abierto
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previamente: jpodrian explotar!  Esta
advertencia aplica para todos los otros
tipos de placas de coccién. @ El empleo
de una potencia elevada tal como la
funcion Booster no es adapta para el
calentamiento de algunos liquidos, como
por ejemplo el aceite para freir. El calor
excesivo puede ser peligroso. En estos
casos se recomienda usar una potencia
mas baja. e Los recipientes deben ser
colocados directamente sobre la placa
de coccibn y deben estar centrados. Bajo
ninguna circunstancia coloque otros
objetos entre la olla y la placa de
coccion. e En situaciones de altas
temperaturas, el aparato disminuye
automaticamente el nivel de potencia de
las zonas de coccion. e Antes de
cualquier operacion de limpieza o
mantenimiento, desconecte el aparato de
la red eléctrica quitando el enchufe o
desconectando el interruptor general de
la habitacion. e Para todas las
operaciones  de instalacion y
mantenimiento es preciso usar guantes
de trabajo. e El aparato puede ser
utilizado por nifios a partir de los 8 afios
de edad y por personas con capacidades
fisicas,  sensorialles o  mentales
reducidas, o con falta de experiencia y
conocimiento, a condicién de que estén
bajo supervision o0 hayan recibido
instrucciones sobre el uso del aparato de
forma segura y la comprension de los
peligros relacionados con el mismo. e
Asegurese de que los nifios no jueguen
con el aparato. e Las operaciones de
limpieza y mantenimiento no deben ser
llevadas a cabo por nifios sin ninguna
supervision. e El local debe disponer de
suficiente ventilacion, cuando el aparato
es utilizado contemporaneamente con
otros aparatos de combustion de gases u
otros combustibles. @ El aparato debe



limpiarse con frecuencia tanto interna
como externamente (AL MENOS UNA
VEZ AL MES), respete de todos modos
cuanto expresamente indicado en las
instrucciones de mantenimiento. e La
inobservancia de las normas de limpieza
del aparato y de la sustitucion y limpieza
de los filtros causa riesgos de incendios.
e Estd terminantemente prohibida la
coccion flambé. e El empleo de llamas
libres es perjudicial para los filtros y
puede originar incendios, por lo tanto, se
debe evitar en cualquier circunstancia. e
Se recomienda mantener
constantemente bajo control la coccion
de alimentos por fritura, para evitar que
el aceite recalentado arda. e
iCUIDADOQ!: Durante el funcionamiento
de la placa de coccion, las partes
accesibles  del aparato  pueden
calentarse considerablemente. °
iCuidado! No conecte el aparato a la red
eléctrica antes de haber terminado la
instalacién por completo. @ En lo que
respecta a las medidas técnicas y de
seguridad que deben adoptarse para la
evacuacion de los humos, aténgase
estrictamente a lo previsto en los
reglamentos de las autoridades locales
competentes. e El aire aspirado no debe
encauzarse en una tuberia que se utiliza
para la evacuacion de los humos
producidos por el aparato de combustion
de gas o de otros combustibles. ® jNo
utilice nunca el aparato sin la rejilla
montada correctamente! e Utilice solo
los tornillos de fijacion suministrados con
el aparato para la instalacion o, si no se
suministran , compre el tipo de tornillos
adecuado. Utilice tornillos de longitud
correcta tal como especificado en la Guia
de instalacién. e Cuando este aparato y
otros aparatos alimentados con una
energia que no sea electricidad estan en

103

funcionamiento contemporaneamente, la
presion negativa en la habitacion no
debe superar 4 Pa (4 x 10 bar). @ Es
importante conservar este manual para
poder consultarlo en cualquier momento.
En caso de venta, cesion o traslado,
asegurese de que éste permanezca junto

con el producto.

Este aparato cumple los requisitos de la Directiva Europea
2012/19/CE - UK SI 2013 No3113, sobre Residuos de
Aparatos Eléctricos y Electrénicos (RAEE). Asegurandose de
que este producto se deseche correctamente, el usuario
ayudard a evitar posibles consecuencias negativas para el

medio ambiente y la salud. El simbolo s en el producto o
en la documentacion adjunta indica que este producto no
debe ser tratado como un desecho doméstico, sino que debe
ser llevado a un punto de recolecciéon adecuado para el
reciclaje de aparatos eléctricos y electrénicos. Para la
eliminacion del producto siga las normativas locales para la
eliminacion de residuos. Para obtener mas informacion sobre
el tratamiento, la recuperacion y el reciclaje de este producto,
pongase en contacto con las autoridades locales, el servicio
de recoleccion de residuos domésticos o con la tienda donde
se ha comprado el producto.

Aparato disefiado, probado y fabricado de acuerdo con las
normativas sobre:

+ Seguridad: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Rendimiento: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

« EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Recomendaciones
para la correcta utilizacion con el fin de limitar el impacto
sobre el medio ambiente: Cuando empiece a cocinar,
encienda el aparato a la velocidad minima, dejandolo
encendido unos minutos incluso después de terminar de
cocinar. Aumente la velocidad solo si se produjera una gran
cantidad de humo y vapor, accionado la funcién booster
solamente en los casos extremos. Para que el sistema de
reduccién de olores, se mantenga eficiente, es preciso
sustituir, cuando fuera necesario, elflos filtros de carbén. Para
que el filtro de grasa se mantenga eficiente, es preciso
limpiarlo cuando fuera necesario. Para optimizar la eficiencia
y reducir al minimo el ruido, utilice el diametro maximo del
sistema de canalizacion que figura en este manual.

2. Utilizacién

Uso de la placa de coccién

El sistema de coccion por induccion se basa en el fenémeno
fisico de la induccion magnética. La caracteristica
fundamental de este sistema es la transferencia directa de




energia del generador a la olla.

Beneficios:

Comparada con las placas de coccion eléctricas, su placa de
induccion es:

- M&s segura: menor temperatura sobre la superficie del
vidrio.

- Mas rapida: tiempos menores de calentamiento de
alimentos.

- Més precisa: la placa reacciona inmediatamente a los
mandos

- Més eficiente: el 90% de la energia absorbida se trasforma
en calor. Ademas, una vez que se retira la olla de la placa, la
transmision de calor se interrumpe de inmediato, evitando asi
pérdidas innecesarias de calor.

2.1 Recipientes para la coccion

Utilizar solo ollas con el simbolo

Importante:

para evitar dafios permanentes en la superficie de la placa, no

utilice:

+ recipientes con fondo que no sea perfectamente plano;

+ recipientes de metal con una base esmaltada;

+ recipientes con una base rugosa, para evitar rayar la
superficie de la placa;

* nunca coloque ollas o sartenes calientes sobre la
superficie del panel de control de la placa.
iNo todas las ollas de induccion funcionan eficientemente
debido a los fondos parcialmente constituidos de material
ferromagnético! Cuando se compran ollas o sartenes,
comprobar que:

+ el fondo estd completamente hecho de material

ferromagnético. De lo contrario, tanto la eficiencia de la
transmision de calor como su uniformidad se veran
disminuidas, con temperaturas de la superficie de la
olla/sartén inadecuadas para la coccion.

iNO!

+ El fondo no contenga aluminio: el plato no se calienta y
puede que ni siquiera sea reconocido por los inductores.

iNO!

+  Los fondos no sean planos o con una superficie rugosa.
Sustraen superficie de contacto entre el inductor y el
plato, disminuyendo su eficiencia y empeorando la
experiencia de coccion.
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e

iSI!
Importante: nunca apoye ollas o sartenes calientes sobre la
superficie del panel de control de la placa.

2.1.1 Recipientes ya existentes

Se puede comprobar si el material de la olla es magnético con
un simple iman. Las ollas no son adecuadas si no se detectan
magnéticamente. Las indicaciones mencionadas en el parrafo
anterior también se aplican en este caso.

2.1.2 Diametros del fondo de olla recomendados
IMPORTANTE: si las ollas no tienen las dimensiones
adecuadas, las zonas de coccion no se encienden.

Para ver el diametro minimo de la olla a utilizar en cada

area, consulte la parte correspondiente en este manual.

Para obtener mejores resultados se recomienda:

+ Usar ollas y sartenes cuyo diametro del fondo sea igual al
de la zona de coccion.

+ Siempre que sea posible, mantenga la tapa de las ollas
durante la coccion, especialmente para las ollas de mas de
22 cm de altura.

+ Cologue la olla en el centro de la zona de coccion dibujada
en la placa.

Empleo del aspirador

El sistema de aspiracion puede ser utilizado en la version
aspirante de evacuacion externa o bien en la version filtrante
de recirculacion interior.

Iﬁ Version aspirante

Fig.7

Los vapores se expulsan al exterior a través de una serie de
tuberias (deben comprarse a parte) fijadas a la brida de
empalme incluida en el suministro.

El diametro del tubo de descarga debe ser igual al didmetro
del aro de empalme:

- en caso de salida rectangular 222 x 89 mm

- en caso de salida redonda @ 150 mm (*)

Para mas informacion véase la pagina correspondiente a los

accesorios de la version aspirante en la parte ilustrada de

este manual. Empalme el producto en tuberias o agujeros de

descarga en la pared con didametro equivalente al de la salida

de aire (brida de empalme).

El empleo de tuberias y agujeros de descarga en la pared con

diametro inferior conllevara una disminucion en términos de

rendimiento de aspiracion y un aumento drastico del ruido.

Por lo tanto no se acepta responsabilidad alguna por ello.

@ usar un conducto lo més corto posible.

@ Usar un conducto con la menor cantidad de codos
posibles (Angulo maximo del codo 90°).

L)' Evitar cambios bruscos de seccién del conducto



Version filtrante

Fig. 10

El aire aspirado se filtra a través de filtros especificos para
grasas Y filtros para olores, antes de ser reintroducido en la
habitacién. El producto se entrega equipado con todo lo que
se necesita para una instalacion estandar con la salida de aire
en la parte frontal del zdcalo del mueble. Para mas
informacion véase la pagina correspondiente a los accesorios
de la versién filtrante (en la parte ilustrada de este manual).
Consulte los sitios web www.elica.com y
www.shop.elica.com para verificar la gama completa de
los juegos disponibles, para poder realizar distintas
instalaciones tanto en version filtrante como aspirante.

3. Instalacion

e La instalacion, ya sea eléctrica o
mecanica, debe ser llevada a cabo por
personal especializado.

El aparato estd disefiado para ser
empotrado en una encimera de 2-6 cm
de espesor, en caso de instalacion TOP;
2,5-6 cm en caso de instalacion FLUSH.
La distancia minima entre la placa de
coccion y la pared debe ser de al menos
5 cm en el frente, al menos 4 cm en el
lateral y al menos 50 cm de las unidades
de la pared superior.

NB = Las distancias recomendadas son
indicativas: al disefiar los espacios, siga
las indicaciones del fabricante de la
cocina.

& 3.1 Conexion eléctrica

Fig. 3

e Desconecte el aparato de la red
eléctrica. e La instalacion debe ser
realizada por personal profesionalmente
cualificado y con conocimiento de las
normas vigentes en materia de
instalacion y seguridad. e El fabricante
declina cualquier responsabilidad sobre
las personas, animales o cosas, en caso
de incumplimiento de las instrucciones
proporcionadas en el presente capitulo.
e E| cable de alimentacién debe ser lo
suficientemente largo para permitir el
desmontaje de la placa de coccion de la
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encimera. e Aseglrese de que la
potencia indicada en la placa de datos,
montada en la parte inferior del aparato,
corresponda a la del local en el que se
va instalar. e No utilice cables de
extensién. e El cable eléctrico de puesta
a tierra debe ser 2 cm mas largo que los
otros cables. @ Si el electrodoméstico no
esta equipado con cable de alimentacion,
utilice uno con seccién minima de los
conductores igual a 2,5 mm2 para
voltajes de hasta 7200 vatios; mientras
que para voltajes superiores deben ser
de 4 mm2. e En ningin momento el
cable debe alcanzar una temperatura de
50°C por encima de la temperatura
ambiente. e El aparato esta destinado a
estar conectado permanentemente a la
red eléctrica.

e Cuidado! Antes de volver a conectar
el circuito a la red eléctrica y verificar su
correcto  funcionamiento,  siempre
compruebe que el cable de la red haya
sido  correctamente  instalado. e
iCuidado! La sustitucion del cable de
interconexion debe ser realizada por el
servicio de asistencia técnica autorizado
0 por una persona con una cualificacion
similar.

Nota: el producto cuenta con una funcion
Power Limitator que permite programar
un umbral de absorcion maximo kw

El ajuste debe realizarse cuando se lleva
a cabo la conexién del producto a la red
eléctrica o en el momento de la
reconexion de la red eléctrica misma (en
los 2 minutos sucesivos). Dimensionar la
proteccion de la instalacidn eléctrica en
funcion del nivel de Limitacion de
Potencia  seleccionado. Para la
secuencia de ajuste del Power Limitation
consulte la seccién Funcionamiento de
este manual.



3.3 Montaje

Antes de iniciar la instalacion:

+  Después de desembalar el producto verifique que no
se haya dafiado durante el transporte y en caso de
problemas, contacte con el distribuidor o el Servicio
de Atencion al Cliente, antes de proceder a la
instalacion.

+  Aseglrese de que el producto comprado sea de un
tamafio adecuado para la zona de instalacion escogida.

+ Asegurese de que en el interior del embalaje no haya
(por motivos de transporte) materiales de embalaje (tales
como bolsas con tomillos, garantias, etc.) que, en su
caso, deberan ser quitados y guardados.

+ Verifique también que cerca de la zona de instalacion se
encuentre disponible una toma de corriente

Preparacion del mueble para el empotrado:

- Elproducto no puede ser instalado encima de dispositivos
de refrigeracion, lavavajillas, estufas, hornos, lavadoras o
secadoras.

- Realice todos los trabajos de corte del mueble antes de
montar la placa de coccién y elimine cuidadosamente las
virutas o los residuos de aserrin.

IMPORTANTE: utilizar un adhesivo de sellado de un
componente (S), que tenga una resistencia a la
temperatura de hasta 250°; antes de la instalacion, las
superficies que se van a pegar deben limpiarse
cuidadosamente eliminando cualquier sustancia que
pueda comprometer su adhesion (por ejemplo: agentes
desmoldeantes, conservantes, grasas, aceites, polvo,
residuos de adhesivos antiguos, etc.); el adhesivo se
debe distribuir uniformemente en todo el perimetro del
marco; después del encolado, déje secar el adhesivo
durante unas 24 horas.

Fig.1B-2B .

iCuidado! La falta de montaje de

tornillos y elementos de fijacion segun lo
indicado en estas instrucciones puede
comportar  riesgos de naturaleza

eléctrica.

Nota: para una correcta instalacion del producto es
recomendable aplicar en los conductos un adhesivo con las
siguientes caracteristicas:

- film elastico de PVC suave, con adhesivo a base de acrilato
- que cumpla la normativa DIN EN 60454

- retardante de llama

- resistencia excelente al envejecimiento

- resistencia a los cambios de temperatura

- se puede utilizar con bajos valores de temperatura
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4. Funcionamiento

Panel de control

6 1 6
9 8 7 | |
I e .
N8 & 5 H &5 545 H2H

14 11 =
tar-14 I
Fd A

2 2

Teclas / Display (Pantalla)

1.

ON/OFF de la placa de coccién/aspirador

Seleccién zona de coccién

Indicador zona de coccion

Aumento/Disminucién Power Level (Nivel de Potencia) y
Potencia de Aspiracion

Visualizacion Power Level (Nivel de Potencia) y Potencia de
Aspiracion

Activacion Timer “STAND_ALONE” (INDEPENDIENTE)
Display (Pantalla): Timer “STAND_ALONE"
(INDEPENDIENTE) / Timer Zonas de coccion

Aumento/Disminucién tiempo Timer “STAND_ALONE”
(INDEPENDIENTE) / Timer Zonas de coccion

Activacion Timer Zonas de coccién
Indicador Timer Zonas de coccion activo

Activacion Automatic Heat Up (Calentamiento Automatico)
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10.

11.

12.

13.

14,

Activacion Temperature Manager (Gestion
Temperatura) (Warming Function) (Funcién de
calentamiento)

Pausa

Key Lock (Cerradura con llave)

Indicador Aspirador activo

Activacion Indicador de Saturacion Filtros

Seleccién/Activacion aspirador
Display (Pantalla) Aspirador

Display (Pantalla) saturacion Filtro
carbon/ceramico - Filtro grasas
Reset (Reajuste) Saturacion Filtros

Activacion funcién automatica aspirador



EMPLEO DE LA PLACA DE COCCION

Antes de iniciar:

Todas las funciones de esta placa de coccién estan
disefiadas para cumplir con las mas estrictas normas de
seguridad.

Por esta razon:

+ Algunas funciones no se activan, o bien se desactivan
automaticamente en ausencia de ollas sobre la zona de
coccién o cuando estan colocadas de manera incorrecta.
« En otros casos, las funciones activadas se desactivan
automaticamente después de pocos segundos cuando la
funcion seleccionada requiere un ajuste adicional que no se
da (por ejemplo: “Encender la placa de coccion” sin
“Seleccionar la zona de coccién” y la “Temperatura de
ejercicio”, o la “Funcién Lock” (Funcién bloqueo) o la
“Timer”).(Temporizador)

iCuidado! En caso (por ejemplo) de uso prolongado el
apagado de la zona de coccion puede no ser inmediato,
debido a que se encuentra en una fase de enfriamiento; en el
display de las zonas de coccidn, aparece el simbolo “” para
indicar que se esté en esta etapa.
Espere a que el indicador se apague antes de acercarse a la
zona de coccion.

Display (Pantalla) zona coccién
En las pantallas correspondientes a las zonas de coccion, se
indica:

Zona de coccion encendida g
Power Level 1.9.P
Residual Heat Indicator H
(Indicador de calor residual)

Pot Detector (Detector de ollas) "_-’
Funcion Bridge activada n
Funcién Temperature Manager -
(Gestion Temperatura) activada L
Funcion Child Lock activada IR
Funcioén Pausa activada ! ,'
Funcién Automatic Heat UP F',
(Calentamiento Automatico)
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Caracteristicas de la placa

@ Safe Activation (Activacion de Seguridad)

El producto se activa s6lo con presencia de ollas en las zonas
de coccién: el proceso de calentamiento no se activa o bien
se interrumpe en caso de ausencia de ollas.

@ Pot Detector (Detector de ollas)
El producto detecta de manera automatica la presencia de
ollas en las zonas de coccién.

@ Safety Shut Down (Apagado de Seguridad)
Por motivos de seguridad, cada zona de coccién cuenta con

un tiempo de funcionamiento maximo que depende del nivel
de potencia programado.

@ Residual Heat Indicator (Indicador de Calor Residual)
Con el apagado de una 0 mas zonas de coccion la presencia
del calor residual es indicada a través de una sefial visual en
la pantalla de la zona correspondiente, mediante el simbolo

Funcionamiento
Nota: Para activar una funcién cualquiera, es preciso activar
previamente la zona que se desea utilizar

@ Encendido
Presione (toque) brevemente B ON/OFF (1) placa de

coccion/ aspirador: el simbolo (I) se ilumina;

continuando a presionar, todas las funciones disponibles
se haran visibles por algunos instantes,
despuéspermaneceran activas solamente las principales;
las otras podran ser utilizadas, y se activaran,
sucesivamente, durante el uso del dispositivo.

IMPORTANTE .

todas las funciones disponibles resultaran iluminadas
con luz de ligera intensidad, gue se hard mas intensa
solamente en el momento que serén activadas.

Presione de nuevo O para apagar
Nota: Esta funcion es prioritaria sobre todas las demas.

® Seleccidn de las zonas de coccion
Toque (presione) el area de Seleccion/Display (Pantalla) (2)
correspondiente a la zona de coccién deseada.




@ Power Level (Nivel de Potencia)

La placa esté dotada de 9 niveles de potencia

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra
de seleccién (3):

hacia la derecha para aumentar el nivel de potencia;

hacia la izquierda para disminuir el nivel de potencia.

El nivel de potencia configurado sera visualizado en el
area de Seleccion/Display (Pantalla) (2)

@ Power Booster (Amplificador de Fuerza)

El producto cuenta con un nivel de potencia adicional
(superior al nivel J), que permanece activo durante 5
minutos, sucesivamente la potencia regresa al nivel que se
estaba usando anteriormente.

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra

de seleccidn (3) (sobre en nivel 9) y activar el Power Booster
(Amplificador de Fuerza)

El nivel Power Booster (Amplificador de Fuerza) esta indicado
en el area de Seleccién/Display (2) con el simbolo” &

® Key Lock (Cerradura con llave)

El Key Lock permite bloquear las programaciones de la placa,
para impedir manipulaciones accidentales, dejando activas
las funciones ya programadas.

Activacion:
* presione a (20)

Repita la operacién para desactivar.
Nota : si es presionada cualquier otra funcion durante la Key

Lock activa el simbolo , parpadeara para indicar que la
funcion esté en uso y debe ser eventualmente desactivada
para poder actuar en la placa.

@ Automatic Heat UP (Calentamiento Automatico)

La funcion Automatic Heat UP (Calentamiento Automatico)
permite llevar mas rapidamente a régimen la potencia
programada; con esta funcion tenemos la ventaja de tener
una coccion mas rapida, pero sin el riesgo de quemar los
alimentos, porque la temperatura no sobrepasa la del nivel
programado.

Esta funcion esta disponible para los niveles de potencia 1 -8

Activacion:

=
+ desde zona de coccion encendida presionar '-' (7)
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+ en el Display (2) es visualizada una H parpadeante,
que se alterna a la potencia configurada en la zona
coccion

Aumentando el nivel de potencia de la zona de coccién :
la funcién Automatic Heat Up (Calentamiento Automatico)
permanece activa, con la nueva configuracion de
temperatura;

Disminuyendo el nivel de potencia de la zona de coccién :
la funcién Automatic Heat (Calentamiento Automético) se
desactiva.

Nota : seleccionando contemporaneamente otra zona de

=
coccion, el simbolo '-' (7) regresara a estar iluminado
con luz de ligera intensidad, y se podra asi proceder,
también para esta zona, a la activacion de la funcion; la
funcién permanece de cualquier modo activa en la zona
donde ha sido ya configurada, como es sefialado en el
Display (2)

® Temperature Manager (Gestién Temperatura) (Warming
Function) (Funcién de Calentamiento)

Temperature Manager (Gestion Temperatura) es una funcién
de control que permite el mantenimiento del calor a una
temperatura constante, a un nivel de potencia optimizado;
ideal para mantener en calor los alimentos ya listos. La
funcién Temperature Manager (Gestion Te@eratura) se

activa en la primera presion de la tecla =
En el display (2) de la zona que esta trabajando en
Temperatu_re Manager (Gestion Temperatura) aparece el

simbolo L0

Nota : seleccionando co_ntemporéneameme otra zona de
coccion, el simbolo @ = (8) regresara a estar iluminado con
luz de ligera intensidad, y se podra asi proceder, también
para esta zona, a la activacion de la funcion; la funcion
permanece de cualquier modo activa en la zona donde ha
sido ya configurada, como es sefialado en el Display (2)

* Presione una vez mas aE (8) para desactivary
apagar, hasta llevar el nivel visualizado en el Display (2) a

wp

Nota : si hay mas zonas que trabajan en Temperature
Manager (Gestién Temperatura) (Warming Function) (Funcién
de Calentamiento) seleccionar primero la zona deseada
mediante la zona de Seleccion (2) ;

la funcién se puede desactivar ademas mediante la Barra de
Seleccién (3), llevando el Power Level a (Nivel de Potencia)

1



@ Pausa
La funcién Pausa permite suspender cualquier funcion activa
en la placa, llevando a cero la potencia de coccion.

Activacion:

* presione I | "(9)
* es visualizada una “ I | " parpadeante en los display (2)
Para desactivar la funcion:

+ presione 1 1(9)
la Barra de Seleccion (3) se ilumina

+ presione/recorra en la Barra de Seleccion (3) para
desactivar la funcién

Nota : la desactivacion restaura las condiciones de la placa
antes de la pausa, la placa continlia a trabajar con las mismas
configuraciones precedentemente aplicadas.

Nota : si después de 10 minutos, la Funcién Pausa no es
desactivada, la placa se apaga automaticamente.

Nota: la Funcién Pausa no tiene impacto en la aspiracion

® Timer “STAND ALONE” (INDEPENDIENTE)

La funcién Timer es una cuenta atras independiente de las
zonas de coccion (y de la zona aspirante).

El Timer se activa presionando la Zona/Display (4)

Utilice los simbolos == == (5) para configurar la duracién
del Timer,que es visualizada en el Zona/Display (4)

Nota : espere 10 segundos sin presionar ninguna otro mando,
para que la cuenta atras inicie.

El formato del Timer es 5.0

-, para las horas

- LJ)) para los minutos

Nota:el temporizador se puede configurar hasta un maximo
de 1hy 59 min

En la Zona/Display (4) sera visualizado el tiempo remanente;
al final de la cuenta atras sera emitida una sefial acustica

Nota : en la visualizacion de la cuenta atras, para un tiempo
restante inferior a los 10 minutos, se tendra el siguiente
formato

-7, minutos

-00 segundos

con punto de luz fija

Para el apagado del Timer:

* seleccione Zona/Display (4)
» configure la duracion del Timer eni351], mediante
- +p

@ Timer Zonas de Coccién

La funcion Timer Zonas de Coccion es una cuenta atras que
es posible configurar, también contemporaneamente, en cada
zona coccion

Al final del periodo configurado las zonas coccion de apagan
automaticamente y el usuario es advertido con respectiva
sefial acUstica.

Activacion de la funcion Timer Zonas de Coccién

*» Toque (presione) el area de Seleccion/Display

)

(power level 10) (Nivel de Potencia)

* Presione (6) relativo a la zona de coccion

« Utiice los simbolos == == (5) para
configurar la duracién del Timer ,que es visualizada en el
Zona/Display (4);

durante la configuracion el simbolo ® (6) esta
parpadeante

Nota : espere 10 segundos sin presionar ninglin
otro mando, para que el Timer Zona de Coccion inicie.
Nota : presionando de nuevo de modo

prolongado @ (6) , el Timer de la zona coccion es
reseteado

Si lo desea, repita la operacion para mas zonas de
coccion.

Nota : cada zona de coccion puede tener configurado un
Timer diverso; en el display (4) aparecera la cuenta atras
de la zona de coccién seleccionada en ese momento; si
ninguna zona es seleccionada, presionando en el Display
(4) es visualizada la cuenta atras del Timer “STAND-
ALONE” (INDEPENDIENTE).

La modalidad de visualizacién de la cuenta atras es la
misma del Timer “STAND-ALONE” (INDEPENDIENTE)
(ver parrafo precedente Timer “STAND ALONE

INDEPENDIENTE) (I

Cuando el timer ha terminado la cuenta atras es emitida una
sefial acUstica y la zona de coccion se apaga.



Para el apagado del Timer:
» seleccione la zona de coccion (2)
« configure la duracion del Timer en 000 mediante

=+

® Power Limitation (Limitacién de energia)

La funcién Power Limitation permite configurar el
funcionamiento del producto limitando la absorcién méaximay
regulando la potencia de absorcién de todas las zonas de
coccion activas, haciendo de manera, que la absorcion total
de la placa, no supere el nivel maximo de absorcion
configurado.

Nota : la configuracion se debe realizar con la placa apagada,
sin presionar la tecla l ON/OFF (1) , en el momento de la
conexion de la placa de coccion a la red eléctrica, o a la
reconexion de la red eléctrica misma, dentro de los 2 minutos
Sucesivos.

Para configurar el Power Limitation (Limitacion de
energia) :

- presione )
(que estara parpadeante, solamente por los primeros 2
minutos desde la alimentacién del producto)

- continuando a mantener presionadot A ) presione, una a
la vez, todas las areas de Seleccién/Display (2) de las zonas
de coccion, en sentido antihorario partiendo de la zona frontal
derecha (FR)

RL-2 e 1° _2-RR
0 e O
i [}
\_ Ive |°_)
[} [}
i (|
FL-2” “2-FR

- con cada presion sera emitida una breve sefial acUstica

- una vez presionados todos los Display (2), sera posible

soltar la teclat A )

en este punto:

- el Display (2) de la zona posterior izquierda (RL) mostrara

en secuencia altemada los simbolos "'C" y "0°, para indicar
que es posible realizar la configuracién:
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seleccione el Display (2-RL)

[€corra sucesivamente en la Barra de seleccion
(3), hasta que en el Display no seran visualizados

[[PRIETIe]

los simbolos 'C"y '8,

€n el Display (2-FL) sera mostrada la
configuracién actual™

0= 74KW
1= 45KW
2=31KW

** de default la configuracion esta programada a
7,4 KW

Para cambiar la configuracion del Power Limitation
(Limitacion de energia)

- presione el Display (2) de la zona frontal izquierda (FL)

- recorra sucesivamente en la Barra de seleccion (3), para
programar la nueva configuracion

- para guardar la seleccion realizada presione la tecla ll
ON/OFF (1), por 2 segundos; sera emitida una sefial acdstica
prolongada para confirmar la realizacion de la configuracion

@ Bridge Zones
Las zonas de coccion gracias a la funcién Bridge, pueden

funcionar en modalidad combinada creando una zona Unica
con el mismo nivel de potencia. Esta funcién posibilita una
coccion homogénea con fuentes y ollas de gran tamafio.

Es posible utilizar en modalidad combinada, la zona de
coccion frontal “Master” con la correspondiente en la parte
posterior “Secundaria”

(para comprobar cudles son las zonas en las que esta
prevista esta funcién, consulte la parte ilustrada de este
manual)

Para activar la Funcién Bridge:

- seleccione contemporaneamente las dos zonas de
coccién que se desean utilizar

- en la Pantalla (2) de la zona de coccién “Secundaria”

aparece el simbolo “r ”

- mediante la Barra de seleccion (3) sera posible
configurar en Nivel (Potencia) de ejercicio, que sera
visualizado en la Pantalla (2) de la zona de coccién “Master”

- para desactivar la Funcién Bridge es suficiente repetir el
mismo procedimiento activacion



Nota : il Timer Zone di Cottura, attivato durante la Funzione
Bridge, comportera lo spegnimento automatico di entrambe le
zone di cottura ; essendo considerate, in questo caso, come
unica area combinata.

EMPLEO DEL ASPIRADOR
® Encendido
Presione (toque) brevemente B ON/OFF (1) placa de

coccion/ aspirador: el simbolo d) se ilumina;

continuando a presionar, todas las funciones disponibles
se haran visibles por algunos instantes,
despuéspermaneceran activas solamente las principales;
las otras podran ser utilizadas, y se activaran,
sucesivamente, durante el uso del dispositivo.

IMPORTANTE :

todas las funciones disponibles resultaran iluminadas
con luz de ligera intensidad, que se hara més intensa
solamente en el momento gue serén activadas.

Presione de nuevo O para apagar
Nota: Esta funcién es prioritaria sobre todas las demas.

® Encendido del aspirador:
Toque (presione) la Zona de seleccion (12) para activar el
aspirador

® Velocidad (potencia) de aspiracion:

El aspirador esta dotado de 3 niveles de velocidad (potencia)
de aspiracion

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra
de seleccién (3):

hacia la derecha para aumentar el nivel de potencia;

hacia la izquierda para disminuir el nivel de potencia.

El nivel de potencia configurado sera visualizado en el
&rea de Seleccion/Display (Pantalla) (12)

® Power Booster (Amplificador de Fuerza)

El producto esta dotado de 2 niveles de potencia

suplementarios (ademas del nivel 3)

—  Power Booster (Amplificador de Fuerza) 1:
temporizado por 15min

—  Power Booster (Amplificador de Fuerza) 2 :
temporizado por 5 min.,

después la potencia regresa al nivel precedentemente

configurado.

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra
de seleccién (3) (ademas del nivel 3) y active el Power
Booster (Amplificador de Fuerza) 1

El nivel Power Booster (Amplificador de Fuerza) 1 esta
indicado en el area de Seleccion/Display (12) con el nimero
“4” parpadeante
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Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra
de seleccion (3) (ademas del nivel 3) y active el Power
Booster (Amplificador de Fuerza) 2

El nivel Power Booster (Amplificador de Fuerza) 2 esta
indicado en el area de Seleccion/Display (12) con el simbolo”
P parpadeante

@ Funcionamiento automatico

La campana se enciende a la velocidad més adecuada,
adaptando la capacidad de aspiracion al nivel maximo de
coccién usado en las zonas de coccion.

Cuando las zonas de coccién son apagadas, la campana
adapta su velocidad de aspiracion, disminuyéndola
gradualmente, de modo de eliminar vapores y olores
residuos.

Para activar esta funcion:

Presione t A ) (14)

Repita la operacién para desactivar.

Nota : si durante el funcionamiento automatico son
seleccionadas desde la Barra de seleccion (3) las
velocidades desde 1 a 3, el funcionamiento automatico se
interrumpe;

si en cambio se seleccionan los Power Boster (Amplificador
de Fuerza), el funcionamiento automatico retomara al final de

la temporizacién, mientras tanto el simbolo t A )
permanece parpadeante.

Nota: en caso de apagado de la placa con Funcionamiento
automatico activo, el apagado del aspirador se realizara
automaticamente, de modo gradual.

@ Indicador de saturacion filtros

La campana indica cuando es necesario llevar a cabo el
mantenimiento de los filtros:

Filtros olores carbon/cerdmicos

“FILTER"(13) se enciende

Filtro grasas

“FILTER"(13) parpadea

Nota : esta funcién esta deshabilitada de default (ver
cémo habilitarla en el parrafo” Activacién indicador
saturacion filtros™)

@ Reset saturacion filtros

Después de haber realizado el mantenimiento de los filtros
(grasas ylo carbon/ceramicos) presione de modo prolongado
“FILTER" (13)

“FILTER(13) se apaga, haciendo volver a partir el conteo
del indicador.

@ Activacion indicador saturacion filtros
Este indicador generalmente esta desactivado.
Para activarlo, proceda del modo siguiente:

- encienda la placa aspirante mediante O ;



- con motor de aspiracion y zonas de coccion apagadas
presione la Zona de seleccion (12)

- presione de modo prolongado ‘HBEBD” (11) hasta que
no aparezcan en el Display (12) las letras “F” - “G”
parpadeantes alternadas

F = filtros olor carbon/ceramicos
G =filtro grasas

Filtros olor carbdn/cerdmicos

— presione en el Display (12) en el momento que aparece
la letra “F”

—  presione “FILTER" (13) — Juz parpadeante

—  presione de nuevo de modo prolongado ‘HOOD" (11)
para confirmar la activacién del indicador filtros
olores carb6n/ceramicos

Filtro grasas

— presione en el Display (12) en el momento que aparece
la letra “G”

—  presione “FILTER” (13) — |uz fija

—  presione de nuevo de modo prolongado ‘HOOD" (11)
para confirmar la activacion del indicador filtro
grasas

El aparato esta elaborado para ser utilizado en
combinaciéon con un KIT sensor Window (no
suministrado por el fabricante).

Instalando el KIT sensor Window (solo en el caso de uso en
modalidad ASPIRANTE), la aspiracion del aire dejard de
funcionar cada vez que la ventana, presente en la habitacion
en la cual se aplica el KIT, esté cerrada.

+ La conexion eléctrica del KIT al aparato debe ser
realizada por personal técnico cualificado vy
especializado.

* El KIT debe ser certificado por separado de acuerdo a
las normas de seguridad pertinentes al componente y a
su utilizacion con el aparato. La instalacion debe ser
realizada de acuerdo a las reglamentaciones vigentes
para la instalaciones domésticas.

ATENCION:

+ el cableado del KIT para conectar al aparato debe ser
parte de un circuito certificado con muy baja tension de
seguridad (SELV).

+ el fabricante de este aparato rechaza toda
responsabilidad por eventuales inconvenientes, dafios,
incendios provocados por defectos y/o problemas de mal
funcionamiento y/o instalacion inadecuada del KIT.
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USO DE LA BALANZA

El producto esté dotado de una balanza para alimentos
incorporada

IMPORTANTE :

durante el uso de la balanza con ollas o recipientes mas
grandes de @ 20cm, es recomendable apagar la aspiracion
de la campana para evitar influenciar la medida del peso;
NOTA= La olla o recipiente debe estar SIEMPRE centrado en
el area de pesado, evitando que pueda obstruir la zona de
aspiracion.

NOTA = la carga maxima de la balanza es de 10KG;
considerar una tolerancia de +/-2g sobre el valor de cada
pesado individual.

Funcionamiento

® Encendido

Para activar la balanza tocar el area de pesado (16) o colocar
el producto a pesar en el area misma;

la pantalla (22) se activa mostrando un peso igual a cero o
igual al peso del producto

NOTA = si hay ya presente productos en el area de pesado y
estos son removidos, la balanza se activara mostrando el
peso del producto removido con signo negativo;

y viceversa, si se agregan otros productos, la balanza se
activara mostrando solamente el peso del ltimo producto
afiadido

® Apagado
La balanza se apaga automaticamente:

- después de 2 minutos, si no son detectados objetos en el
area de pesado

- después de 8 minutos, si son detectados objetos en el
&rea de pesado

® Funcion UNIT

La balanza esté configurada por default en el sistema de
medida métrico, en gramos;

pulsar “UNIT” (20) para cambiar la unidad de medida;

la unidad de medida en uso es visualizada debajo de la
pantalla de la balanza, en la pantalla (24)

® Funcién ZERO

La funcién “ZERO” (19) permite llevar “a cero” la pantalla
numérica de la balanza, tanto si hay productos presentes o0 no
en el &rea de pesado (15);

NOTA = el indicador ZERO (23) se apagara en el momento
que se agreguen o quiten productos del area de pesado (y
serd restituido el peso de los productos);
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® Funcion TARE

La funcién “TARE” (18) permite pesar gradualmente
alimentos diferentes sin deber removerlos del area de
pesado, y poder tener tanto el peso de cada alimento
individual como el total

uso :

- colocar el primer producto en el area de pesado, en la
pantalla (22) se visualiza el peso “1”

- pulsar “TARE” (18), el peso en la pantalla (22) se pone en
cero

- afiadir otro producto en el area de pesado, en la pantalla
(22) se visualiza el peso “2"

- pulsar de nuevo “TARE” (18) en la pantalla (22) se
visualiza el peso “1” + el peso “2”

NOTA = es posible agregar productos hasta la carga maxima
de la balanza

NOTA = para excluir de la suma total el peso del recipiente,
realizar inicialmente el calibrado mediante el “ZERO” (19)
NOTA= para salir de la funcién “TARE" pulsar “ZERO” (19)

® Funcion HOLD

La funcién “HOLD” (17) permite memorizar el peso que se
esta visualizando y luego volver a llamarlo, solo en la
visualizacién, sumarlo o restarlo al nuevo peso presente en la
balanza; el peso quedard en memoria hasta el apagado de la
balanza

uso :
- colocar el producto en el area de pesado

- mantener presionado “HOLD” (17) hasta que el peso en la
pantalla no comienza a parpadear : el valor ha sido
memorizado

NOTA = se puede proceder removiendo el peso de la balanza
y usandola en todas sus funciones

NOTA-= repita una nueva presion prolongada para memorizar
un nuevo peso; quedard en memoria solamente el Gltimo
peso guardado.

En cualquier momento pulsando “HOLD” (17) es posible
visualizar el valor memorizado, que aparece intermitente por
algunos segundos en la pantalla (23);

dentro de este tiempo pulsando una vez mas “HOLD" (17) el
peso memorizado es sumado al peso presente en la
balanza;

en la pantalla (23) es visualizado el valor de la suma y el
feedback luminoso "HOLD" (23) queda encendido, para
indicar que la funcion esta todavia activa; .

pulsando de nuevo "HOLD" (17) del peso visualizado en la
pantalla es sustraido el peso memorizado;

en la pantalla (23) es visualizado el valor de la diferencia y se
sale en automatico de la funcion .



Ejemplo:

- peso memorizado : 1KG para activar esta funcién mantener presionado “LOCK” (21)
- peso presente en la balanza al llamado de la funcién: 2KG hasta que el display de la balanza se apaga;

- peso “sumado”, visualizado en la pantalla : 3KG (LKG+2KG) proceder del mismo modo para desactivar la funcién
- peso “sustraido”, antes de salir de la funcion: 2KG (3KG — : mantener presionado “LOCK" (21) hasta que el display
1KG) de la balanza se enciende de nuevo.

NOTA = después de 30 minutos de la activacién de la funcién
® Funcién LOCK “LOCK”, la balanza se apaga y el “LOCK"” se desactiva
La funcién “LOCK” (21) bloquea el uso de la balanza, para
evitar que esta se active cuando se apoyan en el area de
pesado distintos objetos.

4.1 Tablas de potencia

Uso del nivel
Nivel de potencia Tipo de coccién (la indicacion combina la experiencia y los habitos
de coccién)

Ideal para elevar en breve tiempo la temperatura de la
Boost Calentar rapidamente comida hasta alcanzar una ebullicion rapida, en caso de
Max potencia agua o rapidamente calentar liquidos de coccién

Ideal para dorar, iniciar una coccién, freir congelados,

8-9 Freir - hervir AR
hervir rdpidamente
. I Ideal para freir, mantener la ebullicion viva, cocinar y
7-8 Dorar - sofreir - hervir - grillar ) i .
asar a la parrilla (breve duracion, 5-10 minutos)
Alta potencia Dorar - Gocinar — estofar — deal para sofreir, mantener una ebullicion ligera,
6-7 sofreir - grillar cocinar y asar a la parrilla (duracién media, 10 a 20
minutos), precalentar accesorios
45 Cocinar - estofar - sofreir - Ideal para estofar, mantener ebullicion delicada, cocinar
grillar (larga duracion). Condimentar la pasta
Ideal para cocciones de larga duracion (arroz, salsas,
3.4 Cocinar - cocinar a fuego lento— | asados, pescado), en presencia de liquidos de
Media adensar - condimentar acompafiamiento (por ejemplo, agua, vino, caldo,
potencia leche), condimentar la pasta
Ideal para una coccion de larga duracion (volimenes
2.3 Cocinar - cocinar a fuego lento - | inferiores a un litro: arroz, salsas, asados, pescado), en
adensar - condimentar presencia de liquidos de acompafiamiento (por ejemplo
agua, vino, caldo, leche)
1.2 Fundir- descongelar — mantener | Ideal para ablandar mantequilla, derretir suavemente el
caliente - condimentar chocolate, descongelar productos pequefios
Baja potencia . Ideal para mantener calientes pequefias porciones de
Fundir- descongelar — mantener ) - .
1 alimentos recién cocinados o mantener la temperatura

caliente - condimentar ° . :
en los platos para servir y condimentar el risotto

Placa de coccién en posicion de stand-by o apagado
OFF Potencia cero Superficie de apoyo (posible presencia de calor residual de la final de la
coccion, sefialado con H-L-O)

116



4.2 Tablas de coccion

Categoria de Platos o tipo Nivel de potenciay proceso de coccion
alimentos de coccién Primera fase | Potencias Segunda fase | Potencias
Coccion de la pasta
Pasta fresca Calentamiento del agua Booster-9 Y 7-8
mantenimiento de la
ebullicion
Coccion de la pasta
Pasta fresca Calentamiento del agua Booster-9 Y 7-8
Pasta, arroz mantenimiento de la
ebullicion
Coccion de la pasta
Arroz cocido Calentamiento del agua Booster-9 Y 5-6
mantenimiento de la
ebullicion
Risotto Sofreir y tostar 7-8 Coccién 4-5
Cocidos Calentamiento del agua Booster-9 Coccién 6-7
Verduras Fritos Calentamiento del aceite 9 Frito 8-9
e umbreé Sofritos Calentamiento del accesorio 7-8 Coccién 6-7
g Estofados Calentamiento del accesorio 7-8 Coccion 3-4
Sofritos Calentamiento del accesorio 7-8 Dorar el sofrito 7-8
Asar . Dorar came con aceite 7.8 Coccion 34
(si con mantequilla, potencia 6)
Al ferri Precalentamiento de la olla 7-8 Grillar ambos lados 7-8
Carnes Dorado . Dorar con aceite . 7-8 Coccién 4-5
(si con mantequilla, potencia 6)
. Dorar con aceite ”
Himedo/estofado (si con mantequilla, potencia 6) 7-8 Coccion 34
Al ferri Precalentamiento de la olla 7-8 Coccién 7-8
. Dorar con aceite -
Pescados | Himedolestofado (si con mantequilla, potencia 6) -8 Coceion 34
Frito Calentamiento del aceite 0 materia 89 Frito 7.8
grasa
. Calentamiento de la sartén con Coccién
Fritos : . 6 6-7
mantequilla 0 materia grasa
Calentamiento de la sartén con Coccion
Huevos Omelet mantequilla 0 materia grasa 6 56
Hervido Calentamiento del agua Booster-9 Coccién 5-6
Calentamiento de la sartén con Coccion
Pancake mantequilla 6 6-7
Tomate _ Dorar con aceite . 6.7 Coccion 34
(si con mantequilla, potencia 6)
Salsas Ragi ~ Dorarcon aceite 6.7 Coccion 3.4
(si con mantequilla, potencia 6)
. Preparacion de la base (derretir Llevar a ebullicion
Besciamela mantequilla y harina) 56 ligera 34
Crema' Llevar la leche a ebullicion 4-5 Mamengr.IJgera 4-5
pasteleria ebullicién
Dulces, Pudines Llevar la leche a ebullicion 4-5 Mantener ligera 2-3
cremas ebullicién
Arroz con leche Calentar leche 5-6 Mantengrllfgera 2-3
ebullicion

117




5. Mantenimiento

Mantenimiento de la placa de coccion

iCuidado! Antes de realizar cualquier operacion de
limpieza o mantenimiento, asegtrese de que las zonas de
coccién estén apagadas y que el indicador de calor esté
apagado.

5.1 Limpieza
La placa de coccion debe limpiarse después de cada uso.

Importante:

No utilice esponjas abrasivas ni estropajos. Su empleo, a lo
largo del tiempo, puede dafiar el vidrio.

No utilice detergentes quimicos irritantes, tales como spray
para horno o quitamanchas.

Después de cada uso, deje enfriar la placa y limpiela para
eliminar los residuos y las manchas causadas por los
residuos de alimentos.

El azicar o alimentos con un alto contenido de azlcar dafian
la placa de coccion y deben eliminarse inmediatamente.

La sal, el azlcar y la arena pueden rayar la superficie del
vidrio.

Utilice un pafio suave, rollos de papel absorbente para cocina
o productos especificos para limpiar la placa (siga las
instrucciones del fabricante).

iiNO UTILICE LIMPIADORAS A VAPOR !!!

Importante:

En caso de derrames accidentales y abundantes de liquido de
las ollas, se puede intervenir mediante la valvula de descarga,
situada en la parte inferior del producto, para poder eliminar
todos los residuos y poder realizar una limpieza con total
seguridad de higiene.

Fig. 18

Para una limpieza completa y minuciosa, se puede quitar
completamente la bandeja inferior

Fig. 19

Limpieza de la rejilla metalica:

La rejilla debe lavarse a mano con agua tibia y detergente
neutro y secarse bien para evitar la oxidacion.
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Mantenimiento del aspirador

Limpieza

Para la limpieza useEXCLUSIVAMENTE un pafio
humedecido con detergentes liquidos neutros. {NO UTILICE
UTENSILIOS NI INSTRUMENTOS PARA LA LIMPIEZA!

No utilice productos que contienen abrasivos.

iNO UTILICE ALCOHOL!

Filtro para grasa

Retiene las particulas de grasa procedentes de la
coccion.

Se debe limpiar una vez al mes (o cuando el sistema de
indicacion de saturacion de filtros indica dicha necesidad),
con detergentes no agresivos, manualmente o bien en el
lavavajillas con un programa breve y a baja temperatura.
Cuando el filtro metalico de grasa se lava en el lavavajillas
puede decolorarse pero ello no afecta de ninguna manera sus
caracteristicas de filtrado.

Fig. 15

Filtro De Carbon Activado - Ceramico

(Solo para Version Filtrante)

Retiene los olores desagradables provenientes de la
coccion.

El producto estd equipado con un conjunto de filtros de
olores. La saturacién de los filtros de olores se produce
después de un uso mas o menos prolongado dependiendo
del tipo de cocina y de la regularidad de la limpieza del filtro
de grasas. Los filtros de olores pueden ser regenerados
térmicamente cada 2/3 meses en un homo precalentado a
200 °C durante 45 minutos. La correcta regeneracion asegura
una constante eficiencia de filtrado durante 5 afios.

iCuidado! No apoye los filtros en el fondo del horno , sino
coléquelos en una fuente a una altura intermedia.

Fig. 17-17a-17b-17c



5.2 Solucién de dafios

CODIGO DE ERROR DESCRIPCION CAUSAS POSIBLES ELIMINACION ERROR
La zona de mandos se apaga debido a La temperatura interna de Espgre aquela plgca se
E2 una temperatura demasiado elevada las partes electronicas es enfrie antes de utilizarla
P demasiado alta de nuevo
E3 Recipiente no adecuado .Perdlda de Iasl ) Quite la olla
propiedades magnéticas
El médulo no recibe
. corriente eléctrica;
Problemas de comunicacion entre la h 9 Desconecte la placa de la
. . . El cable de alimentacion P
E5 interfaz de usuario y el médulo de no ha sido conectado red eléctrica y compruebe
induccion correctamente o es la conexion
defectuoso

Para todas las demas
indicaciones de error

(E...U...C...)

Llame al servicio de asistencia técnica e indique el cédigo del error

5.3 Servicio de asistencia
Antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
1. Asegurese de que no sea posible solucionar el problema por su cuenta teniendo en cuenta los puntos descritos en "Localizacion

de averias".
2. Apague y vuelva a encender el aparato para asegurarse de que el problema se ha solucionado.
Si tras realizar las verificaciones arriba descritas, el problema persiste, contacte con el Servicio de Asistencia técnica mas

cercano.
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PT - Instrucdes para montagem e utilizacéo

Siga rigorosamente todas as instrucdes contidas neste
manual. Declina-se toda e qualquer responsabilidade por
eventuais inconvenientes, danos ou incéndios provocados ao
aparelho, derivados da inobservancia das instru¢des contidas
neste manual. O aparelho destina-se exclusivamente ao uso
doméstico para a cozedura de alimentos e aspiragdo dos
fumos derivados da prépria cozedura. N&o é admitido
nenhum outro tipo de utilizagdo (por ex. agquecer ambientes).
O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade pelos
usos inadequados ou pelas erradas definicdes dos
comandos.

0 aparelho pode ter estéticas diferentes relativamente ao
ilustrado nos desenhos deste manual, contudo as
instrugdes de utilizagcdo, manutencdo e instalacdo séo as
mesmas.

@ Leia atentamente as instrucdes: ha informagdes
importantes sobre a instalagdo, a utilizacdo e a
seguranga.

@ Nao faga mudangas elétricas no aparelho.

@ Antes de proceder a instalagdo do aparelho, verifique
que todos os componentes ndo estejam danificados.
Caso contréario, entre em contacto com o revendedor e
nao prossiga com a instalagéo.

L Verifique a integridade do aparelho antes de proceder a
instalagdo. Caso contrario, entre em contacto com o
revendedor e ndo prossiga com a instalagéo.

Nota: As pecas sinalizadas com o simbolo "(*)" s&o
acessorios opcionais fornecidos apenas em alguns modelos
ou pegas ndo fornecidas, que devem ser compradas.

© 1. Adverténcias

Atencdo! Respeite escrupulosamente as
seguintes instrucdes: @ O aparelho deve
ser desligado da rede elétrica antes de
efetuar  qualquer intervencdo de
instalacdo. e A instalagdo ou
manutencao deve ser executada por um
técnico especializado, em conformidade
com as instrucdes do fabricante e no
respeito pelas normas de seguranca
locais em vigor. N&o repare ou substitua
qualquer peca do aparelho se ndo for
especificamente requerido no manual de
utilizacdo. e A ligagdo do aparelho a
terra é obrigatdria por lei. @ O cabo de
alimentacdo deve ser suficientemente
comprido para permitir a ligagdo do
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aparelho, encastrado no armario, a rede
elétrica. @ Para que a instalagdo esteja
em conformidade com as normas de
seguranca em vigor, deve ter um
interruptor  omnipolar  padrdo  que
assegure a desconexdo completa da
rede elétrica nas condigdes da categoria
de sobretensdo Ill, de acordo com as
regras de instalacdo. e N&o utilize
tomadas mdltiplas ou  extensdes
elétricas. @ Quando a instalagéo estiver
concluida, os componentes elétricos ndo
deverdo continuar a estar acessiveis ao
utilizador. @ O equipamento e as partes
acessiveis ficam quentes durante a
utilizacdo. Tenha cuidado para néo tocar
nos elementos de aquecimento. e Tenha
cuidado para que as criangas néo
brinquem com o aparelho; mantenha as
criancas afastadas e vigie-as, pois as
pecas acessiveis podem ficar muito
quentes durante a utilizagcéo. e Antes de
utilizar a placa de indugéao, é importante
que os portadores de estimuladores
cardiacos e de implantes ativos,
verifiguem se o estimulador é compativel
com o aparelho. e Durante e apds a
utilizacdo, ndo toque nos elementos de
aquecimento do aparelho. e Evite 0
contacto com panos ou outro material
inflamavel  enquanto  todos oS
componentes do aparelho ndo estiverem
suficientemente arrefecidos, risco de
incéndio. e N&o coloque materiais
inflaméaveis por cima do aparelho ou nas
suas proximidades. e As gorduras e 0s
0leos sobreaquecidos pegam fogo
facilmente. Vigie a cozedura dos
alimentos ricos em gordura e 6leoc. e Se
a superficie estiver rachada, desligue o
aparelho para evitar a possibilidade de
choque elétrico. @ O aparelho nédo se
destna a ser colocado em



funcionamento através dum
temporizador externo ou dum sistema de
comando a distancia separado. e A
cozedura com Oleo ou gordura nao
vigiada sobre uma placa pode ser
perigoso e causar incéndios. e O
processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo de cozedura de tempo
breve deve ser vigiado continuamente.
NUNCA tente apagar as chamas com
agua. Pelo contrério, desligue o aparelho
e abafe as chamas, por exemplo, com
uma tampa ou uma manta ignifuga.
Perigo de incéndio: ndo apoie objetos
sobre as superficies de cozedura. @ N&o
utilize maquinas de limpeza a vapor,
risco de choque elétrico. @ N&o coloque
objetos de metal, como facas, garfos,
colheres e tampas, na superficie da
placa, pois podem sobreaquecer. e
Antes de ligar o aparelho a rede elétrica:
verifique a placa de dados (colocada na
parte inferior do aparelho) para garantir
que a tensao e a poténcia correspondam
a da rede elétrica e a tomada de ligacédo
seja adequada. Em caso de ddvida,
consulte um eletricista qualificado.

Importante: e Apds o uso, desligue a
placa através do seu dispositivo de
comando e néo confie no detetor de
panela. e Evite derramamentos de
liquidos, por isso, para ferver ou aquecer
liquidos, reduza o fornecimento de calor.
e N&o deixe o0s elementos de
aquecimento ligados com panelas e
frigideiras vazias ou sem recipientes. e
Depois de terminar de cozinhar, desligue
a respetiva zona de cozedura. e Nunca
use folhas de papel de aluminio para
cozinhar, e nunca cologue diretamente
produtos embalados em aluminio. O
aluminio  fundir-se-ia e danificaria
irremediavelmente o seu aparelho. e
Nunca aquec¢a nenhum tipo de lata que
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contenha alimentos sem té-la aberto
antes: pode explodir! Este aviso aplica-
se a todos 0s outros tipos de placas de
cozinha. e A utilizacdo de uma poténcia
elevada tal como a funcao Booster néo é
adequada para 0 aquecimento de alguns
liquidos, como por exemplo, 0 6leo para
fritar. O calor excessivo pode ser
perigoso. Nestes casos, recomenda-se a
utilizacdo de uma poténcia inferior. ® Os
recipientes devem ser  colocados
diretamente na placa e estar centrados.
Nunca insira outros objetos entre a
panela e a placa. e Em situagcdo de
temperatura elevada, o aparelho diminui
automaticamente o nivel de poténcia das
zonas de cozedura. e Antes de qualquer
operagéo de limpeza ou de manutencao,
desligue o aparelho da rede elétrica,
retrando a ficha da tomada ou
desligando o interruptor geral da
habitagdo. Para todas as operagdes de
instalagdo e manutencéo, use luvas de
trabalho. O aparelho pode ser utilizado
por criangas de idade nao inferior a 8
anos e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou com falta de experiéncia ou do
necessario conhecimento, desde que
sob vigilancia ou apos terem recebido
instrucdes acerca do uso do aparelho em
seguranca e da compreensdo dos
perigos a ele inerentes. e As criangas
devem ser vigiadas para que nao
brinquem com o aparelho. e A limpeza e
a manutengao ndo devem ser efetuadas
por criangas sem vigilancia. O local deve
dispor de ventilagao suficiente quando o
aparelho for utilizado em simultaneo com
outros aparelhos de combustao a gas ou
outros combustiveis. ® O aparelho deve
ser limpo frequentemente, quer no seu
interior quer no seu exterior (PELO
MENOS UMA VEZ POR MES), contudo



respeite as indicagbes expressas nas
instrugdes  de  manutengdo. O
incumprimento das normas de limpeza
do aparelho e da substituicéo e limpeza
dos filtros implica risco de incéndio. e E
estritamente proibida a cozedura flambé.
e O uso de chama aberta é prejudicial
para os filtros e pode provocar incéndios,
pelo que deve ser sempre evitado. e A
fritura deve ser feita sob controlo para
evitar que o 0leo sobreaquecido pegue
fogo. @ ATENCAO: Quando a placa de
cozinha estiver em funcionamento, as
partes acessiveis do aparelho podem
ficar quentes. @ Atencdo! Néo ligue o
aparelho a rede elétrica sem que a
instalacao esteja completamente
concluida. @ No que diz respeito as
medidas técnicas e de seguranga a
serem adotadas para a extracdo de
fumos, siga  rigorosamente  as
disposicdes previstas nos regulamentos
das autoridades locais competentes. @ O
ar aspirado ndo deve ser encanado
numa conduta usada para a extragao
dos fumos produzidos por aparelhos de
combustéo a ga&s ou  outros
combustiveis. ® Nunca utilize o aparelho
sem a grelha montada corretamente! o
Utilize apenas os parafusos de fixagao
fornecidos em dotagdo com o aparelho
para a instalacdo ou, quando n&o
fornecidos, compre parafusos de tipo
adequado. Utilize parafusos com o
comprimento correto indicado no Guia de
instalacdo. Quando este aparelho e
outros aparelhos alimentados com uma
energia que ndo seja a elétrica estiverem
em funcionamento simultaneo, a pressdo
negativa no compartimento ndo deve
superar 4 Pa (4 x 105 bar). e E
importante conservar este manual para o
poder consultar a qualquer momento. Em
caso de venda, de cesséd&o ou de
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mudanca,  certifique-se  de

permanece junto ao aparelho.

Este aparelho esta classificado de acordo com a Diretiva
Europeia 2012/19/EC - UK SI 2013 No3113, Residuos de
equipamentos elétricos e eletronicos (REEE). Ao assegurar-
se de que este aparelho seja eliminado corretamente, 0
utilizador contribui para evitar as potenciais consequéncias

que

negativas para o ambiente e para a salde. O simbolo mmmm
no aparelho ou na documentagdo anexa indica que este
aparelho néo deve ser tratado como lixo doméstico, devendo
ser entregue no ponto de recolha apropriado para a
reciclagem de equipamentos elétricos e eletronicos. Desfaga-
se deles seguindo os regulamentos locais para a eliminagao
dos residuos. Para mais informagbes sobre o tratamento,
recuperagdo e reciclagem deste aparelho, contacte as
autoridades locais, o servico de recolha de residuos
domeésticos ou a loja onde o aparelho foi adquirido.

Aparelho projetado, testado e fabricado respeitando as
normas de:

+ Seguranga: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Desempenho: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ CEM: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Sugestdes para um
uso correto para reduzir o impacto ambiental: Quando
comegar a cozinhar, ligue o aparelho na velocidade minima,
deixando-o ligado durante alguns minutos, mesmo apds ter
terminado de cozinhar. Aumente a velocidade apenas em
caso de grandes quantidades de fumo e vapor, utilizando a
funcdo booster s6 em casos extremos. Para manter o sistema
de redugdo de cheiros eficiente, substitua ofs filtro/s de
carvéo quando for necessario. Para manter eficiente o filtro de
gordura, limpe-o em caso de necessidade. Para otimizar a
eficiéncia e minimizar os ruidos, utilize o didmetro méaximo do
sistema de canalizagdo indicado neste manual.

2. Uso

Utilizacdo da placa de cozinha

O sistema de aquecimento de inducdo baseia-se no
fenémeno fisico da indugdo magnética. A caracteristica
fundamental deste sistema é a transferéncia direta de
energia do gerador para a panela.

Vantagens:

Comparada com as placas de cozinha elétricas, a sua placa
de inducéo é:

- Mais segura: menor temperatura sobre a superficie do
vidro.

- Mais rapida: tempos de aquecimento dos alimentos
inferiores.

- Mais precisa: a placa reage imediatamente aos seus
comandos.

- Mais eficiente: 90% da energia consumida é convertida em




calor. Além disso, uma vez removida a panela da placa, a
transmissao de calor é interrompida imediatamente, evitando
a perda de calor desnecessaria.

2.1 Recipientes para cozinhar

Utilize apenas panelas com o simbolo .

Importante:

para evitar danos permanentes na superficie da placa, ndo

utilize:

* recipientes com fundo que ndo seja perfeitamente plano;

+ recipientes de metal com fundo esmaltado;

+ recipientes com base rugosa, para evitar de arranhar a
superficie da placa;

* ndo apoie nunca panelas e frigideiras quentes sobre a

superficie do painel de controlo da placa.
Nem todas as panelas adequadas a indugédo funcionam
eficientemente devido a fundos parcialmente constituidos
por material ferromagnético! No momento da aquisigéo de
panelas ou frigideiras, verifique se:

» o fundo é totalmente de material ferromagnético. Caso
contrario, quer a eficiéncia da transmissao do calor quer a
sua uniformidade sdo reduzidas, com temperaturas da
superficie da panela / frigideira ndo adequadas a cozedura.

NAO!

* O fundo ndo pode conter aluminio: as panelas nao
esquentam e também podem n&o ser reconhecidas pelos
indutores.

NAO!

*  Fundos néo planos ou com superficie rugosa.
Subtraem a superficie de contacto entre o indutor e a
louca, diminuindo-lhe a eficiéncia e piorando a
experiéncia de cozedura.

T
&

L
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- =
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Importante: nunca coloque panelas e frigideiras quentes na
superficie do painel de controlo da placa.

2.1.1 Recipientes preexistentes
Pode verificar se 0 material da panela € magnético com um
simples iman. Se néo forem detetaveis magneticamente, as
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panelas ndo sdo adequadas. As indicagdes referidas no
paragrafo anterior também se aplicam neste caso.

2.1.2 Diametros de fundo de recipientes

recomendados

IMPORTANTE: se as panelas ndo tiverem o tamanho

correto, as zonas de cozinhar ndo se acendem.

Para ver o diametro minimo da panela a ser utilizada em

cada zona individual, consulte a parte ilustrada deste manual.

Para obter melhores resultados, recomendamos que:

« Utilize tachos e panelas com didmetro do fundo igual ao da
zona de cozedura;

+ Sempre que possivel, mantenha a tampa nas panelas
durante a cozedura e, em particular, nas panelas com mais
de 22 cm de altura;

» Posicione a panela no centro da zona de cozedura
desenhado na placa.

Utilizacdo do exaustor

O sistema de exaustdo pode ser utilizado
em versao de evacuagao para o exterior
ou de recirculagao.

I@ Verséo evacuacdo para o exterior

Fig. 7

Os vapores sao evacuados para o exterior através de uma
série de tubos (adquiridos em separado) fixados na flange de
unido ja fornecida.

O diametro do tubo de descarga deve ser equivalente ao
diametro do anel de ligag&o:

- em caso de saida retangular 222 x 89 mm

- em caso de saida redonda & 150 mm (*)

Para mais informac®es, consultar a pagina relativa a. 0s
acessorios da versao de evacuacéo na parte ilustrada deste
manual Ligar o produto a tubos e orificios de descarga de
parede com didmetro equivalente a saida de ar (flange de
unido).

O uso de tubos e orificios de descarga
de parede com didmetro inferior
determinara uma  diminuicdo da
performance de extragdo e um drastico
aumento do ruido.

N&o assumimos

responsabilidade neste caso.

@ Usar uma conduta o mais curta possivel.

@ Usar uma conduta com o menor nimero de curvas
possivel (dngulo méximo da curva: 90°).

@ Evitar mudangcas drasticas de secgéo da conduta.

qualquer



Versdo recirculagdo

Fig. 10

O ar aspirado sera filtrado através de filtros de gordura e
filtros de odores especificos antes de ser expirado novamente
para a divis&o. O produto é fornecido com tudo o que é
necessario para uma instalagdo padrdo com saida do ar pela
parte frontal do rodapé do mével. Para mais informagdes,
consultar a pagina relativa aos acessérios da verséo
recirculagéo na parte ilustrada deste manual.

Consultar os sites www.elica.com e www.shop.elica.com
para verificar a gama completa de kits disponiveis, para
poder executar as diferentes instalacfes, quer na versao
filtrante quer aspirante.

3. Instalacao . . .
e A instalagdo seja elétrica ou mecanica
deve ser realizada por pessoal

especializado.

O eletrodoméstico é fabricado para ser
encastrado numa bancada com 2-6 cm
de espessura, no caso da instalagdo
TOP; 2,5-6 ¢cm no caso da instalagdo
FLUSH.

A distancia minima entre a placa e a
parede deve ser de pelo menos 5 ¢cm na
frente, de pelo menos 4 cm no lado e de
pelo menos 50 cm dos armarios de
parede superiores.

& 3.1 Ligagdo elétrica

Fig. 3

e Desligue o aparelho da rede elétrica. ®
A instalacdo deve ser realizada por
pessoal profissional qualificado e com
conhecimento das normas em vigor, em
matéria de instalagcdo e seguranca. @ O
fabricante declina toda e qualquer
responsabilidade relativamente  a
pessoas, animais ou objetos em caso de
desrespeito com as diretivas fornecidas
neste capitulo. @ O cabo de alimentagéo
deve ser suficientemente comprido para
permitir que a placa seja removida da
bancada. e Certifiqueese de que a
tensao, indicada na placa do numero de
série localizada na parte inferior do
aparelho, corresponda a da habitagdo
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onde sera instalado. e Nao utilize
extensdes elétricas. @ O cabo elétrico de
ligacdo a terra deve ser 2 cm mais
comprido que os outros cabos. e No
caso em que o eletrodoméstico nao
esteja equipado com um cabo de
alimentacéo, utilize um com uma secgéo
dos condutores minima de 2,5 mm2 para
poténcia de até 7200 Watt; enquanto que
para poténcias mais altas deve ser de 4
mm2). e O cabo ndo deve atingir, em
nenhum ponto, uma temperatura de 50
°C acima da temperatura ambiente. @ O
aparelho deve estar permanentemente
conectado a rede elétrica.

e Atencédo! Antes de ligar novamente o
circuito a alimentacdo da rede e de
verificar 0 seu correto funcionamento,
verificar sempre se o cabo de rede esta
montado corretamente. e Atencdo! A
substituicdo do cabo de interconexa@o
deve ser feita pelo servico de assisténcia
técnica autorizada ou por uma pessoa
com qualificagdo semelhante.

Nota: o produto dispde de uma fungao
Power Limitation que permite configurar
um limiar méaximo de absorgao de kw.

A configuragdo deve ser feita no
momento da ligacdo do produto a rede
elétrica ou aquando da religagdo da
propria rede elétrica (nos 2 minutos
seguintes). Dimensione a prote¢do do
sistema elétrico com base no nivel de
Power Limitation (Limitagdo de Poténcia)
selecionado. Para a sequéncia de
configuragdo do Power Limitation,
consulte este manual secgao
Funcionamento.

na



3.3 Montagem

Antes de iniciar a instalacéo:

+  Apbs desembalar o produto, verifique se ndo ficou
danificado durante o transporte e, em caso de
problemas, entre em contacto com o revendedor ou
0 Servico de Assisténcia ao Cliente antes de
proceder a instalagdo;

+  Verifique se o produto adquirido possui as dimensdes
adequadas a zona de instalagéo previamente escolhida;

+  Certifique-se de que dentro da embalagem n&o existe
(por motivos de transporte) material acessorio (por
exemplo, sacos com parafusos, garantias, etc.); caso
contrario, retire e guarde;

+ Além disso, verifique também a existéncia de uma
tomada elétrica disponivel perto da zona de instalagéo.

Predisposicéo do mével para o encastre:

- O produto ndo pode ser instalado em cima de dispositivos
de refrigeragdo, maquinas de lavar louga, salamandras,
fornos, maquinas de lavar e secadores;

- Efetue todos os trabalhos de corte no armério antes de
inserir a placa de cozinha e remova cuidadosamente
aparas ou residuos de serradura.

IMPORTANTE: Utilize um adesivo vedante monocomponente
(S), que tenha uma resisténcia a temperaturas, até 250 °;
antes da instalagdo, as superficies a serem coladas
devem ser cuidadosamente limpas, eliminando qualquer
substancia que possa comprometer a sua aderéncia (por
exemplo, agentes de descolamento, conservantes,
gorduras, oleos, pds, residuos dos adesivos anteriores
etc.); a cola deve ser distribuida uniformemente por todo
o perimetro do caixilho; apés a colagem, deixe a cola
secar por cerca de 24 horas.

Fig. 1B-2B

Atencdo!A falta de instalacdo de

parafusos e de outros dispositivos de

fixagdo de acordo com estas instrucdes,
pode resultar em riscos de natureza

elétrica.

Nota: Para uma correta instalagdo do produto, € aconselhavel
fixar os tubos com uma fita adesiva com as seguintes
caracteristicas:

- Pelicula elastica em PVC macio, com adesivo a base de
acrilato;

- Que respeite a norma DIN EN 60454;

- Retardador de chama;

- Otima resisténcia ao envelhecimento;

- Resistente as variagfes de temperatura;

- Utilizavel a baixas temperaturas.
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4. Funcionamento

Painel de controlo
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ONIOFF 2 2
Teclas / Display
1. ON/OFF da placa de cozedura/aspirador 8. Ativacdo Temperature Manager (Warming
Function) (Gestor de Temperatura - Fungao de
Aguecimento)
2. Selegéo zona de cozedura 9. Pausa
Display da zona de cozedura 10.  Key Lock
3. Aumento/Diminuicdo Power Level (Nivel de Poténcia) e 11.  Indicador Aspirador ativo
Poténcia de Aspiragéo
Visualizagdo Power Level (Nivel de Poténcia) e Poténcia de Ativagdo Indicador de Saturagao dos Filtros
Aspiragao
4. Ativagdo Timer “STAND_ALONE" (INDIVIDUAL) 12.  Selegao/Ativacéo aspirador
Display: Timer “STAND_ALONE" (INDIVIDUAL) / Timer Zonas Display Aspirador
de cozedura
5. Aumento/Diminuigéo tempo Timer “STAND_ALONE” Display saturago Filtro carvéo/ceramico - Filtro de
(INDIVIDUAL)/ Timer Zonas de cozedura gorduras
6.  Ativacdo Timer Zonas de cozedura 13.  Reset Saturagéo Filtros
Indicador Timer Zonas de cozedura ativo 14.  Ativagdo fungdo automatica aspirador
7. Ativagdo Automatic Heat Up (Aumento Calor Automatico)
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UTILIZACAO DA PLACA DE COZEDURA

A saber antes de comecar:

Todas as funcdes desta placa de cozedura foram projetadas
para respeitar as mais rigorosas normas de seguranca.
Por este motivo:

+ Algumas funcdes ndo se ativam, ou desativam-se
automaticamente, na auséncia de panelas sobre 0s
fogos, ou quando estas estéo mal posicionadas.

+ Noutros casos, as fungdes ativadas desligam-se
automaticamente ap6s alguns segundos, quando a fungao
selecionada requer uma configuragéo adicional que néo é
dada (por exemplo: “Ligar a placa de cozedura” sem
“Selecionar a zona de cozedura” e “Temperatura de
funcionamento”, ou “Funcg&o Lock (Blogueio)” ou
“Timer”).

Atencéo! No caso de, por exemplo, um uso prolongado
da placa, o desligamento da zona de cozedura pode néo ser
imediato porque se encontra em fase de arrefecimento; no
display das zonas de cozedura aparecera o simbolo " para
indicar que esta nesta fase.

Aguardar até que o display se desligue antes de se aproximar
da zona de cozedura.

Display da zona de cozedura
Nos visores relativos as areas de cozedura, ¢ indicado:

Zona de cozedura ligada

g

Power Level (Nivel de Poténcia) 1.9.-P

Residual Heat Indicator

(Indicador Calor Residual) H
Pot Detector (Detetor de [N
Panela) -

Fungéo Bridge ativa n
Fungao Temperature Manager -
(Gestor de Temperatura) ativa L
Fungéo Child Lock ativa IR

-
-

Fungao Pausa ativa

Fungao Automatic Heat UP
(Aumento Calor Automatico)
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Caracteristicas da placa

@ Safe Activation (ativacdo Sequra)

O produto é ativado apenas na presenca de panelas nas
zonas de cozedura: 0 processo de aquecimento ndo inicia ou
interrompe-se em caso de auséncia ou remogéo das panelas.

@ Pot Detector (Detetor de Panela)
O produto deteta automaticamente a presenca de panelas
nas zonas de cozedura.

@ Safety Shut Down (Desligamento de Seguranca)

Por motivos de seguranca, cada zona de cozedura tem um
tempo maximo de funcionamento que depende do nivel de
poténcia configurado.

@ Residual Heat Indicator (Indicador Calor Residual)
Quando se desligam uma ou mais zonas de cozedura, a
presenca de calor residual € assinalada com o indicador
visualizado no display da zona correspondente, através do
simbolo “H" .

Funcionamento
Nota: Para ativar qualquer fungao, é necessario primeiro
ativar a zona pretendida.

@ Acendimento
Tocar brevemente em l ON/OFF (1) na placa de

cozedura/aspirador: o simbolo O ilumina-se;
continuando a pressionar, todas as funcdes disponiveis
ficam visiveis por alguns instantes, depois ficam ativas
apenas as principais; as outras podem ser utilizadas e
ativadas mais tarde, durante a utilizag&o do dispositivo.

IMPORTANTE:
todas as funcdes disponiveis ficam iluminadas com uma
luz de leve intensidade, gue fica mais intensa apenas

quando s&o ativadas.

Pressionar novamente O para desligar.
Nota: Esta fung8o tem prioridade sobre todas as outras.

@ Selecdo das zonas de cozedura
Tocar (pressionar) a area de Selecdo/Display (2)
correspondente & zona de cozedura pretendida.

@ Power Level (Nivel de Poténcia)

A placa dispde de 9 niveis de poténcia

Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selegao (3):
para a direita para aumentar o nivel de poténcia;




para a esquerda para diminuir o nivel de poténcia.
O nivel de poténcia configurado serd visualizado na area
de Selecéo/Display (2)

® Power Booster (Impulsionador de Poténcia)

O produto dispde de um nivel de poténcia adicional (além do
nivel 9), que permanece ativo por 5 minutos, apés 0s quais a
poténcia regressa ao nivel anterior.

Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selecéo (3) (além

do nivel 9) e ativar o Power Booster (Impulsionador de
Poténcia)

O nivel Power Booster (Impulsionador de Poténcia) é indicado
na area de Selegdo/Display (2) com o simbolo”

® Key Lock (Blogueio das Teclas)

O Key Lock (Blogueio das Teclas) permite bloquear as
configuracdes da placa para impedir agdes acidentais,
deixando ativas as func@es j& configuradas.

Ativacéo:
* pressionar B (20)

Repetir a operagéo para desativar.
Nota: se for pressionada qualquer outra fung&o com o Key

Lock (Blogueio das Teclas) ativo, o simbolo ﬂ piscara
indicando que a fungdo esta em uso e deve ser desativada
para poder utilizar a placa.

® Automatic Heat UP (Aumento Calor Automatico)

A fungdo Automatic Heat UP (Aumento Calor Automatico)
permite colocar mais rapidamente em regime a poténcia
configurada; com esta fungao, tem-se a vantagem de ter uma
cozedura mais rapida, mas sem risco de queimar 0s
alimentos, porque a temperatura néo ultrapassa a do nivel
configurado.

Esta fung&o esta disponivel para os niveis de poténcia 1-8.

Ativacéo:

_a
+ com a zona de cozedura ligada, pressionar '-' (7)

* no Display (2) € visualizada uma H a piscar, que se
alterna a poténcia configurada na zona de cozedura

Aumentando o nivel de poténcia da zona de cozedura: a
fungéo Automatic Heat UP (Aumento Calor Automatico)
permanece ativa, com a nova configuragao de
temperatura;

128

Diminuindo o nivel de poténcia da zona de cozedura: a
fung&o Automatic Heat UP (Aumento Calor Automatico) é
desativada.

Nota: selecionando ao mesmo tempo outra zona de

o~
cozedura, o simbolo '-' (7) voltara a iluminar-se com
uma luz de leve intensidade, e podera assim proceder,
também nesta zona, a ativagdo da fungéo; a fungédo
permanece ativa na zona onde ja tinha sido configurada,
como assinalado no Display (2)

® Temperature Manager (Warming Function) (Gestor de
Temperatura - Funcéo de Aquecimento)

Temperature Manager (Gestor de Temperatura) é uma fungéo
de controlo que permite a manuteng&o do calor a uma
temperatura constante a um nivel de poténcia otimizado, ideal
para manter quentes os alimentos ja prontos. A fungéo
Temperature Manager (GEtor de Temperatura) ¢ ativada
pressionando a tecla @ =

No display (2) da zona onde esta a trabalhar o Temper_ature

Manager (Gestor de Temperatura) surge o simbolo &—f

Nota: selecionando ao mesmo tempo outra zona de
cozedura, o simbolo @ = (8) voltara a iluminar-se com uma
luz de leve intensidade, e podera assim proceder, também
nesta zona, a ativagéo da funcéo; a fungéo permanece ativa
na zona onde ja tinha sido configurada, como assinalado no
Display (2)

* Pressionar novamente aE (8) para desativar e
d;:_sjligar, até colocar o nivel visualizado no Display (2) a

O

Nota: se existirem mais zonas onde a fungdo Temperature
Manager (Warming Function) (Gestor de Temperatura -
Fungdo de Aquecimento) estiver a trabalhar, selecionar
primeiro a zona pretendida através da zona de Selegdo (2) ;

a fungdo pode ser desativada também através da Barra de
S’e_lzeqéo (3), colocando o Power Level (Nivel de Poténcia) a

@ Pausa
A funcédo Pausa permite suspender qualquer fungéo ativa na
placa, colocando a zero a poténcia de cozedura.

Ativago:

* pressionar I | "(9)

* é visualizada uma I I intermitente no display (2)



Para desativar a funcéo:

* pressionar | 9)
a Barra de Selecéo (3) ilumina-se

+ pressionar/deslizar pela Barra de Seleg&o (3) para
desativar a fungao

Nota: a desativacéo restaura as condigdes da placa antes da
pausa, a placa continua a trabalhar com as mesmas
configuracdes anteriormente definidas.

Nota: se apds 10 minutos, a Funcéo Pausa néo for
desativada, a placa desliga-se automaticamente.

Nota: a Funcéo Pausa ndo tem impacto sobre a aspiragao

® Timer “STAND ALONE” (INDIVIDUAL)

A fungao Timer é uma contagem decrescente independente
das zonas de cozedura (e da zona aspirante).

O Timer é ativado pressionando a Zona/Display (4)

Utilizar os simbolos == = (5) para configurar a duragao
do Timer, que é visualizada na Zona/Display (4)

Nota : aguardar 10 segundos sem pressionar qualquer outro
comando, até iniciar a contagem decrescente.

0 formato do Timer & &0
-£J. para as horas
LJJ) para 0s minutos
Nota : O temporizador pode ser regulado até a um maximo
de 1he 59 min

Na Zona/Display (4) sera visualizado o tempo restante;
no final da contagem decrescente, sera emitido um sinal
acustico

Nota : a visualizagdo da contagem decrescente, para um
tempo restante inferior a 10 minutos sera feita da seguinte
forma

-7, minutos

-00 segundos

com ponto de luz fixa

Para o desligamento do Timer:
» selecionar Zona/Display (4)
« configurar a duragdo do Timer a UUU, através de

+)
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® Timer Zonas de Cozedura

A fungdo Timer Zonas de Cozedura é uma contagem
decrescente que é possivel configurar, incluindo em
simultdneo, em cada zona de cozedura

No final do periodo configurado, as zonas de cozedura
desligam-se automaticamente e o utilizador é avisado com o
respetivo sinal acustico.

Ativacéo da fungéo Timer Zonas de Cozedura

» Tocar (pressionar) a area de Seleg&o/Display
@

(power level - nivel de poténcial0)

* Pressionar (6) relativo a zona de cozedura

« Utilizar os simbolos == == (5) para
configurar a duragéo do Timer, que é visualizada na
Zonal/Display (4);

durante a configuragéo, o simbolo G (6) pisca

Nota : aguardar 10 segundos sem pressionar
quaquer outro comando, até que o Timer Zonas de Cozedura
inicie.

Nota : pressionando novamente durante algum

tempo G (6), 0 Timer da zona de cozedura é restaurado

Se pretender, repetir a operacdo para mais zonas de
cozedura.

Nota: cada zona de cozedura pode ter um Timer diferente
configurado; no display (4) surge a contagem decrescente
da zona de cozedura selecionada nesse momento; se
nenhuma zona estiver selecionada, pressionando no
Display (4) € visualizada a contagem decrescente doTimer
“STAND-ALONE” (INDIVIDUAL).

A modalidade de visualizagdo da contagem
decrescente é a mesma do Timer “STAND-ALONE”
(INDIVIDUAL) (ver paragrafo anterior Timer “STAND
ALONE" (INDIVIDUAL))

Quando o temporizador terminar a contagem decrescente, &
emitido um sinal actstico e a zona de cozedura desliga-se.

Para o desligamento do Timer:
+ selecionar a zona de cozedura (2)
+ configurar a duragdo do Timer a 000, através de

+5).



® Power Limitation (Limitar a Poténcia)

A fungao Power Limitation permite definir o funcionamento do
produto, limitando a sua absorgdo maxima e ajustando a
poténcia de absor¢ao de todas as zonas de cozedura ativas,
de forma que a absorgao total da placa ndo exceda o nivel
maximo de absorgao definido.

Nota: a configuragao deve ser efectuada com a placa
desligada, sem premir a tecla l ON/OFF (1), quando se liga
a placa a rede eléctrica ou 2 minutos depois de ter sido
novamente ligada.

Para definir a funcéo Limitar a Poténcia:

- primat A)

(que ficara intermitente durante 2 minutos apés o produto ter
sido introduzido)

- mantenha a teclat A ) premida e prima, uma de cada
vez, todas as areas de Seleccdo/Display (Visor) (2) das
zonas de cocgdo no sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio, comecando pela parte da frente da direita (FR)

RL-2 e 1° _2-RR
0 e~
[ ] (]
\_ Ive |°_)
[} il
[} (|
FL-27 “2-FR

- sempre que prime uma area de selecg&o, é emitido um sinal
sonoro curto

- depois de premir todas as areas de selecgéo do Display
(Visor) (2), pode soltar a teclat A )
a partir daqui:

- 0 Display (Visor) (2) da parte de tras da esquerda (RL)
apresenta alternadamente os simbolos “C" e “0" para indicar
que é possivel executar a configuragao:

seleccione o Display (Visor) (2-RL)

percorra a Barra de seleccéo (3) até os simbolos
“C" e “8" desaparecerem do Display (Visor)

no Display (Visor) (2-FL) sera apresentada a
configuragdo efectuada **

0=74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** 0 nivel de poténcia esta definido por defeito
para 7,4 KW

Para alterar a configuracao da funcéao Limitar a Poténcia

- prima o Display (Visor) (2) da parte da frente da esquerda
(FL)

- percorra a Barra de seleccéo (3) para alterar a
configuragéo

- para guardar as definicbes, prima a tecla Bl ON/OFF (1)
durante 2 segundos; sera emitido um sinal sonoro prolongado
para confirmar que a alteracéo foi bem-sucedida

® Bridge Zones

As zonas de cozedura gragas a fungdo Bridge, conseguem
trabalhar de forma combinada criando uma Unica zona com o
mesmo nivel de poténcia. Esta fungdo permite uma cozedura
homogénea com tabuleiros e panelas de grandes dimensdes.
E possivel utilizar em combinago a zona de cozedura frontal
“Master” com a zona correspondente na parte de tras
“Secundaria”

(para verificar em que zonas esta prevista esta fungéo,
consultar a parte ilustrada deste manual).

Para ativar a fungéo Bridge:

- selecionar ao mesmo tempo as duas zonas de cozedura
que pretende utilizar

- no Ecra (2) da zona de cozedura “Secundaria” aparece o

simbolo “1 1

- por meio da Barra de selegdo (3), sera possivel
configurar o Nivel (Poténcia) de exercicio, que sera
mostrado no Ecrd (2) da zona de cozedura “Master”

- para desativar a Fung&o Bridge basta repetir o mesmo
procedimento de ativagéo

Nota: o Timer da Zona de Cozedura, ativado durante a
fungéo Bridge, implicara o desligar automético de ambas as
zonas de cozedura. Sendo considerado, neste caso, como
uma Unica area combinada.

UTILIZACAO DO ASPIRADOR

@ Acendimento
Tocar brevemente em B ON/OFF (1) na placa de

cozedura/aspirador: o simbolo O ilumina-se;
continuando a pressionar, todas as funcdes disponiveis
ficam visiveis por alguns instantes, depois ficam ativas
apenas as principais; as outras podem ser utilizadas e
ativadas mais tarde, durante a utilizag&o do dispositivo.



IMPORTANTE:

todas as fungdes disponiveis ficam iluminadas com uma
luz de leve intensidade, que fica mais intensa apenas
quando sdo ativadas.

Pressionar novamente O para desligar.
Nota: Esta funcgéo tem prioridade sobre todas as outras.

® Acendimento do aspirador:
Tocar (pressionar) a Zona de selecéo (12) para ativar o
aspirador

® Velocidade (poténcia) de aspiragéo:

O aspirador dispde de 3 niveis de velocidade (poténcia) de
aspiragéo

Tocar e percorrer com 0 dedo a Barra de selecéo (3):
para a direita para aumentar o nivel de poténcia;

para a esquerda para diminuir o nivel de poténcia.

O nivel de poténcia configurado sera visualizado na area
de Selecao/Display (12)

® Power Booster (Impulsionador de Poténcia)

O produto dispde de 2 niveis de poténcia suplementares

(além do nivel 3)

—  Power Booster 1 (Impulsionador de Poténcia 1) :
temporizado para 15 min

—  Power Booster 2 (Impulsionador de Poténcia 2) :
temporizado para 5 min.

depois disso, a poténcia regressa ao nivel anteriormente

configurado.

Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selecéo (3) (além
do nivel 3) e ativar o Power Booster 1 (Impulsionador de
Poténcia 1)

O nivel Power Booster 1 (Impulsionador de Poténcia 1) &
indicado na area de Selegao/Display (12) com o nimero "4"
intermitente

Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selegéo (3) (além
do nivel 3) e ativar o Power Booster 2 (Impulsionador de
Poténcia 1)

O nivel Power Booster 2 (Impulsionador de Poténcia 2) é
indicado na area de Selegao/Display (12) com o simbolo” P
intermitente

® Funcionamento automatico

O exaustor ird acender-se a velocidade mais adequada,
adaptando a capacidade de aspiragdo ao nivel de cozedura
maximo utilizado nas zonas de cozedura.

Quando as zonas de cozedura séo desligadas, o exaustor
adapta a sua velocidade de aspiragao, diminuindo-a
gradualmente, de modo a eliminar vapores e cheiros
residuais.

Para ativar esta fungéo:

Pressionar t A )(14)

Repetir a operacéo para desativar.

Nota: se durante o funcionamento automatico forem
selecionadas na Barra de selecéo (3) as velocidades de 1 a
3, o funcionamento automatico ¢ interrompido;

se forem selecionados os Power Boster (Impulsionadores
de Poténcia), o funcionamento automatico sera retomado no

final da temporizag&o, entretanto o simbolo t A )
continuar a piscar.

Nota no caso de desligar a placa com o Funcionamento
Automaético ativo, o aspirador desligar-se-a automaticamente
de forma gradual.

@ Indicador de saturacéo dos filtros
0O exaustor indica quando € necessario executar a
manuteng&o dos filtros:

Filtros de cheiros de carvdo/ceramicas
“FILTER"(13) acende-se

Filtro de gorduras

“FILTER"(13) pisca

Nota: esta fung&o é desabilitada por predefinicéo (ver
como habilité-la no paragrafo "Ativagéo do indicador de
saturagéo dos filtros")

® Reset da saturagdo dos filtros
Depois de executar a manutengéo dos filtros (gorduras e/ou

carvdo/ceramicas) pressionar alguns instantes “FILTER” (13)

“FILTER"(13) desliga-se, reiniciando a contagem do
indicador.

@ Ativagdo indicador de saturagao dos filtros
Este indicador esta normalmente desativado.
Para ativa-lo efetuar as seguintes operagoes:

- ligar a placa de aspiragdo através de (D ;

- com motor de aspiragéo e zonas de cozedura desligadas,
pressionar a Zona de selegéo (12)

- pressionar durante alguns instantes ‘HOOD" (11) até
que surjam no Display (12) as letras “F” — “G” que piscam
alternadas

F = filtros de cheiros carvéo/ceramicas
G =filtro de gorduras

Filtros de cheiros de carvéo/ceramicas

—  pressionar no Display (12) no momento em que surge a
letra “F”

—  pressionar “FILTER" (13) — |uz a piscar

— pressionar novamente durante alguns instantes
‘HOOD" (11) para confirmar a ativagdo do
indicador dos filtros de cheiros de carvdo/ceramicas

Filtro de gorduras

—  pressionar no Display (12) no momento em que surge a
letra “G”



—  pressionar “FILTER” (13) — uz fixa

— pressionar novamente durante alguns instantes
HOOD (11) para confirmar a ativacdo do
indicador do filtro de gorduras

O aparelho estd preparado para ser utilizado em
combinagéo com um KIT sensor Window (n&o fornecido
pelo fabricante).

Instalando o KIT sensor Window (somente no caso de uso no
modo de ASPIRACAO), a aspiragdo de ar parara de funcionar
sempre que a janela existente na divisdo em que o KIT é
aplicado for fechada.

* A ligacéo elétrica do KIT ao aparelho deve ser realizada
por pessoal técnico qualificado e especializado.

* O KIT deve ser certificado separadamente, de acordo
com as normas de seguranca pertinentes para o
componente e 0 seu emprego com o aparelho. A
instalagdo deve ser realizada de acordo com os
regulamentos para os sistemas domésticos vigentes.
ATENGAO:

+ a cablagem do KIT a ser ligada ao aparelho deve fazer
parte de um circuito certificado com tenséo de seguranga
muito baixa (SELV);

+ 0 fabricante deste aparelho declina toda e qualquer
responsabilidade por eventuais inconvenientes, danos,
incéndios causados por defeitos e / ou problemas de mau
funcionamento e / ou instalagao incorreta do KIT.
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Produto - Teclas - Ecra
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15 ——

22 23

READY

20 21
25

Area de pesagem
Ecré/Comandos

Fungéo HOLD
Fungdo TARE
Fungdo ZERO
Fungéo UNIT

Fungéo LOCK

Ecra numérico da balanca
Indicador da fungo em utilizagéo
Indicador da unidade de medigéo
em utilizagéo

Indicador da balanga
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UTILIZACAO DA BALANCA

O produto inclui uma balanga para alimentos incorporada

IMPORTANTE:

durante a utilizagéo da balanga com panelas ou recipientes
maiores que @ 20cm, aconselhamos desligar a aspiragéo do
exaustor para evitar influenciar a medi¢éo do peso;

NB = A panela ou recipiente deve estar SEMPRE centralizada
na area de pesagem, evitando obstruir a zona de aspirago.
NB = a carga méaxima da balanca é de 10KG; considere uma
tolerancia de +/-2g sobre o valor de cada pesagem.

Funcionamento

@ Acendimento

Para ativar a balanca, toque a area de pesagem (16) ou
posicione o produto para pesar na propria area;

0 ecra (22) é ativado mostrando um peso igual a zero ou igual
ao peso do produto

NB = se ja estiverem presentes produtos na area de pesagem
e eles forem removidos, a balanca sera ativada mostrando o
peso do produto removido com sinal negativo;

vice-versa, se forem adicionados outros produtos, a
balanca ativar-se-a mostrando s6 o peso do Gltimo produto
adicionado

® Desligamento
A balanca desliga automaticamente:

- ap6s 2 minutos, se ndo sdo verificados objetos na area de
pesagem

- ap6s 8 minutos, se forem verificados objetos na area de
pesagem

® Funcéo UNIT
A balanga ¢ definida por padrao no sistema de medigéo

métrica, em gramas;

prima “UNIT” (20) para trocar a unidade de medigo;

a unidade de medigao em utilizagéo é exibida abaixo do ecra
da balanga, na visualizagdo (24)

® Funcédo ZERO
A fungéo “ZERO" (19) permite colocar “em zero” o ecra

numérico da balanga, independente de estarem presentes
produtos na area de pesagem (15);

NB = o indicador ZERO (23) desligara no momento que forem
adicionados ou removidos produtos na area de pesagem (e
sera restituido o peso dos produtos);
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® Funcéo TARE
A fungdo “TARE" (18) permite pesar gradualmente alimentos

diferentes sem precisar remové-los da area de pesagem e
poder ter 0 peso de cada alimento e o peso total

utilizagéo:

- posicione o primeiro produto na area de pesagem, no ecré
(22) sera visualizado o peso “1”

- prima “TARE” (18), o peso no ecra (22) é zerado

- adicione outro produto na area de pesagem, no ecra (22) é
visualizado o peso “2"

- prima de novo “TARE” (18) no ecra (22) é visualizado o
peso “1” + o peso “2”

NB = é possivel adicionar produtos até a carga maxima da
balanca

NB = para excluir da soma total 0 peso do recipiente, execute
de inicio a calibragdo por meio do “ZERQO” (19)

NB= para sair da fung@o “TARE’, prima “ZERO” (19)

@ Funcéo HOLD
A fungdo “HOLD" (17) permite memorizar o peso que esta

sendo visualizado e, em seguida, recupera-lo, em uma sé em
visualizag&o, adicionando ou subtraindo 0 mesmo do novo
peso presente na balanca; o peso permanecera na memoria
até o desligamento da balanga

utilizacéo:

- posicione o0 produto na area de pesagem

- mantenha premido “HOLD" (17) até que o peso no ecra
comega a piscar: o valor foi memorizado

NB = é possivel continuar removendo o peso da balanga e
usando-a em todas as suas fungdes

NB = prima de novo por um longo tempo para memorizar um
novo peso. Permanecera na memoéria somente o Ultimo peso
armazenado.

A qualquer momento, ao premir “HOLD" (17) é possivel
visualizar o valor memorizado que aparece piscando por
alguns segundos no ecra (23);

durante este tempo, ainda premindo “HOLD" (17), 0 peso
memorizado é somado ao peso presente na balanga;
no ecra (23) é mostrado o valor da soma e o feedback
luminoso "HOLD" (23) permanece aceso para indicar que a
fung&o ainda esta ativa.

premir de novo "HOLD" (17), o peso memorizado sera
subtraido do peso visualizado no ecra;

no ecra (23) é mostrado o valor da diferenca e pode-se sair
de forma automatica da fungao.

Exemplo:

- peso memorizado: 1 KG

- peso presente na balanga ao chamar a fungéo: 2 KG

- peso “somado”, mostrado no ecra: 3 KG (1 KG + 2 KG)

- peso “subtraido”, antes de sair da fungdo: 2 KG (3 KG -1
KG)



Funcéo LOCK

A fungdo “LOCK” (21) bloqueia a utilizagdo da balanga, para
evitar que esta se ative quando se apoiam varios objetos na
&rea de pesagem,;

para ativar esta fungdo manter premido “LOCK” (21)
enquanto o display da balanca ndo se desligar;
proceder do mesmo modo para desativar a fungdo: manter
premido “LOCK” (21) enquanto o display da balanga ndo
se reacender.

NB = passados 30 minutos desde a ativagao da fungéo
“LOCK", a balanca desliga-se e o “LOCK" desativa-se
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4.1 Tabelas de poténcia

Nivel de poténcia

Tipos de cozedura

Utilizacéo nivel
(A indicacéo alia a experiéncia e os habitos de

cozedura)
Ideal para aumentar rapidamente a temperatura dos
] Boost Aguecer rapidamente alimentos, para uma fervura rapida no caso de &gua, ou
Poténcia aquecer rapidamente liquidos
Méxima - - -
89 Fritar - ferver Ideal para gratinar, comegar a cozinhar, fritar produtos
congelados, ferver rapidamente
' Ideal para refogar, manter em ebulicéo, cozinhar e
Gratinar — refogar - ferver - .
7-8 grelhar grglhar (durante um intervalo de tempo de 5-10
minutos)
Poténcia alta
. inh . Ideal para refogar, manter em baixa ebuligéo, cozinhar
6-7 Cratinar - cozinhar — guisar— | o grelhar (por um tempo médio de 10-20 minutos),
refogar - grelhar .
preaguecer acessorios
45 Cozinhar - guisar - refogar - Ideal para guisar, manter ebulicdo delicada, cozinhar
grelhar (por longo tempo). Amanteigar massas
Ideal para cozeduras prolongadas (arroz, molhos,
34 Cozinhar - fervilhar — engrossar | assados, peixes) na presenca de liquidos (ex.: &gua,
Poténcia - amanteigar vinho, caldo de carne/legumes, leite), amanteigar
média massas
Ideal para cozeduras prolongadas (volumes inferiores
2.3 Cozinhar - fervilhar —engrossar | por litro: arroz, molhos, assados, peixes) na presenca
- amanteigar de liquidos (ex.: &gua, vinho, caldo de came/legumes,
leite)
lideal para derreter a manteiga, derreter delicadamente
Derreter — descongelar — manter
1-2 quente — amanteigar c_hocolate, descongelar produtos de pequenas
dimensdes
Poténcia
Baixa Ideal para manter quentes pequenas porces de
1 Fundir — descongelar - manter | alimentos cozinhados ou manter constante a
quente — amanteigar temperatura os pratos dos pratos até servir e
amantegar risotos
Placa em stand-by ou desligada (possivel presenga de
OFF Poténcia zero Superficie de apoio calor residual de final de cozedura, sinalizado por H-L-
0)
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4.2 Tabelas de cozedura

Categoriade | Pratos ou tipos Nivel de poténcia e evolugao da cozedura
alimentos de cozedura Primeira fase Poténcia Segundafase | Poténcia
Cozedura da massa
Massa fresca Aquecimento da agua Booster-9 e mantimento da 7-8
ebulicdo
Cozedura da massa
Massa fresca Aguecimento da &gua Booster-9 e mantimento da 7-8
Massa, arroz -
ebuligdo
Cozedura da massa
Arroz cozido Aguecimento da &gua Booster-9 e mantimento da 5-6
ebulicdo
Risoto Refogado e tostadura 7-8 Cozedura 4-5
Cozidos Aquecimento da agua Booster-9 Cozido 6-7
Fritos Aguecimento do éleo 9 Fritura 8-9
Verduras, Salteados Aguecimento do acessorio 7-8 Cozedura 6-7
legumes Guisados Aquecimento do acessdrio 7-8 Cozedura 3-4
Refogados Aguecimento do acessorio 7-8 Douradura do 7-8
refogado
Douradura de carne com 6leo
Assadas (se feita com manteiga, potécia 6) 78 Cozedura 34
Grelhadas Preaguecimento da panela 7-8 Grelhar de ambos 7-8
0s lados
Cames Douradura de carne com 6leo
Douradas . ! o 7-8 Cozedura 4-5
(se feita com manteiga, potécia 6)
Guisadas / Saltear com gordura (se feita com
Ensopados mante?ga, poté(cia 6) 8 Cozedura 34
Grelhados Preaguecimento do recipiente 7-8 Cozedura 7-8
Peixes Umido/guidados Selar ;(;Ttgi(;:uggté;;;egf com 7-8 Cozedura 3-4
Fritos Aguecimento de a;ejte ou outra 89 Fritura 7.8
gordura similar
Aguecimento do recipiente com
Fritos manteiga ou outra matéria 6 Cozedura 6-7
gordurosa
Aguecimento do recipiente com
Ovos Omelete manteiga ou outra matéria 6 Cozedura 5-6
gordurosa
Coque/cozidos Aguecimento da dgua Booster-9 Cozedura 5-6
Aguecimento do recipiente com
Pancake manteiga ou outra matéria 6 Cozedura 6-7
gordurosa
Tomate Saltear em azeite/oleo (se feita com 6.7 Cozedura 3.4
manteiga, poténcia 6)
Molhos Ragi Saltear em a;eite/élef) (s_e feita com 6.7 Cozedura 34
manteiga, poténcia 6)
Bechamel Preparagéq da basg (derrete 5.6 Aquecimento latﬂé 3.4
manteiga e farinha) uma leve ebulicdo
Creme Aquecimento do leite até ao ponto 45 Mantém uma leve 45
pasteleiro de ebulicdo ebulicdo
Doces, Pudins Aquecimento do Ie!te~ até ao ponto 45 Mantém uma leve 23
cremes de ebulicdo ebulicdo
Arroz doce Amornar leite 5-6 Mantém uma leve 2-3
ebulicdo
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5. Manutengéo

Manutencdo da placa

Atencdo! Antes de qualquer operagdo de limpeza ou
manutencdo, certificar-se de que as zonas de
aquecimento estdo desligadas e o indicador luminoso
desapareceu.

5.1 Limpeza
A placa deve ser limpa apds cada utilizagao.

Importante:

Nao utilizar esponjas abrasivas ou esfegdes. Com o tempo, a
sua utilizacdo podera danificar o vidro. Nao utilizar
substancias quimicas toxicas, tais como sprays para forno ou
removedores de manchas.

Apds cada utilizagao, deixar arrefecer a placa e limpa-la para
remover incrustagdes e manchas causadas por residuos
alimentares.

Aclcar ou alimentos com alto teor de aglcar danificam a
placa e devem ser removidos imediatamente. Sal, agucar e
areia podem arranhar a superficie do vidro. Usar um pano
macio, papel absorvente de cozinha ou produtos especificos
para a limpeza da placa (siga as instrugdes do fabricante).
NAO FAZER LIMPEZA COM JATOS DE VAPOR!!!
Importante:

Em caso de derrames acidentais e abundantes de liquido das
panelas, é possivel intervir através da valvula de descarga,
situada na parte inferior do produto, de modo a poder eliminar
todos os residuos e executar uma limpeza com a maxima
seguranga higiénica.

Fig. 18

Para uma limpeza mais completa e profunda, é possivel
remover completamente a bandeja inferior.

Fig. 19

Limpeza da grelha metélica:

A grelha deve ser lavada a mdo com agua quente e
detergente neutro e secada cuidadosamente para evitar
fendmenos de oxidagao.
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Manutencéo do exaustor

Limpeza

Para a limpeza utiizar EXCLUSIVAMENTE um pano
humedecido com detergentes liquidos neutros. NAO
UTILIZAR FERRAMENTAS OU INSTRUMENTOS PARA A
LIMPEZA!

Evitar o uso de produtos com abrasivos.

NAO UTILIZAR ALCOOL!

Filtro de gorduras

Retém as particulas de gordura derivantes da cozedura.
Deve ser limpo uma vez por més (ou quando o sistema de
indicacdo de saturagdo dos filtros indicar esta necessidade),
com detergentes ndo agressivos, manualmente ou na
maquina de lavar loica a baixas temperaturas e com ciclo
breve.

Com a lavagem na maquina de lavar loica, o filtro de gorduras
metélico pode perder a cor, mas as suas caracteristicas de
filtragem néo se alteram.

Fig. 15

Filtro De Carvéo Ativo - Ceramica

(Apenas para a Versdo Recirculagéo)

Retém os odores desagradaveis derivadas da cozedura.
O produto estd equipado com um conjunto de filtros de
odores. A saturagdo dos filtros de odores verifica-se ap6s
uma utilizagdo mais ou menos prolongada, dependendo do
tipo de cozinha e da regularidade da limpeza do filtro de
gorduras. Os filtros de odores podem ser regenerados
termicamente a cada 2 / 3 meses num forno pré-aquecido a
200 °C por 45 minutos. A regeneragdo adequada garante
uma eficacia de filtragem constante por 5 anos.

Atencéo! N&o apoie os filtros no fundo do formo, coloque-os
sim num tabuleiro e coloque-o a uma altura intermédia.

Fig. 17-17a-17b-17c



5.2 Resolucéo de problemas
CODIGO DO ERRO DESCRICAO CAUSAS POSSIVEIS REMOCAQ DO ERRO
A A temperatura interna das Aguardar que a placa
A zona de comandos desliga-se a R
E2 ; parte eletronicas & muito arrefega antes de
temperaturas muito elevadas alta reutiliza-la
E3 Recipiente ndo adequado Perda das prolprledades Remover a panela
magnéticas
A corrente elétrica ndo
Problemas de comunicagéo entre a chega ao f.“‘)d“"’? N Desligar a placa da rede
A i ] 0O cabo de alimentacdo o o
E5 interface do utilizador e 0 médulo de % elétrica e verificar a
inducéo néo foi ligado . ligagao
corretamente ou esta
com defeito

Para todos os outros
avisos de erro

Contactar o servico de assisténcia técnica e comunicar o codigo do erro

(E..U..C..)

5.3 Servigo de assisténcia

Antes de entrar em contacto com o Servigo de Assisténcia
1. Verifique se é capaz de resolver o problema sozinho com base nos pontos descritos em "Resolugéo de problemas”.

2. Desligue e ligue novamente o aparelho para ver se o problema foi resolvido.
Se, apos as verificagdes acima, o problema persistir, entrar em contacto com o Servigo de Assisténcia mais proximo.
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EL - OAHTIEZ ZYNAPMOAOIHZHZ KAI XPHZHZ

Tnpeite auotnpd TIG 0BNYiEg TOU TTEPIEXOVTAI GTO TTAPOV

gyxeipidio. O karaokeuaaTAg amoTolgital kabe euBuvn yia

TUOv TpoPAfuata, Cnuiég A TIUPKayid ToU UTTopEl val

TpokAnBoUv GTn GUOKEUR AOyw pn THPNONG Twv 0dNYIWV TTOU

TIEPIEXOVTAI OTO TIapOv eyxelpidlo. H guaokeur) Tpoopidetal

OTTOKAEIOTIKA yIo OIKiaky Xpon kai €1dikdtepa yia 10

MayEIpEUA TPOPWY Kl TV OTTOPAKPUVON TOU Kamvol Tiou

TIPOKUTITE OTTO TO payeipepa. Aev emmpémeTal GMou €idoug

xenon (mx. 6éppavon dwyartiwv). O kataokeuaoTig Bev

avahapBavel kapia €ublvn oy TePITTwon aKatdAANANng

Xpnong Tou Tpoidviog 1 AavBaopévng pUBuiong Tou

OUGTAPATOG EVIOAWV.

H ouokeun evdéxeral va gépel aioONTIKEG Slaopég wg

TTPOG TO TTPOIOV TTOU ATTEIKOVI{ETAI OTA OXEDIO TOU

Tapo6vTog eyxelpIdiou, woTOGO o1 0dNyieg XpAONG,

OUVTIPNONG KOl EYKATAOTAONS TTAPAPEVOUV Ol iBIES.

L)' AlaBaoTe TIPOGEKTIKA TIG 0BNYIEC: UTIAPXOUY GNUAVTIKEG
TIANPOPOpIES OXETIKG e TNV eyKaTdoTaan, Tn xpAon Kai
NV a0QaAEIq.

L' Mnv Trapamoleite 1o nAEKTPIKG KUKAWHA TG GUOKEUAG.

L)' Mpotol TpoxwprAOETe GTNV EYKATACTACT TNG GUGKEUAG
BeBaiwBeite 6T dAa T CaptApaTa €ival avémaga. Ze
QVTIBETN TIEQITITWAON ETTIKOIVWVACTE HE TOV TTPOUNBEUTH
0QG Kal Unv EKTEAEITE TV eykardoTaot.

O EmpBeBaiwate ™V akepaidmTa TG GUOKEUNRG TIPOTOU
TIPOXWPNHOETE 0TV eykatdoTaon. X avTiBeTn
TIEQITITWON ETMIKOIVWVACTE PE TOV TIPOUNBEUTH Tag Kal
unv eKTEAEITE TNV eyKatdoTaon.

Inueiwon: Ta efapmpara ou gépouv To aluBoAo "(*)" eival

TIPOQIPETIKG eEapTAMATA Kal diaTiBevial pévov ge opiouéva

povTéha 1y eival TpdaBeTa e¢aptipaTa oy Tapéxovial Povo

KATOTTIV ayopag.

© 1. Mpondotroinoeig

Mpoooxn! Tnpeite mOTA TIC TTOPAKATW
odnyiec. ® H ouokeuy Ba mpémel va
ammoouvdéeTal amd To NAEKTPIKG pelua
mpotoU yivel omoladAToTe  epyaaia
gykataoTaong. e H eykardoTaon kai n
ouvipnon Ba mpémel va ekteAolvTal
omd €CEIDIKEUUEVO TEXVIKO OUPQWVA LE
TIC 0dnyie¢ TOU KOTOOKEUOOTH Kal O€
OUMMOPOWON  ME  TOUG  I0XUOVTEG
TOTTIKOUG KOVOVIOUOUG ao@aAeiag. Mnv
ETMIOKEVACETE KOl PNV QVTIKABIOTATE
kavéva €¢ptTnua TNG OUOKEUAG,0TNV
TEPITTTWON  ToU  KATI  TéT010  dev
avagépetal pnTé oTo €yXeIpidio Xprong.
e H vyeiwon ¢ ouokeung eival
UTTOXPEWTIKR BAael vopou. @ To KaAwdio

140

Tpo@odoaiag Ba TPEETEI va €ival OpKeETA
HaKPU WOTeE va EMTPETETAI N 0UVOEDN
MG evioiXi(duevng  OUCKEURS  OTO
NAEKTPIKG pelua. @ Ta va TnpolvTal ol
IOXUOVTEG  KOVOVIOUOI  ao@aAgiag, n
eykatdotaon Ba Tpémel va  d1aBETel
moAhutroAiké  GlokOTITRE TTOU va
e€ao@ahilel Tnv TARPN amoauvdean amd
70 OiKTUO O€ TEPITITWON UTTEPTAONG
karnyopiag lll, o oupudpewaon pe Toug
Kavoveg  eykataotaong. e  Mnv
XPNOIPOTTOIEITE ToAUTTpIa A
uoAavté(ec. @ Metd Tnv oAokAnpwaon
G €YKOTAOTOONG, ATTOyOPEUETAl N
Tpoéofacn Tou XPHOTN OTa NAEKTPIKG
pEPN TNG OUCKEUNC. ® H ouokeun Kkai Ta
mpocafdaiua pépn TS Bepuaivovtal Kard
 diapkeia Aeitoupyiag. Mpoooxr, unv
OKOUUTIATE  TIC Bepuéc  eaTiec NG
OUOKeURG. ® Mnv agrjvete Ta Taidid va
Trai(ouv pe TN OUOKEUN. KpathoTe Ta o€

améoTaon ac@oAciag kar umd TNV
ETTOTITEI0 0OC  KI auté 16Tl Ta
mpoofdoiya  pépn TG MTOpPEl  va

utepBepuavBoly kard tn dIdpkeIa NG
xpnong. e Ta dtouya Tou  QEPOUV
BnuaTodo™n 1| EMQUTEUCINO aTTIVIOWTA
gival onuavtikd va egakpifwvouy, TpIv
M XPAON NG ETAYWYIKAS €OTIAG, OTI O
BnuaTodOTNG TOUG €ival oUPPATOS WE TN
OUOKeun. -Mnv okouutare TIC Beppég
EMQAvEIEC NG OUOKEUAC KAt TN
d1Gpkela TN AciToupyiag Kal OECWG
PETA TNV aTTEvEpyoTTOinON. ® ATTOQUYETE
v emaen pe mavid 1 GMa e0QAekTa
UNIKG €dv Bev £XOUV KPUWOEI ETTOPKWG
6\ 1O €fapTAUATA TN OUOKEUN(,
Kivduvo¢ Trupkayidg. -Mnv TotroBeteite
e0QAeKTa UAIKG €TTavw 1) TTAnaiov Tng
OUOKeUnG. @ Ta umepBepuaopéva Aitn
kol Aadia eivar egaipeTika e0pAekTa. Na
giote mavia oe¢ emaypumvnon  otav
payelipeleTe @aynTd Aolola o€ Aitn A



Aadia. 2TV TEPITITWON  TTOU
EMQAVIOTOUV PWYMUES OTNV ETIQAVEID TNG
OUOKeung, amevepyotroiate TNV OIOTI
UTTApxel Kivduvog nAektpotrAngioc. e H
ouokeun dev TTpoopileTal yia Asitoupyia
HEOWw  €EwTEPIKOU  XPOvodIOKOTIT A
XwpPIoTOU CUOTAUATOC TNAEXEIPIGHOU. ®
To payeipepa oe €oTia pe AGdI 1) AiTrog
Oixwe TG emifAewn oag umopei va gival
emkivouvo 01611 utopei va TTPoKAnBei
TTUpKayid. e To payeipepa Ba mpémel va
ekteAeiTal umé TV Tapoucia cag. Oa
TPETTEI val €i0Te TTAvTa TTAPOVTEG OTAV TO
uayeipepa givar hikpAg didpkeiag. e Mnv
mpootradnoete NMOTE va ofhoete pia
TUpkayld  XPNOIUOTIOIWVTAG  VEPO.
AvriBera, Ba TTPETTEN va
OTTEVEPYOTTOINOETE TN OUCKEUN Kal €V
OUVEXEID va KAAOWETE TN QwTId, TT.X. ME
éva kamdkl i Mia Tupipayn koupépTa.
Kivduvog Tupkayldg: upnv TOTTOBETEITE
avTiKeideva emlvw OTIC €0TieC. o Mn
XPNOIUOTIOIEITE aTHOKOBAPIOTES,

Kivouvo¢  nAektpomAngiagc. e  Mnv
OKOUUTTATE PETOAAIKG QVTIKEIPEVA, OTTWG
uaxaipia,  mpouvia,  KOutTGAld  Kal

KOTAKia TTavw OtV €mM@AvEId TG
€0TIOC  payelpEpaTog  OI0TI  UTTAPXEI
Kivduvog va utrepBeppuavBoly. e [poTou
OUVOEOETE TN OUOKEUR OTO NAEKTPIKO
OikTUO: €AEyETE TNV TTIVOKIOO OTOIXEIWY
(ou Ppioketal 010 KATW MEPOC TNG
OUOKeunq) yia va BeBaiwbeite &1 n TGon
KOl N 10XUC avTIOTOIXOUV O€ EKEIVEC TOU
OIKTUOU Kai 0TI n Tpifa ouvdeang Eival
KaTGMNAN. e mepimtwon au@ifoAiag,
ameuBuvBeite o€ Evav NAEKTPOAGYO.

Inpavriké: e  Metd T Xpron,
OTTEVEPYOTTOINOTE TNV £0TIO UOYEIPEPATOG
HEOW TOU OXETIKOU BIOKOTIT, XWPIg va
Bagileote OTOV QVIXVEUTH TTAPOUTIiag
OoKeUoug. e Tia v amoQuyR NG
uttepxeihiong uypwv katd 1o Bpaciuo A
10 (¢oTapa, xaunAwaoTe Tn Bepuokpacia
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MG €oTiog. o Mnv agrivere  GdeIES
KOTOOPOAEC A Tnyavia  €TMAVW  OF
QVOMMEVES €0TIEC payelpéuaTog. @ MOAIC
oAokANpwoEi 10 payeipeua,
QTTEVEPYOTTOINOTE TNV QVTIOTOIXN ECTIa
payeipéuarog. e A 10 payeipeua unv
Xpnoldotroleite TTOTE aAoupIvoxapTo, Kal
pnv  TomoBeteite  TOTéE  ameuBeiag
Tpoidvra  Tou  gival  TUAIyuéva e
ahoupivoxapto. To aAoupivio uTTopei va
Nwoel TTPOKAAWVTOG €101
aveTravopbwteg  {nuIEC 0T GUOKEUN
oa¢. @ Mnv (eoTaivete TToTéE KOVOEPRES
TPOQiJWV TTOU eV TIC EXETE QVOILE
Tponyouuévwg,  OI0TI  uTTopEl  va
ekpayouv! Autr n Tpogidotroinan 10XUEl
yia  6louc TouG TOTTOUC  EOTIWV
Hayeipépatog. e H xpAon augnuévng
I0XU0G, OTTWG €ival n Asiroupyia Booster,
dev  evdeikvutar  yia 10 (éoTapa
OPIOHEVWV UYPWV OTTWG T.X. TO AGOI
Tyaviopatog. H umepPoAikn BepudtnTa
pTopei  va  givar - EmKivduvn.  ZTIC
TIEPITITWOEIC  AUTEG, OUOTAVOUME TN
xpion MIKkpdTEPNS 10%00GC. @ Ta okeln
Ba Tpémel va TtomroBeTolvTal AKPIBWG
0TO KEVIPO TNG €0TiOG. ATTayopeUeTal N
TOTTOBETNON QVTIKEIYEVWY QVANECT OTO
OKeEUOG KaI TNV €CTIO. @ & TTEPITITWON
upnAwv  BepUOKPACIWY, N OUOKEUR
MEIWVEI AUTOHATA TO ETTITTERO 10XUOG TWV
eoTiov. e [lpiv amd omoIadATIOTE
gpyacia  kaBapiogol 1/ GUVTAPNON,
amoouvdéoTe TN Ouokeup amd 1O
nAektpikd pelpa Bydloviag 10 QIS A
KAEivovtag TOv yeviKO OIOKOTITN  TOU
Owpariou. e Tia ONe¢ TIGC epyaoieg
gykardotaong  kal - ouvtipnong  Ba
TPETEl  va  XpnoldoTIoIEiTE  yavTIa
gpyacioc. e H ouokeu umopei va
xpnoidotroinBei amd maidid nAikiag avw
TWV 8 €TWV Kal amméd AToua E PEIWPEVES
OWHATIKEC, aloBnTNPIaKES Kal
dlavonTIKEC IKAVOTNTEG A ATTO ATOUA TTOU



oTepOUVTal  EUTIEIPIAC 1] OTTAPAITTNG
yvwaong, €edoov autd Ppiokovtal utod
emiBAeyn 1 £xouv Aapel odnyieg oxeTIka
HE TNV a0QAAr XpAON TNG GUCKEUAG Kal
TNV KATAVONON TWV OXETIKWV KIVOUVWV.
e Ta maudid mpémel va emBAETTOVTAI
TTPOKEIMEVOU VO pnv  Traidouv  pe N
ouokeur. e O «kaBapiouds kalr n
ouviipnon dev TPETEl va ekTeAoUvTaN
amo Taidia wpic emiBAeyn. @ O xwpog
Ba mpémel va agpideTal ETAPKWE, OTav N
OUOKEUN XPNOIPOTIOIEITAI TAUTOXPOVA LE
GMe¢ ouoKeuég Kauong agpiou i GAANG
Kauo1ung UAnG. @ H ouokeur| Ba Trpéel
va kaBapiletal ouxva 1000 €0WTEPIKA
600 kal e&wrepikd (TOYAAXIZTON MIA
OOPA TO MHNA), oUugwva Tavia e
6oa avagépovtal pntd OTIC 0dnyieg
ouvipnong. e H pn Tipnon Twv
odnylwv KaBapiopou TNG GUOKEUAGC Kal
avTikataoTaong kal  Kabapiopol Twv
QiNTpwv  guvemdyetal  Tov - Kivduvo
TTUpKayIdg. e AtrayopeleTal auatnpd n
TEXVIKA  payelipéuaros  QAautE. e H
xpAon owtidg kard@ 1o payeipepa Ba
TpéTTEl va amoelyeTal dIOTI UTTopEi va
mpokaAéoel  {nuid ota  QiAtpa A
TTUpKayid. e To Tydvioua Ba TpEmel va
ekteAeital umd emifAewn O16TI UTTAPXE!
Kivduvo¢ va apTagel gwtid 10 Kauto
Aad1. e [IPOXOXH: Otav n eoria
Hayeipéparog €ival o€ Asitoupyia, Ta
TPOCRACIUA WEPN TNG GUCKEUAG UTTOPEI
va avamTugouv uynAn Bepuokpacia. e
Mpoooxi! Mnv cuvdéete TN OUOKEUR
070  nAektpiké  diktuo  TpoToU
olokAnpw6ei n eykatdoTaon. e Ogov
agopd Ta  TEXVIKA WETPA Kal WéTpa
ac@aAeiag Tou TpéTEl va Aaupavovtal
yia TNV aTraywyn Tou Kamvou Ba TpéTel
va Tnpeite auatnpd 6ca TpoPAéTovTal
amé TOUuG KavovIoUOoUG Twv apuodiwy
TOTTIKWY apxwv. @ O e&ayouevog aépag
Oev Tpémel va dIOXETEUETAI OE aywyo
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TTOU XPNOIKOTIOIEITAI IO TNV aTTaywyr
komvoU Tou Trapdyetal amd GUOKEUEC
kauang agpiou ; GAANG KaUOIUNG UANG.
e Mn XpnOIPOTIOIEITE TTIOTE Tl OUCKEUN
edv n oxdpa Oev éxel TOTTOOETNOEI
owotal e Tia v eykaraoTaon,
XPNo1doTTolEiTE POVO TIG BidEC OTEPEWANG
TOU TTapPEXOVTAl Wadi We TN OGUOKEUN,
woTtéoo,  ehv  dev  Tapéxovral,
TpounBeuTeite TOV OwoTd TUTTO [idag.
Xpnolgoroieite  Pideg  Kat@AAnAou
pAKOUC oUpgwva pe  Tov  Odnyé
eykardotaong. @ Otav n ouokeur auth
koBwg  Kar  GAeC  OUOKEUEG  TTOU
TPOPOBOTOUVTAI HE EVEPYEID DIAPOPETIKN
amé TV nAEKTPIKA  AIToupyouv
TAUTOXPOVA, N OPVNTIK TiEon OTov
Xwpo dev TpéTel va gemepva 1a 4 Pa (4 x
105 bar). e Eivar onuavtiké va
QUAGOCETE TO TTAPOV  EYXEIPIDIO  OF
TEPITITWON  TTIOU  XPEIAOTEl  va 1O
OUpBoUAeuTEiTE. 2€ TEPITITWON
TWANONG, TTapaxwpenong f HETakdpiong,
T0 &v AMyw éyypago Ba Tpémel va

OUVODEUEI T CUOKEUN.

H cuaokeur| @épel anpavan ouppdpewong pe Tv Eupwmaiki
Odnyia 2012/19/EK - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE - AmopAnTa HAekTpikoU Kai
HAektpovikoU E¢omAiouou). Na eAéyyete 611 n amokouIdh g
OUOKEUNG TTPaYHATOTIOIEITaI PE TOV eVOESEIYMEVO TPOTIO, YO
TV TpoaTacia Tou TepIBaMovTog kal g dnudaiag uyeiag.

To oUuBoA0 mmmm OTN CUGKEUR 1) OTA GUVOBEUTIKA £yypaga
utrodeikviel 611 T0 ev Adyw Tipoiov dev Ba Tpémel va
OUMEyeTal wg Kovo oikiakd amoBAnto aAAa Ba Tpémel va
mapadidetal o katGAnAo  onpeio  ouMoyng  kai
avakOkAwong nAekTpikoU Kal nAektpovikoU e§omAiouou. H
amoppIyn Tou TPoidvTog Ba TPETEI va yiveral oUNWVA HE
TOUG TOTTIKOUG KavoviauoUg diaBeang Twv amofAfTwv. MNa
TIEPIOOOTEPEG TANPOPOPIEG OTXETIKA e TNV ETEEEpyaaia,
avéknon kAl - avokUKAwon  autig  TNG  OUOKEUN,
ETMKOIVWVAOTE PE TO appOdIo ypageio Tou druou oag, v
uTInpETia TEPIGUANOYAG OIKIOKWY OTTOPPINUATWY A HE TO
KaTaaTUa atr' 41Tou ayopdoaTte T CUGKEUT).

Mpdkemal  yio  pia  ouokeup n  omoia  OXedIAOTNKE,
OOKIPGOTNKE KOl KATAOKEUAGTNKE BACEI TWV KAVOVITUWV:

+ Aogaleiag: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Amédoong: EN/IEC 61591, ISO 5167-1, ISO 5167-3, ISO
5168, EN/IEC 60704-1, EN/IEC 60704-2-13, EN/IEC 60704-3,



ISO 3741, EN 50564, IEC 62301.EN 60350-2;

+ HAexrpopayvntiknig ZupBatétntag: EN 55014-1, CISPR 14-
1, EN 55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC
61000-3-12. ZuppouAég yia v opBA xprian TG CUTKEUNG PE
OKOTIO TN HeEiwan Twv apvnTIKWV EMTTWOEWY  OTO
mepIBaMov: MOAIG EekiviaeTe To payeipepa, evepyoTroInaTe T
OUOKEUR OTnv  eAdyiotn Tax0mra Kai QQACTE TN va
AEITOUPYNAOE! VIO PEPIKA AETITA OKOUN Kal PETA TO TEAOG TOU
payeipépatog. AugnoTe TV TaxuTTa TOU VOV OE TTEPITITWAN
peyGANg TogéTNTAG KATIVOU ) aTHOU, XPNCIMOTIOIWVTAG T
Aeiroupyia booster pévov o€ akpaieg karaotaoelg. Ma Tn
BéATIoTn OmédoON TOU CUCTAUATOG UEIWONG TWV OCUWY,
QVTIKOTAOTAOTE TO QIATPO (R Ta @iATpa) AvBpaka o6Tav
xpelaotei. Tia m Siampnon g amoteAeopaTkdTNTAG TOU
@iATpou Mimapwv ouciwv, Ba Tpémel va 1o kaBapidete
TakTIKA. T1a TN BEATIOTN am6doon TG auokeunig aAG kar yia
va PEIoETE Ta emmimeda BopuBou, XpnoIPOTIOINATE TN PéyIoT
SIGUETPO ayWYWV TTOU AVOPEPETAI OTO TIAPOV EYXEIPIDIO.

2. Xpfion

Xpiion Tng €0TiaG PayEIpEUATOG
H Aermoupyia Tng cuakeung Baailetal aTo [QUaIKG] paIvouevo
G MayvnTIKAG ETaywynAg -0nA. oTnv ameubeiag petagopd
evépyelag amd v mapox! 10XU0G 0TV KaTgapdAa.
MAeovekTApaTa:
Y& oUYKPION WE TIG KOIVEG NAEKTPIKEG EOTIEG MAYEIPEPATOG, N
emaywyIkn €oTia eivar:

Mo oiyoupn: pikpoTEPN Beppokpacia oTn  yudivn
EMQAVEIQ.
- Mo ypAyopn: pikpdTEPOI XPOVOI Yia TO (EOTOMA TOU
eaynTou.
- Mio akpiBAg: Apean amdkpion TG EMPAVEIAS OTIG EVIOAEG
(o[eq
- Mo amodotikA: To 90% TnG evEPYEIOG TIOU ATTOPPOPATA
petarpémeral oe BepudnTa. EMimAéov, Pe TV amopdkpuvan
TOU HOYEIPIKOU OKEUOUG OTTG TNV €0TIa, N TTOPOXT| EVEPYEIDS
SIOKOTITETAI GPETA KI 11 ETTITUYXAVETAI EEOIKOVOUNGT).

2.1 Ikeun HOyEIPIKAG
XpnoipoTtroleite HOVO KOTOAPOAEG TOU  @EPOUV  TO

olppoAo .

INMAVTIKO:

yia TV omoQuyh

XPNOIUOTIOIEITE:

* OKeln pe Baon tou dev civan TeAeiwg eTTiTedn,

o petalAik@ okeln e epayié Baon,

* oKeln Pe TpaxIG BACN TTPOKEINEVOU va NV ypatlouviaTei n
EMQAVEING TNG €OTIAG,

* UnV oKoupTaTe TOTE {EOTEG KATOOPOAES Kal TRyavia gTov
Trivaka eAéyxou Tng Hovadag.
‘Oca okeln cival katdMnha yia xprion o€ emaywyIkég
€0Tieg Oev onuaivel OTI AEITOUPYoUV Kal QTTOTEAETHOATIKG
Aoyw ToU OTI N BAon Toug umopei va pnv amoteAeital €
olokApou amd aidnpopayvnTikd uhiké!! Otav ayopdlete
karoapoAes A nyavia BeBaiwbeire o1i:

KOTOOTPOPNG TG €0Tiag,  pnv
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+ 1 Bdon amoteAeital €€ oAokAfpou améd gidnpopayvnTikd
UAIKG. Ze avTiBeT TEpiTITWON, PelwveETal T6G0 n amédoan
peradoaong Tng BepudtnTag 600 Kai N OUOIOHOPYPIa TNG, HE
amotéAeoua n  Beppokpacia TG em@Avelag  Tou
Tyaviol/mg katoapdAag va pnv eival katdAAnAn yia
payeipepa.

oXI!

* n Baon dev mepiExel ahoupivio: To okelog dev Bepuaiveral
kai evOEXETAI va PNV avayvwpideTal amo Toug ETTAYWYEIG.

*  Mnemimedeg Baaeig 1 Baaeig pe Tpayid emeaveia.
Meiwveral n EM@Avela ETAQRG PETAGU Tou ETaywyéa Kal
TOU OKeUOUG UE ATTOTEAEHA VA PEIWVETAI N aTrdd0oan Kal
va dUOKOAEUEI TO payeipepal.

NAI!

INPAvTIKO: Unv aKOUNTIATE TTOTE TIG {0TEG KATTOPAAES Kail Ta
TNYavia TAvw 0NV EMQAVEIA TOU TTIVOKA EAEYXOU TNG ECTIAG.

2.1.1 Zkeun TaAaiol T0TOU
MNa va Pefaiwdeite 611 10 OKelog eivar katGAAnAo yia
ETMaywyIkEG €0TiEG, XpnolgotToifaTe évav  payvA. Ta
akatdAnAa okeln Oev ékovtal ammd Tov payvAm. Kai o€
QUTA TNV TIEPITITWON 1I0XUOUV 01 0dnyieg TTOU avagépovTal
TNV TTponyoUpEevn TTAPAYPAQO.

2.1.2 ZuvioTwyeveg diapeTpol Bdong okeuwv
ZHMANTIKO: av o1 katgapoAeg Sev €xouv To owaTd péyedog ol
£0Tieg payeipéparog dev avapouv.

la va deite v eAdIoT SI1GpETPO TG KATTOPOAAG TTOU pTTOpEiTE

VO XPNOIPOTIOINCETE O€ KABE €0Tia §eXWPIOTA, TUPBOUAEUTEITE TIG

€IKOVEG TOU TIOPOVTOG EYXEIPIBIOU.

Ma kaAUTepa amoTeAéoparTa:

+ XpnoiuotoinaTte katoapoAeg kal Tyavia e SIAPETPO
Baong ion e ekeivn TG ECTIAG HAYEIPEUATOG.

+ Karad m OSiGpkeia Tou payeipéuarog, epoaov autd eival
duvard, TOTOBETAGTE TO KOTAKI OTIG KATOOPOAEG Kal
Kupiwg o€ 60€g £xouv UYog PeyaAlTepo amo 22 eK.

¢ TomobBemoTe TV KataapdAa a1o opIoBETUEVO KEVTPO TNG
€0TIOG JayEIpEUATOG.



Xpiion Tou aTroppoPNnTAPQ

To olotnua e¢aepiopol [kamvol - udparudv] S1abétel SUo
AerToupyieg: e€aépwan euTEPIKAG EKKEVWONG 1 PIATPAPITHA
HEOW ECWTEPIKAG AVAKUKAOQOPIOG.

Iﬁ ‘Exboon e§oepiopol

Eik.7

O aTpoi ekkevvovTal TPog Ta éw péoa amd pia oeipd
owAnvoewv (TIg omoieg Ba XpPelooTel va ayopdoeTe amo
pévor cag). O1 ev Adyw OWANVWOEIG OTEPEWVOVTAl OF
@AavTla o0vdeaNG TTOU TIAPEXETAI OTTO KOIVOU E TO TTPOIGV.

H d16petpog Tou owArva ekkévwang Ba TpETel va givan idiog
pe T S1GpeTpo Tou dakTuhiou alvdeang:

- 0TV TepiTTwon €¢odou TeTpdywvng [diatoung] 222 x 89 mm
- oTnV TepiTTwon €¢o6ou aTpoyyuArg [diatoprg] 150 mm

- Na mepioaéTepeg TANPogopies BAETE aeAida eCapTnuaTwy

¢kdoang e¢aepiapol, OTo EIKOVOYPaPNUEVO TURKA TOU

TapOVTOG eyXeIpIdiou. ZUVEDTE TO TIPOIGY O€ GWAAVES Kal

ETTITOIYIEG OTIEG EKKEVWANG HE DIGKETPO iaN HE EKEIVN TNG

[ypauung] €€6dou aépa (@AGvT{a ouvdeang).

H xpron OwAjvwv Kkal €mTOi{IWV OTWV  EKKEVWONG

MIKpOTEPNG DIOUETPOU PTTOPET VA TIPOKAAEDE! pia Peiwan Twv

amoddaewv e§aepiopol KaBwg kal pia dpacTiki augnan Twv

emmédwy  BopupBou. ItV Tapamdvw - TIEPITITWON

amotoloUpaaTe oToladrTIoTe EUBUVN.

O Xpnaoiyomoinote cwAfva pe 600 10 duvatd WIKPATEPO
HrKOG.

O XpnaoipoTolgiTe aywyolg pe To pIkpdTEPO duvatd apiBud
ywviwv (max 90°  ekaoTn)

@ AmoUyete dpaaTikéG ahayég aTnv Tour} Tou aywyou.

"ExSoon @iATpapioparog

Eik. 10

O aépag eCaepiopol @IATpapeTal péoa amé eidika @iATpa
[kaTakpdmaong] Amapwy ouciwv Kal [duadpeaTwy] oopwv
TpIv emavampowdnBei aTov Xwpo. To Tpoidv auvodeleTal pe
6Aa Ta amapaitTa yia pia Bacikr eykatdaTacn Kai pia €050
dlaguyig aépa amd 1o eummpdaBio TuApa Tng Bdong Tou
emimhou. Ta Tepioodtepeg TAnpogopieg avarpélre o
oehida  eopmudtwy TG €kdoong  efaepiouol  (aTO
€IKOVOYPOPNUEVO TUAKA TOU TTAPOVTOG eyxeIpIdiou).
TupBouleurteite TIg I0TOGEAIDEG Www.elica.com Kal
www.shop.elica.com yia va eAéyEere Tnv TARPN yKapa
TwV S100€01pWV GET [eyKaTaaTaong] Tou TpoopifovTal
ylo TRV UAOTT0INON TWV EPYACIWV EYKATAGTAGNG O
emimedo QiATpwv ) GuoTAPATOG E§OEPITHOU.

3. EykaracTtoon
e Tb00 n nAektpikh 600 Kal N
unxavoAoyikry eykatdoTaon Ba TpéTel
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va Olevepyeital  amod
TTPOCWTTIKO.

H oikiaky ouokeur] €xel oxedlaoTei yia
va EvowpaTwveral o€ Tayko koulivag
mayoug 2-6 ek, 0  TEPITITWON
eykatdotaong TOP, kai 2,56 €k. o€
TepiTTwon eykardoTaong FLUSH.

H eAdyiotn améoTaon PETagy g oTiag
HAYEIPEPATOC KAl TOU TOiXOU TTPETTEI VO
gival  TouhayioTov 5 €K, WTTPOOTA,
Touhdyiotov 4 ek. oT0 TIAGI  Kal
Touhdyiotov 50 ek. ot oOxéon de Ta
£TAVW VTOUAGTTIAL.

ZHM.= O1 ouvIOTWUEVEG OTTOOTACEIG
gival eVOEIKTIKES: KaTO TOV OXEdIAOd
TWV Xwpwv Ba TPETTEI va TnPoUVTal Ol

0dnyieg TOU KATAOKEUOOTH TNG Koudivag.

eCe1dIKeUPévo

& 3.1 HAekTpikn ouvdeon
Eik. 3

e ATOOUVOECTE T OUOKEUR Ao TO
NAEKTPIKG pelpa. e H eykardoTaon Ba
TIPETEl VA ekTeAEITOI aTTO emTayyeAuaTikd
€€EIDIKEUUEVO TTPOOWTTIKG TTOU YVwpilEl
TOUG 10XU0VTEC KAVOVIONOUS w¢ TTPOS TV
gykatdoTaon kai v ac@aAsia. e O
KOTOOKEUAOTAG Oev QEPEl Kapia €uBlvn
yI0 TUXOV TPAUMATIOUOUS O€ avOpWITOUg
A {wa A yia UNIKES {NUIEC O€ TTEPITITWON
un TAPNONS TWV 0dNYIWV TOU TTAPOVTOS
kepaAaiou. @ To kaAwdIo TpoPodoaiag
Ba Tpémer va eival apketd pakpl waoTe
va EMTPETTIETAI N AQAipEdn NG €OTIAC
payeipéuaro¢  amd  Tov  TAYKO TG
kou(ivag. e BefaiwBeite 611 n tGon Tou
avaypa@eTal gtV TTIVOKIdA  TEXVIKWV
OTOIXEIWV OTO TTIOW PEPOS TNG CUOKEUAG
gival idla pe ekeivn Tou nAekTpIKOU
OIKTUOU TOU XWPOU EYKATAOTAONG. @
Mnv xpnoipotroleite Pmalaviédec. e To
KOAWDIO yeiwang TPETEI va gival 2 k.
M0 JakpU atmo Ta uTTéAoITTa KaAwdia

e IV TEPITTTWON TOU N OIKIOKN
NAEKTPIKA uoKeur Oev dIABETEI KAAWDIO



TpoPodoaiag, Ba TTPETTEI va
XPNOIHoTTOINCETE KAAWDIO pE EAAXIOTN
Olatopry 2.5 mm2 yia 10x0 éwg 7200
Watt, evw yia peyaAutepn 10xU n diatour
Ba mpémel va eival 4 mm2. e To
koAwdio dev Ba mpETEl va avamTUooEl
dlagpopd Bepuokpaaiac 50°C oe oxéon
ue ekeivn Tou TEPIBAMoOvTOC. e H
OUOKeUr|  TpoopideTal  yia  Woviun
oUvOEDT HE TO NAEKTPIKO pEUAL.

e [lpoooxn! lMpotou emavaouvoEoETe
T0 KUKAwPa oTnv Trapoxfy NAEKTpIKoU
PEUMATOC KOl EAEyEETE T OWOTAH
AeiToupyia NG ouokeung, Ba Tpémel va
eCakpiBwaete 0TI T0 KAAWdIO PEUPATOS
givalr owaTd ouvdedepévo. e MNpoaoxr!
H avrikarGotaon 10U KaAwdiou
dlaouvdeong Ba Tpémel va  ekTeAgiTal
amé v gouaiodotnuévn  UTINpETia
TEXVIKAG UTTOOTAPIENS i ammd ATopo e
Trapduola e¢gidikeuon.

Inpeiwon: 10 TPoiov diabétel pia €101KA
AeiToupyia, Tnv emovopalouevn Power
Limitator [Mepiopioydg loxuog] n otmoia
EMTPETIEI VA PUBPICETE TN WEYIOTN TIPA
karavaAwang kw

H puBuion Ba mpémel va dievepyeital
Kot Tn OUVOEOn TOU TIPOIOGVTOG OTO
nhektpikd  diktuo kot TNV
ETAVOOUVOEDN TOU NAEKTPIKOU OIKTUOU
(eviog Twv emopevwy 2 AemrTwv). H
d100Ta0I0AGYNON NG TTIPOCTACIAG TNG
NAEKTPIKAG  eykaTdoTAONG TIPETEl VA
yivetal ue Baon 1o €TIAEyPEVO ETTITTEDO
Tou Power Limitation. Xyetikd pe 10
BAuara puBuiong Tou cuaThaTog Power
Limitation [Mepiopiopog loyuoc]
oUuppouAcuTeite TNV evdtnTa Acitoupyia
TOU TTAPOVTOG EYXEIPIDIOU.
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3.3 Eykataotaon

Npiv {ekivigeTe TNV EyKaTAGTOAON:

+  AQOU 0QaIPECETE TO TTPOIOV IO TN GUOKEUOTIA TOU,
BeBaiwBeite Oom dev €xel utrooTel {nuIEG KaTd TN
METAPOPA KOl OE TEPITITWAT TTOU EVTOTIICETE KATTOI0
TPOBANHO, EMKOIVWVACTE JE TOV QVTITIPOCOWTTO 1] PE
10 mAnoiéotepo Kévipo ESumnpémnong Mehatwy,
TPOTOU TTPOXWPNOETE OTNV EYKATACTAOT).

+  BePaiwBeite 611 T0 TPOIGV £XEI TIG KATAANAES DIOOTACEIG
yIa T0 TIPOETTIAEY VO Ongio EykardoTaang.

o EMy&re pAmwg umdpyel kdmolo GMo  ouvodeuTikd
QVTIKEIPEVO EVTAG TNG OUCKEUATIOG TOU TTPOIGVTOG (TT.X.
oakouAdkia e Bideg, eyyunon, KTA.) Kal av UTTApPYEl,
aQaIPETTE TO KAl ATTOBNKEUTTE TO OE A0PAAEG ONEiO.

o BefaiwBeite  1Aog 61 TAngiov  Tou  onueiou
eykardoTaong umdpyel S1abéaiun kamola mpida.

MpogTolpagia Tou ONUEIOU EYKATATTAGNG TG GUOKEUNG:
To Tpoidv dev pmopei va eykataoTabei €mAvw o€
OUOKeUEG WiEng, TAUVTAPIO TATWY, OOUTIEG, POUPVOUG,
TAUVTAPIO Kal aTEYVWTAPIAL.

- OhokAnpwaote OAeG TIG €pyacieg KomAg GTO Onueio
gykardotaong  mpotoU  TomoBeTAOETE TNV €OTIO
payeIpENATOS Kal aalpETE TTPOOEKTIKG TUXOV BpUppata
fi mpiovidia.

ZHMANTIKO: Xpnaoipotoifate éva oQPAYIOTIKO
OUYKOMNTIKO €vOg ouaTaTikoU (S), TTOU va QvTEXEl O€
Beppokpaaia Ewg 250°. Mpiv Tnv eykaraoTaon Ba TpETmel
va KaBapilete KoAG TIG €mMQAveleg TOTOBETNONG NG
KOMag amopakplvovTag kGBe ouaia TTou evogxeTal va
emmpedoel TV TIPOOQUON  (TT.X..  ATTOKOAANTIKA,
ouvinpenTikd, Aitm, Addia, okéveg, umoAeiypata TTaAidg
kOMag KkTA.). H kOMa Ba Tpémel va  katavépetal
opoiduoppa ot OAn v TiEPipETpo Tou TTAaigiou. Metd
TNV T0TTOBETNON TNG KOAAG APATTE TV VA GTEYVWOEL Yia
TIEPITIOU 24 WPEG.

Eix. 1B-2B

Mpocoxn! EGv n tomobétnon Twv Pidwv

KOl Twv OTOIXEiWV OTeEPEwang  Oev

TIPpAYJATOTTOIEITAI  OUMQWvVA  JE  TIG

odnyieg  Xproewg,  eVOEXETAl  vd

TPOKANBoUv Kivouvol NAEKTPIKAG

PuUOEWC.

Inpeiwon: yio 1 OwOTH €yKOTAOTaon TOU TIPOIGVTOG

ouvIgTaTal N KAAUWN TWV CWANVWOEWY ME QAUTOKOAANTN

Taivia ou S1a6éel Ta £¢AG XAPAKTNPIOTIKE:

- ehaoTik  pepPpavn amd padakd PVC, We  akpulikd

GUyKOMNTIKA ouaia

- evapuovigpévn pe Tov kavoviaud DIN EN 60454

- emBpaduvTiki dpAcN 0TV TTEPITITWOT TTUPKAYIAG

- eEQIPETIKA VOEKTIKA TN PBOPG

- QVOEKTIKA OTIG AUEOUEITEIS Bepuokpaaiag

- duvarémta xpriang o€ xaunAég Bepuokpaaieg



4. Asitoupyia

Mivakag eAéyyou
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ONIOFF ¥ 3
2 2
MARkTpa / 086N
1. ON/OFF 1ng emipaveiag eoTIWV payelpéparog/amoppopntipa 8. Evepyomoinon Temperature Manager

EmiAoyn eoTiag payeipéparog

086vn Cwvng payeipéuaTog

Algnon/Meiwon Power Level [21a8ung loxuog] kai loxuog
Atoppognang

Ommmikotroinan Power Level [£166png loxUog] kai loxuog
Amoppognong

Evepyotoinon Timer [Xpovodiakétmn] “STAND_ALONE
[Autévoun Aeitoupyia]”

086vn: Xpovodiakomng “STAND_ALONE” [Autévopn
Aertoupyia)] / Xpovodiakdmng EaTiwv payeipéparog

Alénon/Meiwan xpdévou Xpovodiakotm “STAND_ALONE”
[Autévopn Aeiroupyia] / XpovodiakdTm EaTiwv payeipéparog

Evepyotoinon Xpovodiakdtm EoTiwv payeipéparog

Agiktng evepyol Xpovodiakotm EoTiwv payeipéparog

Evepyomoinan Automatic Heat Up [Autéparng ©¢puavang]
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10.

11.

12.

13.

14,

[Aiayeipiong Oeppokpaaiag] (Aemoupyia
Mpoeidotoinang)

Madon
Key Lock [KAgidwpa]
‘Evdeign AmoppognTiipa evepyn

Evepyomoinan Acikmn KopeapoU Qiktpwv

EmiAoyn/Evepyotroinon amoppognTripa

086vn AToppognTipa

066vn kopeapol PikTpou vBpakal/kepapikol —
®iktpo Aimoug

Emavagopa Kopeopou Piktpwy

Evepyomoinan autéparng Aeimoupyiag
amoppoenTHPa



XPHZH THZ ENIPANEIAZ EXTION MATEIPEMATOX

Mpv TV TpwTN XpAoN Ba TPéTer va yvwpileTe OTI:

'OAgg o1 Aeitoupyieg TG TTAPOUCAG ETIPAVEING ETTAYWYIKWY
€0TIV EXOUV PUBUIOTEI GUPQWVA pE TOUG TTI0 AUaTNPOUG
kavoviopoug aopaciag.

‘Eto1 hoimov:

* Opiopéveg AeiToupyieg Bev evepyotrolouvral, f
aTevepyoTroloUvTal auTopaTa, EGV SEV UTTAPYE! KGTTOI0
okeU0G TOTTOBETNEVO ETTAVW € QUTA 1} €AV aUTO Bev Exel
TomofeTnBei cWOTA.

* 2¢ GAEG TTEPITITWOEIG 01 EVEPYEG AEITOUpYieg
QTTEVEPYOTIOIOUVTAI AUTOUATWG META AT PEPIKA
SeutepOAeTITa 6TV N AcIToupyia Tou ExeTe EMAELE! amaiTei
kémoia GAAn pUBuion v otroia dev £xeTe OAOKANPWOE! (TT.X.:
«Evepyomoinon em@AvEIag EOTIWV HAYEIPEPOATOGH XWPIG
«Emiloyn eoTiag payeipéparogy kai «Oeppokpacia
Aerroupyiagy, i} «Aeiroupyia Lock [KAidwpa]» 1) «Timer
[XpovodiakomTng]»).

Npogoyn! Zmv mepitmwan (1r.x.) Tapatetapévng
XPAONG TG €aTiag, n Beppokpaaia TG evaEXETal va pnv
MEIWBET AUETWG. TNV TIPOKEIWEVN TTEPITITWAON, OTNY 086VN
TWV €0TIWV Ba ePPavIoTED N EVOEIE «H» oy onaiver 6T N
eoTia Bpioketal o€ @aon amoueiwaong g Bepuokpaaiag.
Mepipévete Ewg 6Tou amevepyotToinBei 10 ev Adyw cupforo
oV 066vn TIPIV OKOUPTIATETE TIG EOTIEG.

086vn eoTIWV
OTIG QVTIOTOIKEG 0BOVEG TWV ECTIWV MAYEIPEUATOG
epgavidovral Ta €A

EoTia payeipéparog g
EVEPYOTIOINKEVN

Power Level [21a8un loyog] 1.9.p
Residual Heat Indicator H
[Agiktng Beppng Emgaveiag]

Pot Detector [ZUompa W]
EvtomiopoU Zkeuwy] -
Aeiroupyia Bridge [F€oupal] e
EVEPYOTIOINKEN r
Aeiroupyia Temperature

Manager [Aiaxeipiong -
Oepuokpaaiag) (R
EVEPYOTIOINMEVN

Aerroupyia Child Lock IA
[KAe1dwparog avnAikwy]
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EVEPYOTIOINPEVN

-
-

Aermoupyia Matong

Neiroupyia Automatic Heat UP
[Autéuatng O¢ppavang]

XapaKTNPIOTIKA TNG EMPAVEING EOTIWV

@ Safe Activation [Ac@aAng Evepyomoinon]

To TpoidV EVEPYOTIOIEITAI HOVOV WE TNV TTAPOUTTIOl TKEUWV
EMAvw OTIG EOTIES payelpépaTog. H diadikaaia BEpuavong
Oev Eekivael Qv dev TOTIOBETATETE TIPWTA KATTOI0 OKeUOG
€TMAVW OTIG EOTiEG 1) DiakdTITETal €AV aPaIpéTETe TO OKeUOG.

® Pot Detector [ZUoTnua EviomiopoU Zkeuwv]
To poidv avixvelel QUTOPATWS TV TIAPOUTIa OKEUWV OTIG
€0TIEG PAYEIPEPATOG.

@ Safety Shut Down [Amrevepyotroinan Acgaleiag]

la Adyoug acg@aleiag o1 0Tieg TTAPAPEVOUV AVAPMEVEG YO
£V0 OUYKEKPILEVO XPOVIKO BIAaTNUa TO 0TT0io e¢apTdral amd
T0 €TTITEO 100G TTOU EXETE ETTIECEL.

® Residual Heat Indicator [Aeiktng Oeppng Emi@aveiag]
Me mv amevepyotroinan piag i TepIoCOTEPWY EOTIWV N
Trapouaia BeppdTNTAG OTIG €V AGyw ETTIPAVEIEG UTTODEIKVUETAI
atnv 086vn TG avTiaToIxNg €OTIAG, YEoW ToU GUpPAAoU «H»

Aeitoupyia
Inueiwon: MNa va evepyotroifoeTe omoladAToTE AeiToupyia
Ba TPETTEI va QVAWETE TIPWTA Pial TOUAGYIOTOV E0TIa

® Evepyomroinon
MatoTe (ayyigre) pe ouvropia To M ON/OFF (1) Tng
EMQPAVEIAG EOTIWV PAYEIPEUATOG/ TOU ATTOPPOPNTHPA: TO

oUppoAo Ba gwrtioTei-

ouveyifovtag va Trarare, 6Aeg ol diaBéaipeg Aeimoupyieg Ba
€MQaVIOTOUV yia Aiyn wpa, Kal ETeiTa 8o Tapapgivouv
EVEPYEG OVO O1 KUPIEG® 01 GAAEG PTTOPOUV VO
Xpnoipotoin8olv, Kai Ba evepyotroinBolv, oTn CUVEXEIQ,
KaTd Tn SIdipKeIO TNG XPONG TG CUTKEUNS.

ZHMANTIKO:

0Aeg o1 S1aBéoipeg AsiToupyieg Ba avawouv EKTTEUTTOVTAG
QWG XapunAng évraang, To o1roio Ba yivel eviovoTepo pévo
oTav auTéC EvepyoTToinfouv.




MamiaTe Eava (I) Y10 OTIEVEQYOTIOINGN
Inueiwon: Auth n Aeiroupyia ival anpavTIKA yio OAEG Tig
utroAortreg [AeiToupyieg).

@ Emidoyn £0TIWV payeipéuarog
Ayyiére (marfioTe) Ty Tepioxn EmiAoyn/086vn (2) Tou
avTIoTOIXEl TNV EMBUPNTT €OTIO JaYEIPEUATOG.

@ Power Level [E168un lox0og

H emipaveia diabéter 9 emimeda 1oyU0g

Ayyigre kai KuAaTe Ta dayTuAG oag Tavw aTn Mmapa
emiAoyng (3):

TTpog Ta degId yia va augoeTe Ta eTTimeda 1I0X00G -

TTPOG TO APITTEPA Y1 VA JEIWOETE Tl ETTITEDA 10XUOG.

H puBpiopévn oTdBun 10x00g Ba epgavioTei oTNV TEPIOXN
EmiAoy/086vn (2)

@ Power Booster [E¢rpa loyug]

To Tpoidv diaBétel éva emmpdoBeto emmimedo 10%U0G (TTépav
TOU ETITIEGOU 9) T0 OTT0i0 TTAPapEVEl O€ AeiToupyia yia 5
AetT@. Ev guveyeia n 10x0¢ EMIOTPEPE GTA TIPONYOUMEVA
emimeda Aeioupyiag.

Ayyigre kai KuAaTe Ta dayTuAG oag Tavw aTn Mmapa
emhoyng (3) (épav Tou emMTESOU J) KOl EVEPYOTIOINDTE TO
Power Booster [E¢rpa loyug]

To emimedo Power Booster [E&rpa loyig] emanpaiverar amy
Tepioxf EmiAoy’/086vn (2) e To aUpBor « >

@ Key Lock [KAgidwpa

To Key Lock [KAcidwpa] oag emTpETE va KAEIBWOETE TIG
puBbuioEIg TNG EMPAVEIQg OTTd TuXaieg TTAPEUPOAES TPITWV.
‘Eto1 o1 Aeitoupyieg Tou ExeTe eMAECE! TTapapévouv aaaleic.

Evspyonoiian:
* TIATACTE (20)

EmavaAdpere v avwrépw Siadikaaoia yia
amevepyorroinar).

Inpeiwon : av amBei omolodrTote AAAN AciToupyia evin
eival evepyotroinpévo 1o Key Lock [KAeidwya], 1o oo

, Ba avaBooprioel uodeikviovTag 0TI N AsiToupyia
XPNOIWOTIOIEITaI KO OTI TIPETTEI EVOEXOUEVWG VOl
amevepyoTroinBei yia va UTIOPETETE VA EVEPYATETE OTV
EMQAVEIQ ECTILWV.
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® Automatic Heat UP [Autéuarn Oéppavon]

H Aermoupyia Automatic Heat UP [Autéparng Oéppavang] oag
emTPETEN TNV algnon Tng Iox00g aTa emBupnTd emiTeda
péoa ae oUvTopo Xpovikd didotnua. ETol uTropeite va
€MTUXETE Eva YPNYOpOTEPO HAYEIPENQ, XWPIG VO UTTAPXEI
KivOuvog va KAWETE Ta paynTa oag Ki autd 31Tl Ta emimeda
Bepuokpaaiag TTapapévouv evog Twv TPoKaBopITuévwWY
TIHWV.

H ev Adyw Aeimoupyia eivan diaBéaiun yia emmimeda 10x00g 1
¢wg 8.

Evepyormoinaon:
* QMo TV evepyoTroinpévn €0TIa payelpéuaTog TaTAaTe

—

L 10

+ amv 086vn (2) epgavidetar pia «H» TIou avaBoafAvel,
n omoia evaAAGooETal Pe TNV PUBUIoKEVN 10U 0TV €0TIO
payeIpéaTog

Augavovtag T oTéBpn 10X00G TNG €0TIOG PaYEIPEUATOG: N
Aeiroupyia Automatic Heat Up [Autépam O¢ppavan)
TIOPQEVET EVEQYOTIOINUEVN, HE TN VEX PUBHION
Bepuokpaaiag-

MeiwvovTag T oTébun 10XU0G TG 0TIAG PaYEIPEUATOG: N
Aeiroupyia Automatic Heat [Autéparn ©épuavan)
QTTEVEQYOTIOIEITA.

Inpeiwon : emAfyoviag Tautéypova pia GAn eotia

—
payelpépartog, 1o aUuBolo 'ﬁ' (7) Ba avawe kai TTAAI
EKTTEPTTOVTAG QWG XaUNAAS Eviaong, kai €101 Ba
MTTOPETETE VO TIPOXWPRAOETE, KAI O€ QUTH TNV €0TIA, 0TV
evepyotroinan Mg Aermoupyiag. H Aermoupyia mapapével
WaTOC0 EVEPYOTTOINUEVN OTNV ECTIA OTTOU EXEI HON
pubuioTEl, 6TIWG emanuaiveral atnv 0B6vn (2)

® Temperature Manager [Alaxeipion @eppokpaaiac]
(AciToupyia Oépuavong)

H Aeiroupyia Temperature Manager [Alayeipion
Oepuokpaaiag) eivar pia Aeiroupyia eAéyxou Trou mITPETTE T
dlatpnon g BeppdTnTag O€ Pia aTaBEpn Beppokpaaia, pe
v 10X0 va Bpioketal oo BEATIOTO emimedo. Eivan 1davikr yia
Tn S1aTrpenon g BepudTnTag Twv RGN EToIdwy @aynTwv. H
Aermoupyia Temperature Manager [Alaxeipion G)sppomac_iqg]
EVEPYOTIOIEITAI KOTA TO TIPWTO TTATNUA ToU TTAKTpOU & =
Z1nv 086vn (2) T¢ eaTiag Tou Aeioupyei ue Temperature
Mﬁmger [Alaxeipion Oepuokpaciag] eppavicetal 1o alpBoro

()
Inpeiwon : emAEyovtag TQUT(’)KEOVQ pia GAAn eaTia

payeipéparog, 1o cUUBoAO = (8) Ba avawel kai TTAAI
EKTIEUTIOVTOG QWG XOUNAAG Eviaong, kai €701 Ba uTTOpETETE



va TIPOXWPACETE, KAl G€ aUTA TV €0Tia, OTNV EVEPYOTIOIiNaN
NG Aeitoupyiag. H Aeitoupyia mapapével waTéao
evepyotroinpévn aTny €oTia 60U €€l BN PUBIOTEL, OTTWG
emonuaiveral omv 086vn (2)

* MarAoTe ava aE (8) yia atrevepyoTroinan Kai
oBfoIpo, éwg GTou PEPETE TO €TTiTEdO TTOU EUpavileTal oTnv

[}
086vn (2) o0 «Ltf>.

Inueiwon : av UTTapYouV TIEPICTOTEPEG EOTIEG TIOU

Aeiroupyolv o€ Temperature Manager [Alaxeipion

Oepuokpaaiag] (Aermoupyia Oéppavang) EMAELTE TTpWTa TV

emBupnm eaTia péaw g {wvng EmAoyn (2) .

n Aermoupyia ptropei va amevepyotoinBei kal pEow g

Mmrépag Eonx'r']g (3), @épvovtag To Power Level [Z168un
[}

loxuog] oo «L¥».

® [lavon

H Aerroupyia Madong emTpémel T dIAKOTF) OTIOI00SITTOTE
[evepyng] Aeimoupyiag 8161 undeviel Tnv 10XU HaYEIPEUATOG.

Evepyomoinaon:

* TIATAOTE « I | » (9)

o gu@avietal éva I | Trou avaBoaPrvel aTig 08dveg (2)

Ta v amevepyorroinan g AsiToupyiag:

» mamote B 1(9)
n Mmépa Emidoyng (3) avapel

+ TaroTe/kuhioTe Tavw ot Mrépa EmiAoyAg (3)
YIQ VO ATTEVEPYOTTOIRTETE T A€IToUpYia

Inueiwon : n aTevePYOTIOiNaT EMAVAPEPEI TIG TUVONKEG TG
€0TiOg TTPIV ATTé TV TaloN, Kal n €0Tia guveyiel va
AerToupyei e TIg idleg pubuioeig Tou eixav oplaTei
TTPONYOULEVWIG.

Inpeiwon : edv perd amé 10 Aetrrd, n Aeiroupyia Madong
dev amevepyoToinBei, n eaTia afAvel autdpara.

Inpeiwon: n Aeiroupyia Madang dev emnpeddel To oUOTNHA
amoppdgnong

@ Timer [Xpovodiakdtrtng] «STAND ALONE» [Autévoun
Aeiroupyia

O XpovodiakOTITnG auTdg €ivar évag avegapTntog
XPOVOSIOKOTITNG aVTIOTPOPNG METPNONG, AVEEAPTNTOG aTTO TIG
€0TieG payelpépatog (kar atmd T povada Tou amoppoenTipa).
O XpovodIaKOTITNG EVEPYOTIOIEITAI TIATWVTAG TV
EoTia/086vn (4)
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Xpno1oTroIRoTE Ta oUPPBoA = + (5) yia va puBuioete
T didpkeia Tou XpovodIOKOTITH, N OTToia eppavileTal 0TV
EoTia/086vn (4)

Inueiwon: mepipévere 10 deutepOAETTTA XWPIG va TIATACETE
Kkamola GAAN evioAr, £wg 6Tou §eKIVATEN N avTioTPOPN
pETPNON.

H popen Tou Xpovodiakétrm eival 000

-0 yia TIG WPEG

-00 yia 1a AeTrtd

Znueiwon: o XpovodIakTITNG UTTOpEi va puBuIoTE To péyioTo
fwg 1 wpa kai 59 Aetrtd.

Xmv EaTia/086vn (4) 6a eppavioTei o uToAeImopevog
XPOvog-

u6Aig oAokAnpwEei n avtioTpogn péTpnon Ba akouaTei éva
NXNTIKG ofpa

Inueiwon: étav, Katd TV eueAvion TG avTioTpoeng
PETPNONG, 0 XPOVOG TToU UTIOAEiTTETaI Eival KaTw aTmd 10
AeTTTA, N HoP®R Ba givan wg &g

-0, hema

-00 OeutepOAeTITa
e TV TeAeia oTaBepd avappévn

Ma v amevepyotoinon Tou Timer [XpovodiakoTrTn]:
+ emAéCTe EoTia/O06vn (4)

* pubyioTe n d1Gpkela Tou XpovodiakoTTn o€ 004,
HEOW TV = + (5)

® Xpovodiakomtng Eomiwv Mayeipéparog

H Aeimoupyia Xpovodiakétn EaTiwv Mayeipéuarog eivar pia
QvTigTPOQN KETPNGN TTIOU MTTOPEITE VOl PUBITETE, AKOUN Kall
TaUTOXPOVA, O€ KABE £0Tia payeIpEUaTOg

270 T€AOG TNG PUBMIOPEVNG XPOVIKAG TTEPIGAOU OI EOTiEG
payeipéuaTog ofrivouv autépaTa Kal 0 XPAROTNG EIBOTIOIETAI
QT TO OXETIKG NXNTIKO GiHaL.

Evepyomoinon g Acitoupyiag Xpovodiakdmng
Eomiwv Mayeipéparog

* Ayyicre (matare) Tnv iepioxr) EmAoyn/006vn (2)
(0768uN 10)U0G = 0)

* MatAoTe (6) o avigToIyia e TV 0TiO payEIPEPATOG

* XpnaoiyotoinaTe Ta oUuBora = + (5) yiava
pubyioete T didipkeia Tou XpovodIakaTITn, N oTroia
eu@aviCeral otnv EoTia/006vn (4)

kard Tn Siapkeia g puBpiong 1o alpBoo @ (6)
avaBoaoprvel



Inpeiwon: mepipévere 10 deutepOAETITA XWpIg va TTaThoETe
Kaio GAAn evioAn, éwg dtou Eekivioel o Xpovodiakotng
EaTiag Mayeipéparog.

Inpeiwon: Tarwvtag {ava TapareTapéva 1o G 6),0
XpovodIakdTITng TG €0Tiag payelipéuarog EmavappubpideTal

Av T0 emiBueite, pTopeite va emavaldpere Tnv
EVEPYEIN VIO TIEPIOTOTEPES EOTIEG HOYEIPELIATOG.

Inpeiwon : PTopei va Exel pUBUITHEVO Evav DIOYOPETIKO
XpovodiakdTrm - oty 086vn (4) Ba epavioTein
avTioTPOYN PETPNON TNG EGTIOG UAYEIPEUATOG TTOU EXEI
emiAeyei ekeivn Tn oTiyun. Av ev Exel emmiAeyei kapia eoTia,
TraTwvTag atnv 066vn (4) epgavileTal n avtioTpoen
pérpnan Tou XpovodiakdT « STAND-ALONE».

0 TpOTTOg EPPAVIONG TNG AVTIOTPOPNG PETPNONG Eival
id10¢ e ekeivov Tou XpovodiakomTn «STAND-ALONE»
(BA. TrponyoUpevn TTapdaypago Xpovodiakdmtng « STAND
ALONE» [Autévoun Aeitoupyial)

'Otav 0 xpovodiakdTTNG 0AoKANPWaE! TNV AVTIaTPOPN
HETPNOT EKTIEUTIETAI £Va NYXNTIKO GTRA KAl N €0TIA
payeipEUaTog oRAVEL.

Ma v amevepyotoinon Tou Timer [XpovodiakoTTn]:
« emAEETE TNV €0TIa payeipépaTog (2)
* puBpioTe T didipkeIa TOU XPOVOBIOKOTITN OE 000, péow
Twy == _‘L (5)

@ Power Limitation [Mepiopiopdg loxdog]

H Aeitoupyia Power Limitation [[epiopioudg loxuog] emrpémel
N pUBWION TG AIToUpYiag Tou TTPOIGVTOG TTEPIOPIfovTag T
péyioTn amoppdenaor| Tou Kai pubuicovtag Tnv 100
amoppOPnaNG OAWY TWV EVEPYWV ETTIWV PaYEIPEUATOG, £TCT
WaTe, N GUVOAIK aTTOpPPOPNCT TNG ETIPAVEIAG, VA PNV
emmepvad 1o PEyI0TO EMITTEDO TG PUBUICPEVNG OTTOPPOPNCNG.

Inpeiwon : n pUBUIaN TIPETTEI va YivETal WE TV ETTIQAVEID
ofnopévn, xwpig va mathoete 1o TARKTeo M ON/OFF (1), ™
OTIyHr TG aUvOEONG TNG ETTIPAVEIG EGTIWV HAYEIPEUATOG OTO
NAEKTPIKG pEUUA, A KATA TNV ETAVACUVOEDT TOU iBlou Tou
NAEKTPIKOU PEUPATOG, EVTOG TWV 2 ETTOUEVWV AETITWV.

Mo va puBpioete To cloThpa TEPIOPIOOU 10K U0G [Power
Limitation] :

- MEaTe t A )

(1o omoio 6a avaBoaBhvel, Pévo yia Ta TTPWTA 2 AETITd ammd
NV Tp0®odoaia Tou TTPOidvTog)
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- e§akoAouBwvTag va To KPaTATe TTaTNUEVO t A ) TIOTAOTE,
pia kaBe popd, 6Aeg Tig Trepioyég EAoyn/006vn (2) Twv
€0TIWV UAYEIPEPATOG, APIOTEPOOTPOPA EEKIVIVTAG aTTO TN
umpooTivi 6ela eaTia (FR)

RL-2 e | _2-RR
o e O
(] (]
\_ Ive |°_)
[} [}
[} {
FL-2” “2-FR

- Ue kGBe AT Ba eKTTEUTIETAI KA Eva GUVTOHO NXNTIKO
onua

- aQoU TTaTAOETE 6A£f 116 006VEG (2), Ba pmopeite a va
aQAOETE TO TTAAKTPO
o€ auTé To onueio:
-1 006vn (2) Tng Tiow apiaTepng eoTiag (RL) Ba deiyvel
€vOANGE Ta gUpRoAa «Cx Kail «0», TToU onuaivel OTI JTTopEiTe
va TpofeiTe o€ pUBuION:
emAEgTe v OB6vN (2-RL)
KuAqaTe aTn ouvéxela Travw ot Mrépa
emidoyng (3), Ewg 6Tou epgaviaToly aTnv 0BGvn

10 oUROAa «C» Kal «8»,

otnv 0B6vn (2-FL) 6a eupaviaTei n péxouca puBuion*™

0= 74KW
1=45KW
2= 31KW

** 1 epyooTaaiakr puBuion eivar 7,4 KW

TMa va aAAagete pUBUIoN TOU TTEPIOPITHOU ITXUOG [Power
Limitation]

- maroTe mv 086vn (2) TNG PTTPOCTIVAG APICTEPNG EOTIAG
(FL)

- KuAaTe aTn ouvéxela avw o Mrépa emiAoyAg (3), yia
va KAVETE TN vEa pUBUIoN

- yia va amobnkeUaete Ty mAoyr TTou Kavare TTarioTe 10
mAfKTpo M ON/OFF (1), yia 2 deutepdAetia. Oa akouaTei éva
TIOpATETAMEVO NYNTIKG Gila TTou emRePalwvel 6T n pUBUIon
€EKTENETNKE



@ Bridge Zones [Zwveg M'épupag]

O eoTieg payeipéuarog xapn o Aeiroupyia Bridge [Mépupal
eival o€ B&on va Aermoupyrnoouv GuvOUaaTIKA dNUIOUPYWVTAG
¢101 pia povadikn eaTia pe kovi éviaan 1oxUog. H Aemoupyia
QuTH ETMITPETTEI EVa OPOIOYEVEG PAYEIPEN TAWIWVY Kall
MaYEIPIKWY OKEUWY HEYGAWY BIOOTACEWV.

Mtropeite va xpnoipotoifoete ouvduaoTIKA Thv epTTpdabia
eatia payeipépatog «Master» [«KOpian] pe Ty avtiaToixn
omiobia «Aeutepedouaan

(Y10 va evTOTTIOETE TIG €TTIEG YIa TIG OTTOiE TTPOBAETETAN AUTA
n Aermoupyia, avaTtpégre oV gIKovoypagnuévn evotnTa Tou
TapdvTog EyXeIpIdiou).

Ma va evepyotroifoere Tnv Asiroupyia Bridge [Féqupal]:

- emIAETE TaUTOXPOVa TIG 5UO ETTIEG TTOU EMIBUPEITE VO
XPNOIUOTIOINCETE

- otV 086vn (2) ¢ «Aeutepelouaagy £0Tiag

payeIpEpaTog EP@avileral To GUIPOAO «F 1»

- péow g Mmapag emidoyng (3) Ba pmopeite va pubpioere
10 Emrimredo (loyg) Aeiroupyiag, ou Ba eupaviletal amv
0806vn (2) Tng eoTiag payeipéuarog «Master»

- yia v amevepyooinan Tng Aeimoupyiag Bridge
[Fépupag] Ba mpémel va akohouBAaete Ty idia diadikaaia
JE €KEIVN TNG EVEPYOTTOINONG

Inpeiwon : 0 Xpovodiakotg EoTiwv Mayeipéparog,
6tav evepyotoieital kard Tn didipkeia Tng Aeitoupyiag Bridge,
OUVETTAYETAI TO QUTOMATO OBACIHO Kal Twv 800 E0TILV
HayeIpEPATOG, 01 OTIOEG, OE QUTH TNV TIEPITITWAT), BewpouvTal
WG pia guvduacpévn Lwvn.

XPHZH TOY ANOPPO®HTHPA

@ Evepyomroinon
MatiaTe (ayyi¢re) pe auvtopia To M ON/OFF (1) Tng
EMPAVEIAG EOTIWV MAYEIPEUATOG/ TOU ATTOPPOPNTAPA: TO

oUupoho (D Ba euwrioTei-

ouveyilovtag va Trardre, OAeg ol SiaBéaipeg Asiroupyieg Ba
€UQAvIGTOUV Yia Aiyn wpa, Kal ETeITa 8a Tapayeivouv
EVEPYEG HOVO O1 KUPIEG® 01 GAAEG PTTOPOUV VO
XpnoipoTtroindoulv, Kai Ba evepyotroinBolv, oTn OUVEXEID,
Kard T S16pKela TNG XPAONG TNG CUGKEUNG.

ZHMANTIKO:
0Aeg o1 BiaBéaiueg AsiToupyieg Ba avaYouv EKTTEUTTOVTAG
QWG XaunAng évraong, To otroio Ba yivel EvIovoTEPO Hévo

OTaV OUTEC EVEPYOTTOINBOUV.

MarioTe Eava (D yIa aTTeVEPYOTTOinaT
Inpeiwon: Auti n AeiToupyia gival onpavTiki yio OAEg TIg
utroAortreg [AeiToupyieg).
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@ Evepyotroinon Tou amoppoentipa:
Ayyiére (marioTe) Tv EoTia emiAoyig (12) yia va
EVEPYOTIOINOETE TOV ATTOPPOPNTAPA

® Tay0tnTa (10X0g) e§aepiopou:

O amoppopnmpag diabétel 3 emimeda TagutnTag (10%00G)
amoppoPnong

Ayyiére kai kuAioTe Ta 6axTUAG oag Tavw oTn Mmépa
emidoyng (3):

Tpog Ta 8e1ar yia va augiaete Ta emmimeda 10y 0og:

TTPOG TO APIOTEPA Y10 VO PEIWOETE Ta ETTITEDA I0XUOG.

H pubuiopévn a1aBun 10x00g Ba ep@aviaTei 0TV TEPIOXN
EmiAoyn/006vn (12)

@ Power Booster [E§Tpd loyig]
To mpoidv diaBétel 2 emmpdobeta emiTeda 10XU0G (TTépav
TOU €TMITEGOU 3)
—  Power Booster 1 [E¢tpa loxig 1] : pe
pUBKION XpovodiakdTTn yia 15 Aetrtd
—  Power Booster 2 [E¢tpa loxig 2] : pe
pUBKION XPOvodIakOTITN yia 5 AETTTd,
Kal aTn OUVEXEIa 1) 10XUG ETIOTPEPEI OTO ETTITTEDO TTOU EiKE
pUBUIOTET TTIPONYOUMEVWG.

Avyyigre kai kuhjaTe Ta dayTuAG oag TTavw aTn Mrépa
emhoyng (3) (Tépav Tou emimESOU 3) KaI EVEPYOTIOINTTE TO
Power Booster 1 [E¢rpa loyug 1]

To emimedo Power Booster 1 [E&rpa loxUg 1] emonuaiveral
amv mepioxn EmAoyn/OB86vn (12) e Tov apiBpo «4» va
avaBoaoprvel

Ayyicre kai kuhjaTe Ta ddyTuAd oag Tvw oTn Mrépa
emihoyng (3) (Tépav Tou emiTESOU 3) KaI EVEPYOTTOINTTE TO
Power Booster 2 [E¢rpa loyug 2]

To emimedo Power Booster 2 [E&rpa loyUg 2] emanuaivetal
otV Tepioxr EmmiAoyi/086vn(12) pe 1o alpBoo « F» va
avaBoaoprvel

@ Autoparn AciToupyia

To clotnua e€aepioyol Ba evepyotmoinbei autéuara, e
1daviki Tax0TnTa, avaloya e TIG avAyKES HAYEIPENATOG TIOU
mrapouaiadovial kiBe popd.

Orav o1 £0Tieg payeipéuarog oproouy, 10 oUCTNHA
e¢aepiapol Tpoaapp6del Ty TaxdTnTa amoppdenang Tou,
EILVOVTAG TV aTAdIOKA, TIPOKEIJEVOU va EEaPavIaTolV
UTTOAEIUUATA OTHWY KOl JUPWAIWV.

l'a va evepyoTToIRaETE TV €V AGyw AiToupyia:

MamaTte (14)



EmavaAdpere tnv avwrépw Siadikaagia yia
amevepyorroinar).

Inpeiwon : av Katd m dIapKeIa TG autduaTng Aeimoupyiag
emiheyolv amo 1n Mmépa emhoyng (3) ol TaxdTnTeg amo 1o
1 wg 10 3, n auTépam AciToupyia SIAKOTITETAN.

av avtiBeta emAeyolv Ta Power Booster [E§Tpa loyug], n
autépam Aeiroupyia Ba §avapyioel oAIG ohokAnpwBei n
PETPNON TOU XPOVODIOKATITN. EV Tw peTagy, To auuBoAo

« » ouveyiCel va avaBoafnvel.

Inpeiwon: o TTEPITITWON OTTIEVEPYOTTOINGNG TNG ETIPAVEIQG
e v Autoparn Asiroupyia evepyoTroinuévn, n
QTIEVEPYOTIOINGT TOU aTTOPPOPNTAPA Ba yivel auTdpaTa Kall
OTOdIOKA.

® AgikTng KOpeGHOU PiATpWV
To oloTnua e¢aepiopol uTodeIkvUE! TTOTE TTPETTEN va
TIPAYUATOTIOINCETE TIG EPYaTieg GUVTAPNONG TwV GIATPWV:

®ikTpa oopwv avBpaka/KepayIKa
« F”-TER»(IB) avapel

®iAtpo Aitroug
«FILTER,(13) avaBooprvel

Inpeiwon: autA n AciToupyia gival atrevepyoTroinpévn
ao wpoemiAoyn (SEiTE WG va TNV EVEPYOTTOINTGETE OTNV
mapaypago «Evepyotroinon deiktn kopeopoU PiATpwV»)

® Emavagopd kopeagpoU giATpwv

A@oU TTpWwTa TTPAYUATOTIOINCETE TN GUVTAPNON TwvV QIATPWY
(NiToug kai/y GvBpakalkepapikd) TatiaTe TapareTapéva To
(FILTER,, (13) -

«FILTERy,(13) oprver kai Eekiva n) pérpnon Tou deik.

® Evepyotoinon Seiktn KopeapoU giATpwv

Autdg 0 deikTng oUVABWC Eival ATTEVEPYOTTOINUEVOG,.
Mo va Tov evepyomoloeTe €k VEOU OKOAOuBAOTE TNV
TrapakaTw dladikaacia:

- QVaYTE TNV EMQAVEI ATTOPPOPNONG HEOW TOU Q) :
- ME KIVNTAPO amoppOQNONG KAl EOTIEG  MAYEIPEUATOG
ofnopéveg marmoTe v EoTia emAoyng (12)
- mamiote maparerapéva 1o «HOOD» (11) fwe 6rou
epgavioTodv amv 086vn (12) Ta ypapuata «F» — «G» Ta
oTroia avapoofrvouv evaAAag
F = @iATpa oopwv GvBpaka/kepapikd
G = @iktpo AiTroug

®iktpa oopwv avBpaka/KeEPApIKA
— mamote omv 086vn (12) ™ omypn ToU
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€PQaViCeTal T ypaupa «F»
- marfore «FILTER (13) — uc Tou avapooprvel
- mariote Eava Taparetopéiva «HOOD» (11)
ylo va eTIRERAILICETE TNV EvepPyoTTOiNON TOU
SeikTn QiATpWV 0oPWV AVOPaKA/KEPANIKWV

®iktpo Aitroug
—  moarjote omv 086vn (12) m omyu Tou
€uPaviCeral 10 ypapua «G»
-~ marfore «FILTER,, (13) - 0100606 Quig
- moamote fava maparetapiva «<HOOD» (11)
ylo va emRBEBAILICETE TRV EvepyoTTOinon TOU
SeikTn piATpou Aitroug

H ouokeun éxer oxedloorei woTte va  pmopei  va
Xpnoipotoicital oe ouvBuaopo pe éva KIT aiobntipa
MNapadupou (dev TrapéxeTal aTrd TOV KATAOKEUAOTH).

Me mv Tommobéman tou KIT aiobnmipa Mapabupou (uévo ot
Tepimwaon  xpAong g Aemoupyiag AMOPPOGHEHY), n
amoppoenan Tou aépa Ba aTapatdel va Acitoupyei kGBe popd
TIoU KAgivel T0 TTapaBupo Tou dwyaTiou, TTAVW OTO OTI0I0 EEI
ToTrofeTnBei TO KIT.

* H nAektpiki o0vdeon Tou KIT otn ouokeun Tpémer va
TPAYHOTOTIOIEITAI OO KOTOPTIOHEVO KaI ESEIBIKEUPEVO
TEXVIKO TTPOOWTTIKO.

* To KIT 6a mpémel va @épel XwpIOTA TIOTOTOINGN
OUM@WVa € TOUG KAVOVIOHOUG a0 QAAEIag TTOU apopolV
TO €§dpTNUa Kau TN XPAON TOU O€ OUVBUAOUO HE TN
ouokeun. H eykatdoTaon TPEmEl Vo TTPOAYHOTOTIOIETAI
oUpQWVa PE TIG I0XUOUCESG KAVOVIGTIKEG PUBHICEIS Yia TIG
OIKIOKEG EYKATAOTAOEIG.

MPOZOXH:

* N kaAwdiwan Tou KIT Tou mpokeiTal va ouvdebei atn
GUOKEUN TTPETEI VO OTTOTEAET PHEPOG EVOG KUKAWHATOG ME
oAU xaunAn Tdon acaAciag (SELV).

+ O KATOOKEUAOTAS TNG €V AOYW GUCKEUNG OTTOTTOIEITAI
KGBe €uBivn yia TuXOv avwyaieg, InpIgg, TTUpKayIEG TTou
opeidovral  oe  eharTwpara Akl TpofARuaTa
SuoAerroupyiag f/kal ea@ahypévn eykaraoTaan Tou KIT.




Npoiov - MAAkTpa - 086vN
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READY
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Mepioxn Cuyiong
0086vn /ZToixeia EAéyxou

Aeiroupyia HOLD
Nermoupyia TARE
Aeitoupyia ZERO
Aeiroupyia UNIT

Aermoupyia LOCK

Ap1BunTiki} 086vn TG {uyapidg

‘Evdeign g Aeimoupyiag ot xprian
‘Evdeign g povadag pérpnang o€ xprion
‘Evdeign Quyapidg
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XPHZH THZ ZYT'APIAZ

To mpoidv Siadérel evowpaTwpévn Juyapid yia Tpd@Ipa

ZHMANTIKO:

oétav yiverar xprian e {uyapidg e kataapoAeg 1} doxeia Tou
eival yeyahtepa amd @ 20¢k., GUVIGTATAI N ATTEVEPYOTIOINGN
NG AcIToupyiag amoppOPnang Tou ATTOPPOPNTHPA WATE VA
pnv emmnpeadeTal n péTpnon Tou Papoug.

ZHM. = H katoapdha fi To doxeio mpémel va gival MANTA
KevTpapiopéva aTnv Tepioxr 0yiong, WoTe va unv
eumodideral n {wvn amoppdenong.

ZHM. = 10 péyioTo goprio TG Juyapidg eivar 10KG. ExTipraTe
pIa avoxn +/-2g otV TIur KaBe Pepovwpévng {oyiong.

Aeiroupyia

@ Evepyotroinon

l'a va evepyotmoinaete ™ {uyapid OKOUTIACTE TNV TIEPIOXKN
{Oyiong (15) fy TomroBeTaTE TO POV TTOU BéAETE Va {uyioeTe
OTN OUYKEKPIPEVN TTEPIOXT.

n 086vn (22) evepyoTroigital avaypagovTag Bapog ioo pe
pndév A igo pe 1o BAPOG TOU TTPOIOVTOG

ZHM = dv umdpyouv AdN TPoidvTa otV TEpIoxn {UyIoNg Kai
autd agaipeBolv, n uyapid Ba evepyoToinBei deixvovrag 1o
Bapog Tou TTpoidvTog TTOU APaIPEBNKE e apvnTIKS TTPOCNLO.

avtioTpoga, eav TpoaTeBolv AMa TpoidvTa, n uyapid
Ba evepyotroinBei deixvovtag pévo To Bapog Tou TeAeuTaiou
TTPOIGVTOG TTOU TIPOCTEBNKE

@ Amevepyomroinon
H Cuyapid ofrver autépara:

- UoTepa atrd 2 AeTTd, €Qv Bev aviyveubolv avTiKEipeva
oV TepIoxn Coyiong

- UoTepa atrd 8 AemTd, £av aviyveuBolv avTikeiyeva oTnv
mepiox1 Loyiong

@ Aeiroupyia UNIT

H Quyapia ivar puBpiguévn amd TrpoemmAoyr aTo PETPIKO
oUaTua pérpnang Bapoug, ae ypapudpia.

mratRoTe «UNIT» (20) yia va aMAgeTe T uovada pétpnang.
N povada PETpNaNg TTOU XPNOIHOTIOIEITI EPPAVICETal KATW
amd v 086vn Tng {uyapidag, atnv 086vn (24)

@ Aeiroupyia ZERO

H Aeiroupyia «ZERO» (19) emTpETEl TOV «UNdEVIOUO» TNG
ap1BunTikng 08vng TG CuyapIdg, eite utrdpyouv eite OxI
Tpoidvta aTnv mepioxr {0yiong (15);
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ZHM = n évdeign ZERO (23) Ba afroel T oTiyur) ou Ba
TpoaTeBOUV iy Ba agaipeBoUv TPOIGVTa aTd TV TEPIOXN
COyiong (ka1 Ba avaypagei 10 APOG TwV TTPOIGVTWV).

® Asitoupyia TARE

H Aeimoupyia « TARE» (18) emitpémel Tn aTadIakr PETpnon
T0U BAPOUG BIOPOPETIKWY TPOPIHWV XWPIG va TTPETTEI val Ta
agaipeite amd mv mepioxn {0yiong, kabwg kal T duvaréTnTa
Val EXETE EITE TO PAPOG KABE PEUOVWLEVOU TIPOIOVTOG EiTE TO
GUVOAIKO BApog

Xpfion :

- TOTOBETATTE TO TIPWTO TTP0idV GV TrEpIoxn {Uyiong, oTnv
086vn (22) epgavilerai To Bapog «1»

- matAoTe « TARE» (18), T0 fapog av 08dvn (22)
undevidetal

- pocbéaTe kdmolo AMo Tpoidv oty Tepioxn 0yiong, TNV
086vn (22) epgavilera To Bapog «2»

- marAoTe {avd « TARE» (18) kai amv 086vn (22)
epgavilerar To Bapog «1» + 10 Bapog «2»

IHM. = pmopeite va TpoaBETETE TPOidVTa EWG dTOU PTATETE
0 péyioTo Opio Tng Cuyapidg

ZHM. = yia va e¢aipéaete amd 10 alvolo To fapog Tou
doxeiou, apaipéaTe TNV apyn 10 amdRapo YETW Tou
«ZERO» (19)

ZHM. = yia va e&€ABete amd ) Aeitoupyia « TARE» TarioTe
«ZERO» (19)

® Asitoupyia HOLD

H Aermoupyia «HOLD» (17) emTpémel TV ammoBrKkeuan Tou
Bapoug Trou eupaviletal TPOKEIPEVOU VA TO XPNCIKOTIOIATE!
0T OUVEXEIQ, EiTE aTTAWG EUPaVifovTag To, €ite TPOOBETOVTAG
1 a@aipwvTag 10 amé T0 vEO BAPOG TTOU avaypdeeTal 0Tn
Cuyapid. To Bapog Ba apapeivel o pviAun éwg 6Tou aAoEl
n Quyapid

Xpnon :

- TOTIOBETATTE TO TIPOIGV GTNV TEPIOYT) {UyIoNG

- kpaTioTe Tarnuévo To «HOLD» (17) £wg 6Tou To Bapog
otV 086vn apyioel va avaBoarivel: n TR TG PETPNONG EXEl
amobnkeuTei

ZHM. = uTropeite va TIPoXwPEACETE agaIpwvTag 1o Bapog amod
N {uyapIa Kal XpNaIHOTIOIVTAG OAEG TIG AEToupyieg TG
IHM. = {avamamaTe TTapaTeTapéva yia va amobnkeUoETe Eva
véo Bapog. X uvrun Ba rapapeivel pévo To TeAeutaio
amoBnkeupévo BApog.

OmoladhoTte aTiyuA TratwvTag 10 «HOLD» (17) umopeite va
€UQAVioETE TNV amobnkeuuévn TIA, N oTroia epgavidetal
avaBoaPrvovTag yia pepika deutepOAeTTa oV 086vn (23).
eQv péoa e autd 1o xpovikd didoTnua Tatioete avd 1o
«HOLD» (17) To amoBnkeupévo Bapog mpooTiBeTal 010
Bdapog ou umapxel o uyapid.



amv 086vn (23) epgaviderar n TiuA Tou cuvoAou Kai n
Qureivi évoeign «HOLD» (23) mapauével avapuévn,
deixvovtag 611 n Aeiroupyia eival akoua evepyoTroinuévn.

matwvtag Eavd 1o «<HOLD» (17) amd To Bdpog Tou
avaypd@eral aTnv 006vn aQaIpeiTal To aToBNKEVPEVO
Bépog.

omv 066vn (23) epgavieral n TiuA TG dIaPopag Kai
€§épxeoTe auTopaTa amo Tn AsiToupyia .

MNapdadeiypa:

- amoBnkeupévo Bapog: 1KG

- Bépog Tmou uTdpxel atn uyapid Katd Tn xpARon g
Aermoupyiag: 2KG

- «aBpoiaTikdy» Bdpog, To otoio epgavidetal oty 086vn: 3KG
(IKG+2KG)

- «OQaIPOULEVOY BAPOG, TTPOTOU eEEABETE a6 TN AciToupyia:
2KG (3KG - 1KG)

@ Acitoupyio LOCK

H Aerroupyia «LOCK» (21) pymrAokapel T xprion g Cuyapidg,
WOTE QUTA va unv evepyotroleital dtav v Tepioxr) Uyiong
QKOUMTIOUV DIGQOPA QVTIKEIMEVA.

yIa VO EVEPYOTTOINGETE AUTA TN A€ITOUPYia KPATAOTE
marnpévo 1o «LOCK» (21) éwg 6Tou oBAoEI n 086V TG
Juyapidg.

€EVEPYNOTE LE TOV i8I0 TPATIO yIa VO ATTEVEPYOTIOIRTETE T
Aertoupyia: kparfiaTe Tarnuévo 1o «LOCK» (21) éwg dToU
avdyel {avd n 086vn Tng Juyapidg.

ZHM. = poAig mapéABouv 30 AeTTé amé TV evepyoTtoinan TG
Aeimoupyiag «LOCK», n Cuyapid oriver kai 1o «LOCK»
QTIEVEPYOTIOIEITAll
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4.1 Nivakag puBpioewv 10x00¢

XpAon emmédou 10x00g

Emimedo 10x00g Tpotog payeipéparog (Béoel TnG epTrEIpiag Kal TOU TPOTTOU
payeIpépaTog)
Idavikiy puBuIan yia ypriyopo ZEoTapa gaynTwy Kal
Boost lpAyopo (aTapa Bpaaipo vepou A yia ypriyopo {EaTapa {whwv o€
o0vTopO Xpovikd didotnua
Mey. 10%0g
[davikiy puBuIon yia pddiopa, Evapén Tou
8-9 Tnyaviopa - Bpdoipo HOYEIPEPATOG, TNYAVIOHO KATEWUYHEVWY TIPOIOVTWV
kai ypriyopo Bpdoiuo
Pédiopa - myavioua - [davikh puBpIon yia Tnyavioua, diathpnan éviovou
7-8 Bpdaipo - Bpacopou, payeipepa kar wAaipo (yia oviouo
ynoiuo didoTnua, 5-10 AetrTwv)
YynAn 10x0g
Pédiopa - payeipepa - [davikiy puBuIoN yia Tnyaviopa, diatmpnon xaunAou
6-7 olyoppdaipo - Bpaopou, payeipepa kar YRoipo (yia péTpio
TNYAVIoUA - YHOIHO diaompa 10-20 AeTrTwv), ZEoTOPA OKEUWY
. . davikr puBuion yia alyoBpaaiyo, diathpnan oAU
4-5 Mavapguo ¥ 0|yoﬁpao|uo i XapnAou Bpacuol, payeipeua kal whaipo (yia
TNYAVIOUA - YRGIHO . . . b
peyaho diGoTnua), avakdrepa QUUapIKwy
Mayeipeua - apy6 Bpdaipo - [davikiy puBpIoN yia payeipepa peyaAng diGpkeiag
Mérpia 10x0g 3-4 TMgipo - (P01, oGATOEG, WTd, Wapia) e uypd (T.X. vepod,
QVaKATEND kpaai, {wpog, yaha), avakdrepa {upapikwv
Mayeipepa - apyé Bpdaoipo - [davikiy puBpIoN yia payeipeua peyaAng didpkeiag
2-3 mhiuo - (e byko pikpdTEPO TOU AiTpou: pUCI,oGATOES, YnTd,
QVOKATEPD Wapia) pe uypd (Tr.x. vepod, kpaoi, (wpog, YaAa)
Niwo1o - Eemaywya -
1.2 dlathpnon [davikh puBpion yia Aiwaiyo Boutlpou Kal
Bepuokpaaiag paynTtwy - 0OKOAATAG, §eTaywua TPOIOVTWY PIKPOU peyéBoug
avakdrepa
XapnAn 100g - -
/\womgo - femdyowpa- [5avikr pUBuIoN yia Siammpnan Tng Beppokpaaiag
1 o lampnon TWV QaynTwV Tou OIS payelpéware, (EaTapa
EPLOKPATIAg YaynTwV - p h ' )
] OKeUWv aepPIpioparog kar avakdrepa pigoTo
QVOKATEUD
H povéda eaTiwv BpiokeTal o€ kaTaaTaon
MnBeviki; QVaoVAG 1 Eival amevepyoTroInuévn (UTTopei
AMENEPIOMOIHZH . Emgaveia otipigng va UTTIApYe!l UTTOAEITTOUEVN BEpUATNTA 0TO TEAOG TOU
10XYs HaYEIPEPATOG TIOU UTTOSEIKVUETA
amd v évdeign H-L-0)
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4.2 Nivakag poyeipéaTog

Katnyopieg Mara A TpoTTOI EmimeSo 10x00g ka1 mp6odog Tou payeipépaTog
TPOQILWV payeipéparog Mpwro atadio loxig AeiTepo aTadIo loyug
Mayeipepa Twv
tDpsch Zéotaya vepou Booster-9 (upqp[va kai 7-8
Cupapikd Slatipnon
Bpacopou
Mayeipepa Twv
i Opéoka . , y CupapIkwv kai .
Zupu'plm, {upapIKG ZéaoTapa vepol Booster-9 Siarfpnon 7-8
pu Bpacopou
Mayeipepa Twv
BpaaTé pudI ZéaoTapa vepol Booster-9 cuggsrl']l(p?]\c/r:m 5-6
Bpacopou
Pigoto Tayépioya kai kaBoupdioua 7-8 Mayeipepa 4-5
Bpaaoté ZéaTapa vepol Booster-9 Bpdoipo 6-7
Tnyavitd Zéotapa Aadiol 9 Tnyavioua 8-9
Aayavikd, YoTapIgpéva Z¢aTapa ToU oKEUoUg 7-8 Mayeipepa 6-7
ooTpIa Z11pado/ . , g . )
KaToapoAac Z£0Taua TOU OKEUOUG 7-8 Mayeipepa 34
Tayapioyéva Z¢aTapa ToU oKeUoug 7-8 Podiopa 7-8
A Pédiopa pe Add! g . ]
o (e BoUTupo aTo emiTmedo Io)UOG 6) 78 Mayeipeua 34
Z€ POVTEPEVIEG . | ! Whaiuo kal amo Tig !
Kot TIAGKEC MpoBéppavan Tou okeloug 7-8 800 Theupéc 7-8
Pres Pédiopa PGBioja e AGdI 7-8 Mayeipepa 45
(e BouTupo aTo eTiTredo 10X00G 6)
Mayeipeutd Pédiopa pe Add! : . )
[oTipado (e BouTtupo oTo eTiTredo 10U0G 6) 8 Mayeipena 34
Y€ POVTEPEVIEG . , .
TIAKeC IMpoBéppavon Tou okeloug 7-8 Mayeipepa 7-8
Yapi Mayeipeutd/ Pédiopa pe Add! } . 3
2119400 (e BoUTupo aTo emiTmedo Io)UOG 6) -8 Mayeipeua 34
Tnyavité ZéoTapa Aadiou 1 Airapng ouaiag 8-9 Tnyaviopa 7-8
i ZéoTapa TOU Tyaviou e BouTtupo . :
Tnyavita  GM Amaps ougia 6 Mayeipepa 6-7
i . ZéaTapa Tou Tyaviou pe Boutupo . ’
ABya Opehéta | GMn Aimrapri ouoia 6 Mayeipepa 5-6
MeAdra/o@ixtd ZéoTapa vepol Booster-9 Mayeipepa 5-6
Tnyaviteg ZéaTapa Tou Tyaviou pe Boutupo 6 Mayeipepa 6-7
. Podiopa pe AGdI : . i
Nroudrag (e BoUTupo aTo eTmiTredo I0XUOG 6) 6-7 Mayeipeua 34
. . Podioua pe AadI .
Zakroeg Payot (ue BoUtupo oo eTimEdO IoYUOC 6) 6-7 Mayeipena 34
[V I— Mpoetoipacia (AiwaTe To BolTupo 5.6 ®épre oe ATIO 3.4
! kai 1o aAeUpr) Bpaopo
Kpépa . , . X AiatnpAoTe o€ Ao X
' {aYapOTACGTIKFC ®¢pre 10 yaAa o€ Bpacpd 4-5 BPGGHO ’ 4-5
x‘:::g’ Mouriyka Oépre 10 yaha o€ Bpaoud 4-5 Alam%rg)cg;p%s fmo 2-3
Puloyaho ZeaTAVETE TO YGAQ 5-6 Aiamprote oe fmo 2-3

Bpaoud
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5. Zuvtnpnon

ZuvTApNON TG E0TIOG PAYEIPEPATOG

Mpoooxn! Mpiv &exivhoere omoladAmore Siadikacio
kaBapiopol fj cuvtpnong, BePaiwdeite 611 01 €OTiES Eival
ofnotég ka1 oM n évdein mapouciag BeppdTnTAg £XEI
opfnoel.

5.1 KaBapiopog
Yag oupBouleloupe va kabapilere TNV €oTia payeipEUaTog
eTa amd kGBe xprion.

INHAVTIKO:

Mnv xpnoigoToieite ogouyyapia We okAnpf emo@dveia f
oUpuarta. H rapareTapévn xpRon UTTopE va KaTAoTPEWE! TV
UOAOKEPAIK ETIQAVEIQL.

Mnv xpnoipotoleite Xnuikd kabapioTikG Tou TTpokaAolv
epeBiopoug, 6TwG aTPEl PoUpvou 1 KaBAPIOTIKG apaipeang
AekEDWV.

AQACTE TNV £0TIA VO KPUWOEI [UETG amd kdBe xpron] Ki ev
ouvexeia kabapioTe TV, AAIPWVTAG UTIOAEIUKATA TPOPAS A
GMOUG AeKEDEG.

H Cayapn kai yevikétepa 1a TpO@INA PE UWNAY TIEPIEKTIKOTNTA
oakyapwv Ba pémel va kabapifovral dueaa didTI pTropei va
KOTOOTPEPOUV TNV EOTION HAYEIPEUATOG.

To aAdm, n Caxapn kai n Auyog ptopei va xapagouv Tn
YUGAIVN EMQAVEIQ [TNG TUOKEUNG].

la T1ov KOBOPIOWO TNG EMQAVEIAG TwV  ECTIWV,
Xpnoluotoleite paAakd mavi, xapti kougivag i GAAa €1dikd
kaBapioTikG  (TapakaAw akoAouBaTte TIG odnyieg Tou
KaraokeuaoTn).

MHN XPHZIMONOIEITE LYZKEYEZ ATMOKAGAPIZMOY!!!
INHaVTIKO:

YTV TEPITITWGT TUXaiag diappong uypwv é&w amé To okelog
[o€ peyaheg TOOOTNTEG] PTTOPEITE V TIAPEPRETE PHETW TNG
€101kAG BaABidag ekkévwang n otroia Bpiokerar 0To KATW
E€POG TOU TTPOIOVTOG, OUTWG (WOTE VAl ATTOHAKPUVETE KABE
utrOAeIppa [uypol] TpayparoTrolwvTag €101 Wia kabapidtTa
Trou a€BeTal TTARPWG Toug [TTPOBAETTOPEVOUG] KAVOVEG
UYIEIVAG.

Eik. 18

lNa pia TAREN kai €1g BaBog kaBapidTnTa KaAG Ba fitav va
agaipeite TNV KATw Aekavn

Eik. 19

KaBapiopog Tng peraAAikng oxdpag:

H ypikia mpémel va TAéveTal 0To Xép! e (aTO VPO Kal
OUGETEPO ATTOPEUTTAVTIKG KAl VOl OTEYVWVEI KAAG WOTE va
amo@elyovTal PaIvopeva ogeidwang.
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ZuvTApnan aroppo@nTAPa

KaBapiopédg

MNa Ttov kaBapiopd [rou amoppo@nTAPa] XPENCIUOTIOIEITE
ANOKAEIZTIKA ka1 povov éva Ppeypévo Tavi pe uypod
[oudétepo] gamolvi. MHN XPHEZIMOMOIEITE EPIAAEIA ‘H
AANOY EIAOYZ ANTIKEIMENA TIA TON KAGAPIZMO
[THZ ZYZKEYHZ]!

ATToQUYETE T XPNAON TIPOIGVTWY TTOU TIEPIEXOUV AEIQVTIKEG
[ouaieg]

MHN XPHZIMONMOIEITE OINOMNEYMA!

®iATpo kaTd TWV AITTAPWY OUCIWV

Karakpardel To owyatidia AiTroug Tou TpoépxovTal atmd
TO payeipepa.

To [piATpo] Ba Tpémel va kaBapiletal pia gopd Tov prva (A
KkGBe popd TMou 0 deikTnG KOPETMOU TwV PIATPWY UTTOBEIKVUEI
KOTI TETOIO), ME ATIA QATTOPPUTIOVTIKA, OTO XEPI 1 OTO
TAUVTAPIO TATWY, Of XapnAég Bepuokpacieg kal gTov
aUvTopo KUKAO TTAUGNG.

To peTaNiké @iATpo [katakpdmaong Amapwy ouaiwv] otV
TIEQITITWON TIOU WTiEl 070 TTAUVTAPIO TIATWY JTTopei va

Zepayel. I'Iap’ 6Aa autd Ta XOPAKTNPIGTIKA QIATPAPICHATOS

TOU Trapapévouv avalloiwta.
Eix. 15

®iAtpo Evepyou AvBpaka - Kepapiko

(Movov yia ‘Ekdoan pe ®iAtpo)

Katokpardel Tig SuadipeoTeg 0GpEG TTOU opEiAovTal GTO
payeipeya.

To Tpoidv S106¢Tel éva aeT QiATpwy 0opWY. O KOPETHOS TwV
QIATPWY OOUWV ETIEPKETAI PETA ATTO YEVIKA TIAPATETAEVN
XpAon avéhoya pe tov TUTIO TG koudivag Kal Tn guyvotnTa
kaBapiapol Tou @iATpou AITapwy ouaiwv. Ta @iATpa oouwyY
umopolv va amokaraotaBolv Beppika kabe 2/3 Tou prva oe
TrpoBeppacuévo eoupvo aTtoug 200°C yia 45 Aertd. H owaTn
aToKATAOTAON  €EO0QOAIlEl  QUVEKEG  ATTIOTEAEOHATIKG
@IATPApICHa yia 5 Xpovia.

Npogoxn! Mnv Tomobeteite Ta QiATpa OTO KATW PEPOG TOU
@oUpvou, MG BaATe Ta Péoa o€ Eva Tawi Kal TOTTOBETAOTE TO
o€ evOIAPeao UYog.

Eik.17-17a-17b-17c



5.2 Evromiop6g BAafwv

ANTIMETQMNIZH
KQAIKOZ ZOAAMATOX MEPIFPA®H MIGANEZ AITIEX SOAAMATOE
O mivakag XEIPIOUOU aTTEVEPYOTIOIEITAl YTrspBof\ma uynAf n Mow ,
. . . ETWTEPIK Bepuokpaaia €TTAVAYXPNOIPOTIOINTETE
E2 Aoyw uTrepBOAIKA UWNARG , A .
o . TWV NAEKTPOVIKWY Vv eaTia [payeipéuarog],
EpHoKpaaiag . , . .
THNRATWV [TNg oUOKEUAG] TIEPIPEVETE VA KPUWOEI
E3 To okelog Hayelpépatog Oev eival ATrwAgIa TV HayvnTIKGV AQUIDECTE T0 OKEUO
karaAAnAo NG 1B10TATWY
Aev @TAVEI NAEKTPIKO
peUPa aTNV EVOTNTA. AmoguvdéaTe TNV
E5 MpoBAuara emikovwviag HeTagu To kaAwdio Tpogodoaiag | em@aveia [uayeipéparog]
BIETAPNG Kal ETTaywyIkAG evotnTag Oev Exel ouvdebei owaTtd a1mé T0 NAEKTPIKG BikTUO
fi ivai Kal eAéyére Tn aOvdeon
eAQTTWUATIKO
Ta 6Aeg 11 uTrOAOITTEG
onpavoelg opdAparo
HAVOEIS 0paAHaros ETmiKoIvwvAaTe pe To KEVTpo €EUTIPETONG TIEAQTWY KAl KOIVOTTOIACTE Tov KWwdIKG apaAuaTog
(E...U... C...)

5.3 Texvikn YmoaTtnpign

Mpiv emkovwvAGETE e TV TexVIKR YTooThpIgn
1. BeBaiwBeite 61 6ev pmopeite va Aloete amd pévol gag 1o TPORANUA oUUPwva pe TIG 0dnyieg TG evotnTag «Evromaopog

BAaBwvy.

2. ATevepyOTTOINOTE Kal EVEPYOTIOINOTE €K VEOU Th GUOKEUN yia va BeBaiwdeite 611 To TPOPBANuUa Exel AubEi.
Ztnv mEPITTwWaon Tou N BAGRN Trapapével -ueTd Tn SIEVEPYEIR TWV TTAPATTAVW EAEYXWV- ETTIKOIVWVAOTE PE TO TTANCIEGTEPO
TuApa Texvikng YmoaTApigng.
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SV - Monterings- och bruksanvisningar

Folj noga instruktionerna i denna handbok. Tillverkaren
frdnséager sig allt ansvar for eventuella funktionsfel, skador
eller brander som uppstar pa apparaten pa grund av att
instruktionerna i denna handbok inte har respekterats.

Apparaten &r endast avsedd for hushallsbruk for tillagning av

livsmedel och utsugning av rok frén sjlva tillagningen. Andra

typer av anvandning ar inte tilldtet (t.ex. rumsuppvarmning).

Tillverkaren franséager sig allt ansvar for olamplig anvandning

eller felaktiga instéllningar av reglagen.

Apparatens utseende kan skilja sig fran illustrationen i

ritningarna i denna handbok men alla anvisningar fér

anvandning, underhall och installation forblir desamma.

@ Las igenom instruktionerna  noggrant:  dessa
tilhandahaller viktig information betréffande installation,
anvandning och sékerhet.

@ utfor inte elektriska andringar pé apparaten.

@ Innan installation av apparaten paborjas, kontrollera att
inga skador har uppstatt p& komponenterna. Kontakta i
sédant fall aterforséljaren innan installationen utfors.

O EmBeBaiwoTte TV akepaidtnta TG OUCKEUAG TTPOTOU
TIPOXWPACETE 0TV gykatdoTaon. X avTiBemn
TIEPITITWAON ETTIKOIVWVACTE WE TOV TTPOUNBEUTH Oag Kal
unv eKTEAEITE TNV eyKatdoTaan.

Obs: Komponenter som &r méarkta med symbolen "(*)" &r

sarskilda tilloehér som endast levereras med vissa modeller

eller extra tillbehdr som ska inforskaffas separat.

© 1. Varningar

Observera! F6lj instruktionerna nedan
noga: e Apparaten maste vara kopplas
bort frdn  elndtet innan  nagra
installationsatgarder utfors. e Installation
och underhall ska utféras av en behorig
tekniker i enlighet med tillverkarens
instruktioner och i enlighet med gallande
lokala sakerhetsforeskrifter. Reparationer
och byten av delar pa apparaten som inte
ar sarskilt angivna i handboken &r inte
tillatna. e Apparaten maste jordas enligt
lag. @ Elkabeln ska vara tillrackligt lang
for att ansluta den monterade apparaten

till elndtet ndar den &r inbyggd i
koksmobeln. e | syfte att utfora en
korrekt anslutning i enlighet med

géllande sakerhetsstandarder skall en
godkand enpolig strombrytare installeras,
enligt géllande installationsforeskrifter,
som garanterar en total frankoppling fran
elnatet enligt Gverspanningskategori lll. ®
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Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar. e Efter avslutad
installation ska samtliga elektriska

komponenter vara placerade sa att de
inte ar tillgangliga fér anvandaren. e
Utrustningen och atkomliga delar blir
upphettade i samband med
anvandningen. Var darfér uppméarksam
och undvik att vidréra varmeelementen.
e Kontrollera att barn inte leker med
apparaten. Barn ska vistas pa sakert
avstand fran apparaten eftersom vissa
delar blir mycket heta i samband med
anvandningen. e Det ar viktigt att
personer med hjartstimulatorer och aktiva
implantat kontrollerar att stimulatorn &r
kompatibel med apparaten innan
induktionshallen satts i funktion. e
Undvik att vidréra varmeelementen under
och efter anvandningen. e Undvik
kontakt med trasor eller annat
antandningsbara material tills apparatens
alla komponenter har svalnat, risk for
eldsvada. ° Placera inte
antandningsbara material pa apparaten
eller i narheten av denna. e Upphettat
fett eller olja kan latt fatta eld. Matlagning
med livsmedel som innehaller mycket fett
och olja ska ske under uppsikt. ® Om en
spricka uppstatt pa ytan ska apparaten
stdngas av for att undvika risken for
elektriska stotar. e Apparaten ar inte
avsedd att kontrolleras med en utvandig
timer eller en extra fristaende
fiarrkontroll. e Matlagning utan uppsikt
med olja eller fett pa spishéllen kan
medféra risker och orsaka brander. e
Matlagning ska ske under uppsikt. Snabb
matlagning ska ske under sténdig
uppsikt. e Eldsvador ska ALDRIG
slackas med vatten. Sla istdllet av
apparaten och tack eldlagorna il
exempel med ett lock eller en brandfilt.



Fara for brand: spishéllen ska inte
anvandas som avstéliningsyta. @ Anvand
inte  angrengodrare, risk for elektriska
stotar. e Placera aldrig metallforemal,
sasom knivar, gafflar, skedar och lock pa
spishallens yta da de kan bli mycket
heta. e Innan apparaten ansluts till
elnatet: kontrollera att spanningen och
effekten som anges pa markplaten
(placerad  nedtill pa  apparaten)
Overensstammer med elnatets
natspanning och att anslutningskontakten
ar lamplig. | handelse av tvivel, kontakta
en behorig elinstallator.

Viktigt: e Efter anvandning ska
spishdllen stdangas av med hjalp av
kontrollpanelen,  vilket innebéar att
kastrullsensorn inte langre fungerar
korrekt. @ Undvik att vatskor kokar Gver,
sank i detta syfte varmen for att koka och
varma vatskor. e Lamna inte
varmeelementen paslagna med tomma
kastruller och stekpannor, eller utan
kokkarl. e Stang av kokzonen nar
matlagningen har avslutats. e Anvand
aldrig aluminiumfolie vid matlagningen
och stall aldrig produkter som har
forpackats med aluminium direkt pa
spishdllen.  Aluminiumet riskerar att
smélta och orsaka allvarliga skador pa
apparaten. e Varm aldrig konservburkar
som innehaller livsmedel utan att dppna
burken: de kan exploderal  Denna
varning galler alla typer av spishallar. e
En hog effekt som till exempel Booster-
funktionen ar inte lamplig for att varma
vissa vatskor, till exempel frityrolja. En
alltfor hdég varme kan utgbra fara. En
lagre effekt ar att foredra vid denna typ
av matlagning. e Kokkérlen maste
placeras direkt pa spishallen och mitt
over kokzonen. Andra foremal far under
inga omstandigheter foras in mellan
kokkarlet och spishéllen. e Vid mycket
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hoga temperaturer minskar apparaten
automatiskt effektnivan pa kokzonerna. e
Fore alla ingrepp for rengdring eller
underhall, koppla bort apparaten fran
elnatet genom att dra ut kontakten eller
koppla bort bostadens
huvudstrombrytare. ) Anvand
arbetshandskar for alla typer av
installationse och underhallsmoment.
Apparaten far anvandas av barn fran 8
ars alder och av personer med nedsatt
fysisk rorelseformaga, sensorisk eller
mental kapacitet, eller personer som
saknar erfarenhet och k&nnedom om
apparaten, under forutsattning  att
anvéandandet Overvakas eller
instruktioner ges angaende ett sakert
anvandande av apparaten samt att
anvéndaren dr medveten om de risker
som apparaten medft')r. e Barn ska
hallas under uppsikt sa att de inte leker
med apparaten. e Rengdring och
underhall far utféras av barn endast om
de ar under uppsikt. @ Lokalen ska vara
tillrdckligt  ventilerad, om apparaten
anvands samtidigt med andra apparater
med gasforbranning eller andra branslen.
e Apparaten ska rengoras regelbundet
bade invandigt och utvandigt (MINST EN
GANG | MANADEN), iakita i alla
handelser vad som uttryckligen anges |
underhallsinstruktionerna. °
Underlatenhet att iaktta foreskrifterna for
rengdring av apparaten och utbytet och
rengdringen av filtren medfor brandrisk.
e Flambering ar strangt forbjuden. e
Anvéndningen av oppen laga ar skadlig
for filtren och kan leda till brand och
maste darfor alltid undvikas. e Frityr ska
goras under kontrollerade former for att
undvika att den uppvérmda oljan fattar
eld. « OBSERVERA: Nar spishallen ar
pa, kan koksflaktens atkomliga delar pa
apparaten bli varma. e Observera!



Anslut inte apparaten till elnatet forran
installationen har slutforts. e Vad galler
de tekniska atgarder och
sakerhetsatgarder som ska vidtas for
rokgasavledning ska bestdmmelser som
faststallts av lokala behdriga myndigheter
strikt iakttas. @ Franluft far inte avledas i
ett ror som anvands for avledning av
rokgaser som produceras av apparater
med gasforbranning eller andra branslen.
e Anvand aldrig apparaten utan korrekt
monterat galler! e Anvand endast de
fastskruvar som medfoljer apparaten, for
installationen eller om inte medféljande,
kop l&mplig typ av skruvar. Anvand
skruvar av korrekt langd som identifieras
i Installationshandboken. e Nar denna
apparaten och andra apparater som
matas med icke elektrisk energi, fungerar
samtidigt, far det negativa trycket i
lokalen inte Gverskrida 4 Pa (4 x 105
bar). e Det ar viktigt att spara denna
handbok sa att den nar som helst ar
tillganglig for framtida konsultationer. |
handelse av forséljning, Gverlatelse eller
flytt ska handboken alltid f6la med
produkten.

Denna apparat & mérkt i enlighet med EU-direktivet
2012/19/EG - UK SI 2013 No3113, elektriskt och elektroniskt
avfall (WEEE). Genom att sékerstélla ett korrekt bortskaffande
av denna produkt bidrar anvéndaren fill att férhindra
potentiella, negativa konsekvenser for miljon och for var hélsa.

Symbolen wmmm pad produkten, eller i medféliande
dokumentation, visar att denna produkt inte far behandlas
som vanligt hushallsavfall. Den skall i stallet [imnas in pa en
lmplig insamlingsplats for &tervinning av elektrisk och
elektronisk utrustning. Produkten ska skrotas enligt lokala
miljiobestdmmelser for avfallshantering. For mer information
om hantering, tervinning och &teranvandning av denna
produkt, var god kontakta lokala myndigheter, ortens
sophanteringstjanst eller butiken dar produkten inhandlades.
Utrustning som har utformats, testats och konstruerats i
enlighet med standarderna for:

« Sékerhet: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

* Prestation: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;
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+ Elektromagnetisk kompatibilitet: SS-EN 55014-1, CISPR 14-
1, SS-EN 55014-2, CISPR 14-2, SS-EN 61000-3-3, SS-EN
61000-3-12. Forslag till en korrekt anvandning i syfte att
reducera miljpkonsekvenserna: Nar ni borjar laga mat ska
apparaten slas pa och stallas pd minimihastigheten. Lamna
den dessutom pa i ett par minuter efter att matlagningen har
avslutats. Oka endast hastigheten i handelse av stora
mangder rok och nga, och anvand endast booster-funktionen
i extrema fall. For att hélla luktreduktionssystemet effektivt ska
koffiltret/ kolfiltren bytas ut nar sa ar nodvéndigt. For att
fettfiltret ska fungera effektivt ska det rengdras, om
nodvandigt. For att optimera och reducera bullret till ett
minimum, ska kanaliseringssystemets maximala diameter
som indikeras i denna handbok anvéndas.

2. Anvandning

Anvandning av spishéll

Induktionshéllens system grundar sig pd det fysiska
fenomenet med magnetisk induktion. Det hér systemets
grundidggande egenskap ar att det overfor energin fran
generatorn direkt till kastrullen.

Fordelar:

Jamfort med en elektrisk spishéll &r Induktionshéllen:

- Sakrare: lagre temperatur pa glasytan.

- Snabbare: kortare tider for uppvarmning av mat.

- Exaktare: hallen reagerar omedelbart pa era kommandon

- Effektivare: 90 % av den upptagna energin forvandlas till
varme. Nar Kkastrullen tas av hdllen, bryts dessutom
varmedverforingen  omedelbart vilket eliminerar onddig
varmedispersion.

2.1 Kokkarl
Anvénd endast kastruller som &r markta med symbolen

Viktigt:

for att undvika bestaende skador pa hallens yta ska foljande

kokkarl inte anvandas:

+ kérl med botten som inte &r helt plan;

+ metallkérl med emaljbotten;

+ karl med skrovlig botten for att undvika att repa hallens yta;

« stall aldrig kokkarl eller stekpannor som &r varma pa ytan

pa hallens kontrollpanel.
Inte alla kokk&rl som &r lampliga for induktionshéllar
fungerar effektivt pa grund av att bottnarna delvis utgérs av
ferromagnetiskt material!! Vid inkop av kokkarl eller
stekpannor, kontrollera att:

+ botten &r helt av ferromagnetiskt material. | annat fall sénks
bade effektiviteten for varmedverforingen och dess
enhetlighet, med temperaturer pa stekpannans/kokkarlets
yta som inte &r [Ampliga for kokning.




NEJ!

+ Botten innehdller inte aluminium: kérlet varms inte och
kanske inte avkanns av induktorerna.

NEJ!

+  Bottnar som inte &r plana eller har skrovlig yta.
Kontaktytan mellan induktor och kérl minskar och sénker
dess effektivitet och forsamrar matupplevelsen.

L
\.\.,__\_.-‘..( — —_——— N
k= e

Viktigt: stéll aldrig kastruller eller stekpannor som &r varma
pa ytan pa hallens kontrollpanel.

2.1.1 Befintliga kokkarl

Kontrollera med en vanlig magnet om kastrullen innehaller
jamn. Kokkérl som inte & magnetiska &r inte 1&mpliga for
denna typ av matlagning. Aven i detta fall galler anvisningama
i foregéende avsnitt.

2.1.2 Lamplig bottendiameter

VIKTIGT: om kokkérlen inte har korrekta diametrar

aktiveras inte kokzonen.

For att se den minimala diametern pa kokkarlet som ska

anvindas pa varje kokzon, se den illustrerade delen i

manualen.

For att erhalla ett optimalt resultat rekommenderar vi att:

+ Anvénd pannor och kastruller med samma bottendiameter
som kokzonen.

+ Dar det ar mojligt, Iat locket sitta pad kastrullerna under
kokning och i synnerhet for kastruller som &r hdgre an 22
cm.

+ Placera kastrullen mitt pd kokzonen som &r avbildad pa
spishéllen.

Anvéndning av frénluftssug
Franluftssystemet kan anvandas i sugversion med extern
avledning filtrerande med inre &tercirkulation.

I@ Franluftsversion

Fig.7
Angorna avleds ut extern genom en rad rérledningar (de ska
inhandlas separat) som fasts i den redan medfljande
kopplingsflansen.
Utloppsrorets

diameter ska vara likvardig med

163

kopplingsringens diameter:
- vid rektangulart utlopp 222 x 89 mm
- vid runt utlopp @ 150 mm (¥)

For ytterligare information, se sidan om franluftsversionens
tillbehdr i avsnittet med illustrationer i denna handbok. Anslut
produkten till utloppsrér och -dppningar i vdggen med en
likvérdig diameter som luftutioppet (fkopplingsflans).
Anvéndning av utloppsrér och luftéppningar i vaggen med en
mindre diameter leder till en minskad frénluftskapacitet och en
drastisk 6kning av buller.

Vi frdnsager oss allt ansvar vad betraffar detta.

@ Anvand kortast mdjliga ledning

@ Anvand en rérledning med s f& bojningar som mojligt
(maximal béjningsvinkel: 90°
@ Undvik drastiska &ndringar i ledningens tvarsnitt.

Filtrerande version

Fig. 10

Franluften kommer att filtreras via sérskilda fett- och luktfilter
innan den &terleds in i rummet. Produkten levereras med alla
nodvéndiga delar for en standardinstallation med luftavledning
i den framre delen av mobelsockeln. For ytterligare
information, se sidan om den filtrerande versionens tillbehor i
avsnittet med illustrationer i denna handbok.

Konsultarera webbplatserna www.elica.com och
www.shop.elica.com for att kontrollera det kompletta
utbudet av tillgangliga satser. Detta for att kunna utféra
de olika installationerna, bade i filtrerande och i
franluftsversion.

3. Installation

e Saval den elektriska som den
mekaniska installationen maste utféras
av behorig personal.

Hushallsapparaten har utformats fér att
byggas in i en bankskiva med en tjocklek
pa 2-6 cm vid installationen TOP; 2,5-6
cm vid installationen FLUSH.

Det minsta avstandet mellan spishallen
och véggen maste vara minst 5 cm
frontalt, minst 4 cm pa sidorna och minst
50 cm i forhallande till de Gvre
véaggskapen.

OBS = De avstand som rekommenderas
ar ungeférliga: vid utformning av
utrymmena  maste  man  félja
anvisningarna fran kokets tillverkare.



& 3.1 Elektrisk anslutning

Fig. 3

° Gor apparaten stromlos.
elnstallationen ska utféras av behdrig,
erfaren personal som kénner till gallande
foreskrifter angaende installation och
sakerhet . eTillverkaren franséager sig allt
ansvar gentemot personer, djur och
foremal om foreskrifterna i detta kapitel
inte iakttas. e Elkabeln ska vara
tilrackligt lang for att spishéllen ska
kunna tas ur bankskivan. e Kontrollera
att den spanning som anges pa
markplaten, som &r placerad pa
apparatens undersida, dverensstammer
med elndtets spanning i hemmet. e
Anvand inte forlangningssladdar. e
Jordkabeln ska vara 2 cm léangre an
ovriga kablar. @ Om hushallsapparaten
inte &r utrustad med en elkabel, anvand
en kabel med ett tvarsnitt pd minst 2,5
mm2 for en effekt pa upp till 7 200 Watt,
medan ett tvarsnitt pa minst 4 mm2
behdvs vid hogre effekt. e Ingen del av
kabeln far uppnd en temperatur som
overskrider lokalens temperatur med
50°C. e Apparaten ar avsedd for
permanent anslutning till elnatet.

e Observeral Kontrollera innan flaktens
krets ansluts med nétspanningen att den
fungerar korrekt och att elkabeln &r
korrekt monterad. e Observera! Uthyte
av anslutningskabeln maste utféras av
var auktoriserade tekniska support eller
av nagon med liknande behdérighet.

Obs: produkten &r utrustad med
funktionen Power Limitation
(effektbegransning), vilket gor det mgjligt
att stélla in en grans for maximal
stromupptagning i kw.

Instéllningen ska goras vid anslutningen
av produkten till natforsérjningen (senast
2 minuter darefter). Dimensionera
skyddet till elsystemet beroende pa den
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valda nivan for effektbegransning. For
installningssekvensen av Power
Limitation ~ (effektbegransning),  se
avsnittet Funktion i denna handbok.



3.3 Montering

Innan installationen pabdrjas:

+ Kontrollera efter att produkten har packats upp att
inga skador uppstatt i samband med transporten.
Kontakta i sadana fall aterforsaljaren eller
servicekontoret innan installationen pébérjas.

+  Kontrollera att den inforskaffade produktens dimensioner
&r lampliga for installationsplatsen.

+  Kontrollera att inget medféljande material (till exempel
pasar med skruvar, garantihandlingar osv.) lamnats kvar i
emballaget (av transportskal). | sddana fall aviagsna
materialet och spara det.

+  Kontrollera ocksd att det finns ett elektriskt uttag i
narheten av installationsplatsen.

Forberedelse av koksmobeln for inbyggnad:

Produkten kan inte installeras ovanfor kylanordningar,
diskmaskiner, kakelugnar, ugnar, tvattmaskiner och
torktumlare.

Utfor alla  utskdmingsarbeten i kdksmdbeln innan
spishallen sétts pa plats och avidgsna ségspan och rester
noga.

VIKTIGT: anvand ett enkomponentslim (S) som tal
temperaturer pa upp till 250°. Innan installationen maste
ytorna som ska limmas rengdras noggrant sa att alla
amnen som kan forsamra fastfsrmagan (t.ex. slappmedel,
konserveringsmedel, fett, olja, damm, gamla limrester,
0sv.) tas bort. Bindemedlet méste férdelas jamnt runt om
hela infattningen. Efter limningen maste man lata
bindemedlet torka i cirka 24 timmar.

Fig.1B-2B , _
Observera! Det kan uppsta elektriska
risker om skruvar och

fixeringsanordningar inte installeras enligt

dessa instruktioner.

Obs: for en korrekt installation av produkten rekommenderar
vi att belagga rorledningama med ett sjélvhaftande
tatningsmaterial med féljande egenskaper:

- elastisk film i mjuk PVC, med akrylbeldggning

- som efterfoljer standarden DIN EN 60454

- flamskyddsmedel

- utmarkt ldringsbestandighet

- besténdig mot temperaturstegringar

- anvandbar pa laga temperaturer
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4. Funktion

Kontrollpanel

6 11 6
10 9 8 7 | |
T e N
= 2% o0 0, O O 4 O
a 1l §z &5 SLU o e w B i |
3 @ foo sl oo
| l | 14 [}
o O T T T T O Y Y (o (A)-14 o (]
ONIOFF 2 2
Knappar / Display
1. ON/OFF spishallen/franluftssug 8. Aktivering Temperature Manager (Warming

Val av kokzon

Display kokzon

Okning/minskning Power Level (Effektnivan) och effekt
franluftssug

Visning Power Level (Effektnivan) och Effekt franluftssug

Aktivering Timer “STAND_ALONE (Fristaende)’
Display: Timer “STAND_ALONE"(Fristaende) / Timer Kokzoner

Okning/Minskning tid Timer “STAND_ALONE” (Fristaende) /
Timer Kokzoner

Aktivering Timer Kokzoner
Indikator aktiverad Timer Kokzoner

Aktivering Automatic Heat Up (Automatisk uppvarmning)
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10.

11.

12.

13.

14.

Function) (Temperaturhantering
Uppvarmningsfunktion)

Paus

Knapplés

Indikator Aktiverad flakt

Aktivering Indikator for Filtermattnad

Val/Aktivering franluftssug
Display Franluftssug

Display mattnad Kol/keramikfilter - Fettfilter

Aterstalining av filtermattnad

Aktivering automatisk funktion franluftssug



ANVANDNING AV SPISHALL

Innan spishéllen satts i funktion:

Spishdllens samtliga funktioner har designats i enlighet med
mycket stranga sakerhetsnormer.

Dérfor:

+ Aktiveras inte vissa funktioner, eller inaktiveras
automatiskt nar kokzonerna saknar kokkarl eller nar
dessa ar felplacerade.

+ | andra fall inaktiveras de aktiverade funktionerna
automatiskt efter nagra sekunder nar den valda funktionen
kraver en ytterligare instéllning som uteblivit (t.ex.: “SI& pa
spishéllen ” utan “Val av kokzon” och “Arbetstemperatur”,
eller “Lasfunktion” eller “Timer”).

Observera! | det fall (till exempel) spishéllen anvénds
under en lang tidsperiod kan avstangningen av kokzonen
fordréjas pa grund av restvarmen. Pa displayen visas
symbolen“H” som indikerar att avsvalningsfasen pagar.
Vénta tills displayen slécks innan du nérmar dig kokzonen.

Kokzonernas display
pa displayema for kokzonema indikeras féljande:

Kokzonen &r paslagen N
Effektniv& I
Indikatorlampa for restvarme H
Pot Detector (Kastrullsensor) ‘_—"
Bridge-funktion i
(parallellkoppling) aktiverad r
Temperaturkontrolifunktionen &r -
aktiverad L
Bamlasfunktionen ar aktiverad 1N
Pausfunktion H
Funktion Automatic Heat UP g
(Automatisk uppvarmning)
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Hallens funktioner

® Safe Activation (Séker aktivering)

Produkten aktiveras endast om det finns kokkarl p&
kokzonerna: uppvarmningsprocessen aktiveras inte eller
avbryts om det inte finns nagra kastruller eller om de tas bort
fran hallen.

® Pot Detector (Kastrullsensor)
Produkten avldser automatiskt narvaron av kokkarl pa
spishéllen.

@ Safety Shut Down (Sékerhetsavstangning)
Av sékerhetsskal har varje kokzon en maximal funktionstid
som beror pa den instéllda effektnivan.

® Residual Heat Indicator (Indikatorlampa for restvarme)
Om en eller flera kokzoner stangs av signaleras nérvaron av
restvarme med en lampa fér motsvarande omrade pa
displayen, genom symbolen o

Funktion
Obs: For att aktivera eventuell funktion ska den 6nskade
zonen forst aktiveras

@ Paslagning
Tryck in (ror vid) kort Bl ON/OFF (1)

kokzon/paslagning:symbolen (I) tands;

genom att fortsétta trycka in, blir samtliga funktioner
synliga ndgra 6gonblick, varefter endast de huvudsakliga
forblir synliga, de évriga kan anvandas, och aktiveras,
senare, under anvandningen av enheten.

VIKTIGT:

alla de tillgangliga funktionerna kommer att vara belysta
med svagt ljus, som blir mera intensivt endast vid tillféllet
da de aktiveras.

Tryck in O pa nytt for att stanga av
Obs: Denna funktion &r dominerande éver samtliga andra
funktioner.

® Val av kokzoner
Ror vid (tryck in) faltet for Val/Display (2) som motsvarar
onskad kokzon.



® Power Level (Effektniva)

Héllen &r forsedd med 9 effektnivéer

Roér vid och glid med fingrarna langs Valféltet (3):

at hoger for att oka effektnivan;

at vanster for att minska effektnivan.

Den instillda effektnivan kommer att visas i faltet for
Val/Display (2)

@ Power Booster (Effektbooster)

Produkten &r utrustad med en ytterligare effektniva (utéver
nivan 9), vilken forblir aktiv i 5 minuter varefter den atergar till
den foregaende nivan.

Ror vid och glid med fingrarna langs Valfaltet (3) (utéver niva
9) och aktivera Power Booster (Effektbooster)

Nivan Power Booster (Effektbooster) anges i faltet Val/Display
(2) med symbolen” P”

@ Key Lock (Knapplds)

Knappléset tillater att blockera kokhéllens installningar, for att
undvika ofrivilliga manipuleringar och lamna de redan installda
funktionerna aktiverade.

Aktivering:

e tryckin (10)
Upprepa proceduren for att inaktivera.
Observera: om ndgon som helst annan funktion trycks in nar

Key Lock (knapplas) ar aktiverad s& kommer symbolen ,
att blinka, for att ange att funktionen anvénds och eventuellt
méste inaktiveras for att kunna verka pa spishallen.

@ Automatic Heat UP (Automatisk uppvarmning)
Funktionen Automatic Heat UP (automatisk uppvarmning)
tilldter att snabbare na den installda effekten, med denna
funktionen har vi fordelen att erhélla en snabbare tillagning,
men utan risk att brdnna vid livsmedlen, eftersom
temperaturen inte dverskrider den instéllda.

Denna funktionen &r tillganglig for effektnivaerna 1 - 8.

Aktivering:

_ai
+ tryck frén paslagen kokzon in = )

+ pa Displayen (2) visas en "r1" blinkande, som skiftar
med den instéllda effekten p& kokzonen
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Genom att oka effektnivan i kokzonen: férblir funktionen
Automatic Heatup (automatisk uppvarmning) aktiverad ,
med den nya temperaturinstéliningen;

Genom att minska effektnivan i kokzonen: funktionen
Automatic Heat (automatisk uppvarmning) inaktiveras.

Observera: om en annan kokzon valjs samtidigt, kommer

e

symbolen - (7) att ga tillbaka till svag belysning och du
kan pa sa satt ga vidare med aktivering av funktionen,
&ven for denna kokzon. Funktionen forblir i alla hdndelser
aktiverad i kokzonen dér den redan stéllts in, vilket visas
pa Displayen (2)

® Temperature Manager (Warming Function)
(Temperaturhantering Uppvarmningsfunktion)

Temperature Manager (Temperaturhanteraren) r en
kontrolifunktion som gor det méjligt att halla varmen pa en
konstant temperatur och pa en optimerad effektniva; idealisk
for att halla fardiglagad mat varm. Funktionen Temperature
Manager (Temperaturha_meraren) aktiveras vid det forsta
trycket pa knappen @ =

Pa displayen (2) for kokzonen som arbetar i Tempe@ure

Manager (Temperaturhanteraren) visas symbolen [

Observera: om en annan kokzon véljs samtidigt, kommer
symbolen E (8) att ga tillbaka till svag belysning och du
kan pé sa satt ga vidare med aktivering av funktionen, &ven
for denna kokzon. Funktionen forblir i alla hédndelser aktiverad
i kokzonen dar den redan stallts in, vilket visas pa Displayen

@

* Tryck pa nytt in RE (8) for att inaktivera och stanga

f
av tills nivan som visas pa Displayen (2) nér “L¢",

Observera: om flera kokzoner arbetar i Temperature
Manager (Warming Function) (Temperaturhanterare
Uppvarmningsfunktion) sa vljs forst den dnskade kokzonen
genom Valfaltet (2);

funktionen kan inaktiveras med hjélp av Valfaltet (3), genom

[y
att féra Power Level (Effektnivan) till “4_f".
® Pause (Paus)

Pausfunktionen tillater att avbryta vilken som helst aktiverad
funktion pa hallen och fora effektnivan till noll.

Aktivering:

o tryck in“I | "9

+ en blinkande ‘ |”visas pa displayen (2)



For att inaktivera funktionen:

stryck in# 1(9)
Valféltet (3) tnds

+ genom att trycka in Valféltet (3) for att inaktivera
funktionen

Obs: inaktiveringen &terstaller spishallens tillstand fore
pausen. Spishallen kommer att fortsétta arbeta med samma
installiningar som stéllts in tidigare.

Obs: om Pausfunktionen inte inaktiveras inom 10 minuter s&
stangs hallen av automatiskt.

Obs: Pause (Pausfunktionen) paverkar inte franluftssuget

@ Timer “STAND ALONE” (Fristdende)
Timmerfunktionen &r en nedrékning som &r oberoende av
kokzonerna (och frénluftsomradet).

Timern aktiveras genom att trycka in Zonen/Display (4)

Anvénd symbolerna == + (5) for att stélla in
varaktigheten for Timern,som visas i Zonen/Display (4)
Obs: vanta 10 sekunder utan att trycka in ngot annat
kommando, tills nedrékningen startar.

Timerns format &r 5.0

-0, for timmama

-8 f5r minutema
Observera: timern kan stéllas in till maximalt 1 h och 59 min

| Zonen/Display (4) visas den kvarstaende tiden;
vid nedrakningens slut, kommer en ljudsignal att avges

Obs: i visningen av nedrékningen, kommer du att se foljande
format for en kvarstdende tid p& under 10 minuter

-0, minuter
-9 sekunder

med en fast lysande punkt

Avstangning av Timern:

+ vdlj Zon/Display (4)

+ stéll in varaktigheten for Timern till o0g, genom
- +p

@ Timer Cooking zones (Timer Kokzoner)

Funktionen Timer Cooking zones (Timer kokzoner) &r en
nedrékning som kan stéllas in. Aven samtidigt, p& varje
kokzon

Vid slutet av den instéllda tiden stangs kokzonerna
automatiskt av och anvéndaren meddelas av den darfor
avsedda ljudsignalen.

Aktivering av Timerfunktionen Kokzoner

* Ror vid (tryck in) faltet for Val/Display (2)
(power level (effektniva) = 0)

¢ Tryckin (6) for kokzonen
Anvénd symbolerna == +(5) for att stélla in
varaktigheten for Timern,som visas i Zonen/Display (4);

under instéllningen blinkar symbolen ® (6)

Obs: vanta 10 sekunder utan att trycka in nagot annat
kommando, tills Timern fér Kokzonen aktiveras.

Obs: genom ett langt tryck pa CL) (6) , Aterstalls Timern for
kokzonen

Om du 6nskar, upprepa proceduren for flera kokzoner.

Obs: varje kokzon kan ha olika Timer instéllda. P&
displayen (4) visas nedrékningen for den for tillfallet valda
kokzonen. Om ingen kokzon har valts visas nedrékningen
for timern “STAND-ALONE” (Fristaende) vid tryck pa
Displayen (4).

Visningslaget for nedrakningen ar detsamma som for
Timern “STAND-ALONE” (se féregdende avsnitt Timer

“STAND ALONE" (Fristdende))

Nér timern har avslutat nedrakningen, avges en ljudsignal
och kokzonen sténgs av.

Avstangning av Timern:

+ vdlj kokzon (2)
+ stdll in varaktigheten for Timern till 0ogo, genom == +
®)

® Power Limitation

Funktionen Power Limitation (effektbegransning) gor det
mdjligt att konfigurera produktens funktion och begrénsa den
maximala upptagningen samt reglera upptagningseffekt i alla
aktiva kokzoner, sé att spishallens totala upptagningseffekt
inte Gverstiger maxnivan for den instéllda upptagningen.

Obs: instéllningen ska ske med avstangd spishall, utan att
trycka in knappen B ON/OFF (pd/av) (1), vid tillfallet for
anslutningen av spishéllen till elnatet, eller vid ateranslutning
av sjalva elnatet, inom de 2 paféljande minuterna.



For att stalla in effektbegransningen:

- tryck pét A )

(som endast kommer att blinka under de férsta 2 minuterna
efter att produkten har tillforts)

- fortsatt att trycka pa t A ) och tryck samtidigt, en efter en,
in alla kokzonemas Val-/Display (2) omraden. Bérja fréan den
framre, hogra kokzonen (FR) och fortsétt i motsols riktning.

RL-2 P I° 2-RR
o o O
() ]
\_ Ive |°_)
0 !
[ 0
FL-2" ‘2-FR

- vid varje tryckning hors en kort ljudsignal

- n&r du har tryckt pa alla Display (2) &r det mojligt att slappa
knappen

vid denna punkt:

- visas symbolerna “C” och “0” véxelvis pa den bakre véanstra
zonens (RL) display (2), vilket indikerar att det & mdjligt att
utfora installningen:

Vélj Displayen (2-RL)

Bladdra darefter pa valfaltet (3) tills symbolerna
“C” och “8” visas pa displayen.

| Displayen (2-FL) visas aktuell instéllning**

0=74KW
1=45KW
2= 3,1KW

** standardinstaliningen &r stalld till 7,4 KW
Det gar att 4ndra installningen for Effektbegransning
genom att
- trycka pa Display (2) pa den framre, vénstra zonen (FL)

- bladdra dérefter pa valféltet (3) for att gora den nya
installningen

- tryck p& knappen B ON/OFF (1), (pd/av) i 2 sekunder for att
spara valet. En utdragen ljudsignal bekréftar instéllningen

170

@ Bridge Zones

Kokzonerna kan tack vare Bridge-funktionen
(parallellkoppling) fungera parallellt i kombination och skapa
en enhetlig zon med samma effektniva. Denna funktion gor
det méjligt att laga mat pa ett homogent sétt med stora
l&ngpannor och kastruller.

Det gar att anvanda funktionen med den framre kokzonen
“Huvudzon” i kombination med den bakre kokzonen
“Sekundér zon”

(for att kontrollera for vilka zoner som denna funktion forutses,
se avsnittet med illustrationer i denna handbok).

For att aktivera Bridge-funktionen (parallellkoppling):
Vélj samtidig de tva kokzonerna som du vill anvanda

- pa Display (2) i den "sekundéra” kokzonen visas

symbolen “r 1”

- med hjélp av valfaltet (3) &r det mojligt att stélla in
effektnivan, som visas i display (2) i kokzonen
”Master”(Huvudzon)

-for att inaktivera Bridge-funktionen &r det tillrackligt att
upprepa aktiveringsproceduren

Observera: om timern for kokzoner aktiveras under Bridge-
funktionen, medfor detta att bada kokzonerna stangs av
automatiskt, da de i detta fall betraktas som en enda,
kombinerad yta.

ANVANDNING AV FRANLUFTSSUG

@ Péslagning

Tryck in (ror vid) kort Bl ON/OFF (1)

kokzon/péslagning:symbolen (I) tands;

genom att fortsétta trycka in, blir samtliga funktioner
synliga nagra 6gonblick, varefter endast de huvudsakliga
forblir synliga, de dvriga kan anvandas, och aktiveras,
senare, under anvandningen av enheten.

VIKTIGT:

alla de tillgdnaliga funktionerna kommer att vara belysta
med svagt ljus, som blir mera intensivt endast vid tillfallet
da de aktiveras.

Tryck in O pa nytt for att stanga av
Obs: Denna funktion &r dominerande éver samtliga andra
funktioner.

@ Paslagning av franluftssuget:
Ror vid (tryck in) Valfaltet (12) for att aktivera franluftssuget

@ Hastighet (effekt) for franluftssuget:

Franluftssuget &r utrustat med 3 hastighetsnivaer (effekt) for
sugningen

Ror vid och glid med fingrarna langs Valféltet (3):

at hoger for att oka effektnivan;



at vanster for att minska effektnivan.

Den instéllda effektnivn kommer att visas i faltet for
Val/Display (12)

@ Effektbooster

Produkten &r utrustad med 2 nivaer av extra effekt (utover
niva 3)
- Power Booster 1 (Effekt booster) 1 : tidsinstalld for
15min

Power Booster 2 (Effekt booster) 2 : tidsinstélld for 5
min,

varefter effekten gar tillbaka till den tidigare installda nivan.

Rér vid och glid med fingrarna langs Valféltet (3) (utéver niva
3) och aktivera Power Boosterl (Effektbooster 1)

Nivan for Power Booster 1 (Effekt booster 1) anges i faltet for
Val/Display (12) med nummer“4” blinkande

Ror vid och glid med fingrarna langs Valféltet (3) (utéver niva
3) och aktivera Power Boosterl (Effektbooster 2)

Nivan Power Booster 2 (Power Booster 2) anges i faltet
Val/Display (12) med symbolen” " blinkande

@ Automatic (Automatisk funktion)

Koksflikten sétts igang pa den lampligaste hastigheten, och
anpassar franluftskapaciteten till maximal tillagningsniva som
anvands pa kokzonerna.

Né&r kokzonerna sténgs av anpassar koksflakten sin
sughastighet och minskar den gradvis, for att eliminera
kvarstdende &nga och lukt.

For att aktivera denna funktion:

Tryck in ( A ) (14)

Upprepa proceduren for att inaktivera.

Obs: om hastigheterna fran 1 till 3 valjs fran Valféltet (3)
under den automatiska funktionen, s avbryts den
automatiska funktionen;

om du déremot véljer Power Booster (Effekt Booster),
kommer den automatiska funktionen att aterupptas vid slutet

av tidsinstalliningen och symbolen ( A ) fortsétter blinka.

Observera: om kokzonen sténgs av ndr Automatisk
funktion &r aktiv sd sténgs franluften gradvis av automatiskt.

@ Indikator for filterméattnad
Koksflakten indikerar nér det &r nddvéndigt att utfra
filterunderhall:

Luktfilter kol/keramik
«FILTER"(13) tands
Fettfilter
“FILTER"(13) blinkar
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Obs: Denna funktionen &r inaktiverad som standard (Se
hur den aktiveras i avsnittet "Aktivering av indikator for
filtermé&ttnad™)

@ Aterstélining av filtermattnad

Efter att ha utfort underhdllet av filtren (fett och/eller
kolikeramikfilter) tryck lange p& “FILTER” (13);

“FILTER"(13) slacks och lter indikatorns rakning starta om.

@ Aktivering av indikator for filtermattnad
Denna indikatorlampa &r normalt sett inaktiverad.
For att aktivera den, gor sa har:

- sla pa sugytan med (I);

- med sugmotor och kokzoner avsténgda, tryck in Valféltet
12)

- tryck lange pAHOBD" (11) tills Displayen (12) visar
bokstéverna “F” — “G” omvéxlande blinkande

= |uktfilter kol/keramik
G = fettfilter

Luktfilter kol/keramik
tryck pé Displayen (12) vid visning av bokstaven “F’

— tryck in “FILTER” (13) — blinkande ljus

— tryck pd nytt l&ngvarigt in ‘HOOD" (11) for att
bekrafta aktiveringen av indikatorn for luktfilter
kol/keramik

Fettfilter
tryck pa Displayen (12) vid visning av bokstaven “G”

—  tryck in“FILTER" (13) — fast ljus

—  Hall p& nytt ‘HOOD" (11) intryckt for att bekréfta
aktiveringen av indikatorn for fettfiltret

Apparaten &r avsedd att anvandas i kombination med ett
Window Sensor-KIT (levereras inte fran tillverkaren).

Nar detta Window Sensor-kit har installerats (endast vid
anvandning i laget FRANLUFT), sd slutar franluften att
fungera varje gang fonstret i rummet dér kitet appliceras, &r
stangt.

+ Elanslutningen av utrustningen till apparaten ska
utféras av kompetent och specialiserad personal.

+ Detta KIT ska vara certifierat separat i enlighet med
sékerhetsbestdmmelserna for komponenten och dess
anvandning med apparaten. Installationen ska goras i
Overensstdmmelse med géllande forordningar for
bostadsinstallationer.

OBSERVERA:

+ kabellaggningen av detta KIT som ska anslutas till
apparaten ska utgdra del av en certifierad krets med
mycket |ag saker spanning (SELV).

« tillverkaren av denna apparat fransager sig allt ansvar
for eventuella olagenheter, skador, brander orsakade av
fel och/eller problem med funktionsfel och/eller felaktig
installation av detta KIT.




Produkt - Knappar - Display

AU

15 ——

22 23

READY

20
25

Végningsyta
Display/reglage

Funktionen HOLD (HALL)

Funktionen TARE (TARA)

Funktionen ZERO (NOLLSTALLNING)
Funktionen UNIT (ENHET)
Funktionen LOCK (LAS)

Numerisk display pa vagen

Indikator fér den funktion som anvands
Indikator fér den méttenhet som anvénds
Végindikator
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ANVANDNING AV VAGEN

Produkten har en inbygad livsmedelsvég

VIKTIGT:

N&r man anvénder grytor eller behallare som &r stérre &n @
20cm pa vagen sa ar det bast att stanga av koksflaktens
utsugning for att undvika att vagningen péaverkas.

OBS: Grytan eller behéllaren méaste ALLTID vara centrerad
pa vagningsomrédet, for att undvika att utsugsomradet
blockeras.

OBS: vagens maximala belastning &r 10 kg, med en tolerans
pé +/- 2 g pé vérdet for varje enskild vagning.

Funktion

@ Paslagning

Végen aktiveras genom att vagningsytan (15) vidrérs eller
genom att produkten som ska vagas placeras pa sjélva ytan.
Displayen (22) aktiveras och visar vikten noll eller produktens
vikt.

OBS: om det redan finns produkter pa vagningsytan och
dessa sedan tas bort sa aktiveras vagen, som visar den
borttagna produktens vikt med ett negativt tecken.

Om man tvartom lagger till andra produkter sa aktiveras
vagen, som endast visar vikten av den produkt som lagts till
sist.

@ Avstdngning
Végen stings av automatiskt:
- efter 2 minuter om inga objekt kinns av pa vagningsytan

- efter 8 minuter om objekt kénns av pa vagningsytan

@ Funktionen UNIT (ENHET)

Végen &r standardinstalld p& metersystemet, i gram.

Tryck pd "UNIT” (ENHET) (20) for att &ndra enhet.

Den mattenhet som anvands visas under vagens display, pa
displayen (24)

@ Funktionen ZERO (NOLLSTALLNING)

Med funktionen “ZERO” (NOLLSTALLNING) (23) &r det
mdjligt att nollstalla vagens numeriska display, vare sig det
finns produkter pa vagningsytan (15) eller .

OBS: indikatorn ZERO (23) (NOLLSTALLNING) stangs av nar
man lagger till eller tar bort produkter frén vagningsytan (och
produkternas vikt &terfas).
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® Funktionen TARE (TARA)

Funktionen "TARE” (TARA) (18) gor det mdjligt att gradvis
véga andra livsmedel utan att behéva ta bort dem fran
végningsytan, samt att kunna f& saval vikten av varje enskilt
livsmedel, som totalvikten.

anvandning:

- placera den forsta produkten pa vagningsytan. Pa displayen
(22) visas vikt "1”".

- tryck pa "TARE” (TARA) (18). Vikten pa displayen (22)
nollstalls.

- lagg till en annan produkt pa vagningsytan. Pa displayen
(22) visas vikt 2.

- tryck p& "TARE” (TARA) (18) igen. Pa displayen (22)
visas vikt ”1” + vikt "2”.

OBS: det &r méjligt att lagga till produkter upp till vagens
maxbelastning.

OBS: behallarens totalvikt kan tas bort frén totalsumman
genom att férst utféra tara, med hjélp av funktionen "ZERO”
(NOLLSTALLNING) (19).

OBS: tryck p& "ZERO” (19) (NOLLSTALLNING) for att g& ur
funktionen "TARE" (TARA).

® Funktionen HOLD (HALL)

Funktionen "HOLD” (HALL) (17) gér det mdjligt att spara
vikten som visas och sedan hamta den och lagga till den till,
eller dra ifran den frén, vikten som finns p& vagen. Vikten finns
i minnet tills vagen sténgs av.

anvandning:

- placera produkten pa vagningsytan

- tryck in "HOLD” (HALL) (17) tills vikten bérjar blinka p&
displayen: vérdet har lagrats

OBS: det gér att ta bort vikten fran vagen och fortsatta
anvénda alla vagens funktioner.

OBS: hall intryckt pa nytt for att lagra en ny vikt. Endast den
senast sparade vikten finns kvar i minnet.

Det gar att se det lagrade vardet nar som helst genom att
trycka p& "HOLD” (HALL) (17). Vérdet blinkar i displayen (23)
i nagra sekunder.

Om du trycker pd "HOLD” (HALL) (17) igen inom den hér
tidsperioden sa summeras den lagrade vikten till vikten
som finns pa vagen.

Pa displayen (23) visas summans vérde och den upplysta
feedbacken "HOLD” (HALL) (23) fortsatter att vara tand vilket
indikerar att funktionen fortfarande &r aktiv.

Om du trycker p& "HOLD" (HALL) (17) igen s& dras den
lagrade vikten bort ifrdn vikten som visas i displayen.
| displayen (23) visas differensens varde och man gér
automatiskt ut ur funktionen.



Exempel:

- lagrad vikt: 1 kg

- den vikt som finns pa vagen nar funktionen begars: 2 kg

- den vikt som summeras och som visas i displayen: 3 kg (1
kg + 2 kg)

- den vikt som "dras ifrén” innan man gar ur funktionen: 2 kg
(3kg-1kg)

@ Funktionen LOCK (LAS)

Funktionen "LOCK” (LAS) (21) blockerar anvéndningen av
vagen for att undvika att den aktiveras nér olika objekt
placeras pa vagningsytan.

Den hér funktionen kan aktiveras genom att ”LOCK” (LAS)
(21) halls intryckt tills vagens display stangs av.

Gor pad samma satt for att inaktivera funktionen: hall "LOCK”
(LAS) (21) intryckt tills vAgens display sétts pa.

OBS = 30 minuter efter aktiveringen av funktionen "LOCK”
(LAS) sténgs vagen av och "LOCK” (LAS) inaktiveras.

174



4.1 Effekttabell

Anvandningsniva

Effektniva Typ av matlagning (indikationerna kompletterar egna erfarenheter och
matlagningvanor)
Idealisk for att snabbt hija temperaturen pa matvaror
Boost Snabb uppvarmning som skall kokas upp i vatten eller fér att snabbt vérma
Max effekt vatskor
| Lo . Ideailsk for att bryna, starta matlagning, fritera
89 Fritering - kokning djubfrysta produkter, snabbt koka upp vétskor
7.8 Bryning, stekning, kokning, Idealisk for att bryna,halla livsmedel kraftigt kokande,
grillning koka och grilla ( korta koktider, 5-10 minuter)
Hog effekt . . . Idealisk for att steka,halla livsmedel kokande, koka och
6-7 Bryning - kokning- stuvning- grilla (medellanga koktidera, 10-20 minuter), varma upp
stekning - grillning Kokl
Kokning — stuvning — steknind— Idealisk for att stuva, halla livsmedel svagt kokande,
4-5 g vning Y koka (langa koktider), ihopkokning av pastan med
grillning sasen
Kokning - sjudning - redning — | Idealisk for langre kok, (ris, tomatsas, stekar, fisk) med
Medeleffekt 3-4 ostsmaltning/ihopkokning vatska (t.ex.svatten, vin, buljong,mjélk), ihopkokning av
(mantecatura) pastan med sasen
Kokning - sjudning — redning — | Idealisk for lAngkok (mindre volymer under en liter: ris,
2-3 ostsmaltning/ihopkokning tomatsas, stekar, fisk) med vétska (t.ex. vatten, vin,
(mantecatura) buljong,mjélk )
Sméltning — upptining -
varmebibehalining - Idealisk for att mjuka upp smor, smélta choklad, tina
12 e ) e g f
ostsmaltning/ihopkokning upp sma mangder livsmedel
. (mantecatura)
Lag effekt — —
Smaltning — uppining Idealisk for att halla mindre portioner mat varma direkt
varmebibehallning — o . o P
1 A . efter tillagningen, eller for att halla upplaggningsfat
ostsmaltning/ihopkokning : '
varma och koka ihop risotton
(mantecatura)
e Spishéllen star pa Standby eller ar avstangd (restvarme
OFF Effekt noll Uppstallningsplats kan férekomma vilket indikeras med H-L-O)
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4.2 Tillagningstabell

Matratter eller

Effektnivaer och tillagningsfaser

Ii\-/rsyrz:(\i/el typ av Prima fase Potenze Secondafase | Potenze
matlagning
Pastan kokar och
Férsk pasta Uppkokning av vatten Booster-9 Vattnet halls 7-8
kokande
Pastan kokar och
Pasta. ris Féarsk pasta Uppkokning av vatten Booster-9 Vattnet halls 7-8
' kokande
Riset kokar och
Kokt ris Uppkokning av vatten Booster-9 Vattnet halls 5-6
kokande
Risotto Stekning (mirepoix) och risrostning 7-8 Tillagning 4-5
Kokning Uppkokning av vatten Booster-9 Tillagning 6-7
Fritering Uppvarmning av olja 9 Fritering 8-9
Gronsaker, Uppstekning Uppvéarmning av kokkarlet 7-8 Tillagning 6-7
bénor Stuvning Uppvarmning av kokkarlet 7-8 Tillagning 3-4
(Smtﬁggg% Uppvarmning av kokkarlet 7-8 Bryning av mirepoix 7-8
Bryning av kottet
Hel stek (om man bryner med smdr anvands 7-8 Tillagning 3-4
effekt 6)
o i . Grillning pa bada
Grillning Uppvarmning av kokkarlet 7-8 sidor 7-8
Kott Bryning i olja
Bryning (om man bryner med smor anvénds 7-8 Tillagning 4-5
effekt 6)
Bryning i olja
Langkok/stuvning | (om man bryner med smor anvands 7-8 Tillagning 3-4
effekt 6)
Grillning Uppvarmning av kokkarlet 7-8 Tillagning 7-8
Bryning i olja
. Langkok/stuvning | (om man bryner med smor anvands 7-8 Tillagning 34
Fisk
effekt 6)
Fritering Uppvarmning av stekpannan med 8-9 Fritering 7-8
olja eller annat fett
Frittata Uppvérmrl_ing av stekpannan med 6 Tillagning 6-7
smor eller annat fett
" Omelett Uppvérmnjng av stekpannan med 6 Tillagning 5-6
Agg smdr eller annat fett
Lattkokta/hardkokta Uppkokning av vatten Booster-9 Tillagning 5-6
Pannkakor Uppvarmning Z\r/nggrekpannan med 6 Tillagning 6-7
. Bryning med olja (om man bryner ' .
Tomatsas ):nedgsmtir arJ]végnds effekt%l) 67 Tilagning 34
. N Bryning med olja (om man bryner —
Saser Ragu );nedgsmb'r arjlvé(mds effektrg) 67 Tillagning 34
Besciamella Bottenredning (br}_lping av smdr och 56 Fbrsiktig 34
mjol) uppkokning
. Vaniljsas Koka upp mjolken 4-5 Lat sjuda 4-5
Eflt((:irir;grer, Pudding Koka upp mjolken 4-5 Lat sjuda 2-3
Ris alla Malta Vérm mjélken 5-6 Lat sjuda 2-3
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5. Underhall

Underhall av spishéllen:

Observera! Kontrollera innan nagon typ av rengorings-
eller underhéllsingrepp inleds att kokzonerna ar
avstangda och restvarmeindikatorn ar slackt.

5.1 Rengoring
Spishallen ska rengdras efter varje anvéndning.

Viktigt:

Anvand inte svampar med slipeffekt eller stalull. Glaset kan
med tiden nétas och ta skada.

Anvénd inte fratande kemiska produkter som till exempel
ugnsrengoringsmedel och flackbortagningsmedel.

Lat spishéllen svalna efter varje anvandningstillfdlle och
rengor den darefter fran matrester och flackar pa grund av
dverkok.

Socker och sockerhaltiga livsmedel skadar spishéllen och ska
darfor avlagsnas omedelbart.

Salt, socker och sand kan orsaka repor pa glasytan.

Anvand en mjuk trasa, hushallspapper eller sarskilda
rengdringsmedel f6r spishallar (folj Tillverkarens instruktioner).
ANVAND INTE ANGRENGORARE!!!

Viktigt:

Vid oavsiktliga och rikliga utslapp av vatska fran kokkarlen gar
det att ingripa genom utloppsventilen, som &r beldgen pa
produktens undre del for att kunna eliminera alla rester och
utféra en rengdring med maximal hygienisk sékerhet.

Fig. 18

Fo6r en mer genomgaende rengéring gpr det att ta bort den
inre basséngen helt.

Fig. 19

Rengdring av metallgallret:

Gallret ska diskas for hand med varmt vatten och neutralt
diskmedel och torkas ordentligt for att undvika
oxideringsfenomen.
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Underhall av franluftssugen

Rengdring

Anvénd ENDAST en trasa fuktad med ett neutralt
rengéringsmedel for rengéring. ANVAND INTE REDSKAP
ELLER INSTRUMENT FOR RENGORING!

Undvik anvdndning av produkter som innehdller fratande
medel.

ANVAND INTE RENGORINGSSPRIT!

Fettfilter

Haller kvar fettpartiklarna fran matlagningen.

Det ska rengoras en gang i manaden (eller nér systemet som
anger filterméttnad indikerar att det finns ett behov), med icke
aggressiva rengérinsmedel, for hand eller i en diskmaskin pa
l&g temperatur och kort tvéttcykel.

Metallfettfiltret kan blekna vid diskning i diskmaskin men dess
filtreringsegenskaper &ndras inte alls.

Fig. 15

Aktivt Kolfilter - Keramik

(Endast for filtrerande version)

Samlar upp de obehagliga lukterna fran matlagningen.
Produkten &r forsedd med ett set av luktfilter. Mattnaden pé
luktfiltren uppstér efter en mer eller mindre lang anvéndning
beroende pa typen av spis och hur ofta fettfiltren rengéras.
Luktfiltren kan regenereras pa termisk vag var 2/3 ménader i
forvdrmd ugn vid 200 °C i 45 minuter. Korrekt regenerering
forsakrar konstant filtreringseffektivitet i fem &r.

Observera! Placera inte filtren pd ugnens botten, utan lagg
dem i en ugnsform och placera den pa mellanniva.

Fig. 17-17a-17b-17c



5.2 Felsokning

FELKOD BESKRIVNING MOJLIGA ORSAKER FELATGARD
De elektroniska e -
E2 Kontrollpanelen sténgs av pa grund av komponenternas s\é:m:tt;:igr?lsgﬁlfgn
for hdg temperatur invandiga temperatur &r .. .
1 his anvandas igen
g
E3 Icke lampligt kokkarl Ma?ungg]gﬁﬂ?enen Ta av kokkérlet
Nétstrommen kommer
Kommunikationsproblem mellan inte till modulen. Dra ur kontakten till
E5 anvandargranssnitt och Elkabeln ar felaktigt spishéllen och kontrollera
induktionsmodul ansluten eller anslutningen
defekt
For alla andra felsignaler ) )
(E U Co) Kontakta det tekniska servicekontoret och ange felkoden

5.3 Servicekontor

Innan ni kontaktar servicekontoret

1.Kontrollera att problemet inte gar att Iosa med hjalp av indikationerna i “Felst')kning".

2.Sténg av och sld pa apparaten for att kontrollera om problemet kvarstar.

Kontakta narmaste Servicekontror i det fall dessa kontroller inte leder till att felet atgardas.
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Fl - Asennus- ja kéyttdohjeet

Noudata tarkasti tdss& ohjekirjassa annettuja ohjeita.
Valmistaja ei vastaa ohjekifjassa annettujen ohjeiden
noudattamatta jattdmisesta laitteelle aiheutuneista haitoista,
vahingoista tai tulipaloista. Laite on tarkoitettu ainoastaan
elintarvikkeiden  kypsentdmiseen  kotitaloudessa  sek&
kypsennyksesté syntyvien savujen imuun. Miké& tahansa muu
kayttd (esimerkiksi huoneen l&mmittdminen) on Kielletty.
Valmistaja ei vastaa vaarastd tai ohjeiden vastaisesta
kéytosta aiheutuvista vahingoista.

Laite saattaa olla erindkdinen kuin kayttéohjeen kuvissa
nakyva malli. Kayton, asennuksen ja huollon ohjeet ovat
kuitenkin samat.

@ Lee kayttoohjeet huolellisesti: ne sisaltavat tarkeaa tietoa
laitteen asennuksesta, kaytosta ja turvallisuudesta.

@ Ala tee muutoksia laitteen sahkolitantoihin.

@ Ennen laitteen asennusta tarkista, ettd kaikki osat ovat
ehjid. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys
jalleenmyyjaén ja keskeyté asennus.

@ Tarkista laitteen eheys ennen kuin asennukseen
ryhdytdén. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys
jalleenmyyjaén ja keskeyté asennus.

Huomio: Osat, joissa on symboli "(*)", ovat valinnaisia

lisévarusteita, jotka toimitetaan vain joidenkin mallien mukana,

tai osia, jotka eivat kuulu toimitukseen ja jotka on ostettava
erikseen.

© 1. Varoituksia

Varoitus! Noudata huolellisesti
seuraavia ohjeita: e Laite tulee kytkea irti
sahkdvirrasta ennen mitdan
asennustoimenpidetta. @ Asennuksen tai
huollon saa suorittaa vain
ammattitaitoinen asentaja valmistajan
ohjeiden ja voimassa olevien paikallisten
turvallisuusmaaraysten mukaisesti. Ala
korjaa tai vaihda mitaan laitteen osaa,
ellei ohjekirjassa nimenomaan neuvota
tekemaan niin. e Laite tulee maadoittaa
lain mukaisesti. ® Virtajohdon tulee olla
riittavan pitka, jotta kalusteeseen upotettu
laite voidaan kytked sahkovirtaan. e
Asennus  on  voimassa  olevien
turvallisuusmaaraysten mukainen vain,
jos jarjestelmdssd on méaéardysten
mukainen moninapainen verkkokytkin,
jolla varmistetaan, etté laite on kytketddn
taysin irti séhkoverkosta ylijannite I -
tilanteessa, asennusmaaraysten
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mukaisesti. ® Ala kaytd monipistorasioita
tai jatkojohtoja. ® Kun asennus on tehty,
sahkdosat eivat saa enaa olla kayttajan
ulottuvilla. e Laite ja sen kosketettavissa
olevat osat kuumenevat kdyton aikana.
Varo koskemasta kuumeneviin osiin. e
On varottava, etteivat lapset péése
leikkimaan laitteella. Lapset on paras
pitdd turvallisen vélimatkan péaéssa, silla
laitteen kosketettavissa olevat osat voivat
kuumentua rajusti kayton aikana. e
Sydamentahdistimien  ja  aktiivisten
implanttien kayttajien on tarkistettava,
ettd tahdistin on yhteensopiva laitteen
kanssa ennen laitteen kayttdonottoa. e
Ald  koske laitteen  lampdvastuksiin
kayton aikana tai sen jalkeen. e Valta
kosketusta liinoihin tai muihin syttyviin
materiaaleihin, kunnes kaikki laitteen
osat ovat jaéhtyneet riittdvasti, tulipalon
vaara. e Ald laita tulenarkoja
materiaaleja laitteen péélle tai sen
laheisyyteen. e Ylikuumentunut rasva tai
Olly syttyy helposti palamaan. Valvo
kypsymistd, jos ruoka sisaltaa paljon
rasvaa tai 6ljya. Jos pinta on haljennut,
sammuta laite estaaksesi sahkdiskujen
vaaran. e Laite ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkopuolisen ajastimen tai
erillisen kauko-ohjauksen kanssa. e
Rasvassa tai Ollyssd kypsentaminen
keittotasolla ilman valvontaa voi olla
vaarallista ja aiheuttaa tulipalovaaran. e
Alad jata keittotasoa toimimaan ilman
valvontaa. Nopeaa kypsennystd on
valvottava koko ajan. @ ALA KOSKAAN
yritd sammuttaa tulipaloa vedella. Kytke
sen sijaan laite irti séhkdverkosta ja peita
liekit esimerkiksi kannella  tai
sammutushuovalla. Tulipalovaara: é&la
jaté esineita keittotasojen paalle. e Ala
kéayta hoyrypuhdistuslaitteita,
sahkoiskuvaara. e Ala laita metalliosia,



kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja
kansia keittotasolle, silla ne saattavat
ylkuumentua. e Ennen kuin laite
kytketadn  séhkoverkkoon,  tarkista
tuotekilvesta (joka sijaitsee laitteen
alaosassa), etta sahkdverkon jannite ja
teho soveltuvat laitteeseen, ja varmista
litAntépistorasian soveltuvuus.
Epdaselvissa tapauksissa ota yhteytta
patevaan sahkdasentajaan.

Tarkeda: e Kytke keittotaso pois paalta
kayton jalkeen sen omasta kytkimesta.
Ald luota puuttuvista kattiloista kertoviin
merkkivaloihin. e Valtda nesteiden
ylikiechumista. Kun Kkeitat tai [ammitat
nesteitd, alenna l@mpda. e Ala jata
keittotasoa  padlle  kayttamattomana,
alaka myoskaan jata tyhjia keittoastioita
kuumalle keittotasolle. ® Kun kypsennys
on valmis, sammuta siihen liittyva
keittoalue. @ Ald kaytd kypsennyksessa
koskaan alumiinifoliota &laka aseta
tasolle  koskaan suoraan alumiiniin
k&darittyja tuotteita. Alumiinin sulaminen
vaurioittaa laitteen korjauskelvottomaksi.
e Ala koskaan lammita ruokaa sisaltavaa
suljettua peltitélkkia tai sailykepurkkia: se
voi rdjahtdd! Tama varoitus koskee
kaikkia keittotasomalleja. e Korkean
tehon kayttd, kuten Booster-toiminto, ei
sovellu joidenkin  nesteiden, kuten
friteerausoljyn, kuumentamiseen.
Liiallinen kuumuus voi olla vaarallista.
Naissd tapauksissa on suositeltavaa
kéyttad pienempaa tehoa. e Keittoastiat
tulee asettaa keittotasolle, ja niiden on
oltava tason keskelld. Ald missaan
tapauksessa aseta muita esineitd kattilan
ja keittotason valiin. e Korkeissa
lampdtiloissa laite vahentaa
automaattisesti keittoalueiden tehoa. e
Ennen minkd tahansa puhdistuse tai
huoltotoimenpiteen suorittamista, kytke
laite irti  sahkoverkosta irrottamalla

180

pistoke tai kytkemdlld  huoneiston
paakatkaisin pois paalta. e Kaikkien
asennukseen ja huoltoon liittyvien
toimenpiteiden aikana suojaa kadet
tyokasineilla. o Laitteen kaytto on sallittu
vahintdan 8-vuotiaille lapsille ja sellaisille
henkildille, joiden fyysinen, aisteihin
littyva tai henkinen toimintakyky on
rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta tai
tietoa laitteen kéytdsta silld ehdolla, etté
heitd valvotaan ja opastetaan laitteen
turvalliseen kayttoon littyen ja ettd he
tuntevat sen kayttoon liittyvat vaarat. e
Lapsia on valvottava sen
varmistamiseksi,  etteivdt he leiki
laitteella. @ Lapset eivat saa suorittaa
puhdistusta ja huoltoa iiman valvontaa. e
Kun laitetta kaytetd&dn samanaikaisesti
muiden kaasua tai muita polttoaineita
kéyttavien laitteiden kanssa, huoneessa
on oltava riittdva tuuletus. e Laite tulee
puhdistaa usein sekd sisde ettd
ulkopuolelta  (VAHINTAAN KERRAN
KUUKAUDESSA), noudattamalla joka
tapauksessa huolto-ohjeessa
nimenomaisesti annettuja aikoja. e
Laitteen  puhdistukseen ja  seka
suodattimien puhdistukseen ja vaihtoon
kuuluvien  ohjeiden  noudattamatta
jattdminen aiheuttaa tulipalovaaran. e
Ruokien liekittdminen on ehdottomasti
kiellettya. e Avotulen kayttd on
vahingollista suodattimille ja voi aiheuttaa
tulipaloja. Nain ollen sen kayttéa on
valtettdva  joka  tapauksessa. e
Friteerausta on valvottava jatkuvasti, jotta
voidaan VAlttdd ylikuumentuneen oljyn
syttyminen. @ VAROITUS: Kun keittotaso
on toiminnassa, laitteen kosketettavat
osat voivat tulla kuumiksi. e Varoitus!
Ala liit4 laitetta s&hkgvirtaan ennen kuin
asennus on suoritettu loppuun. e Mita
sovellettaviin teknisiin
turvallisuusmadarayksiin - tulee, noudata



paikallisten  patevien  viranomaisten
antamia maarayksia. e Imettya iimaa ei
saa ohjata kanavaan, jota kaytetd&n
kaasua tai muita polttoaineita k&yttavien
laitteiden savujen poistoon. e Ald
koskaan kayta laitetta, ellei ritildd ole
asennettu oikein paikalle! e Kayt4
asennuksessa pelkkia laitteen mukana
tulevia Kiinnitysruuveja, tai jos ne eivat
kuulu toimitukseen, hanki tyypiltaan
oikeat ruuvit. Kéyta pituudeltaan oikean
kokoisia ruuveja, jotka on osoitettu
asennusohjeessa. @ Kun tata laitetta ja
muuta kuin sa@hkdenergiaan kayttavia
laitteita ~ kdytetddn  samanaikaisesti,
huoneessa syntyva negatiivinen paine ei
saa Ylittdd 4 Pa:ta (4 x 105 bar). @ On
tarkedd sailyttad tata ohjekirjaa tulevaa
tarvetta varten. Mikali laite myydaén tai
luovutetaan uudelle omistajalle tai jos
laitteen kéyttaja muuttaa, on
varmistettava, ettd ohjekirja kulkee

laitteen mukana.

Tamé laite on merkitty EU:n Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE) -direktiivin 2012/19/EY - UK SI 2013
No03113, mukaisesti. Kayttaja pystyy osaltaan estdméaén
mahdolliset terveydelle ja ympéristdlle haitalliset seuraukset

havittdmalla laitteen asianmukaisella tavalla. Symboli s
tuotteessa tai tuotteen mukana toimitetuissa asiakirjoissa
osoittaa, ettd tatd tuotetta ei tule késitelld tavallisena
kotitalousjatteend vaan se tulee toimittaa sopivaan
kerdyspisteeseen, jossa sahké- ja elektroniikkalaitteet
kierratetdan. Havita laite noudattamalla paikkakuntasi
jatehuoltoa koskevia saédoksid. Jos tahdot lisatietoja laitteen
kerdyksestd, kasittelystd ja kierrdtyksesta, ota yhteys
paikkakuntasi jatehuoltoon, talousjatteiden kerdyspisteeseen
tai likkeeseen, josta laite on hankittu.

Laite on suunniteltu, testattu ja valmistettu noudattamalla
seuraavia standardeja:

« Turvallisuus: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

* Suorituskyky: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Neuvoja oikeaan
kéyttoon ympéristovaikutuksen vahentamiseksi: Kun aloitat
ruokien kypsennyksen, kaynnista laite miniminopeudelle. Jata
se padlle viela muutamaksi minuutiksi kypsennyksen jalkeen.
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Lisdd nopeutta vain kun paikalla on suuri maara savua ja
hoyrya: kayta booster-toimintoa vain aéritapauksissa. Vaihda
tarvittaessa hiilisuodatin/suodattimet hajujen
vahennysjérjestelmén tehokkuuden sailyttdmiseksi. Jotta
rasvasuodattimen tehokkuus sdilyisi, puhdista se tarpeen
vaatiessa. Tehokkuuden ja melutason vahentamiseksi kéyta
tdssd ohjekirjassa osoitettua kanavoinnille tarkoitettua
maksimaalista halkaisijaa.

2. Kaytto

Keittotason kéyttd

Induktioperiaate  perustuu  fyysiseen  magneettivuon
tiheysilmioon.  Paaasiallisesti tdma iimi®  mahdollistaa
lammittdvan energian suoran siirtymisen generaattorista
keittoastiaan.

Edut:

Séhkdliesiin verrattuna induktiotaso on:

- Turvallisempi: lasipinnan lampétila on alhaisempi.

- Nopeampi: ruokien lammitysajat ovat lyhyemmét.

- Tarkempi: taso reagoi valittomasti annettuihin ohjauksiin

- Tehokkaampi: 90% saadusta energiasta muuttuu lammoksi.
Lisdksi kun kattla on poistettu tasolta, lammén siirto
keskeytyy valittdmasti estéen turhaa lammonhukkaa.

2.1 Keittoastiat

Kéayté ainoastaan kattiloita, joissa on symboli .

Tarkedd:

Keittotason vahingoittumisen estamiseksi ala kayta:

+ Kkeittoastioita, joiden pohja on epétasainen;

+ metallisia keittoastioita, joiden pohja on emaloitu;

+ Kkeittoastioita, joiden pohja on naarmuuntunut,
keittotason pinta ei naarmuunnu;

+ &la koskaan laita kuumia kattiloita tai pannuja keittotason
kéyttdpaneelin paalle.
Kaikki induktiokdyttdon soveltuvat kattilat eivat toimi
tehokkaasti, silld niiden pohjat on valmistettu vain osittain
ferromagneettisesta ~ materiaalista! ~ Kattiloiden  tai
paistinpannujen ostovaiheessa kannattaa tarkistaa, ett&

+ pohja on valmistettu kokonaan ferromagneettisesta
materiaalista. Péinvastaisessa tapauksessa sekd lammén

ndin

valitystehokkuus  ettd tasaisuus heikkenevat, eika
paistinpannun/kattilan pinnan lampétila sovi
kypsentémiseen.

=

+ Pohja ei sisélld alumiinia: astia ei l&mpene eivatka
induktorit valttamatté tunnista sité.



+  Pohjat eivét tasaisia tai pinta naarmuuntunut.
Véhentévét kosketuspintaa induktorin ja astian valilla,
jolloin tehokkuus heikkenee ja kypsennystulos samoin.

\'». )“— ———

2 KYLLA!

Térkedd: &la koskaan laita kuumia Kkattiloita tai pannuja
keittotason kéyttopaneelin paélle.

2.1.1 Entisten kattiloiden tarkistaminen

Pienella magneetilla voit helposti tarkistaa onko keittoastiasi
magnetoituva. Kattilat eivat ole sopivia, ellei magneetti
havaitse niitd. Tassakin tapauksessa edellisen kappaleen
ohjeet pétevét.

2.1.2 Keittoastian pohjan suositeltavat [&pimitat
TARKEAA: Keittoalueet eivit kytkeydy toimintaan, jos
kattilat eivat ole oikean kokoisia.

Jos tahdot ndhdd kullakin alueella kéytettdvan kattilan

vahimmaishalkaisijan, tutustu tdman oppaan kuvaosioon.

Parhaan tuloksen saavuttamiseksi on suositeltavaa:

+ Kayttda kattiloita ja pannuja, joiden pohjan l&pimitta on
sama kuin keittoalueen lapimitta.

+ Sulkea kattla mahdollisuuksien mukaan kannella
kypsennyksen aikana ja erityisesti siind tapauksessa, ettd
kattilan korkeus on yli 22 cm.

+ Asettaa kattila tasoon merkityn kypsennysalueen keskelle.

Imurin kaytto

Imujérjestelmaé voidaan kéyttaa imevéana mallina, joka
poistaa imetyn ilman ulos tai suodattavana
ilmankiertojérjestelméana.

Iﬁ Imurimalli

Kuva 7

Hoyryt poistetaan ulos putkistosarjan kautta (hankittava
erikseen), joka  kiinnitetddn  varustuksiin  kuuluvaa
liitoslaippaan.

Poistoputken halkaisijan tulee olla kooltaan véhintd&n
litantaputken litosrenkaan halkaisijan kokoinen:

- jos kyseessa on suorakulmainen ulostulo 222 x 89 mm

- jos kyseessa on pyored ulostulo @ 150 mm (¥)

Lisétietoja varten, ks. imurimallin lisdvarusteita koskeva sivu
tdman ohjekirjan kuvitetussa osassa. Liitd tuote putkiin ja
seindssa oleviin poistoaukkoihin, joiden halkaisija vastaa
ilman ulostuloa (liitoslaippa).

Jos kaytetddn halkaisijaltaan pienempid putkia ja seindssa
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olevia poistoaukkoja, imukyky heikkenee ja melu lisééntyy
huomattavasti.
Nain ollen kaikki siihen liittyva vastuu hylataan.

O Kéyta mahdollisimman lyhytta putkea.

@ Kéyta putkea jossa on mahdollisimman vahén ké&éanteita
(k&&nteen maksimi kulma: 90°).

@ vl akillisia muutoksia putken halkaisijassa.

Suodattava malli

Kuva. 10

Imetty iima suodatetaan tarkoituksenmukaisia
rasvasuodattimia ja hajusuodattimia kayttdmalla ennen kuin
ne ohjataan takaisin huoneeseen. Tuote toimitetaan kaikilla
tarvittavilla varusteilla vakioasennusta varten iiman ulostulo
edessd kalusteen jalkalistassa. Lisétietoja varten, ks.
suodattavan mallin lisdvarusteita koskeva sivu (tdman
ohjekirjan kuvitetussa osassa).

Tutustu sivustoihinwww.elica.com ja
www.shop.elica.com ndhdéksesi saatavana olevien
sarjojen tdydellisen malliston asennusten suorittamiseksi
sekd suodattavassa ettd imurimallissa.

3. Asennus

e Seké séhko- ettd mekaaninen asennus
edellyttavat erikoistunutta henkilokuntaa.
Kodinkone on suunniteltu
upotettavaksi 2-6 cm paksuun ty6tasoon
TOP-asennuksen tapauksessa ja 2,5-6
cm paksuun tasoon FLUSH-asennuksen
tapauksessa.

Keittotason ja seindn valissa tulee olla
vahintdédn 5 cm tilaa edessa, 4 cm
sivussa ja 50 cm ylapuolella.

TARKEAA = Ehdotetut etdisyydet ovat
suuntaa antavia. Tilojen suunnittelussa
tulee noudattaa keittion  valmistajan
antamia ohjeita.

& 3.1 Sahkdliitanta

Kuva 3

o Kytke laite irti sahkoverkosta. e
Laitteen asennuksen saa suorittaa
ainoastaan ammattitaitoinen

sdhkoasentaja, joka tuntee voimassa
olevat asennusta ja turvallisuutta
koskevat maaraykset. e Valmistaja ei
vastaa minkaénlaisista ihmisille, eldimille
tali omaisuudelle aiheutuneista



vahingoista, jos vahinkoon on syyna
naiden  maardysten  noudattamisen
laiminlydminen. e Virtajohdon on oltava
riittdvan pitkd, jotta keittotaso voidaan
poistaa tyOtasolta. e Varmista, etta
laitteen pohjassa olevaan arvokilpeen
merkitty ~ jannite  vastaa  asuntosi
jannitettd. o Ala kaytd jatkojohtoja. e
Maadoitussahkdjohdon tulee olla 2 cm
pidempi kuin muut johdot. e Mikali
kodinkoneen mukana ei ole toimitettu
virtajohtoa, kaytd virtajohtoa, jonka
poikkileikkaus on véhintdan 2,5 mm2
7200 watin tehoihin asti. Tamén ylittaville
tehoille vahintaan 4 mm2). e Kaapelin
lampdtila ei saa ylittda missaan kohdassa
50°C ympariston lampdtilaa. e Laite on
suunniteltu litettavaksi pysyvasti
sahkdverkkoon.

e Varoitus! Tarkista aina, ettd
verkkojohto on asennettu oikealla tavalla
ennen kuin yhdistat laitteen
sahkdverkkoon, ja tarkista ettd se toimii
oikein. e Varoitus! Liitdntajohdon saa
vaihtaa ainoastaan valtuutettu tekninen
huoltopalvelu tai henkild, jolla on
vastaava patevyys.

Huomautus: tuote on varustettu Power
Limitation  -toiminnolla, jonka avulla
kilowattien maksimaalinen
absorbointiraja voidaan asettaa

Asetus on tehtava kun tuote kytketdan

sdhkoverkkoon tai kun s&hkoverkko
kytketd&n uudelleen (2 seuraavan
minuutin sisalld).Mitoita

sahkojarjestelmén suojaus valitun Power
Limitation -tason perusteella. Tutustu
tamén ohjekirjan Toiminta-osaan Power
Limitation -asetussarjaa varten.
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3.3 Asennus

Ennen asennuksen aloittamista:

+  Kun laite on purettu pakkauksesta tarkista, ettd se ei
ole vahingoittunut kuljetuksen aikana. Mikali
havaitset ongelmia, ota yhteys jalleenmyyjaén tai
huoltopalveluun ennen asennuksen aloittamista.

+ Tarkista ennen asennuksen aloittamista, ettd ostamasi
tuote sopii sille varattuun tilaan.

o Tarkista, ettd pakkauksen sisdén ei ole (kuljetuksesta
johtuen) jaényt pakkausmateriaaleja (kuten ruuveja
sisdltavid kirjekuoria tai takuupapereita). Poista ne ja
sdilyta tarvittaessa.

o Tarkista myds, ettd asennusalueen l&hettyvilld on

pistorasia
Kalusteen valmistelu asennusta varten:
- Tuotetta e voi asentaa  jadhdytyslaitteiden,
astianpesukoneiden,  uunien,  pesukoneiden ja

kuivausrumpuijen paalle.
Sahaa kalusteeseen aukot ennen keittotason sijoittamista
siihen ja poista huolellisesti kaikki lastut tai sahanpurut.

TARKEAA: Kayta yksikomponenttista lima- ja tiivisteainetta
(S), joka kestdd 250°n lampdétilan; ennen asennusta
limattavat pinnat tulee puhdistaa huolellisesti ja kaikki
tarttumista  haittaavat aineet tulee poistaa (esim.
irrotusaineet, séilytysaineet, 6ljy, pély, vanhat limajaaméat
tms.). Liima-aine tulee levitt4& tasaisesti koko kehyksen
ympérilld olevalle alueelle; anna lima-aineen kuivua noin
24 tunnin ajan limauksen jalkeen.

Kuva 1B-2B

Varoitus! Jos ruuveja ja
kiinnitystarvikkeita ei ole asennettu
ohjeiden  mukaisesti, olemassa on

séhkdiskun vaara.

Huomio: tuotteen oikeaa asennusta varten on suositeltavaa
laittaa  putkistoihin teipit, joiden ominaisuudet vastaavat
seuraavaa:

- joustavaa ja pehmeéa PVC:t4, akryylipohjaisella limalla

- standardin DIN EN 60454 mukainen

- paloa estévéa ainetta

- ihanteellinen vanhenemisenkestavyys

- kestad [ampéotilan vaihteluita

- voidaan kéyttaa alhaisissa lampétiloissa



4. Toiminta
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Néppaimet/nayttd
1. keittotason/imurin ON/OFF 8. Temperature Manager (Warming Function)
(Lampédtilanhallinta, I&mmitystoiminto) -toiminnon
kayttdonotto
2. Keittoalueen valinta 9. Tauko
Keittoalueen nayttd 10.  Key Lock (ndppéinten lukitus)
3. Power level (tehotaso) ja imuteho -tasojen 11.  Aktiivisen imurin ilmaisin
lisé&minen/vahentdminen
Power Level (tehotaso) ja imuteho -tasojen néyttd Suodatinten kyllastyksen ilmaisimen aktivointi
4. STAND_ALONE (itsendinen) Timer -ajastimen aktivointi 12.  Imurin valinta/aktivointi
Néyttd: STAND_ALONE-Timer (itsendinen) / Keittoalueen Imurin néyttd
Timer
5. STAND_ALONE (itsendinen) Timerin/keittoalueen Timerin ajan Hiili-/keraamisen suodattimen - rasvasuodattimen
liséys/vahentaminen kyllastymisen néyttd
6. Keittoalueiden Timerin aktivointi 13.  Suodatinten kyllastymisen nollaus
Aktiivisten keittoalueiden Timerin osoitin 14.  Imurin automaattisen toiminnon aktivointi
7. Automatic Heat Up (automaattinen lammitys) -aktivointi
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KEITTOTASON KAYTTO

Hyva tietdd ennen kayton aloittamista:

Kaikki keittotason toiminnot on suunniteltu tiukimpien
turvallisuusméaardysten mukaisesti.

Tasta johtuen:

* Tietyt toiminnot eivat kaynnisty, tai ne menevat
automaattisesti pois péalté, jos liedella ei ole kattiloita tai
jos kattilat eivét ole kunnolla paikoillaan.

*» Muussa tapauksessa kéynnistetyt toiminnot menevat
automaattisesti pois paaltd muutama sekunti sen jalkeen kun
valittu toiminto olisi saédettévé uudestaan (esimerkiksi:
"Keittotason kytkeminen toimintaan" jos ei ole valittu
"Valitse keittoalue" ja "Kayttélampatila” tai “Lock-
toiminto" tai "Timer").

Varoitus! (Esimerkiksi) pitk&aikaisen kéyton jalkeen
keittoalueen merkkivalo ei sammu heti, koska alue ei ole viela
jaahtynyt; keittoalueiden naytolla nakyy merkki H joka
iimoittaa t&sté vaiheesta.

Odota, ettd néyttd sammuu ennen kuin kosket
keittoalueeseen.

Keittoalueen nayttd
keittoalueiden naytdilla nékyy seuraavat tiedot:

Keittoalue toiminnassa g
Power Level (tehotaso) 1.9.p
Residual Heat Indicator (jaljella o

olevan [amman ilmaisin)

Pot Detector (kattilan tunnistus) o

Bridge-toiminto paalla n

Temperature Manager

(lampétilanhallinta) -toiminto [N
paalla

Child Lock (lapsilukko) - L
toiminto paalla

-
-

Taukotoiminto

Automatic Heat UP
(automaattinen lammitys) - =
toiminto

Keittotason ominaisuudet

® Safe Activation (turvallinen aktivointi)

Tuote kytkeytyy padlle vain jos keittotasolla on kattiloita:
lammitysmenetelma ei kaynnisty tai se keskeytyy jos kattiloita
ei ole paikalla tai ne poistetaan.

® Pot Detector (kattilan tunnistus)
Tuote havaitsee kattilat automaattisesti keittoalueilla.

® Safety Shut Down (turvallinen sammutus)
Turvallisuussyista jokaisella keittoalueella on maksimaalinen
toiminta-aika, joka riippuu asetetusta tehotasosta.

@ Residual Heat Indicator (jaljelld olevan 1&mmén

ilmaisin

Kun yksi tai useampi keittoalue sammutetaan, jéljelle jadvasta
lampétilasta ilmoitetaan vastaavalla keittotasolla symbolin "He
avulla.

Toiminta
Huomio: Minké& tahansa toiminnon aktivoimiseksi kytke
ensiksi padlle haluamasi alue.

® Kédynnistys
Paina (kosketa) lyhyesti keittotason/imurin B ON/OFF (1) -

kohtaa: symboli (I) syttyy;

kun pidat edelleen painettuna kohtaa, kaikki kaytettavissé
olevat toiminnot tulevat nékyviin joksikin ajaksi. Sen
jalkeen vain paatoiminnot pysyvat paalla. Muita voidaan
kayttad, ja ne aktivoituvat mydhemmin laitteen kayton
aikana.

TARKEAA :

kaikki kdytettavissé olevat toiminnot on valaistu
himmedsti. Valo kirkastuu vasta silloin, kun toiminnot
aktivoidaan.

Paina uudelleen O sammuttaaksesi
Huomio: Tdma toiminto on ensisijainen.

® Keittoalueiden valinta
Kosketa (paina) Valinnan/néyton (2) aluetta, joka vastaa
haluamaasi keittoaluetta.



@ Power Level (tehotaso)

Keittotasoon kuuluu 9 tehotasoa

Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3):

oikealle tehotason lisadmiseksi;

vasemmalle tehotason vahentamiseksi.

Asetettu tehotaso naytetdan valinnan/néyton alueella (2)

@ Power Booster (tehon lisdys)

Tuote on varustettu ylimé&éraisella tehotasolla (tason g
liséksi), joka j&& paéalle 10 minuutiksi, mink& jalkeen teho
palaa aiemmin kéytdssa olleelle tehotasolle.

Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3) (tason g ylitse) ja
aktivoi Power Booster (tehon liséys)

Power Booster (tehon lisdys) -taso ndytetdén valinnan/ndyton
alueella (2) symbolilla * P

@ Key Lock (ndppéinten lukitus)

Key Lock (ndppdinten lukitus) -toiminnon avulla on
mahdollista lukita keittotason asetukset. N&in asetuksia ei voi
peukaloida vahingossa, ja aikaisemmin asetetut asetukset
pysyvét voimassa.

Toiminnon kytkeminen péélle:

* paina (10)
Toista toimenpide kytkeéksesi toiminnon pois paalta.
Huomio : jos mitd tahansa muuta toimintoa painetaan Key

Lockin (n&ppéinten lukitus) ollessa paalld, symboli
vilkkuu osoittaen ndin, etté toiminto on paélld ja etté se on
otettava pois paalta, jotta tasoon liittyvia toimenpiteita
voitaisiin tehda.

@ Automatic Heat UP (Automaattinen l&mmityksen lisdys)
Automatic Heat UP -toiminnon avulla asetettu teho saadaan
nopeammin oikealle tasolle; tdmén toiminnon avulla
kypsennyksestéa saadaan nopeampi, ruokia kuitenkaan
polttamatta, silla lampdtila ei ylita asetettua tasoa.

Tamé toiminto on kaytettavissa tehotasoille 1 - 8.

Toiminnon kytkeminen péélle:

)
 kun keittoalue on paalla, paina T (7)

* naytdssa (2) nakyy vilkkuva R joka vuorottelee
keittoalueella asennetun tehon kanssa

Kun keittoalueen tehotasoa lisétdan: Automatic Heat Up -
toiminto pysyy paalla uuden lampotila-asetuksen
mukaisesti;
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Kun keittoalueen tehotasoa vahennetaan: Automatic Heat
-toiminto kytkeytyy pois paalta.

Huomio: kun valitaan samanaikaisesti toinen keittoalue,

)
symboli S (7) valaistuu jilleen himmedsti. Nain toiminto
voidaan aktivoida téllakin alueella. Toiminto pysyy joka
tapauksessa paalla alueella, jolle se oli jo asetettu, kuten
nakyy naytossa (2)

® Temperature Manager (Warming Function) (Ldmpdtilan
hallinta, lammitystoiminto)

Temperature Manager on ohjaustoiminto, jonka avulla
lampétilaa voidaan sailyttda vakaana optimoidulla tehotasolla;
toiminto on ihanteellinen valmiiden ruokien sailyttdmiseksi
l&mpimind. Temperature Manager -toiminto aﬂvoituu, kun
painetaan ensimmaista kertaa nappainta @ =

Alueen, joka toimii Temperatur@/lanager -toiminnossa,

néyttosn (2) imestyy symboli &—f

Huomio: kun valitaan samanaikaisesti toinen keittoalue,
symboli @ = (8) valaistuu jalleen himmeadsti. Nain toiminto
voidaan aktivoida téllakin alueella. Toiminto pysyy joka
tapauksessa paalla alueella, jolle se oli jo asetettu, kuten
nakyy néytdssa (2)

+ Paina uudelleen HE (8) ottaaksesi pois paalté ja
sammuttaaksesi, kunnes tuloksena on taso, joka nakyy

. ]
Nayton (2) kohdassa "Lt".
Huomio : jos on useita alueita, jotka toimivat Temperature
Manager (Warming Function) -toiminnossa, valitse ensin

haluamasi alue Valinnan (2) alueesta.
toiminto voidaan ottaa pois paéltd myds Valintapalkista (3)

saattamalla Power Level (tehotaso) kohtaan !'_l

® Tauko

Taukotoiminnon avulla voidaan keskeyttad mika tahansa
paélla oleva toiminto keittotasolla, asettamalla kypsennysteho
nollaan.

Toiminnon kytkeminen péalle:

* paina I I 9)
* vilkkuva I | " néytdssa (2)
Kytkedksesi toiminnon pois paalta:

+ painal 1(9)
Valintapalkki (3) syttyy



+ paina/selaa Valintapalkkia (3) ottaaksesi toiminnon
pois paalta

Huomio: pois kéytdsta otto palauttaa tason ennen taukoa
vallinneet olosuhteet. Taso jatkaa tydskentelya aiemmin
tehdyilla asetuksilla.

Huomio : jos 10 minuutin kuluttua Taukotoimintoa ei oteta
pois paéalta, taso sammuu automaattisesti.

Huomio: Taukotoiminto ei vaikuta imuun

@ "STAND ALONE" (itsendinen) -ajastin

Timer-toiminto on keittoalueista (ja imualueesta) riippumaton
lahtolaskenta.

Timer aktivoidaan painamalla aluetta/nayttda (4)

Kayta symboleita = + (5) asettaaksesi Timerin keston,
joka nakyy alueella/naytdssa (4)

Huomio : odota 10 sekuntia mitd&dn muuta komentoa
painamatta, kunnes lahtélaskenta alkaa.

Timerin muoto on .30
-0, wnneille

- 00 minuuteille
Huom.: ajastimen enimméisasetusaika on 1 tunti 59
minuuttia.

Alueessa/naytdssa (4) on jaljella oleva aika;
lahtdlaskennan péétteeksi annetaan aanimerkki

Huomio : kun naytetaan lahtolaskenta ja aikaa on jaljella alle
10 minuuttia, seuraava muoto nakyy

- . minuuttia

- 00 sekuntia

ja piste palaa yhtéjaksoisesti

Ajastimen sammutus:
+ Valitse Alue/Naytto (4)
+ aseta Ajastimen aika arvoon 000 seuraavasta:

+

@ Keittoalueiden ajastin
Keittoalueiden ajastintoiminto on lahtélaskenta, joka voidaan

asettaa hetkellisestikin jokaiselle keittoalueelle
Asetetun ajan paatyttya keittoalueet sammuvat
automaattisesti ja kayttajalle iimoitetaan asiasta aanimerkilla.

Keittoalueiden ajastintoiminnon aktivointi

+ Kosketa (paina) Valinnan/Nayton aluetta (2)
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(power level = 0)

+ Paina kohtaa @ (6) , joka liittyy keittoalueeseen

+ Kéytd symboleita == + (5) ajastimen keston
asettamiseksi. Tama naytetaan Alueella/Naytdssa (4);

asetuksen aikana symboli C") (6) vilkkuu

Huomio : odota 10 sekuntia mitddn muuta komentoa
painamatta, kunnes keittoalueen ajastin kdynnistyy.

Huomio : kun pidét jalleen pitkddn painettuna kohtaa G (6)
, keittoalueen ajastin nollataan

Jos haluat, voit toistaa toimenpiteen useamman
keittoalueen kohdalla.

Huomio : jokaiselle keittoalueelle voidaan asettaa eri
ajastin; nayttdon (4) iimestyy kyseiselld hetkelld valitun
keittoalueen lahtdlaskenta. Jos mitédén aluetta ei valita,
nayttoa (4) painettaessa nakyviin tulee "STAND-ALONE"
(itsendinen) -ajastimen lahtdlaskenta.

L&htblaskenta ndytetddn samalla tavalla kuin "STAND-
ALONE"-ajastimen lahtolaskenta (katso edellinen
kappale "STAND ALONE" (itsendinen) -ajastin)

Kun ajastin on paéttanyt lahtélaskennan, aanimerkki kuuluu
ja keittoalue sammuu.

Ajastimen sammutus:
« valitse keittoalue (2)
+ aseta ajastimen kesto kohtaan {7 seuraavasta;

+

® Power Limitation

Power Limitation -toiminnon avulla voit rajoittaa tuotteen
enimmaistehonottoa ja s&ataa kaikkien paalla olevien
keittoalueiden tehonottoa siten, etté tason kokonaismaaréinen
tehonotto ei ylita asetettua tehonoton enimmaistasoa.

Huomio : asetus on tehtdva tason ollessa pois paalta, ilman,
etté ndppéinta @ ON/OFF (1) painetaan, 2 minuutin kuluessa
siitd, kun keittotaso liitetddn sahkdverkkoon tai kun
sahkoverkko liitetddn uudelleen.

Power Limitation asettamiseksi:

- painat A)

(se vilkkuu ainoastaan ensimméisten 2 minuutin ajan tuotteen
virransyotosta alkaen)



- pida painettuna néppaintét A )ja paina yksi kerrallaan
kaikkia keittoalueiden Valinnan/nayton (2) alueita
vastapdivaan edessé oikealla olevalta alueelta lahtien (FR)

RL-2 e 1° _2-RR
0 e O
i [}
\_ Ive |°_)
[} [}
i (|
FL-2” “2-FR

- jokaisen painalluksen yhteydessa kuuluu lyhyt &&nimerkki

- kun kaikkia nayttoja (2) on painettu, voit vapauttaa
nappaimen

nyt tapahtuu seuraavaa:

- Vasemman taka-alueen (RL) ndytdssa (2) nakyvat
vuorotellen symbolit "C" ja "0" osoittaen, ettd voidaan tehda
asetukset:

valitse nayttd (2-RL)

selaa sitten Valintapalkkia (3), kunnes ndytélla
ndkyvat symbolit "C" ja "8",

naytossé (2-FL) nakyy virran asetus**

0=74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** asetus on oletusarvoisesti 7,4 KW

Power Limitation -asetuksen vaihto
- paina ndyttda (2) edessa vasemmalla (FL)
- selaa sitten valintapalkkia (3) uuden asetuksen tekemiseksi

- tallenna valinta pitdmalla nappainté Bl ON/OFF (1)
painettuna 2 sekunnin ajan. Nyt kuuluu pitk& &&nimerkki, joka
vahvistaa asetuksen tapahtuneen

@ Bridge Zones

Keittoalueet kykenevat toimimaan yhdistetylla tavalla Bridge-
toiminnon ansiosta saaden aikaan yhtendisen ja samalla
teholla toimivan alueen. Kyseisen toiminnon ansiosta
kypsennys on tasainen, kun kéaytetaan suurikokoisia vuokia ja
kattiloita.

On mahdollista kayttaa yhdessa edessa olevaa keittoaluetta
"Master" ja vastaavaa takana olevaa "Toissijaista" aluetta
(katso tdman ohjekirjan kuvaosiosta, mitké alueet on
varustettu t&lla toiminnolla).

Bridge-toiminnon aktivoimiseksi:

- valitse samanaikaisesti kaksi keittoaluetta, joita halutaan
kéyttaa

- Néytdss??_&Z), joka on "toissijaisella” keittoalueella, nakyy

symboli 1 ¢
- voit asettaa valintapalkista (3) Kayttotaso (teho). Se
nakyy naytossa (2), "Master"-keittoalueella

- Bridge-toiminnon pois p&alta ottamiseksi riittédd, etta toistaa
aktivointitoiminnon

Huomio : jos Keittoalueiden ajastin laitetaan paalle Bridge-
toiminnon aikana, molemmat keittoalueet sammuvat. Tassa
tapauksessa niité pidetaén yhteisend alueena.

IMURIN KAYTTO

® Kaynnistys
Paina (kosketa) lyhyesti keittotason/imurin B ON/OFF (1) -

kohtaa: symboli (I) syttyy;

kun pidét edelleen painettuna kohtaa, kaikki kdytettavissa
olevat toiminnot tulevat nékyviin joksikin ajaksi. Sen
jalkeen vain péatoiminnot pysyvat padlla. Muita voidaan
kayttaa, ja ne aktivoituvat mydhemmin laitteen kayton
aikana.

TARKEAA :

kaikki kaytettavissa olevat toiminnot on valaistu
himmeadsti. Valo kirkastuu vasta silloin, kun toiminnot
aktivoidaan.

Paina uudelleen O sammuttaaksesi
Huomio: Tdma toiminto on ensisijainen.

@ Imurin kaynnistys:
Kosketa (paina) Valinta-alue (12) imurin aktivoimiseksi

@ Imunopeus (teho):

Imurissa on 3 imun nopeustasoa (tehoa)
Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3):
oikealle tehotason lisdamiseksi;

vasemmalle tehotason véhentémiseksi.

Asetettu tehotaso ndytetdan valinnan/nayton alueella (12)

@ Power Booster (tehon liséys)

Tuotteessa on 2 lisétehotasoa (tason 3 lisaksi).

— Power Booster 1 (tehon lisdys 1) : ajastettu 15
minuuttiin

—  Power Booster 2 (tehon lisdys 2) : ajastettu 5
minuuttiin,



minké jalkeen teho palaa aiemmin asetettuun arvoon.

Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3) (tason 3 ylitse)
ja aktivoi Power Booster 1 (tehon liséys 2)
Power Booster 1 (tehon lisdys) -taso nakyy Valinnan/nayton
alueella (12) vilkkuvan numeron "4" avulla

Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3) (tason 3 ylitse)
ja aktivoi Power Booster 2 (tehon liséys 2)

Power Booster 2 (tehon lisdys 2) -taso nakyy Valinnan/naytén
alueella (12) vilkkuvan symbolin " avulla

® Automaattinen toiminta

Liesituuletin kdynnistyy sopivimpaan nopeuteen ja mukauttaa
imukykyns& maksimaaliseen keittotasoon, jota kéytetdan
keittoalueilla.

Kun keittoalueet sammutetaan, liesituuletin sopeuttaa
imunopeuttaan vahentéen sité asteittain jaljelle jaaneiden
hoyryjen ja tuoksujen poistamiseksi.

Té&mén toiminnon kytkemiseksi péalle:

Paina t A ) (14)
Toista toimenpide kytkedksesi toiminnon pois paalta.

Huomio : jos automaattisen toiminnan aikana valitaan
Valintapalkista (3) nopeudet 1-3, automaattinen toiminta
keskeytyy.

jos sen sijaan valintana on Power Boster (tehon lisays),
automaattinen toiminta jatkuu ajastuksen jalkeen. Silla valin

symboli t A " vilkkuu.

Huomio: jos taso sammutetaan automaattisen toiminnan
ollessa paalld, imurin sammutus tapahtuu automaattisesti ja
asteittain.

@ Suodatinten kyllastyksen ilmaisin
Liesituuletin osoittaa, kun suodattimet vaativat huoltoa:

Hiili-/keramiikkahajunsuodattimet
"FILTER"(13) syttyy
Rasvasuodatin

"FILTER"(13) vilkkuu

Huomio: tdma toiminto ei ole kaytdssa oletusasetuksena
(katso, miten se otetaan kayttoon kappaleesta
"Suodatinten kyllastyksen ilmaisimen aktivointi")

@ Suodattimien kyllastymisen nollaus

Kun olet huoltanut suodattimet (rasvasuodattimet ja/tai hiili-
Ikeramiikkasuodattimet), pida pitkdan painettuna kohtaa
"FILTER" (13)

“FILTER"(13) sammuu kaynnistaen osoittimen laskennan
uudelleen.
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@ Suodatinten kyllastymisen osoitinten aktivointi

Té&ma osoitin on yleensd pois paalta.
Sen kytkemiseksi paalle, toimi seuraavalla tavalla:

- kdynnisté imutaso seuraavasta: d) ;

- kun imumoottori ja keittoalueet ovat pois padltd, paina
Valinta-aluetta (12)

- pidé pitkaan painettuna kohtaa "HO8MD" (11) , kunnes
Nayttdon (12) ilmestyvat kirjaimet "F" - "G" , jotka vilkkuvat
vuorotellen

F = hiili-/keramiikkahajusuodattimet
G = rasvasuodatin

Hiili-/keramiikkahajusuodattimet

—  paina ndyttod (12), kun nékyviin tulee kirjain "F"

—  paina "FILTER" (13) — vilkkuva valo

— paina uudelleen ja pida pitkddn painettuna kohtaa
‘HaoD: (11) vahvistaaksesi hiili-
[keramiikkahajusuodatinten osoittimen aktivoinnin

Rasvasuodatin

—  paina ndyttda (12), kun nakyviin tulee kirjain "G"

—  paina "FILTER" (13) — Kiintea valo

—  pida uudelleen pitkéan painettuna kohtaa "HEOGD"
(11) vahvistaaksesi rasvasuodattimen osoittimen
aktivoinnin

Laitteessa on asennusvalmius Window-anturisarjan
kanssa kayttda varten (valmistaja ei toimita sarjaa).

Kun asennetaan Window-anturisarja (vain IMU-tilassa k&yton
tapauksessa), ilman imu lakkaa aina toimimasta, kun
huoneessa oleva ikkuna, johon sarja on Kiinnitetty, on kiinni.

+ Vain péteva ja erikoistunut tekninen henkilokunta saa
liittda sarjan sahkoisesti laitteeseen.

+ Sarja on tyyppihyvéksyttava erikseen komponenttiin ja
tdmén laitteen kanssa kayttoon liittyvien
turvallisuusmaardysten mukaisesti. Asennuksen on
vastattava voimassa olevia  kotitalousjarjestelmia
koskevia méarayksia.

VAROITUS:

+ laitteeseen liitettdvan sarjan johdotuksen on kuuluttava
piiriin, jolla on pienoisjénnitesertifikaatti (SELV).

+ tdman laitteen valmistaja ei ole vastuussa mistaan
héiribistd, vahingoista ja tulipaloista, joihin ovat syyna
sarjan virheellinen asennus ja/tai toimintahairiot ja/tai
viat.



Tuote - Nappaimet - Nayttd
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READY
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Punnitusalue
Naytto/ohjaimet

HOLD (pito) -toiminto
TARE (taaraus) -toiminto
ZERO (nollaus) -toiminto
UNIT (yksikkd) -toiminto
LOCK (lukitus) -toiminto

Vaa'an numerondyttd

Kaytdssa olevan toiminnon ilmaisin
Kéytossé olevan mittayksikon ilmaisin
Vaa’an ilmaisin
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VAA'AN KAYTTO

Tuotteessa on siséddnrakennettuna elintarvikevaaka

TARKEAA :

kun vaakaa kaytetadn kattiloilla tai astioilla, joiden halkaisija
on yli 20 cm, suosituksena on sammuttaa liesituuletin, jotta se
ei vaikuttaisi punnitustulokseen.

HUOM. = Kattilan tai astian on oltava AINA punnitusalueen
keskelld, jotta se ei tukkisi imualuetta.

HUOM. = vaa"an maksimikuormitus on 10 KG. Ota huomioon
+/-2 g:n toleranssi jokaisen punnituksen antamassa arvossa.

Toiminta

@ Kédynnistys

Vaaka aktivoidaan koskettamalla punnitusaluetta (15) tai
asettamalla punnittava tuote alueelle.

Néayttd (22) aktivoituu ja nayttaa nollapainon tai tuotteen
painoa vastaavan lukeman.

HUOM. = jos punnitusalueella on jo tuotteita ja ne poistetaan,
vaaka aktivoituu ja ndyttaa poistetun tuotteen painon
miinuslukemana.

Jos sité vastoin lisétd&n muita tuotteita, vaaka aktivoituu
ja ndyttad ainoastaan viimeisen lisétyn tuotteen painon.

@ Sammutus
Vaaka sammuu automaattisesti seuraavissa tapauksissa:

- 2 minuutin kuluttua, jos punnitusalueella ei havaita
kappaleita
- 8 minuutin kuluttua, jos punnitusalueella havaitaan
kappaleita

@ UNIT (yksikk®d) -toiminto

Vaa'an oletusasetuksena on metrijarjestelma grammoina.
Paina "UNIT" (20) mittayksikon vaihtamiseksi.

Kaytossa oleva mittayksikkd nakyy vaa“an nayton alapuolella
naytossa (24)

@ ZERO (nollaus) -toiminto

"ZERO"-toiminnosta (19) voit nollata vaa’an numeronayton
rippumatta siitd, onko punnitusalueella tuotteita (15).
HUOM. = ZERO-osoitin (23) sammuu, kun punnitusalueelle
lis&té&n tai siitd poistetaan tuotteita (ja tuotteiden paino
nakyy).
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® TARE (taaraus) -toiminto

"TARE" -toiminnosta (18) on mahdollista punnita asteittain eri
elintarvikkeita ilman, etté niit4 pitéisi ottaa pois
punnitusalueelta. Toiminnon ansiosta on mahdollista saada
selville seka yksittaisen elintarvikkeen etté kaikkien
elintarvikkeiden paino.

kéytto

- laita ensimméinen tuote punnitusalueelle. Nyt ndytdssa (22)
nékyy paino "1"

- paina "TARE" (18): néytdssa (22) ndyva paino nollaantuu

- liséa toinen tuote punnitusalueella. Nyt naytdssa (22) nakyy
paino "2"

- paina uudelleen "TARE" (18) ndytdssa (22) nékyy paino
"1" + ja paino "2"

HUOM. = tuotteita on mahdollista lisata aina vaa'an
maksimikuormituksen asti

HUOM. = voit poissulkea astian painon kokonaissummasta
suorittamalla kalibroinnin aluksi "ZERO"- nappaimesta (19)
HUOM.= jos tahdot poistua "TARE"-toiminnosta, paina
"ZERO" (19)

HOLD (pito) -toiminto
"HOLD"-toiminnosta (17) on mahdollista tallentaa nakyva
paino ja kutsua se esiin jatkossa yhdessa ndytdssa, lisaté se
vaa'alla olevaan uuteen painoon tai vahentaa siita. Paino
pysyy muistissa aina siihen asti, kunnes vaaka sammutetaan.

kayttd

- laita tuote punnitusalueelle

- pida painettuna "HOLD"-nappéinta (17) , kunnes naytélla
nakyvé paino alkaa vilkkua. Arvo on nyt tallennettu.

HUOM. = voit jatkaa poistamalla painon vaa'alta ja
kayttamalla vaakaa sitten mink& tahansa toiminnon
mukaisesti.

HUOM. = pida jalleen pitk&&n painettuna uuden painon
tallentamiseksi. Muistiin j&& ainoastaan viimeisin tallennettu
paino.

Kun painat milloin tahansa "HOLD"-nappéinta (17), voit nahda
tallennetun arvon, joka vilkkuu muutaman sekunnin ajan
naytélla (23).

Kun painat tdméan ajan kuluessa vield "HOLD"-nappainta (17),
tallennettu paino lisataan vaa'an lukemaan.

Naytossa (23) nakyy summan arvo ja valoteksti "HOLD" (23)
palaa yhtéjaksoisesti osoittaen néin, etté toiminto on yha
paalla.

Kun painat uudelleen "HOLD"-né&ppéinta (17), naytdssa
nakyvé paino vahennetéén tallennetusta painosta.
Naytdlla (23) nakyy eron arvo ja poistutaan automaattisesti
toiminnosta .



Esimerkki:

- tallennettu paino: 1 KG

- vaa'alla oleva paino, kun toiminto otetaan kaytt6on: 2 KG
- néyt6lla ndkyva summattu paino: 3 KG (1 KG+2 KG)

- vahennetty paino ennen toiminnosta poistumista: 2 KG (3
KG - 1KG)

@ LOCK (lukitus) -toiminto
"LOCK"-toiminto (21) lukitsee vaa’an kayton estaakseen, etta
se aktivoituisi, kun punnitusalueelle asetetaan eri esineita.

Voit aktivoida tdmén toiminnon pitamalla painettuna
"LOCK"-nappéinta (21), kunnes vaa’an néytté sammuu.
Toimi samoin ottaaksesi toiminnon pois p&alta: pida
painettuna "LOCK"-nappadinta (21), kunnes vaa'an nayttd
syttyy uudelleen.

HUOM. = 30 minuutin kuluttua "LOCK"-toiminnon
aktivoimisesta vaaka sammuu ja "LOCK" kytkeytyy pois
paalta.

192



4.1 Tehotaulukko

Tason kayttd
Tehotaso Keittotapa (viitteellinen-kokemus ja ruoanlaittotottumus
vaikuttavat kayttoon)
Ihanteellinen ruoan lampétilan nopeaa nostamista
Boost Nopea kuumentaminen varten, veden saamiseksi kiehumispisteeseen tai
nesteiden nopeaa kuumentamista varten
Maksimiteho
Ihanteellinen ruskistamiseen, kypsennyksen
8-9 Paistaminen- keittdminen aloittamiseen, pakasteiden paistamiseen, nopeaan
keittdmiseen
o . Ihanteellinen ruskistamiseen, kiehunnan yllapitoon
Ruskistaminen - kuullottaminen A o < . '
7-8 ~ keittaminen - grillaaminen kylpsentlamlseen ja grillaamiseen (lyhyen aikaa, 5-10
minuuttia)
Korkea teho
Ruskistaminen — Ihanteellinen kuullottamiseen, kevyen kiehunnan
6-7 kypsentdminen- hauduttaminen | yll&pitoon, kypsentdmiseen ja grillaamiseen (jonkin
— kuullottaminen — grillaaminen | aikaa, 10-20 minuuttia), varusteiden kuumentamiseen
Kypsentdminen — Ihanteellinen hauduttamiseen, varovaiseen
45 hauduttaminen- kuullottaminen — | keittdmiseen, kypsentdmiseen (pitkén aikaa).
grillaaminen Kastikkeen sekoitamiseen pastaan
esison |, | opseaminen - etauaien | PSS GAI07 o v (1 oo
teho - saostaminen - sekottaminen maito), kastikkeen sekoittamiseen pastaan
Kypsentdminen - kiehauttaminen Ihant'eeulllnen plltkaa kypsg nnystd varten (mlaaralalle L
2-3 . . litran: riisi, kastikkeet, paistit, kala) liemessé (esimerkiksi
- saostaminen — sekottaminen LS OSTERS H
vesi, viini, lihaliemi, maito)
Pehmentaminen - sulattaminen Ihanteellinen voin pehmentamiseen, suklaan
1-2 — lampimé&népito - hellavaraiseen sulattamiseen, pienten pakasteiden
Alhainen kuohkeuttaminen sulattamiseen
teho Pehmentdminen — sulattaminen | Ihanteellinen pienten, vasta valmistettujen
1 - [Ampimé&népito - ruokamédrien l[ampiméné pitdmiseen, tarjoiluastioiden
kuohkeuttaminen pitdmiseen l&mpimind ja risottojen sekoittamiseen
Keittotaso valmiustilassa tai sammutettu (mahdollinen
OFF Nollateho Alustaso jélkilamps, jonka iimaisee H-LO)
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4.2 Kypsennystaulukko

. : Ruoka tai Tehotaso ja kypsennysjakso
Elintarvikeluokka kypsennystyyppi Ensimmainen vaihe Teho Toinen vaihe Teho
Pastan keittdminen
Tuore pasta Veden lammittdminen Booster-9 ja kiehumisen 7-8
jatkaminen
Pastan keittdminen
Pasta. riisi Tuore pasta Veden l&mmittdminen Booster-9 ja kiehumisen 7-8
! jatkaminen
Pastan keittdminen
Keitetty riisi Veden lammittdminen Booster-9 ja kiehumisen 5-6
jatkaminen
Risotto Kuullottaminen ja paahtaminen 7-8 Kypsentédminen 4-5
Keitetyt Veden [dmmittdminen Booster-9 Keittdminen 6-7
Paistetut Oljyn kuumentaminen 9 Paistaminen 8-9
Vlhann_ekset, Nop east Varusteen kuumentaminen 7-8 Kypsentdminen 6-7
kasvikset paistetut
Haudutetut Varusteen kuumentaminen 7-8 Kypsentdminen 34
Ruskistetut Varusteen kuumentaminen 7-8 Ruskistaminen 7-8
- Lihan ruskistaminen &ljyssa o
Paisti (voissa teho 6) 7-8 Kypsentdminen 34
Pariloitu pannun esikuumentaminen 7-8 Par||0|nt|ug}i(:]lemmln 7-8
Liha Ruskistaminen 6ljyssé "
Ruskistettu . Iy 7-8 Kypsentaminen 4-5
(voissa teho 6)
Ruskistaminen 6ljyssa -
Pata/muhennos (voissa teho 6) 7-8 Kypsentaminen 3-4
Pariloitu pannun esikuumentaminen 7-8 Kypsentédminen 7-8
Ruskistaminen 6ljyssa ! Kypsentdminen Kypsentdminen
Kala Pata/muhennos (voissa teho 6) -8
Paistettu Oliyn tai rasvan 8-9 Paistaminen 7-8
kuumentaminen
Voin tai rasvan kuumentaminen
Paistetut pannussa 6 Kypsentdminen 6-7
Voin tai rasvan kuumentaminen
Munakkaat pannussa 6 Kypsentdminen 5-6
Kananmunat
Pehmedaksi
Ikovaksi Veden lammittdminen Booster-9 Kypsentdminen 5-6
keitetetyt
Ohukaiset Voin kuumentaminen pannussa 6 Kypsentédminen 6-7
Tomaatt Ruskistaminen 6ljyssé (voissa 6.7 Kypsentaminen 34
teho 6)
. . Ruskistaminen 6ljyssa (voissa X s 3
Kastikkeet Jauhelihakastike teho 6) 6-7 Kypsentdminen 3-4
Kastikepohjan valmistaminen
Valkokastike (voin sulattaminen ja jauhojen 5-6 Kiehauttaminen 3-4
lis&ys)
Vaniljakastike Maidon kiehauttaminen 4-5 Kevye;:é;tr:)unnan 4-5
Jélkiruoat, . ) ) Kevyen kiehunnan
Kiisselit Vanukkaat Maidon kiehauttaminen 4-5 ylipito 2-3
Riisipuuro Maidon kuumentaminen 5-6 Kevyen !fle'hunnan 2-3
yll&pito
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5. Huolto

Keittotason huolto

Varoitus! Varmista aina ennen puhdistamisen tai huollon
alkamista, etta keittoalueet on sammutettu ja ettd [Ammon
ilmaisin ei ole ndkyvissé.

5.1 Puhdistus
Keittotaso on puhdistettava aina kéyton jalkeen.

Térkeda:

Ala kéayta hankaavia sienid, terasvillaa. Niiden kayttd saattaa
ajan myota vaurioittaa lasia.

Ala kayta voimakkaita kemiallisia puhdistusaineita, kuten
uuninpuhdistusaineita tai tahranpoistoaineita.

Jaéhdyta keittotaso aina kayton jalkeen ja poista siltd kaikki
tahrat ja ruokajaamat.

Sokeri ja runsaasti sokeria siséltvédt ruoat vahingoittavat
keittotasoa ja ne on poistettava heti.

Suola, sokeri ja hiekka voivat naarmuttaa lasipintaa.

Kéyta pehmedd liinaa, imukykyista keittibpaperia tai erityista
lieden pesutuotetta (noudata Valmistajan ohjeita)

ALA KAYTA HOYRYPESURIA!!

Térkeda:

Jos kattiloista vuotaa vahingossa suuri maara nestetta,
tuotteen alaosaan asennetun tyhjennysventtiilin kautta on
mahdollista poistaa jadmat ja suorittaa puhdistus
maksimaalisella hygieenisyydella.

Kuva 18

Téydellista ja perusteellista puhdistusta varten irrota alempi
allas.

Kuva 19

Metalliritilan puhdistus:

Ritild tulee pesta kasin lampimalla vedella ja neutraalilla
pesuaineella. Se tulee kuivata huolellisesti hapettumisen
valttdmiseksi.
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Imurin huolto

Puhdistus

Puhdistusta varten kayta YKSINOMAAN neutraaleihin
pesuaineisiin  kostutettua  linaa. ~ ALA  KAYTA

PUHDISTUKSESSA TYOKALUJA TAI VALINEITA!
V&lt& hankaavien tuotteiden kayttoa.
ALA KAYTA ALKOHOLIA!

Rasvasuodatin

Pidattelee paiston aikana syntyvié rasvahiukkasia.

Se on puhdistettava kerran kuussa (tai kun suodattimien
kyllastymisesté osoitetaan) mietoja pesuaineita kayttamalla,
késin tai astianpesukoneessa, alhaisessa lampdtilassa ja
lyhyessé jaksossa.

Kun pesu suoritetaan astianpesukoneessa,
rasvasuodattimen  véri  voi haalistua,
suodatusominaisuudet eivat muutu milldén tavoin.
Kuvat 15

metallisen
mutta  se

Aktiivihiilisuodatin - Keraaminen

(Vain suodattava versio)

Pidattelee paiston aikana syntyvia epamiellyttavia hajuja.
Tuote on varustettu hajusuodatinsarjalla. ~ Suodatinten
kyllastyminen tapahtuu melko pitkdn kéyton padtteeksi
keittidtyypin ja rasvasuodattimen puhdistusvélin perusteella.
Hajusuodattimet voidaan regeneroida lammon avulla 2-3
kuukauden valein asettamalla ne 200°C:iseen uuniin 45
minuutiksi.  Oikeaoppinen  regenerointi  takaa jatkuvan
suodatustehon 5 vuodeksi.

Varoitus! Al4 aseta suodattimia uunin pohjalle, vaan aseta ne
pellille ja pelti keskikorkeudelle.

Kuva 17 -17a-17b-17c



5.2 Vianetsinta

VIRHEKOOQODI KUVAUS MAHDOLLISET SYYT KORJAUSTOIMENPIDE
T ' . Siséisten elektronisten Odota, etté keittotaso
E2 Kayttoparllgell %?_Immuu I:lan korkean osien lampatila on liian jaéhtyy ennen kuin kaytét
ampotian Vuoks korkea sitd uudelleen
Magneettisten
E3 Keittoastia ei ole sopiva ominaisuuksien Poista kattila
katoaminen
Moduuliin ei tule virtaa Kytke keittotaso it
E5 Kayttolittymén ja induktiomoduulin Virtajohtoa ei ole kytketty sahkoverkosta ja tarkista
valisia yhteysongelmia oikein tai se on htevs
viallinen yney
Kaikkia muita
virheilmoituksia varten Ota yhteys huoltopalveluun ja iimoita virhekoodi
(E...U...C...)

5.3 Huoltopalvelu
Ennen kuin otat yhteytta huoltoon
1. Kokeile voitko korjata vian itse kohdan “Vianetsinta” ohjeiden mukaan.

2. Sammuta keittotaso ja kytke se uudelleen paélle nahdéaksesi onko vika poistunut.
Jos ongelma ei poistu edelld mainittujen tarkistusten jélkeen, ota yhteytta valtuutettuun tekniseen tukeen.
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NO - Instrukser for montering og bruk

Folg alle instruksjonene som er oppfert i denne
handboken ngye. Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar
for eventuelle problemer, skader eller antennelser som
oppstar grunnet en manglende overholdelse av instruksjonene
i denne handboken. Apparatet er tiltenkt brukt i husholdninger,
0g brukes til tilberedelse av matvarer og avtrekk av matos og
rgyk/damp fra matlaging. All annen bruk er forbudt (f.eks.
oppvarming av rom). Produsenten fraskriver seg ethvert
ansvar for en uegnet bruk eller for feilaktige innstillinger av
kontrollene.

Apparatet kan inneha estetiske egenskaper som avviker
fra illustrasjonene i denne handboken, men
instruksjonene angéende bruk, vedlikehold og
installasjon vil fortsatt forbli de samme.

@ Les instruksjonene  ngye. De inneholder viktig
informasjon hva angar installasjon, bruk og sikkerhet.

@ Ikke foreta elektriske endringer p& apparatet.

@ For apparatet installeres ma man kontrollere at ingen av
dets komponenter er blitt skadet. Hvis dette ikke er
tilfelle, stopp installasjonen og ta kontakt med selger.

@ Kontroller at apparatet er helt intakt for installasjonen
iverksettes. Hvis dette ikke er tilfelle, stopp installasjonen
0g ta kontakt med selger.

Merknad: Bestanddeler som er merket med “(*)" er enten

ekstrautstyr som kun leveres sammen med enkelte modeller

eller deler som ma kjgpes i tillegg.

© 1. Advarsel

Veer oppmerksom! Fglg ngye alle
instruksjoner som er oppgitt herunder: -
Apparatet ma veere frakoblet stramnettet
nar installasjonen utfares. -Installasjonen
eller vedlikeholdet ma utferes av en
kvalifisert tekniker, i samsvar med
produsentens  instruksjoner, og |
overensstemmelse med lokale forskrifter
angaende sikkerhet. lkke reparer eller
bytt ut deler pa apparatet hvis dette ikke
er spesifisert i bruksanvisningen. e
Jording av apparatet er pabudt i henhold
til gjeldende teknisk lovgivning. -
Stremledningen ma veere tilstrekkelig
lang slik at det innebygde apparatet kan
kobles til stremnettet nar det er blitt
montert. e For at installasjonen skal
overholde gjeldende sikkerhetskrav, har
man behov for en forskriftsmessig
montert enpolet bryter, som garanterer
en fullstendig frakobling fra stremnettet
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etter betingelsene i
overspenningskategori I, i
overensstemmelse med
installasjonreglene. e Ikke bruk grenuttak
eller skjgteledninger. ° Nar
installasjonen er ferdig utfart, skal det
ikke veaere mulig for brukeren & fa tilgang
tii de elektriske komponentene. e
Apparatet og de enkelte delene blir sveert
varme under bruk. Veer oppmerksom og
pass pa at ingen bergrer
varmeelementene. e Pass pa at barn
ikke leker med apparatet. Sgrg for at de
holder seg pa god avstand, og hold dem
under oppsyn hele tiden. Maskindeler
kan bli svaert varme under bruk. -Nar det
gjelder personer med pacemaker eller
lignende medisinske apparater, ma man
informere seg om hjertestimulatoren er
kompatibel med induksjonstoppen. e
lkke ta pa apparatets varmeelementer
under og etter bruk. @ Unngad kontakt
med tayfiller eller andre antennelige
materialer fgr alle komponenter |
apparatet er blitt tilstrekkelig nedkjalt.
Fare for brann. e Ikke plasser brennbare
materialer pa apparatet eller i naerheten
av dette. ® Overopphetet fett eller olje
kan lett ta fyr. Veer oppmerksom nar det
kokes matvarer som er rike pa fett o
olie. -Hvis overflaten er sprukket, sla
gyeblikkelig av apparatet for & unnga
muligheten for elektrisk stat. ® Apparatet
er ikke laget for & starte ved hjelp av en
ekstern tidsinnstiller eller et system med
fiernkontroll. -Manglende tilsyn nar man
lager mat med olje eller fett, kan veere
farig og forarsake brann. e
Kokeprosessen bgr overvakes. En kort
kokeprosess ma overvakes hele tiden. -
Prgv ALDRI & slukke flammer med vann.
Sla heller av apparatet og kvel flammene
med for eksempel et lokk eller ett



brannteppe. Brannfare: ikke plasser
gienstander pa kokeplaten. e Ikke bruk
damprensere: risiko for elektriske stet. -
lkke plasser metallgjenstander som
kniver, gafler, skjeer eller lokk pa
platetoppens overflate, da disse kan
overopphetes. e Fgr man kobler
apparatet til strgmnettet ma man
kontrollere merkeskiltet (plassert nederst
pa apparatet) for & veere sikker pa at
spenning og effekt samsvarer med
stremnettets verdier, samt at ogsa
stikkontakten er av egnet type. Ta
kontakt med en fagleert elektriker hvis du
er i tvil.

Viktig: -SIa av platetoppen etter bruk ved
a benytte kontrollsystemet og ikke stol pa
gryte-detektoren. -lkke sgl med veeske
og reduser varmen nar man koker eller
varmer  den opp. e lkke |la
varmeelementene sta pa uten gryter eller
med tomme gryter og panner. @ Nar man
er ferdig med matlagingen ma den
aktuelle kokesonen slas av. @ Man ma
aldri bruke aluminiumsfolie i forbindelse
med matlagingen, og man ma aldri legge
matvarer som er pakket i aluminium pa
platetoppen. Aluminiumen kan smelte o
fordrsake uopprettelige skader pa
apparatet. e lkke varm opp en boks eller
en blikkboks med mat uten & ha apnet
den farst. Disse kan eksplodere! Denne
advarselen gjelder for alle andre typer
kokeplater. -Bruken av en hgy effekt,
som funksjonen Booster, er ikke egnet
for & varme opp enkelte vaesker som for
eksempel frityrolje. For hgy varme kan
veere farlig. | falgende tilfeller anbefaler
man & bruke en lavere effekt. e
Beholderne ma settes rett pa platetoppen
og midt pa kokesonen. Plasser aldri noe
mellom gryten og platetoppen. -Ved hgye
temperaturer  reduserer  apparatet
kokeplatens effektniva automatisk. ® Far
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det iverksettes noen form for rengjaring
og vedlikehold, ma apparatet kobles fra
stramnettet ved & trekke ut stapslet eller
sla av hovedstrgmsbryteren i boligen. e
For alle installasjoner 0g
vedlikeholdsinngrep ma man anvende
arbeidshansker. e  Apparatet kan
anvendes av barn over 8 ars alder og av
personer med nedsatt fysisk, sanselig
eller mental funksjonsevne, samt
personer uten erfaring eller med
manglende kunnskap, gitt at disse holdes
under oppsyn eller har veert gjenstand for
oppleering i sikker bruk av apparatet, og
innehar forstaelse for de farer og risikoer
som er forbundet med bruken av dette. @
Barn ma holdes under oppsyn slik at de
ikke leker med apparatet. @ Rengjaring
og vedlikehold ma ikke utfares av barn
hvis disse ikke holdes under oppsyn. e
Lokalet ma veere utstyrt med tilstrekkelig
ventilasjon nar apparatet brukes sammen
med andre apparater som er gassdrevne
eller er basert pa annen type forbrenning.
e Apparatet ma rengjeres regelmessig
bade innvendig og utvendig (MINST EN
GANG | MANEDEN) og alltid i samsvar
med det som er blitt uttrykkelig oppagitt i
vedlikeholdsinstruksjonene. °
Manglende etterfglgelse av apparatets
rengjaringsstandarder, samt manglende
utbytte og rengjaring av filtrene, medfarer
brannfare. e Flambering er strengt
forbudt. @ Apne flammer er skadelige for
fitrene og kan medfere antennelser.
Dette ma derfor alltid unngas. e
Frityrsteking ma gjgres med starste
forsiktighet, slik at ikke den varme oljen
antennes. e OBS! Nar platetoppen er i
funksjon kan alle de tilgjengelig delene i
apparatet bli varme. e OBS! lkke koble
apparatet til stremnettet far installasjonen
er helt fullfert. @ Hva angar tekniske og
sikkerhetsmessige forholdsregler som



ma tas i forbindelse med avtrekk av rayk
0g matos, henvises det til lovgivning og
regelverk fra lokale myndigheter. e Luft
som trekkes ut ma ikke fares i rer som
brukes til & temme rayk fra gassdrevne
eller brennstoffbaserte apparater. e
Apparatet ma aldri brukes uten at risten
er blitt korrekt satt inn! e Bruk kun
laseskruene som fulgte med apparatet i
forbindelse med installasjonen, eller ga il
innkjgp av tilsvarende type skruer. Bruk
skruer med korrekt lengde i henhold til
informasjonen i installasjonsveiledningen.
e Nar dette apparatet brukes samtidig
med andre typer apparater som driftes
med energi som ikke er elektrisk, ma det
negative trykket i rommet aldri overskride
4 Pa (4 x 10 bar). e Det er viktig a ta
vare pa denne handboken slik at den er
tilgjengelig ved senere behov. Sgrg for at
den fglger med produktet hvis det selges,

overfares eller flyttes.

Dette apparatet er merket i samsvar med EU-direktiv
2012/19/EF - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE). Ved & serge for at dette
produktet kasseres pa en riktig méte, bidrar man med &
forebygge negative falger for miljget og helsen. Symbolet

mmm DA produktet eller pd dokumentasjonen som falger med
dette, indikerer at det ikke m& kastes sammen med vanlig
husholdningsavfall, men leveres inn til en miljgstasjon eller
returpunkt som tar seg av gjenvinning av elektrisk og
elektronisk avfall. Kast apparatet i overensstemmelse med
lokale regler for eliminering av avfall. For ytterligere
informasjon om behandling og gjenvinning av dette produktet,
vennligst ta kontakt med lokale myndigheter, en
gjenvinningsstasjon, eller butikken hvor produktet ble kjapt.
Apparatet er blitt utviklet, testet og oppfert i henhold til
fglgende lovgivning:

+ Sikkerhet: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Maskinytelse: EN/IEC 61591, I1SO 5167-1, ISO 5167-3, ISO
5168, EN/IEC 60704-1, EN/IEC 60704-2-13, EN/IEC 60704-3,
ISO 3741, EN 50564, IEC 62301, EN 60350-2.

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Anbefalinger for
korrekt bruk og reduksjon av miljgbelastning: Nar man
begynner 4 tilberede mat anbefales det & starte opp apparatet
ved laveste hastighet. La det std pd noen minutter ogsa etter
at man er ferdig. Man kan gke effekten hvis det skapes store
mengder reyk og damp. Bruk booster-funksjonen kun i

199

ekstreme tilfeller. For at luktfjerneren skal fungere optimalt
anbefales det & bytte karbonfilter ved behov. For at fettfilter
skal beholde sein ytelse ma de rengjeres ved behov. For &
oppna optimal ytelse og redusere staynivaet bes man bruke
maksimal diameter i rgrsystemet som er gjengitt i denne
handboken.

2. Bruksmate

Hvordan bruke koketoppen

Induksjonstoppen baserer seg pé det fysiske prinsippet om
magnetisk induksjon. Hovedkarakteristikken i et slikt system
er at energien overfares direkte fra kilden til kjelen.

Fordeler:

Hvis man sammenligner var induksjonstopp med en elektrisk
kokeplate, ser man at var er:

- Sikrere: lavere overflatetemperatur i glasset.

- Raskere: kortere oppvarmingstid.

- Mer presis: induksjonstoppen reagerer umiddelbart pa
enhver kommando.

- Mer effektiv: 90% av absorbert energi omdannes til varme.
| tillegg avbrytes varmeoverfgringen gyeblikkelig hvis gryten
fiemes fra platen, slik at man unngdr ungdvendig
varmespredning.

2.1 Beholdere som kan brukes under matlaiing

Bruk kun kjeler som er merket med symbolet

Viktig:

for & unngé varige skader pa overflaten, ikke bruk:

+ Kokekar som ikke har en helt flat bunn.

+ Kokekar med emaljert bunn.

+ Kokekar med grov bunn som kan skrape opp kokeplatens
overflate.

+ Ikke sett varme kieler pa overflaten til platetoppens
kontrollpanel.
lkke alle kjeler som brukes pa induksjonstopper fungerer
optimalt. Dette er grunnet bunnene som kan vaere delvis
produsert i ferromagnetisk materiale. Nar kjelene eller
pannene kjgpes ma man kontrollere falgende:

+ Bunnen ma veere fullstendig produsert i ferromagnetisk
materiale. | motsatt fall vil bade varmeoverfgringen og -
homogeniteten reduseres og fare til overflatetemperaturer
som ikke er egnet for pannen/kjelen.

NEI!

* Bunnen inneholder ikke aluminium. Kokekaret varmes ikke
opp og vil muligens ikke gjenkjennes av induksjonstoppen.



NEI!

»  Bunner som ikke er flate eller har grove flater.
Reduserer kontaktflaten mellom induksjonstopp og
kokekar, noe som farer til en reduksjon i effektivitet og
forverring av resultatet.

i
'\.\.. - . <= — |

Viktig: Ikke sett varme kieler pa overflaten til platetoppens
kontrollpanel.

2.1.1 Fareksisterende beholdere

Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est
magnétique avec un simple aimant. Les casseroles ne sont
pas approprices si elles ne sont pas détectables
magnétiquement. Les indications du paragraphe précédent
sont valables méme dans ce cas.

2.1.2 Anbefalt diameter pa panner/gryter

VIKTIG: hvis kjelene ikke har riktig diameter vil ikke

kokesonene sl seg pa.

For & se minste kjelediameter for hver enkelt kokesone

henvises det til den illustrerte delen av denne handboken.

For & oppna best mulig resultat, anbefales falgende:

» Bruk gryter og kieler som har samme diameter som

kokesonen som skal benyttes.

Hvis mulig burde man sette lokk pa kjelene. Dette gjelder

seerlig kjeler som er hgyere enn 22 cm.

+ Sett kielen midt pd kokesonen som er avmerket pa
platetoppen.

Bruke avtrekket
Avtrekket kan brukes bade med ekstern avirekksfunksjon eller
med intern resirkulering.

@ Avtrekksversjon

Fig.7

All damp trekkes ut av rommet ved hjelp av rgropplegg (ma
kigpes separat) som er festet pd den medfglgende
koblingsflensen.

Diameteren pa avtrekksrgret ma tilsvare diameteren pa
koblingsringen:

- med rektanguleer utgang 222 x 89 mm

- med rund utgang @ 150 mm (*)

For mer informasjon henvises det til informasjonen angaende
ekstrautstyr pa versjonen med avtrekk. Finnes i den illustrerte
versjonen av denne handboken. Koble produktet til rer og
avtrekkshull med diameter tilsvarende luftutgangen
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(koblingsflensen).

Bruk av rgr og avtrekkshull med mindre diameter vil redusere
avtrekkskapasiteten og gke staynivaet betraktelig.

Vi fraskriver oss derfor alt ansvar

@ Bruk et s& kort rer som mulig.

@ Bruk en rarkanal med sa fa bayer som mulig (maksimal
kurve: 90°).
@ Man ma ikke ha variasjoner i tverrsnittet.

Filterversjon
Fig. 10

Avtrekksluft vil filtreres i fettfilter og luktfilter far den igjen fares
ut i rommet. Produktet leveres med alt ngdvendig utstyr for en
standard installasjon med luftavtrekk i front av apparatet. For
mer informasjon henvises det til informasjonen angende
ekstrautstyr pa versjonen med fitler. Finnes i den illustrerte
versjonen av denne handboken.

Det henvises til siden www.elica.com e
www.shop.elica.com for ytterligere informasjon om de
forskjellige produktene vére, slik at man kan installere
bade som filter- og avtrekksversjon.

3. Installasjon

e Bade den elektriske og den mekaniske
installasjonen ma utfgres av fagleert
personell.

Husholdningsapparatet ~ er tiltenkt
innebygd i en benk med tykkelse pa 2-6
cm for TOP-installasjon, eller 2,5-6 cm
for FLUSH-installasjon.

Minste avstand mellom platetoppen og
veggen skal veere minst 5 cm i front,
minst 4 cm til sidene og minst 50 cm |
overkant.

NB = De anbefalte avstandene er kun
ledende. | forbindelse med prosjektering
av avstandene skal man alltid rette seg
etter anvisningene til
kjgkkenprodusenten.

& 3.1 Elektrisk tilslutning

Fig. 3

e Koble apparatet fra nettet. o
Installasjonen ma utferes av fagleert og
kvalifisert personell, som Kkjenner til
gjeldende regler for installasjon og



sikkerhet. @ Produsenten fraskriver seg
ethvert ansvar for skader pa personer,
dyr eller gjenstander som oppstar
grunnet en manglende overholdelse av
retningslinjene som er oppfert i dette
kapittelet. e Stremledningen ma veere
sapass lang at man fritt kan fjerne
platetoppen fra benkeplaten. e Se il at
spenningen som er oppfert pa
merkeplaten nederst pa apparatet,
tilsvarer den som befinner seg i huset
hvor apparatet installeres. e Ikke bruk
skjoteledninger. e Den elektriske
jordledning ma vaere 2 cm lengre enn de
andre ledningene. ° Hvis
husholdningsapparatet ikke er utstyrt
med strgmledning, ma det brukes en
ledning med et minimum tverrsnitt pa 2,5
mm2 for effekter pd opptil 7200 Watt,
mens hgyere effekter trenger et tverrsnitt
pa 4 mm2. e Ledningen ma ikke, langs
hele dens lengde, komme opp i en
temperatur som overgar
romtemperaturen med mer enn 50°C e
Apparatet skal veere permanent tilkoblet
stramnettet.

e Ver oppmerksom! Fgr kretsen
kobles til nettstrammen igjen, ma man
kontrollere at den fungerer riktig og at
strgmledningen er riktig montert. @ Veer
oppmerksom! Skifte av
forbindelsesledningen ma utfgres av var
autoriserte teknisk kundeservice, eller
eventuelt av en person med lignende
kvalifikasjoner.

Merk: produktet er utstyrt med Power
Limitation funksjon slik at man kan stille
inn en grenseverdi for maksimal
effektforbruk kw

Innstillingen ma utfgres nar man kobler
produktet til stremnettet, eller nar man
kobler inn selve stramforsyningen (innen
2 minutter). Foreta dimensjonering av
vernet til det elektriske anlegget basert
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pa valgt effektbegrensningsniva (Power
Limitation). Se handlingsdelen i denne
handboken for strambegrensningssettet.

3.3 Montering

Fagr man starter med installasjonen:

« Etter at produktet er blitt pakket ut ma man
kontrollere at det ikke har blitt utsatt for skade under
transporten. Ta kontakt med selger eller
kundeservice hvis dette er tilfelle, og avbryt
installasjonen.

+  Kontroller at starrelsen pa produktet man har kjgpt er
egnet for stedet hvor det gnskes installert.

+  Av transporthensyn mé det kontrolleres at det ikke finnes
restmateriale inne i emballasjen (for eksempel poser med
skruer, garantibevis, osv.). Disse mé eventuelt fiernes og
tas vare pa.

+  Kontroller ogsa at det finnes en tilgjengelig stikkontakt i
neerheten av installasjonssonen.

Forberedelse av mabel for innebygging:

Produktet ma ikke installeres over avkjglingsenheter,
oppvaskmaskiner, peiser, ovner, vaskemaskiner og
tarketromler.

Utfer alle &pninger og fiem sagmugg og stev for
platetoppen settes inn.

VIKTIG: Bruk et enkomponents tetningslim (S) som taler
temperaturer helt opp til 250°. For installasjonen startes
opp ma alle overflater som skal limes rengjares naye for
ethvert materiale som kan tenkes & redusere limets
hefteevne (f.eks. limfiernere, visse typer
konserveringsmidler, fett, oljer, stev, gamle limrester
osv.). Limet ma fordeles langs hele parameteren til
installasjonsstedet. Etter liming ma man la limet tarke i
cirka 24 timer.

Fig. 1B-2B
Veer oppmerksom! Manglende
installasjon av skruer 0g

festeanordninger i samsvar med disse
instruksjonene kan fare til elektriske

farer.

Merknad: For en korrekt installasjon av produktet m& man
sette pa limband pa rerene som innehar felgende
egenskaper:

- elastisk myk PVC med akrylatbasert lim

- som respekterer DIN EN 60454

- flammehemmende

- ypperlig motstand mot slitasje

- motstand mot temperatursvingninger

- kan brukes ved lave temperaturer



4. Funksjon

Kontrollpanel
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Taster/Skjerm
1.  ON/OFF koketopp/avtrekk 8. Innkobling av Temperature Manager
(Temperaturkontroll) (Warming Function)
(oppvarmingsfunksjon)
2. Valg av kokesone 9. Pause
Display for kokesoner 10.  Key Lock (Tastelds)
3. @kning/Minsking av Power Level (effektnivd) og 11.  Indikator for aktivt avtrekk
avtrekksstyrke
Visning av Power Level (effektniva) og avtrekksstyrke Innkobling av Indikator for Filtertiltetting
4. Innkobling av Timer “STAND_ALONE" 12. Valg/innkobling av avtrekk
Display: Timer “STAND_ALONE" / Timer Kokesoner Display for Avtrekk
5. @kning/Minsking av tid for Timer “STAND_ALONE"/ Timer Skjerm tiltetting Kull-/keramisk filter — Fettfilter
Kokesoner
6.  Innkobling av Timer Kokesoner 13.  Nullstilling av Filtertiltetting
Aktiv Indikator Timer Kokesoner 14.  Innkobling av automatisk funksjon for avtrekk
7. Innkobling av Automatic Heat Up (automatisk oppvarming)
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HVORDAN BRUKE KOKETOPPEN

Fgr man starter:

Alle funksjoner pa denne koketoppen er laget for & overholde
strenge sikkerhetskrav.

Av denne grunn:

* Enkelte funksjoner aktiverer seg ikke, eller deaktiveres
automatisk, hvis det ikke finnes gryter/panner pa platen
eller hvis disse er plassert feil.

« | andre tilfeller vil aktiverte funksjoner automatisk deaktiveres
nar man velger en funksjon som har behov for andre
innstillinger og disse ikke oppgis (f. eks.: “SIa pa
koketoppen” uten & “Velge kokesone” og
“Driftstemperatur”, eller “Lock (l&se)-funksjon” eller
“Timer”).

Veer oppmerksom! Ved (f. eks.) lengre tids bruk kan
det hende at kokesonen ikke slér seg ayeblikkelig av, da den
befinner seg i nedkjglingsfasen. P& koketoppens display vises
symbolet “H" for & vise at denne fasen er aktiv.

Vent til displayet slar seg av far du nermer deg kokesonen.

Display for kokesoner
pa display’ene for de ulike kokesonene vises:

Kokesonen er pa g
Power Level (effektniva) 1.9,
Residual Heat Indicator -
(restvarmeindikator)

Pot Detector (avlesing av W]
kjeler/gryter) -
Bridge-funksjon aktiv n
Temperature Manager aktiv l_-l
Child Lock aktiv L
Pausefunksjon H
Automatic Heat UP (Automatisk Fi'
oppvarmingsfunksjon)
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Koketoppens egenskaper

® Safe Activation (sikker igangsetting)

Produktet aktiveres kun nar det finnes kjeler/gryter plassert pa
sonene. Oppvarmingsfasen vil ikke starte opp (eller den
avbrytes) hvis det ikke finnes gryter pa platen.

® Pot Detector (avlesing av kjeler/gryter)
Produktet leser av gryter/kjeler automatisk nar de plasseres i
en av sonene.

@ Safety Shut Down (sikkerhetsavslaing)
Av sikkerhetsmessige arsaker har hver kokesone en
maksimal driftstid som avhenger av innstilt effektniva.

® Residual Heat Indicator (restvarmeindikator)

N&r man slér av en eller flere kokesoner vil eventuell
restvarme angis med et visuelt signal i displayet til den
aktuelle sonen, med symbolet o

Maskinfunksjon
Merknad: For 4 aktivere en funksjon ma man ferst aktivere
den aktuelle sonen.

® Tenning
Trykk (stryk over) kort B ON/OFF (1) koketopp/avtrekk:

symbolet (I) tennes;

Ved & fortsatt trykke, vil alle de tilgjengelige funksjonene
veere synlige en kort stund. Deretter vil bare
hovedfunksjonene forbli aktive; De andre kan benyttes og
vil kobles inn senere, under bruk av innretningen.

VIKTIG:

Alle de tilgjengelige funksjonene vil lyse, men med lett
lysstyrke, som vil bli sterkere bare i det gyeblikket de
kobles inn.

I

Trykk igjen pa O for & sla av.

Merknad: Denne funksjonen har forrang over andre
funksjoner.

® Valg av kokesoner
Stryk over (trykk) omradet for Valg/Display (2) som tilsvarer
gnsket kokesone.

® Power Level (effektniva)

Kokeplaten er utstyrt med 9 effektnivéer

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3):
mot hayre for & gke effektnivaet;

mot venstre for & redusere effektnivaet;

Effektnivéet som stilles inn vil vises i omradet for
Valg/Display (2)




@ Power Booster (forsterkerniva)

Produktet er utstyrt med et ekstra effektniva (over nivaet 9),
som forblir aktivt i 5 minutter fer effektnivaet gar tilbake til
forrige niva.

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3) (forbi nivaet
9) og koble inn Power Booster (effektforsterkeren)

Forsterkernivaet angis i feltet for Valg/Display (2) med
symbolet” "

@ Key Lock (Tastelds)

Key Lock (Tasteldsen) brukes for & blokkere kommandoene
pa koketoppen etter at de gnskede innstillinger er blitt foretatt,
slik at kommandoene ikke aktiveres ved et uhell.

Aktivering:

+ trykk pa (10)

Gjenta inngrepet for 3 deaktivere.
Merk: Dersom hvilken som helst annet funksjon trykkes pa
mens Key Lock er aktiv (innkoblet tastelés), vil symbolet

, blinke for & angi at funksjonen er i bruk og den ma
eventuelt deaktiveres for & kunne gjgre inngrep pa
koketoppen.

@ Automatic Heat UP

Funksjonen for Automatic Heat UP (automatisk oppvarming)
gjer at man nar den forhandsprogrammerte effekten langt
hurtigere. Med denne funksjonen vil man ha kortere koketider,
men man unngdr at matretten brenner seg fast, siden
temperaturen ikke overskrider den programmerte effekten.
Denne funksjonen er tilgjengelig for effektniva 1-8.

Aktivering:

_al
+ fra den tente kokesonen, trykk pa '-' )

+ P& Display (2) vises en blinkende F:‘ som veksles
med effekten som er stilt inn for kokesonen.

Ved 3 gke effektnivéet i kokesonen: Funksjonen
Automatic Heat Up (automatisk oppvarming) forblir aktiv,
med den nye temperaturinnstillingen;

Ved & minske effektnivaet i kokesonen: Funksjonen
Automatic Heat (automatisk varming) deaktiveres.

Merk: Ved & samtidig velge en annen kokesone vil
_al
symbolet '-' (7) lyse pa nytt med et svakt lys, og det er

dermed mulig, ogsa for denne sonen, & sette i gang
funksjonen; Funksjonen vil i alle tilfeller forbli aktiv i den
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sonen den allerede er stilt inn pa, som angitt pa Display

@)

® Temperature Manager (Temperaturkontroll) (Warming
Function) (oppvarmingsfunksjon)

Temperature Manager (temperaturkontroll) er en funksjon
som brukes til & holde varmen ved en konstant verdi med et
optimalt effektniva. Den er ideell for & holde allerede klargjorte
varmretter varme. Funksjonen Temperature Manager
(tenﬁeraturkontroll) kobles inn ved farste trykk pa tasten

Pa Eplay (2) til sonen der man benytter Temperat_ure

Manager (temperaturkontroll) kommer symbolet Lt syne.

Merk: Ved & samtidig velge en annen kokesone vil symbolet

= (8) lyse pa nytt med et svakt lys, og det er dermed
mulig, ogsa for denne sonen, & sette i gang funksjonen;
Funksjonen vil i alle tilfeller forbli aktiv i den sonen den
allerede er stilt inn pa, som angitt pa Display (2).

* Trykk nok en gang pa aE (8) for & koble ut og slukke,

[y
til nidet som vises pé Display (2) bringes til “4f".

Merk: Dersom det finnes flere soner som benytter
Temperature Manager (temperaturkontroll) (Warming
Function) (oppvarmingsfunksjon) velg farst ansket sone ved
hjelp av omréadet for Valg (2) ;

Funksjon kan deaktiveres ogsa ved hjelp av Valglinjen (3),

ved 3 sette Power Level (effektnivaet) pa “Lt".

® Pause

Pausefunksjonen slér av samtlige aktive funksjoner og setter
kokeeffekten til null.

Aktivering:

* trykk pa I | ©)
+ en blinkende I | vises pa display (2)
For & deaktivere funksjonen:

o trykk p& |(9)
Valglinjen (3) tennes

* trykk/stryk over Valglinjen (3) for & deaktivere
funksjonen.

Merk: Deaktiveringen gjenoppretter forholdene til koketoppen
far pausen, koketoppen fortsetter & arbeide med de samme
innstillingene som ble lagt inn tidligere.



Merk: Hvis Pausefunksjonen ikke deaktiveres etter 10
minutter vil koketoppen sla seg automatisk av.

Merknad: Pausefunksjonen har ingen innvirkning pa
avtrekket.

® Timer “STAND ALONE”

Timer en en nedtellingsfunksjon som aktiveres uavhengig av
kokesonen (og avtrekkssonen).

Timeren settes i gang ved a trykke pa Sone/Display (4)

Bruk symbolene == + (5) for & stille inn varighet for
Timer, som vises i Sone/Display (4)

Merknad: Vent i 10 sekunder uten & trykke p& andre
styringer, slik at nedtellingen settes i gang.

Timer'ens format er (5.3

-1J. Fortimene

-0 For minuttene

Merknad: Timeren kan programmeres til maksimalt 1 time og
59 minutter

| Sone/Display (4) vises tiden som gjenstar;
Etter endt nedtelling hares et lydsignal.

Merknad: i visningen av nedtellingen, for en tid mindre enn 10
minutter, vil falgende format vises:

-0, minutter
-9 skunder

med punktum lysende fast

Hvordan sla av Timer'en:

+ velg Sone/Display (4)

« still inn varigheten av Timer p& 0, ved hielp av
+0)

@ Timer Kokesoner

Funksjonen Timer for Kokesoner er en nedtellingsfunksjon
som der er mulig a stille inn, ogs& samtidig, pa hver kokesone.
Etter endt innstilt tid vil kokesonene slukkes automatisk og
brukeren varsles med et lydsignal.

Innkobling av funksjonen Timer for Kokesoner
« Stryk over (trykk) omradet for Valg/Display (2)
(iﬂower level (effektiniv) # 0)
* Trykk pa (6) gjeldende kokesonen
* Bruk symbolene == + (5) for & stille inn varighet for
Timer, som vises i Sone/Display (4);
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Under innstilling vil symbolet G (6) blinke

Merknad: Vent i 10 sekunder uten & trykke pa andre
styringer, slik at Timer'en for Kokesonen settes i gang.

Merknad: Ved 4 trykke pé nytt, lenge, pa @ (6), vil
Timer'en for Kokesonen nullstilles.

Om gnskelig, gjenta inngrepet for flere kokesoner.

Merk: Det kan stilles inn en forskiellig Timer for hver
kokesone; pa display (4) vil nedtellingen av den kokesonen
som er valgt i det gyeblikket vises; Dersom ingen sone er
valgt, ved & trykke pa Display (4) vises nedtellingen for
Timer “STAND-ALONE".

Visningen av nedtellingen er den samme for Timer
“STAND-ALONE” (se forutgaende avsnitt Timer “STAND
ALONE)

Nar timer'en er ferdig med nedtellingen hares et lydsignal og
kokesonen slas av.

Hvordan sla av Timer-funksjonen:

+ velg kokesonen (2)
« still inn varigheten av Timer p& (7, ved hielp av
=+ 5

@ Power Limitation (effektbegrenser)

Funksjonen Power Limitation (effektbegrenser) gjer at man
kan begrense produktets maksimale effektforbruk ved &
regulere effektforbruket i hver av de aktive platesonene, slik at
det totale forbruket til hele koketoppen ikke overskrider den
innstilte maksimalverdien.

Merk : Programmeringen ma utfares innen 2 minutter med
koketoppen avslatt, nar koketoppen kobles til stramnettet,
eller nr man kobler tilbake stramforsyningen, uten a trykke
pé tasten ON/OFF (1) .

For & stille inn effektbegrenseren :

- trykk pét A )
(den vil blinke i 2 minutter etter art produktet er blitt slatt pa)

- fortsett & holde inne t A ) 0g trykk pa samtlige
Valg/Display-soner (2) hver for seg mot klokkeretningen med
utgangspunkt foran til hayre (FR)



RL-2 e 1° _2-RR
0 e O
i [}
\_ Ive |°_)
[} [}
i (|
FL-27 “2-FR

- hver gang man trykker vil det skilles ut et kort akustisk signal

- n&r man har trykket pa alle Display (2), er det mulig & slippe
opp tasten t A )

Falgende skjer:

Displayet (2) i sonen bak til venstre (RL) viser en vekslende
sekvens med symbolene “C" og “0", slik at man kan utfgre
programmering.

Velg displayet (2-RL)

og bla med Valglinjen (3), inntil displayet viser
symbolene “C”" og “8",

og displayet (2-FL) viser den navaerende innstillingen**

0=74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** standard innstilling er 7,4 KW

For & gjere endringer i Power Limitation
effektbegrenseren

- trykk pa displayet (2) foran til venstre (FL)
- bruk Valglinjen (3) for & foreta den nye innstillingen

- For & lagre valget trykker man pa tasten B ON/OFF (1) i 2
sekunder. Det vil skilles ut et akustisk signal som bekrefter
valget.

@ Bridge-soner
Kokesonene kan takket vaere Bridge-funksjonen driftes som

kombinasjonsplater. P& denne maten far man en enkelt
kokesone med samme effektniva. Denne funksjonen gir et
jevnt resultat nér det brukes store gryter eller kjeler.

Man kan bruke kokesonen i front “Master” samtidig med
kokesonen bak “Sekundeer”

(for & kontrollere hvilke kokesoner som kan anvende denne
funksjonen, henvises det til illustrasjonene i denne
handboken).
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For & aktivere Bridge-funksjonen:
- velg samtidig de to kokesonene man gnsker & bruke

- i Displayet (2) i den "Sekundaere" platesonen vises

symbolets ¢”

- man kan bruke Valglinjen (3) for & stille inn aktuell
driftseffekt som deretter vil vises il displayet (2) i “Master"-
platesonen.

- for & deaktivere Bridge-funksjonen fglger man samme
prosedyre som for aktiveringen

Merk: Platesone-Timer som er aktiv sammen med Bridge-
funksjonen vil fare til at begge platesonene slar seg av
automatisk, da disse i dette tilfellet anses som en enkelt
kombinert platesone.

BRUK AV AVTREKKET

@ Tenning
Trykk (stryk over) kort Bl ON/OFF (1) koketopp/avtrekk:

symbolet (I) tennes;

Ved & fortsatt trykke, vil alle de tilgjengelige funksjonene
veere synlige en kort stund. Deretter vil bare
hovedfunksjonene forbli aktive; De andre kan benyttes og
vil kobles inn senere, under bruk av innretningen.

VIKTIG:

Alle de tilgjengelige funksjonene vil lyse, men med lett
lysstyrke, som vil bli sterkere bare i det gyeblikket de
kobles inn.

I

Trykk igjen pa O for & sla av.

Merknad: Denne funksjonen har forrang over andre
funksjoner.

®SI3 pa avtrekket:
Stryk over (trykk) Valgomradet (12) for & koble inn avtrekket.

@ Hastighet (effekt) for avtrekksviften:

Avtrekket er utstyrt med 3 hastighetsnivaer (sugeeffekt)
Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3):

mot hgyre for & gke effektnivaet;

mot venstre for & redusere effektnivaet;

Effektnivaet som stilles inn vil vises i omréadet for
Valg/Display (12)

@ Power Booster (effektforsterker)

Produktet er utstyrt med 2 ekstra effektnivaer (forbi niva 3)

—  Power Booster (effektforsterkeren) 1 : tidsinnstilt i 15
minutter

— Power Booster (effektforsterkeren) 2 : tidsinnstilt i 5
minutter

Deretter gér effektivnivaet tilbake til nivaet som var stilt inn

tidligere.



Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3) (forbi nivaet
3) og koble inn Power Booster 1 (effektforsterkeren)

Nivaet Power Booster 1 (effektforsterkeren) angis i feltet for
Valg/Display (12) med tallet 4 som blinker.

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3) (forbi nivaet
3) og koble inn Power Booster 2 (effektforsterkeren).
Forsterkernivaet angis i feltet for Valg/Display (12) med
symbolet” " som blinker.

® Automatisk drift

Kjekkenviften slar seg pa ved en passende hastighet, og vil
kijgre ved en avtrekkskapasitet som tilsvarer det hgyeste
stekenivaet som til enhver tid brukes i kokesonen.

Nér kokesonene slés av, tilpasser avtrekket sin viftehastighet,
ved & senke den gradvis, slik at gjenveerende damp og lukter
fiernes.

For & aktivere denne funksjonen:
Trykk p& t A ) (14)

Gjenta inngrepet for & deaktivere.

Merk: Dersom det under automatisk drift velges hastigheter
fra 1 til 3 fra valglinjen (3) , vil den automatiske driften
avbrytes;

Dersom man derimot velger Power Boster
(effektforsterkeren), vil den automatiske driften gjenopptas
efter endt tidsinnstilling. | mellomtiden forblir symbolet

t A ) blinkende.

Merk: hvis koketoppen slas av mens Automatisk funksjon er
aktivert, vil ogsa avtrekket sla seg av automatisk og gradvis.

@ Indikator for Filtertiltetting
Kjokkenviften varsler hver gang det ma utfgres filterbytte:

Luktfiltre i kull/keramikk
«FILTER"(13) tennes
Fettfilter

“FILTER(13) blinker

Merknad: Denne funksjonen er utkoblet som standard (se
hvordan koble den inn under avsnittet ”Aktivere indikator
for filtermetning”)

® Reset av indikator for filtermetning

Etter & ha foretatt vedlikehold av filtrene (fett og/eller
kull/keramikk) trykk lenge p& “FILTER" (13);

“FILTER"(13) slukkes, slik at indikatorens teller starter p&
nytt.
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@ Aktivere indikator for filtermetning
Denne indikatoren er vanligvis deaktivert.
For & aktivere den, gjer man som falger:

- sla pa det innebygde avtrekket med (I) ;

- med avtrekksmotoren og kokesonen slatt av, trykk pa
Valgomrédet (12)

- Hold lenge inne “‘HBOD" (11) til bokstavene“F” —
som blinker vekselvis pa Display (12) vises.

“gr

F = Lukffiltre i kull/keramikk
G = Fettfilter

Luktfiltre i kull/keramikk
Trykk pa Display (12) i det yeblikket bokstaven ‘F
kommer til syne.

—  Trykk “FILTER" (13) _ plinkende lys

—  Hold p& nytt “‘HOBD" (11) lenge inne for & bekrefte
aktiveringen av luktfilteret i kull/keramikk

Fettfilter

— Trykk pa Display (12) i det gyeblikket bokstaven “G”
kommer til syne.

—  Trykk “FILTER" (13) — fastlysende

—  Hold pé& nytt ‘HBBD” (11) lenge inne for & bekrefte
aktiveringen av luktfilteret i kull/keramikk

brukes sammen med et
(ikke levert av

Apparatet er utviklet for &
monteringssett  for  vindussensor
produsenten).

Nar vindussensoren installeres (og kun nar apparatet brukes
med avtrekksfunksjonen aktivert), vil luftavtrekket slutte &
fungere hver gang vinduet i rommet hvor sensoren er blitt
montert er lukket.

+ Elektrisk tilkobling av monteringssettet pa apparatet ma
gjeres av en fagleert spesialtekniker.

+ Monteringssettet ma ha separat sertifikat i henhold til
sikkerhetsstandarder som gjelder for komponenten og
dens anvendelse sammen med apparatet. Installasjonen
ma utferes i henhold til tekniske standarder og lovgivning
som gjelder for forbrukerelektronikk.

OBS!

+ kabelopplegget til monteringssettet mé& kobles til
apparatet gjennom en sertifisert SELV-krets.

* Produsenten av apparatet fraskriver seg ethvert ansvar
for eventuelle problemer, skader eller antennelser som
oppstér grunnet defekter ogleller funksjonsproblemer
ogleller feilaktig installasjon av dette monteringssettet.
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BRUK AV VEKTEN

Produktet er utstyrt med en matvekt

VIKTIG:

Nér vekten brukes med kjeler eller beholdere med er enn 20
cm omkrets anbefales det & sl av avtrekkshetten slik at den
ikke har innvirkning pa veiingen av maten.

NB = Kijelen eller beholderen ma ALLTID settes midt pa
vekten slik at den ikke dekker over avtrekkssonen.

NB = Vektens maksimale kapasitet er pA 10KG. Regn med et
slingringsmonn pa +/-2g for hver enkel veiing.

Maskinfunksjon

@ Tenning

For & aktivere vekten trykker man pa veiesonen (15) eller
setter produktet pa selve sonen.

Displayet (22) aktiveres og viser enten null eller den faktiske
vekten til produktet

NB = Hvis det allerede befinner seg matprodukter i veiesonen
og disse sa fiemes, vil vekten til dette produktet vises med
negativt fortegn.

Likeledes, hvis det legges pa et nytt produkt vil vekten
aktiveres og vise vekten til det nye produktet.

@ Slukking

Vekten slér seg av automatisk:

- etter 2 minutter hvis ingen produkter finnes i veiesonen
- etter 8 minutter hvis det finnes produkter i veiesonen

@ UNIT-funksjon

Vektens standardinnstilling falger det metriske systemet og
uttrykker vekt i gram.

Trykk pa “UNIT” (20) for & endre méleenheten.
Méaleenheten som er i bruk vises under displayet til vekten, i
displayet (24)

@ ZERO-funksjon

Funksjonen “ZERO" (19) gjer det mulig & nullstille det
numeriske displayet til vekten uavhengig av om det befinner
seg produkter i veiesonen (15);

NB = ZERO-indikatoren (23) slar seg av nar det legges eller
fiernes produkter fra veiesonen (og vekten til produktet vil
vises).
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® TARE-funksjon

Funksjonen “TARE” (18) gjer det mulig 3 veie forskjellige
produkter gradvis uten a ta dem ut av veiesonen, og viser
béde vekten til enkeltprodukter og den totale vekten.

Funksjon

- Legg det farste produktet i veiesonen, displayet (22) viser
vekten "1"

- Trykk pd “TARE” (18)for & nullstille vekten i displayet (22)

- Legg et nytt produkt i veiesonen, displayet (22) viser vekten
no

- Trykk enda en gang pa “TARE” (18), displayet (22) viser
vekten “1” + vekten “2”

NB = Det kan legges pa produkter helt til vekten nar maksimal
vektkapasitet.

NB = For & utelukke vekten til beholderen fra den totale
vekten ma man farst trykke p& “ZERO” (19) nar beholderen
settes pa vekten.

NB= For & ga ut av “TARE" trykker man pa “ZERO" (19)

® HOLD-funksjon

Funksjonen “HOLD" (17) gjer det mulig & lagre den aktuelle
vekten slik at den kan trekkes fra eller legges til den nye
vekten. Denne vil beholdes i minnet inntil vekten slds av.

Funksjon

- Sett produktet i veiesonen

- Hold inne “HOLD" (17) inntil vekten i displayet begynner &
blinke. Verdien er na blitt lagret.

NB = Man kan na fiere produktet fra vekten og bruke alle
funksjonene.

NB = Hold inne knappen igjen for & lagre den nye vekten, som
deretter vil veere den eneste vekten i minnet.

Hvis man trykker p& “HOLD” (17) vises den lagrede vekten
som en blinkende verdi i displayet (23).

Hvis man innen denne tiden trykker pd “HOLD” (17) vil den
lagrede vekten legges sammen med vekten til det aktuelle
produktet

| displayet (23) vises summert verdi og det belyste "HOLD"-
ikonet (23) forblir paslatt for & vise at funksjonen fortsatt er
aktiv.

Trykk enda en gang pa "HOLD" (17) for & trekke den lagrede
vektverdien fra den verdien som vises i displayet.
Displayet (23) viser differanseverdien far funksjonen
automatisk avsluttes.

Eksempel:

- Lagret vekt: 1KG

- Vekt til produktet som veies nar funksjonen aktiveres: 2KG
- Sammenlagt vekt som vises i display : 3KG (1KG+2KG)

- Vekt som trekkes fra nér funksjonen forlates : 2KG (3KG -
1KG)



@ LOCK-funksjon

Funksjonen “LOCK" (21) blokkerer vekten slik at den ikke kan
brukes. Dette gjgres for & unngd at den slar seg pé nar det
plasseres gjenstander i veiesonen.

For & aktivere denne funksjonen holder man inne “LOCK”
(21) inntil displayet i vekten slar seg av.

Falg samme prosedyre for & deaktivere funksjonen: Hold
inne “LOCK” (21) inntil displayet i vekten slar seg pa.

NB = Etter 30 minutter med “LOCK"-funksjonen aktivert vil
vekten sla seg av og “LOCK’-funksjonen deaktiveres.
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4.1 Tabeller over effektniva

Hvilket niva som skal benyttes

Effektniva Type matlaging (dette er bare en henvisning, egen erfaring og
kokevaner gjelder ogsa)
Ideell for & varme opp mat pa kort tid, spesielt
) Boost Hurtig oppvarming hurtigkoking av vann eller andre vaesker som skal
Maksimal varmes raskt opp
effekt - -
89 Steke- koke Ideell for & brune mat, starte en koking, steke frosne
varer
: ) ) o Ideell for & brune mat, opprettholde kraftig koking, koke
-8 Brune - steke - koke - grile og grille (pa kort tid, 5-10 minutter)
Hay effekt Ideell for & brune mat, opprettholde en svak koking,
6-7 Brune - koke - stue - steke - grille | koke og grille (over middels tid, 10-20 minutter),
forhdndsvarme utstyr
45 Koke - stue - steke - grille Ideell for a lage gryteretterl, holde delikat mat pa svak
varme, koke (over lengre tid). Blande pasta
i i i Ideell for mat som trenger lang koketid (ris, sauser,
Middels 3-4 Koke k0k§|§§dp R koke tykt steker, fisk) og som inneholder vaeske (f.eks. vann, vin,
effekt kraft, melk), blande pasta
) ) ) Ideell for mat som trenger lang koketid (volum pa
2-3 Koke kOkglgﬁge koke tykt mindre enn en liter: ris, sauser, steker, fisk) og som
inneholder vaeske (f.eks. vann, vin, kraft, melk)
1.2 Smelte - tine - holde varm - Ideell for & myke opp smar, smelte sjokolade, tine sma
blande produkter
Svak effekt - -
1 Smelte - tine - holde varm - Ideell for & holde nylagde og sma porsjoner varme, eller
blande holde tallerken varm og blande i risotto
Koketopp i stand-by eller av (platene kan fremdeles
OFF Null effekt Platens overflate veere varme etter at de er slatt av, noe som signaliseres
med H-L-0)
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4.2 Koketabeller

Tvoe mat Retter eller Effektniva og fremgangsmate for matlaging
P type matlaging Farste fase Effekt Andre fase Effekt
Koking av pasta og
Fersk pasta Oppvarming av vann Booster-9 opprettholdelse av 7-8
koking
Koking av pasta og
Pasta, ris Fersk pasta Oppvarming av vann Booster-9 opprettho!delse av 7-8
koking
Koking av pasta og
Kokt ris Oppvarming av vann Booster-9 opprettholdelse av 5-6
koking
Risotto Surring av grannsaker og ris 7-8 Koking 4-5
Kokte Oppvarming av vann Booster-9 Koking 6-7
Grannsaker Stekte Oppvarming av olje 9 Steking 8-9
beﬂl frukter’ Sauterte Oppvarming av tilbehgr 7-8 Koking 6-7
9 Stuete Oppvarming av tilbehgr 7-8 Koking 3-4
Stekte Oppvarming av tilbehgr 7-8 Bruning 7-8
. Bruning av kjgtt med olje g ' 3
Steik (bruk effekt 6 hvis det brukes smar) 78 Koking 34
Grillstekt Oppvarming av gryte 7-8 Grlllln%igzrbegge 7-8
Kjott Surring i olje
Surring (bruk effekt 6 hvis det brukes smar) -8 Koking 45
Koking i Surring i olje : . 3
saus/stuet (bruk effekt 6 hvis det brukes smar) 8 Koking 34
Grillstekt Oppvarming av gryte 7-8 Koking 7-8
. Koking i Surring i olje ¥ . )
Fisk saus/stuet (bruk effekt 6 hvis det brukes smar) 8 Koking 34
Stekt Oppvarming av olje eller annet fett 8-9 Steking 7-8
Omelett Oppvarming av stekepanne med 6 Koking 6.7
smar eller annet fett
Omelett Oppvarming av stekepanne med 6 Koking 5.6
Egg smar eller annet fett
blgtkokt/hardkokt Oppvarming av vann Booster-9 Koking 5-6
Pannekaker Oppvarming ag/rs;eikepanne med 6 Koking 6-7
Tomatsaus Surring n:g g:fkgzrl;‘:ngrf)e kL6 hvis 6-7 Koking 3-4
Sauser Kjettsaus surting n&i‘: g:f k(et;rlél:n(;fga kL6 hvis 6-7 Koking 3-4
. Forberedelse av basen (smeltet -
Hvit saus smar og hvetemel) 5-6 Kok forsiktig opp 3-4
" ) Opprettholde en X
Vaniljekrem Koke opp melken 4-5 svak koking 4-5
Kaker, A Opprettholde en
Kremer Pudding Koke opp melken 4-5 svak koking 2-3
: . § Opprettholde en :
Risgrat Oppvarming av melk 5-6 svak koking 2-3
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5. Vedlikehold

Vedlikehold av koketoppen:

Veer oppmerksom! Far det utfgres et hvilket som helst
vedlikehold eller rengjering, ma man forsikre seg om at
kokesonene er avslatt og at kontrollampen som angir
varmen er slukket.

5.1 Rengjering
Koketoppen ma alltid rengjeres etter bruk.

Viktig:

lkke bruk skuresvamper eller stalull. Disse kan skade
glassflaten over tid.

Ikke bruk kjemiske vaskemidler som kan virke irriterende, som
for eksempel ovnsvask eller flekkfierner.

La overflaten kjgle seg ned etter bruk og fiern deretter alle
matrester og flekker.

Sukker og andre sukkerrike matvarer kan skade koketoppen
hvis de ikke fieres gyeblikkelig.

Salt, sukker og sand kan ripe opp glassoverflaten.

Bruk en myk Klut, kjgkkenpapir eller produkter som er laget
spesielt for rengjering av overflaten (overhold produsentens
henvisninger).

IKKE BRUK DAMPRENSER!!!

Viktig:

Hvis det forekommer lekkasjer, eller hvis det spruter vaesker
fra grytene, m& man bruke ventilen som er plassert i nedre del
av produktet slik at man kan fierne alt resttrykk og utfare
rengjaring i absolutt hygiene og sikkerhet.

Fig. 18

For en fullstendig rengjaring kan man fierne hele det nedre
fatet.

Fig. 19

Rengjering av metallristen:

Risten ma rengjares for hand med varmt vann og skansomt
rengjeringsmiddel, og deretter tarkes grundig for & unnga
oksidering.
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Vedlikehold av kjgkkenviften:

Rengjering

I forbindelse med rengjering ma man KUN bruke en fuktig klut
med skansomt vaskemiddel. IKKE BRUK VERKT@Y,
INSTRUMENTER ~ ELLER  LIGNENDE  UTSTYR |
FORBINDELSE MED RENGJ@RING!

Ikke bruk slipende produkter.

IKKE BRUK SPRIT!

Fettfilter

Holder pa fettpartiklene fra stekeprosessen.

Ma rengjeres en gang i maneden (eller ndr varselsystemet for
tilstoppelse av filter aktiveres) med skansomme vaskemidler,
manuelt eller i oppvaskmaskin ved lav temperatur og kort
vaskesyklus.

Hvis det brukes oppvaskmaskin kan det hende at fettfilteret i
metall mister fargen. Dette betyr dog ikke at filteret mister sine
egenskaper.

Fig. 15

Aktivt Karbonfilter - Keramisk

(Kun for filterversjon)

Absorberer vond lukt fra matlaging.

Produktet er utstyrt med en serie luktfilter. Filtrene mettes
etter en lang- eller kortvarig bruk avhengig av type kjekken og
regelmessigheten i rengjeringen av filtrene. Lukffiltrene kan
regenereres termisk hver 2/3 maned i 45 minutter i en
forhdndsvarmet ovn ved 200°C. Korrekt regenerering sikrer at
filtereffekten holdes konstant over en periode pa 5 ar.

Veer oppmerksom! Ikke sett filtrene nederst i ovnen, men
bruk heller en stekeplate og sett denne midt i ovnen.

Fig. 17-17a-17b-17c



5.2 Feilsgking

brukergrensesnitt og induksjonsmodul.

riktig koblet eller den er
defekt

FEILKODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAKER TILTAK
. Den interne temperaturen | Vent til koketoppen kjgler

Sonen med kontroller slar seg av o )

E2 pa de elektroniske delene | seg ned far den benyttes
grunnet en for hgy temperatur er for hay igjen
E3 Uegnet beholder Tap av magnetiske Ta vekk pannen
egenskaper
Det kommer ikke strgm til

Kommunikasjonsproblem mellom modulen. Koble koketoppen fra

E5 1nsp Stregmledningen er ikke

strgmforsyningen og
kontroller forbindelsen.

For alle andre
feilsignaler

(E...U...C...)

Vennligst ta kontakt med teknisk servicesenter og oppgi feilkoden

5.3 Servicesenter
Far man tar kontakt med Servicesenter

1. Kontroller om problemet kan lgses gjennom henvisningene som beskrives i tabellen "Feilsgking".
2. Sl av og pa apparatet for & forsikre seg om at problemet ikke kunne forhindres.
Hvis problemet vedvarer etter alle disse kontrollene, ta kontakt med naermeste servicesenter.
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DA - Bruger- og monteringsvejledning

Anvisningerne i denne manual skal ngje overholdes.
Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar for eventuelle fejl,
skader eller brand forarsaget af apparatet, der skyldes
manglende overholdelse af instruktionemne i denne manual.
Apparatet er udelukkende beregnet til husholdningsbrug, til
udsugning af rgg, der stammer fra madstegning. Anden brug
er ikke tilladt (f.eks. rumopvarmning). Fabrikanten fraleegger
sig ethvert ansvar for anden brug end den tilsigtede, eller for
forkerte indstillinger af betjeningselementerne.

Apparatet kan have et andet udseende end modellen, der
er vist pa tegningerne i denne vejledning. Vejledningen til
brug, vedligeholdelse og installation er dog ugendret.

@ Las omhyggeligt instruktionerne. De indeholder vigtige
oplysninger vedrgrende installation, brug og sikkerhed.

@ Foretag ikke elektriske variationer pa apparatet.

@ Kontrollér, at alle komponenter er intakte, for du
installerer apparatet. | tilfeelde af defekte dele skal du
rette  henvendelse til forhandleren og afbryde
installationen.

@ Kontroller apparatets integritet for der fortseettes med
installationen. | tilfeelde af defekte dele skal du rette
henvendelse til forhandleren og afbryde installationen.

Bemerk: Delene maerket med symbolet “(*)" er valgfrit

ekstraudstyr til nogle modeller, som skal kabes seerskilt.

© 1. Advarsler

Pas pa! Overhold ngje de falgende
anvisninger. e Fgr der foretages et
hvilket som helst installationsindgreb,
skal apparatets stramforsyning afbrydes.
e |Installation og vedligeholdelse skal
udferes af en kvalificeret tekniker, i
henhold til fabrikantens anvisninger og i
overensstemmelse med
sikkerhedslovene i kraft, i det land hvor
maskinen anvendes. Medmindre andet er
anfart i brugsvejledningen, ma der ikke
repareres eller udskiftes dele pa
apparatet. e Loven gar det obligatorisk
at tilslutte apparatet til jordforbindelsen.
Strgmforsyningskablet  skal veere
tilstreekkeligt langt, til at apparatet kan
tilsluttes el-nettet, nar det er installeret i
kokkenelementet. e For at udfere
installationen i overensstemmelse med
de geeldende sikkerhedsforskrifter, skal
der anvendes en flerpolet afbryder, der
sikrer  fuldsteendig ~ frakobling  fra
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stramforsyningen, safremt der opstar en
tilstand af overspeending Il og iht. til
installationsanvisningerne. -Der ma ikke
bruges stikdaser eller
forleengerledninger. @ Nar installationen
er fuldfert, md ingen af de elektriske
komponenter vaere tilgeengelige for
brugeren. Apparatet og dens tilgaengelige
dele opvarmes under brug. Pas pa, ikke
at bergre varmelegemerne. e Pas pa, at
barn ikke leger med apparatet; hold bgrn
pa afstand og under opsyn, da de
tilgeengelige dele kan blive meget varme
under brug. e For personer med
implanteret hjertepacemaker eller andre
aktive implantater er det vigtigt at sikre
fgr induktionsvarmepladen tages i brug,
at implantatet er kompatibelt med
apparatet. e Undgd at rgre ved
apparatets varmelegemer under og efter
brug. @ Undga kontakt med klude eller
andet anteendeligt materiale, indtil alle
apparatets  komponenter er afkalet
tilstraekkeligt, risiko for brand. e Anbring
ikke breendbart materiale pa apparatet
eller i umiddelbar naerhed. e Ophedet
fedt eller olier er letanteendelige. Overvag
altid ngje apparatet, hvis du steger med
store oliee eller fedtmangder. e Hvis
apparatets overflade er revnet, skal du
straks slukke for at undga fare for
elektrisk sted. e Apparatet er ikke
beregnet til betjening med en ekstern
timer eller et separat
fiernbetjeningssystem. e Stegning med
olie eller fedtstoffer pa en kogeplade
uden opsyn kan veere farlig og forarsage
brand. e Stegningen skal overvages.
Selv en hurtig stegning skal konstant
overvages. Forsgg ALDRIG at slukke
flammerne med vand. Sluk for apparatet,
og kveel flammerne, f.eks. ved brug af et
lag, eller brandbekaempelsesteeppe. Fare



for brand: Seet ikke genstande pa
kogepladerne. e Brug ikke damprensere,
risiko for elektrisk stgd. Laeg ikke
metalgenstande som knive, gafler, skeer
og lag pa kogepladens overflade, da de
kan overophedes. e Fgr apparatet
tilsluttes  stramforsyningen:  Kontrollér
typeskiltet ~ (placeret  nederst  pa
apparatet) for at sikre, at den oplyste
spending og strgm  svarer il
stramforsyningen, og at stikkontakten er
egnet. | tvivistiifeelde bgr du rette
henvendelse til en kvalificeret elektriker.

Vigtigt: e Efter brug skal kogepladen
slukkes med betjeningselementerne. Stol
ikke pa grydedetektoren alene. ® Undga
at vaesker koger over. Reducér varmen,
nar du koger eller opvarmer vasker. o
Lad ikke kogepladerne veere teendt med
tomme gryder og pander eller uden. e
Sluk for kogezonen, nar tilberedningen er
afsluttet. @ Brug aldrig aluminiumsfolie il
madlavning, og anbring aldrig produkter
pakket med aluminium direkte pa
kogepladen. Alluminumfolien kan smelte
og forarsage uoprettelige skader pa
apparatet. @ Du ma aldrig varme déaser
med mad op uden farst at dbne dem: De
kan eksplodere! Denne advarsel gaelder
for alle de andre typer kogeplader. Brug
af hgj effekt som Booster-funktionen er
ikke egnet til opvarmning af visse vaesker
som f.eks. olie til friturestegning. En
overdreven varme kan veere farlig. | dette
tilfeelde anbefales det at anvende en
lavere effekt. Beholderne skal anbringes
direkte pa kogepladen og centreres.
Anbring aldrig andre genstande mellem
gryden og kogepladen. e Ved meget
hgje temperaturer seenker apparatet
automatisk  effektniveauet pa  de
pageeldende kogezoner. e Far rengaring
eller  vedligeholdelse  slukkes  for
apparatet og frakobl strgmforsyningen
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ved at fjerne stikket eller afbryde
hovedafbryderen i hjemmet. o Til alle
installationse og vedligeholdelsesindgreb
anvend arbejdshandsker. ® Bgrn over 8
ar og personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller uden
den ngdvendige erfaring og viden ma
kun bruge apparatet, hvis de er under
opsyn eller forinden har modtaget
instruktioner i sikker brug af apparatet og
har forstaet farerne, som brugen af
apparatet indebzerer. e Det er
ngdvendigt at holde gje med, at barn
ikke leger med apparatet. o Rengrarlng
og vedligeholdelse ma ikke udferes af
bgrn uden opsyn. e Rummet skal have
tilstreekkelig ~ ventilation, nar apparatet
bruges pa samme tid som andre gase
eller andre
breendstofforbreendingsapparater. °
Apparatet skal renggres hyppigt bade
indvendigt og udvendigt (MINDST EN
GANG OM MANEDEN), under alle
omsteendigheder skal det overholdes,
hvad der udtrykkeligt er angivet i
vedligeholdelsesinstruktionerne. °
Manglende overholdelse af reglerne for
rengering af apparatet og udskiftning og
rengering af filtre medfarer brandfare. o
Madlavning med flambé er strengt
forbudt. @ Brug af aben ild er skadeligt
for filtrene og kan forarsage brand og
skal  derfor  altid undgas. e
Friturestegning ma kun udferes under
opsyn for at undga at den overophedede
olie bryder i brand. @ ADVARSEL: Nar
kogepladen er i brug, kan apparatets
tilgeengelige dele blive meget varme. e
Advarsel! Tilslut ikke apparatet il
strgmforsyningen, fer installationen er
gennemfort. e Overhold ngje lokale
bestemmelser med hensyn til de tekniske
0og sikkerhedsmaessige forholdsregler,
der skal treeffes ved udledning af rggen.



e Den udsugede luft ma ikke ledes til en
kanal, der ogsa anvendes til udledning af
rag fra forbreendingsapparater, der drives
af gas eller af andre breendstoffer.
Brug aldrig apparatet, uden at nettet er
monteret korrekt! e Brug kun de
fastgarelsesskruer, der felger med
apparatet til installation, eller kab den
passende type skruer, hvis ikke de
medfalger. Brug skruer af korrekt
leengde, som anfart i
vedligeholdelsesvejledningen. e  Nar
dette apparat og andre apparater, der er
forsynet med en anden energi end
elektricitet, ~ fungerer samtidig, ma
undertrykket i rummet ikke overstige 4 Pa
(4 x 105 bar). e Det er vigtigt at
opbevare denne manual til efterfglgende
konsultation. | tilfeelde af videresalg,
overdragelse eller flytning, skal manualen
falge med produktet.

Dette apparat er merket i overensstemmelse med
Europaparlamentets og Radets Direktiv 2012/19/EU - UK SI
2013 No3113, om affald af elektrisk og elektronisk udstyr.
Korrekt bortskaffelse af dette produkt bidrager til at forebygge
potentielle negative konsekvenser for miljget og helbredet.

Symbolet wmmm p& apparatet og den medfelgende
dokumentation angiver, at dette produkt ikke ma behandles
som  husholdningsaffald.  Det skal afleveres il
indsamlingspunkter, som er godkendt til indsamling og
genbrug af elektriske og elektroniske apparater. Produktet
skal derfor bortskaffes i henhold til de lokale bestemmelser
vedrgrende bortskaffelse af affald. Yderligere oplysninger
angéende handtering, genvinding og genbrug af dette produkt
kan fis ved at rette henvendelse til bopeelskommunens
tekniske forvaltning, til genbrugsstationeme eller til butikken,
der har solgt produktet.

Apparatet er designet, afprevet og produceret i
overensstemmelse med de fglgende standarder:

+ Sikkerhed: DS/EN/IEC 60335-1; DS/EN/IEC 60335-2-6,
DS/EN/IEC 60335-2-31, DS/EN/IEC 62233.

* Ydeevne: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Forslag til korrekt
anvendelse med reduceret miljgbelastning: Teend for
apparatet pd minimumhastighed, nér du starter stegningen.
Lad den veere teendt i nogle minutter, ogsa efter at stegningen
er feerdig. @g kun hastigheden, hvis der er store rag- eller
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dampmaengder, og anvend kun booster-funktionen i de
tilfeelde, hvor det er strengt ngdvendigt. Udskift
filteret/kulfiltrene, nar det er ngdvendigt for at sikre, at
systemet, som reducerer lugt, altid er effektivt. Af hensyn til
fedtfilterets effektive funktion, skal det altid gares rent, nér det
er ngdvendigt. Anvend den maksimalt tilladte rgrdiameter, der
er anfart i manualen, for at optimere effektiviteten og minimere
stajen fra regkanalen.

2. Brug

Brug af kogeplade
Stegning pa induktionsplader baserer sig pa det fysiske

feenomen kaldt magnetisk induktion. Den grundleeggende
systemegenskab bestar i, at energien overfares direkte fra
varmegeneratoren til gryden.

Fordele:

Ved sammenligning med elektriske kogeplader, er en
induktionsplade:

- Mere sikker: Lavere temperaturer pa glasoverfladen.

- Hurtigere: Fgdevarerne opvarmes pa mindre tid.

- Mere preecis: Pladen reagerer gjeblikkeligt pa din styring

- Mere effektiv: 90% af den opsugede energi forvandles til
varme. Desuden, efter at have fiernet gryden fra pladen,
afbrydes varmeoverfarslen omgaende, og det medvirker til at
undgé unyttige varmeafledninger

2.1 Kogegrej til tilberedningen

Brug kun gryder, der er market med symbolet .

Vigtigt:

For at undga uoprettelige skader pa pladens overflade, ber du
aldrig bruge:

« Udstyr, hvor bunden ikke er helt flad.

+ Udstyr i metal med emaljeret bund.

+ Udstyr med ru bund, som kan ridse pladens overflade

+ Anbring aldrig varme gryder eller pander p& pladens

kontrolpanel.

Ikke alt madlavningsudstyr er effektivt med
induktionsplader, da bunden kun delvist bestdr af
ferromagnetisk materiale!! Nar du kaber

madlavningsudstyr, skal du kontrollere
+ at bunden kun er fremstillet af ferromagnetisk materiale.
Hvis dette ikke er tilfeeldet, vil varmeoverfarslen veere
mindre  effekiv.  og ~ mindre  ensartet.  Og
vil  veere

madlavningsudstyrets overfladetemperaturer
uegnede til madlavning

L

)
S NE)!

+ at bunden ikke indeholder aluminium. Madlavningsudstyret
bliver ikke varmt, og kan ikke genkendes af
induktionspladerne




NEJ!

+ atbunden erflad og ikke er ru.
Gryder og pander med bund, som ikke er helt flad,
reducerer kontaktoverfladen mellem induktionspladen og
madlavningsudstyret og besveerligger madlavningen.

r\“\\'\.
gy —— —
i JA!
Vigtigt: Placér aldrig varme gryder og pander pa

kontrolpanelet pa kogepladen.

2.1.1 Kogegrej, du allerede har

Det er muligt at kontrollere, om materialet er magnetisk ved
hjeelp af en enkel magnet. Hvis magneten ikke tiltraekkes, er
grydeme ikke egnet til madlavning med induktion.
Anvisningerne beskrevet herover geelder ogsd for det
madlavningsudstyr, du allerede har i dit kakken.

2.1.2 Anbefalet diameter pa kogegrejets bund

OBS! Hvis bunden ikke har den rigtige starrelse, teender

kogepladerne ikke.

De den illustrerede del af denne brugsanvisning for

oplysninger om den mindste diameter til hver kogezone.

Sédan opnar du de bedste resultater:

* Brug gryder og pander med en bunddiameter, der svarer til
kogezonen

+ Lad laget blive pd grydeme under tilberedningen, hvis
muligt, navnlig pa gryder, som er mere end 22 cm hgje.

+ Placer gryden midt p& den pégeeldende kogezone, som er
markeret pa kogepladen.

Brug af sugeapparat

Udsugningssystemet kan enten bruges som
udsugningsudgave, med udvendig udledning, eller med
filtreringsfunktion med indvendig recirkulation.

Iﬁ Udsugningsudgave

Fig.7

Dampene udledes udvendigt ved brug af en serie
rgrforbindelser (ikke medfalgende, kebes separat), der
fastgares pa den medfglgende koblingsflange.
Udtgmningsrerets diameter skal svare til forbindelsesringens
diameter:

- Med rektanguleer udgang 222 x 89 mm

- med rund udgang @ 150 mm (¥)

Der er yderligere oplysninger at finde pa siden der omhandler
udsugningsudgavens tilbehgr, i den illustrerede del indeholdt i
manualen. Produktet forbindes til rar og udtemningshuller pa
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veeggen med en diameter, der svarer til luftudgangen
(koblingsflange).
Brug af rer og udtemningshuller pa vaeggen med en mindre
diameter, medfgrer en nedseettelse af udsugningsydelserne
o0g en drastisk stgjforhgjelse.
Af denne grund patages der intet ansvar i denne forbindelse.
O Brug s& kort en kanal som muligt.
@ Anvend en kanal med det mindst tiladelige antal
bgjninger (bajningens maksimale vinkel: 90°).
Ll Undga vigtige aendringer pa kanalens snit

Filtrerende udgave

Fig. 10

Den udsugede luft filtreres ved hjeelp af de pageeldende fedt-
og lugffiltre, for den sendes tilbage i rummet. Produktet
leveres med alle delene, der er ngdvendige til en
standardinstallation, med luftudgangen pa frontdelen af
kekkenelementets sokkel. Der er yderligere oplysninger at
finde pa siden der omhandler filtreringsudgavens tilbehar, i
den illustrerede del indeholdt i manualen.

Kig pa websiderne www.elica.com og
www.shop.elica.com for at se hele serien med de
tilgeengelige seet, og for at gennemfare de forskellige
installationer, b&de som filtrerings- og som
udsugningsudgave.

3. Installering

e Bade den elektriske og den mekaniske
del af installationen skal udfgres af
autoriserede teknikere.
Husholdningsapparatet er designet il
installation i en kekkenbordsplade med
en tykkelse pa 2-6 cm ved planlimning og
2,5-6 cm ved nedfeeldning.

Den  minimale  afstand  mellem
kogepladen og vaeggen skal veere mindst
5 cm fortil, mindst 4 cm til siderne og
mindst 50 cm til overskabene.

NB! De anferte afstande er vejledende.
Ved design af  kekkenet  skal
kekkenproducentens anvisninger falges.

& 3.1 Elektrisk tilslutning

Fig. 3

° Apparatet skal frakobles
stramforsyningen. e Installationen skal
udferes af en autoriseret tekniker med
kendskab til de geeldende bestemmelser
for installaton og sikkerhed. e



Fabrikanten fralaegger sig ethvert ansvar
for skader pa personer, dyr eller ting
forarsaget af manglende overholdelse af
anvisningerne i dette afsnit. e
Strgmforsyningskablet ~ skal veere
tilstraekkeligt langt, til at kogepladen kan
fiernes fra kekkenbordet. @ Kontrollér, at
speendingen oplyst pa typeskiltet nederst
pa apparatet svarer til spaendingen i
boligen, hvor apparatet skal installeres. @
Brug ikke forlengerledninger. e
Jordforbindelseskablet skal veere 2 cm
lzengere end de andre kabler. @ Hvis der
ikke falger et stramforsyningskabel med
apparatet, skal der anvendes et kabel
med et ledertvaersnit pa min. 2,5 mma2 til
en effekt pa op til 7200 watt, mens det for
hgjere effektydelser skal vaere pa 4 mm2.
e Kablet ma pa intet punkt have en
temperatur pa 50 °C  over
omgivelsestemperaturen. e Apparatet er

beregnet til permanent tilslutning til
elnettet.

e Pas pal Inden stremforsyningen
tilsluttes for at kontrollere, at apparatet
fungerer  korrekt, skal det altid
kontrolleres, at strﬂmforsynlngskablet er
korekt  installeret. e  Pas pal

Stremforsyningskablet skal udskiftes af
et autoriseret servicecenter eller en
person med tilsvarende kvalifikationer.
Bemaerk: Produktet er udstyret med en
effektbegraensningsfunktion, der ger det
muligt at indstille en maksimal kW-
absorptionsgraense

Justeringen skal gennemfgres nar
produktet forbindes til el-nettet, eller ved
genforbindelse af selve el-nettet (inden
for de naeste 2 minutter). Dimensionérdet
elektriske systems beskyttelse i henhold
til det valgte Power Limitation-niveau. Til
Power Limitation justeringen, henvises
der til denne manual, under afsnittet
"Drift”.
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3.3 Montering

Far installationen igangsaettes:

+  Nar produktet er pakket ud, skal det kontrolleres, at
der ikke er opstéet skader under transporten. Hvis
dette er tilfeeldet, skal forhandleren eller vores
kundeservice  kontaktes,  for installationen
pabegyndes.

+  Kontrollér, om det kebte produkt har en passende
starrelse til det valgte installationssted.

+  Kontrollér emballagen for at sikre, at der ikke gemmer sig
tilbehar (f.eks. poser med skruer, garantibevis osv.), som
kan veere faldet ud under transporten. Tag det i sa fald
ud, og leeg det til side.

+  Kontrollér, om der findes en passende stikkontakt i
neerheden af installationsstedet.

Forberedelse af kakkenelementet til mdbygmng
Produktet ma ikke installeres pa keleapparater,
opvaskemaskiner, komfurer, ovne, vaskemaskiner eller
tgrretumblere.

Udfer  ferst de  negdvendige  udskeeringer i
kakkenelementet, far kogepladen anbringes. Sarg for at
fierne spaner og savsmuld omhyggeligt.

VIGTIGT: Brug et enkeltkomponentbaseret
forseglingskleebemiddel (S), der kan modsta temperaturer
op til 250°; inden installation skal overfladerne, der skal
limes, renggres omhyggeligt for at fierne ethvert stof, der
kan  kompromittere  deres  vedheeftning  (f.eks.
limoplgsningsmidler, konserveringsmidler, fedt, olier,
pulvere, rester af gamle kleebemidler osv.); limen skal
fordeles jeevnt over hele omkredsens kant; efter limning
skal limen terre i ca. 24 timer.

Fig.1B-2B
Pas pa! Manglende installation af skruer
0g fastgaringsanordninger |
overensstemmelse med disse

anvisninger kan udgere en fare for
elektrisk stad.

Bemaerk: Til en korrekt installation af produktet, tilrddes det,
at tape rarfaringere med et kleebemiddel med de falgende
specifikationer:

- Elastisk film i blad PVC, med kleebemiddel baseret pa akryl

- Det skal stemme overens med direktivet DIN DS/EN 60454

- Flammehaemmende

- Udmeerket modstandsevne over for aldring

- Modstandsevne over for temperatursvingninger

- Anvendeligt ved lave temperaturer.



4. Funktion
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Taster / Display
1. ON/OFF (TIL/FRA) pa kogeplader/emhzette 8. Aktivering af Temperature Manager
(Temperaturkontrol) (varmefunktion)
2. Valg af kogezone 9.  Pause
Kogezonens display 10.  Key Lock (Tastblokering)
3. @gerlszenker Power Level (Effektniveau) og udsugningsstyrke ~ 11.  Indikator for aktiv udsugning
Visning af Power Level (Effektniveau) og udsugningsstyrke Aktivering af indikator for filtermaetning
4. Aktivering af timer “STAND_ALONE” ("INGEN VALGT") 12.  Valg/aktivering af emhaette
Display : Timer “STAND_ALONE (INGEN VALGT)"/ Timer Sugeapparatets display
kogezone
5. @ger/senker tiden i timeren "STAND-ALONE" ("INGEN Display for visning af meetningsgrad for aktivt kul-
VALGT")Timer for kogezone Ikeramisk - Fedtfilter
6.  Aktivering af timer for kogezone 13.  Nulstil maetningsgrad for filtre
Indikator for timer for aktive kogezone (Timer Zone) 14.  Aktivering af automatisk udsugningsfunktion
7. Aktivering af automatisk opvarmning (Automatich Heat Up)
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BRUG AF KOGEPLADE

Det skal du vide, for du starter:

Alle kogepladens funktioner er udteenkt med henblik pa at
overholde de strengeste sikkerhedsforskrifter.

Derfor:

+ Visse funktioner aktiveres ikke, eller ogsa deaktiveres
de automatisk, s&fremt der ikke er nogen gryde pa
kogezonen, eller hvis den er placeret forkert.

+ | andre tilfeelde kan aktiverede funktioner blive deaktiveret
automatisk efter nogle f& sekunder, hvis den valgte funktion
kraever en yderligere indstilling, som ikke er foretaget (fx:
“Teend for kogepladen” uden “Veelg kogezonen” og
“Driftstemperatur”, eller “Lock-funktionen” eller “Timer-
funktionen”).

Giv agt! | tilfeelde (f.eks.) af langvarig brug, er det muligt
at slukningen af kogezonen ikke sker gjeblikkeligt, da den er
under nedkaling; pa kogezonemes display vises symholet oHe
for at angive denne nedkelingsfase.

Vent pa, at displayet slukkes, far du naermer dig kogezonen.

Kogezonens display
| displayet for den pageeldende kogezone angives:

Kogezone teendt g

Power Level (Effektniveau) 1.9.r

Residual Heat Indicator

(Indikator for tilbageveerende H
varme)

Pot Detector (Grydedetektor) ‘_—'
Bridge-funktion aktiv n

Funktionen Temperature
Manager (Temperaturkontrol) [N
er aktiv

“Child Lock” funktion (Bgrnelas)

aktiv L
Pausefunktion i
Funktionen Automatic Heat UP F.,
(Automatisk opvarmning)

Kogepladens specifikationer

® Safe Activation (Sikker aktivering)

Produktet aktiveres kun hvis der er kogegrej pa kogezonerne:
Opvarmningsprocessen gar ikke i gang eller afbrydes, hvis
kogegrejet mangler eller flyttes.

® Pot Detector (Grydedetektor)
Produktet detekterer automatisk tilstedeveerelse af gryder pa
kogezonerne.

® Safety Shut Down (Sikkerhedsslukning)
Af sikkerhedsgrunde har hver kogezone en maksimal driftstid,
der er afhaengig af det indstillede effektniveau.

® Residual Heat Indicator (Indikator for tilbageveaerende

varme)

Huvis en eller flere kogezoner slukkes, signaleres den
tilbageveerende varme med et seerligt visuelt signal pa
displayet af den tilsvarende zone, ved brug af symbolet He

Drift
Bemeerk: For at aktivere en hvilken som helst funktion, er det
farst nadvendigt at aktivere den gnskede zone.

® Teending
Tryk (stryg) let p& ON/OFF (1) kogeplade/emheette: symbolet

teender;
fortseet med at trykke, hvorefter alle tilgeengelige funktioner
bliver synlige et kort gjeblik. Herefter er kun de vigtigste
aktive; de vil blive aktiverede og kan benyttes
efterfalgende under brugen af apparatet.

VIGTIGT:

Alle tilgeengelige funktioner vil veere teendt med svagt
lysende indikator. Farven bliver fgrst inten, nar
funktionen aktiveres.

Tryk igen pa (I) for at slukke
Bemeaerk: Denne funktion har forrang for alle andre.

® Valg af kogezoner
Stryg (tryk) pa det omrade i Valg/Display (2), som svarer il
den gnskede kogezone.

® Power Level (Effektniveau)

Pladen er udstyret med 9 effektniveauer
Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (3):
mod hgjre, for at forage effektniveauet;
mod venstre, for at reducere effektniveauet.




Det indstillede effektniveau vises i omrédet Valg/Display

@

@ Power Booster (Effektbooster)

Produktet er forsynet med et supplerende effektniveau
(udover niveau 9), der forbliver aktiv i 5 minutter, hvorefter
effekten vender tilbage til det forrige niveau.

Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (3) (til efter niveau 9),
og aktivér Power Booster (Effektbooster)

Effektbooster-niveauet angives i omradet
Valg/Display (2) med symbolet ” ="

® Key Lock (Tastblokering)

Tastblokeringen giver mulighed for at blokere pladens
indstillinger, for at forebygge utilsigtet manipulation og lade de
allerede indstillede funktioner veere aktive.

Aktivering:

* Tryk pa (10
Gentag handlingen for at deaktivere.
Bemaerk: hvis der trykkes pa en af de andre funktioner, mens

tastblokeringen Key Lock er aktiv, s& blinker symbolet
for at angive, at funktionen er i brug og skal deaktiveres far
kogepladen kan betjenes.

@ Automatic Heat UP (Automatisk opvarmning)
Funktionen Automatic Heat UP (Automatisk opvarmning) giver
mulighed for hurtigere at oparbejde den gnskede effekt; med
denne funktion har man den fordel, at tilberedningen er
hurtigere, men uden risiko for at breende maden, fordi
temperaturen ikke overskrider det indstillede niveau.

Denne funktion er disponibel for effektniveauerne 1 - 8.

Aktivering:

g
« 1 den teendte kogezone %kkes pa TR (7)

+ | displayet (2) vises en "r71", som blinker skiftevis med
effektniveauet, som er indstillet for kogezonen

Nar effektniveauet @ges for kogezonen: Den automatiske
opvarmningsfunktion forbliver aktiv med den nye indstillede
temperatur.

Nér effekiniveauet seenkes for kogezonen: Den
automatiske opvarmningsfunktion slukker.

Bemaerk: hvis en anden kogezone vaelges samtidigt, sa

A5
teender symbolet '-' (7) igen med intensiv styrke,
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hvorefter det ogsé er muligt at aktivere funktionen for
denne zone. Funktionen forbliver aktiv i den zone, hvor den
allerede er aktivet, sddan som vist i displayet (2)

® Temperature Manager (Warming Function)
(Temperaturkontrol (Opvarmningsfunktion))

Temperature Manager (Temperaturkontrol) er en
kontrolfunktion, der gar det muligt at bibeholde varmen pa en
konstant temperatur, med et styrkeniveau, der er optimeret
mellem; ideelt for at holde retterne, der allerede er tilberedt,
varme. FUnktionen Temperature Manager aktiveres ved

farste tryk pa tasten =
| displayet (2) for kogen_zonen, hvor temperaturkontrollen er

aktiv, vises symbolet ¥

Bemeerk: hvis en and_en kogezone vaelges samtidigt, s

teender symbolet @ = (8) igen med intensiv styrke, hvorefter
det ogsa er muligt at aktivere funktionen for denne zone.
Funktionen forbliver aktiv i den zone, hvor den allerede er
aktivet, sddan som vist i displayet (2)

* Tryk igen pa aE (8) for at deaktivere og slukke, indtil
[}

niveauet som vises i Display (2) er pa “Lf".

Bemeerk: hvis Temperaturkontrollen (varmefunktion) er i

funktion pa flere kogezoner, veelges farst den gnskede zone

farsti Valg (2);
funktionen kan ogsa deaktiveres med Veelgerlinjen (3), ved at
=1

bringe Effektniveauet til l'_l

® Pause

Funktionen Pause stiller enhver aktiv funktion p& kogepladen i
bero, og nulstiller tilberedningseffekten.

Aktivering:

* Tryk pd I | 9
o I I blinker i displayet (2)
Inaktivering af funktionen:

«Tryk pa b 1(9)
Veelgerlinjen (3) taender

+ Tryk/stryg pa Veelgerlinjen (3) for at deaktivere
funktionen

Bemeerk: deaktiveringen genopretter tilstanden for
kogepladen, som var aktiv far pausen. Kogepladen fortseetter
med de indstillinger, som er valgt forinden.



Bemeerk: hvis Pausefunktionen ikke deaktiveres efter 10
minutter, slukker kogepladen automatisk.

Bemaerk: Pausefunktionen har ingen effekt pa
udsugningsfunktionen

® Timeren “STAND ALONE” (INGEN VALGT)
Timerfunktionen er en nedteelling uathaengig af kogezonerne
(og af udsugningszonen).

Timeren aktiveres ved at trykke p& Zone/Display (4)

Brug symbolerne == + (5) til at indstille tiden for
funktionen Timer,som benyttes i Zone/Display (4)
Bemaerk: Vent 10 sekunder, far der trykkes pa andre
kommandoer, og nedtzellingen er begyndt.

Timerens format er .00

-1, for timeme

- 00 for minutterne
Bemaerk; timeren kan maks. indstilles til 1t og 59min

| Zone/Display (4) vises den resterende tid;
nér nedtzellingen er afsluttet, udsendes et lydsignal

Bemaerk: Nar der resterer mindre end 10 minutter af
nedteellingen, sa skifter displayet til dette format

- . minutter

-0 sekunder
med et fast lyspunkt

Sédan slukkes timeren:

* Veelg Zone/Display (4)

« Indstil varigheden for Timer til 0, ved hiaelp af
+6)

@ Timer kogezone
Funktionen Timer kogezone er en nedteellingsfunktion, som

kan indstilles, ogsé samtidigt, for hver kogezone
Ved endt nedteelling slukker den valgte kogezone automatisk,
0g brugeren advares ved hjeelp af et lydsignal.

Aktivering af funktionen Timer kogezone

+ Stryg (tryk) pa omradet Valg/Display (2)
(effektniveau = 0)
* Tryk p& @ (6) for den pégeeldende kogezone

* Brug symbolerne = + (5) il at indstille tiden for
funktionen Timer,som benyttes i Zone/Display (4);
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under indstillingen blinker symbolet @ (6)

Bemaerk: Vent 10 sekunder fer der trykkes pa andre
kommandoer og timeren for kogezonen er aktiveret.

Bemaerk: Ved at trykke leenge pa @ (6) , nulstilles timeren
for kogezonen

Hvis gnsket, kan proceduren gentages for flere
kogezoner.

Bemaerk: der kan indstilles en forskellig timerveerdi for
hver kogezone. P4 displayet (4) vises nedteellingen for den
valgte kogezone pa det pageeldende tidspunkt, hvis ingen
zone er valgt, og man trykker pa displayet (4), sa vises
nedteellingen for timeren “STAND-ALONE” (INGEN
VALGT).

Nedteellingen vises i samme format som for timeren
“STAND-ALONE” (INGEN VALGT) (se afsnittet herover
om Timer “STAND ALONE (INGEN VALGT)

Nér nedteellingen er afsluttet, s& udsendes et lydsignal og
kogezonen slukker.

Sédan slukkes timeren:

* Veelg kogezonen (2)
« Indstil varigheden for Timer til (3, ved hizelp af
+6)

® Power Limitation

Power Limitation funktionen ger det muligt, at indstille
produktets funktion, s& den maksimale absorbering
begraenses og sa absorberingskraften pa alle de aktiverede
kogezoner reguleres saledes, at den samlede absorbering pa
kogepladen ikke overskrider det maksimalt indstillede
absorberingsniveau.

Bemaerk: justeringen skal gennemfgres med slukket plade,
uden at trykke pa tasten B ON/OFF (1), nar kogepladen
forbindes til el-nettet, eller ved genforbindelse af selve el-
nettet inden for de naeste 2 minutter.

For at indstille Power Limitation funktionen:

- tryk pétA)

(som kun blinker i de farste 2 minutter efter at produktet er
teendt)

- bliv ved med at trykke pét A ) mens du trykker pé alle
kogezonernes omrader for Valg/Display (2) én ad gangen og
mod uret fra den forreste zone i hgjre side (FR)
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- ved hvert tryk harer du et kort akustisk signal

- nér du har trykket pa alle Displayene (2), kan du slippe

tasten t A )

nu:
- viser Displayet (2) for den bageste venstre zone (RL)
symbolerne “C" og “0” skiftevis. Dette betyder, at det er muligt
at foretage indstillingen:

veelg Displayet (2-RL)

rul i Veelgerlinjen (3), indtil symbolerne “C" og “8”

vises pa Displayet,,

pa Displayet (2-FL) vises falgende aktuelle indstilling*™*

0=74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** standardindstillingen er justeret pa 7,4 KW

For at endre indstillingen af Power Limitation
- tryk pa Displayet (2) for den forreste venstre zone (FL)

- rul derefter pa Veelgerlinjen (3) for at indstille den nye
justering

- for at gemme indstillingen, trykkes der pa tasten l ON/OFF
(1), 12 sekunder. Du vil hgre et langt akustisk signal, som
bekreefter indstillingen

@ Bridge Zones
Kogezonerne er, takket veere Bridge-funktionen, i stand til at

arbejde i kombineret made, for at danne en eneste zone med
samme styrkeniveau. Denne funktion muliggar en jeevn
stegning, selv med pander og gryder af store mal.

Det er muligt at anvende den frontale kogezone “Master”
sammen med den bagved - den “Sekundeere”

(for at kontrollere pa hvilke zoner denne funktion er
tilgeengelig, sla op i den illustrerede del i denne manual).
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For at aktivere Bridge-funktionen:
Veelg de to gnskede kogezoner samtidigt

- pa Displayet (2) i kogezonen “Sekundaere” vises
symbolet “7 1”

- vha. Veelgerlinjen (3) kan du nu indstille Driftsniveauet
(Effekt), som vil blive vist p& Displayet (2) i kogezonen
“Master”

- det er nok, at gentage aktiveringsproceduren, for at sla
Funktionen Bridge fra

Bemaerk: Timeren kogezone, som blev aktiveret under
Bridge-funktionen, gar at begge kogezoner slukker
automatisk, fordi de betragtes som kun ét kombineret omrade.

BRUG AF SUGEAPPARATET

® Teending
Trrk (stryg) let pA ON/OFF (1) kogeplade/emhaette: symbolet

teender;
fortseet med at trykke, hvorefter alle tilgeengelige funktioner
bliver synlige et kort gjeblik. Herefter er kun de vigtigste
aktive; de vil blive aktiverede og kan benyttes
efterfglgende under brugen af apparatet.

VIGTIGT:

Alle tilgeengelige funktioner vil veere teendt med svagt
lysende indikator. Farven bliver fgrst inten, nér
funktionen aktiveres.

I
Tryk igen pa O for at slukke
Bemeerk: Denne funktion har forrang for alle andre.

® Sédan teendes emhzetten:
Stryg (tryk) pa Veelgerzone (12), for at aktivere emhzetten

® Udsugningshastighed (effekt):

Udsugningen er udstyret med 3 hastighedsniveauer (effekt).
Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (3):

mod hgijre, for at forage effektniveauet;

mod venstre, for at reducere effektniveauet.

Det indstillede effektniveau vises i omradet Valg/Display

12)

® Power Booster

Produktet er udstyret med to ekstra effektniveauer (ud over

niveau tre)

— Power Booster (Effektbooster) 1: tidshegraenset til 15
min.

—  Power Booster (Effektbooster) 2: tidshegraenset til 5
min.

hvorefter effekten skifter til den niveau, som var indstillet

forinden.



Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (3) (til efter niveau 3),
og aktivér Power Booster (Effektbooster) 1

Power Booster-niveauet 1 er angivet i omradet Valg/Display
(12) ved at tallet “4” blinker

Stryg med fingrene langs Veelgerlinjen (3) (til efter niveau 3),
og aktivér Power Booster (Effektbooster) 2

Power Booster-niveauet 2 er angivet i omradet Valg/Display
(12) ved at symbolet ” P blinker

® Automatisk drift

Emheetten teender med den bedst egnede hastighed, og
tilrette udsugningskapaciteten til den maksimale stegeniveau,
i brug pa kogezoneme.

Nér kogezoneme slukkes, sa tilpasser emhaetten
udsugningshastigheden og seenker den gradvist, s& damp- og
lugtrester suges ud.

For at aktivere denne funktion:
Tryk pad ( A ) (14)

Gentag handlingen for at deaktivere.

Bemeerk: hvis man under aktiv automatisk drift vaelger
hastigheden fra 1 til 3 i Vaelgerlinjen (3), s& aforydes den
automatiske funktion,

hvis man i stedet veelger Power Boster (Effektbooster)
genoptages den automatiske funktion, indtil nedtzellingen er

afsluttet. | dette tidsrum blinker symbolet t A )

Bemeerk: hvis pladen slukkes med automatisk funktion
aktiv, slukker udsugningen automatisk og gradvist.

@ Indikator for filtermaetning
Emhazetten signalerer nar det er ngdvendigt at udfare filtrenes
vedligeholdelse:

Kul-/keramiske lugtfiltre
“FILTER"(13) teender

Fedtfilter
“FILTER(13) blinker

Bemeerk: Denne funktion er som standard deaktiveret (se
afsnittet "Aktivering af indikator for filtermaetning")

@ Nulstilling af filtermeetning

Nér vedligeholdelsen af filtrene (fedt ogleller kullkeramisk) er
afsluttet trykkes lzenge pa “FILTER” (13);

«FILTER"(13) slukker og genstarter indikatorteellingen.

® Aktivering af indikator for filtermaetning
Denne indikator er seedvanligvis deaktiveret.
For at aktivere den, fglg de nedenstaende anvisninger:

- teend for udsugningen ved hjeelp af (D;
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- med slukket udsugningsmotor og kogeplader trykkes pa
Veelgerzone (12)

- tryk lenge p& “‘HOBD (11) indtil Displayet (12) viser
bogstaverne “F” - “G” , som blinker skiftevis

F = Kul-/keramisk lugtfilter
G = Fedftfilter

Kul-/keramiske lugtfiltre

—  Tryk pa Display (12) nar bogstavet “F” vises

—  Tryk p& “FILTER" (13) — lampen blinker

—  Tryk igen leenge pd ‘HOBD" (11) for at bekraefte
aktivering af indikatoren for kul-/keramiske lugtfiltre

Fedtfilter

—  Tryk pa Display (12) nér bogstavet “G” vises

—  Tryk p& “FILTER" (13) _ lampen lyser fast

—  Tryk igen leenge pa ‘HOBD" (11) for at bekraefte
aktiveringen af indikatoren for filtermaetningsgraden

Apparatet er beregnet til brug sammen med et Window
sensor KIT (leveres ikke af producenten).

Ved at installere et Window sensor KIT (kun ved brug i
UDSUGNINGSTILSTAND), vil luftudsugningen stoppe med at
virke hver gang vinduet i rummet, som KITTET er monteret
pa, bliver lukket.

+ Den elektriske tilslutning af KITTET til apparatet skal
udfares af kvalificeret og specialiseret teknisk personale.
+ KITTET skal certificeres separat iht. sikkerhedskravene
for komponenten og dens anvendelse sammen med
apparatet. Installationen skal udfgres iht. de geeldende
forskrifter vedr. husholdningsudstyr.

PAS PA:

+ KITTETS ledningsnet, som skal sluttes til apparatet, skal
veere en del af et certificeret kredslgb med ekstra lav
sikkerhedsspzending (SELV).

+ producenten af dette apparat er ikke ansvarlig for
eventuelle problemer, skader og brande forarsaget af fejl
ogleller funktionsfejl og/eller ukorrekt installation af dette
KIT.
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15.  Vejningsomrade
16. Display /Styringer

17. HOLD-funktion
18. TARE-funktion
19. ZERO-funktion
20. UNIT-funktion

21. LOCK-funktion

22. Veegtens numeriske display

23. Indikator for funktionen i brug
24. Indikator for maleenheden i brug
25. Veegtindikator
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ANVENDELSE AF VAEGTEN

Produktet er udstyret med en indbygget veeqt til fadevarer

VIGTIGT:

nér du bruger veegten med gryder eller beholdere starre end
@ 20 cm, anbefales det at slukke for emhaettens udsugning for
at undga at pavirke vejningen.

NB = Gryden eller beholderen skal ALTID anbringes i midten
af vaegten og saledes, at udsugningsomradet ikke stoppes til.
NB = vaegtens maksimale belastning er 10KG. Teel en
tolerance pa +/- 2g med for hver vejning.

Drift
@ Tending

Tryk pa vejningsomrédet (15) for at aktivere vaegten, eller
anbring produktet, der skal vejes, pa veegten,

displayet (22) aktiveres og viser en veegt lig med nul eller lig
med produktets veegt

NB = hvis der allerede er produkter pa vejningsomradet, og
disse fiemnes, aktiveres vaegten, hvorved produktets veegt
fiernes med et negativt tegn,

omvendt, hvis du tilfgjer flere produkter, aktiveres
vaegten, som viser veegten af det sidst tilfgjede produkt

@ Slukning

Veegten slukker automatisk:

- efter 2 minutter, hvis der ikke registreres produkter pa
vejningsomréadet

- efter 8 minutter, hvis der registreres produkter pa
vejningsomréadet

@ UNIT-funktion

Veegten er som standard indstillet p& det metriske
mélesystem, i gram,

tryk pa “UNIT” (20) fer at eendre méleenheden,

den anvendte maleenhed vises under vaegtens display, pa
displayet (24)

@ ZERO-funktion

Med funktionen “ZERO" (19) kan veegtens numeriske display
nulstilles, bade hvis der er eller ikke er produkter pa
vejningsomrédet (15),

NB = indikatoren ZERO (23) slukker, nar der tilfgjes eller
fiernes produkter i vejningsomrédet (produkternes vaegt vises

igen),
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® TARE-funktion

Med funktionen “TARE" (18) kan forskellige fadevarer vejes
gradvist uden at fierne dem fra vejningsomradet og veegten
vises for bade det enkelte produkt og samlet

anvendelse:

- anbring det farste produkt p& vejningsomradet, vaegten “1”
vises pa displayet (22)

- tryk pa “TARE” (18), veegten pa displayet (22) nulstilles

- tilfgj et produkt pa vejningsomradet, displayet (22) viser
veegten “2"

- tryk igen pa “TARE” (18), displayet (22) viser veegten “1”
+veegten “2”

NB = du kan tilfgje produkter op til veegtens maksimale
kapacitet

NB = for at udelukke beholderens veegt fra den samlede
vaegt, skal taraen udfgres med "ZERO" (19)

NB-= tryk pa “ZERO” (19) for at folrade funktionen “TARE”

® HOLD-funktion

Funktionen "HOLD" (17) ger det muligt at huske den veegt,
der vises, og derefter tilbagekalde den som visualisering,
tilfzje den eller traekke den fra den nye vaegt pa veegten.
Veegten forbliver i hukommelsen, indtil veegten slukkes

anvendelse:

- anbring produktet pa vejningsomradet

- hold “HOLD" (17) trykket ned indltil vaegten pa displayet
begynder at blinke. Veerdien er gemt

NB = du kan fortseette ved at fierne produktet fra veegten og
bruge veegten i alle dens funktioner

NB =med et nyt langvarigt tryk gemmes en ny veegt. Kun den
sidst gemte veegt gemmes.

ved at trykke p& "HOLD" (17) kan man til enhver tid se den
gemte veerdi, som blinker i nogle sekunder pa displayet (23),
inden for denne tid ved igen at trykke pa "HOLD" (17) tilfgjes
den gemte vaegt til veegten, der vises pa veegten,

pé displayet (23) vises summens vaerdi, og lysindikatoren
"HOLD" (23) forbliver teendt for at indikere, at funktionen
stadig er aktiv,

ved igen at trykke p& "HOLD" (17) traekkes den gemte vaegt
fra den veegt, der vises pa displayet,

pé displayet (23) vises differensveerdien, og funktionen
lukkes automatisk.

Eksempel:

- gemt veegt: 1KG

- veegten , der vises pa veegten, ndr funktionen aktiveres: 2KG
- den “sammenlagte” veegt, som vises pa displayet: 3KG
(1KG+2KG)

- veegten, som er “trukket fra”, inden funktionen forlades: 2KG
(3KG - 1KG)



@ LOCK-funktion
Funktionen “LOCK” (21) laser veegten, for at undga at veegten
aktiveres, hvis der stilles genstande pa vejningsomradet,

hold “LOCK” (21) trykket ned, indtil veegtens display
slukker for at aktivere denne funktion,

ger det samme for at deaktivere funktionen: hold “LOCK”
(21) trykket ned, indtil veegtens display teender igen.

NB = efter 30 minutter fra aktiveringen af funktionen “LOCK”,
slukker veegten og “LOCK” deaktiveres
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4.1 Effekttabel

Effektniveau

Tilberedningstype

Anvendelse af niveauet
(Angivelsen supplerer dine egne erfaringer og
tilberedningsvaner)

Ideel til at bringe fgdevarens temperatur hurtigt op, il

Boost Hurtig opvarmning kogepunktet hvis det er vand, eller hurtig opvarmning af
fedtstoffer til tilberedningen
Maks. effekt
Ideel til at brune ked, igangseette en tilberedning,
8-9 Stege - Koge friturestege frysevarer, hurtig opvarmning
! _ N o Ideel til at stege, vedligeholde kogning, tilberede og
78 Brune - stege —koge - grille | e i kort id, 5-10 minutter).
Hgj effekt : "
Brune - tilberede — stuvning — Ideale per sqffryggere, mantenere bolliture Iegg'ereI
6-7 . cuocere e grigliare (per media durata, 10-20 minuti),
stege - grille ; ;
preriscaldare accessori
) _ — i Ideel til stuvning, vedligeholde kogning pa lavt niveau,
4-5 Tilberede stlrjmglng stege tilberede (i leengere tid). Indkogning af pasta, risotto,
9 sauce o.l.
Tilberede — svag koaning - Ideel til tilberedning af leengere varighed (ris, saucer,
Mellemhgj 3-4 . g kogning grydestege, fisk), nar tilberedningen foregar i vaeske (fx
indkogning . ” .
effekt vand, vin, suppe, maelk), indkogning af pasta
Ideel til leengerevarende tilberedning (maengde mindre
Tilberede — svag kogning - end en liter: ris, saucer, grydestege, fisk), nar
2-3 : ° - . . .
indkogning tilberedningen foregar i vaeske (fx vand, vin, suppe,
meelk)
1.2 Smelte — opta - holde varme - Ideel til at smelte smar, forsigtig smeltning af chokolade,
indkogning optaning af sma fadevarer
Lav effekt ; ©em& norti :
| Ideeltil at holde madvarer varme i sma portioner lige
1 Smelte - opte - h.OIde varme efter tilberedningen eller holde serveringsklare retter
indkogning - ; :
varme samt til indkogning af risotto
OFF Effekt nul Afsztningsflade Kogepladen er i stand-by eller slukket (mulighed for

restvarme efter tilberedning, som signaleres med H-L-O)
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4.2 Tilberedningstabel

Retter eller Effektniveau og tilberedningens faser
Fodevaretype tilberedningstype Forste fase Effekt Anden fase Effekt
Kogning af pasta og
Frisk pasta Opvarmning af vandet Booster-9 opretholdelse af 7-8
kogepunktet
Kogning af pasta og
Pasta. ris Frisk pasta Opvarmning af vandet Booster-9 opretholdelse af 7-8
! kogepunktet
Kogning af pasta og
Kogt ris Opvarmning af vandet Booster-9 opretholdelse af 5-6
kogepunktet
Risotto Sautering og opvarmning af ris 7-8 Tilberedning 4-5
Kogte Opvarmning af vandet Booster-9 Kogning 6-7
Stegte Opvarmning af olien 9 Stegning 8-9
Friturestegte Opvarmning af tilbehgret 7-8 Tilberedning 6-7
Grgntsager - - - -
Stuvede Opvarmning af tilbehgret 7-8 Tilberedning 3-4
. . Tilberedning til
Dybtstegte Opvarmning af tilbeharet 7-8 gyldne 7-8
Bruning af kadet i olie ' .
Steg (hvis med smar, niveau 6) 7-8 Tilberedning 3-4
Grillet Foropvarmning af panden 7-8 G”"nmgi(?:r begge 7-8
Kedvarer Bruning i olie
Grydesteg (hvis med smar, niveau 6) 7-8 Tilberedning 4.5
. Bruning i olie ' .
Stuvning (hvis med smar, niveau 6) 7-8 Tilberedning 3-4
Grillet Foropvarmning af panden 7-8 Tilberedning 7-8
: . Bruning i olie . .
Fisk Stuvning (hvis med smar, niveau 6) 7-8 Tilberedning 3-4
Stegtiolie Opvarmning af olie eller fedtstof 8-9 Stegning 7-8
. Opvarmning af panden med smar ' ) :
Spejlede eller fedistof 6 Tilberedning 6-7
Opvarmning af panden med smar ' . !
g Omelet eller fedtstof 6 Tilberedning 5-6
Blgdkogt/hardkogt Opvarmning af vandet Booster-9 Tilberedning 5-6
Pandekage Opvarmning af panden med smar 6 Tilberedning 6-7
Bruning med olie (hvis med smar, : ' . }
Tomat niveau 6) 6-7 Tilberedning 3-4
Saucer Ragout Bruning med 9I|e (hvis med smar, 6-7 Tilberedning 3-4
niveau 6)
. Tilberedning af grundingredienter § Bringes til let }
Besciamel (smeltning af smgr og mel) 56 opkogning 34
. . Vedholder let
Kagecreme Bringer maelken i kog 4-5 kogning 45
Desserter, Budding Bringer maelken i kog 4-5 Vedholder let 2-3
cremer kogning
s Vedholder let
Ris i meelk Opvarmer meelk 5-6 kogning 2-3
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5. Vedligeholdelse

Vedligeholdelse af kogeplan

Pas pa! Fer der udfgres nogen form for rengering eller
vedligeholdelse, skal det tilsikres, at kogezonerne er
slukkede, og at varmeadvarselslampen ikke leengere er
synlig.

5.1 Renggring
Kogepladen skal rengares efter hver anvendelse.

Vigtigt:

Undgé brug af eetsende svampe og af skuresvampe Deres
brug risikerer med tiden at beskadige glasset.

Brug ikke irriterende kemiske rengaringsmidler, som fx spray
til ovnrens eller pletfiernere.

Efter hver brug skal kogepladen kgle af, og herefter rengares
for at fierne fastbraendte rester eller pletter fra madrester.
Sukker og fedevarer med hgjt sukkerindhold skader
kogepladen og skal straks fiernes.

Salt, sukker og sand vil kunne ridse glasoverfladen.

Brug en blad kiud, kekkenrulle eller specifikke produkter til
rengering af induktionsplader (felg fabrikantens anvisninger).
DU MA ALDRIG BRUGE DAMPRENSERE!!!

Vigtigt:

Ved tilfeeldige og store udslip af veesker fra gryderne, er det
muligt at gribe ind ved brug af udt@mningsventilen, der sidder
pa produktets nedre del, for at fierne alle rester og udfare en
rengaring med den maksimale hygiejniske sikkerhed.

Fig. 18

Til en dybere og mere grundig rengaring, er det muligt
fuldsteendigt at fierne det nedre kar.

Fig. 19

Rengering af metalgrillen:

Risten skal vaskes i handen med varmt vand og neutralt
vaskemiddel og tarres grundigt for at undga rust.
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Vedligeholdelse af sugeapparat

Renggring
Til renggringen anvend UDELUKKENDE en fugtig klud med
flydende neutrale rengeringsmidier. UNDGA BRUG AF

REDSKABER ELLER INSTRUMENTER TIL
RENG@RINGEN!

Undga brug af produkter, der indeholder slibemidler.

UNDGA BRUG AF SPRIT!

Fedtfilter

Tilbageholder fedtpartiklerne, der stammer fra
stegningen.

Filteret skal renggres en gang om maneden (eller nar
signaleringssystemet for filtermaetning angiver behovet), ved
brug af milde vaskemidler, manuelt eller i opvaskemaskine
ved lav temperatur og med kort opvaskecyklus.

Ved vask i opvaskemaskine, risikerer fedtfilteret at blive
misfarvet, men dette vil ikke have negativ indflydelse pa dets
filtrerende egenskaber.

Fig. 15

Filter Med Aktivt Kul - Keramik

(Udelukkende til filtrerende udgave)

Opfanger lugt fra madlavning

Produktet er udstyret med et seet lugtfiltre. Efter kortere eller
leengere tids brug afheengigt af den type mad, der tilberedes,
og hyppigheden af renggring af fedffilteret, er det ngdvendigt
at udskifte lugtfilteret. Luftfiltrene kan regenereres termisk
hver 2-3 maneder i en foropvarmet ovn ved 200 °C i 45
minutter. ~ Korrekt  regenerering  sikker en  konstant
filtreringseffektivitet i 5 ar.

Advarsel! Anbring ikke filtre p& bunden af ovnen, men
anbring dem i en gryde og anbring dem i en mellemhgjde.

Fig. 17-17a-17b-17c



5.2 Fejlfinding

FEJLKODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAGER UDBEDRING AF FEJL
Kontrolpanelet slukker ved for haie De elektroniske deles Vent til kogepladen er
E2 P temperaturer I indvendige temperatur er kelet af, far den bruges
P for hgj igen
Tab af magnetiske )
E3 Uegnet beholder egenskaber Fjern gryden
Der kommer ikke strem til
I modulet;
Kommunikationsproblemer mellem ) Frakobl kogepladen fra
Strgmforsyningskablet er )
E5 brugerens graenseflade og ikke tils| atiat. el strgmforsyningen og
induktionsmodulet Ikke isluttet rigtgt, eller | yy-oller forbindelsen
ogsa er kablet
defekt
Til alle de andre
fejlsignaleringer Kontakt teknisk service og meddel fejlkoden
(E..U..C...)

5.3 Serviceafdeling

Far du kontakter serviceafdelingen.

1. Kontrollér, om det er muligt at Iese problemet pa egen hand, ifelge oplysningere under “Fejlfinding”.

2. Sluk apparatet og teend det igen for at se, om fejlen er rettet.

Hvis problemet efter de ovenfor anfart eftersyn vedvarer, skal du kontakte din naermeste serviceafdeling.
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PL - Instrukcja montazu i obstugi

Dokladnie stosowa¢ si¢ do wskazéwek zawartych w
niniejszej instrukcji. Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci  za  jakiekolwiek  nieprawidtowosci,
uszkodzenia lub pozary spowodowane przez urzadzenie i
wynikajace z nieprzestrzegania zalecen zawartych w
niniejszej instrukcji. Urzadzenie jest przeznaczone wylacznie
do uzytku domowego, do przyrzadzania positkow i
odprowadzania produkowanych przy tym oparéw. Zabrania

sie  kazdego innego zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen). Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci  za nieprawidiowe  korzystanie lub

nieprawidtowe ustawienie elementéw sterowniczych.

Urzadzenie moze sig rézni¢ od modelu wskazanego na

rysunkach znajdujacych sie w niniejszej dokumentacji.

Mimo to, instrukcje obstugi, konserwacji oraz montazu

pozostaja te same.

L) Uwaznie przeczytaé instrukcje: znajdujg sie w nich

wazne informacje na temat montazu, uzytkowania oraz
bezpieczenstwa.

@ Nie wykonywa¢ Zzadnych przerébek elektrycznych
urzadzenia.

@ Przed rozpoczeciem montazu urzadzenia sprawdzi¢, czy
zadne komponenty nie sg uszkodzone. W przeciwnym
wypadku, nalezy przerwa¢ montaz i skontaktowac sie ze
sprzedawca.

Przed przystapieniem do montazu sprawdzi¢, czy
urzadzenie nie zostalo naruszone. W przeciwnym
wypadku, nalezy przerwa¢ montaz i skontaktowac sie ze
sprzedawca.

NB.: Elementy oznaczone symbolem ,(*)" sg dodatkowymi
akcesoriami dostarczonymi tylko z niektérymi modelami lub
oddzielnymi elementami, ktére mozna zakupic.

©® 1. Ostrzezenie

Uwaga! Nalezy postepowa¢ zgodnie z
ponizszymi  instrukcjami: e  Przed
przystgpieniem do jakiejkolwiek
czynnosci montazowej, nalezy odtgczy¢
urzadzenie od sieci elektrycznej. e
Montazu  lub  konserwacji moze
dokonywa¢ wytacznie wykwalifikowany
technik, zgodnie ze wskazowkami
producenta i wedtug obowigzujacych
przepisow bezpieczenstwa. Nie
naprawia¢ i nie wymienia¢ zadnych
cze$ci urzadzenia, jezeli nie zostalo to
jasno wskazane w instrukcji obstugi. e
Zgodnie  z  prawem  uziemienie
urzadzenia jest obowigzkowe. e Kabel
zasilajgcy musi by¢ dostatecznie dtugi,

®
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aby umozliwi¢ podiaczenie urzadzenia
zabudowanego w szafce do sieci
elektrycznej. e W celu zapewnienia
zgodno$ci instalacji z obowigzujacymi
przepisami  bezpieczenstwa  nalezy
zastosowaC wytgcznik wielobiegunowy
zgodny z obowigzujgcymi normami, ktéry
zagwarantuje catkowite odtaczenie od
sieci w warunkach kategorii
przepieciowej I, zgodnie z zasadami
instalacji. @ Nie stosowaé¢ rozgateznikdéw
i przediuzaczy. e Po zakonczeniu
montazu, uzytkownik nie moze miec
dostepu do elementow elektrycznych. e
Caty sprzet i jego dostepne czesci
podczas uzytkowania osiggajg wysokie
temperatury. Nalezy uwazaé, aby nie
dotkngC elementow grzejnych. e Nalezy
uwaza¢, aby dzieci nie bawily sie
urzadzeniem; trzyma¢ je z dala od
urzadzenia i pod nadzorem, poniewaz
podczas uzytkowania dostepne czesci
mogq  osiggaC  bardzo  wysokie
temperatury. e Posiadacze rozrusznikow
serca i aktywnych implantow, przed
uzyciem plyty indukcyjnej, muszg
sprawdzi¢, czy ich rozrusznik jest
kompatybilny z urzadzeniem. e W trakcie
i po uzyciu nie mozna dotykac
elementow grzejnych urzadzenia. e
Unika¢ kontaktu ze szmatkami lub innymi

tatwopalnymi materiatami, dopoki
wszystkie elementy urzadzenia nie
osiggng wystarczajaco niskiej

temperatury, zagrozenie pozarem. e Nie
umieszcza¢ materiatow tatwopalnych na
urzadzeniu lub w jego poblizu. e
Rozgrzany tluszcz i olej moze ulec
zapaleniu.  Nadzorowa¢  gotowanie
produktow zawierajacych duzg ilos¢
tluszczu i oleju. e Jezeli powierzchnia
jest peknieta, wytaczyC urzadzenie, aby
unikng¢ ryzyka porazenia pradem



elektrycznym. e Urzadzenie nie jest
przeznaczone do uruchamiania za
pomocg  zewnetrznego regulatora
czasowego lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania. e Niekontrolowane
przyrzadzanie  potraw na  plycie
kuchennej przy uzyciu ttuszczu lub oleju
moze by¢ niebezpieczne i doprowadzi¢
do pozaru. e Proces gotowania powinien
by¢ nadzorowany. Krétkie gotowanie
powinno byC ciggle nadzorowane. e
NIGDY nie probowac¢ gasi¢ ptomienia
woda. Przeciwnie, wytaczy¢ urzadzenie i
zgasi¢ ogien pokrywkg Ilub kocem
gasniczym. Niebezpieczenstwo pozaru:
nie ktas¢ przedmiotdw na powierzchniach
grzewczych. e Nie uzywa¢ parowych
urzadzen czyszczacych, ryzyko
porazenia. e Nie klas¢ metalowych
przedmiotdw takich, jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki na powierzchniach ptyty
kuchennej, poniewaz mogg sie nagrzac.
e Przed podtgczeniem urzadzenia do
sieci elektrycznej: sprawdzi¢ tabliczke
znamionowg (umieszczong na dolnej
cze$ci urzadzenia), aby upewni¢ sie, ze
napiecie i moc sg zgodne z wartosciami
sieci oraz, ze gniazdko jest odpowiednie.
W razie watpliwosci skontaktowaé sie z
wykwalifikowanym elektrykiem.

Wazne: e Po uzyciu nalezy wytaczyé
ptyte kuchenng przy pomocy urzadzenia
sterowniczego; nie polegac¢ wytacznie na
detektorze garnkéw. e Unikaé wycieku
cieczy; w celu zagotowania lub
podgrzania ptyndw zmniejszy¢ doptyw
ciepta. @ Nie pozostawia¢ wigczonych
elementow grzejnych, gdy na plycie
znajdujq sie puste garnki lub patelnie lub,
gdy piyta jest pusta. e Po zakonczeniu
gotowania, wylaczy¢ dang strefe
grzewczg. @ Do gotowania nie uzywac
folii aluminiowej i nigdy nie stawia¢ na
ptycie produktéw znajdujacych sie w
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aluminiowych opakowaniach. Aluminium
ulega stopieniu i powoduje
nieodwracalne uszkodzenie urzadzenia.
e Nigdy nie podgrzewa¢ puszek i
blaszanych pojemnikow z Zzywnoscig,
nalezy je wczesniej otworzy¢: mogtyby
wybuchna¢! To ostrzezenie odnosi sie
do wszystkich rodzajow ptyt kuchennych.
e Stosowanie duzej mocy, jak na
przyktad funkcji Booster nie nadaje sie do
podgrzewania niektorych ptynéw takich,
jak na przyklad olej do smazenia.
Nadmierne ciepto moze by¢
niebezpieczne. W takich przypadkach
zaleca sie uzycie nizszej mocy. e
Naczynia powinny by¢é umieszczone
bezposrednio na ptycie kuchennej i
muszg by¢ wysrodkowane. Pod zadnym
pozorem nie  wklada¢  Zadnych
przedmiotdw pomiedzy garnek a ptyte
kuchenng. e W przypadku wysokiej
temperatury, urzadzenie automatycznie
zmniejsza  poziom mocy  stref
grzewczych. e Przed przystgpieniem do
jakiejkolwiek czynnosci zwigzane] z
czyszczeniem lub konserwacjg nalezy
odigczy¢ urzadzenie od sieci elektryczne;
wyjmujac wtyczke lub rozigczajac gtéwny
wylacznik w mieszkaniu. e Podczas
wszystkich czynnosci instalacyjnych i
konserwacyjnych ~ uzywa¢  rekawic
roboczych. e Urzadzenie moze by¢
obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz o0soby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych i
psychicznych, osoby nie posiadajgce
do$wiadczenia, lub  wystarczajace;
wiedzy pod warunkiem, ze bedg one
nadzorowane lub zostang przeszkolone
w zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia | zwigzanego z nim
niebezpieczenstwa. e Nalezy pilnowac
dzieci, aby nie bawity sie urzadzeniem. e
Czyszczenia i konserwacji nie mogg



wykonywa¢ dzieci bez nadzoru. e
Pomieszczenie musi posiadaé
wystarczajacq wentylacie w przypadku
uzywania urzadzenia jednoczesnie z
innymi urzadzeniami spalajacymi gaz lub
inne paliwa. @ Urzadzenie nalezy czesto
czy$ci¢, zarbwno wewnatrz, jak i na
zewnatrz (CO NAJMNIEJ RAZ W
MIESIACU), niemniej jednak zawsze
stosowa¢ sie do zalecen zawartych w
instrukcji konserwacji. °
Nieprzestrzeganie zalecen w zakresie
czyszczenia urzadzenia oraz wymiany i
czyszczenia filtrow pocigga za sobg
ryzyko pozaru. e Surowo zabrania sie
flambirowania. e Stosowanie wolnego
ognia jest szkodliwe dla filtréw i moze
by¢ przyczyng pozaru, dlatego tez jest
surowo zabronione. e Smazenie musi
odbywa¢ sie pod statg kontrolg, aby nie
dopusci¢ do zapalenia sie przegrzanego

oleju. ) UWAGA: Podczas
funkcjonowania ptyty kuchennej
dostepne  czeSci urzadzenia mogq

osigga¢ wysokie temperatury. ® Uwaga!
Nie podigczaé urzadzenia do sieci
elektrycznej, dopoOki nie  zostanie
zakonczony jego montaz. e W
odniesieniu do zasad technicznych |
przepisow bezpieczenstwa dotyczacych
odprowadzania spalin, nalezy stosowac
sie SciSle do rozporzadzen wiasciwych
organdw lokalnych. e  Wyciggane
powietrze nie moze by¢ kierowane do
kanatu stosowanego do odprowadzania
spalin produkowanych przez urzadzenia
spalajace gaz lub inne paliwa. e Nigdy
nie uzywac urzadzenia bez prawidtowo
zamontowane] kratkil e Do montazu
uzywa¢ wylgcznie $rub  mocujgcych
dostarczonych wraz z urzadzeniem;
jezeli nie zostaty dostarczone, zakupi¢
Sruby wiasciwego rodzaju. Uzy¢ $rub o
odpowiedniej dtugosci, wskazanych w
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Instrukcji montazu. e Kiedy omawiane
urzadzenie oraz inne urzadzenia zasilane
energig inng niz elektryczna pracujq
jednoczes$nie, podcisnienie W
pomieszczeniu nie moze przekracza¢ 4
Pa (4 x 10 bar). e Bardzo wazne jest
zachowanie niniejszej instrukciji, tak aby
maoc z niej w kazdej chwili skorzystaé. W
przypadku sprzedazy, przekazania lub
przeniesienia, upewnic sig, ze instrukcja
bedzie towarzyszy¢ produktowi.

Urzadzenie zostalo oznaczone zgodnie z Dyrektywg
Europejskg 2012/19/WC - UK SI 2013 No3113, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE). Dokonujac
prawidtowej utylizacji produktu, uzytkownik przyczynia si¢ do
zapobiegania potencjalnemu negatywnemu wplywowi na

Srodowisko naturalne i zdrowie. Symbol mmsm umieszczony
na produkcie lub na zataczonej dokumentacji oznacza, ze nie
powinien on by¢ traktowany jako odpad domowy, nalezy go
przekaza¢ do odpowiedniego punktu zbiorki sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Nalezy sig go pozby¢
zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi utylizacji
odpadéw. Aby uzyskaC wiecej informacji na temat utylizacji,
ztomowania i recyklingu produktu, nalezy skontaktowa¢ sie z
wiasciwym biurem lokalnym, centrum zbiérki odpadéw lub ze
sklepem, w ktérym zostat zakupiony.

Urzadzenie zostalo zaprojektowane, przetestowane i
wyprodukowane zgodnie z normami dotyczacymi:

+ Bezpieczenstwa: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Osiggow: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; I1SO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Porady dotyczace
prawidlowego uzytkowania ograniczajgcego wplyw na
Srodowisko: Podczas rozpoczecia gotowania wigczy¢
urzadzenie z minimalng predkoscia, pozostawiajac je
wigczone réwniez na kilka minut po zakofczeniu gotowania.
Zwigkszy¢ predkosc tylko w przypadku duzej ilosci spalin i
oparéw, uzywajac funkcji booster wytacznie w ekstremalnych
wypadkach. Aby utrzyma¢ skuteczno$¢ systemu redukcji
nieprzyjemnych zapachéw, wymienia¢, gdy jest to konieczne
filtrly  weglowy/e. Aby zachowa¢ skutecznos¢ filtra
przeciwttuszczowego, w razie koniecznosci nalezy go
wyczysci¢. Aby zwigkszy¢ skuteczno$¢ i zredukowaé hatas,
zastosowa¢ maksymalng $rednice systemu odprowadzania
wskazang w niniejszej instrukcji.



2. Obstuga

Uzytkowanie ptyty kuchennej
Indukcyjny system gotowania opiera sie na fizycznym
zjawisku indukcji magnetycznej. Gtéwna cechg takiego

systemu jest bezposrednie przekazywanie energii z
generatora do garnka.
Zalety:

W poréwnaniu z elektrycznymi ptytami kuchennymi, wasza
plyta indukcyjna jest:
Bezpieczniejsza:
powierzchni.
- Szybsza: mniejszy czas nagrzewania potrawy.
Bardziej precyzyjna: plyta natychmiast reaguje na
wydawane polecenia
- Skuteczniejsza: 90% pobieranej energii jest przeksztatcanej
w ciepto. Poza tym, po zdjeciu garnka z plyty, przekazywanie
ciepta zostaje natychmiast przerwane, unikajac w ten sposéb
niepotrzebnych strat.

2.1 Pojemniki do gotowania

Uiiwaé wytacznie garnkéw, ktére posiadajg symbol

Wazne:

aby unikna¢ nieodwracalnego uszkodzenia powierzchni nie

nalezy uzywac:

* naczyn, ktérych dno nie jest idealnie ptaskie;

+ metalowych naczyn z emaliowanym dnem;

* naczynia 0 szorstkiej podstawie, aby nie porysowaé
powierzchni piyty;

+ nigdy nie kias¢ goracych gamkoéw i patelni na panelu

sterowniczym ptyty.
Nie wszystkie garnki nadajace sie¢ do indukcji sg
odpowiednio skuteczne ze wzgledu na ich dna, ktore sg
czesciowo wykonane z materialu ferromagnetycznego!!
Podczas zakupu garnkéw lub patelni sprawdzi¢, czy:

* Dno jest w catosci wykonane z  materiatu
ferromagnetycznego. W przeciwnym razie, obniza sie
rownomierno$¢ oraz skuteczno$¢ przesytania ciepta, z
temperaturg powierzchni patelni/garnka nieodpowiednig do
gotowania.

nizsza temperatura na szklanej

NIE!

* Dno nie zawiera aluminium: naczynie nie nagrzewa si¢
moze nie by¢ rozpoznane przez elementy indukcyjne.
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NIE!

+  Nieptaskie dno o szorstkiej powierzchni.

Odejmujg.  one powierzchnie  kontaktu  pomiedzy
elementem indukcyjnym a naczyniem, obnizajac
wydajnos¢ i pogarszajac gotowanie.
r““’:\--. -~
~h ~ - ———— y
TAK!

Wazne: Nigdy nie umieszcza¢ goracych gamkoéw i patelni na
powierzchni gérmego panelu sterowniczego plyty.

2.1.1 Pojemniki

Za pomocy zwyklego magnesu mozna sprawdzi¢, czy
materiat z ktérego jest wykonany gamek jest magnetyczny.
Garnki nie nadajg sig, jezeli magnes nie dziata na nie.
Wskazdwki, o ktérych mowa w poprzednim akapicie, majq
zastosowanie réwniez w tym przypadku.

2.1.2 Zalecane $rednice dna garnka

WAZNE: jezeli wymiary garnkow beda niewlasciwe strefy

grzewcze nie wlacza sie.

Aby zapoznat sie¢ z minimalng $rednica garnka do uzycia

na poszczegolnych strefach, nalezy zapozna¢ sie z

ilustrowang czgscig niniejszej instrukcji.

Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty powinno sie:

+ Uzywa¢ garnkéw i patelni o $rednicy dna rdwniej $rednicy
strefy grzewczej.

+ Tam, gdzie to mozliwe, pozostawi¢ pokrywke na gamkach
podczas gotowania, a zwtaszcza na garnkach o wysoko$ci
powyzej 22 cm.

+ Ustawi¢ gamnek na $rodku strefy grzewczej oznaczonej na
plycie.

Uzytkowanie okapu

System zasysania oparéw moze by¢ uzywany w wersji
wyciggowej z odprowadzaniem na zewnatrz budynku lub
filtrujacej z wewnetrzna recyrkulacja.

I@ Wersja wyciggowa

Rys. 7

Opary sg odprowadzane na zewnafrz za pomocg, szeregu
przewodéw  rurowych  (do  oddzielnego  zakupu)
przymocowanych do kolnierza znajdujgcego sie w
wyposazeniu.

Srednica rury spustowej musi by¢ réwna érednicy pierscienia
taczacego:

- w przypadku wyjécia prostokatnego 222 x 89 mm

- W przypadku wyjscia okragtego @ 150 mm (*)



Dodatkowe informacije znajdujg sig na stronie dotyczacej

akcesoriéw wersji wyciggowej, w ilustrowanej czesci niniejszej

instrukcji. Podtaczy¢ produkt do przewoddw rurowych i

otwordw spustowych na $cianie o $rednicy réwnej $rednicy

wylotu powietrza (kotnierz faczacy).

Zastosowanie rur i otworéw spustowych na S$cianie o

mniejszej $rednicy doprowadzi do zmniejszenia osiggow

zasysania i znacznego zwigkszenia hatasu.

W takim przypadku producent uchyla sie od wszelkiej

odpowiedzialno$ci.

@ Zzastosowas mozliwie jak najkrotszy przewdd.

@ Uzy¢ przewodu z mozliwie jak najmniejszq liczbg tukéw
(maksymalny kat kolanka: 90°).

@ Unikat duzych réznic w przekroju przewodu.

Wersija filtrujaca

Rys. 10

Przed ponownym wprowadzeniem do pomieszczenia,
zasysane  powietrze  zostanie  przefitrowane  przez
odpowiednie filtry przeciwttuszczowe i filtry
przeciwzapachowe. Produkt jest dostarczany z wszystkimi
elementami niezbednymi do standardowego montazu, z
wylotem powietrza w przedniej czesci cokolu mebla.
Dodatkowe informacje znajdujq sie na stronie dotyczacej
instrukcji).

Skonsultowa¢ strony www.elica.com i
www.shop.elica.com w celu uzyskania informacji na
temat wszystkich dostepnych zestawow umozliwiajacych
rézne rozwigzania instalacyjne, zaréwno w wersji
filtrujacej jak i wyciagowe;.

3. Instalacja okapu

e Zarbwno elektryczna  jak i
mechaniczna instalacja musi  by¢
wykonywana przez  wykwalifikowany
personel.

Urzadzenie zostato przeznaczone do
zabudowy w blacie roboczym o grubosci
2-6 cm, w przypadku instalacji TOP; 2,5-
6 cm w przypadku instalacji FLUSH.
Minimalna odlegto$¢ pomiedzy plyta
kuchenng a Sciang musi  wynosi¢
przynajmniej 5 cm z przodu, 4 cm z boku
I przynajmniej 50 cm od gérnych potek.
Zwré¢ Uwage = Wskazane odlegto$ci sq
przyktadowe: podczas projektowania
uwzglednic zalecenia producenta kuchni.
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& 3.1 Podiaczenie elektryczne

Rys. 3

e Odigczy¢é urzadzenie od sieci
elektrycznej. o Instalacji musi dokonywaé
wykwalifikowany  personel  znajacy
obowigzujgce  przepisy  dotyczace
instalacji i bezpieczenstwa. @ Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za osoby,
zwierzeta lub rzeczy w przypadku
niezastosowania sie do wytycznych
zawartych w niniejszym rozdziale. e
Kabel zasilajgcy musi by¢ wystarczajgco
dlugi, aby umozliwi¢ wyjecie plyty
kuchennej z blatu roboczego. e Upewni¢
sie, ze napiecie na tabliczce
znamionowej znajdujacej sie na spodzie
urzadzenia odpowiada napieciu
pomieszczenia, w ktorym zostanie ono
zainstalowane. ° Nie  uzywac
przedtuzaczy. e Przewdd elektryczny
uziemienia musi by¢ o 2 cm dluzszy od
innych przewodéw. e W przypadku, gdy
urzadzenie  nie  posiada kabla
zasilajgcego, nalezy uzy¢ kabla o
minimalnym przekroju 2,5 mm2 dla mocy
do 7200 W; w przypadku wyzszej
wartosci mocy przekroj kabla musi
wynosi¢ 4 mm2. e W zadnym punkcie
przewdd nie moze osiggnaé temperatury
o 50 °C wyzszej od temperatury
otoczenia. e Urzadzenie przeznaczone
jest do statego poditaczenia do sieci
elektryczne.

) Uwaga! Przed ponownym
podtgczeniem obwodu do zasilania
sieciowego i sprawdzeniem

prawidtowego dziatania, nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy kabel sieciowy zostat
prawidtowo zamontowany. e Uwaga!
Wymiana kabla potgczeniowego musi
by¢ wykonana przez autoryzowany
serwis techniczny lub osobe o0
podobnych kwalifikacjach.



Zwréé Uwage: produkt jest wyposazony
w funkcje Power Limitation, ktora
umozliwia ustawienie maksymalnego
progu poboru kw

Ustawienie musi nastgpi¢ w momencie
podiaczenia  produktu  do  sieci
elektrycznej lub  przy  ponownym
podtaczeniu sieci (w ciggu 2 kolejnych
minut).  Dimensionérdet  elektriske
systems beskyttelse i henhold til det
valgte Power Limitation-niveau.
Informacje  na  temat  sekwencji
ustawienia funkcji Power Limitation
znajdujq sie w rozdziale Dziatanie.
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3.3 Instalacja okapu

Przed rozpoczeciem instalacji:

+  Po rozpakowaniu produktu sprawdzi¢, czy nie zostat
on uszkodzony w czasie transportu a w przypadku
probleméw, przed przystapieniem do instalacji,
skontaktowac sig ze sprzedawca lub Dziatem Obstugi
Klienta.

+  Sprawdzi¢, czy wymiary zakupionego produktu sg
odpowiednie do wybranej strefy montazu.

+  Sprawdzi¢, czy wewnafrz opakowania nie umieszczono
(na czas transportu) dodatkowych elementéw (takich jak
worki ze $rubami, gwarancie itd.) i ewentualnie wyjac je i
przechowac.

+  Upewni¢ sie rowniez, ze w poblizu miejsca instalacji
znajduje si¢ gniazdo elekiryczne

Przystosowame mebla do zabudowy:

Produktu nie wolno montowa¢ nad
chodniczymi, zmywarkami do naczyn,
piekarnikami, pralkami i suszarkami.

Przed wlozeniem piyty kuchennej wykona¢ wszystkie
otwory w meblu i ostroznie wyja¢ trociny i widry pozostate
po cieciu.

urzadzeniami
piecykami,

WAZNE: uzywa¢ jednoskladnikowego kitu uszczelniajacego
(S), odpornego na temperature do 250° ; przed
montazem, nalezy doktadnie wyczysci¢ powierzchnie do
klejenia usuwajac wszelkie substancje, ktére mogtyby
niekorzystnie wplyna¢é na sklejenie (np.: produkty
zapobiegajace przywieraniu, smar, olej, pyl, resztki
starego kleju itp.); nalezy rownomiernie rozprowadzic klej
na calym obwodzie ramy; po przyklejeniu pozostawi¢ do
wyschnigcia na okoto 24 godziny.

Rys. 1B-2B
Uwaga! Niezainstalowanie  $rub i
elementow mocujacych  zgodnie z
niniejszymi instrukcjami moze
doprowadzi¢  do  ryzyka  natury
elektrycznej.

NB.: dla zapewnienia prawidtowego montazu produktu zaleca
sig owiniecie przewodéw rurowych tasma klejaca o
nastepujacej charakterystyce:

- folia elastyczna z migkkiego PVC, z klejem akrylanowym

- zgodna z normg DIN EN 60454

- opdzniajaca spalanie

- 0 $wietnej wytrzymato$ci na starzenie

- odporna na skoki temperatury

- mozliwa do uzycia w niskiej temperaturze



4. Dziatanie okapu

Panel sterowniczy

6 1 6
9 8 7 | |
L R e s
a8 s HEHed BH

| 1
I —
I
| | ! 14 I [}
otvL 1 1L 11111 1P (&) (A) o =
ONIOFF 2 2
Przyciski | Wyswietlacz
1. ON/OFF ptyty kuchennejlokapu 8. Aktywacja Temperature Manager - Regulatora
Temperatury (Warming Function - Funkcja
Nagrzewania)
2. Wyhodr strefy grzewczej 9. Pauza
Wyswietlacz strefy grzewczej 10.  Key Lock (Blokada Przyciskow)
3. Zwigkszenie/Zmniejszenie Power Level (Poziomu Mocy) i 11.  Wskaznik Okapu aktywny
Mocy Zasysania
Wyswietlenie Power Level (Poziomu Mocy) i Mocy Zasysania Aktywacja Wskaznika Nasycenia Filtra
4. Aktywacja Timer “STAND_ALONE" (Czasomierza 12.  Wybor/Aktywacja Okapu
AUTONOMICZNEGO)
Wyswietlacz: Timer “STAND_ALONE” (Czasomierz Wyswietlacz Okapu
AUTONOMICZNY ) / Czasomierz Stref grzewczych
5. Zwigkszenie/Zmniejszenie czasu Timer “STAND_ALONE” Wyswietlacz nasycenia Filtra
(Czasomierz AUTONOMICZNY ) / Timer Stref grzewczych weglowego/ceramicznego - Filtr przeciwttuszczowy
6.  Aktywacja Czasomierza stref grzewczych 13.  Reset Nasycenia Filtrow
Wskaznik Czasomierza stref grzewczych aktywny 14.  Aktywacja funkcji automatycznej okapu
7. Aktywacja (Automatic Heat Up) Nagrzewanie Automatyczne
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UZYTKOWANIE PLYTY KUCHENNEJ

Co trzeba wiedzie¢ przed rozpoczeciem pracy:

Wszystkie funkcje tej ptyty kuchennej zostaty zaprojektowane
w sposdb uwzgledniajacy najbardziej rygorystyczne normy
bezpieczenstwa.

Z tego powodu:

* Niektore funkcje nie wiaczaja sie lub wylaczaja sie
automatycznie, w przypadku gdy na powierzchniach
grzewczych nie ma garnkow lub sa one zle ustawione.

» Winnych przypadkach, aktywowane funkcje wytaczaja sie
automatycznie po kilku sekundach, jezeli wybrana funkcja
wymaga dodatkowego ustawienia (np.: ,Wiaczy¢ plyte
kuchenna” bez ,Wybra¢ strefe grzewcza” i ,,Temperatura
pracy”, lub ,,Funkcja Lock (Blokada)” lub ,, Timer
(Czasomierz)”).

Uwaga! W przypadku (na przyktad) przediuzonego
dziatania wytgczenie strefy gotowania moze nie by¢
natychmiastowe, poniewaz jest si¢ w fazie wychtadzania; na
wysSwietlaczu strefy gotowania pojawia sie symbol H
wskazujacy, ze jest sie w tej fazie.

Przed zblizeniem sie do strefy grzewczej, poczeka¢, az
wyswietlacz wytaczy sie.

Wyswietlacz strefy grzewczej
na wyswietlaczach stref grzewczych jest wskazywane:

Wigczona strefa grzewcza g
Power Level (Poziom Mocy) . 9 -P
Residual Heat Indicator

(Wskaznik Ciepta H
Resztkowego)

Pot Detector (Detektor Garnka) '_-"
Aktywna funkcja Bridge n
Aktywna funkcja Temperature -
Manager (Regulator [N
Temperatury)

Aktywna funkcja Child Lock IA
Funkcja Pauzy 1
Funkcja Automatic Heat UP H
(Nagrzewanie Automatyczne)
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Charakterystyka plyty

® Safe Activation (Bezpieczna Aktywacja)

Produkt uaktywni sig wytacznie, gdy na strefie grzewczej
znajdzie sie garnek: proces nagrzewania nie uaktywni si¢ lub
zostanie przerwany w przypadku braku lub zdjecia garka.

® Pot Detector (Detektor Garnka)
Produkt automatycznie odczytuje obecno$¢ gamka w strefach
grzewczych.

@ Safety Shut Down (Wytaczanie Bezpieczenstwa)

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, kazda strefa grzewcza posiada
maksymalny czas dziatania, ktory zalezy od ustawionego
poziomu mocy.

® Residual Heat Indicator (Wskaznik Ciepta Resztkowego)

Po wylaczeniu jednej lub kilku stref grzewczych, obecno$c¢
ciepta resztkowego jest wskazywana na wyswietlaczu danej
strefy, za pomocg symbolu i

Dziatanie
NB.: Aby uaktywni¢ jakakolwiek funkcje nalezy wczesniej
wiaczy¢ dang strefe

® Wiaczenie
Krétko nacisnaé (dotkng¢) B ON/OFF (1) na plycie

kuchennejlokapie: symbol (D zapali sig;

jesli dalej sig naciska, wszystkie dostepne funkcje na kilka
chwil wyswietla sie, po czym pozostang aktywne tylko te
gtowne, pozostate moga by¢ uzywane i uaktywnia sie
podczas dziatania urzadzenia.

WAZNE:

wszystkie dostepne funkcje beda podswietlone Swiatlem
o niewielkim natezeniu, ktdre stanie sie intensywniejsze
dopiero w momencie aktywowania funkcii.

Ponownie wcisnaé (I) aby wylaczy¢
NB.: Ta funkcja ma pierwszenstwo w stosunku do
pozostatych.

® Wybor stref grzewczych
Dotkna¢ (nacisnaé na) strefe Wybor/Wyswietlacz (2)
odpowiadajaca wymagane;j strefie grzewczej.

® Power Level (Poziom Mocy)
Plyta posiada 9 pozioméw mocy
Dotkna¢ i przesuwac palcami Paskiem wyboru (3):




w prawo, aby zwigkszy¢ poziom mocy;

w lewo, aby zmniejszy¢ poziom mocy.

Ustawiony poziom mocy zostanie wyswietlony w strefie
Wyboru/Wyswietlacza (2)

@ Power Booster (Wzmacniacz Mocy)

Produkt jest wyposazony w dodatkowy poziom mocy (powyzej
poziomu 9), ktory jest aktywny przez 5 minut, po czym moc
wraca do poprzedniego poziomu.

Dotkna¢ i przesuwac palcami Paskiem wyboru (3) (ponad
poziom J) i uaktywni¢ Power Booster (Wzmacniacz Mocy)

Poziom Power Booster (Wzmacniacza Mocy) jest wskazany w
strefie Wyboru/Wyswietlacza (2) za pomoca symbolu "P”

@ Key Lock (Blokada Przyciskéw)

Key Lock (Blokada Przyciskow) umozliwia zablokowanie
ustawien plyty, uniemozliwiajac przypadkowe zmiany i
pozostawiajac aktywne ustawione funkcje.

Aktywacja:

* nacisng¢ na (10)

Powtérzy¢ czynnosc w celu dezaktywacji.
Uwaga: jesli nacisnie sig na jakakolwiek inng funkcje podczas
gdg aktywna jest Key Lock (Blokada Przyciskéw), symbol

zacznie miga¢ wskazujac, ze funkcja jest wiaczona
nalezy jq wylaczy¢, aby mozliwe bylo uzycie piyty.

@ Automatic Heat UP

Funkcja Automatic Heat UP (Nagrzewanie Automatyczne)
umozliwia szybsze osiagnigcie ustawionej mocy; gwarantuje
ona szybsze ugotowanie, ale bez ryzyka przypalenia potrawy,
poniewaz temperatura nie przekracza ustawionego poziomu.
Ta funkcja jest dostepna w poziomach mocy 1-8 .

Aktywacja:

)
* na wiaczonej strefie grzewczej nacisnaé na -' )
+ na Wyswietlaczu (2) wyswietla sie migajaca "F:'“,
naprzemiennie z mocg ustawiong w strefie grzewczej

Zwigkszajac poziom mocy strefy grzewczej: funkcja
Automatic Heat UP (Nagrzewanie Automatyczne)
pozostanie aktywna z nowym ustawieniem temperatury;
Zmniejszajac poziom mocy w strefie grzewczej: funkcja
Automatic Heat UP (Nagrzewanie Automatyczne) wytacza
sie.
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Uwaga: wybierajac jednoczesnie inna strefe grzewcza,

5
symbol '-' (7) znowu sie zapali $wiattem o matym
natezeniu i bedzie mozna aktywowaé funkcje takze dla tej
strefy; funkcja pozostaje aktywna w strefie, gdzie zostata
ustawiona, co sygnalizowane jest na Wys$wietlaczu (2)

® Temperature Manager - Regulator Temperatury
(Warming Function - Funkcja Nagrzewania)

Temperature Manager (Regulator Temperatury) jest funkcja,
sterowniczg, ktéra umozliwia utrzymanie ciepta na statym
poziomie, na zoptymalizowanym poziomie mocy; idealna dla
utrzymania w cieple potraw juz gotowych. Funkcja
Temperature Manager (Regulator TemEratury) aktywuije sie
po jednym nacisnieciu na przycisk @ =

Na wyswietlaczu (2) strefy, w ktérej pracuje TemperatuE

Manager (Regulator Temperatury) pojawi sig symbol &/

Uwaga: wy@rajqc jednoczesnie inng strefe grzewcza,
symbol = (8) znowu sie zapali Swiattem o matym
natezeniu i bedzie mozna aktywowa¢ funkcje takze dla tej
strefy; funkcja pozostaje aktywna w strefie, gdzie zostata
ustawiona, co sygnalizowane jest na Wyswietlaczu (2)

* Nacisnaé¢ ponownie na HE (8) by dezaktywowac i
wylaczy¢, az do poziomu wySwietlonego na Wyswietlaczu

[}
(2) na “Lr".

Uwaga: jesli wystepuje wieksza ilo¢ stref, ktore pracujg z
wykorzystaniem Temperature Manager - Regulator
Temperatury (Warming Function - Funkcja Nagrzewania)
wybra¢ najpierw wymagana strefe za pomoca strefy Wyboru
@;

funkcje mozna dezaktywowac takze za pomoca Paska
Wyboru (3), umieszczajac Power Level (Poziom Mocy) na
@ Pauza

Funkcja Pauzy umozliwia zawieszenie kazdej aktywnej na
ptycie funkcji, ustawiajac moc na zero.

Aktywacja:

* nacisna¢ na I | 9)
+ wySwietli sie migajaca I | na wy$wietlaczu (2)
Aby dezaktywowac funkcje:

*nacisng¢ nall 1(9)
Pasek Wyboru (3) zapali si¢



+ nacisna¢ na/przewinag¢ Pasek Wyboru (3) by
wyltaczy¢ funkcje

Uwaga: wytaczenie pauzy przywraca warunki plyty
kuchennej, w ktorych znajdowata sig ona uprzednio, plyta
bedzie wigc pracowac z takimi samymi ustawieniami, jakich
uzywata przed przerwa.

Uwaga: jezeli po 10 minutach, Funkcja Pauzy nie zostanie
dezaktywowana, ptyta wylaczy sie automatycznie.

Uwaga: Funkcja Pauzy nie ma wptywu na zasysania

@ Timer “STAND ALONE” (Czasomierz AUTONOMICZNY)
Funkcja Timer (Czasomierz) to odliczanie niezalezne od stref
grzewczych (i strefy zasysania).

Czasomierz aktywuije si¢ po naci$nigciu na
Strefa/Wyswietlacz (4)

Uzywa¢ symboli = + (5) w celu ustawienia czasu
trwania Timer/Czasomierza, ktory wyswietli sie w
Strefie/Wyswietlaczu (4)

Uwaga : poczeka¢ 10 sekund, bez naciskania zadnego
innego polecenia, aby odliczanie sig uruchomito.

Formatem Czasomierza jest (5.0

-, dla godzin

-0 dia minut;

Uwaga: zegar mozna ustawi¢ na maksymalnie 1 godz. 59
min.

W Strefie/Wyswietlaczu (4) wyswietli sig pozostajacy czas;
po zakonczeniu odliczania wigczy sig sygnat akustyczny

Uwaga: wyswietlenie odliczania, dla pozostajacego czasu
mniejszego niz 10 minut, bedzie miato nastepujacy format
-, minut

- 00 sekund

z na state zapalonym $wiattem

Aby wytaczy¢ Timer (Czasomierz):

* wybra¢ Strefa/Wyswietlacz (4)

+ ustawi¢ czas trwania Timer (Czasomierza) na 000 za
pomocg == + (5)

@ Czasomierz Stref Grzewczych

Funkcja Czasomierza Stref Grzewczych jest odliczaniem,
ktére mozna ustawic, takze jednoczesnie, dla kazdej strefy
grzewczej

Po zakonczeniu ustawionego okresu czasu, strefy grzewcze
wylacza sie automatycznie i uzytkownik zostanie
poinformowany o tym stosownym sygnatem akustycznym.

Aktywacja funkcji Czasomierza Stref Grzewczych

+ Dotkna¢ (nacisnaé na) strefe Wybor/Wyswietlacz (2)
((Power level -poziom mocys= 0)

+ Nacisna¢ na (6) zwigzane ze strefg grzewczg,

Uzywa¢ symboli = + (5) w celu ustawienia czasu
trwania Timer/Czasomierza, ktory wyswietli sie w
Strefie/Wyswietlaczu (4);

podczas ustawiania symbol C") (6) miga

Uwaga: poczeka¢ 10 sekund bez naciskania na inne
polecenie, aby Czasomierz Strefy Grzewczej mdgt sig
uruchomic.

Uwaga: ponowne diugie nacisniecie na ® (6) , spowoduije,
ze Czasomierz strefy grzewczej zresetuje sie

W razie koniecznosci, powtorzy¢ czynnosé dla
wiekszej ilosci stref grzewczych.

Uwaga: kazda strefa grzewcza moze mie¢ ustawiony
osobny Czasomierz; na wyswietlaczu (4) pojawi sig
odliczanie dla strefy grzewczej wybranej w danym
momencie; jesli nie zostanie wybrana zadna strefa, po
nacisnigciu na Wyswietlacz (4) pojawi sig odliczanie Timer
“STAND-ALONE” (Czasomierza AUTONOMICZNEGO).
Tryb wyswietlania odliczania jest taki sam jak w Timer
“STAND-ALONE”(Czasomierz AUTONOMICZNY) (patrz
punkt poprzedni Timer “STAND ALONE (Czasomierz

AUTONOMICZNY))

Kiedy czasomierz ukoriczy odliczanie wydany zostanie
sygnat akustyczny i strefa grzewcza wytaczy sie.

Aby wylaczy¢ Timer (Czasomierz):

+ wybra¢ strefe grzewcza (2)
+ ustawic czas trwania Timer (Czasomierza) na 000 za
pomocg == + (5)

® Power Limitation

Funkcja Power Limitation umozliwia ustawienie dziatania
produktu ograniczajac maksymalny pobér i regulujac moc
poboru wszystkich aktywnych stref grzewczych, aby catkowity
pobér plyty nie przekraczat ustawionego maksymalnego
poziomu poboru.



Uwaga: ustawienia nalezy dokonywac na wylaczonej plycie,
bez wciskania przycisku B ON/OFF (1), w momencie
podtaczenia ptyty kuchennej do sieci elektrycznej lub po
ponownym podigczeniu sieci, w ciagu 2 kolejnych minut.

Aby ustawi¢ funkcje Power Limitation:

- weisngé
(ktory bedzie migat tylko przez pierwsze 2 minuty od momentu
podiaczenia zasilania)

- trzymajac weisniety t A ) pojedynczo wciska¢ wszystkie
strefy Wyboru/Wyswietlacza (2) stref grzewczych, w
kierunku przeciwnym do kierunku ruchu wskazéwek zegara,
poczynajac od prawej przedniej strefy (FR)

RL-2 e 1° _2-RR
0 e O
i [}
\_ Ive |°_)
[} [}
i (|
AL.-2’ “2-FR

- przy kazdym wcisnieciu, nastapi emisja krotkiego sygnatu
dzwigkowego

- po wcisnigciu wszystkich Wyswietlaczy (2) bedzie mozna
puscic przycisk
w tym momencie:
-na Wyswietlaczu (2) strefy tylnej lewej (RL) pojawig sie
zamiennie symbole ,C" i ,0” wskazujgce mozliwos¢ dokonania
ustawienia:
wybra¢ Wyswietlacz (2-RL)
nastepnie przesuna¢ po Pasku wyboru (3),
dopoki na Wyswietlaczu nie pojawia sie symbole

,L'1,8,

na Wyswietlaczu (2-FL) wyswietli sie biezace ustawienie*

0=74KW
1=45KW
2= 3,1KW

** domyslnie jest ustawione na 7,4 KW

Aby zmieni¢ ustawienie funkcji Power Limitation

- weisna¢ Wyswietlacz (2) przedniej lewej strefy (FL)
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- nastepnie przej$¢ po Pasku wyboru (3), aby wybraé nowe
ustawienie

- aby zapisa¢ wybér weisng¢ na 2 sekundy przyciskBION/OFF
(1); zostanie wyemitowany diuzszy sygnat dzwigkowy
potwierdzajacy ustawienie

@ Bridge Zones

Dzieki funkcji Bridge strefy grzewcze moga pracowaé
wspolnie tworzac jedng duzg strefe o tym samym poziomie
mocy. Taka funkcja umozliwia rownomierne gotowanie w
duzych garnkach i patelniach.

Mozna uzy¢ przedniej strefy grzewczej ,Master” w
potaczeniu ze znajdujaca sie z tytu strefg ,,Drugorzedng”
(aby sprawdzi¢, na ktorych strefach istnieje taka mozliwos¢,
skonsultowat ilustracje wskazane w niniejszej instrukcii).

Aby uaktywnié¢ Funkcje Bridge:

- jednoczes$nie wybrac¢ obydwie strefy grzewcze, ktorych
chce sie uzyé

- na Wyswietlaczu (2)_,I,Drugorzednej” strefy grzewczej
pojawi sie symbol 7 1”

- za pomoca Paska wyboru (3) bedzie mozna ustawi¢
Poziom (Moc) pracy, ktory wySwietli si¢ na Wyswietlaczu (2)
strefy grzewczej ,Master”

- aby dezaktywowa¢ Funkcje Bridge wystarczy powtorzy¢
taka sama procedure jak w przypadku aktywacji

Uwaga: Czasomierz Stref Grzewczych, uaktywniony
podczas Funkcji Bridge, spowoduje automatyczne wytacznie
obydwu stref grzewczych; sa one uwazane, w tym przypadku,
jako jedyna strefa kombinowana.

UZYTKOWANIE OKAPU

® Wiaczenie
Krétko nacisnaé (dotkng¢) B ON/OFF (1) na plycie

kuchennej/okapie: symbol (D zapali sig;

jesli dalej sie naciska, wszystkie dostepne funkcje na kilka
chwil wyswietla sie, po czym pozostang aktywne tylko te
gtéwne, pozostate moga by¢ uzywane i uaktywnia sie
podczas dziatania urzadzenia.

WAZNE:

wszystkie dostepne funkcje beda podswietlone $wiattem
o niewielkim natezeniu, ktdre stanie sie intensywniejsze
dopiero w momencie aktywowania funkcji.

I

Ponownie wcisnaé O aby wytaczy¢

NB.: Ta funkcja ma pierwszenstwo w stosunku do
pozostatych.



® Wiaczenie okapu:
Dotkna¢ (nacisna¢ na) Wybrana strefe (12) by aktywowaé
okap

® Predkos¢ (moc) zasysania:

Okap wyposazony jest w 3 poziomy predkosci (mocy)
zasysania

Dotkna¢ i przesuwac¢ palcami Paskiem wyboru (3):
w prawo, aby zwiekszy¢ poziom mocy;

w lewo, aby zmniejszy¢ poziom mocy.

Ustawiony poziom mocy zostanie wyswietlony w strefie
Wyboru/Wyswietlacza (12)

® Power Booster

Produkt wyposazony jest w 2 dodatkowe poziomy mocy

(ponad poziomem 3)

—  Power Booster (Wzmacniacz Mocy) 1 : ustawiony na
15min

—  Power Booster (Wzmacniacz Mocy) 2 : ustawiony na 5
min,

po czym moc powraca do poprzednio ustawionego poziomu.

Dotkna¢ i przewina¢ palcami Pasek wyboru (3) (ponad
poziom 3) by aktywowa¢ Power Booster (Wzmacniacz Mocy)
1

Poziom Power Booster (Wzmacniacza Mocy) 1 wskazany jest
w strefie Wybor/Wyswietlacz (12) migajacym numerem “4”

Dotkna¢ i przewinag¢ palcami Pasek wyboru (3) (ponad
poziom 3) by aktywowa¢ Power Booster (Wzmacniacz Mocy)
2

Poziom Power Booster (Wzmacniacza Mocy) 2 wskazany jest
w strefie Wybor/Wyswietlacz (12) migajacym symbolem ”
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® Funkcjonowanie automatyczne

Okap wiacza sie na najodpowiedniejszej predkoci
dostosowujagc moc zasysania do maksymalnego poziomu
gotowania, uzytego na strefach grzewczych.

Kiedy strefy grzewcze sg wylaczone, okap dostosowuje
predko$¢ zasysania, zmniejszajac jq stopniowo, tak by
wyeliminowac resztki par i odoréw.

W celu aktywowania funkcii:

Nacisng¢ na (14)

Powtérzy¢ czynnoscé w celu dezaktywacji.

Uwaga: jesli podczas dziatania automatycznego wybierze sig
na Pasku wyboru (3) predkosci od 1 do 3, dziatanie
automatyczne zostaje przerwane;

jesli natomiast wybierze sie Power Boster (Wzmacniacz
Mocy), dziatanie automatyczne wznowione zostanie na koricu

czasu zadanego, w miedzy czasie symbol “ A " dalej
bedzie migac.

Uwaga: w przypadku wytaczenia plyty podczas aktywnego
Funkcjonowania automatycznego, wytaczenie okapu
nastapi automatycznie, w sposéb stopniowy.

® Wskaznik nasycenia filtrow
Okap wskazuje konieczno$¢ przeprowadzenia konserwacji
filtrow:

Weglowe/ceramiczne filtry odorow
“FILTER"(13) wiacza sie

Filtr przeciwtluszczowy
“FILTER"(13) miga

Uwaga: funkcja ta jest domysinie wytaczona (sposob
wilaczenia opisano w punkcie "Aktywacja wskaznika
nasycenia filtrow™)

® Reset nasycenia filtrow
Po wykonaniu konserwacji filtrow (przeciwttuszczowe i/lub

weglowelceramiczne) diugo nacisnaé na “FILTER” (13) ;
“FILTER"(13) wylacza sie, wznawiajac obliczenia wskaznika.

® Aktywacja wskaznika nasycenia filtrow
Zazwyczaj ten wskaznik jest nieaktywny.
Aby go uaktywni¢ nalezy:

- wiaczy¢ plyte zasysajacq za pomoch) ;

- przy wytaczonych silniku zasysania i strefach grzewczych,
nacisng¢ na Strefe wyboru (12)

- diugo nacisna¢ na ‘HOOBD” (11) az do kiedy pojawig sie
na Wyswietlaczu (12) litery “F” “G” migajace
naprzemiennie

F = weglowe/ceramiczne filtry odoréw
G =filtr przeciwttuszczowy
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Weglowe/ceramiczne filtry odoréw
—  nacisng¢ na Wyswietlacz (12) w momencie,
kiedy pojawi si¢ litera “F”
- nacisna¢ na“FILTER" (13) - swiatlo migajace
- ponownie diugo nacisnaé na ‘HBBD” (11) by
potwierdzi¢ aktywacije wskaznika
weglowych/ceramicznych filtrow odoréw

Filtr przeciwttuszczowy

—  nacisng¢ na Wyswietlacz (12) w momencie,
kiedy pojawi si¢ litera “G”

—  nacisna¢ na“FILTER” (13) — $wiato zapalone na
state

—  ponownie diugo nacisna¢ naHOOD" (11) by
potwierdzi¢  aktywacje wskaznika filtra
przeciwtiuszczowego

Urzadzenie jest przystosowane do uzytkowania w
polaczeniu z Zestawem czujnika Window (nie jest
dostarczony przez producenta).

Po zainstalowaniu ZESTAWU czujnika Window (tylko w
przypadku uzytkowania w_trybie ZASYSANIA), zasysanie
powietrza wylaczy si¢ za kazdym razem, gdy okno w
pomieszczeniu, w ktérym jest on zamontowany zostanie
zamknigte.

+ Podtaczenie elektryczne Zestawu do urzadzenia musi

byé wykonane przez wykwalifikowany personel
techniczny.

+ Zestaw musi posiada¢ oddzielny certyfikat zgodny z
normami  bezpieczenstwa odnoszacymi sie do

komponentu i jego zastosowania z urzadzeniem. Instalacji
nalezy dokona¢ zgodnie z obowigzujacymi zarzadzeniami
dotyczacymi instalacji domowych.

UWAGA:

+ okablowanie Zestawu, ktére nalezy podiaczy¢ do
urzadzenia musi stanowi¢ czes¢ certyfikowanego obwodu
o bardzo niskim napigciu (SELV).

+ Producent tego urzadzenia uchyla si¢ od wszelkiej
odpowiedzialnosci za ewentualne nieprawidlowosci,
uszkodzenia, pozary wynikajace z wad lub probleméw
zwigzanych z  blednym  funkcjonowaniem  lub
nieprawidtowg instalacja Zestawu.



Produkt - Przyciski - WySwietlacz

15 ——

22 23

B BB EH &
18 19 24 20 21
25
Strefa wazenia

Wyswietlacz /Elementy sterownicze

Funkcja HOLD
Funkcja TARE
Funkcja ZERO
Funkcja UNIT

Funkcja LOCK

Wyswietlacz numeryczny wagi
Wskaznik uzywanej funkcji
Wskaznik uzywanej jednostki miary
Wskaznik wagi
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UZYTKOWANIE WAGI

Produkt jest wyposazony we wbudowang wage do
Zywnosci

WAZNE:

podczas uzytkowania wagi z garnkami lub pojemnikami o
$rednicy powyzej 20 cm zaleca sie wylaczenie zasysania
okapu, aby nie wptywato ono na pomiar;

N.B. = Gamnek lub naczynie MUSZA by¢ zawsze
wysrodkowane w strefie wazenia, aby nie zatykaty strefy
zasysania .

N.B. = maksymalne obcigzenie wagi wynosi 10 kg;
uwzglednic tolerancje +/-2 g przy kazdym wazeniu.

Dziatanie

® Wiaczenie

Aby uaktywni¢ wage, dotknag strefy wazenia (15) lub umiesci¢
na niej produkt do zwazenia;

wysSwietlacz (22) uaktywni sie, pokazujac ciezar rdwny zeru
lub wadze produktu

N.B. = jezeli w strefie wazenia znajduja si¢ juz produkty i
zostang zdjete, waga uaktywni sig pokazujac ciezar zdjetego
produktu ze znakiem minusa;

odwrotnie, jezeli dofozy sie innych produktéw, waga
uaktywni sie pokazujac wytacznie ciezar ostatniego dodanego
produktu

® Wylaczenie
Waga wytaczy sie automatycznie:

- po 2 minutach, jezeli w strefie wazenia nie zostang wykryte
przedmioty

- po 8 minutach, jezeli w strefie wazenia zostang wykryte
przedmioty

@ Funkcja UNIT

Waga jest domyslinie ustawiona w systemie metrycznym, w
gramach;

weisng¢ ,UNIT” (20), aby zmieni¢ jednostke miary;
uzywana jednostka miary jest wyswietlana ponizej
wyswietlacza wagi, na wyswietlaczu (24)

@ Funkcja ZERO

Funkcja ,ZERO" (19) umozliwia ustawienie ,na zero”
wys$wietlacza numerycznego wagi, niezaleznie, czy sg obecne
czy nie produkty w strefie wazenia (15);
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N.B. = wskaznik ZERO (23) wylaczy sie w momencie, gdy
zostang dotozone lub zdjete produkty ze strefy wazenia (i
zostanie wskazany ciezar produktow);

® Funkcja TARE

Funkcja ,TARE” (18) umozliwia stopniowe wazenie réznych
produktéw bez koniecznosci zdejmowania poprzednich z wagi
i uzyskanie cigzaru zaréwno pojedynczego produktu jak i
cafosci

uzytkowanie :

- umiescic pierwszy produkt w strefie wazenia, na
wyswietlaczu (22) pojawi sie ciezar ,,1”

-wcisnaé ,TARE" (18), ciezar na wyswietlaczu (22) wyzeruje
sie

- potozy¢ kolejny produkt na strefie wazenia, na wy$wietlaczu
(22) pojawi sie ciezar ,,2"

- ponownie wcisna¢ ,, TARE” (18), na wyswietlaczu (22)
pojawi sie ciezar ,,1” + ciezar ,,2”

N.B. = mozna doktada¢ produktéw do maksymalnego
udzwigu wagi

N.B. = aby wykluczy¢ od sumy ciezar pojemnika, na poczatku
ustawi¢ tare za pomoca ,ZERO” (19)

N.B.= aby wyjs¢ z funkcji ,TARE” wcisna¢ ,ZERO” (19)

® Funkcja HOLD

Funkcja ,HOLD” (17) umozliwia zapisanie wySwietlanego
ciezaru, aby mozna go bylo pdzniej przywota¢, wytacznie do
wizualizacji, dodajac go lub odejmujac od nowego ciezaru
znajdujacego sie na wadze; ciezar pozostanie w pamieci
wagi, az do jej wytaczenia sie

uzytkowanie :

- umiesci¢ produkt w strefie wazenia

- przytrzymaé wcisniety ,,HOLD" (17) dopoki ciezar na
wysSwietlaczu nie zacznie migac: warto$¢ zostanie zapisana
N.B. = mozna kontynuowaé, zdejmujac ciezar z wagi i uzy¢
wszystkich jej funkcji

N.B. = ponownie wcisna¢ na diuzej, aby zapisaC nowy cigzar;
w pamigci pozostanie tylko ostatni zapisany ciezar.

Weciskajac w dowolnej chwili ,HOLD” (17) mozna wyswietli¢
zapisang warto$¢, ktora bedzie miga¢ przez kilka sekund na
wyswietlaczu (23);

Jezeli jeszcze raz w ciggu takiego czasu wciénie sie ,HOLD"
(17) zapisany ciezar zostanie dodany do ciezaru
znajdujacego si¢ na wadze;

Na wy$wietlaczu (23) zostanie wy$wietlona warto$¢ sumy i
podswietlony ,HOLD" (23) bedzie wiaczony wskazujac, ze
funkcja jest wcigz aktywna;

Po ponownym wciénieciu ,HOLD" (17) od wyswietlonego na
wyswietlaczu ciezaru zostanie odjety ciezar zapisany;



Na wyswietlaczu (23) pojawi sig warto¢ roznicy i nastapi
automatyczne wyjscie z funkcji .

Przykiad:

- zapisany ciezar: 1 kg

- cigzar znajdujacy sie na wadze po wiaczeniu funkcji: 2 kg

- cigzar ,dodany”, wy$wietlony na wy$wietlaczu: 3 kg (1 kg +2
kg)

- cigzar ,odjety”, przed wyjsciem z funkcji: 2 kg (3 kg— 1 kg)

® Funkcja LOCK

Funkcja ,LOCK” (21) blokuje mozliwo$¢ uzycia wagi, aby nie
uaktywnita sie ona w momencie potozenia réznych
przedmiotéw w strefie wazenia;

aby uaktywnic taka funkcje przytrzymaé wcisniety ,,LOCK”
(21) dopoki wyswietlacz wagi nie wylaczy sie;
postepowac w taki sam sposob aby dezaktywowac funkcje:
przytrzymac wcisniety ,,LOCK” (21) dopoki wyswietlacz
wagi ponownie si¢ nie wiaczy.

N.B. = po 30 minutach od uaktywnienia funkcji ,LOCK", waga
wylaczy sie i LOCK” zostanie dezaktywowany
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4.1 Tabela mocy

Poziom mocy

Rodzaj gotowania

Uzywany poziom
(wskazanie powigzane z doswiadczeniem i
przyzwyczajeniami podczas gotowania)

Boost

Szybkie podgrzanie

Idealny do szybkiego wzrostu temperatury
pozywienia, do szybkiego zagotowania wody
lub szybkiego podgrzania cieczy gotowania.

Max moc

Smazenie — gotowanie

Idealny do smazenia, rozpoczecia gotowania,
smazenia zamrozonych produktow, szybkiego
gotowania.

7-8

Pieczenie — smazenie - gotowanie —
grillowanie

Idealny do pieczenia, utrzymania zagotowania,
gotowania i grillowania (w krétkim czasie 5-10
minut).

Wysoka moc

Pieczenie - gotowanie — powolne
gotowanie — smazenie- grillowanie

Idealny do pieczenia, utrzymania lekkiego
zagotowania, gotowania i grillowania (w
$rednim czasie 10-20 minut), podgrzewania
akcesoriow.

45

Gotowanie — powolne gotowanie —
smazenie- grillowanie

Idealny do powolnego gotowania, utrzymania
delikatnego zagotowania, gotowania (w dtugim
czasie). Homogenizacja ciasta.

Srednia moc

2-3

Gotowanie - duszenie — zapiekanie -
homogenizacja

Idealny do przediuzonego gotowania (ryz,
sosy, pieczenie, ryby) w przypadku
towarzyszacych cieczy (np. woda, wino, rosot,
mleko), homogenizacji ciasta.

Idealny do przedtuzonego gotowania (ilosci
mniejsze od 1 litra: ryz, sosy, pieczenie, ryby)
w przypadku towarzyszacych cieczy (np. woda,
wino, rosét, mleko).

1-2

Niska moc

Stopienie — rozmrazanie — utrzymanie
temperatury- homogenizacja

Idealny do rozgrzania masta, delikatnego
rozpuszczania czekolady, rozmrazania
produktéw o matych wymiarach.

Idealny do utrzymania w cieptocie matych porcji
dopiero co ugotowanego pozywienia lub
utrzymania temperatury positkow i
homogenizaciji risotto.

OFF

Moc
Zero

Powierzchnia oparcia

Powierzchnia gotowania w pozycji stand-by lub
wylaczenia (mozliwa obecno$¢ pozostatosci
ciepta w zwigzku z zakoriczonym gotowaniem,
sygnalizacja za pomoca H-L-O)
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4.2 Tabele gotowania

Kategoria Dania Iu_b Poziom mocy i przebieg gotowania
pozywienia typologia Pierwsza faza | Moc [  Drugafaza Moc
gotowania
. Gotowanie
Swieze Podgrzanie wody Booster-9 makaronu | 7-8
makarony utrzymanie
wrzenia
. Gotowanie
Swieze ) makaronu i
Makariony, makarony Podgrzanie wody Booster-9 utrzymanie 7-8
ry wrzenia
Gotowanie
. . makaronu i
Ryz gotowany Podgrzanie wody Booster-9 utrzymanie 5-6
wrzenia
Risotto Smazenie i prazenie 7-8 Gotowanie 4-5
Gotowane Podgrzanie wody Booster-9 Gotowanie 6-7
Warzvwa Smazone Podgrzanie oleju 9 Smazenie 8-9
Zywa, Podsmazenie Podgrzanie urzadzenia 7-8 Gotowanie 6-7
rosliny D Podgrzanie urzadzenia 7-8 Gotowanie 3-4
straczkowe uszone g 4 Pi -
Pieczone Podgrzanie urzadzenia 7-8 leczenie 7-8
smazonego
Pieczone S“?a,z.e”'e Migsa z olejem 7-8 Gotowanie 34
(jesli z mastem moc 6)
. ) Grillowanie na
Migsa Z rusztu Wstepne podgrzanie patelni 7-8 obydwu stronach 7-8
Smazone _Smazenie z olejem 7-8 Gotowanie 4-5
(jes$li z mastem moc 6)
Gotowane/ ' S’mazenle zolejem 7.8 Gotowanie 34
duszone (jesli z mastem moc 6)
Z rusztu Wstepne podgrzanie patelni 7-8 Gotowanie 7-8
Gotowane/ ' S’mazenle zolejem 7.8 Gotowanie 34
Ryby duszone (jesli z mastem moc 6)
Smazone Podgrzanie oleju lub innego 8.9 Smazenie 7.8
thuszczu
Jajecznica Podgrzqnle patelni z mastem lub 6 Gotowanie 6.7
innym tluszczem
. Podgrzanie patelni z mastem lub .
Jajka Omlety innym tiuszczem 6 Gotowanie 5-6
Na twardo Podgrzanie wody Booster-9 Gotowanie 5-6
Nale$niki Podgrzanie patelni z mastem 6 Gotowanie 6-7
Pomidorowe .Slmazenle Zolejem 6-7 Gotowanie 34
(je$li z mastem moc 6)
N Smazenie z olejem .
Sosy Ragu (je$li 2 mastem moc 6) 6-7 Gotowanie 3-4
Przygotowanie bazy ! Doprowadzi¢ do i
Beszamelowe (rozpusci¢ masto i make) 56 lekkiego wrzenia 34
Kremy iy . Utrzymac lekkie
cukiernicze Doprowadzi¢ mleko do zagotowania 4-5 wizenie 4-5
ilasta, Budynie Doprowadzi¢ mleko do zagotowania 4-5 Utrzymac !ekk|e 2-3
remy wrzenie
. . . Utrzymac lekkie
Ryz z mlekiem Podgrza¢ mleko 5-6 Wizenie 2-3
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5. Konserwacja

Konserwacja ptyty kuchennej

Uwaga! Przed przystapieniem do czyszczenia lub
konserwacji, nalezy sie upewnic, ze strefy grzewcze sa
wylaczone oraz zniknela kontrolka wskazujaca grzanie.

5.1 Czyszczenie okapu
Ptyte kuchenng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Wazne:

Nie uzywa¢ gabek Sciernych i metalowych druciakéw. Ich
stosowanie moze z czasem doprowadzi¢ do uszkodzenia
szklanej powierzchni.

Nie uzywa¢ zracych $rodkdw chemicznych takich jak spray do
piekarnika lub odplamiaczy.

Po kazdym uzyciu poczeka¢ na wystygniecie i wyczyscic
usuwajac osady i plamy z resztek zywnosci.

Cukier lub bardzo stodkie produkty powodujg uszkodzenie
plyty kuchennej i dlatego nalezy je natychmiast usunag.

Sol, cukier oraz piasek moga zarysowat¢ szklang
powierzchnie.

Uzywa¢ miekkiej Sciereczki, papieru kuchennego lub
specjalnych produktéw przeznaczonych do czyszczenia plyty
(przestrzegac zalecen Producenta).

NIE UZYWAC URZADZEN CZYSZCZACYCH PARA!!!
Wazne:

W razie przypadkowego wydostania sie duzej ilosci ptynu z
gamkéw, mozna uzy¢ zaworu spustowego znajdujacego si¢ w
dolnej czesci, aby usunaé¢ wszelkie resztki i umozliwi¢ jak
najlepsze wyczyszczenie.

Rys. 18

W celu doktadnego i dogtebnego wyczyszczenia mozna
catkowicie wyja¢ dolny zbiornik

Rys. 19

Czyszczenie metalowej kratki:

Grill nalezy my¢ recznie w cieptej wodzie z neutralnym
detergentem i dokfadnie wysuszy¢, aby unikna¢ utleniania.

251

Konserwacja okapu

Czyszczenie

Do czyszczenia uzywa¢ WYLACZNIE szmatki nasaczonej
neutralnym ptynnym detergentem. DO CZYSZCZENIA NIE
UZYWAC ZADNYCH NARZEDZI LUB PRZYRZADOW!
Unika¢ stosowania produktow zawierajacych substancje
$cierne. ]

NIE UZYWAC ALKOHOLU!

Filtr przeciwtluszczowy

Przytrzymuje czasteczki thuszczu powstajace podczas
gotowania.

Nalezy go czysci¢ raz w miesigcu (lub, gdy system saturacji
filtrow wskazuje takq konieczno$¢) uzywajac nieagresywnych
detergentow, recznie lub w zmywarce do naczyn w niskiej
temperaturze i w krétkim cyklu mycia.

Podczas mycia w zmywarce do naczyn, metalowy filtr
przeciwttuszczowy moze ulec przebarwieniu, mimo to jego
wiasciwosci filtracyjne nie ulegaja zmianie.

Rys. 15

Filtr Weglowy - Ceramiczny

(Tylko do wersiji Filtrujacej)

Zatrzymuje nieprzyjemne zapachy powstajace podczas
gotowania.

Produkt  jest ~ wyposazony = w  zestaw filtréw
przeciwzapachowych. Nasycenie filtréw przeciwzapachowych
nastepuje po krotszym lub dtuzszym uzytkowaniu, w
zaleznosci od rodzaju kuchni i terminéw czyszczenia filtra
przeciwttuszczowego. Filtry przeciwzapachowe moga by¢
regenerowane termicznie co 2/3 miesiecy w nagrzanym
wczesniej piekarniku, w temperaturze 200°C przez 45 minut.
Prawidiowa regeneracja zapewnia statg wydajnos¢ filtrowania
przez 5 lat.

Uwaga! Nie kfas¢ filtrow na dnie piekarnika, wiozy¢ je do
blachy i umiesci¢ na srodkowym poziomie.

Rys. 17 -17a-17b-17c



5.2 Poszukiwanie usterek

KOD BLEDU OPIS MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIE BLEDU
. . Temperatura wewnetrzna Przed ponownym

E2 Svtvrggi sztg r(t)wagfki\gyg;ﬁa esr:'ft;r czesci elektronicznych uzyciem plyty poczekac,

P yLwysokiej temp y jest zbyt wysoka az wystygnie

. —_ . Utrata wiasciwosci -
E3 Nieodpowiednie naczynie magnetycznych Zdjac¢ garnek
Do modutu nie dociera
o . prad elektryczny; . e
IProbIe.zmy w Ifomumklacp pomiedzy kabel zasilajacy jest Odtaczyé pfyte od sieci
E5 interfejsem uzytkownika a modutem R elektrycznej i sprawdzic
h ; niewfasciwie podtaczony .
indukcyjnym . podtaczenie
lub jest
uszkodzony

Wszystkie inne
sygnalizacje bledow

(E...U...C...)

Skontaktowac sie z serwisem obstugi technicznej i poda¢ kod btedu

5.3 Serwis obstugi

Przed skontaktowaniem sie z Serwisem Obstugi

1. Upewnic sie, ze nie mozna rozwigza¢ problemu we wiasnym zakresie na podstawie opiséw z paragrafu ,,Wyszukiwanie usterek”.
2. Wytaczy¢ i ponownie wigczy¢ urzadzenie, aby upewnic sig, czy problem nie zostat rozwigzany.
Jesli po wykonaniu powyzszych kontroli problem wciaz trwa, nalezy skontaktowac sie z najblizszym Serwisem Obstugi.
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CS - Navod na montaz a pouzivani

Peclivé dodrzujte pokyny uvedené v tomto navodu.

Vyrobce odmita jakoukoliv odpovédnost za pfipadné poruchy,

$kody €i pozary spotiebiée zplsobené nedodrzenim pokynl

uvedenych v tomto navodu. Spotfebi€ je uréen vyhradné k

pouziti v doméacnostech pro vafeni pokrmd a odsavani vyparl

z tohoto vafeni. Neni povoleno spotiebi¢ pouzivat pro jiné

Ucely (napf. vyhfivani mistnosti). Vyrobce odmitd jakoukoliv

odpovédnost v pfipadé nevhodného pouziti nebo za

nespravné nastaveni ovladacd.

Spotiebi¢ mize mit jiny vzhled, nez jak je zobrazen v

tomto navodu, nicméné pokyny k pouziti, idrzbé a

instalaci zlistavaji stejné.

@ Prectete si pozorné navod: jsou v ném duleZité informace
o instalaci, pouzivani a bezpecnosti.

@ Na spotfebici neprovadéjte elektrické Upravy.

@ Pred instalaci spotiebiCe zkontrolujte, zda jsou vSechny
soucasti neposkozené. V opatném pfipadé kontaktujte
prodejce a v instalaci nepokracujte.

@ Pred zahdjenim instalace zkontrolujte neporuSenost
spotrebiCe. V opaéném pfipadé kontaktujte prodejce a v
instalaci nepokracujte.

Poznamka: Soucastky oznacené symbolem "(*)" jsou

volitelna pfisluenstvi, ktera jsou dodavana pouze pro nékteré

modely, nebo nedodané soucastky, které je tfeba dokoupit.

© 1. Upozorneéni

Pozor! Pecliveé dodrzujte nasledujici
pokyny: e Pied provadénim jakychkoli
instalacnich praci musi byt spotiebi¢
odpojen od elektrické sité. e Instalace
nebo Udrzba musi byt provedeny
odbornym technikem v souladu s pokyny
vyrobce a v souladu s platnymi mistnimi
bezpeénostnimi predpisy. Nepokouseijte
se opravovat Ci vyménovat Zadnou Cast
spotiebi¢e, pokud to neni vyslovné
uvedeno v navodu k pouziti. °
Uzemnéni spotiebice je povinné ze
zakona. e Napajeci kabel musi byt
dostate¢né dlouhy, aby umoznil pfipojeni
spotiebite, zabudovaného do nabytku, k
elektrické siti. @ Aby instalace splfiovala
pozadavky platnych  bezpeénostnich
predpisl, je nutné instalovat jisti, ktery
zajisti celkové odpojeni od sité, pokud
nastanou podminky prepéti kategorie Il
v souladu s pravidly pro instalaci. e
NepouZivejte rozdvojky nebo
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prodluzovaci kabely. e Po dokondeni
instalace jiz nesmi byt elektrické soucasti
pfistupné uzivateli. ® Spotfebi¢ a jeho
pfistupné  Casti béhem  pouzivani
dosahuji vysokych teplot. Davejte pozor
na pfipadny styk s topnymi ¢lanky. e
Ujistéte se, ze si déti nebudou se
spotfebiem hrat; uchovavejte jej mimo
dosah déti a na déti dohlizejte, protoze
pfistupné Casti se mohou béhem provozu
zahfivat. @ U osob s kardiostimulatory a
aktivnimi implantaty je nutné pred
pouzitim indukéni varné desky provéfit,
zda je konkrétni  kardiostimulator
kompatibilni se spotfebicem. e Béhem
pouzivani spotfebie a po ném se
nedotykejte jeho topnych dlanki. e
Vyvarujte se kontaktu s utérkami nebo
jingm hoflavym materidlem, dokud se
vSechny soucasti spotfebie dostateéné
neochladi, nebezpeCi pozaru. e
Nepokladejte  horlavy  materidl na
spotrebi€ i do jeho blizkosti. e Prehraté
oleje a tuky jsou snadno zapalné. Budte
opatrni pfi pfipravé pokrm0 obsahuijicich
velké mnoZstvi tuku a oleje. @ Pokud je
povrch spotfebie praskly, vypnéte ho,
aby nemohlo dojit k zasazeni elektrickym
proudem. e Spotrebi¢ neni ur¢en k tomu,
aby byl uvadén do provozu pomoci
externiho  Casového spinae nebo
samostatného  dalkového fidiciho
systému. e Vareni na varné desce s
olejem nebo tukem bez dozoru mize byt
nebezpecné a zplsobit pozar. e Proces
vafeni musi byt pod dozorem. Kratké
vareni musi byt nepfetrZité pod dozorem.
e NIKDY se nepokous$ejte hasit plameny
vodou. Spotfebi¢ musi byt naopak vypnut
a plameny musi byt uduSeny napfiklad
poklici  nebo  protipozarmi  dekou.
Nebezpe€i pozaru: nepokladejte zadné
pfedméty na vané plochy. e



NepouZivejte  parni  CistiCe, hrozi
nebezpedi Urazu elektrickym proudem. e
Na povrch varné desky neumistujte
kovové predméty, jako jsou noze,
vidliéky, Izice a vika, protoze by se mohly
pfehiat. e Pred pfipojenim spotiebice k
elektrické siti: zkontrolujte typovy Stitek
(umistény na spodni strané spotfebice),
aby se ujistili, ze napéti a vykon
odpovidaji napéti v siti a pfipojovaci
zasuvka je vhodného typu. V pfipadé
pochyb se obratte na kvalifikovaného
elektrikare.

Dllezité: e Po pouziti varnou desku
vypnéte pomoci ovladaciho zafizeni a
nespoléhejte se na detektor hrncli. e
Vyvarujte se preliti tekutiny, a proto pfi
vareni nebo ohfevu tekutin snizte pfivod
tepla. @ Neponechavejte zapnuté topné
¢lanky s prazdnymi hrnci a panvemi nebo
bez nadob. e Po dokonCeni vareni
vypnéte relativni varnou zonu. e Nikdy k
vafeni nepouzivejte alobal a nikdy pfimo
neumistujte vyrobky zabalené v hlinikové
folii. Alobal by se mohl roztavit a doSlo by
k vaznému posSkozeni vaseho spotrebice.
e Nikdy neohfivejte jeSté zaviené
potravinové konzervy i plechovky: mohly
by vybouchnout! Tato upozornéni jsou
platna i pro vSechny ostatni typy varnych
desek. e Pouziti vysokého vykonu, jako
pfi funkci Booster, neni vhodné pro ohfev
uritych typu tekutin, jako napfiklad oleje
na smazeni. PriliSna teplota by mohla byt
nebezpeéna. V  téchto pfipadech
doporuCujeme pouzivat nizSi vykon. e
Nadoby musi byt umistény pfimo na
varnou desku a musi byt vystfedény. V
Zzadném pfipadé nevkladejte mezi hrnce
a varnou desku jiné pfedméty. e V
pfipadé  vysokych teplot spotiebi¢
automaticky  snizuje Uroveri  vykonu
varnych zon. e Pfed jakymkoli ¢isténim
nebo udrzbou odpojte spotiebic od
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napajeni odpojenim  zastrcky nebo
odpojenim hlavniho vypinace obydli. e
Pfi vSech instalacich a udrzbé pouzivejte
pracovni rukavice. e Spotiebi¢ mohou
pouzivat déti ve véku nejméné 8 let a
osoby se  snizenymi  fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo bez zku$enosti Ci
potfebnych znalosti, za pfedpokladu, Ze
jsou pod dohledem nebo poté, co
obdrzely pokyny tykajici se bezpe¢ného
pouzivani spotfebiCe a pochopily s tim
souvisejici nebezpeCi. e Déti musi byt
pod dozorem, aby si se spotfebiCem
nehraly. e Cisténi a udrzbu nesmi
provadét déti bez dozoru. e Mistnost
musi mit dostatecné vétrani, pokud je
spotiebi¢ pouZivan souCasné s jinymi
spotebi¢i na plyn nebo jiné palivo. e
Spotiebi¢ musi byt ¢asto Cistén zevnitf i
zvenku (ALESPON JEDNOU MESICNE),
v kazdém pfipadé dodrzujte to, co je
vyslovné uvedeno v pokynech pro
Udrzbu. e Nedodrzeni pravidel pro
CiSténi spotfebite a pro vyménu a Cisténi
filtrd pfedstavuje nebezpedi pozaru. e
Vafeni plamenem (flambovani) je pfisné
zakazano. e Pouziti volnych plamend je
nebezpetné pro filtry a mohlo by
zpUsobit pozar, a proto je tfeba se ho v
kazdém pfipadé vyvarovat. @ Smazeni
se musi provadét pod kontrolou, aby se
zabréanilo vzplanuti prehfatého oleje. ®
POZOR: Kdyz je varna deska v provozu,
pfistupné Casti spotfebice mohou byt
horké. e Pozor! Nepfipojujte spotiebi¢ k
siti, dokud neni instalace kompletné
dokoncena. e Pokud jde o technicka a
bezpecnostni opatieni, kterd maji byt
pfijata pro vypousténi vypard, pfisné
dodrzujte ustanoveni predpisl
pfislusnych  mistnich  organl. e
Odséavany vzduch nesmi byt odvadén do
potrubi, které je pouZivano pro



vypousténi vyparl ze zafizeni fungujicich
na principu spalovani plynu nebo jinych
paliv. @ Nikdy nepouzivejte spotiebi¢ bez
spravné namontované mrfizky! e K
montazi pouzivejte pouze upevriovaci
Srouby dodané se spotiebi¢em nebo,
pokud nejsou dodany, zakupte vhodny
typ Sroubu. Pouzijte spravnou délku pro
Srouby, které jsou uvedeny v instalacni
pfiruCce. e Pokud tento spotiebiC a
ostatni spotfebie pohanéné jinou energii
nez elektfinou pracuji sou¢asné, nesmi
podtlak v mistnosti pfekrocit 4 Pa (4 x 10-
5 bar). e Je dilezit¢ si tento navod
uschovat, abyste do né& mohli kdykoli
nahlédnout. V pfipadé prodeje, pfedani
nebo premisténi spotfebi¢e musi byt
navod vzdy pfedan spole¢né s nim.

Tento spotfebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smémici
2012/19/ES - UK SI 2013 No3113, o odpadnich elektrickych a
elektronickych zafizenich (OEEZ). Uijistéte se, zda je
spotfebit likvidovan spravnym zpisobem. UZivatel je povinen
zabranit moznym negativnim vlivim na zdravi a na zivotni

prostfedi. Symbol mmsm na vyrobku nebo v privodni
dokumentaci znamena, Ze s timto vyrobkem nesmi byt
nakladano jako s domovnim odpadem, ale musi byt pfedan na
pfislusné sbhémé misto pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Zlikvidujte jej v souladu s mistnimi
pfedpisy pro likvidaci odpadu. Pro podrobngjSi informace o
zpracovani, sbéru a recyklaci tohoto spotfebice kontaktujte
pfislusné mistni organy, provozovatele sbéru odpadu nebo
prodejnu, ve které jste vyrobek zakoupili.

Spotebi¢ byl navrzen, testovdn a vyroben v souladu s
normami o:

+ BezpeCnosti: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

« Vykonu: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168;
EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO
3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ Elektromagnetické kompatibilité: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-
3-12. Rady pro spravné pouzivani spotfebi¢e za Ucelem
shizeni negativniho dopadu na Zivotni prostfedi: Kdyz zaénete
vafit, zapnéte spotfebi¢ pfi minimalni rychlosti a nechte ji
zapnutou nékolik minut i po skon€eni vafeni. Rychlost zvySte
pouze v pfipadé velkého mnozstvi koufe a vyparQ, v
naléhavych pfipadech pomoci funkce Booster. Pro udrzeni
dobré Gcinnosti systému minimalizace pachl je tfeba v
pfipadé potfeby vyménit uhlikovy filtr/uhlikové filtry. Pro
udrZeni dobré Géinnosti tukového filtru je tfeba ho v pfipadé
potfeby vydistit. Pro optimalizaci G€innosti a minimalizaci
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hluku je tfeba pouzit maximalni primér odtahového potrubi
uvedeny v tomto navodu.

2. Pouziti

Pouziti varné desky

Systém indukéniho vafeni je zalozen na fyzikdlnim jevu
magnetické indukce. Zakladni charakteristikou tohoto systému
je pfimy pfenos energie z generatoru do hrnce.

Vyhody:

V/ porovnani s elektrickymi vamymi deskami je vase indukéni
varna deska:

- Rychlejsi: kratSi doba ohfevu pokrmd.

- Pfesnéjsi: vamna deska okamzité reaguje na vase piikazy

- U¢innéjsi: 90% spotfebované energie se pfeméfiuje v teplo.
Kromé toho je po odstranéni hmce z varné desky okamZité
preruseno predavani tepla a nedochazi k jeho zbyte¢nému
rozptylovani.

2.1 Nadoby na vaieni

Pouzivejte pouze hrnce s timto symbolem .

Dalezité:

abyste zabranili trvalému poSkozeni vamé desky, nikdy

nepouzivejte:

+ nadoby, jejichz dno neni dokonale rovné;

+ kovové nadoby se smaltovanym dnem;

+ nadoby s drsnym spodkem, aby nedoSlo k poSkrabani
povrchu desky;

+ nikdy nepokladejte teplé hrnce a panve na povrch
ovladaciho panelu varné desky.

Ne vSechny hrnce vhodné pro indukci pracuji efektivné
kvlli dnim Castecné vyrobenym z feromagnetického
materialu!! Pfi nakupu hrncl a panvi ovéfte, zda:

+ dno je kompletné zhotovené z feromagnetického materialu.
V opaéném pfipadé bude snizena jak Ucinnost pfenosu
tepla, tak jeho rovnomémost, s teplotami povrchu
panve/hmce nevhodnymi pro vafeni.

NE!

+ dno neobsahuje hlinik: nadobi se nezahfiva a induktory jej
rovnéz nemusi rozpoznat.

NE!

+  dna jsou nerovna nebo maji drsny povrch.
Zmensuji kontaktni plochu mezi induktorem a nadobim,
snizuji u€innost a zhor3uiji postup a vysledek vafeni.



ANO!

Dalezité: nikdy neumistujte horké hmce a panve na povrch
ovladaciho panelu varné desky.

2.1.1 Pavodni nadoby

Pomoci jednoduchého magnetu mlizete zkontrolovat, zda je
material hrnce magneticky. Pokud hrce nejsou magnetické,
nejsou pro tento systém vhodné. OznaCeni uvedend v
pfedchozim odstavci plati také v tomto pfipadé.

2.1.2 Doporuéené pr(iméry dna hrnce

DULEZITE: pokud hrnce nemaji spravnou velikost, varné

z6ny se nezapnou.

Pro zjisténi minimalniho priméru hrnce, ktery ma byt

pouzit, na kazdé jednotlivé zoné, nahlédnéte do ilustrované

Casti tohoto névodu.

Pro dosazeni optimalnich vysledk( doporucujeme:

+ Pouzivat panve a hrnce s primérem dna stejnym jako
primér varné zony.

+ Pokud je to moZné, pfikryjte hmce poklici béhem vafeni a
zejména u hmc vysSich nez 22 cm.

+ Umistéte hrnec do stfedu varné zény vyznaCené na desce.

Pouziti odsavace

Systém odsavani Ize pouzit u odsavaciho provedeni s
vnéjsim odvodem nebo u filtraéniho provedeni s vnitfni
recirkulaci.

Iﬁ Odsavaci provedeni

Obr.7Vypary jsou odvadény ven pies systém trubic (je tieba
je zakoupit zvlast) pfipevnénych k pfipojovaci pfirubé, ktera je
jiz souCasti vybaveni.

Primér odvodni trubice musi byt stejny jako prlimér
pfipojovaciho krouzku:

- v pfipadé obdélnikového vyvodu 222 x 89 mm

- v pfipadé kulatého vyvodu @ 150 mm ()

se pfisluSenstvi pro odsavaci provedeni v ilustrované &asti

této prirucky. Pripojte spotfebi€ k trubicim a odvodnim

otvorlim na sténé s primérem stejnym jako vyvod vzduchu

(pfipojovaci pfiruba).

Pouziti trubic a odvodnich otvorl na sténé s menSim

primérem by znamenalo sniZeni odsavaciho vykonu a

drastické zvySeni hlu€nosti.

Proto se zfikame jakékoliv odpovédnosti za toto.

O] Pouzijte co nejkratsi potrubi.

@ Pouzijte potrubi s co nejmensim moznym poctem ohybu
(maximalni thel ohybu: 90°).

@ Vyvarujte se drastickych zmén prifezu potrubi.
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Filtraéni provedeni

Obr. 10

Odséavany vzduch bude filtrovan pfes specialni tukové filtry a
filtry proti zapachu a poté bude znovu pfivadén do mistnosti.
Spotiebi¢ je dodavan se vSim potfebnym pro standardni
instalaci s vyvodem vzduchu v Eelni strané podstavce skfinky.
Podrobnéjsi informace naleznete na pfislusné strance tykajici
se prisluSenstvi pro filtratni provedeni (v ilustrované &asti této
pfirucky).

Konzultujte webové stranky www.elica.com a
www.shop.elica.com pro provéreni kompletni Skaly sad
vyrobku k dispozici, pro moznosti provedeni riznych
instalaci, jak pro filtracni, tak pro odsavaci provedeni.

3. Instalace

e Elektrickou i mechanickou instalaci
musi provadét odborny personal.
Elektrospotfebic  je  navrzen  pro
zabudovani do pracovni desky o tloustce
2 - 6 cm v pfipadé instalace TOP; 2,5 - 6
cm v pfipadé instalace FLUSH.

Minimalni  vzdalenost mezi varnou
deskou a sténou musi byt nejméné 5 cm
od pfedni strany, nejméné 4 cm od bocni
strany a nejméné 50 cm od hornich
skfinék.

Pozn.: Navrhované vzdalenosti jsou
orientacni: pfi navrhovani prostor je tfeba
dodrzovat pokyny vyrobce kuchyné.

& 3.1 Elektrické pripojeni

Obr. 3

e Odpojte spotfebi¢ od elektrické sité. o
Instalace musi byt provedena odbornym
a kvalifikovanym personalem, ktery je
obezndmen s platnymi pfedpisy pro
instalaci a bezpe¢nost. @ Vyrobce odmita
veSkerou odpovédnost VvG¢i osobam,
zvifattm nebo vécem v pfipadé
nedodrzeni pokynd stanovenych v této
kapitole. e Napajeci kabel musi byt
dostate¢né dlouhy, aby umozrioval
vyjmuti varné desky z pracovni desky. e
Ujistéte se, Zze napéti uvedené na
vyrobnim Stitku umisténém na spodni
strané spotiebiCe odpovida napéti v
obydli, ve kterém bude instalovan. e



Nepouzivejte prodluzovaci kabely. e
Elektricky kabel uzemnéni musi byt o 2
cm delSi nez ostatni kabely. @ V pfipadé,
Zze elektrospotfebic neni  vybaven
napajecim kabelem, pouZite pro vykon
az 7200 Watt kabel s prifezem vodic(
2,5 mm2; zatimco pro vysSi vykon to
musi byt 4 mm2. e Teplota kabelu
nesmi v zadném bodé prekroCit teplotu
prostiedi 0 50°C. e Spotiebic je urcen k
trvalému pfipojeni k elektrické siti.

e Pozor! Pfed opétovnym pfipojenim
okruhu k sitovému napdjeni a funkéni
provérkou vzdy zkontrolujte, zda je
napajeci kabel spravné namontovan. e
Pozor! Vyména propojovaciho kabelu
musi byt provadéna autorizovanou
technickou asistenéni  sluzbou nebo
osobou s podobnou kvalifikaci.

Pozn.: vyrobek je vybaven funkci Power
Limitation, kterd& umoZfiuje nastavit
maximalni prah spotfeby kw

Nastaveni musi byt provedeno v
okamZiku  pfipojovani  spotfebite k
elektrické siti nebo pfi opétovném
pfipojovani této sité (do nasledujicich 2
minut). Dimenzujte ochranu elektrického
systému podle zvolené Urovné omezeni
vykonu (Power Limitation). Pro postup
nastaveni Power Limitation se fidte timto
navodem, ¢asti Funkeni princip.
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3.3 Instalace

Pred zahajenim instalace:

+ Po vybaleni vyrobku se ujistéte, ze nebyl poskozen
béhem piepravy a v pfipadé probléml kontaktujte
prodejce nebo zékaznickou asistencni sluzbu dfive,
nez pfistoupite k instalaci.

+ Zkontrolujte, zda jsou rozméry zakoupeného spotfebice
vhodné pro zvolené misto instalace.

+ Zkontrolujte, zda se uvnitf baleni nenachéazi (z divodl
pfepravy) dopliikovy material (napfiklad sacky se Srouby,
zaruéni list, apod.), pfipadné tento materiél odstrarite a
uschovejte.

+ Déle zkontrolujte, zda je v blizkosti mista instalace k
dispozici elektricka zasuvka

Priprava pracovni plochy pro zabudovani:

Tento vyrobek nemize byt instalovan nad chladici
zafizeni, myCky nadobi, pece, trouby, pracky a susicky.

- Veskeré fezani pracovni plochy je tfeba provést pred
instalaci varné desky a je tfeba peclivé odstranit piliny a
odfezky.

DULEZITE: pouzite jednoslozkové tésnici lepidlo (S) s
odolnosti az 250°; pred instalaci musi byt lepené povrchy
peclivé vycistény, aby se odstranila jakakoli latka, ktera by
mohla ohrozit jejich prilnavost (napf. uvolfovaci Cinidla,
konzervacni latky, tuky, oleje, prach, zbytky starych
lepidel atd.); lepidlo se nanaSi rovnomémé po celém
obvodu ramu; po pfilepeni nechte lepidlo zaschnout
zhruba 24 hodin.

Obr. 1B-2B

Pozor! Jestlize Srouby a uchytné prvky

nebudou namontovany podle pokynu

uvedenych v tomto navodu, mohlo by
dojit ke vzniku nebezpeCi elektrické
povahy.

Poznamka: pro spravnou instalaci spotfebice doporucujeme

obalit trubice lepici paskou s nasledujicimi vlastnostmi:

- pruzna folie z mékkého PVC, s lepidlem za akrylové bazi

- odpovidajici normé DIN EN 60454

- retardér hofeni

- vyborna odolnost vUci starnuti

- odolnost viiéi teplotnim vykyvim

- pouzitelnost pfi nizkych teplotach.



4. Provoz

Ovladaci panel
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Tlacitka / displej
1.  ON/OFF varné desky/odsavace 8. Aktivace funkce spravce teploty Temperature
Manager (Warming Function)

2. Vybérvamé zény 9. Pauza

Displej varné zény 10.  Key Lock (zamek tlacitek)
3. Zvy3enilsnizeni Power Level (Uroven vykonu)a saciho 11.  Ukazatel aktivniho odsavace

vykonu

Zobrazeni Power Level (Uroveri vykonu) a saciho vykonu Aktivace ukazatele nasyceni filtri
4. Aktivace CasovaCe “STAND_ALONE (nezavisly)" 12.  Vybér/aktivace odsavace

Displej: Casova¢ “STAND_ALONE (nezavisly)" / éasovac Displej odsavace

vamych z6n
5. ZvySenilsnizeni doby ¢asovace “STAND_ALONE Displej nasyceni uhlikového/keramického filtru —

(nezavisly)'/ asovace vamych zén tukoveho filtru
6.  Aktivace ¢asovace vamych zon 13.  Reset nasyceni filtrd

Ukazatel aktivniho ¢asovace varnych zén 14.  Aktivace automatické funkce odsavace
7. Aktivace Automatic Heat Up (automatické zahrati)
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POUZITi VARNE DESKY

Uziteéné informace pred pouzitim:

Veskeré funkce této varné desky byly navrzeny tak, aby byly
dodrZeny nejpfisnéjsi bezpe€nostni pfedpisy.

Z tohoto divodu:

* Se nékteré funkce nebudou aktivovat nebo se budou
automaticky deaktivovat, pokud se na varné plose
nebudou nachazet hrnce nebo pokud tyto hrnce nebudou
spravné umistény.

+ V/ jinych pfipadech se aktivni funkce budou po uplynuti
nékolika sekund automaticky deaktivovat, pokud zvolena
funkce bude vyzadovat dal$i nastaveni, které nebude
provedeno (napf.: “Zapnuti varné desky” bez “Volby varné
z6ny” a “Provozni teplota”, anebo “Funkce Lock” nebo
funkce “Timer”).

& Pozor! V pfipadé (napfiklad) dlouhodobého pouzivani je
mozné, Ze se vypnuti varné zony neprovede okamzité,
protoZe varna zona bude ve fazi chlazeni; na displeji varnych
z6n se zobrazi symbol H ktery bude signalizovat, ze
probiha tato faze.

Nepfiblizujte se k vamé z6né, dokud displej nezhasne.

Displej varné zony
na displejich jednotlivych vamych zon je uvedeno:

Zapnuta vama zéna 0
Power Level (Orover vykonu) 1.9,
Residual Heat Indicator H

(ukazatel zbytkového tepla)

Pot Detector (detektor hrce) '_-’
Funkce Bridge aktivni n
Funkce Temperature Manager -
(spravce teploty) aktivni L

Funkce Child Lock (détsky

zamek) aktivni L
Funkce Pauza H
Funkce Automatic Heat UP H

(automatické zahrati)

Charakteristiky varné desky

® Safe Activation (aktivace bezpecnosti)

Spotfebit se aktivuje pouze v pfipadé, kdyz jsou na varnych
zonach pfitomny hrnce: proces ohfevu se nespusti nebo se
pferusi v pfipadé, kdyz hmce nebudou piitomny nebo budou
odstranény.

@ Pot Detector (detektor hrnce)
Spotfebi¢ automaticky detekuje pfitomnost hrncli na vamé
z6né.

@ Safety Shut Down (bezpecnostni vypnuti)
Z bezpecnostnich divodd ma kazda varna zéna maximalni
dobu fungovani, ktera zavisi na nastaveném stupni vykonu.

® Residual Heat Indicator (ukazatel zbytkového tepla)
Pfi vypnuti jedné nebo vice varnych zén bude specialni
vizualni signal na displeji odpovidajici zony signalizovat
zbytkové teplo pomoci symbolu “H" .

Funkéni princip
Poznamka: Pro aktivaci jakékoliv funkce je nejprve tfeba
aktivovat pozadovanou zénu.

® Zapnuti
Stisknéte (dotknéte se) kratce Bl ON/OFF (1) vamé

desky/odsavace: rozsviti se symbol (I) ;

pokragovanim ve stisknutise véechny dostupné funkce
stanou na chvili viditelnymi,, potom zlstanou aktivni
pouze ty hlavni; ostatni mohou byt pouzity, a aktivuji se,
nasledné, béhem pouzivani zafizeni.

DULEZITE:

vSechny dostupné funkce budou podsviceny slabym
svétlem, které se zintenzivni pouze ve chvili, kdy budou
aktivovany.

|

Stisknéte znovu O pro vypnuti.

Poznamka: Tato funkce ma prednost pied vSemi
ostatnimi funkcemi.

@ Volba varnych zén
Dotknéte se (stisknéte) oblasti vybéru/displeje (2)
odpovidajici pozadované varné zéné.

@ Power Level (Groven vykonu)

Vamna deska je vybavena 9 stupni vykonu
Dotknéte se a posouvejte prsty po volici listé (3):
doprava pro zvySeni stupné vykonu;

doleva pro snizeni stupné vykonu.




Nastavena uroven vykonu se zobrazi v oblasti
vybérul/displeje (2).

@ Power Booster (posilovaé vykonu)

Spotfebic je vybaven pfidavnym stupném vykonu (vy$§im nez
stupen 9), ktery zlistane aktivni do dobu 5 minut a poté se
vykon navrati na pfedchozi stupe.

Dotknéte se a posouvejte prsty po volici listé (3) (za Uroven
9) a aktivujte funkci Power Booster (posilova¢ vykonu).

Urovefi Power Booster (posilovag vykonu) je oznagena v
oblasti vybéru/displeje (2) symbolem "F".

® Key Lock (zamek tlaCitek

Key Lock umoziiuje uzamknout nastaveni desky, ¢imz se
zabrani nahodnym Upravam a zménam, a ponechaji se aktivni
jiz nastavené funkce.

Aktivace:

+ stisknéte ﬂ (10)

Opakujte postup pro deaktivaci.
Poznamka: pokud je béhem aktivniho zamku tlaitek (Key

Lock) stisknuta néjaka jina funkce, symbol bude blikat
na znameni, Ze je dana funkce pouzivana a v pfipadé potieby
pouziti desky musi byt deaktivovana.

@ Automatic Heat UP (automatické zahrati)

Funkce Automatic Heat UP (automatické zahfivani) umoziuje
uvést rychleji do rezimu nastaveny vykon; tato funkce ma tu
vyhodu, Ze je vafeni rychlejsi, ale bez rizika spaleni jidla,
protoze teplota neprevy3uje teplotu nastaveného stupné.
Tato funkce je k dispozici pro stupné vykonu 1-8 .

Aktivace:

)
* ze zapnuté varné zony stisknéte '-' )
* na displeji (2) se zobrazi blikajici "Ff"‘ , ktera se stfida s
vykonem nastavenym ve vamé zoné.

ZvySenim Urovné vykonu vamé zény: funkce Automatic
Heat Up (automatické zahFati) zustane aktivni s novym
nastavenim teploty;

Snizenim Urovné vykonu varné zény: funkce Automatic
Heat se deaktivuje.

Poznamka: pfi zvoleni sou¢asné jiné vamé zény

By
podsviceni symbolu '-' (7) znovu zeslabne a bude se
tak moci pfistoupit, i pro tuto zénu, k aktivaci funkce;
funkce zUstane v kazdém pfipadé aktivni v z6né, ve které
jiz byla nastavena, jak je oznageno na displeji (2).
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® Temperature Manager (Warming Function) (spravce
teploty - funkce ohievu)

Temperature Manager (spravce teploty) je ovladaci funkce,
ktera umozfuje udrzovat konstantni teplotu na
optimalizovaném stupni vykonu; idealni pro udrZovani jiz
hotovych pokrma teplych. Funkce Temrﬁature Manager se
aktivuje pfi prvnim stisknuti tlacitka & =

Na displeji (2) zony, ktera pracuje ve funkci T@perature

Manager (spravce teploty) se objevi symbol A

Poznamka: ﬁ zvoleni soucasné jiné vamé zény podsviceni
symbolu E (8) znovu zeslabne a bude se tak moci
pfistoupit, i pro tuto zénu, k aktivaci funkce; funkce zistane v
kazdém pfipadé aktivni v zéné, ve které jiz byla nastavena,
jak je ozna¢eno na displeji (2).

« Stisknéte znovu HE (8) pro deaktivaci a vypnuti, az

[}
do pfivedeni zobrazené drovné na displeji (2) na “LI".

Poznamka: pokud je pfitomno vice zdn, které pracuiji ve
funkci Temperature Manager (Warming Function), zvolte
nejprve pozadovanou zénu vybéru (2) ;

funkce muze byt deaktivovana také prostfednictvim volici

listy (3), uvedenim Power Level (Groven vykonu) na l'_-l'
® Pauza

Funkce Pauza umoZziuje pozastavit kaZdou aktivni funkci na
desce uvedenim vykonu vafeni na nulu.

Aktivace:

+ stisknéte I | 9)
+ na displejich (2) se zobrazi blikajici I |
Pro deaktivaci funkce:

+ stisknéte | 9)
volici lista (3) se rozsviti

+ stisknéte/posouvejte prsty na volici listé (3) pro
deaktivaci funkce.

Poznamka: deaktivace obnovi podminky desky pred pauzou,
deska pokracuje v provozu se stejnymi nastavenimi, které
byly provedeny dfive.

Poznéamka: pokud po 10 minutach, funkce Pauza nebude
deaktivovana, deska se automaticky vypne.

Poznamka: funkce Pauza nema vliv na odsavani



@ Casova¢ “STAND ALONE”(nezavisly

Funkce ¢asovace (Timer) je odpo€itavani nezavislé na
vamych zénach (a odsavaci zoné).

Casovag si aktivuje stisknutim z6ny/displej (4).

Pouzijte symboly = + (5) pro nastaveni doby trvani
¢asovace Timer, ktery se zobrazi v zoné/displeji (4).
Poznamka: pockejte 10 sekund, aniz byste stiskli jiny
ovladaci prvek, dokud nezaéne odpocitavani.

Format asovace je 000

-0, pro hodiny

-00 pro minuty

Poznamka: ¢asovac Ize nastavit maximalné na 1 hodinu a 59
minut

V zéné/displeji (4) se zobrazi zbyvajici Cas;
na konci odpocCitavani se ozve zvukovy signal.

Poznamka : odpogitavani, po zbyvajici dobu kratsi nez 10
minut, bude vyobrazeno v nasledujicim formatu

-0. minuty

-0 sekundy

s pevnym svételnym bodem

Pro vypnuti ¢asovace:

» zvolte zonu/displej (4)

+ nastavte dobu trvani ¢asovace (Timer) na 00g,
pomoci = + (5)

@ Casovaé varné z6ny

Funkce ¢asovace varné zony je odpoCitavani, které Ize
nastavit, i sou¢asné, na kazdé vamé zéné.

Na konci nastaveného obdobi se varné zony automaticky
vypnou a uzivatel je upozornén specialnim zvukovym
signalem.

Aktivace funkce ¢asovace varné zony

+ Dotknéte se (stisknéte) oblasti vybéru/displeje (2)
(power level = 0)

+ Stisknéte C") (6) odpovidajici vamé zéné

+ PouZijte symboly == + (5) pro nastaveni doby trvani
¢asovace (Timer), ktera se zobrazi v zéné/displeji (4);

béhem nastaveni symbol @ (6) blika
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Poznamka : pockejte 10 sekund, aniz byste stiskli jiny
ovladaci prvek, dokud se nespusti asovac varné zény.

Poznamka : opétovnym dlouhym stisknutim G (6) se
¢asovac vamé zony resetuje.

V pfipadé potieby zopakuijte operaci pro nékolik
varnych zon.

Poznamka: kazda vamna zéna muze mit nastaveny jiny
Casovac; na displeji (4) bude zobrazeno odpoditavani
aktualné vybrané varné zény; pokud neni vybrana zadna
z06na, stisknutim displeje (4) se zobrazi odpogitavani
¢asovace “STAND ALONE" (nezavisly).

Zpusob zobrazeni odpocitavani je tentyz jako
¢asovace “STAND-ALONE" (viz pfedchozi odstavec
CasovaC "STAND ALONE" (nezavisly)).

Kdyz ¢asovac dokonci odpogitavani, zazni zvukovy signal a
varna zéna se vypne.

Pro vypnuti éasovace:
+ zvolte varnou zénu (2)
+ nastavte dobu trvani asovace (Timer) na 000, pomoci

+

® Power Limitation (omezeni vykonu)

Funkce Power Limitation (omezeni vykonu) umoZzriuje nastavit
provoz vyrobku tim, Ze omezi maximalni spotfebu a nastavi
vykon spotfeby vSech aktivnich vamych zon tak, aby celkova
spotieba desky neprekrocila maximalni nastavenou uroven
spotieby.

Poznamka: nastaveni musi byt provedeno na vypnuté desce,
bez stisknuti tiaCitka B,ON/OFF (1) , ve chvili pfipojeni varné
desky k elektrické siti, nebo pfi opétovném pfipojeni samotné
elektrické sité, béhem nasledujicich 2 minut.

Pro nastaveni Power Limitation:

- stisknétet A )
(bude blikat pouze béhem prvnich 2 minut od napéajeni
vyrobku)

-drzte stisknutét A )stisknéte, postupné, vSechny oblasti
Volby/displeje (2) varnych zdn, proti sméru hodinovych
ruicek z pravé predni zony (FR)
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- pfi kazdém stisknuti zazni kratky zvukovy signal

- kdyZ jsou stisknuty vSechny displeje (2), bude mozné
uvolnit tlaéitkot A

v tuto chuili:

- displej (2) levé zadni zény (RL) zobrazi postupné stfidavé
symboly “C” a “0”, na znameni, Ze je mozné provést
nastaveni:

zvolte displej (2-RL)

poté prochézejte volici listou (3), dokud se na
displeji nezobrazi symboly “C" a “8",

na displeji (2-FL) bude zobrazeno aktualni nastaveni **

0=74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** yychozi nastaveni je 7,4 KW

Pro zménu nastaveni Power Limitation (omezeni vykonu)
- stisknéte displej (2) levé predni zony (FL)

- prochazejte postupné volici listou (3), k provedeni nového
nastaveni

- pro uloZeni provedeného vybéru stisknéte tiagitko Bl
ONJ/OFF (1), na 2 sekundy; bude vydan delsi zvukovy signal
na potvrzeni provedeného nastaveni

@ Bridge Zones
Vamé zény jsou diky funkci Bridge schopny fungovat

kombinované a vytvaret jednu spole¢nou zénu se stejnym
stupném vykonu. Tato funkce umozriuje rovnomémé vareni i v
pekacich a panvich velkych rozmérd.

Je mozné pouZit spole¢né predni varnou zénu “Master” s
odpovidajici zadni zénou “sekundarni”

(chcete-li zkontrolovat, které zony jsou vybaveny touto funkci,
konzultujte ilustrovanou ¢ast této prirucky).
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Pro aktivaci funkce Bridge:
- zvolte soucasné obé varné zony, které chcete pouzit

- na displeji (2) vamé zony “sekundarni” se zobrazi symbol
b

- pomoci volici listy (3) bude mozné nastavit provozni
stupen (vykon), ktery bude zobrazeny na displeji (2) varné
z6ny “Master”

- pro deaktivaci Funkce Bridge staci opakovat stejny postup
jako pro aktivaci

Poznémka : Casovag varné zény, aktivovany béhem funkce
Bridge, zpUsobi automatické vypnuti obou varnych zén; ty
budou v tomto pfipadé povaZzovany za jediny spolecny
prostor.

POUZITi ODSAVACE PAR

® Zapnuti
Stisknéte (dotknéte se) kratce B ON/OFF (1) vamé

desky/odsavace: rozsviti se symbol d) ;

pokracovanim ve stisknutise vSechny dostupné funkce
stanou na chvili viditelnymi,, potom zlistanou aktivni
pouze ty hlavni; ostatni mohou byt pouzity, a aktivuji se,
nasledné, béhem pouzivani zafizeni.

DULEZITE:
vSechny dostupné funkce budou podsviceny slabym
svétlem, které se zintenzivni pouze ve chvili, kdy budou

aktivovany.

|

Stisknéte znovu O pro vypnuti.

Poznamka: Tato funkce ma piednost pied vSemi
ostatnimi funkcemi.

@ Zapnuti odsavace par:
Dotknéte se (stisknéte) zény vybéru (12) pro aktivaci
odsavace.

® Rychlost (vykon) sani:

Odséavac je vybaven 3 Urovnémi rychlosti (vykonu) odtahu.
Dotknéte se a posouvejte prsty po volici listé (3):
doprava pro zvySeni stupné vykonu;

doleva pro snizeni stupné vykonu.

Nastavena urover vykonu se zobrazi v oblasti
vybéru/displeje (12).

® Power Booster (posilova¢ vykonu)

Vyrobek je vybaven 2 dalSimi Grovnémi vykonu (nad Uroveri 3)
Power Booster (posilova¢ vykonu) 1 : naasovany na
15 min.

Power Booster (posilova¢ vykonu) 2 : naasovany na
5 min.,

poté se vykon vrati na dfive nastavenou urover.



Dotknéte se a posouvejte prsty po volici li§té (3) (nad Uroven
3) a aktivujte Power Booster (posilovac vykonu) 1.

Uroveri Power Booster (posilovag vykonu) 1 je oznadena v
oblasti vybéru/displeje (12) blikajicim Cislem “4”.

Dotknéte se a posouvejte prsty po volici listé (3) (nad Uroven
3) a aktivujte Power Booster (posilovaé vykonu) 2.

Urovett Power Booster (posilovag vykonu) 2 je oznagena v
oblasti vyb&ru/displeje (12) blikajicim symbolem ” .

® Automaticky provoz

Digestof se zapne s nejvhodnéj§i rychlosti a pfizpsobi
schopnost odsavani maximalnimu stupni vareni pouzitému ve
varnych zonach.

Kdyz jsou varné zény vypnuty, odsavac par pfizplsobi saci
rychlost a postupné ji snizuje tak, aby se odstranily zbytky
vyparl a pachd.

Pro aktivaci této funkce:
Stisknéte ( A ) (14)

Opakujte postup pro deaktivaci.

Poznamka: pokud jsou b&hem automatického provozu
zvoleny z volici listy (3) rychlosti od 1 do 3, automaticky
provoz se prerusi;

pokud jsou ale zvoleny Power Booster (posilovac vykonu),
bude na konci na¢asovani v automatickém provozu

pokracovano, mezitim symbol A " bude i nadale blikat.

Poznamka: v pfipadé vypnuti desky s aktivnim
automatickym provozem probéhne vypnuti odsavace
automaticky, postupné.

® Ukazatel nasyceni filtri
Odsavac par oznamuie, kdy je tfeba provést tdrzbu filtrd:

Uhlikové/keramické pachoveé filtry
“FILTER"(13) se rozsviti

Tukovy filtr
“FILTER"(13) blika

Poznamka: tato funkce je ve vychozim nastaveni vypnuta
(pro jeji zapnuti viz odstavec "Aktivace ukazatele
nasyceni filtrd").

® Reset nasyceni filtrl
Po  provedeni  Udrzby  filtrd  (tukovych  nebo

uhlikovych/keramickych) stisknéte dlouze “FILTER” (13) :
«FILTER"(13) zhasne a spusti pocitani ukazatele.

® Aktivace ukazatele nasyceni filtrii
Tento ukazatel je norméainé deaktivovan.
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Chcete-li jej aktivovat, postupuijte nasledujicim zpisobem:

- zapnéte odsavaci desku pomoci ;

- s odsavacim motorem a varymi zénami vypnutymi stisknéte
zonu vybéru (12)

- stisknéte diouze HOBD” (11), dokud se na displeji (12)
neobjevi stfidavé blikajici pismena “F” - “G”

F = uhlikové/keramické pachové filtry
G = tukovy filtr

Uhlikové/keramické pachové filtry

— stisknéte na displeji (12) ve chvili, kdy se objevi
pismeno “F"

—  stisknéte “FILTER" (13) — svétlo blika

—  stisknéte znovu diouze ‘HBBD” (11) pro potvrzeni
aktivace ukazatele uhlikovych/keramickych
pachovych filtrd.

Tukovy filtr

— stisknéte na displeji (12) ve chvili, kdy se objevi
pismeno “G”

- stisknéte “FILTER" (13) _ pevné rozsviceni svétlo znovu
stisknste dlouze ‘HOOD” (11) pro potvrzeni
aktivace ukazatele tukového filtru.

Zarizeni je navrzeno tak, aby bylo mozné je pouzivat
spolecné se sadou okenniho senzoru Window (neni
dodavana vyrobcem).

Nainstalovanim sady okenniho senzoru Window (pouze v
pfipad® pouZiti v rezimu ODSAVANI), odsavani vzduchu
pfestane pracovat pokazdé, kdyz bude okno v mistnosti, na
které se sada aplikuje, zaviené.

+ Elektrické pripojeni sady k zafizeni musi provést
kvalifikovany a specializovany technicky personal.

+ Sada musi byt certifikovana oddélené podle
bezpeénostnich norem, které se vztahuji na danou
soucast a jeji pouziti se zafizenim. Instalace musi byt
provedena podle platnych predpisl pro domaci zafizeni.
POZOR:

+ kabelové zapojeni sady, ktera ma byt pfipojena k
zafizeni, musi byt soucasti certifikovaného obvodu s
bezpeénym malym napétim (SELV).

+ vyrobce tohoto zafizeni neni zodpovédny za zadné
problémy, Skody, pozary zplsobené vadami nebo
problémy chybné funkénosti €i nespravné instalace sady.
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POUZITi VAHY

Vyrobek je vybaven vestavénou vahou potravin

DULEZITE:

pfi pouZiti vahy s hrnci nebo nadobami o priméru vétsim nez
@ 20 cm doporu€ujeme vypnout odsavani odsavace par, aby
nedoslo k ovlivnéni méfeni hmotnosti;

Pozn. : hrnce nebo nadoba musi byt VZDY umist&ny na plose
vazeni, aby se zabranilo ucpani odsavaci zény.

Pozn.: maximalni nosnost vahy je 10 kg; s uvazenim
tolerance +/-2g na hodnoté kazdého jednotlivého vazeni.

Funkeéni princip

@ Zapnuti

Pro aktivaci vahy se dotknéte plochy vazeni (15) nebo
umistéte vyrobek ur€eny k vazeni na tuto oblast;

displej (22) se aktivuje zobrazenim hmotnosti rovnajici se nule
nebo odpovidajici hmotnosti vyrobku.

Pozn.: pokud jsou na vazici ploSe pfitomné vyrobky a budou
odstranény, vaha se aktivuje a zobrazi hmotnost
odstranéného vyrobku zapomym znaménkem;

naopak, pokud pfidate dalSi vyrobky, vaha se aktivuje a
zobrazi pouze hmotnost posledniho pfidaného vyrobku

@ Vypinani
Vaha se vypne automaticky:

- po 2 minutach, pokud nejsou detekovany zadné pfedméty
na plochu vazeni

- po 8 minutach, pokud jsou detekovany pfedméty na plochu
vazeni

@ Funkce UNIT

Vaha je ve vychozim nastaveni nastavena na metricky méfici
systém v gramech;

stisknéte “UNIT” (20) pro zménu méfici jednotky;

pouzivana mérna jednotka je zobrazena pod displejem vahy,
na displeji (24)

@ Funkce ZERO

Funkce “ZERO” (19) umoziuje uvést Ciselny displej vahy "na
nulu", bez ohledu na to, zda na vazici ploSe jsou nebo ne
pfitomné vyrobky (15);

Pozn.: ukazatel ZERO (23) se vypne ve chvili pfidani nebo
odejmuti vyrobkd z vézici plochy (a bude vracena hmotnost
vyrobka);
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® Funkce TARE

Funkce “TARE” (18) umoziiuje postupné vazit rizné
potraviny, aniz byste je museli odstrariovat z plochy vazeni, a
ziskat tak jak hmotnost kazdé jednotlivé potraviny, tak
hmotnost celkovou

pouziti:

- polozte prvni vyrobek na vazici plochu, na displeji (22) se
zobrazi hmotnost “1”

- stisknéte “TARE" (18), hmotnost na displeji se (22) vynuluje
- pfidejte na vazici plochu dal$i vyrobek, na displeji (22) se
zobrazi hmotnost “2”

- znovu stisknéte “TARE” (18) na displeji (22) se zobrazi
hmotnost “1” + hmotnost “2”

Pozn.: je mozné pfidavat vyrobky az do maximalni nosnosti
vahy

Pozn.: pro vylou€eni hmotnosti nadoby z celkové hmotnosti,
povedte za zacatku taru pfes "ZERQO" (19)

Pozn.: pro vystup z funkce “TARE” stisknéte “ZERO” (19)

® Funkce HOLD

Funkce “HOLD” (17) umozfuje ulozit do paméti zobrazenou
hmotnost a poté ji vyvolat, pouze v zobrazeni, jejim pfidanim
nebo odectenim od nové hmotnosti nachazejici se na vaze;

hmotnost z(istane v paméti, dokud neni vaha vypnuta

pouziti:

- umistéte vyrobek na vazici plochu

- drzte stisknuté “HOLD"” (17) dokud nezaéne hmotnost na
displeji blikat: hodnota byla ulozena do paméti

Pozn.: mizete postupovat tak, Ze odstranite zatéz z vahy a
pouZijete ji ve vech jejich funkcich

Pozn.: zopakujte nové prodlouzené stisknuti, aby se do
paméti uloZila nova hmotnost; v paméti zlistane pouze
posledni ulozena hmotnost.

Stisknutim v jakémkoliv okamziku “HOLD" (17) je mozné
zobrazit ulozenou hodnotu, ktera bude nékolik minut blikat na
displeji (23);

pokud v rdmci tohoto ¢asového Useku stisknete znovu
“HOLD" (17) ulozena hmotnost bude prictena k hmotnosti
nachazejici se na vaze;

na displeji (23) zobrazi se hodnota sou¢tu a svételna zpétna
vazba "HOLD" (23) zlistane svitit, coz znamena, ze funkce je
stale aktivni;

opétovnym stisknutim "HOLD" (17) bude ze zobrazené
hmotnosti ode¢tena vaha ulozena v paméti;

na displeji (23) se zobrazi hodnota rozdilu a automaticky se
vystoupi z funkce .

Priklad:
- v paméti ulozena hmotnost: 1 kg
- hmotnost nachazejici se na véaze pfi vyvolani funkce: 2 kg



- soucet hmotnosti, zobrazené na displeji: 3 kg (1 kg+2 kg)
- odecet hmotnosti, pred vystupem z funkce: 2 kg (3 kg — 1 kg)

® Funkce LOCK

Funkce “LOCK” (21) zablokuje pouZivani vahy, aby se
zabranilo jejimu zapnuti pfi pokladani riznych pfedmétd na
plochu vazeni;

pro aktivaci této funkce drzte stisknuté “LOCK” (21), doku
se displej vahy nevypne;

postupuijte stejnym zplisobem pro deaktivaci funkce: drzte
stisknuty “LOCK” (21), dokud se displej vahy znovu
nezapne.

Pozn.: po 30 minutach od aktivace funkce “LOCK" se vaha
vypne a “LOCK” se deaktivuje
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4.1 Tabulky vykonu

Pouziti stupné

Stupe vykonu Typ vareni (zalezi i na zkuSenostech a zvycich pfi vareni)
Boost Rvchlé ohfivani Idedlni pro rychlé ohfivani potravin, rychlé uvedeni vody
Max vik y na bod varu ¢&i rychlé ohfivani tekutin z vareni
ax vykon
8.9 Smazeni - vafeni Idealni pro restovani, zahajeni vareni, smazeni
mrazenych vyrobku, rychlé vafeni
7.8 Restovani — smazeni - vafeni- | Idealni pro smazeni, udrzeni prudkého varu, vafeni a
grilovani grilovani (kratkodobé, 5-10 minut)
Vysoky
vykon fi e Idedlni pro smazeni, udrzeni mimého varu, vafeni a
67 Restovani- varen! — AUSen! = | griovén (stiecné dlouha doba vareni, 10-20 minu),
g predehfivani pfisluSenstvi
45 Vafeni — dueni — smazeni - |dealni pro duseni, udrZeni mirného varu, vareni
grilovani (dlouhodobé). Zavérecné promichani téstovin
Vafeni - pomalé vafeni — Idedlni pro dlouhodobé vareni (ryze, omacky, pecené,
Stiedné 34 zahuét’ov%ni - ZEVEretne ryby) v omééce ¢i jinych tekutinach (napf. voda, vino,
A, o vyvar, mléko) nebo pro zavéreéné promichani téstovin s
vysoky vykon promichani omadkou
Cuocere - sobbollire — Idelni pro dlouhodobé vafeni (mnozstvi men3i nez
2-3 addensare - mantecare jeden litr: ryze, omacky, pecené, ryby) v omacce Ci
jinych tekutinach (napf. voda, vino, vyvar, miéko)
12 Ezggy;?ry t(_e rﬁ-)ztnzrzg::gr:é_ Idealni pro zmék&eni méasla, pomalé rozpusténi
pe - 2 ¢okolady, rozmrazeni menSich mrazenych vyrobk
promichani
Nizky vykon — —
1 Eg?gy;?cl t; r(lfazr_nzrgig\r/:;:g Idealni pro udrzeni teploty mensich porci uvafenych
pe -z pokrm( nebo talifi &i pro zavére¢né promichani rizota
promichani
Vama deska je v pohotovostni nebo vypnuté poloze
OFF Nulovy vykon Opérné plocha (pfipadné zbytkové teplo po ukonceni vafeni je

signalizovano H-L-O)
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4.2 Tabulky vareni

Kategorie Pokrmy nebo Stupen vykonu a proces vareni
potravin typ vareni Prvni faze Vykony Druhé faze Vykony
erstve Vareni téstovin a
testovin Ohfivani vody Booster-9 udrZeni na bodu 7-8
y varu
erstve Vafeni téstovin a
Téstoviny, testovin OhFivéni vody Booster-9 udrzeni na bodu 7-8
ryze d varu
Vafeni téstovin a
Vafena ryze Ohfivani vody Booster-9 udrzeni na bodu 5-6
varu
Rizoto Restovani a opékani 7-8 Vareni 4-5
Varené Ohfivani vody Booster-9 Vareni 6-7
Smazené Ohfivani oleje 9 Smazeni 8-9
Zelenina, Osmahnuté Ohfivani pfisluSenstvi 7-8 Vareni 6-7
lusténiny Dugené Ohfivani pfisluenstvi 7-8 Vareni 34
Restované Ohfivani prislusenstvi 78 Restovani 78
dozlatova
o Opeceni dozlatova na oleji )} L }
Pecené (na mésle - vkon 6) 7-8 Vafeni 3-4
Grilovani Predehfivani hmoe 78 Oboustraning 78
Masa T - griiovan!
Prudké opékéni Prudké opékani na oleji 78 Vafeni 45
(na mésle - vykon 6)
Ve Prudké opékani na oleji .
staveldusens (na mésle - vykon 6) -8 Vareni 34
Grilovani Pfedehfivani hmce 7-8 Vareni 7-8
Ve Prudké opékani na oleji .
Ryby Stave/dusens (na mésle - vkon 6) 78 Vareni 34
Smazené Ohfivani oleje nebo tuku 8-9 Smazeni 7-8
Michana Ohfivani pant\(ji esmmaslem nebo 6 Vateni 6.7
. Omeleta Ohfivani panve s maslem nebo 6 Vafeni 5.6
Vejce tukem
Na méidol na Ofivani vody Booster-9 Vareni 5.6
Livance Ohfivani panve s maslem 6 Vareni 6-7
Rajcatova Prudké opeka\;;kr;e:‘ %I;e ji (na masle - 6-7 Vafreni 34
Omécky Ragi Prudké opekanrl na oleji (na masle - 6.7 Vafeni 34
vykon 6)
Beamel Pfiprava zékladu (rozpu$téni masla 56 U,vef:Ienl do 3.4
s moukou) mirného varu
Zloutkovy krém Uvedeni mléka na bod varu 4-5 Udrzov?/glnrlmrneho 4-5
Dke z,erty, Pudinky Uvedeni mléka na bod varu 4-5 Udrzovani mimeho 2-3
rémy varu
Miééné ryze Ohfivani miéka 56 | UdEovenimimého | 54
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5. Udrzba

Udrzba varné desky

Pozor! Pred zahajenim jakéhokoliv ukonu c¢isténi ci
udrzby se ujistéte, zda jsou varné zény vypnuté a zda
nesviti kontrolka signalizujici teplotu.

5.1 Cisténi
Vamou desku je tfeba Cistit po kazdém pouziti.

Dalezité:

Nepouzivejte abrazivni houbicky a draténky. Pfi jejich
pouzivani by ¢asem mohlo dojit k poskozeni skla.
NepouZivejte agresivni chemické Cistici pfipravky jako spreje
na ¢iSténi trouby nebo odstrafiovace skvrn.

Po kazdém pouziti nechte desku vychladnout a odstrarite z ni
pfipalené pokrmy a skvrny po zbytcich pokrma.

Cukr nebo potraviny s vysokym obsahem cukru by mohly
zpUsobit poskozeni varné desky, a je tedy tfeba je okamzité
odstranit.

Sal, cukr a pisek by mohly poskrabat povrch skla.

Pouzivejte mékky hadfik, papirové utérky nebo specifické
pfipravky pro ¢isténi desky (postupujte podle pokynl
vyrobce).

NEPOUZIVEJTE PARNI CISTICKY!!!

Dalezité:

V pfipadé nahodného pfeteceni velkého mnoZstvi kapaliny z
hrncl je mozné zasahnout pomoci vypoustéciho ventilu
umisténého na spodni ¢asti spotfebice, coz umoziuje
odstranit vSechny zbytky a provést ¢isténi s maximalnim
zarucenim hygieny.

Obr. 18

Pro UpInéj$i a dikladnéjsi ¢isténi je mozné tplné odmontovat
spodni nadrz

Obr. 19

Cisténi kovové mrizky:

MfiZku je tfeba myt ruéné horkou vodou a neutralnim ¢isticim
prostfedkem a opatrné vysusit, aby nedoslo k oxidaénim
jevim.
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Udrzba odsavace

Cisteni

Pro ¢isténi pouziveite VYLUGNE hadfik navihdeny
neutralnimi tekutymi Gisticimi prostfedky. NA CISTENI
NEPOUZIVEJTE NARADI NEBO NASTROJE!

Viyvarujte se pouzivani pfipravki, které obsahuji brusivo.
NEPOUZIVEJTE ALKOHOL!

Tukovy filtr

Zadrzuje tukové ¢astice pochazejici z vareni.

Je tfeba ho myt jednou za mésic (nebo kdyz systém indikujici
nasyceni filtrd ozna€i tuto nutnost) neagresivnimi Cisticimi
prostfedky, ruéné nebo v mycce pfi nizkych teplotdch a v
kratkém cyklu.

Pfi myti v mycce se kovovy tukovy filtr mize odbarvit, ale jeho
filtracni charakteristiky se absolutné neméni.

Obr. 15

Filtr S Aktivnim Uhlim - Keramicky

(Pouze pro filtracni provedeni)

Zadrzuje nepfijemné pachy pochazejici z vareni.

Vlyrobek je vybaven sadou pachovych filtrd. K nasyceni
pachovych filtrd dochazi po viceméné delSim pouzivani v
zavislosti na typu vafeni a pravidelnosti ¢i$téni tukového filtru.
Pachové filtry Ize tepelné regenerovat kazdé 2-3 mésice v
pfedehfaté troubé pfi 200°C po dobu 45 minut. Spravna
regenerace zajistuje stalou filtratni G¢innost po dobu 5 let.
Pozor! Neumistujte filtry na dno trouby, ale poloZte je na
plech a umistéte je do stfedni vy3ky.

Obr. 17 -17a-17b - 17c



5.2 Vyhledavani poruch

modulem

spravné pfipojen nebo je
zévadny

CHYBOVY KOD POPIS MOZNE PRICINY ODSTRANENI CHYBY
Z6na ovladadi se vypina kvali prilis Vnitfni teplota Pred opétnym pouzitim
E2 ) . elektronickych soucasti je pockejte, dokud deska
vysoké teploté o .
pfili§ vysoka nevychladne
E3 Nevhodna nadoba Zurata magnetickych Odstrarite hmec
vlastnosti
Do modulu nepfichazi
Problémy komunikace mezi elektricky proud Odpojte varnou desku od
E5 uzivatelskym rozhranim a indukénim Napajeci kabel neni elektrické sité a

zkontrolujte pfipojeni

Pri vech ostatnich
chybovych signalizacich
(E..U..C..)

Kontaktujte oddéleni technického servisu a nahlaste chybovy kéd

5.3 Servis

Pred kontaktovanim servisniho oddéleni
1.Zkontrolujte, zda problém nemUiZete vyfesit sami podle pokynt uvedenych ve “Vyhledavani zavad”.

2.Vypnéte a znovu zapnéte pfistroj a zkontrolujte, zda zavada pfetrvava.

Pokud i po téchto kontrolach zavada bude pretrvavat, kontaktujte nejblizsi servisni stredisko.
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SK - Navod na pouzitie a montaz

Postupujte presne podfa pokynov uvedenych v tejto
prirucke. \Viyrobca nenesie ziadnu zodpovednost za
akékolvek problémy, 3Skody alebo poZiare spdsobené
zariadenim spdsobené nedodrzanim pokynov obsiahnutych
vtejto prirucke. Zariadenie urené vylucne na pouzitie v
domacnosti na varenie potravin a na odsavanie dymov
pochadzajlicich z varenia. Nie sU povolené iné pouZitia (napr.
vykurovanie  miestnosti). ~ Viyrobca  nenesie  Zziadnu
zodpovednost za Skody vzniknuté nevhodnym pouzitim alebo
nespravnym nastavenim ovladacich prvkov.

Zariadenie moze mat’ odliSny vzhfad v porovnani s

obréazkami v tomto navode, no pokyny na pouzitie, idrzbu

a instalaciu zostavaju rovnaké.

@ Pozome si precitajte tito prirucku: obsahuje délezité
informéacie o inStalacii, pouzivani a bezpeénosti.

@ Na zariadeni nevykonavaijte ziadne elektrické zmeny.

@ Pred instalciou skontrolujte, Ci nie je poSkodeny Ziaden
komponent. VV opa¢nom pripade sa obratte na predajcu a
nepokracuijte v intalacii.

@ overte neporu$enost zariadenia skor ako pristipite k
inStalcii. V opaénom pripade sa obréatte na predajcu a
nepokracuijte v in3talacii.

Poznamka: Prvky oznacené symbolom ,(*)* su volitelné

prisluSenstvo dodavané iba pri niektorych modeloch alebo

prvky, ktoré nie s Standardne dodavané a je potrebné ich
zakupit samostatne.

© 1. Upozornenia

Pozor! Starostlivo dodrZiavajte
nasledujice pokyny: e Zariadenie musi
byt  pred vykonanim  akejkolvek
montaZnej prace odpojené od elektricke;
siete. e InStalaciu a udrzbu musi
vykonavat kvalifikovany technik v sulade
s pokynmi vyrobcu a v stlade s platnymi
miestnymi  bezpecnostnymi  predpismi.
Neopravujte ani nevymienajte Ziadnu
Cast zariadenia, ak to nie je vyslovne
uvedené vnavode na pouzite. e
Uzemnenie zariadenia je zo zakona
povinné. e Napdjaci kabel musi byt
dostatoCne dlhy, aby sa umoznilo
pripojenie  zariadenia vstavaného do
nabytku Kk elektrickej sieti. e Aby
zariadenie  vyhovovalo  suCasnym
bezpe¢nostnym normam, je potrebny
dvojpdlovy vypina¢ podla noriem, ktory
zabezpeCi Uplné odpojenie siete za
podmienok kategorie prepatia |ll, v
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sulade s pravidlami pre inStalaciu. e
Nepouzivajte rozdvojky ani predlzovacie
kable. ® Po dokonceni instalacie nesmie
mat pouzivatel pristup k elektrickym
komponentom. e Zariadenie a jeho
pristupné Casti sa poCas pouzivania
zohrievaju na vysoku teplotu. Davajte
pozor, aby ste sa nedotkli rozohriatych
Casti. e Davajte pozor, aby sa deti
nehrali so zariadenim; deti musia byt v
dostato¢nej vzdialenosti od zariadenia
a pod dozorom, pretoze pristupné Casti
sa poCas prevadzky mézu velmi zohriat.
e Pre osoby s kardiostimulatorom
a s aktivnym implantatom je délezité pred
pouzitim induk¢nej dosky skontrolovat, Ci
je ich stimuladtor kompatibilny so
zariadenim. e PoCas pouzitia apo
pouZiti sa nedotykajte vyhrevnych prvkov

zariadenia. e Zabrante kontaktu s
handrami  alebo  inym  horfavym
materidlom, kym vSetky komponenty
zariadenia nebudu dostatocne

vychladnuté, riziko poziaru. e Nekladte
horlavé materialy na zariadenie alebo do
jeho blizkosti. e Prehriate tuky a oleje
lahko vznietia. Dohliadajte na varenie
potravin bohatych na tuky a oleje. ® Ked
je  povrch  poSkriabany,  vypnite
zariadenie, aby ste zabranili pripadnému
zasahu  elektrickym  prudom. e
Zariadenie sa nesmie uvadzat do
prevadzky prostrednictvom vonkajsieho
Casovaca alebo systémom samostatného
dialkového ovladania. e Varenie na
varnej doske s olejom alebo tukom bez
dozoru mbze byt nebezpe¢né a mbze
sposobit poziar. @ Proces varenia musi
prebiehat pod dohfadom. Proces
kratkodobého varenia je potrebné
neustale sledovat. e NIKDY sa
nepokusajte uhasit plamene vodou.
Namiesto toho vypnite zariadenie



a zakryte plamen napriklad vekom alebo
hasiacou pokryvkou. Nebezpecenstvo
poziaru: neukladajte predmety na varnu
dosku. e NepouzZivajte parné Cdistice,
existuje riziko Urazu elektrickym prudom.
o Neukladajte magnetické predmety ako
noze, vidlicky, lyzice na povrch varne
dosky, pretoze by sa mohli prehriat.
Pred pripojenim zariadenia k elektrickej
sieti; skontrolujte identifikacny Stitok
(umiestneny  na  spodnej  Casti
zariadenia), aby ste sa uistili, Ze napatie
avykon zodpovedaju hodnotam siete
aze elektricka zasuvka je vhodna.
Vpripade  pochybnosti  kontaktujte
kvalifikovaného elektrikara.

Délezité: e Po pouziti vypnite varnu
dosku ovladacim zariadenim
anespoliehajte sa na  detektor
pritomnosti hrnca. e Zabrarite rozliatiu
tekutin, preto pri uvadzani tekutin do
varu alebo pri ich ohrievani znizte privod
tepla. ® Nenechavajte ohrievacie prvky
zapnuté, ked su na nich ulozené prazdne
hrnce alebo panvice, alebo ked na nich
nie su uloZzené Ziadne nadoby. e Po
dokonceni varenia vypnite prislusnu
varnu  zénu. e Na varenie nikdy
nepouzivajte hlinikovi féliu a nikdy na
dosku priamo neumiestiiujte vyrobky
balené do hlinika. DoSlo by k roztopeniu
hlinika a nenapravitefnému poskodeniu
vasho zariadenia. @ Nikdy neohrievajte
neotvorenl konzervu alebo plechovd
nadobu s potravinami: moze vybuchnut!
Toto upozornenie plati pre vSetky ostatné
druhy varnych dosiek. e PouZitie
vysokého vykonu, ako je funkcia Booster,
nie je vhodné pre zohrievanie niektorych
tekutin, ako napriklad olej na vyprazanie.

Nadmermné teplo by mohlo byt
nebezpedné. V tychto pripadoch
odporG¢ame pouzit nizS§i vykon. e

Nadoby musia byt umiestnené priamo na
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varnej ploche amusia byt v strede.
V ziadnom pripade nevkladajte medzi
hrniec avarni dosku iné predmety. e
V pripade vysokych teplét zariadenie
automaticky znizi stuperi vykonu varnych
z6n. e Skor ako vykonate akykofvek
Ukon Cistenia alebo udrzby, zariadenie
odpojte z elektrickej siete vytiahnutim
zastrcky alebo  vypnutim  hlavného
vypinaCa obydlia. e Pri vSetkych
ukonoch montaze a Udrzby pouZivajte
pracovné rukavice. e Zariadenie sm
pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby
s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami alebo
bez skusenosti alebo potrebnych znalosti
len vtedy, ked st pod dozorom alebo ked
im boli dané pokyny tykajuce sa
bezpeéného pouzivania zariadenia a
tieto osoby pochopili nebezpeCenstva
spojené so zariadenim. @ Deti musia byt
pod dozorom, aby sa so zariadenim
nehrali. e Cistenie a UdrZzbu nesmu
vykonavat deti bez dozoru. e V
miestnosti  musi byt  zabezpecené
dostatoCné vetranie, ked sa zariadenie
pouziva suCasne s dalSimi spafovacimi
zariadeniami na plyn alebo iné paliva. e
Zariadenie sa musi Casto Cistit, zvnUtra
aj zvonku (ASPON RAZ ZA MESIAC), v
kazdom pripade dodrZiavajte pokyny
vyslovne uvedené v pokynoch na udrzbu.
e Nedodrzanie postupov  Cistenia
zariadenia a vymeny a Cistenia filtrov
spOsobuje rizika poziarov. @ Varenie na
sposob flambovania je prisne zakazané.
e Pouzitie otvoreného ohna je Skodlivé
pre filtre a mdzZe vyvolat poZziar, preto sa
mu vzdy vyhybajte. e Vyprazanie je
nutné vykonavat pod dozorom, aby sa
zabranilo zapaleniu prehriateho oleja. o
UPOZORNENIE: Ked je varna doska v
prevadzke, pristupné Casti zariadenia sa
moézu zohriat. e Pozor! Zariadenie



nepripdjajte k elektrickej sieti az do
uplného ukoncenia instalacie. ® Co sa
tyka technickych a bezpeénostnych
opatreni, ktoré je potrebné prijat na
odvadzanie dymov, prisne dodrzZiavajte
nariadenia  kompetentnych miestnych
organov. e Nasaty vzduch sa nesmie
odvadzat do potrubia pouzivaného na
odvadzanie dymov  vyprodukovanych
spalovacimi zariadeniami na plyn alebo
iné paliva. e Zariadenie nikdy
nepouzivajte bez spravne namontovane;
mriezky! ® Na inStalaciu pouZivajte iba
pripeviovacie skrutky vo vybave so
zariadenim, alebo, ak nie su vo vybave,
kipte si vhodny typ skrutiek. Pouzivajte
skrutky so spravnou diZzkou uvedenou v
Navode na inStalaciu. e Ked je toto
zariadenie a iné zariadenia napajané
energiou, ktord nie je elektricka, v
prevadzke sucasne, zaporny tlak v
miestnosti nesmie presiahnut 4 Pa (4 x
105 bar). @ Je dolezité uchovavat tento
navod, aby ste dofi mohli kedykolvek
nahliadnut. V  pripade  predaja,
odstUpenia alebo stahovania zaistite, aby

zostala spoloCne s vyrobkom.

Toto zariadenie je oznacené v stlade s Eurépskou smernicou
2012/19/EU - UK SI 2013 No3113, o odpade z elektrickych a
elektronickych zariadeni (OEEZ). Uistite sa o spravnom
sposobe likvidacie tohto vyrobku: prispievate tak k
predchadzaniu moznym negativnym nasledkom pre Zivotné

prostredie a pre zdravie. Symbol =ssm na vyrobku alebo v
dokumentacii, ktora je k nemu prilozena, poukazuje na to, ze s
tymto vyrobkom nesmie byt narabané ako s domovym
odpadom, ale musi byt odovzdany do vhodnej zberne na
recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni. Je potrebné
ho zlikvidovat v stlade s miestnymi predpismi pre likvidaciu
odpadu. PodrobnejSie informacie o spracovani, opatovnom
pouziti a recyklacii tohto vyrobku ziskate na prisluSnom
miestnom Urade, od sluzby zberu domového odpadu alebo v
obchode, kde bol tento vyrobok zakipeny.

Spotrebi¢ bol navrhnuty, testovany a vyrobeny v stlade s
tymito normami:

+ Bezpecnost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

* Vykon: EN/IEC 61591; 1SO 5167-1; 1SO 5167-3; 1SO 5168;
EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO
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3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Odporu¢ania na
spravne pouzitie za U¢elom znizenia vplyvu na Zivotné
prostredie: Ked zaCinate varit, zapnite zariadenie na
minimalnu rychlost, a nechajte ho zapnuté aj niekolko minat
po ukonceni varenia. Rychlost zvyste iba v pripade velkého
mnozstva dymu a pary pomocou funkcie booster iba v
extrémnych pripadoch. Aby sa zachovala dobra u¢innost
systému redukcie pachov, v pripade potreby vymerite uhlikovy
filterffiltre. Aby sa zachovala dobra U¢innost tukového filtra, v
pripade potreby ho vycistite. Na optimaliz&ciu UCinnosti a
minimalizaciu hluku pouzivajte maximalny priemer
kanalizaéného systému uvedeny v tejto prirucke.

2. Pouzivanie

Vyuzitie varnej dosky

Systém indukéného varenia je zalozeny na fyzikalnom jave
magnetickej indukcie. Zakladnou charakteristikou tohto
systému je priamy prenos energie z generatora do hrnca.
Vyhody:

Pri porovnani s elektrickymi varnymi doskami je vaSa
indukéna doska:

- bezpecnejsia: nizSia teplota na povrchu skla.

- rychlejsia: kratSie doby potrebné na ohriatie jedal.

- presnejsia: varna doska okamzite reaguje na vase prikazy

- ucéinnejsia: 90% absorbovana energie sa transformuje na
teplo. Okrem toho, po odstraneni hrnca zvarnej dosky sa
prenos tepla okamzite prerusi, aby sa zabranilo zbyto€nym
tepelnym stratam.

2.1 Nadoby na varenie

Pouzivajte len hrnce so symbolom .

Délezité:

aby sa zabranilo trvalému poskodeniu povrchu dosky,

nepouzivajte:

* nédoby s nedokonale rovnym dnom;

+ kovové nadoby so smaltovanym dnom;

* nadoby s drsnym podkladom, aby sa zabranilo poSkrabaniu
plochy varnej dosky;

+ nikdy nekladte teplé hrnce apanvice na povrch

ovladacieho panelu varnej dosky.
Nie vSetky hrnce vhodné na indukciu su U¢inné z toho
dévodu, ze ich dna su Ciastone zlozené z
feromagnetického materialu!! Pri nékupe hmcov alebo
panvic skontrolujte, ¢i:

+ dno je vyluéne iba z feromagnetického materidlu. V
opacnom pripade sa znizi G¢innost prenosu tepla ako aj
rovnomernost tepla pri teplotach povrchu panvice/hmca,
ktoré nie st vhodné na varenie.



NIE!

+ Dno neobsahuje hlinik: riad sa nezohrieva a mozno ho
nerozpoznavajl ani induktory.

NIE!

+  Nerovné dné alebo dn& s drsnym povrchom.
Odoberaju kontaktni plochu medzi induktorom a riadom,
pricom znizuju jeho Ucinnost a kazia zazitok z varenia.

i
,( ~ } L= .:_I’.\ E ]

7 ANO!

Délezité: nikdy nekladte teplé hrnce apanvice na povrch
ovladacieho panelu varnej dosky.

2.1.1 Existujuce nadoby

Mbzete skontrolovat, C€i materidl hrnca je magneticky
pouzitim jednoduchého magnetu. Hrnce nie st vhodné, ak nie
st magneticky zistitelné. V takom pripade platia aj pokyny
uvedené v predchadzajicom odseku.

2.1.2 Odporucané priemery dna hrnca

DOLEZITE: ak hrnce nemajii spravne rozmery, varné zony

sa nezapnu.

Udaje o minimalnom priemere hrnca, ktory sa méa pouzit’

na kazdej jednotlivej zone najdete v ilustrovanej Casti tohto

navodu.

Aby ste dosiahli najlepsie vysledky, odpori¢ame:

- pouzivat panvice a hrnce, ktoré maju priemer dna rovnaky
ako ma varna zéna.

+ tam, kde je to mozné, nechajte pokrievku na hrncoch po¢as
varenia a najma v pripade hrncov s vySkou presahujicou
22cm.

* hrniec umiestnite do stredu varnej zony oznacenej na
doske.

Pouzitie odsavaca

Odsavaci systtm sa méze pouzit v odsavacej verzii s
vonkaj$im od&erpavanim alebo filtratnej verzii s vnutornym
obehom.

I@ Odsavacia verzia

Obr. 7

Pary sa odcerpavaji smerom von prostrednictvom série
potrubi (kupuju sa samostatne) pripevnenych k spojovacej
prirube, ktora je uz vo vybave.
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Priemer odvadzacej trubky musi byt ekvivalentny priemeru
spojovacieho krizku:

- v pripade obdi#nikového vystupu 222 x 89 mm

- v pripade kruhového vystupu @ 150 mm (*)

Viac informécii najdete na stranke tykajucej sa prisluSenstva

odséavacej verzie v obrazkovej Casti tejto prirucky. Vyrobok

pripojte k trubkdm a vypUStacim otvorom na stene s

priemerom  ekvivalentnym vystupu vzduchu (spojovacia

priruba).

PouZitie vypustacich trubiek a otvorov s menSim priemerom

spdsobi znizenie odsavacich vykonov a drastické zvySenie

hluénosti.

Preto odmietame akukolvek zodpovednost.

@ Ppouzite s mozno najkratSie potrubie.

@ Pouzite potrubie s €o najmenSim poctom ohybov
(maximalny uhol ohybu: 90°).

@ Viyhnite sa drastickym zmenam prierezu potrubia.

Filtrana verzia

Obr. 10

Nasaty vzduch sa bude filtrovat pomocou vhodnych tukovych
filtrov a zapachovych filtrov pred opatovnym dopravenim do
miestnosti. Produkt sa dodava so vSetkym vybavenim
potrebnym pre Standardnu montdz s vystupom vzduchu v
prednej Casti podstavca nabytku. Viac informacii najdete na
stranke tykajucej sa prisluSenstva odsavacej verzie (v
obréazkovej Casti tejto prirucky).

Navstivte webové stranky www.elica.com a
www.shop.elica.com , aby ste si pozreli kompletny rad
sUprav, aby ste mohli vykonat rézne sposoby montaze
filtracnej a odsavacej verzie.

3. Montaz

e Elektricki aj mechanick( inStalaciu
musi vykonat Specializovany personal.
Spotrebi¢ je navrhnuty tak, aby bol
zabudovany do pracovnej dosky s
hrdbkou 2 — 6 cm v pripade in$talacie
TOP; 2,5 — 6 c¢cm v pripade inStalacie
FLUSH.

Minimalna vzdialenost medzi varnou
doskou a stenou musi byt aspori 5 ¢cm od
prednej strany, aspon 4 cm na bokoch a
aspor 50 cm od hornych skriniek.

POZN.: Navrhované vzdialenosti su
orientané: pri navrhovani priestorov je
nutné dodrziavat  pokyny  vyrobcu
kuchyne.



& 3.1 Elektrické napojenie
Obr. 3

e Odpojte zariadenie od elektrickej siete.
e InStalaciu musi vykonat' kvalifikovany
profesional, ktory pozna platné normy pre
montaz a bezpeCnost. e Vyrobca
odmieta akukolvek zodpovednost za
Skody spdsobené na osobach, zvieratach
alebo veciach nasledkom nedodrzania
pokynov uvedenych v tejto kapitole. e
Napajaci kabel musi byt dostatocne dihy,
aby bolo mozné odstranenie varnej
dosky z pracovnej plochy. e Uistite sa,
Ze napatie uvedené na vyrobnom &titku
na spodnej strane spotrebi¢a zodpoveda
hodnotam elektrickej siete obydlia, v
ktorom  bude  namontovany. °
Nepouzivajte predizovacie kable. e
Uzemnovaci elektricky kabel musi byt o
2 cm dih$i ako ostatné kable. e V
pripade, Ze domaci spotrebiC nie je
vybaveny napajacim kablom, pouzite
kabel s prierezom vodi¢a minimalne 2,5
mm2 pre vykon az do 7200 wattov; pri
vy$Sich vykonoch musi byt 4 mm2. e
Kabel v Ziadnom bode nesmie dosiahnut
teplotu 050 °C vySSiu ako je teplota
prostredia. e Spotrebi¢ je ureny na
trvalé pripojenie k elektrickej sieti.

e Pozor! Pred opatovnym pripojenim k
elektrickej sieti a kontrolou sprdvneho
fungovania spotrebi¢a vzdy skontrolujte,
Ci je sietovy kabel spravne namontovany.
e Pozor! Prepojovaci kabel musi
vymenit autorizovany technicky servis
alebo osoba s podobnou kvalifikaciou.
Poznamka: vyrobok je  vybaveny
funkciou obmedzenia vykonu Power
Limitation, ktord umoziuje nastavit limit
maximalnej hodnoty absorpcie kw.
Nastavenie je potrebné vykonat vo faze
pripojenia vyrobku k elektrickej sieti alebo
pri opatovnom pripojeni k elektrickej sieti
(v priebehu nasledujucich 2 min(t).

275

Stanovte rozmery ochrany elektrického
zariadenia na zaklade zvolenej urovne
Obmedzenia  vykonu. Postupnost
nastavenia funkcie obmedzenia vykonu
Power Limitation najdete v tejto prirucke
v oddiele Prevadzka.

3.3 Montaz

Pred zacatim instalacie:

+ Po vybaleni vyrobku skontrolujte, ¢i nebol pocas
prepravy poskodeny a v pripade problémov sa pred
inStalaciou obratte na predajcu alebo na oddelenie
starostlivosti 0 zakaznikov.

+  Skontrolujte, & ma zakupeny vyrobok
zodpovedajlce zvolenému miestu inStalacie.

+  Uistite sa, ze v obale sa nenachadza (pre Ucely prepravy)
doplinkovy material (napriklad sacky so skrutkami, zaruky
atd.), ktory je potrebné vybrat a uschovat.

+  Okrem toho skontrolujte, ¢i je v blizkosti miesta in3talacie
k dispozicii elektricka zasuvka.

Prlprava nabytku na vstavanie:

Vyrobok sa nesmie inStalovat nad chladiace zariadenia,
umyvacky riadu, kachle, pece, pracky a susicky.
Viykonajte v3etky rezacie prace na nabytku eSte pred
vloZenim varnej dosky a opatrne odstrarite hobliny alebo
piliny.

rozmery

DOLEZITE: pouzite jednozlozkové tesniace lepidio (S), ktoré
je odolné voci teplotam az do 250 °C; pred instalaciou je
nutné lepené povrchy dokladne o€istit a odstranit vSetky
latky, ktoré by mohli zhor3it prifnavost lepenych povrchov
(napr. separaéné prostriedky, konzervaéné prostriedky,
tuky, oleje, prach, zvySky starého lepidla atd.); lepidlo je
potrebné rovnomerne naniest po celom obvode rdmu; po
zlepeni nechaijte lepidlo schnut asi 24 hodin.

Obr. 1B-2B

Pozor! InStalacia skrutiek a spojovacich

prvkov, ktor4 nie je vsllade stymito

pokynmi, mdze sposobit rizika elektricke]
povahy.

Poznamka: pre spravnu instalaciu vyrobku odpori¢ame

pripevnit potrubia lepidlom s nasledujicimi viastnostami:

- elasticky film z jemného PVC, s lepidlom na baze akrylatu

- reSpektuje normu DIN EN 60454

- retardér plamenia

- vynikajica odolnost voci starnutiu

- odolny voci teplotnym vykyvom

- pouzitelny pri nizkych teplotach
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Ovladaci panel
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Tlacidla/Displej
1. ON/OFF (zapnutie/vypnutie) varnej dosky/odsavaca 8. Aktivacia Temperature Manager (Warming Function)
(spréva teploty - ohrievacia funkcia)
2. Viybervarnej zény 9. Pauza
Displej varna zéna 10.  Key Lock (zablokovanie tlacidiel)
3. Zvy3enielznizenie Power level (Urover vykonu) a sacieho 11.  Indikator aktivneho odsavaca
vykonu
Zobrazenie Power level (Urovef vykonu) a sacieho vykonu Aktivécia indikatora saturacie filtrov
4. Aktivacia asovata ,STAND_ALONE® (samostatny) 12.  Vyber/aktivacia odsavaca
Displej: Casova¢ ,STAND_ALONE" (samostatny) / ¢asovac Displej odsavaca
vamych z6n
5. ZvySenie/znizenie Casu ¢asovaca ,STAND_ALONE® Displej saturacie uhlikového/keramického filtra -
(samostatny) / éasovaca vamych zon tukovy filter
6.  Aktivacia Casovaca varnych zon 13.  Reset saturdcie filtrov
Indikator Casovaca varnych zon aktivny 14.  Aktivacia automatického fungovania odsavaca
7. Aktivacia Automatic Heat Up (automaticky ohrev)
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POUZIVANIE VARNEJ DOSKY

Co treba vediet, skor nez zacnete:

V3etky funkcie tejto varnej dosky st navrhnuté tak, aby boli v
stlade s najprisnejSimi bezpe€nostnymi normami.

Z tohto dévodu:

* Niektoré funkcie sa neaktivuju alebo sa automaticky
deaktivujd, ak sa na horakoch nenachadzaju ziadne hrnce
alebo ak sU zle umiestnené.

+ V inych pripadoch sa aktivované funkcie automaticky
deaktivuju po niekolkych sekundach, ak zvolena funkcia
vyzaduje dalSie nastavenie, ktoré nie je vykonané (napr.
»Zapnut varnt dosku* bez ,,Vybrat' varnu zénu“ a
~Prevadzkova teplota“, alebo ,Funkcia Lock” (zablokovat)
alebo ,,Casovac®).

Pozor! V pripade (napriklad) dihSej prevadzky vypnutie
vamej zény nemusi byt okamzité, pretoze v priebehu
ochladzovacej fazy sa na displeji varnych zén objavi symbol
JH* ktory informuje o tom, Ze sa nachadzate v tejto faze.
Skor ako sa priblizite k varnej zéne, pockajte, kym sa displej
vypne.

Displej varnej zény
na displejoch tykajucich sa varnych zén sa zobrazi:

Varna zéna zapnuta g
Power Level (drover vykonu) 1.9.F
Residual Heat Indicator

(ukazovatel zostatkového H
tepla)

Pot Detector (detektor hrcov) ‘_J
Funkcia Bridge (premostenie) Iy
aktivna "
Funkcia Temperature Manager -
(sprava teploty) aktivna (N
Funkcia Child Lock (detsky L
zamok) aktivna

Funkcia Pauza 1
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Funkcia Automatic Heat UP
(automaticky ohrev)

Vlastnosti dosky

@ Safe Activation (bezpecna aktivacia)

V/yrobok sa zapne iba v pritomnosti hmcov na varnych
zbnach: proces ohrevu sa nespusti alebo sa prerusi v pripade
nepritomnosti alebo odstranenia hrcov.

@ Pot Detector (detektor hrncov)
Vyrobok automaticky zisti pritomnost hrncov na vamych
z6nach.

® Safety Shut Down (bezpeénostné vypnutie)
Z bezpegnostnych dévodov ma kazda varna zéna maximalnu
dobu prevadzky, ktora zavisi od nastavenej Grovne vykonu.

® Residual Heat Indicator (ukazovatel zostatkového tepla)
Pri vypnuti jednej alebo viacerych vamych zon je pritomnost
zostatkového tepla signalizovana symbolom ,H", ktory sa
zobrazi na displeji prislusnej vamej zony.

Prevadzka
Poznamka: Na aktivaciu ktorejkolvek funkcie je potrebné
najskor aktivovat pozadovanu zénu

® Zapnutie
Kratko stlacte (dotknite sa) B ON/OFF (1) varnej

dosky/odsavaca: rozsvieti sa symbol O;

nadalej stlacajte, na chvilu sa zobrazia vsetky dostupné
funkcie, potom zostan( aktivne iba hlavné funkcie.
Ostatné bude mozné zapnit' a pouzivat’ neskor, pocas
pouzivania zariadenia.

DOLEZITE:

vSetky dostupné funkcie budu svietit' slabym svetlom,
ktoré zosilnie iba vo chvili ich aktivacie.

|

Na vypnutie znovu stlacte O

Poznamka: Tato funkcia ma prednost’ pred vSetkymi
ostatnymi.

® Vyber varnych zén
Dotknite sa (stlacte) oblasti Vyberu/Displeja (2), ktora

zodpoveda pozadovanej varnej zone.



@ Power Level (Uroveii vykonu)

Doska je vybavena 9 uroviiami vykonu

Dotknite sa a prstami posuvajte po Liste vyberu (3):
smerom doprava zvySite vykon,

smerom dolava zniZite vykon.

Nastavena urovei vykonu sa zobrazi v oblasti
Vyber/Displej (2)

@ Power Booster (zvySenie vykonu)

Vyrobok je vybaveny pridavnou troviiou vykonu (nad Groviiou
), ktoré zostava aktivna 5 minut, potom sa vykon vrati na

predchadzajucu droven.

Dotknite sa a prstami postvajte po Liste vyberu (3) (nad
GUroven 9) a aktivujte Power Booster (zosilfiova¢ vykonu)

Urovefi funkcie Power Booster je zobrazena v oblasti
Vyber/Displej (2) pomocou symbolu

@ Key Lock (zablokovanie tlacidiel)

Key Lock (zablokovanie tlaidiel) umoZzriuje zablokovat
nastavenia dosky, aby sa zabranilo nahodnym poskodeniam,
priom uz nastavené funkcie zostanu aktivne.

Aktivacia:
+ stlacte (20)

Na deaktivaciu Ukon zopakuijte.
Poznamka: ak pocas aktivnej funkcie Key Lock (zablokovanie
tlacidiel) dojde k stlaceniu akejkolvek inej funkcie, symbol

zacgne blikat, ¢o znamena, ze funkcia je aktivna. Ak
chcete znovu nastavit funkcie, musite funkciu vypnut.

@ Automatic Heat UP (automaticky ohrev)

Funkcia Automatic Heat UP (automaticky ohrev) umozriuje
rychlejSie dosiahnutie nastaveného vykonu. Tato funkcia
poskytuje vyhodu rychlejSieho varenia bez rizika spalenia
jedal, pretoze teplota nepresahuje teplotu nastavenej trovne.
Tato funkcia je dostupna pri Grovniach vykonu 1-8.

Aktivacia:

a2
* pri zapnutej varnej zone stlacte '-' (7)

* na displeji (2) sa zobrazi blikajtci symbol H ktory sa
strieda s vykonom nastavenym vo vamej zone

Pri zvySeni Urovne vykonu vamej zony: funkcia Automatic
Heat Up (automaticky ohrev) zostane aktivna aj pri novom
nastaveni teploty;

Pri zniZzeni Grovne vykonu vamej zony: funkcia Automatic
Heat Up (automaticky ohrev) sa vypne.

Poznamka: pri si¢asnom vybere inej vamej zony bude

=
symbol L (7) svietit slabym svetlom a aj pri tejto zéne
bude takto mozné aktivovat tuto funkciu. Funkcia zostane
aktivna v zéne, v ktorej bola nastavens, ako je to
signalizované aj na displeji (2)

® Temperature Manager (Warming Function) (sprava
teploty - ohrievacia funkcia)

Temperature Manager (sprava teploty) je kontrolna funkcia,
ktora umozfuje udrziavanie tepla pri konstantnej teplote a pri
optimalizovanej rovni vykonu ideélnej na udrzanie teploty uz
pripravenych jedal. Funkcia Temperature Manager (sprava
teploty) sa aktivuje prvym stlacenim tlacidla & =

Na displeji_(Z) z6ny, ktora pouziva spravu teploty, sa zobrazi

symbol f
Poznémka:_pri sucasnom vybere inej vamej zény bude

symbol & = (8) svietit slabym svetlom a aj pri tejto zéne
bude takto mozné aktivovat tuto funkciu. Funkcia zostane
aktivna v zone, v ktorej bola nastavena, ako je to
signalizované aj na displeji (2)

*Znovu stlacte HE (8) na deaktivéciu a vypnutie, az

[}
kym sa Uroveri zobrazena na displeji (2) nedostane na ,L¢".
Poznamka: ak viacero zon naraz pouziva funkciu
Temperature Manager (Warming Function) (sprava teploty -
ohrievacia funkcia), najprv vyberte pozadovanu zénu

pomocou zény vo Vybere (2).
Funkciu mdZete deaktivovat aj pomocou Listy vyberu (3),
[

ked nastavite Power Level (Groven vykonu) na ¢
Pauza

Funkcia Pauza umoziuje pozastavit akukolvek funkciu
aktivnu na doske tak, Ze sa varny vykon nastavi na nulu.

Aktivécia:

+ stlacte I I 9)
+ zobrazi sa blikajici symbol I I na displeji (2)
Na deaktivaciu funkcie:

+ stlacte 1 1(9)
Lista vyberu (3) sa rozsvieti

» na deaktivaciu funkcie stlacte/postvajte prstami po
Liste vyberu (3)



Poznamka: deaktivaciou sa obnovi stav dosky pred pauzou,
doska bude pokracovat v prevadzke pri nastaveniach
zvolenych predtym.

Poznamka: ak sa do 10 min(t funkcia Pauza nedeaktivuije,
doska sa automaticky vypne.

Poznamka: funkcia Pauza nema vplyv na odsavanie

@ Casova¢ STAND ALONE (samostatny)

Funkcia ¢asovaca je odpocitavanie nezavislé od varnych zén
(a odsavacej zony).

Casovac sa aktivuje stlatenim Zéna/Displej (4)

Pouzite symboly == + (5) na nastavenie trvania
Casovaca, ktoré sa zobrazi v Z6ne/Displeji (4)
Poznamka: aby sa odpocitavanie spustilo, pockajte 10
sekund bez stlacenia iného ovladacieho prvku.

Format ¢asovaca je 000

-0. hodiny

- 00 minaty

Poznamka: ¢asova¢ sa méze nastavit maximalne na 1h a 59
min.

V Z6ne/Displeji (4) sa zobrazi zostavajlci ¢as;
po skonceni odpocitavania zaznie zvukovy signal

Poznamka: pri zobrazeni odpocitavania sa pri zostavajlicom
¢ase menSom ako 10 minut pouzije nasledovny format

-0, minaty
-00 sekundy

s trvalo svietiacou bodkou

Na vypnutie ¢asovaca:

+ zvolte Z6na/Displej (4)

« nastavte trvanie Casovaéa na 0 pomocou
= +0

@ Casovaé vamych zén
Funkcia Casova¢ varnych zdn je odpoCitavanie, ktoré je

mozné nastavit aj do¢asne na kazdej vamej zone

Po skonceni nastaveného Casu sa varné zény automaticky
vypnU a na upozornenie pouzivatela zaznie prisluny zvukovy
signal.

Aktivéacia funkcie Casovaé varnych zén

+ Dotknite sa (stlate) oblasti Vyber/Displej (2)

(power level - Groven vykonu = 0)

+ Stlacte @ (6) pre dand varnt zénu

_» PouZite symboly == + (5) na nastavenie trvania
Casovaca, ktoré sa zobrazi v Z6ne/Displeji (4);

pocas nastavovania symbol G (6) blika

Poznéamka: aby sa spustil Casovac varnej zony, pockajte 10
sekund bez stlacenia iného ovladacieho prvku.

Poznamka: opakovanym dlhym stlacenim @ (6) vynulujete
¢asovac vamej zony

Ukon podra potreby zopakujte na viacerych varnych
z6nach.

Poznamka : kazda varna zona moze mat nastaveny iny
¢asova¢. Na displeji (4) sa zobrazi odpocitavanie aktuéalne
zvolenej vamej zony. Ak nie je zvolend Ziadna zéna, po
stlaCeni displeja (4) sa zobrazi odpogitavanie pre ¢asovac
,STAND-ALONE" (samostatny).

Format zobrazenia odpocitavania je rovnaky ako pre
¢asovaé ,STAND-ALONE" (samostatny) (pozri
predchadzajici odsek Casova¢ ,STAND ALONE*

(samostatny))

Po skonéeni odpocitavania zaznie zvukovy signal a vama
z6na sa vypne.

Na vypnutie ¢asovaca:
+ vyberte varn( zénu (2)
« nastavte trvanie Casovaca na (] pomocou = +

()

® Power Limitation (obmedzenie vykonu)

Funkcia Power Limitation (obmedzenie vykonu) znamena
rezim, v ktorom je obmedzena najvys$Sia spotreba energie a
reguluje sa najvyssi vykon vo v3etkych aktivnych varnych
zonach. V tomto rezime celkova spotreba energie varnej
dosky neprekroCi najvysSiu nastavenu hodnotu.

Poznamka: nastavenie sa musi vykonat pri vypnutej doske
bez toho, aby ste stlacili tiacidlo B ON/OFF (1), vo chuvili
pripojenia varnej dosky do siete alebo pri opatovnom pripojeni
do siete, do 2 mindt od pripojenia.

Na nastavenie funkcie Power Limitation (obmedzenie
vykonu):

- stlate t A )



(symbol bude blikat, ale len prvé 2 minGty od pripojenia do
siete)

- pri stale stlatenom t A ) po jednom stlacajte vSetky oblasti
Vyberu/Displeja (2) s jednotlivymi varnymi zénami. Zacnite
S0 zénou vpravo vpredu (FR)a postupuijte v protismere
hodinovych ruciciek

RL-2 e 1° _2-RR
0 e O
i [}
\- Ive |°_)
[} [}
i (|
FL-27 “2-FR

- pri kaZzdom stlaceni zaznie kratky zvukovy signal

- po stlaCeni vSetkych zon na Displeji (2) moZzete pustit
tlacidlo

v tejto chvili:

- Displej (2) zény vlavo vzadu (RL) bude striedavo
zobrazovat symboly ,C* a ,0“, o znamena, Ze je mozné
vykonat nastavenie:

zvolte Displej (2-RL)

prstami posuvajte po Liste vyberu (3), az kym na
displeji nebudt zobrazené symboly ,C* e ,8“,

na displeji (2-FL) sa zobrazi aktualne zobrazenie*
0=74kwW
1=45kwW
2=31kW

* predvolené nastavenie je 7,4 kW

Na zmenu nastavenia Power Limitation (obmedzenia

vykonu)

- stlacte Displej (2) v zone vlavo vpredu (FL)

prstami postvajte po Liste vyberu (3) a vykonajte nové
nastavenie

- na uloZenie zvoleného nastavenia stlaéte na dve sekundy
tlacidlo B ON/OFF (1). Zaznie dIhSi zvukovy signal,
potvrdzujlci vykonané nastavenie.
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@ Bridge Zones (premostené zny)

VVamé zény su vdaka funkcii Bridge schopné pracovat v
kombinovanom rezime, pri¢om vytvarajli jedind zénu s tou
istou Uroviiou vykonu. Tato funkcia umoZziiuje rovnomerné
varenie s panvicami a hrncami vacésich rozmerov.

Je mozné sucasne pouzivat prednu vamu zénu ako ,,Hlavnua
z6nu“ a zadn( varn( zénu ako ,,VedrFaj$iu“

(ak si chcete overit, v ktorych zénach je dostupna tato funkcia,
pozrite si obrazovu €ast tohto ndvodu na pouZitie).

Na aktivéciu funkcie Bridge:
- vyberte naraz obidve varné zény, ktoré chcete pouzivat

- ;1% Displeji (2) ,,Vedraj$ej* varnej zény sa objavi symbol
S

- pomocou Listy vyberu (3) je mozné nastavit’ prevadzkovi
uroven (vykon), ktora sa zobrazi na Displeji (2) ,Hlavnej*
varnej zény

- na deaktivaciu funkcie Bridge staci rovnakym sposobom
zopakovat proces aktivacie

Poznémka: ak je v rezime Bridge aktivovany Casovaé
varnych zén, automaticky sa vypnU obidve varné zény,
pretoze v tomto pripade sa povaZzuju za jedinu, kombinovani
zénu.

POUZITIE ODSAVACA

® Zapnutie
Kratko stlacte (dotknite sa) B ON/OFF (1) varnej

dosky/odsavaca: rozsvieti sa symbol O;

nadalej stlaCajte, na chvilu sa zobrazia vetky dostupné
funkcie, potom zostan( aktivne iba hlavné funkcie.
Ostatné bude mozné zapnut a pouzivat neskor, pocas
pouzivania zariadenia.

DOLEZITE:

vSetky dostupné funkcie budu svietit' slabym svetiom,
ktoré zosilnie iba vo chvili ich aktivacie.

I

Na vypnutie znovu stlacte O

Poznamka: Tato funkcia ma prednost pred vSetkymi
ostatnymi.

@ Zapnutie odsavaca:
Na aktivaciu odsavaca sa dotknite (stlacte) Zony vyberu (12)

@ Rychlost’ (vykon) odsavania:

Odséavac je vybaveny troma uroviiami rychlosti (vykonu)
odsévania

Dotknite sa a prstami postvajte po Liste vyberu (3):
smerom doprava zvySite vykon,

smerom dofava znizite vykon.

Nastavena urover vykonu sa zobrazi v oblasti
Vyber/Displej (12)



® Power Booster (zvySenie vykonu)

Vyrobok je vybaveny 2 pridavnymi droviiami vykonu (nad
Groviiou 3)

Power Booster 1 (zvySenie vykonu 1): ¢asovy limit 15
min,

Power Booster 2 (zvysenie vykonu 2): Easovy limit 5
min,

potom sa vykon vrati na predtym nastavenu droven.

Dotknite sa a prstami postvajte po Liste vyberu (3) (nad
uroven 3) a aktivujte Power Booster 1 (zvySenie vykonu 1)
Uroven funkcie Power Booster 1 je zobrazena v oblasti
Vyber/Displej (12) pomocou blikajuceho Eisla ,4°

Dotknite sa a prstami posuvajte po Liste vyberu (3) (nad
uroven 3) a aktivujte Power Booster 2 (zvySenie vykonu 2)
Urove funkcie Power Booster 2 je zobrazena v oblasti
Vyber/Displej (12) pomocou blikajiiceho symbolu

® Automaticky chod

Odsavac¢ par sa zapne pri najvhodnejSej rychlosti, pri¢om sa
saci vykon prispdsobi maximalnej Urovni varenia, pouzitej vo
varnych zénach.

Ked sa vypnu varné zony, odsavac par upravi svoju rychlost
odséavania tak, Ze ju postupne znizi, priCom odstranuje
zostatkové vypary a pachy.

Na aktivaciu tejto funkcie:

Stlatte t A ) (14)
Na deaktivaciu Ukon zopakujte.

Poznamka: ak poéas automatického chodu zvolite na Liste
vyberu (3) rychlosti od 1 do 3, automaticky chod sa prerusi.
Pri volbe Power Booster (zosilfiovaé vykonu) bude
automaticky chod pokracovat po skonéeni nastaveného

¢asového obdobia. Symbol ,, A ) po cely ¢as blika.

Poznamka: v pripade vypnutia dosky s aktivnym
Automatickym chodom sa vypnutie odsavaca uskutoéni
automaticky a postupne.

® Ukazovatel nasytenia filtrov
Odséavac par signalizuje, kedy je potrebné vykonat Udrzbu
filtrov:

Uhlikové/keramické pachové filtre
,»FILTER®(13) sa rozsvieti

Tukovy filter
5, FILTER«(13) blika

Poznamka: tato funkcia je prednastavena ako vypnuta
(postup pri zapnuti pozri v odseku ,,Aktivacia ukazovatela
nasytenia filtrov*)
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@ Vynulovanie nasytenia filtrov
Po  vykonani  Udrzby  filtrov  (tukovy  alalebo

uhlikové/keramické) podrzte diho stiagené ,FILTER« (13);

,,FILTER«(13) zhasne a znovu sa spusti pocitadio
ukazovatela.

@ Aktivacia ukazovatela nasytenia filtrov
Tento ukazovatel je za beznych okolnosti vypnuty.
Pri jeho aktivacii postupujte nasledovne:

- zapnite odsavaciu plochu pomocou (D;

- ked st motor odsavania a varné zény vypnuté, stlacte Zénu
vyberu (12)

- podrzte diho stiadené HBEB D (11), kym sa na Displeji
(12) striedavo nezobrazia blikajuce pismena ,,F* - ,,G*

F = uhlikové/keramické pachové filtre
G = tukovy filter

Uhlikové/keramické pachové filtre

— stlacte Displej (12) vo chvili, ked sa zobrazi pismeno ,F*

—  stlacte ,FILTER* (13) - blikajtica kontrolka

— znow podrite diho stlacené HOOBD“ (11) na
potvrdenie aktivacie ukazovatefa
uhlikovych/keramickych pachovych filtrov

Tukovy filter

— stlacte Displej (12) vo chvili, ked sa zobrazi pismeno ,G*

—  stlagte ,FILTER* (13) — trvalo svietiaca kontrolka

— znowu podrzte diho stladene HOBD* (11) na
potvrdenie aktivacie ukazovatela tukového filtra

Spotrebié je uréeny na pouzitie v spojeni so SUPRAVOU
okenného senzora Window (vyrobca nedodava).

Ak je nainstalovana slprava okenného senzora Window (iba v
pripade, 7e sa pouziva rezim ODSAVANIA), odséavanie
vzduchu sa deaktivuje vzdy, ked senzor zisti, ze okno v
miestnosti, na ktorom je namontovany, je zatvorené.

+ elektrické pripojenie SUPRAVY k spotrebiu musi
vykonat' kvalifikovany a $pecializovany technik.

+ SUPRAVA musi mat’ samostatnu certifikaciu v sulade s
bezpeénostnymi normami, ktoré sa vztahuji na
komponent a jeho pouzitie so spotrebicom. Montaz sa
musi vykonat' v sulade s platnymi nariadeniami pre
domace spotrebice.

POZOR: )

+ kablové vedenie SUPRAVY na pripojenie k spotrebicu
musi byt sucast'ou obvodu s certifikaciou pre bezpecné
velmi malé napétie (SELV).

+ vyrobca tohto spotrebica odmieta akukolvek
zodpovednost za pripadné problémy, Skody alebo poziar
spdsobené poruchami a/alebo problémami suvisiacimi s
nespravnou €innostou alalebo chybnou instalaciou
SUPRAVY.




Vyrobok - Tla¢idla - Displej
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Véziaca plocha
Displej/Prikazy

Funkcia HOLD (podrzat)
Funkcia TARE (hmotnost obalu)
Funkcia ZERO (nula)

Funkcia UNIT (jednotka)
Funkcia LOCK (zablokovat)

Numericky displej vahy

Ukazovatel pouzivanej funkcie
Ukazovatel pouzivanej mernej jednotky
Ukazovatel vahy
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POUZIVANIE VAHY

Vyrobok je vybaveny vstavanou vahou na potraviny

DOLEZITE:

pri pouziti vahy pri hmcoch a nadobach s priemerom vy$Sim
nez 20 cm odporu¢ame vypnit odsavanie vzduchu, aby sa
predislo odchylkam pri vazeni.

Poznamka: hmiec alebo nadoba sa musia VZDY nachadzat v
strede vaziacej plochy, aby nezasahovali do zény odséavania.
Poznamka: najvy$sia nosnost vahy je 10 kg, s toleranciou
+- 2 g pri kazdom vazeni.

Prevadzka

@ Zapnutie

Ak cheete aktivovat vahu, dotknite sa vaziacej plochy (15)
alebo na fu polozte predmet, ktory chcete odvazit.

Displej (22) si aktivuje a zobrazi sa hmotnost v hodnote nula
alebo hmotnost polozeného predmetu.

Poznamka: ak sa na vaziacej ploche uz nachadzaju predmety
a tieto sa odstrania, vaha sa aktivuje a zobrazi sa hmotnost
odstraneného predmetu so zapornym znamienkom.

Naopak, ak sa pridaju dalSie predmety, vaha sa aktivuje
a zobrazi sa iba hmotnost posledného pridaného predmetu.

@ Vypnutie
Vaha sa automaticky vypne:

- po 2 minutach, ak sa z vaziacej plochy neodstrania ziadne
predmety
- po 8 minGtach, ak sa z vaziacej plochy odstrania predmety

@ Funkcia UNIT (jednotka)

Vaha je prednastavena na metricky merny systém, Udaje sa
zobrazujd v gramoch.

Ak chcete zmenit memé jednotky, stlacte ,UNIT“(20).
Aktualna merna jednotka sa zobrazi v spodnej Casti displeja
vahy, na displeji (24)

@ Funkcia ZERO (nula)

Funkcia ZERO (19) umoziuje vynulovat numericky disple;
vahy bez ohladu na to, &i sa na vaziacej ploche (15)
nachadzaju nejaké predmety.

Poznamka: ukazovatel ZERO (23) sa vypne vo chvili, ked sa
na véziacu plochu pridaju alebo sa z nej odobert predmety
(vtedy sa znovu zobrazi hmotnost predmetov).
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® Funkcia TARE (hmotnost’ obalu)

Funkcia TARE (18) umozfuje postupne vazit potraviny bez
toho, aby ste ich museli odstrariovat z vaziacej plochy. Takto
mozete zistit tak hmotnost kazdej jednotlivej potraviny, ako aj
celkovi hmotnost.

pouzitie:

- poloZte na vaziacu plochu prvy predmet, na displeji (22) sa
zobrazi hmotnost’ ,,1“

- stlaéte ,TARE" (18), hmotnost na displeji (22) sa vynuluje

- pridajte na vaziacu plochu dalsi predmet, na displeji (22) sa
zobrazi hmotnost’ ,,2“

- stlacte znovu ,, TARE* (18), na displeji (22) sa zobrazi
hmotnost' ,,1“ + hmotnost' ,,2“

Poznamka: je mozné pridavat predmety az do najvyssej
nosnosti vahy

Poznamka: ak chcete z vyslednej hodnoty vylucit hmotnost
nadoby, pri spusteni funkcie pouzite aj funkciu ZERO (19)
Poznamka: na deaktivaciu funkcie TARE stlaéte ,ZERO" (19)

® Funkcia HOLD (podrzat)

Funkcia HOLD (17) umozriuje uloZit do pamati zobrazenu
hmotnost a neskér ju bud zobrazit, pridat alebo odpocitat od
nového predmetu polozeného na vahe. Hmotnost zostane
ulozena v pamati az do vypnutia vahy.

pouzitie:

- poloZte predmet na vaziacu plochu

- stlaéte a podrzte ,,HOLD" (17), az kym hmotnost na displeji
nezacne blikat: hodnota sa ulozila do pamati

Poznamka: mozete odstranit predmet z vahy a pokracovat v
jej pouzivani so v&etkymi funkciami.

Poznamka: ak chcete do paméti uloZit nova hmotnost, znovu
stlacte a podrzte tlacidlo. V paméti zostane ulozena iba
posledna hodnota.

V ktorejkolvek chvili je mozné stladenim tlacidla ,HOLD" (17)
zobrazit ulozenu hodnotu, ktora potom blika na displeji (23)
niekolko sekund.

Ak pocas tohto intervalu znovu stlagite tlacidlo ,,HOLD" (17),
ulozena hmotnost' sa pripocita k hmotnosti, ktora je
aktualne na vahe.

Na displeji (23) sa zobrazi vysledna hodnota a ukazovatel
,HOLD" (23) ostane svietit, ¢o signalizuje, Ze funkcia je stale
aktivna.

Ak znovu stlacite ,HOLD" (17), od hmotnosti zobrazenej na
displeji sa odpocita hmotnost’ ulozena v pamati.

Na displeji (23) sa zobrazi hodnota rozdielu a funkcia sa
automaticky vypne.

Priklad:
- hmotnost uloZena v paméti: 1 kg
- hmotnost pritomna na vahe pri aktivovani funkcie: 2 kg



- vysledna suma scitania, zobrazena na displej: 3 kg (1 kg + 2
kg)
hmotnost po odpo€itani, pred vypnutim funkcie: 2 kg (3 kg - 1
kg)

@ Funkcia LOCK (zablokovat)

Funkcia LOCK (21) zablokuje pouZitie vahy, aby sa predislo
jej aktivacii v pripade, Ze sa na vaziacu plochu polozia nejaké
predmety.

Na aktivaciu tejto funkcie stlacte a podrzte ,LOCK* (21), az
kym sa displej vahy nevypne.

Na deaktivaciu funkcie postupuijte tym istym spdsobom:
stlacte a podrzte ,LOCK" (21), az kym sa displej vahy
Znovu nezapne.

Poznamka: po 30 mindtach od aktivécie funkcie LOCK sa
véaha vypne a funkcia LOCK sa deaktivuje.
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4.1 Tabulky vykonu

Stupefi vykonu Typ varenia Pouzitie stupha
(indik&cia pridruzi skiisenost a navyky varenia)
Idedlny pre zvySenie teploty potravin v kratkej dobe az
Boost Rychlo zohriat do rychleho varu v pripade vody alebo rychlo ohriat
Max vykon tekutiny z varenia
8.9 Vyprazat - vriet Ildealny'pr(,e zaprazenie, ;acmat varenie, vyprazat
mrazené vyrobky, vriet rychlo
7.8 Opiect — osmazit - vriet - Idedlny pre smazenie, udrzat nazive vrenie, varenie a
grilovat grilovanie (pre kratku dobu, 5 az 10 minut)
Vysoky - — — : :
vykon e b . Ideélny pre smazenie, udrzat mierne vrenie, varenie a
6-7 Opiect - varit ~ dusit - osmazit grilovanie (pre priemem( dobu, 10-20 mindit),
- grilovat e
predhriatie prisluSenstva
45 Varit  dusit - osmazit - grilovat Idealny pre dusenie, gdvrzavat jemné varenie, varenie
(pre diha dobu). ZamieSanie cestovin
" e " Idedlny pre pomalé varenie (ryza, omacky, pecienky,
Stredny 34 Varit povrr;]?gggf zahusfit ryby) v pritomnosti doprovodnych kvapalin (napr. voda,
vykon vino, vyvar, mlieko), mieanie cestovin
Varit - povrievat — zahustit - Ildee}lnyvpre pomale varenie (objem meney ako Jeqen
2-3 e liter: ryza, omacky, pecienka, ryby), v pritomnosti
mieSat g . ; , .
doprovodnych kvapalin (napr. voda, vino, vyvar, mlieko)
12 Roztopit — rozmrazit — udrzat Idedlny pre zmak&ovanie masla, lahko roztavit
teplé - mieSat ¢okoladu, rozmrazovanie malych vyrobkov
Nizky vykon ; - ; i
Roztopit  rozmrazit - udrat Idealnylprelud[zame v teplve male porcie ce’rstv0. o
1 PR uvarenych jedal alebo udrZanie teploty jedal a mieSanie
teplé - mieSat !
rizota
Vama doska v polohe stand-by alebo vypnuté (mozna
OFF Vykon nula Oporné plocha pritomnost zvySkového tepla z konca varenia,

signalizované s H-L-O)
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4.2 Tabulka varenia

Kategoria Jedlad a druh Stupen vykonu a priebeh varenia
potravin varenia Prva faza Vykon Druhé faza Vykon
Cerstvé Varenie cestovin a
cestoviny Ohrev vody Booster-9 udrziavanie varu 78
. Cerstvé Varenie cestovin a
Cesr;c;vamy, cestoviny Ohrev vody Booster-9 udrziavanie varu 7-8
Varena ryza Ohrev vody Booster-g | Varenie cestovina 5-6
udrziavanie varu
Rizoto Osmazenie a prazenie 7-8 Varenie 4-5
Varené Ohrev vody Booster-9 Uvarenie 6-7
. Vyprazané Ohrev oleja 9 Vyprazanie 8-9
Zelenina, - P -
strukoviny Restované Ohrev prisluSenstva 7-8 Varen!e 6-7
Dusené Ohrev prisluSenstva 7-8 Varenie 3-4
Osmazené Ohrev prisluSenstva 7-8 Osmazenie do zlata 7-8
P Opecenie masa do zlata s olejom h
Pecené (ak s maslom vjkon 6) 7-8 Varenie 34
Grilované Predhrievanie hrnca 7-8 Grilovanie na oboch 7-8
ok strandch
Masa Opecenie s olejom
Opecené P © 7-8 Varenie 4-5
(ak s maslom vykon 6)
Na Opecenie s olejom .
Staveldusené (ak s maslom vykon 6) -8 Varenie 34
Grilovana Predhrievanie hrnca 7-8 Varenie 7-8
Na Opecenie s olejom .
Ryba Staveldusens (ak s maslom vjkon 6) 78 Varenie 34
Vyprézana Ohrev oleja alebo tuku 8-9 Vyprazanie 7-8
Prazenice Ohrievanie panvice s maslom alebo 6 Varenie 6.7
tukom
N Omelety Ohrievanie panvice s maslom alebo 6 Varenie 5.6
Vajcia tukom
Na mékkolna Ohrev vody Booster-9 Varenie 5-6
tvrdo
Lievance Ohrievanie panvice s maslom 6 Varenie 6-7
Paradajkova Opecenie s olfejom 6-7 Varenie 34
(ak s maslom vykon 6)
. . Opecenie s olejom X . 3
Omacky Ragu (ak s maslom vykon 6) 6-7 Varenie 3-4
Besamel Priprava zakladu, (roztopit maslo 56 anedeme do 34
a muku) mierneho varu
Crema : — Udrzat mieme
pasticcera Privedenie mlieka k varu 4-5 Vrenie 4-5
Dez,erty, Pudingy Privedenie mlieka k varu 4-5 Udrzat mieme 2-3
krémy vrenie
Ryzowy nakyp Ohrev miieka 5.6 Udrzat mieme 23
vrenie
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5. Udrzba

Udrzba varnej dosky
Pozor! Pred kazdym Cistenim alebo Udrzbou sa uistite, ze
varné zény su vypnuté a indikator tepla zmizol.

5.1 Cistenie
Varna doska sa Cisti po kazdom pouZiti.

Délezité:

Nepouzivajte abrazivne hubky, drotenky. Ich pouZitie by po
¢ase mohlo zni€it sklo.

Nepouzivajte drazdivé chemické Cistiace prostriedky, ako st
spreje pre rary alebo odstrariovace Skvin.

Po kaZdom pouZiti nechajte vamnu dosku vychladndt a
vyCistite ju odstranenim zaschnutych zvySkov a $kvfn od
zvySkov potravin.

Cukor alebo potraviny s vysokym obsahom cukru poSkodzuji
varn( dosku a musia sa okamzite odstranit.

Sol, cukor a piesok by mohli poskrabat' povrch skla.
Pouzivajte jemnd handricku, papierové uteraky alebo
$pecifické vyrobky pre Cistenie varnej dosky (postupuijte podla
pokynov vyrobcu).

NEPOUZIVAJTE PARNE CISTICE!!!

Dolezité:

V pripade nahodnych andmernych unikov kvapalin z hrncov je
mozné zasiahnut prostrednictvom vypustacieho ventilu
nachadzajlceho sa na spodnej Casti vyrobku tak, aby sa
mohol odstranit pripadny zvySok a aby sa mohlo vykonat
Cistenie s maximalnou hygienickou bezpe¢nostou.

Obr. 18

Pre komplexnejSie a hibsie Cistenie sa mdze Uplne odobrat
spodna vana.

Obr. 19

Cistenie kovovej mriezky:

Mriezku musite umyvat ru¢ne horticou vodou a neutralnym
Cistiacim prostriedkom a starostlivo osusit, aby ste zabranili
oxidaciam.
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Udrzba odsavaca:

Cistenie

Na Gistenie pouzivajte VYLUCNE IBA navihéenu handru s
neutralnymi tekutymi Cistiacimi prostriedkami. NA CISTENIE
NEPOUZIVAJTE NARADIE ANI NASTROJE!

Vyhnite sa pouzitiu produktov s obsahom abraziv.
NEPOUZIVAJTE ALKOHOL!

Protitukovy filter

Spracovava tukové castice pochadzajuce z varenia.

Musi sa vyCistit raz za mesiac (alebo ked systém indikacie
saturacie filtrov signalizuje tuto nutnost), neagresivnymi
Cistiacimi prostriedkami rucne alebo v umyvacke riadu pri
nizkych teplotach a kratkom cykle.

Pri umyvani v umyvacke riadu sa protitukovy filter méze
odfarbit, ale jeho filtracné vlastnosti sa absolltne nezmenia.
Obr. 15

Filter S Aktivnym Uhlim - Keramicky

(iba pre filtracnd verziu)

Spracovava neprijemné zapachy pochadzajlce z varenia.
Viyrobok je vybaveny sadou zapachovych filtrov. Nasytenie
zépachovych filtrov sa overi po viac-menej predizenom
pouzivani podla typu varenia a pravidelnosti Cistenia tukovych
filtrov. Zapachové filtre sa m6zu tepelne regenerovat kazdé 2-
3 mesiace v rire predhriatej na 200 °C na 45 mindt. Spravna
regeneracia zaisti konstantnu filtraénu G¢innost na 5 rokov.
Pozor! Filtre neukladajte na dno rdry, ale polozte ich na plech
a tento uloZte do strednej vysky.

Obr. 17 -17a-17b - 17c



5.2 Vyhladavanie zavad

modulom

spravne pripojeny alebo je
poSkodeny

KOD CHYBY OPIS MOZNE PRICINY ODSTRANENIE CHYBY
Zona prikazov sa vypne z dévodu prili§ an]tqrné teplota . Pred d’gléim pouzitim
E2 vysokej teploty elektronickych Casti je pockajte, kym varna
prili§ vysoka doska vychladne
E3 Nevhodna nadoba Strata magnetllc kych Odstrarite hriec
vlastnosti
Do modulu neprichadza
Komunika¢né problémy medzi prid, Odpojte varn(i dosku od
E5 uzivatelskym rozhranim a indukénym napéjaci kabel nie je siete a skontrolujte

pripojenie

Pre vSetky signalizacie
chyby
(E..U..C..)

Zavolajte asistenénu technicku sluzbu a oznamte kéd chyby

5.3 Asistencna sluzba

Pred skontaktovanim sa s Asistenénou sluzbou

1.Skontrolujte, &i nemozete vyrieSit problém sami na zaklade bodov opisanych v ,Vyhladavanie porich*.

2. Vypnite a zapnite zariadenie, aby ste zistili, ¢i sa problém vyrieSil.

Ak po vyssie uvedenych kontrolach porucha pretrvava, obrat'te sa na najblizSiu Asistencni sluzbu.
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HU - Felszerelési és hasznalati utasitas

A kézikonyvben leirtakat szigorGan tartsa be. A
kézikdnyvben leirtak be nem tartdsa miatt bekovetkezd
esetleges kellemetlenségekért, karokért vagy tlizkarokért
felelésséget nem vallalunk. A késziilék kizarolag haztartasi
felnasznalasra késziilt, élelmiszerek fozésére és a f6zésbél
keletkezett fiistok elszivasara. Ettdl eltérd célu felnasznalasa
nem engedélyezett (pl. 1égtér flitése). A gyartd6 nem terheli
feleldsseg a késziilék nem rendeltetésszerli hasznélata, illetve
a vezeérldparancsok hibas beallitasa esetén.
A késziilék esztétikailag eltérhet a kézikonyvben talalhatd
rajzoktol, de a hasznalati, karbantartasi és telepitési
utasitasok nem valtoznak.
@ Olvassa el az utasitasokat: fontos beszerelési, hasznalati
és biztonsagi informaciot tartalmaznak.

@ Ne végezzen elektromos médositasokat a késziiléken.

@ Mielstt a készilék telepitését megkezdené ellendrizze,
hogy minden alkatrésze ép-e. Ellenkez6 esetben vegye
fel a kapcsolatot a viszonteladéval és ne szerelje be a
készliléket.

@ Ellenérizze a készilék épségét miel6tt elkezdené az
Uzembe helyezést. Ellenkezd esetben vegye fel a
kapcsolatot a viszonteladéval és ne szerelie be a
készliléket.

Megjegyzés: A (*) jelzésl részek opciondlis kiegészitok,

amelyek csak az egyes modellek tartozékai, illetve olyan

részek, amelyek nem részei a csomagnak, klon kell ezeket
beszereznie.

© 1. Figyelmeztetesek

Figyelem! Szigorlan tartsa be a
kovetkez6 utasitasokat: @ A készlleket
barmilyen telepités el6tt kosse le az
elektromos halézatbdl. e A telepitést,
lletve a karbantartast szakember
végezheti, a gyartd utasitasai szerint,
valamint a helyi biztonsagi el6irasoknak
megfeleléen. Ne javitsa vagy cserélje le
a készilék egyetlen részét sem, hacsak
azt a felhasznaloi kézikonyv kifejezetten

nem jeloli. e A készilék foldelése
jogszabaly szerint kotelezb. e Az
elektromos tapkabelnek kelld

hosszusagunak kell lennie ahhoz, hogy a
butorba épitett készilék elektromos
csatlakoztatasa kivitelezheté legyen. e
Annak érdekében, hogy a beszerelés a
hatdlyos  biztonsagi  szabalyoknak
megfeleljen, egy multipolaris kapcsold
szukséges, amely biztosita az
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elektromos haldzat lekapcsolasat Il
tulfesziltség kategoria feltételek esetén,
a beszerelési szabalyoknak megfelel6en.
e Ne hasznaljon tobbszords dugokat
vagy hosszabbitot. @ Amint elvégezte a
telepitést, biztositsa, hogy a felhasznalo
ne férien hozza az elektromos
alkatrészekhez. o A készilék és a
hozzéférhetd részek mikodés kozben
felmelegedhetnek. Ugyelien ra, hogy ne
érintse az é&tforrosodott elemeket.
Ugyelien arra, hogy a gyermekek ne
jatsszanak a készilékkel! Tartsa a
gyermekeket tavol és feligyelet alatt,
tekintve, hogy a késziilék hozzaférhetd
részei hasznalat kdzben nagyon
felmelegedhetnek. e A szivritmus-
szabalyoz6  készilékkel és  aktiv
berendezésekkel él6k szaméra az
indukcios  f6zélap hasznalata el6tt
ellendrizni kell, hogy az illetd szivritmus-
szabalyozoja osszeférheté-e a
készllékkel. ® A hasznalat soran és azt
kovetben ne érintse meg a készilék
felhevilt  elemeit. o Kerlle a
ruhanemikkel vagy egyéb gyulékony
anyagokkal valé érintkezést, amig a
készllék dsszes alkatrésze nem hiilt le
elegendden, tlizveszély. @ Ne helyezzen
gyulékony anyagot a készllékre, vagy
annak kozelébe. @ A tulhevitett zsirok és
olajok kénnyen langra gyulladnak. Ne
hagyja fellgyelet nélkil a zsirban és
olajpan gazdag ételek f6zését. @ Ha a
f6z0lap felllete megrepedt, kapcsolja ki a
késziiléket az aramités veszélyének
elker(ilése érdekében. e A késziilék nem
vezérelhetd kilsé programéraval vagy
specialis tavvezériével. o A feligyelet
nélkil hagyott zsirban és olajban gazdag
ételek f6zése veszélyes lehet és tiizet
okozhat. e A fézési munkalatokat
feligyelni kell. A rovid ideig tartd f6zést



folyamatosan felligyelni kell. @ SOHA ne
probalja vizzel eloltani a langokat.
Ellenkezbleg, kapcsolja ki a készlléket
és fojtsa el a langokat, példaul egy
feddvel vagy egy tizall6 pokroccal.
Tlzveszély: ne rakodjon a fozblap
feliletére. ® Ne hasznéljon gbéztisztitd
gépeket, aramités veszélye. e Ne
tegyen fém targyakat, mint példaul
késeket, villakat, kanalakat és fedéket a
féz06lapra, mert azok felforrosodhatnak. e
Mielétt az elektromos halozatra kdtné a
készlléket, ellenbrizze (a készilék aljan
talalhat6) adattablat, hogy meggy6zédjon
réla, hogy az azon feltiintetett feszliltség
és teljesitmény megfelel-e a haldzati és
csatlakozdaljzat fesziltségének.
Amennyiben kétségei lennének, forduljon
villanyszerel6hoz.

Fontos: e Haszndlat utan a
vezérldszenzorral  kapcsolia ki a
féz6lapot és ne a labas érzékeldre
hagyatkozzon. e Kerllie a folyadékok
kiomlését. F6zésnél, illetve forralasnal
csokkentse a hoéfokot. e Ne hagyja
Uresen, illetve ne tegyen Ures serpenyét
vagy labast a bekapcsolt melegitd
részekre. e Ha befejezte a fbzést,
kapcsolja le a vonatkozo6 f6zési teriletet.
e A fbzéshez soha ne hasznaljon
aluminium féliat, és soha ne helyezzen
kdzvetlendl a felletre aluminium féliaba
csomagolt termékeket. Az aluminium
megolvad és javithatatlanul tonkreteszi a
készlléket. e Soha ne melegitsen
élelmiszert tartalmazo lezart dobozt vagy
konzervet anélkil, hogy felnyitna:
felrobbanhat! Ez a figyelmeztetés a
tobbi, mas tipusu f6z6lapra is vonatkozik.
e Az olyan nagy teljesitményi funkciok,
mint a booster, nem hasznalhat6
barmilyen tipusu folyadék melegitéséhez,
mint amilyen példaul a sutdolaj. A tul
magas hémérséklet veszélyes lehet.
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llyen esetben hasznéljon alacsonyabb
teljesitményfokozatot. @ A f6z6edényeket
kozvetlenll a fézblapra kell helyezni,
kozépre igazitva. Semmilyen esetben se
tegyen semmilyen targyat a f6z6lap és a
f6z0edény kozé. e Magas hOmérséklet

esetén a készllék automatikusan
csokkenti a f6z6z6na
teliesitményfokozatat. e  Barmiféle

tisztitasi vagy karbantartasi mivelet el6tt
valassza le a késziléket az elekiromos
halézatrél, kihlzva a vezetéket vagy
lekapcsolva a lakas fékapcsolojat. e
Minden telepitési vagy karbantartasi
folyamathoz  viseljen  munkavédelmi
keszty(it. ® A készliléket 8 évnél nem
fiatalabb gyermekek és csokkent fizikai,
érzékszervi vagy mentalis képességekkel
rendelkez6, vagy tapasztalatian, vagy a
szilkséges ismeretekkel nem rendelkezé
személyek csak akkor hasznalhatjak, ha
feligyelet alatt vannak vagy ha
megkaptdk a készllék biztonsagos
hasznalataval és a benne rejl veszélyek
megértésével kapcsolatos utasitasokat.
e Ellendrizze, hogy a gyerekek ne
jatszanak a készUllékkel. ® A tisztitasi és
karbantartdsi mlveleteket gyermekek
csak feligyelet mellett végezhetik. ® A
helyiségben  megfeleld  szellbztetés
legyen, amikor a készlléket mas gaze
vagy tlzel6berendezéssel egyidejlleg

hasznalja. e A késziiléket gyakran
tisztitsa ~mind  beldl, mind  kivdl
(LEGALABB HAVI EGYSZER),

mindenképp tartsa be a karbantartasi
utasitasokban leirtakat. ® A készllék
tisztitdsanak és a sz(ir6k cseréjének és
tisztitdsanak be nem tartasa tlizveszélyt
okoz. e Szigortan tilos a flambé fézési
technika. e A nyilt lang hasznélata a
sz{r6k szamara karos és tlizet okozhat,
ezért minden esetben kerilie. e
Felugyelet mellett stisson, hogy elkerilje,



hogy az olaj tulforrésodva tlizet fogjon. e
FIGYELEM:  Amikor a  féz6lap
mikodésben van, akkor a készllék

elérhetd részei felmelegedhetnek. e
Figyelem! Ne csatlakoztassa a

késziléket az elektromos hal6zathoz,
amig a telepitést nem fejezte be. @ Ami a
miszaki és biztonsagi intézkedéseket
lleti a flstelvezetéshez, kifejezetten
tartsa be a felelés helyi hatésagok
szabalyait. @ A beszivott levegét engedje
gaztlzelésl vagy egyéb lizemanyaggal
mikodd  berendezések  fustelszivd
csatornajaba. e Soha ne alkalmazza a
készlléket a megfeleléen felszerelt racs
nélkill e Csak a készilékhez
szolgéltatott rogzitd csavarokat hasznalja
a telepitéshez, vagy ha nem jar a
készllékhez,  vasarolion  megfeleld
csavarokat. Hasznaljon megfeleld méretii
csavarokat, amelyeket a Telepitési
utasitdsban azonositottak. @ Ha ez a
készllék és egyéb nem villamos
energidval mikodd készllék egyidejlleg
mUikodik, a helyiség negativ nyomasa
nem haladhatja meg a 4 Pa-t (4 x 10s
bar). @ Fontos a kézikdnyvet megbrizni,
hogy barmikor attanulmanyozhassa.
Eladas, atadas vagy attelepités esetén
gy6z6djon meg rola, hogy a kézikonyvet
a készulékkel egyutt adja at.

A készilék a 2012M9/EK - UK SI 2013 No3113, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE) (elektromos és
elektronikus berendezések hulladékaira vonatkozo) iranyelv
szerinti megfelel6ségi tanusitassal rendelkezik. Azzal, hogy
gondoskodik e termék helyes hulladékba helyezésérél, segit

megel6zni a kdrnyezetre és az emberi egészségre gyakorolt
potencialis kedvezétlen kdvetkezményeket. A terméken, vagy

az azt kiséré dokumentacion szerepld mmmm jeldlés jelzi, hogy
ez a termék nem kezelhetd haztartési hulladékként, hanem az
elektromos és elektronikus készilékek Ujrahasznositasara
szakosodott megfeleld begy(ijtd helyre kell szallitani.
Artaimatlanitasat a helyi hulladékgazdalkodasi szabalyoknak
megfelelden végezze. Ha részletesebb tajékoztatasra van
szliksége a termék Ujrahasznositasara vonatkozéan, kérjik,
Iépjen kapcsolatba a helyi 6nkormanyzattal, a haztartasi
hulladékok kezelését vegzé szolgalattal vagy azzal a bolttal,
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ahol a terméket vasarolta.

A késziiléket a kovetkezd szabvanyok szerint tervezték,
tesztelték és hoztak létre:

* Biztonsag: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, ENJ/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Teljesitmény: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. A helyes hasznélat a
kornyezetszennyezés csokkentése érdekében: Amikor fozni
kezd, akkor kapcsolja be a késziiléket miniméalis sebességen,
hagyja néhany percen keresztiil bekapcsolva a f6zés utan is.
A sebességet csak nagy mennyiségl fiist és g6z esetén
ndvelje a booster funkciéval csak killbnleges esetekben. A
szagelszivd  rendszer  hatékonysaganak  megdrzése
érdekében szikkség esetén cserélie ki a szénszlrd(ke)t. A
zsirsz(ir6 hatékonysaganak megtartdsa érdekében sziikség
esetén cserélie ki. A hatékonysdg optimalizacidja és a
zajcsokkentés érdekében hasznélja a kézikényvben megadott
maximalis atmérdjli csatomnarendszert.

2. Hasznalat

A f6z6lap hasznalata

Az indukciés f6zélap rendszer a fizikai magneses indukcid
jelenségére alapszik. A rendszer alapvetd jellegzetessége az
energia kdzvetlen atvitele a generatorrél az edényre.
Elényok: }

Az elektromos f6z6lapokkal dsszehasonlitva, az On indukciés
féz6lapja:

- Biztonsagosabb: az livegfeliilet hdmérséklete alacsonyabb.
- Gyorsabb: hamarabb megmelegithetd az étel.

- Pontosabb: a fézélap azonnal reagal a vezérléparancsra.

- Hatékonyabb: az elnyelt energia 90%-at hévé alakitja.
Tovabba, amint leveszi a serpeny6t a f6z6laprdl, a hbatadas
azonnal megszakad, ezzel nincs felesleges héleadas.

2.1 Fézéedények

Kizarolag olian fézéedényeket hasznéljon, amelyeken

szerepel a jelolés.

Fontos:

A féz8lap maradandd kéarosodasanak elkerilése érdekében

ne hasznaljon:

+ nem teljesen egyenes alju f6z6edényt;

+ zomancozott alju fém foz6edényt;

+ durva alju féz8edényeket, mert megkarcolia a f6z6lap
fellletét;

+ soha ne helyezze a forré edényt a f6z6lap vezériépanelére.
Nem minden indukciés edény mikddik hatékonyan, a
részben ferromagneses anyagbél késziilt alj miatt!! A
f6z6edények vasarlasakor ellendrizze, hogy:

+ az alja teliesen ferromagneses anyagbdl késziiljon.
Ellenkez6 esetben csokken a hdatadas hatékonysaga és
egyenletessége, igy a serpenyd/fazék felliletének
hémérséklete nem lesz alkalmas f6zésre.



NEM!

* Az alja ne tartalmazzon aluminiumot: az edény nem
melegszik fel és elképzelheté, hogy nem ismerik fel az
induktorok.

NEM!

*  Nem sik vagy durva fellletd alj.
Csokken az induktor és az edények érintkezési fellilete,
ezéltal a hatékonysag és a f6zési élmény is.
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Fontos: soha ne helyezze a forr6 edényt a f6z6lap
vezérldpanelére.

2.1.1 Meglévé fozéedények

Féz8edényének vastartalmat magnessel ellendrizheti. Ha a
f6z6edény nem magnesezhetd, akkor nem alkalmas az Uj
f6z6laphoz. Az el6z6 bekezdésben emlitett utasitasok ebben
az esetben is érvényesek.

2.1.2 Javasolt edényatmérd

FONTOS: ha a f6zéedény atméréje nem megfelels, a

f6z6z6na nem kapcsol be.

Az egyes zondkban haszndlandé edény minimalis

atmérdjének megtekintéséhez lasd a kézikonyv illusztralt

részét.

A jobb eredmények érdekében javasolt:

o A f6z6zéna atmérgjével azonos atmérdjli serpenydket és
labasokat hasznalni.

+ Amikor csak lehetséges, hagyja a labason a fedét a f6zés
telies ideje alatt, kiilondsen a 22 cm &tmérét meghaladd
edények esetében.

+ A f6z6lapon kijeldlt f6z6zona kozepére helyezze a labast.

Az elszivo alkalmazésa
Az elszivorendszert beszivo vagy kiilsé Urit illetve sz(ir8s
belsé keringtetd verzioban is lehet hasznalni.

@ Beszivd

7. 4bra
A gbzoket egy sor cs6 vezeti el Kivilre (kulon kell
megvasarolni), amelyeket a csomagban talalhaté karimara
rogzitettek.

A kieresztd cs6 atméréje

legyen a csatlakozogyiiri
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atmérdjével azonos:
- négyszogletes kimenet esetén: 222 x 89 mm
- kerek kimenet esetén @ 150 mm (*)

Tovabbi informaciokhoz lasd a beszivo verzio kiegészitdire

vonatkoz6 oldalt a kézikdnyv abrakat tartalmazo részén.

Csatlakoztassa a tomls terméket a falra megfeleld atmérdji

levegdkimenettel (csatlakozd karima).

Kisebb atmérdjii tomldk és fali kieresztd lyukak csokkentik az

elszivoteljesitményt és drasztikusan novelik a zajszintet.

Erre vonatkoz6 minden felel6sség kizart.

@ Alehets legrévidebb csdvet hasznalja.

@ A lehets legkevesebb mennyiségil kanyart hasznélja (a
kanyarok maximalis szoge: 90°).

O Kerlilje a csatornaszakaszban a drasztikus cseréket.

Szliréverzio

abra 10

A beszivott levegdt megfelel zsirsziirbkkel és szagszirékkel
sz(iri, miel6tt ismét a szobaba engedi.

A terméket a szabvanyos telepitéshez sziikséges minden
felszereléssel egyttt szallitjuk, levegbkimenettel a butor
allvanyzatanak frontalis részén. Tovabbi informaciokhoz lasd
a szlr verzio kiegészitdire vonatkozé oldalt a kézikdnyv
4brékat tartalmazo részén.

Keresse fel a kovetkez6 honlapokat: www.elica.com és
www.shop.elica.com az elérhetd készlet teljes skalajanak
megtekintéséhez, hogy kiilonbozé telepitéseket
végezhessen, legyen az a sziir6 vagy beszivé.

3. Felszerelés

o A készllék telepitését és elektromos
haldzatra vald csatlakoztatasat csak
szakember végezheti.

A késziiléket Ugy tervezték, hogy egy 2-6
cm vastag munkalapba éplljon TOP
telepités esetén; 2,5-6 cm vastag
munkalapba FLUSH telepités esetén.

A fézbélap és a fal kozotti minimalis
tavolsagnak elol legalabb 5 cm-re,
oldaltol legalabb 4 cm-re, a felsé fal
egységektdl pedig legalabb 50 cm-re kell
lennie.

Megjegyzés = A javasolt tavolsagok
tajékoztatd  jellegliek: a  terek
megtervezésekor be kell tartani a

konyhai gyarté utasitasait.



& 3.1 Villamos bekotés
abra 3

e Huzza ki a késziléket az elektromos
halézatbol. e A  beszerelést a
beszerelésre és a biztonsagra vonatkozd
hatalyos szabalyokban jartas szakember
végezheti. e A gyartd nem vallal
felelésséget a jelen  bekezdésben
hivatkozott irdnyelvek be nem tartdsa
miatt bekdvetkez0 személyi, dologi vagy
allatokat ért karokért. e A tapkabelnek
elegendd hosszlsagunak kell lennie
ahhoz, hogy a munkalapbdl a fézélapot ki
lehessen emelni. @ Gy6z4djon meg rola,

hogy az adattablan  feltintetett
fesziltségeérték megfelelee a halozati
feszilltségnek. e  Ne  hasznaljon

hosszabbitét. e A foldelé kabel 2 cmerel
hosszabb legyen, mint a tobbi kabel. @
Amennyiben a haztartasi készllék nem
rendelkezik tapkabellel, ugy a maximum
7200 Watt teljesitményhez minimum 2,5
mm2 vezetd keresztmetszetl kabelt, e
teliesitmény felett pedig 4 mm2
keresztmetszetl kabelt hasznaljon. e A
kdbel egyetlen ponton sem haladhatja

meg 50°C fokkal a kornyezeti
homérsékletet. A  késziléket az
elektromos hél6zathoz valo tartds

csatlakoztatasra tervezték.

e Figyelem! Mielétt visszakotné a
késziléket az elektromos hélézatra,
ellendrizze a készllék helyes miikddését,
minden esetben ellenérizze, hogy a
haldzati kdbel helyesen lett-e beszerelve.

e Figyelem! Az 0Osszekotd kabelt
hivatalos mlszaki szerviznek vagy
hasonl6 képesitéssel rendelkez0

személynek kell kicseréinie.

Megjegyzés: A termék Power Limitation
funkcioval miikodik, amely lehet6vé teszi,
hogy beéllitsa az elnyelt kW maximalis
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kUszobéértékét

A bedllitdst a termék elektromos
halozatra kotése pillanataban végezze el,
vagy amikor ismét csatlakoztatia az
elektromos hélézathoz (a kovetkezd 2
percen belll). A villamos egység védelmi
szintjét a ,Power Limitation”
(Teljesitmény  korlatozas) kivalasztott
szintie alapjan kell meghatarozni. A
Power Limitation bedllitds sorrendjéhez
olvassa el a kézikonyv Muakodés
szakaszat.



3.3 Felszerelés

A telepités megkezdése el6tt:

*  Miutan kicsomagolta a késziiléket, gy6z6djon meg
rola, hogy nem sérilt-e meg a szallitds soran.
Probléma esetén vegye fel a kapcsolatot a
viszonteladéval vagy a Vevészolgalattal, mieldtt
hozzékezdene a beszereléshez.

+  Ellendrizze, hogy a megvasarolt termék a beszerelésre
kivalasztott zona méretének megfeleld.

+  Ellendrizze, hogy a csomagolasban ne legyen (a szallitas
miatt) csomagoloanyag (mint példaul zacské csavarral,
jotallas stb.), ezeket vegye ki és &rizze meg.

+  Ellenérizze tovabba, hogy a beszerelési zénaban legyen
elektromos csatlakozo

A bator eldkészitése a beépitéshez:

A terméket ne  telepitse  hiitdberendezések,
mosogatogépek, sitdk, mosogépek és szaritogépek folé.
A butor kivagasat végezze el a f6z6lap behelyezése elbtt!
Téavolitson el minden forgacsot és reszeléket.

FONTOS: egykomponens( témitd ragasztot (S) hasznaljon,
amelynek hémérsékleti ellendllasa 250°-ig terjedhet; a
beszerelés eldtt a ragasztandé fellileteket gondosan meg
kell tisztitani, eltdvolitva minden olyan anyagot, amely
veszélyeztetheti tapadasat (pl. formalevalaszto szerek,
tartositoszerek, zsirok, olajok, porok, régi ragasztok
maradvanyai stb.); a ragasztét egyenletesen kell
eloszlatni a keret telies kerliletén; a ragasztas utan
hagyja, hogy a ragasztd kortilbelll 24 6ran at szaradjon.

1B-2B. abra

Figyelem! A csavarok és rogzité elemek
nem az Utmutatd szerinti felhelyezésének

hianya elektromos veszélyt okozhat.
Megjegyzés: a termék helyes telepitéséhez javasolt a
csoveket a kovetkezd  jellemzéjli  ragasztdszalaggal
szalagozni:

rugalmas, puha PVC-bdl készillt folia, akrilbazist
ragasztéval
- amely a DIN EN 60454 szabvanynak megfelel
- langmentesité
- optimalis ellendllas 6regedéssel szemben
- a hémérsékletingadozasokkal szemben ellenélld
- alacsony hémérséklettel szemben ellenallo
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4. Mlikodése

Vezérlépanel
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Gombok / Display (Kijelzd)
1. Féz6laplelszivo ON/OFF 8. Hémérséklet Manager Aktivalasa (Warming
Function - Melegité Funkcié)
2. F6zézbna kivalasztasa 9. Sziinet
F6z6z6na kijelz6je 10.  Key Lock (Biztonségi zarolas)
3. Power Level (Teljesitményszint) és Elszivasi teljesitmény 11.  Elszivo aktiv jelzd
névelése/csdkkentése
Power Level (Teljesitményszint) és Elszivasi teljesitmény Sziir6k Telitettsége Jelzd Aktivalasa
megjelenitése
4. "STAND_ALONE" Timer (Id6zitd) aktivalasa 12.  Elszivo KivélasztasalAktivalasa
Display (Kijelz6): "STAND_ALONE" Timer (Id&zit6) / Elszivo Display (Kijelzo)
F6z6z6na Timer (d6zit6)
5. "STAND_ALONE" Timer (Id6zit6) idejének Szénlkeramia sz(ir§ telitettség Display (Kijelz8) —
Névelése/Csokkentése / F6zézéna Timer (Idézitd) Zsirsz(iré
6. F6zdézona Timer (Id6zitd) Aktivalasa 13.  Szlirdk Telitettségének Reset (Visszaallitasa)
Féz&6zbna Timer (1d6zitd) Jelzd aktiv 14.  Elszivé automata funkcio aktivalasa
7. Automatic Heat Up (Automata Melegit8) Aktivalasa
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AFGZOLAP HASZNALATA

Tudnivalok a kezdés elétt:

A féz8lap dsszes funkcibjat a legszigoribb biztonsagi
szabvanyoknak megfelel6en tervezték.

Emiatt:

* Bizonyos funkciok nem kapcsolnak automatikusan be-,
vagy ki abban az esetben, ha a f6z6zénan nincs edény,
illetve ha az rosszul van feltéve.

* Egyes esetekben az aktiv funkciok automatikusan
kikapcsolnak, amennyiben par masodpercen beliil nem
torténik meg a sziikséges tovabbi beallitis megadasa (pl.:
"Kapcsolja be a f6zélapot" a "F6z6zdna kivalasztasa" és a
"Miikodési homérséklet" vagy a "Lock (Biztonsagi
zérolas) funkcid" vagy a "Timer" (Id6zit6) funkciok nélkl).

Figyelem! Ha (példaul) hosszabb idén keresztul
haszndlja, akkor eléfordulhat, hogy a f6z6zéna kikapcsolasa
nem azonnali a h(itési fazis miatt; a f6z6zénaban a kijelzén
megjelenik a "H" szimb6lum, mely jelzi, hogy ebben a
fazisban van.

Véarja meg, mig a display (kijelzd) elalszik, miel6tt a
f6z6z6nahoz kozeledne.

Féz6z6na display (kijelzo)
a f6z6zonaknak megfelel6 kijelzén az alabbiak jelennek meg:

F6z6z6na bekapcsolva 0
Power Level '
(Teliesitményszint) i.9-p
Residual Heat Indicator -
(Fennmaradé hé kijelz6)

Pot Detector (Edény felismerd) '_J
Aktiv Bridge funkcio H
Hoémérsékletkezeld funkcio -
aktiv L
Child Lock funkcié bekapcsolva IA
Sziinet funkcio 1
Automatic Heat UP (Automata H
Melegitd) funkcio
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A f6zdlap jellemz6i

® Safe Activation (Biztonsagos Aktivalas)

A termék csak akkor kapcsol be, ha a f6z6zénaban edény
van: a felmelegitési folyamat nem indul el és nem szakad meg
az edények hianyaban vagy eltavolitasa esetén.

® Pot Detector (Edény felismerd)
A termék automatikusan érzékeli az edényeket a
f6z6z6naban.

® Safety Shut Down (Biztonsagi kikapcsolas)
Biztonsagi okokbdl minden egyes f6z6zonanak van maximalis
mikédeési ideje, amely a beallitott teljesitményszinttdl fiigg.

® Residual Heat Indicator (Fennmaradd Hé Kijelzd)
Egy vagy tobb f6z8zéna kikapcsolasakor a fennmarado hé
jelenlétét megfeleld lathato jelzés jelzi a hozzatartozd zéna
kijelzén, a " szimbélummal.

Miikodés
Megjegyzés: Barmilyen funkcié aktivalasahoz el6szér
aktivalja a kivant zonat

® Bekapcsolas
Réviden nyomja (érintse) meg a féz6lap/elszivo B ON/OFF

(BE/KI) (1) gombjat: a szimbélum d) felgyullad;

ha tovabbra is nyomja a gombot, az 6sszes rendelkezésre
all6 funkcié néhany pillanatra lathatdva valik, majd csak a
legfontosabbak maradnak aktivak; a tobbit lehet
hasznalni, és késdbb aktivalodnak, a berendezés
hasznélata kdzben.

FONTOS:

az 0sszes rendelkezésre allé gomb kis intenzitasu fénnyel
fog vilagitani, és csak akkor valnak intenzivebbé, amikor
aktivalédnak.

Ismét nyomja meg (I) a bekapcsolashoz
Megjegyzés: Ez a funkcio elsbbséget élvez a tobbi
funkciéval szemben.

@ F6z6z6na kivalasztasa
Erintse (nyomja) meg a kivant f6z6z6nahoz tartoz6
Valasztas/Kijelz6 (2) teriiletet.

® Power Level (Teljesitményszint)

A f6zélapon 9 teljesitményszint van

Erintse meg és ujjait futtassa végig a Kivéalasztosav (3)
mentén:

jobbra a teljesitményszint ndveléséhez;

balra a teljesitményszint csokkentéséhez.




A beéllitott teljesitményszint megjelenik a
Valasztas/Kijelz6 (2) teriileten

® Power Booster (Teljesitményfokozd)

A terméken van egy kiegészitd teljesitményszint (a 9 szinten
tal), amely 5 percen keresztiil aktiv marad, majd a
teljesitmény visszatér az el6z6 szintre.

Erintse me%és futtassa végig ujjait a Kivalasztdsav (3)
mentén (a J szinten tul) és aktivalja a Power Booster-t
(Teljesitményfokozot)

A Power Booster (Teljesitményfokozd) szint a Valaszté/Kijelzd
(2) terilleten van feltiintetve a " P szimbélummal

@ Key Lock (Biztonsagi zarolas)

A Key Lock lehetévé teszi a féz6lap beallitasainak
blokkolasat, a véletlenszer(i beavatkozasok megakadalyozasa
érdekében, aktivan hagyva a mar bedllitott funkciokat.

Bekapcsolas:
* nyomja meg a a (10) gombot

Ismételje meg a miiveletet a kikapcsolashoz.
Megjegyzés: ha barmelyik masik funkciét megnyomjak,

mikdzben a Key Lock aktiv, a a szimbélum villogni kezd
jelezve, hogy a funkciot hasznaljak és a kikapcsolasra akkor
keriilhet sor, ha a lapon kivannak beavatkozni.

@ Automatic Heat UP (Automata Melegitd)

Az Automatic Heat UP (Automata Melegit6) funkcio lehetdve
teszi a beallitott teljesitmény gyorsabb aktivalasat; ennek a
funkcidnak az az elénye, hogy a f6zés gyorsabb lesz, az
ételek odaégetésének kockazata nélkil, mivel a hdmérséklet
nem lépi tul a bedllitott szint értékét.

Ez a funkcié az 1-8 teljesitmény szinteken all rendelkezésre.

Bekapcsolas:

)
+ a bekapcsolt f6z6z6nabol nyomja meg '-' (7) gombot
+ aKijelzdn (2) villogva megjelenik egy H , mely a
f6z6z6naban a beallitott teljesitménnyel valtakozik

A f6z6zbna teljesitményszintjét névelve: az Automatic
Heat Up (Automata Melegit6) funkcio aktiv marad, az Uj
hémérséklet beallitassal;

A f6z6z6na teljesitményszintjét csdkkentve: az Automatic
Heat (Automata Melegit8) funckio kikapcsol.

Megjegyzés: egy masik f6z6zona egyideji kivalasztasaval

=
a szimbolum TP (7) ismét kis intenzitasti fénnyel fog
vilagitani, igy ehhez a zénahoz is aktivalni lehet a funkciot;
a funkci6 tovabbra is aktiv marad abban a zénaban, ahol
mar beallitasra keriilt, amint az a Kijelzon (2) lathat6

® Hémérséklet Manager (Warming Function - Melegité
Funkci6)

A Temperature Manager (H6mérséklet Manager) egy olyan
ellendrzé funkcid, amely lehetévé teszi a hd allandd
hémérsékleten torténé megtartasat, optimalizalt
teljesitményszinten; idealis mar kész ételek melegen
tartasara. A Temperature Manager (Hémérséklet Manager)

funkci6 a @ = gomb elsé megnyomasakor aktivalodik
Annak a zénanak a kijelz6jén (2) , amelyiken a Temperatu&

Manager (Hémérséklet Manager) miikadik, megjelenik a ¥
szimbolum

Megjegyzés: egy masik f6z6z6na egyidejli kivalasztasaval a

szimbdlum @ = (8) ismét kis intenzitast fénnyel fog
vilagitani, igy ehhez a zénéhoz is aktivalni lehet a funkciét; a
funkcié tovabbra is aktiv marad abban a zén&ban, ahol mar
beéllitasra keriilt, amint az a Kijelz6n (2) lathat6

* Ismét nyomja meg HE (8) az inaktivalashoz és a
kikapcsolashoz, amig a Kijelzén (2) kijelzett szint vissza

[}
nem all "Lf".
Megjegyzés: ha tdbb zéna miikodik Temperature Manager
(Hémérséklet Manager) funkcidban (Warming Function -
Melegitd Funkcid), eldszor ki kell valasztani a kivant zonat a

Vélaszt6 (2) zona révén;
a funkciot a Valasztdséavval (3) is lehet inaktivalni, a Power

Level-t (Teljesitményszintet) "Ll" allitva.

® Szlnet

A Sziinet funkcid lehet6vé teszi barmelyik, a f6z8lapon aktiv
funkci felfiiggesztését, nullara allitva a fézoteljesitményt.

Bekapcsolas:

* nyomja meg I | 9)
+ a kijelz6n megjelenik a villogd I | ")
A funkcid kiiktatasahoz:

* nyomjameg # 1(9)
a Véalasztosav (3) felgyullad

* nyomja/érintse meg a Valasztoséavot (3) a funkcié
inaktivalasahoz



Megjegyzés: az inaktivalas kdvetkeztében helyrealinak a
f6z6lap sztinet el6tti korlilményei, és a fé6z6lap a korabban
beallitott beallitdsokkal tizemel tovabb.

Megjegyzés:ha 10 perc utan a Sziinet funkci6t nem éllitja le,
a f6z6lap automatikusan kikapcsol.

Megj.: a Sziinet Funkcid nincs hatassal az elszivasra

@ Timer "STAND ALONE" ("STAND ALONE" idé6zit6)
A Timer funkcio egy a f6z6laptdl (és az elszivé zonatdl)
fiiggetlen visszaszamlalas.

A Timer (Id6zit6) a ZénalDisplay (Kijelzo) (4)
megnyomasaval aktivalodik

Haszndlja a szimbélumokat === + (5) a Timer (Id6zitd)
idejének bedllitasahoz, mely a Zénaban/Kijelzén (4) jelenik
meg

Megj.: varjon 10 masodpercet mas parancsgomb
megnyomasa nélkil, amig a visszaszamlalas beindul.

A Timer (1dézit6) formatuma .0

-, az 6rakhoz

-00a percekhez
Megj.: az id6zitét max. 1 éra 59 percig lehet beprogramozni

A Zénaban/Kijelzén (4) megjelenik a fennmarado id6;
a visszaszamlalas végén hangjelzés hallatszik

Megj.: a visszaszamlalas megjelenitésében, amikor mar csak
10 percnél kevesebb van vissza, az alabbi formatum jeleni
meg

-f1. perc
-0 masodperc
folyamatosan vilagité ponttal

A Timer kikapcsolasahoz:

» vélassza ki a Z6nat/Kijelzot (4)

« allitsa be a Timer (Id6zits) idejét 0T a = = (5)
segitségével

® F6z6z6nék Timer (Id6zit6)

A F6z6z6nak Timer (1d6zit6) funkcidja egy olyan
visszaszamlalas, amelyet egyidejlileg minden f6z6zénan be
lehet allitani

A beéllitott idészak végén a f6z6z6nak automatikusan
kikapcsolnak és a felhasznalét e célt szolgalé hangjelzés
figyelmezteti.
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F6z6zonak Timer (Id6zité) funkcidjanak aktivalasa

« Erintse (nyomja) meg a Valaszté/Kijelzd (2) teriletet
(power level = 0)

+ Nyomja meg a f6z6z6nahoz tartozd G (6) gombot

* Haszndlja a szimbélumokat == + (5) a Timer (Id6zit6)
idejének beallitdsahoz , mely a Zonaban/Kijelzén (4) jelenik
meg;

a szimb6lum @ (6) a beallitas kdzben villog

Megj.: varjon 10 masodpercig mas parancsgomb
megnyomasa nélkil, amig a Féz6zonak Timer (Id6zitd)
Gjraindul.

Megj.: ismét nyomja meg hosszasan C") (6) , a F6z6z6na
Timer (Id6zit6) torlodik

Igény esetén a miiveletet tobb f6z6z6nahoz meg lehet
ismételni.

Megjegyzés: minden egyes f6z6zénahoz eltéré Timer-t
(Id6zit6t) lehet bedllitani; a display-n (kijelzén) (4)
megjelenik az akkor kivalasztott f6z6zona
visszaszamlalasa; ha semmilyen zonat nem valaszt ki,
nyomja meg a Kijelzét (4) megjelenik a "STAND-ALONE"
Timer (Id6zit6) visszaszamlalasa.

A visszaszdmlalads modja megegyezik a "STAND-
ALONE" Timer (Id6zit6) modjaval (lasd az el6z6
szakaszt Timer "STAND ALONE" (Id6zit6))

Amikor a timer (id6zit6) befejezte a visszaszamlalast,
hangjelzés hallatszik és a f6z6zéna kikapcsol.

A Timer kikapcsolasahoz:

« valassza ki a f6z6zonat (2)
« allitsa be a Timer (1d6zitd) idejet FTT a === (5)
segitségével

@ Power Limitation

A Power Limitation funkcio lehetévé teszi a termék
hasznélatanak bealltdsat a maximalis aramfelvétel
korlatozasaval, és az dsszes aktiv f6z6zéna aramfelvételének
beéllitasaval Ugy, hogy a féz6lap teljes aramfelvétele ne
menjen a beallitott aramfelvételi érték fole.

Megjegyzés: e bedllitast kikapcsolt lappal kell elvégezni, az
M ON/OFF (1) gomb megnyomasa nélkiil, a f6z6lap az
elektromos aramhoz valé csatlakozasakor, vagy maga az
aram visszakapcsolasakor, a kévetkezé 2 percen belll.



Power Limitation bedllitasahoz:

- nyomja meg at A )gombot
(amely villogni fog, a termék betaplalasa elsé 2 percében)

- nyomva tartva at A )gombot, nyomja meg egyesével a
f6z6z6na Valaszté/Kijelzéje (2) Gsszes teriiletét az ora
jarasaval megegyez6 iranyban, a frontalis jobb oldali zonatol
indulva (FR)
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- minden megnyomaskor egy révid hangjelzés hallatszik

- miutan az osszes kijelz6t (2) megnyomta, elengedheti a

t A )gombot

ezutén:

- a bal hatso (RL) zéna kijelzéje (2) felvaltva fogja mutatni a
,C” és 0" jeleket, amely azt jelzi, hogy el lehet végezni a
beallitast:

valassza ki a (2-RL) kijelz6t

ezutan gorgesse le a Valasztosavot (3), amig a
Kijelz6n nem lesz lathat6 a ,C” és ,8" jel,

A Kijelzon (2-FL) megjelenik az aktualis beallitas*

0=74KW
1=45KW
2= 3,1KW

** alapértelmezésben a beallitas 7,4 kW

A Power Limitation beallitasanak valtoztatdsahoz

- nyomja meg a bal frontélis (FL) zona kijelzdjét (2)

- gorditse majd le a Valasztésavot (3) az Uj beallitashoz
- a kivalasztas mentéséhez nyomja meg az M ON/OFF

(BE/KI) (1) gombot 2 mésodpercig; egy hosszabb hangjelzés
megerdsiti az elvégzett beallitast
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@ Bridge Zones

A f6z6z6na a Bridge funkcionak kdszonhetben képes
kombinalt médban dolgozni, egyetlen zénat képezve azonos
teljesitményszinten. Ezzel a funkciéval egyenletes f6zést
érhet el nagy méret(i talak és edények hasznalatakor.

A frontélis f6z6z6na ,,Master” zénéval és a hatsd
,Masodlagos” zénaval egyiitt hasznalhaté

(annak ellendrzésére, hogy melyik zéna mikddik ezzel a
funkcidval, tekintse meg a kézikonyv abrakat tartalmazd
részét).

A Bridge funkci6 aktivalasahoz:
- egyidejiileg valassza ki a két hasznalni kivant f6z6zonat

-a ,Masodlagos” f6z6z6na kijelz6jén (2) feltiinik a ,,/ 7"jel
- a Valasztésavon (3) keresztill lehetévé valik beallitani a
Miikodési szintet (Teljesitmény), amely lathat lesz a
,Master” {6z6z6na Kijelz6jén (2)

- a Bridge Funkcid kiiktatdsahoz elegendd megismételni
ugyanezt az aktivalasi eljarast

Megjegyzés: a Bridge funkcié alatt aktivalt F6z6zonak Timer
(1d6zitd) mindkét f6z6z6na automatikus lekapcsolasat
eredményezi, mivel ebben az esetben egyetlen kombinalt
résznek szamitanak.

AZ ELSZIVO HASZNALATA

® Bekapcsolas
Roviden nyomja (érintse) meg a féz8lap/elszivo B ON/OFF

(BE/KI) (1) gombjat: a szimbélum d) felgyullad;

ha tovabbra is nyomja a gombot, az 6sszes rendelkezésre
allé funkcié néhany pillanatra lathatova valik, majd csak a
legfontosabbak maradnak aktivak; a tobbit lehet
hasznalni, és késdobb aktivalodnak, a berendezés
hasznélata kdzben.

FONTOS:

az 0sszes rendelkezésre all gomb kis intenzitasu fénnyel
fog vilagitani, és csak akkor valnak intenzivebbé, amikor
aktivalédnak.

Ismét nyomja meg (I) a bekapcsolashoz
Megjegyzés: Ez a funkcio elsbbséget élvez a tobbi
funkciéval szemben.

® Az elszivo bekapcsolasa:
Erintse (nyomja) meg a Valaszt6 zénat (12) az elszivd
aktivalasahoz

® Elszivasi sebesség (teljesitmény):

Az elszivé 3 sebességi (teljesitmény) fokozattal rendelkezik
Erintse meg és ujjait futtassa végig a Kivalaszt6sav (3)
mentén:

jobbra a teljesitményszint néveléséhez;

balra a teljesitményszint csokkentéséhez.



A beéllitott teljesitményszint megjelenik a
Valasztas/Kijelz6 (12) teriileten

®Power Booster

A termék 2 kiegészitd teljesitményszinttel rendelkezik (a 3.
szinten tul)

Power Booster (Teljesitményfokozo) 1: 15 percre van
bedllitva

Power Booster (Teljesitményfokoz6) 2: 5 percre van
bedllitva,

ezt kdvetéen visszadll a korabban bellitott szintre.

Erintse meg és futtassa végig ujjait a Kivalasztésav (3)
mentén (a 3. szinten tdl) és aktivélja a Power Booster
(Teljesitményfokozd) 1-t

A Power Booster (Teljesitményfokoz6) 1 szint megjelenik a
Vélasztas/Display (Kijelz6) (12) terilleten a villogé "4"-es
szammal

Erintse meg és futtassa végig ujjait a Kivalasztésav (3)
mentén (a 3. szinten tl) és aktivalja a Power Booster
(Teljesitményfokozd) 2-t

A Power Booster (Teljesitményfokozd) 2 szint megjelenik a
Valasztas/Display (Kijelz6) (12) a villogé* P szimbélummal

® Automatikus Gizemmad

A szagelszivo megfelelé sebességen kapcsol be, a maximalis
fozési teljesitményhez az elszivasi teljesitményt beallitva, a
f6z6z6nak hasznélataval.

Amikor a f6z6zonakat kikapcsoljak, az elszivo elszivasi
sebessége alkalmazkodik, fokozatosan csokken gy, hogy
eltavolitsa a maradék gézt és szagokat.

A funkci6 aktivalasahoz:
Nyomja meg t A ) (14)

Ismételje meg a miiveletet a kikapcsolashoz.

Megjegyzés: ha az automatikus (izemmad soran a
Véalasztésavval (3) 1 - 3 sebesség kivalasztasara kerll sor,
az automatikus Gizemmad félbeszakad;

ha ellenkez6leg, a Power Booster (Teljesitményfokoz6)
kivalasztasara ker(il sor, az automatikus izemmaéd az id6zités

végéig megmarad, idékdzben a "t A ) szimbdlum tovéabbra
is villog.

Megjegyzés: a f6z6lap Automatikus lizemmaod
aktivalasakor bekdvetkezd kikapcsolasakor az elszivo
automatikusan, fokozatosan kikapcsol.

® Sziirdk telitettség jelzéje
A szagelszivo jelzi, amikor a szlir6ket karban kell tartani:

Szén/keramia szagsz(ir6k
"FILTER"(13) felgyullad
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Zsirsziiré
"FILTER"(13) villog

Megj.: ez a funkci6 alapértelmezés szerint inaktivalva van
(aktivalasa a "Sziirdk telitettség jelzéjének aktivalasa" c.
szakaszban olvashatd)

@ Sziirék telitettségének visszaallitasa
Miutn elvégezte a sziirék karbantartasat (zsir ésivagy

szénlkeramia), hosszasan nyomja meg a "FILTER" (13);
“FILTER(13) kikapcsol, Ujrainditva a jelzé szamlalasat.

®Sziirdk telitettség jelzéjének aktivalasa

Ez a jelz altalaban ki van kapcsolva.
A bekapcsolashoz a kévetkez6képp jarjon el:

- kapcsolja be az elszivo fellletet a O segitségeével;
- kikapcsolt elszivd motorral és f6z6zénaval nyomja meg a
Vélasztd zonat (12)
- hosszasan nyomja a "HOOBD" (11) amig a Kijelzén (12)
meg nem jelennek a valtakozva villogd "F" - "G" betiik

F = szén/keramia szagsz(irék

G = zsirsz(irdk

Szén/keramia szagsz(irék

nyomja meg a Kijelzét (12) akkor, amikor megjelenik az
"F" beti

nyomja meg "FILTER" (13) - villogé fény

ismét hosszan nyomja meg "HOOD" (11) , hogy
jovahagyja a szénlkeramia szagsziir6 jelzé
aktivalasat

Zsirsziird

nyomja meg a Kijelzdt (12) akkor, amikor megjelenik a
"G" betli

nyomja meg "FILTER" (13) — fix fény

ismét hosszan nyomja meg "HOOMD" (11) , hogy
jovahagyija a zsirsziird jelzé aktivalasat

A készuléket egy Window KIT szenzorral (a gyarté nem
biztositja) val6 hasznalatra tervezték.

A Window KIT szenzor telepitésével (csak SzZiVO
Uzemmoédbeli hasznélatkor) a  légszivas  kikapcsol,
akarhanyszor a szobaban 1évd ablak, amelyre a KIT van
szerelve, be van csukva.

« A KIT-nek a készilékhez val6 elektromos
csatlakoztatasat szakképzett miiszaki személyzetnek kell
végrehajtania.

* A KiT-hez kilon tanusitvanyt kell biztositani az
Osszetételre és a készulékkel val6 hasznalatra vonatkozd
biztonsagi szabvanyok tekintetében. A telepitést az
érvényben lévé haztartasi késziilékekre vonatkozo
el6irasok szerint kell elvégezni.



FIGYELEM:

+ a KIT-nek a késziilékhez val6 csatlakozast szolgal6
kabelnek az érintésvédelmi torpefesziiltségre (SELV)
tandsitott &ramkorhoz kell tartoznia.

+ az elektromos haztartasi készllék gyartéja semmiféle
felelésséget nem vallal a KIT hibajabdl ésivagy
lizemzavarabol és/vagy hibas beszerelésébdl eredd
esetleges kellemetlenségekért, karokért, tiizért.
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Termék - Gombok - Display (Kijelzd)

AU

15 ——

22 23

READY

24
25

20

Sulymérési teriilet
Display (Kijelz6)/Vezérlések

HOLD (megtart) funkcié
TARE (6nsdly) funkci6
ZERO (nulla) funkcié
UNIT (egység) funkcid
LOCK (lezéaras) funkcid

A mérleg szamkijelz6je

A hasznélatban 1év6 funkcioé mutatéja
Hasznalatban lévd mértékegység mutatdja
Mérleg mutaté
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AMERLEG HASZNALATA

A termékben beépitett élelmiszer mérleqg talalhatd

FONTOS:

Ha a mérleget 20 cm-nél nagyobb atmérdjli edényekkel vagy
tartalyokkal hasznélja, javasolt az elszivé kikapcsolasa, hogy
ne befolyasolja a sulyt;

Figyelmeztetés = az edényt vagy tartalyt MINDIG a sulyméré
terllet kdzepére helyezze, vigyazva, hogy az elzarja a szivasi
z6nét.

Figyelmeztetés = a mérleg maximalis teherbirasa 10KG;
szamoljon egy +/-2g-0s toleranciaszinttel minden egyes
sulymérési értékén felll.

Miikodés
@ Bekapcsolas

A mérleg aktivalasahoz érintse meg a stlymérési teriiletet
(15) vagy helyezze a megmérendd terméket ugyanerre a
terlletre;

a kijelz6 (22) bekapcsolasakor a nulla stlyt vagy a termék
sulyat mutatja

Figyelmeztetés = ha a stlymérési teriileten mar vannak
termékek, majd ezeket eltavolitja, a mérleg bekapcsolddik az
eltavolitott termék sulyanak negativ eljellel torténd
mutatasaval;

ellenkezd esetben, ha hozz&ad tovabbi termékeket, a
mérleg csak az utoljara hozzaadott termék sulyanak
mutatasaval kapcsolodik be

@ Kikapcsolas
A mérleg automatikusan kikapcsol:

- 2 perc utan, ha a stlymérési teriileten nincsenek targyak
- 8 perc utan, ha a stlymérési terlleten targyak vannak

@ UNIT (eqyséq) funkcié

A mérleg alapbeallitisa a metrikus mértékrendszer szerinti
gramm;

Nyomja meg a ,UNIT” gombot (20) hogy a mértékegységet
megvaltoztassa;

A hasznalatban 1évé mértékegység a mérleg kijelzdje alatt
lathato, a (24) kijelz6n

@ ZERO (nulla) funkcié

A ,ZERO (nulla)” (19) funkcié lehetévé teszi, hogy a mérleg
szamkijelz6jét ,nullara” allitsa, fliggetlenil attél, hogy van
vagy nincs termék a sulymérési teriileten (15);
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Figyelmeztetés = a ZERO (nulla) (23) jelzés kikapcsol, amint
a stlymérési terlletre rak vagy onnan eltavolit targyakat (és
feltlinik a targyak sulya);

® TARE (6nsuly) funkcié

A ,TARE (6nsuly)” (18) funkcié lehetévé teszi, hogy
kiilonb6z6 élelmiszereket fokozatosan lemérje anélkil, hogy
azokat el kellene tavolitani a sulymérési teriiletrél

hasznalat:

- helyezze az els6 terméket a stlymérési terlletre, a kijelzén
(22) lathatéva valik a saly ,,1”

- nyomja meg a ,TARE (6nsuly)” gombot (18), a kijelz6n (22)
lenullazadik a suly

- helyezzen egy Ujabb terméket a sulymérési terliletre, a
kijelzén (22) lathatova valik a saly ,,2"

- nyomja meg ismét a ,,TARE (6nsuly) (18) gombot, a
kijelz6n (22) lathatéva valik az ,,1” +,,2” suly
Figyelmeztetés = tovabbi termékeket helyezhet a mérlegre,
egészen addig, amig el nem éri a maximalis teherbirast
Figyelmeztetés = ahhoz, hogy az dsszsUlybdl kiktassa a
tartaly sulyat, elészor az dnsulyt mérje le, a ,ZERO (nulla)”
(19) segitségével

Figyelmeztetés = a ,TARE (6nsuly) funkciobol vald
kilépéshez nyomja meg a ,ZERO” (nulla) (19) gombot

® HOLD (megtart) funkcié

A ,HOLD (megtart)” funkcio (17) lehetévé teszi, hogy
elmentse a megjelenitett stlyt, hogy a késébbiekben el6hivja,
Osszeadja vagy kivonja a mérlegen megjelend uj sulybdl; a
suly a memoriaban marad a mérleg kikapcsolasaig

hasznalat:

- helyezze a terméket a sulymérési teriiletre

- tartsa lenyomva a ,,HOLD” (megtart) gombot (17), amig a
kijelzdn villogni nem kezd a suly: ekkor az érték el van mentve
Figyelmeztetés = folytathatja a suly eltavolitasaval a
mérlegrdl, és az dsszes funkcié hasznalataval
Figyelmeztetés = ismételje meg a gomb hosszantartd
megnyomasat, hogy egy (j stlyt mentsen el; csak az utols6
slly marad a memdriaban.

Bérmelyik pillanatban a ,HOLD” gomb (17) megnyomésaval
lehetdsége van megtekinteni az elmentett sulyt, amely a
kijelz6n (23) par masodpercig villogva jelenik meg;

ha ez idén bellil Gjra megnyomja a ,HOLD” gombot (17), az
elmentett suly hozzaadodik a mérlegen megjelenitett
stlyhoz;

a kijelzén (23) megjelenik az értékek dsszege és a vilagito
,HOLD" (23) visszajelzés égve marad, jelezve, hogy a funkcié
még aktiv;



ha Ujra megnyomja a ,HOLD" (17) gombot, a kijelzén
megjelend sulybdl kivonédik az elmentett sily;

a kijelz6n (23) megjelenik az értékek kiilonbsége, és
automatikusan kilép a funkciébdl.

Példa:

- elmentett stly: 1KG

- a funkcio bekapcsolasakor a mérlegen megjelend suly: 2KG
- a kijelz6n megjelend ,6sszeadott” suly: 3KG (1KG+2KG)

- a funkciobdl valo kilépés el6tti kivont” stly: 2KG (3KG —
1KG)

@ LOCK (biztonségi zarolas) funkci6

A ,LOCK (biztonsagi zarolas)" funkci6 (21) leblokkolja a
mérleg hasznalatat, hogy elkeriilie, hogy mikddésbe hozza,
amikor a sulymérési terliletre helyez kilonbéz targyakat;

a funkcio aktivalasahoz tartsa nyomva a ,,LOCK”
(biztonsagi zarolas) (21) gombot, amig a mérleg kijelzéje
ki nem kapcsol;

Ugyanigy jarjon el a funkcid kiiktatasahoz: tartsa nyomva a
,LOCK” (biztonsagi zarolas) (21) gombot, amig a mérleg
kijelz6je ujra vissza nem kapcsol.

Figyelmeztetés = a ,LOCK” funkcio aktivalasa utan 30
perccel a mérleg kikapcsol, és a ,LOCK (biztonsagi zarolas)
funkcié kikapcsol
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4.1 Teljesitménytablazat

Szinthasznalat

Teljesitmény szint Fézés tipusa (jelzés a fézési tapasztalat és szokasok alapjan)
Idealis az élelmiszer gyors felmelegitésére, viz
o Boost Gyors melegités gyorsforralasara, vagy féz6folyadék gyors
Maximalis megmelegitésére
teljesitmény — — —
8.9 Siités - forralds Ideal[s p|r|t§s’ho’z, f6zés megke;desehez, fagyasztott
termékek sitésére, gyorsforralasra
Piritas - stités - forralas - Idealis siitéshez, hosszu ideig tarté forralashoz,
grillezés f6zéshez és grillezéshez (révid ideig, 5-10 percig)
Nagy o o . .
teljesitmény Pirités - f6zés - pArolas - siités - Igeglls sut’eshe.z, h9sszu |d§|g tarto forralasr)qz, .
6-7 rilezés f6zéshez és grillezéshez (kdzepesen hosszu ideig, 10-
9 20 percig), eszkdzok elémelegitésére
45 Féz6s - DArolas - siités - arilezes | '4€4liS sltéshez, hossz( ideig tarto forralashoz,
P g fézéshez (hossz(l idén &t). Tészta keveréshez
Féizés - lassi tiizon f6zés - Idealis hosszu ideig tartd f6zéshez (rizs, szdszok,
Kozepes 34 habaras - keverés EL\lIIgeSk,tzle;I(et?SIigkgcg :Szh thelt lében f6zik (pl. viz, bor,
teljesitmény il
Idealis hosszu ideig tartd f6zéshez (rizs, szdszok,
2.3 Fézés - lassu tiizon f6zés - sulltek, halételek egy liternél kisebb mennyiségben),
habaras - keverés ahol az ételt Iében f6zik (pl. viz, bor, leves, tej),
tésztakeveréshez
1.2 Olvasztas - felengedés - Idedlis vajpuhitasra, csokoladé olvasztasra, kis méretii
Alacsony melegen tartas - keverés élelmiszerek kiolvasztasara
teljesitmeny 1 Olvasztés - felengedés - Idealis frissen fozott, kis mennyiség(i ételek melegen
melegen tartas - keverés tartasara, tanyérmelegitésre és rizott6 keverésére
Fézélap stand-by vagy kikapcsolt allapotban (fézés
Kl Nullteljesitmény Rakodofelillet végén a maradékhé esetén lehetséges, H-L-O

betiikkel jelélve)
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4.2 Fozési tablazat

Elelmiszer Etelek vagy Teljesitményszint és a fézés menete
kategoria fézéstipusok Elsé fazis | Teljesitmény | Mésodik fazis [ Teljesitmény
L ] - A tészta fozése és
Friss tészta Viz melegitése Booster-9 forrashan tartasa 7-8.
. . Friss tészta Viz melegitése Booster-9 A tes,zta fozesg cs 7-8.
Tészta, rizs forrasban tartasa
o . - A tészta fozése és
Pérolt rizs Viz melegitése Booster-9 forrashan tartasa 5-6.
Rizottd Siités és porkolées 7-8. Fézés 4-5.
Péroltak Viz melegitése Booster-9 Pérolas 6-7.
Zoldségek, ?ﬁggggﬁt Az olaj felmelegitése 9. &bra Siités 8-9.
hiivelyesek Piritas A kellékek melegitése 7-8. Fézés 6-7.
Porkéltek A kellékek melegitése 7-8. Fézés 3-4.
Siltek A kellékek melegitése 7-8. Aranybarnéra sités 7-8.
Olajban piritott hus
Sités (amennyiben vajon késziti, Ugy 6. 7-8. Fézés 3-4.
f6z6fok)
o - N Grillezés mindkét
Roston siités Serpenyd elémelegitése 7-8. oldalon 7-8.
Huasok Olajban piritas
Piritas (amennyiben vajon késziti, ugy 6. 7-8. Fozés 4-5.
f6z6fok)
Olajban piritas
Szaftos/porkélt (amennyiben vajon késziti, Ugy 6. 7-8. Fézés 3-4.
f6z6fok)
Roston siités Serpenyd elémelegitése 7-8. Fézés 7-8.
Olajban piritas
Halak Szaftos/porkolt (amennyiben vajon késziti, ugy 6. 7-8. Fézés 3-4.
f6z&fok)
Réntott Az olaj vagy zsir felhevitése 8-9. Sités 7-8.
Réntottak Vaj vagy zsir hevitése serpenyében 6. &bra Fozés 6-7.
Omlett Vaj vagy zsir hevitése serpenyében 6. bra Fézés 5-6.
o Lagy
Tojas tojas//kemény Viz melegitése Booster-9 Fozés 5-6.
tojas
Palacsinta Vaj melegitése a serpeny6ben 6. bra Fézés 6-7.
Paradicsom Olajan pi!'ité,s (ha vajon, akkor a 6. 6-7. Fézés 3-4.
teljesitményfokozat)
Szbszok Ragu Olajban pi.rité's (h’a vajon, akkor a 6. 6-7. Fézés 3-4.
teljesitményfokozat)
Besamel Az alap'elkfészitésle (leagsza meg 5-6. Forralja fel 3-4.
a vajat és szorja ra a lisztet)
Edességek Cukré;zkrém Forralja fela tejet! 4-5. Tartsa forre}sban! 4-5.
krémek ' Pudingok Forralja fel a tejet! 4-5. Tartsa forrasban! 2-3.
Tejberizs Melegitse meg a tejet! 5-6. Tartsa forrashan! 2-3.
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5. Karbantartas

A féz6lap karbantartasa
Figyelem! Barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi miivelet

el6tt gy6z6djon meg rola, hogy a f6z6zénak ki legyenek
kapcsolva és a héfok jelzéfény elaludt.

5.1 Tisztitas
A f6z6lapot minden hasznalat utan tisztitsa meg.

Fontos!

Ne hasznaljon ddrzsszivacsot! Hasznalatuk id6vel felsértheti
az lveget.

Ne haszndljon olyan irritald vegyszereket, mint a siit6tisztitd
spray vagy folttisztitok.

Minden hasznélat utan hagyja kihiini a f6z6élapot, majd
tisztitson le minden ételmaradék lerakodast és foltot-

A cukor és a magas cukor tartalmu élelmiszerek karositjak a
foz6feliletet, igy ezeket azonnal le kell takaritani.

A sb, a cukor és a homokszemcsék felkarcoligk az
Uvegfellletet.

A féz6lap tisztitdsahoz puha rongyot, konyhai kéztorlét vagy
hasonlé termékeket haszndlion (tartsa be a Gyartd
utasitasait).

NE HASZNALJON GOZTISZTITOT!

Fontos!

Véletlen vagy nagy mennyiség(i folyadék kiomlések esetén a
kilrit6 szelepet is hasznalhatja, amely a termék hatoldalan
van, hogy eltavolitsa a maradékokat és maximalis higiénias
biztonsagban tisztithasson.

dbra 18

A teljesebb és alaposabb tisztitashoz teljesen eltavolithatja az
also kadat

abra 19

A fém récs tisztitasa:

A racsot kézzel, meleg vizzel és semleges szappannal kell
lemosni, majd alaposan szarazra kell toréIni az oxidalédas
elkeriilése érdekében.
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Az elszivd karbantartasa

Tisztitas
A fisztitishoz  KIZAROLAG ~ semleges  folyadékkal
megnedvesitett ruhdt hasznéljon. NE HASZNALJON

SZERSZAMOKAT VAGY ESZKOZOKET A TISZTITASHOZ!
Kertilje a sroloanyagokat tartalmazo termekeket.
NE HASZNALJON ALKOHOLT!

Zsirtalanit6 szliré

A f6zésbol megmaradt zsirrészecskéket 6rzi meg.

Havonta egyszer tisztitsa meg (vagy amikor a telitettséget
jelzé rendszer jelzi), nem agressziv tisztitoszerekkel, kézzel,
vagy mosogatdgépben alacsony hémérsékleten, rovid ciklusu
programon.

Mosogatdgépben mosashoz a fém zsirtalanitd szlré szinét
vesztheti, de a sziiré tulajdonsagai egyaltalan nem valtoznak.
abra 15

Aktivszénsziird - Keramia

(csak sziird verzidban)

Megtartja a fézéshél eredd kellemetlen szagokat.

A termék szagsziirbkkel van felszerelve. A szagsz(ir6k
telitettsége a f6zés maodjatol és a zsirsz(ird tisztitasanak
gyakorisagatél fiiggéen, hosszabb hasznalat utan kovetkezik
be. A szagsz(ir6k héregeneralhatok 2/3 havonta, elémelegitett
siitében 200 °C-on 45 percig. A megfeleld regeneracio
biztositja az allando sziirési hatékonysagot 5 évig.

Figyelem! Ne helyezze a sz(ir6ket a siitd aljara, hanem tegye
egy tepsibe, és helyezze kdztes magassagba.
dbra17-17a-17b-17c



5.2 Hibakeresés

HIBAKOD LEIRAS LEHETSEGES OK ELHARITAS
. a , . . Az elektromos részek Tovabbi hasznalat el6tt
A f6z6z6na a til magas héfok miatt P . - PR
E2 kikancsol belsé hémérséklete tul varja meg, mig a féz6lap
P magas teljesen kihill
E3 Nem megfeleld f6z8edény Az edény elvesztette Vegye le a fézGedényt
méagnesességét
Nem érkezik elektromos
G A1z energia a modulhoz; Huzza ki a féz6lapot az
Kommunikéaciés hiba a felhasznaldi P . " h
E5 interfész és az indukcios modul kézott | 2 tapkabel nincs helyesen | elektromos héaldzathdl és
csatlakoztatva vagy ellendrizze a csatlakozast
meghibasodott

Az Bsszes tébbi
hibajelzéshez

(E...U...C...

)

Hivja a mliszaki szervizszolgalatot €és mondja be a hibakodot

5.3 Szervizszolgalat

A miiszaki szervizhez fordulas el6tt

1. Gy6z6djon meg réla, hogy a ,,Hibakeresés" fejezetben ismertetett pontok alapjan nem tudja-e egymaga megoldani a hibat.
2. Kapcsolja ki majd kapcsolja ismét vissza a késziiléket és ellendrizze, hogy nem sziint-e meg a hiba.
Ha a fenti ellendrzés utan a hibajelzés tovabbra is fennmarad, vegye fel a kapcsolatot a legkdzelebbi miiszaki szervizzel.

308




BG - UHcTpykuum 3a MOHTaX 1 ynotpeba

MpuagbpxaiiTe ce CTPUKTHO KbM MHCTPYKUMUTE, AafeHU B

HaCTOAWOTO PLKOBOACTBO. Pupmata He HOCK HMKaksa

OTFOBOPHOCT 3@ €BEHTYanHW Heu3npaBHOCTM, LeTW WU

noxapw, NPeau3BukaHm OT ypena, Bb3HUKHaNW B peaynTar Ha

HecnassaHe Ha WHCTPYKLMWTE, [afieHn B  HaCTOALIOTO

PBKOBOACTBO. YpeabT € MNpeAHasHayeH e[MHCTBEHO 3a

JoMallHa ynotpeba 3a roTBeHe Ha XpaHUTENHM NPOAYKTU 1

acnupauus Ha AUM M u3napeHns oT camoTo roTeeHe. He ce

ponyckat  Apyrv  NpUNOXeHus  (Hanp. OTOMNsBaHe Ha
nomeLLeHust). [Tpon3BOANTENST HE HOCKM HUKAKBA OTFOBOPHOCT
3a HenpasunHa ynotpeba WM HenpaBWiHW HACTPOWKM Ha

KoMaHauTe.

YpeabT MOXe Aa ce pa3nnyaBa BLHILHO OT NOKa3aHOTO

Ha urypuTe, NOMECTEHN B HACTOALIOTO PLKOBOACTBO,

HO He3aBUCMMO OT TOBa, UHCTPYKLMUUTE 3a ynoTpeba,

noAApBXKKA M MHCTaNMUpaHe ca HaMbIIHO eAHaKBM.

@ lpoyeTeTe BHUMATEMHO MHCTPYKUWATE: T€ CbAbpXKaT
Ba)XKHa MHpOpMaLst OTHOCHO MOHTMpaHeTo, ynoTpebarta
1 MepkuTe 3a BesonacHocT.

@ He 13BbPLUBANTE ENEKTPUYECKM NPOMEHM Ha ypeaa.

@ lpean Aa npucTbIUTE KbM MOHTMpaHe Ha ypena,
npoBepeTe BCUYKN KOMMOHEHTH 33 €BEHTYanHI NoBpeay.
Ako uma nospeau, CBbPXETE ce C AUCTpubyTOpa U He
NpUCTBNBaITE KbM MOHTMPaHE.

O] lpoBepeTe LenocTTa Ha ypeda npeav Aa NpuUcTbNUTe
KbM MHCTanuMpaHeTo. AKO MMa MoBpeau, CBbPXETe Ce C
AucTpubyTopa 1 He NpUCTBLNBaATE KbM MOHTUPaHE.

3abenexka: Yactute, otbensisaHu cbc cumsora “(*)’, ca

OMLVIOHAMHM aKcecoapy 1 ce A0CTaBAT CaMo C HAKOM Moaenu

Unu ca aeTannu, Kouto Tpsbea Aa GbaaT 3akyneHu OTAENHO.

o 1.
MpepynpexaeHus

BHumanue! lNpugbpxante ce CTPUKTHO
KbM CRegHUTe MHCTpYKuuu: e [peau aa
NPUCTBNNTE KbM KakeaTo U fa onepauus
N0 MOHTUpaHE, W3KMYeTe ypeaa oOT
enekTpuyeckata mpexa. ® MoHTUpaHeTO
W noggpbxkata Tpsbea pga  ce
W3BBPLUBAT OT CreLnanmampaH TEXHWK B
CbOTBETCTBME C  WHCTPYKUMUTE  Ha
Npou3BOANUTENS UM NpU Cra3BaHe Ha
fencTBallata  MecTHa  HOpMaTuBHa
ypeaba B obnactra Ha 6esonacHocTTa.
He nonpaesiTte 1 He 3aMeHANTE KOSATO W
[a € 4aCT Ha ypeda, ako ToBa He e
cneuyanHo ykasaHo B pPbKOBOACTBOTO 3a
ekcnnoataums. e 3asemsBaHETO Ha
ypeaa e 3adb/KUTENIHO MO 3aKOH. e
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3axpaHBawwmsT kaben TpsibBa Aa Obae
AOCTaTbYHO AbMbI, 3a Aa NO3BOMM
CBbp3BAHETO  KbM  efleKkTpuyeckaTta
Mpexa Ha ypeda, KOMTO € BrpafdeH B
wkada. e 3a ga MOXe MOHTMPaHETO aa
Ceé WU3BbLPWM B CbLOTBETCTBME C
JencTBallata HopmaTMBHa ypeaba 3a
6e3onacHocT, e Heobxoanum
MHOTOMOSIIOCEH ~ MPEeKbCBay,  KOMTO
OTroBapsi Ha HOPMAaTUBHWUTE W3VUCKBAHUS
W ocurypsisa LSNOCTHO M3KIKOYBaHE OT
MpexaTa npu yCroBus Ha
CBPBbXHANPEXEHNE  KaTeropums B
CbOTBETCTBME C  MpaBunata  3a
MOHTMpaHe. e He  wu3nonssante
pasknoHuTenu u ygbmkutenu. e Creq
KaTo  MPUKMIOYMTE C  MOHTMPAHETO,
eNEKTPUYECKUTE KOMMOHEHTU He TpsibBa
pa  ObgaT  noBeye  OOCTHMHM  3a
notpebutens. e YpeabT W AOCTbMHMTE
YacTu ce HarpsiBaT no Bpeme Ha pabora.
BHumaBaniTe fa He  gokocsaTte
HaropellsBalmuTe enemeHtn. e He
no3BonsBanTe Ha felaTa fa cu urpast ¢
ypeda; ApbXTe MM Ha pascTosHue W nog
HabnlogeHne, Tbil KaTo  AOCTBbMHMTE
4acTu MOXe Aa Ce HarpesT 3Ha4uUTeNHo
no Bpeme Ha ynotpeba. e [lpean aa
M3NoN3BaT WMHAYKLUMOHHMS NOT, XopaTa
CbC CbPAEYHU NENCMENKBPU W aKTUBHU
MEOUUMHCKA  MMNnaHTU  TpsbBa Aa
npoBepsAT Aann CTUMYyNaTopbT UM €
CbBMECTUM C BbNpocHUS yped. e [lo
BpemMeé Ha U cneg ynotpeba He
AOKOCBaTE HaropeLleHTe YacTu Ha
ypena. e /136areainTe KOHTaKTa C TbKaHu
WY gpyrn Bb3nnamMeHUMK Matepuani
[0KaTO BCUYKW KOMMOHEHTM Ha ypeaa He
ca Ce OXnagunu JOCTaTbYyHO, PUCK OT
noxap. ° He nocrassnTe
Bb3MMaMeHMMM MaTepuani BbpXy ypeaa
v 6nm3o g0 Hero. e MasHuHUTE W
HaropeleHoTo  OnMoO  ca  IECHO



Bb3nnameHumu. BuHaru Habniopgasante
FOTBEHETO Ha XpaHu, GoraTi Ha MasHWHW
W onMo. e AKO TMOBBLPXHOCTTA €
HanykaHa, W3KMwYeTe ypeda, 3a Aa
n3berHete eBEHTyaneH TOKOB ydap. e
He e npeaBugeHo ypeabT gOa ce
aKTMBMpPa 4pe3 BLHLIEH TauMmep WIu
ype3 OTAenHa cucTema 3a ANCTaHLUMOHHO
ynpaBneHne. o [OTBEHETO  BBbPXY
rOTBAPCKNS NIIOT C OO U Ma3HMHK, 6e3
[a ro Habnogasate, MOXe [a € OnacHo
W Oa npeawssuka noxap. e [0TBEHETO

TpsbBa ga Cce  M3BbpWBA  NOA
HabntogeHne. Bbp30TO NpUroTBsIHE Ha
XpaHn TpsibBa Ce M3BbpLBA NofA
NoCTOSAHHO HabniogeHne. e He ce
onutBante  HWKOIFA pa  racute
nnambuute ¢ Boga.  O6paTHo,
n3KMloYeTe  ypeda WM noTylleTe
nnaMbLuTe, Hanpumep C Kanak W

NPOTMBONOXapHO ofesino. OnacHocT ot
noxap: He NocTaBsanTe NpeaMeTn BbpXy
NOBLPXHOCTUTE 3a TroTBeHe. o He
u3nonaganre NapoYnCcTaYKu,
CbLUECTBYBa PUCK OT TOKOB ydap. @ He
nocTaBanTe MeTarHM npeaMeTn Kato
HOXOBE, BWNWLM, ITHXUUM WM Kanaum
BbPXy MOBBLPXHOCTTA Ha rOTBAPCKUS
nnoT, Tbil Kato Ouxa Mmornmu ga ce
Haxexart. e [lpean ga CBbpXETE ypeda
KbM €.  MpexaTta  pasrnegaute
noeHTMdukaumMoHHata Tabenka (kosTo
Ce Hamupa B [ornHaTa YacT Ha ypeza), 3a
[a Ce YBEpuTe, Ye HamnpexeHUeTo M
MOLLHOCTTa OTroBapsT Ha
HanpeXeHWeTo, KOeTO npoTM4a B .
Mpexarta u Ye er. KOHTaKT e NoaxomsLl.
[Mpu Hanuune Ha eBeHTYyasH! CbMHEHUS,
noTbpceTe NOMOLUTA Ha KeanuuuupaH

ENEKTPOTEXHNK.
BaxHo: e Cnepn ynotpeba uskniovete
rOTBapCKMs MMOT  Ype3  KOMaHAHOTO

YCTPOWUCTBO W He Ce NpeaoBepsiBanTe Ha
[eTeKkTopa 3a roTBapCkM CbhoBe. e
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M3bareainTe n3TM4AHE Ha TEYHOCTW MO
nnota, 3aToBa MNpW BapeHe Wiw
3arpsiBaHe Ha TEYHOCTW Hamanerte
cunata Ha 3arpsisaHe. e He octaBsinTe
NIOTOBETE  BKMOYEHM C  MpasHu
TEHKEPU W TUTaHU BBPXY TaX unn Ge3
cbpose. e Cnep kato npuknounte ¢
FOTBEHETO,  M3KMKYETE  CbOTBETHATA
30Ha 3a rotBeHe. e [lpu rOTBEHETO
HWKOra He W3non3BanTe anymuHUeBo
onMo, M HUKOra He MOCTaBaNTE
OMPEKTHO  MPOAYKTW, OnakoBaHW B
anyMuHUA. ANYMUHWAT LWe pasTonu u
noBpean Hemonpasumo Bawwus yped. e
Hukora He 3aToOnnsNTE KOHCEPBHM MW
TEHEKMEHWN KYTUW C XpaHu, 6e3 fa cTe
OTBOPWUIM Mpean TOBa, Tbi KaTo €
Bb3MOXHO [Ja ekcnnoaupar! ToBa
npeaynpexaeHne Baxu 3a  BCUYKM
OCTaHanu BWU4OBE rOTBAPCKM NIOTOBE. @
3non3eaHeTo Ha  MHOrO  BWCOKa
MOLLHOCT, KaTo Hanpumep yHKUMaTa
Booster, He e noaxogsLwo 3a 3arpsiBaHe
Ha HAKOM TEYHOCTW KaTo Hanpumep Onno
3a nbpxkeHe. [lpekaneHo cwnHaTa
TonnuHa 6u morna ga 6bge onacHa. B
Tean cnyyam Bu npenopvyBame pfda
n3non3gate  Mo-HUCKAa MOLYHOCT. @
FoTBapckMTe cbaoBe Tpsbea pda ce
NoCTaBAT [OMPEKTHO B LEHTbpa Ha
KOTNIOHa Ha roTBapckus NnoT. B HMKaKLB
Cryyail He nocTtaBsnTe Apyry npeameTut
MeXay roTBapckute CbAoBE W KOTIIOHA.
e [lpu pocturaHe Ha  BMCOKA
Temneparypa ypeabT Hamansea
aBTOMATMYHO HMBOTO HA MOLLHOCT B
30HaTa Ha roteeHe. e [lpean Bcska
onepauusi  3a  NOYACTBaHE WM
nogapbxka, U3KMYeTe ypeaa  OT
enekTpuyeckaTa Mpexa kato M3KNunuTe
encena WM W3KMOYBAMKK  FNaBHUS
NPeKbCBaY Ha XWUINLLETO. @ 3a BCUYKM
onepauuy Ha MHCTanupaHe n NOAAPBLXKKa
n3nonagainte paboTHM pbkaBuUK. @



YpeabT MOXe Aa ce u3nonsea oT Aeua
Ha Bb3pacT Ha He Mo-Marnko OT 8 roguHu
W OT Nuua C HamaneHn U3n4ecku
CMOCOBHOCTM MnK Bb3NPUATUS Unn 6e3
ONMUT WNKN HeoBXOAMMM NO3HaHMS, Npu
ycrnoBwe, Ye Te ca nog Habnogexue unu
crneg  kato  CbluuTe Cca  MOMyYunu
WHCTPYKUMK 3a GesonacHa ynoTtpeba Ha
ypeaa M ca OCb3HamM OnacHOCTUTE,
CBbp3aHu C Hero. e [leuarta Tpsbsa ga
Oboar KOHTpONMpaHu, 3a pJda ce
rapaHTupa, 4Ye Te He WrpasT C ypeaa. e
MouncTBaHETO M nNofdpbXKaTa  He
TpsibBa Aa ce M3BbpLIBAT OT Aela be3s
Habnogexve. e [lomelleHneTo Tpsbea
pa pasnonara C  [pocTtaTbyHa
BEHTMNALMS, KOraTo YPeabT Ce M3nonasa
€IHOBPEMEHHO C ApYrv ypeam C ropuBHa
(YHKUMS, Ha ra3 unu 4pyr BuUL ropuBeH
maTepuan. Ypeabt TpsibBa ga Obae
MOYNCTBAH YECTO, KAKTO BbTPE, Taka W
ot8bH (MOHE EAMH MbT HA MECEL),

cnasBaiiTe CTPUKTHO yKasaHusitTa B
WHCTPYKUMMTE 33  MOAOPbXKA. @
HecnaseaHeTo Ha cTaHaapTuTe 3a

NOYMCTBaHE Ha ypeda W Ha 3aMsiHaTa W
NOYMCTBAHETO Ha ChunTpuTte, BOAM A0
puck oT noxap. @ CTporo ce 3abpaHsiBa
roTBEHOTO (hnambe. @ M3non3saHeTo Ha
cBobogeH nnamMbk € BpeaHo  3a
duntpute M MOXe [Aa nNpeausBuka
noxapw, CrnegoBaTeNlHO NP BCUYKM
cnyyan Tpsbea pga ce u3bsrea. e
[MTbpxeHeTo TpsbBa f4a ce U3BbPLUBA MOA
KOHTPON 3a da ce u3berHe 3anansaHeTo
Ha Harpsitoto onuo. e BHWUMAHVE:
Korato nnotuT 3a rotBeHe paboTty,
AOCTBMHUTE YacTu Ha ypeda morart da ce
HarpesT. @ BHUMaHue! He cBbp3Bante
ypega KbM  enekTpuyeckata Mpexa,
[OKAaTO MOHTUPAHETO HE € 3aBbpLUKIIO
HambiHO. e [lOoKONMKOTO ce OTHaca Ao
TEXHWYECKNTE MEPKM U MepkuTe 3a
Be3onacHoOCT, KOUTO fa ce npeanpuemat
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3a U3BexaaHe Ha OTpa6OTeHVITe ra3ose,

npuobpxkalTe  ce  CTPUKTHO  KbM
NpedBWOEHOTO B pernameHTa  Ha
MECTHUTE  KOMMNETEHTHM OpraHn. e

AcnupupanuaT Bb3gyx He Tpsbea fda
Obhe HacouyeH B KaHan, M3Mon3BaH 3a
oTBEXZaHe Ha 0TpaboTeHMTe rasose,
NPOU3BEAEHN OT Ypeaun C ropeHe Ha ra3s
Wnu  gpyru  TrOpuMBHW Martepuann. e
Hukora He w3non3gaiTe ypeaa 6e3
MPaBWIIHO  MOHTMpaHa  ckapa! e
3nonssante eanHCTBEHO (hMKCMpaLLMTe
BWHTOBE, MPWIIOXKEHN B KOMMMEKT C
ypega 3a WHCTanupaHeTo Mnu, ako He ca
NPUINOXEHW, 3aKyneTe MOAXOAAWMS Tun
BUHTOBE.  M3nonsgaiTe  npaBwiHaTta
AbKMHa 60nTOBE, KOUTO Ca MOCOYEHM B
PbKoBOACTBO 3a MOHTaX. @ Korato T03M
ypeg w Opyrute ypenou, 3axpaHeHu c
e[Ha EHeprus, KOATO He e enekTpudecka,
Te  (PyHKUMOHMpPAT  eLHOBPEMEHHO,
HEraTMBHOTO HansraHe B MOMELLEHUETO,
He TpsibBa fa Hagsuwaga 4 Pa (4 x 105
bar). e BaxHO € pAa CbxpaHsBate
HaCTOALLOTO PBKOBOACTBO, 3a Aa MOXe
[a ro KOHCynTupate BbB BCEKM €OuH
MomeHT. Tpu npogaxba, npexebpnsiHe
Ha CODCTBEHOCTTA MMM MPEMECTBAHE,
npoBepeTe [anu  PbKOBOACTBOTO Ce

HamMupa BUHarv npu ypeaa.

Tosn ypen “Ma MapkMpoBKa B CbOTBETCTBME C EBponelicka
anpektuea 2012/19/EO - UK SI 2013 No3113, Otnagbuym ot
€reKTPUYECKO M enekTpoHHo — obopyasaHe  (OEEO).
YBepsiBallku ce, Ye TO3M ypen Le Obae WM3XBLPNEH Mo
npaBuneH  HauuH,  noTpebuTensT  fgonpuHacs  3a
npegoTBpaTABaHe  Ha  MOTEHUManHUTe  OTPULATENHM
nocneaMun 3a okonHata cpega M 3a Baweto 3ppase.

CvMBOSTHT mmmm BBPXY YPEda WM B Npuppyxapaliata ro
[OKyMeHTaLmMs NocoyBa, Ye TO3u MpopyKT He TpsibBa aa ce
TpeTvpa kato GUTOB OTNaAbK, a Tpsibea Aa 6bae npefafeH B
cneuvanHo npedHasHayeHMTe 3a  TOBa NMyHKTOBE 3a
PELMKNMpaHe Ha ENEKTPUYECKO W eNEKTPOHHO 0bopyaBaHe.
Mpuobpxalite ce  KbM  MeCTHUTE  perrlameHT  3a
obesBpexgaHe Ha oTnagbuu. 3a no-nogpobHa nHdopmaums
BbB Bpb3ka C TPETUPAHETO, OMON3OTBOPSBAHETO W
PELMKNMPAHETO Ha TO3M MpoaykT, Bu cbBeTBame fa ce
06bpHETE KbM KOMMETEHTHUTE MECTHM CIyX6u, cryx6uTte 3a



cbbnpaHe Ha 61TOBI OTNAABLLM UMK KbM MarasiHa, OT KOINTo
CTe 3aKynunu NpoaykTa.

ObopyngaHe, MpOEKTMpaHO, TECTBAHO UM NPOWU3BEAEHO B
CbOTBETCTBUE ChC CTaHAAPTa OTHOCHO:

+ besonacHoct: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ ExkcnnoataumoHnn xapaktepuctuku: EN/IEC 61591; 1SO
5167-1; 1SO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC
60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC
62301.EN 60350-2;

* EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. lpenopbku 3a
npaeunHa ynoTpeba ¢ Len HamansiBaHe Ha BNUSHUETO BbPXY
oKonHaTa cpeaa: Korato ce 3anouHe rOTBEHETO, BKMoueTe
ypeda Ha MUHAMarnHa CTereH, kaTo ro 0cTaBuTe BKIIOYEH 33
HAKONMKO MWHYTW W Cned 3aBbpliBaHe Ha [OTBEHETO.
YBenuyeTe CKOpoCTTa CaMO MpU Hanuune Ha ronemm
KonuyecTea AWM WMWK napa, Kato M3nonsgate  yHKLus
booster camo B kpaitHu cnyyau. 3a fa ce noaabpxa B fobpa
eeKTUBHOCT cuUCTeMaTa 3a HamansBaHe Ha MupuU3muTe,
korato e  HeoOxoguMO  noAMeHsTe  kapbOHHWS
cuntbp/kapboHuuTe  untpu. [ouncTBaiiTe npu  Hyxaa
unTbpa 3a Ma3HWHM, 3a Aa [0 noadbpxate B [o6po
paboTHo chCTosHUE. 3a fia ce onTUMM3Npa eheKTUBHOCTTA U
3a fAa ce ceede [0 MMHMMYM LIYMbT, M3nonssaiite
Bb3[yXOBOAM C MaKcuMarneH AMaMeTbp, MOCOYEH B ToBa
PBKOBOACTB

2. YnoTpeba

Ynotpe6a Ha nnoTa 3a rotBeHe
Cucremata 3a roTBeHe C WHAYKUMSI Ce OCHOBaBa BbPXY
huanyeckust eHoMeH Ha MarHuTHaTa uHaykuus. OcHoBHaTa

XapakTepucTMka Ha TasW CuCTEMa €  AMPEKTHOTO
NpexBbPIIsiHE HAa EHeprUsiTa OT reHepaTopa Ha TeHaKepaTa.
MpeaumcTBa:

AKO Ce CpaBHM C eMeKTpUYeckuTe KOTMOHM, Bawwmat
WHOYKLWOHEH NAoT €:

- Mo-curypeH: no-Hucka Temnepatypa BbpXy CTbkneHaTa
MOBBPXHOCT.

- Mo-6bp3: no-kpaTko BpeMe 3a 3aTONNsHe Ha XpaHaTa.

- [Mo-ToyeH: nnoTbT pearvpa BefHara Ha 3afafeHuTe
KoMaHaw.

- No-edoukacen: 90% oT norbnHaTa eHepris ce npeobpasysa
B TonnuHa. OcBeH TOBA, CeA KaTo eAuH MbT CTe OTCTpaHNmM
rOTBapCkMs CbA OT MOTa, MPEHOCHT Ha TOMAMHA Crvpa
He3abaBHo, n3bsrBaiikv eBeHTyanHa 3aryba Ha TonnmHa.

2.1 CbpoBe 3a roTBeHe

W3non3Bante camo cbAoBe 3a [rOTBeHe, KOUTO ca

0TOensA3aHu CLC CUMBONA
BaxHo:

3a fa n3berHeTe nepMaHeHTHU LETV BbPXY NOBBPXHOCTTA Ha
nnoTa, He M3MoN3BaiTe HuKora:

* CbAOBe, YNETO [JbHO HE € MLearHo rnagko;

* MeTamnHu CbOBE C NaKkUpaHo LbHO;
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* CbJoBe C rpanasa OCHOBA, 3a Aa 13berHeTe [packoTUHN
no NOBBPXHOCTTA Ha NNoTa;

* HUKOra He MoCTaBsiiTe TEHHKEpUTe U TUraHUTe AoKaTo ca
OLLe TOMNM BbPXY MOBBPXHOCTTA HA KOHTPOMHUS NaHen Ha
nnota.

He BCWYKM CbpoBe, NOAXOAALM 3a MHAYKUMS paboTaT
edukacHo, nopagu TOBa, Y€ AbHaTa MM Ca YacTU4HO
13paboTeHn OT xensaHo-marHuTeH Matepuan!! B asa
Ha 3aKynyBaHe Ha TEHKepW NN TUraHu, NPoBepeTe Aanm:

¢ [IbHOTO € M3UANo OT XensasHo-marHuTeH matepuan. B
NPOTMBEH CNyy4al Ce HamansBaT KakTo epeKTMBHOCTTa Ha
TONMWHHO MpedaBaHe, Taka W HEHOTO pPaBHOMEPHO
pasnpegensHe, C TemnepaTypu Ha MOBbPXHOCTTa Ha
TeHpKepaTa/TuraHa, HenoAXoAsLLY 3a roTBEHETO.

HE!

+ [IbHOTO Aa He CbAbpxa aflyMVIHVIVI: CbbT HE CE Harpssa u
CbLLO TaKa MOXe [a He Obae Pa3nosHat OT MHOYKTOpPUTE.

+  He nnockv fbHa UK ¢ rpanaea NoBbPXHOCT.
M3BaxaaT KOHTAKTHA MOBBPXHOCT MEXMY WHAYKTOp W
CbfiOBE 33 XpaHeHe, HamansBailku edekTMBHOCTTa U
BrOLUABAIIKM pe3ynTaTa Ha roTBeHe.

BaxHo: HuWKOra He mMOCTaBsiiTe TEHMKEpUTE W TUraHuTe
[0KaTO Ca OLUE TOMMM BbPXY MOBLPXHOCTTA HA KOHTPOMHUS
naHen Ha nnota.

2.1.1 CbpoBe 3a roTBEHe C KOUTO Beye
pasnonararte

MoxeTe ga npoeepuTe danu MaTtepuanbT OT KOWTO ca
13paboTeHn CbAoBETE ChAbPXKA KENd30 C NOMOLYTa Ha Halt-
0bukHOBEH MarhuT. CbaoBeTe 3a [OTBEHE, KOWTO He ca
NOAXOAALYY, He NpuBAMYaT MarHuTa. M B 031 cnyyain Baxat
WHCTPYKLMUTE OT NPeAXoAHus naparpad.

2.1.2 NpenopbunTeneH guameTbp Ha AbHaTa Ha
cbAoBeTe 3a roTBEHe

BAXHO: ako cbaoBeTe 3a roTBeHe He ca C NoOAXoAsLWM
pa3mepu, 30HUTe Ha rOTBeHe HsIMa Aa ce BKIoYar.

3a [a oTKpMeTe MMHMMaNHUA AUaMeTbpa Ha Cbaa, KOMTO



fa ce M3non3Ba BbB BCAka OTAENHa 30Ha, pasrnepanTe

UNICTPaLMNTE, NOMECTEHMN B HACTOSILLOTO PbKOBOACTBO.

3a pa nocTurHeTe BB3MOXHO Hait-gobbp pesyntar, Bu

CbBeTBaMe:

+ [la usnonseate TUraHW W TeHmKepU C [AMaMeTbp Ha
[BHOTO, PABEH Ha TO3W Ha 30HaTa 3a FOTBEHE.

* AKo e Bb3MOXHO, MO BpEME Ha TOTBEHe, OCTABETE Kanaka
BbpXy TEHIKEPUTE W MO-CreLuanHo TEHOXepute C
BUCOYMHA Haf 22 cm.

+ [la noctaesTe TeHmxepaTa B LiEHTbpa Ha 30HaTa 3a
roTBEHe, 0TOENs3aHa BbpXy NroTa.

Ynotpe6a Ha acnupartopa

CucTemarta 3a acnupauus Moxe fa 6bae 13non3saHa BbB
BEPCYS C acnupaLiyst C BbHLLHA eBakyaLus unn puntpupaHe
C BbTPELUHA LMpKynaums.

Iﬁ Bepcus ¢ acnupauus

dur.7

MapuTe ce eBakyMpaT HaBbH NOCPEACTBOM eaHa rpyna Tpbou
(ba ce 3akynaT oTAEnHO) MKCMpaHM KbM (bnaHeua 3a
CBbP3BaHe, BEYe BKIOYEH B KOMNIEKTa.

[unametbpbT Ha TpvbaTa 3a pastoBapeaHe TpsibBa Aa
0TroBaps Ha AMamMeTbpa Ha MPbLCTEHa 3a CBbp3BaHe:

- NPV YETUPUBIbREH M3Xog 222 x 89 mm

- npy Kpbrbn naxon @ 150 mm (¥)

3a fonmbAHUTENHa MHGOPMALWA BIXK CTPaHWLIATa, OTHacALLA

Ce [10 aKcecoapuTe Ha BepcusiTa ¢ acnupauusi B

WMIOCTPUPAHaTa YacT Ha ToBa PbKOBOACTBO. CBbpXETE

NpoAyKTa ¢ TpbOW 1 0TBOPM 3a pa3ToBapBaHe Ha cTeHaTa ¢

AvameTbp, paBHsBaLL ce Ha TpbDaTa 3a u3xoda Ha Bb3ayx

(dbnaHe, 3a cBbP3BaHE).

M3non3saHeTo Ha TpbOM W OTBOPM 3a Pa3ToOBApBaHETO 3a

CTeHa C Mo-Mambk AMameTbp BOAW [0 eAHO HamansBaHe Ha

NPOM3BOANTENHOCTTA Ha acnupauusTa M egHo ApacTUYHO

yBENu4yaBaHe Ha Lyma.

CrefoBaTernHo ce OTXBbPMS BCAKakBa OTFOBOPHOCT OTHOCHO

TOBA.

@ Manonssaiire KaHarn, Bb3MOXHO Hail-Kbeusl.

@ Wanonssaiire efiHa Tpbba ¢ Bb3MOXHO Haii-Manbk Gpoit
3aBOM (MakcuManeH brbn Ha 3aBoi: 90°).

@ Wsbarsaitre [pacTU4YHA MPOMEHW HA CEYEHWETO Ha
kaHana.

Bepcus ¢ comntpupane

®ur. 10

3acmykahuaT Bb3gyx We 6bae unTpupaH NocpeAcTBOM
cneuvanty uiTpu 3a MasHUHK N PUATPY CPELLY MUPU3MK,
npeav Aa 6bae npeHacoyeH B cTasTa. [poayKTbT ce AocTaBs
C BCMYKO HeobXOaMMO 3a CTaHAApTHO (DYHKLMOHWpaHe C
13x04 Ha Bb3AYX B NPpeAHaTa yacT Ha Liokbna Ha Lwkada. 3a
POMbIHMTENHA MHPOPMALIMA BUX CTpaHWLaTa, oTHacsLa ce
0O akcecoapute Ha Bepcusita € GunTpupaHe (B
WUMIOCTPUPAHATa YacT Ha TOBa PBKOBOACTBO).
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KoncynTupaiite ye6 crpanmumte www.elica.com u
www.shop.elica.com 3a a npoBepuTe MbiiHaTa rama Ha
HanNW4HU KOMNIIEKTH, 33 Aa MOXETe Aa U3BBLpLINTE
pasnuyHUTe BUAOBE UHCTANMpPaHe, KaKTo NpU BepcusiTa ¢
chunTpupaHe, Ta ¥ NPy Ta3u ¢ acnMpays.

3. MoHTMpaHe

e [EneKkTpuyeckoto M MEXaHWYHOTO
MOHTUpaHe TpsibBa Aa ce u3BbpLUIBa OT
creumanvamnpar nepcoHann.
EnekTpogoMakuHCKUAT ypes e Cb3aafeH
3a BrpaxgaHe B paboteH nnoT ¢
pebenuHa 2-6 cm, B cny4ail Ha MOHTaX
TOP; 2,5-6 cm B crnyyal Ha MOHTax
FLUSH.

MuvHumanHata  AucTaHuus  Mexay
roTBapCKMs NroT W cTeHaTa Tpsibea aa e
noHe 5 cm poHTanHo, noHe 4 cm
CTpaHMyHo K noHe 50 cm cnpsmo
FOpPHUTE OKa4eHn mebenu.

3abenexka MpenopbyaHuTe
AMCTaHUMM  ca  NpubnManTenHu: npw
NPOEKTUPaAHETO Ha OTCTOsHMATA TpsibBa
Ja Cce ChmasBaT  yKasaHudTa  Ha
NPOW3BOANTENS Ha KyXHATA.

& 3.1 En. Bpb3ka
our. 3

e l3knioveTe ypeaa OT enekTpuyeckara
mpexa. ® MoHTupaHeTo Tpsibea da ce
W3BBPLUM OT KBanMuMUMpaH nepcoHarn,
KOMTO [a € 3ano3HaT C [feincrteallarta
HopMaTVBHa ypefba 3a MOHTMpaHe W
BesonacHocT. e [lpou3BoauTENAT He
HOCM  HMKakBa  OTFOBOPHOCT  3a
€BEHTYyarHu LWEeTU BbPXY XOpa, KUBOTHM
WA UMYLLECTBO, Bb3HWUKHANW B pesyntart
Ha  HecnasBaHe  Ha  HacokuTe,
npefocTaBeH B HacToslaTta rnasa. e
3axpaHBawmsT kaben TpsibBa Aa Obae
[OCTaTbYHO AbMbI, 3a Aa MO3BOMM
OTCTPaHSIBAHETO Ha rOTBApCKMs  OT
paboTHua nnot. e YBepete ce, ue
HanpPeXeHMeTo, NOCOYEHO BBbPXY
NaeHTUMKaLMOHHaTa Tabenka,
pasnofioxeHa BbPXY ABHOTO Ha ypeaa,



OTroBaps Ha 3axpaHBaLLOTO HaNpexXeHue
B XWMWETO, Kbaeto LWe 6bae
MOHTMpaH. e  He  wu3nonssaute
yObKUTENN. e  3a3eMUTENHUAT  en.
kaben TpsbBa ga e ¢ 2 cm no-Ababr OT
ocTaHanure kabenw. ° Ako
€NeKTPOAOMAKNHCKNAT ypeq He
pasnonara CbC 3axpaHBal, kaben,
n3nonsgante kaben C  MMHUMAmHO
CEeYeHNe Ha MPOBOOHULMTE OT 2,5 KB.MM
npu MowHoct go 7200 W; pokato npu
MOerofieMM MOLLHOCTW CEYeHNeTO Tpsibea
pa e 4 kB.mMm). e B HMTO egHa Touka Ha
kabena Temnepatypata He Tpsbea [Oa
HagBuWaBa CTaiHata Temnepatypa C
nosede o1 50°C. e VYpembr e
npegHasHayeH 3a MOCTOSHHO CBbp3BaHe
KbM eMnekTpuieckaTa Mpexa.

o BHumanue! [Npean aa cBbpKETE OTHOBO
Kpbra KbM MPEXOBOTO 3axpaHBaHe W [a
npoBepuTE Aanu (YHKLUMOHMPA MpaBuUITHO,
BMHArK MpoBEpsBalTE [ann MPEXOBUST
kaben € MOHTMpaH NpaBUMHO. @
BHumanue! [logmsHata Ha cBbp3BaLLms
kaben TpsibBa Oa ce M3BbLPLUKM OT Cepam3a
3a TEXHMYEeCKa MOMOLL MMM OT Juue CbC
CXOHa KeanuukaLws.

3abenexka:  MpoayKTLT  MpUTEXaBa
yHkums  Power  Limitation,  kosiTo
rno3sossiBa fa ce 3aaane MakcumarneH npar
Ha KOHCyMaLms kw

Hactponkata TpsbBa Aa ce W3BbplLM B
MOMEHTa Ha CBbP3BaHETO Ha MPOAYKTa KbM
enekTpudeckata  Mpexa WM mpu
MOBTOPHOTO ~ CBbp3BaHe Ha  camata
enekTpuyecka Mpexa (npes crieggatuue 2
MuHyTv).  Opasmepete 3awmrtata Ha
enekTpuyeckaTa HcTanauus Bb3 0CHoBa
Ha n3bpaHoTO HMBO Ha OrpaHnyeHne Ha
MowyHocT. OTHocHO
NocneaoBaTENHOCTTa Ha U3BbPLLBAHE Ha
HacTponkn Power Limitation Hanpasete
cnpaska B pasgen OyHKUMOHMpaHe Ha
TOBa PbKOBOACTBO.
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3.3 MoHTax

Mpeau pa NnpucTbLNNUTE KbM MOHTUpPaHE:

+ Cnep kato pa3onakoBaTe NpoAyKTa, yBepeTe ce, 4Ye
He e NMoBpeAeH No BpemMe Ha TPAHCMOPTUPAHETO U B
Ccryyaii Ha npoGnemu ce CBBLPXETe C AUCTPUOYTOpa
MK CbC CepBM3a 3a 06cnyXKBaHe Ha KNMEHTH, Npeau
[a NpUCTLNNTE KbM MOHTUPAHETO.

*  YBepeTe Ce, Ye 3aKynmeHUST MPOAYKT € C MOLAXOASLLM
pa3smepy 3a u3bpaHaTta 30Ha 3a MOHTUPAHE.

+ [lpoBepeTe gamu no Bpeme Ha TPaHCMOPTMpaHe BbB
BbTPELUHOCTTA Ha OMaKoBKaTa He ca M3nafHanu 4Yactu
OT OKOMMIEKTOBKaTa (Hanpumep nnukyeTta ¢ GomnTose,
rapaHLMOHHa KapTa W T.H.) U EBEHTYanHo M U3BadeTe
CbXpaHeTe.

*  YBepeTe ce CbWO Taka, Ye B BNM30CT JO 30HaTa 3a
MOHTMPAHE UMa €eN. KOHTaKT.

MoagrotoBka Ha MebenuTe, B KOUTO lie GbAe BrpageH

ypeabT:

- [pomykTsbT He MOXe Aa Obae MOHTUPaH Hap yCTPOCTBa
33 OXMaxgaHe, MUSITHU MaLLMHW, NeYK, ypH, NepanHm
MaLLMHU 1 CYLUINTHW.

/3BbplueTe BCUYKM AEAHOCTW MO ps3aHe Ha Lkada,
npeav Aa noctaBuTe rOTBAPCKWS MMOT, U OTCTpaHeTe
BHMMATENHO CTbPrOTMHUTE M OCTAaTbLMTE OT psi3aHe.

BAXHO: nsnonssarite  €HOKOMNOHEHTHO  3anevaTBallo
nenuno (S) ¢ ycToM4MBOCT Ha Temnepatypa go 250°;
npeav MOHTUMpaHeTo TpsibBa [a MOYMCTUTE LUATENHO
NOBBLPXHOCTUTE 3a 3arnemnBaHe, KaTo OTCTPaHWUTE BCUYKM
BELUEeCTBa, kOUTO Ouxa MOMM Aa Browat apxesnsta
(Hanp.: npenapaTM 3a OTNENBaHe, KOHCEPBaHTU,
Mas3HWHW, Macra, NpaxoBe, 0CTaTbLy OT CTapy Nnenura u
Ap.); nenunoTo TpsiGBa [a Ce pasHece paBHOMEPHO MO
Lenus nepuMETbP Ha pamkaTa; crief 3anenBaHeTo
0CTaBeTe NeNUIoTo Aia CbXHe B MPOABITKEHVE Ha OKONO
24 yaca.

®wr. 1B-2B

BHumanue! HenoctaBsHeTO Ha

donToBeTe U CKpenuternHuTe eneMeHT B

CbOTBETCTBME C HacTodALluTe

WHCTPYKUMM MOXe [a Jdosede [do

p1CKOBE OT ENTEKTPUYECKO ECTECTBO.

3abenexka: 32 MpaBUNHO MOHTMpaHe Ha MpofykTa ce
npernopbyea TpboUTE Aa ce 0bnensT ¢ NeHTa ¢ NEnuo Che

CreaHNUTE XapaKTepUCTUKNA:

- enactuyHo conmo ot mek PVC, ¢ nenuno Ha akpumiHa

0CHOBa

- koeTo oTroBapst Ha ctanaapt DIN EN 60454

- C AieiicTBYe 3a 3abaBsaHe Ha OrbHA

- OTNIMYHA YCTONYNBOCT Ha CbCTapsiBaHe

- YCTOMYMBO Ha rofieM1 TeMnepaTypHU NPOMEHM

- U3M0N3BaEMO MpW HUCKV TeMnepaTypu



4. HauuH Ha ynotpeba
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ByTtonu / iucnnei
1. ON/OFF Ha nrota 3a rotBeHe/acnuparop 8. Axtuupane (TemnepaTypeH MEHUDKBP)
(Warming Function) (®yHkuns HarpsisaHe)
2. W3bop Ha 30Ha 3a rotBeHe 9. Taysa
[ucnnei 30HaTa Ha roTeeHe 10.  Key Lock
3. YeenuuaBaHe/HamanssaHe Power Level (HuBo Ha MowHocT) 11, MHgwkaTop aktueeH Acniupatop
MowHocT Ha Acnupaums
Buayanuaauus Power Level (HuBo Ha MowwHocT) 1 MowHocT Ha AxTueupare WHaukatop 3a 3anywuBaHe Ha
Acnupauus Suntpn
4. AxtusupaHe Taitmep “STAND_ALONE (CAMOCTOATEJIEH)” 12.  W3bop/AkTuBMpaHe acnupatop
[vcnneit : Taiimep “STAND_ALONE (CAMOCTOATENEH)" / [ncnneit Acnupatop
Taitmep 30Hu 3a roTBeHe
5. YBenuuaBaHe/HamansBaHe Ha BpemeTo Taiimep [ucnnen 3agpbeTBaHe Puntbp
“STAND_ALONE (CAMOCTOATEIEH)/ Taitmep 3oHu 3a BbreH/kepamnieH — PUnTbp MasHUHY
roTBeHe
6.  AxtusupaHe Taitmep 3oHa 3a [0TBEHE 13.  Pecet 3agpbcTBaHe duntpu
WHaunkaTop Taitmep 30Ha 3a roTBeHe akTMBEH 14.  AkTuBupaHe aBTOMaT4Ha (PyHKLMS Ha
acnupatop
7. AxtuBupaHe ABTomMaTU4HO HarpsiBaHe (ABTOMaTU4HO

Harpsiate))
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YNOTPEBA HA NNOTA 3A TOTBEHE

KakBo e HeobxoauMo fa 3HaeTe npeau Aa 3anoyHeTe:
Beuyku thyHKUMM Ha roTBapCKiS MOT Ca NpOeKTUpaHi no
Hau4WH, N0 KOWTO Aa OTTOBAPST Ha Hal-CTPOTMTE HOPMM 3a
CHUTYpHOCT.

lMopaay Ta3n npuymnHa:

* Hakou chyHKUMM He ce aKTUBMPAT MNK ce AeaKTMBUpaT
aBTOMaTU4HO NpPU NMNCa Ha CbAOBE 3a FOTBEHE BbPXY
roTBapCKUA NNOT UMK KOTaTo CbAOBETE He Ca NPaBUITHO
NOCTaBEHH.

* B apym cnyyan akTumMpaHuTe QyHKLM ce AeakTmemMpaT
aBTOMATUYHO Crief HAKOMKO CeKyHAM, KoraTo xenaHaTa
(byHKUMS Ce HyXpaae OT AOMbIHUTENHA HACTPOWKa, KOSTO He €
JafeHa (Hanp.: “BknioyeTe nnoTa 3a rotBeHe” 6e3 fa
“Usbmpate 30Ha 3a rotBeHe” 1 “PaGoTHa Temnepatypa”,
unn “®yHkuma Lock” unn yHkums “Taimep”).

BHumanue! B cnyyait (HanpuMep) Ha NpOgBIXMTENHO
113M0n3BaHe e Bb3MOXHO 30HaTa Ha rOTBEHE [ja He ce
W3KITKOYM Be[Hara, Thil KaTo € B NMPOLIEC Ha OXNaxaaHe; BbpXy
[ucnrnes Ha 3oHaTa 3a roTBeHe ce MosiBsiBa CUMBOSIa “
KkoMTO 0603Ha4aBa U3BbPLIBAHUS B MOMEHTA NPOLIEC.
34akaiiTe [OKATO AUCNNEAT Ce U3KIIoYW Npeau aa ce
[o0nvKMTe 10 30HaTa 3a FOTBEHE.

[ucnneit Ha 30HaTa 3a roTBeHe
Ha AWCNIenTe, KOUTO Ce OTHACAT A0 30HUTE 3a FOTBEHE, Ce
nocoysa:

BknioyeHa 30Ha 3a rotBeHe o
Power Level (HuBo Ha '
MotwHocT) -
Residual Heat Indicator H
Pot Detector (JeTektop 3a [W]
Karku) -
; r
®yHkuns Bridge aktneupana H
®yHkums Temperature -
Manager akTusHa [N
®ynkums Child Lock
aKTuBMpaHa L
®yHkums Maysa 1
N
®yHkums Automatic Heat UP [=]
(ABTOMaTU4HO HarpsiBaHe))
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XapaKTepucTuku Ha nnota

® Safe Activation (Be3onacHo AkTBMpaHe)

MpofyKTBLT CE aKTUBMPA CaMO NPy HanMuMe Ha TEHIKEPU
BbPXY 30HUTE 3a FOTBEHe: NPOLIECHT Ha HarpsiBaHe He ce
cTapTUpa UiV Nk NPeKBLCBA B Cryyail Ha nunca un
OTCTpaHsiBaHe Ha TEHIXepHTe.

® Pot Detector ([leTekTop 3a kanku)
MpoayKTHT OTYMTa ABTOMATUYHO HAMMYMETO HA TEHOKEPU
BbpXY 30HWTE 3a FOTBEHE.

@ Safety Shut Down (Be3onacHo U3knouBaHe)

Mopagy Npu4mHA, CBbP3aHi ¢ 6e30nacHoCTTa, BCska 30Ha 3a
TOTBEHE VIMa e[1HO MAKCMMaIHO BPEME Ha (YHKLMOHMPaHE,
KOETO 3aBICY OT 337aleHOTO HUBO HA MOLLHOCT.

® Residual Heat Indicator (MngukaTop Ha OcTaTb4yHO
Hansrane)

IMpy M3KNo4BaHETO Ha €AHA UM NOBEYE 30HM 33 FOTBEHE,
HanM4MeTo Ha OCTaTbyHa TOMMMHA CE CUTHANW3Mpa CbC
crieuvaneH Bu3yareH curHar Ha AUCnies Ha CboTBeTHaTa
30Ha, rlocpeacTBoM cumeona “H” .

®yHKUMOHMpaHe
3abenexka: 3a ja ce akTMBMpa BCsika eAHa (PYHKLWS, MbpBO
€ Heobx0aMMa [ja ce aKTUBMPA XeNaHaTa 30Ha

® BkniousaHe
HaTtucHete (gokocHeTe) 3a kpatko B ON/OFF (1) nnoT 3a

roTBeHe/ acnmpaTop: CUMBOJTLT (I) CBeTBa,;
NPOAbIKABAIKM HATUCKAHETO, BCUYKM HANMYHN YHKUUN
wie CTaHaT BUAMMM 3a MOMEHT, Criefl KOeTo We OcTaHaT
aKTMBHW CaMO OCHOBHMTE; ApyruTe We mMoraT Aa 6baat
M3NON3BaHM W Le ce aKTUBMPAT B NOCNEACTBME, N0
BpeMe Ha ynotpe6ara Ha yCTpoiCTBOTO.

BAXHO :

BCUYKM HaZIMYHW (DYHKLWM e 6BAAT OCBETEHN Che
cnaba cBeT/IMHA, KOSATO Lie Ce 3aCKIU CaMo B MOMEHTa, B
KOWTO 6bJaT aKTUBUPAHW.

HaTucHeTe 0THOBO O 3a [1a U3KIioumuTe
3abenexka: Tasu (hyHKLMA UMa NPUOPUTET CRPAMO
BCMYKM OCTaHanM (hyHKLMM.

@ /360D Ha 30HM 3a roTBEHE
[lokocHeTe (HaTUCHeTe) 3oHaTa 3a U3bGop/Oucnneii (2)
CbOTBETCTBALY Ha XeNlaHaTa 30Ha 3a FoTBeHe.




@ Power Level (HuBo Ha MowHocT)

MnoTbT € cHabaeH ¢ 9 H1Ba Ha MOLYHOCT

[lokocHeTe 1 npexBbpreTe ¢ npbeTy JleHTa 3a u3bop (3):
Ha [IICHO 3a Aa Ce YBEMNN4M HNBOTO Ha MOLLHOCT;

Ha NsiBO 3a Aa Ce HamMamni HMBOTO Ha MOLLIHOCT.
3ajaneHoTo HUBO Ha MOLLHOCT, Le ce BU3yanuavpa B
coHarta 3a U36op/Oucnneii (2)

@ Power Booster (ycunsaren Ha MOWHOCT)

[MpoayKTHT € cHabaeH C e[HO HMBO Ha AOMbIHNTENHA
MOLLHOCT (Haa HMBOTO 9), KOETO OCTaBa aKTUBHO 3a 5
MWHYTW, CNIeA KOETO MOLLHOCTTa Ce BPbLLYa Ha Npeaxo[HOTo
HMBO.

[okocHeTe v npexBbpneTe ¢ NpbeTu JleHTa 3a n3bop (3)

(Hap HuBOTO J) 1 akTuBMpaliTe Power Booster (ycuneaTten Ha
MOLLHOCT)

HusoTo Power Booster (ycunsaten Ha MOLIHOCT) € MOCOYEHO
B 30HaTa Ha M36op/Iucrneit (2) cbe cumson”

® Key Lock (3akntouBaHe Ha ByToHu

Key Lock (3akniouaHe Ha ByToHu) no3sonsea ga ce
BriokvpaT HacTpoiik1Te Ha NioTa, 3a Aa Ce NpeaoTBpaTh
CcryyaiHa Hameca, 0CTaBAIKM aKTUBHM BeYe 3afjafieHnTe
yHKUM.

AxkmueupakHe:

* HaTUCHETE a (10)

IMosmopeme onepayusima 3a da deakmusupame.
3abenexka : ako Obfje HaTMCHaTa KOSITO M Aia € Apyra
cbyHkums no Bpeme Ha Key Lock (3akntouBaHe Ha ByToHu)

aKTVUBEH, CUMBOSTHT , LLie Mura 3a 4a nocouu, ye
cbyHKuMsTa ce ynoTpebsisa 1 eBeHTyanHo Tpsbea fa 6bae
W3KIIOYEHa, 3a [1a Ce OkaXe Bb3felCTBUe BbpXY NNoTa.

@ Automatic Heat UP (ABTomaTtn4Ho HarpsiBane)
OyHkumsTa Automatic Heat UP (AsTomaTnyHo HarpsisaHe)
no3BoMsBa Aa Ce AOCTUTHE NO-6bP30 MOLLHOCTTA Ha
3afjafieHust PEXUM; C Tasu yHKUWS ce paaronara ¢
npeaMMCTBOTO fia ce NoCTUrHe no-6bp3o roteewe, Ho 6e3
puck XpaHaTa fia 6bae U3ropeHa, Thil kKaTo TeMnepaTtypaTta
He HaXBbPIIS Ta3l Ha 3a4aLeHOTO HUBO.

Taan dyHKUMS € HanM4Ha 3a HMBaTa Ha MoLLHoCT 1 -8 .
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AxkmusupaHe: .

a2
+ OT BKTIoYeHa 30Ha 3a roTaene, HatucHete T (7)
* Ha [lucnnes (2) ce Bu3yanuavpa eguH E’ muraLy
WHOMKaTOop, KOWTO Ce pedyBa CbC 3afafeHaTa MOLLHOCT Ha
roTBapCkWs NnoT

YBenn4aBaiikv HUBOTO Ha MOLLHOCT Ha 30HaTa 3a roTBeHe
: (yHKumsaTa Automatic Heat Up (ABTomaTiiHo
HarpsiBaHe) ocTaBa akTVBHa, C HOBaTa HacTponka Ha
Temnepartypara;

HamansiBailkn HUBOTO Ha MOLLHOCT Ha 30HaTa 3a FOTBEHE :
yHKumsaTa Automatic Heat (ABromatyHo HarpsiBaHe) ce
[AeakTveupa.

3abenexka : U3Gupaiikn eAHOBPEMeHHO pyra 30Ha 3a

oy
rotaere, cumeorsT T (7) We ce oceT 0THOBO Cbe
cnaba cBeTNMHa, M N0 TO3M HAYWH MOXe Aa Ce NMPUCTBIN,
11 33 T3 30Ha, NPy aKTUBUPaHe Ha DyHKUMSTa;
(hyHKLMSATA HE3aBIUCMMO OT TOBA OCTaBa aKTUBHA B
30HaTa, B KOATO BeYe € Buna HacTpoeHa, kakTo e
nocoyeHo Ha Jucnnes (2)

® Temperature Manager (TemnepaTypeH MeHMAXbP)
(Warming Function) (®yHkumnsa Harpsisane)

Temperature Manager (TemnepaTypeH MEHUZXbP) € eaHa
(OyHKLMS 33 KOHTPON, KOSITO NO3BONSBA NOAABPXKAHETO Ha
TOonnMHaTa Ha efHa NOCTOAHHa TemnepaTypa Ha e4HO
ONTUMWU3NPAHO HNBO Ha MOLLIHOCT; naeanHo 3a fa ce
NOAALPXAT TONMM BeYe NPUroTBEHUTE XpaHu. PyHKuMsATa
Temperature Manager (TemnepatypeH MeHmux(b;Lce
aKTMBMPa NpU MbPBOTO HaTUCKaHe Ha ByToHa & =

Ha gucnnes (2) Ha 3oHaTa, kosito paboTu B Temperature
Mﬂmger (TemnepaTypeH MEHWEXBLP) Ce NosIBABa CUMBOA

[}

3abenexka : u3bupaiikv €AHOBPEMEHHO ApYra 30Ha 3a
roTBeHe, cuMBoNbT & = (8) LLe Ce 0CBETU OTHOBO CbC
cnaba cBeTnMHa, 1 NO TO3W HAYMH MOXe Aa Ce MPUCTBN, U
3a Taav 30Ha, NPy aKTUBMPaHe Ha (yHKLMATa; yHKUMATa
He3aBMCIMO OT TOBA OCTaBa akTUBHA B 30HaTa, B KOATO BEYe
e Buna HacTpoeHa, kakTo € NocoueHo Ha ucnnes (2)

+ HatucHeTe noBTOpHO n: (8) 3a pa peakTuBMpaTe M
M3KINKYUTE, A0KATO HMBOTO, BU3yannaupaHo Ha [iucnneit (2)

i
nocTurHe “Lt”.,

3abenexka : ako ca HannyHN NoBeye paboTeLlyy 30HN B
Temperature Manager (TemnepaTtypeH MmeHumxbp) (Warming



Function) (®yHkums 3arpsiBaHe) n3bepeTe MbpBO XenaHata
30Ha NMocpeacTBOM 30HaTa 3a U36op (2) ;

(byHKLMSITA MOXE Aia ce JeakTUBMPa CLUO NOCPEACTBOM
TNenra 3a U360p (3), nosexpaaitku Power Level (HuBo Ha

MowHocT) oo !'_

@ [lay3a

OynkumsTa Pausa (Maysa) no3sonsea Ae ce NpekbCHe BCsika
aKTWBHa (YHKUMS Ha NNoTa, NPemMecTBaliku Ha CTOMHOCT Hyna
MOLLHOCTTA Ha roTBeHe.

AkmusupaHe:

* HaTucHeTe “ I | 9)

* BU3yanuaupa ce I I MUraLy MHauKkaTop Ha gucnnes (2)

3a deakmusupaHe Ha (pyHKyussma:

+ HatucHete B 1(9)
NeHrara 3a U36op (3) ceeTBa

* HaTtucHeTe/npeebpTeTe JleHTara 3a U36op (3) 3a ga
[JeaKTuBMpaTe yHKUNATa

3abenexka : eaKTUBMPAHETO Bb3CTAHOBSBA YCOBIUSTA HA
nrnoTa npeav nayaara, nnoTsT NpoAb/ikasa fa pabot ¢
NpeAXOAHUTE 3aAaAeHN HACTPOWKA.

3abenexka : ako cneg 10 MuHyTH, PyHkuumsTa Maysa He
6bAe feakTyBMpaHa, NoTbLT CEe U3KITH0YBa aBTOMATUYHO.

3abenexka : yHkuuaATa May3a He OkasBa BNUsHUE Ha
acnupaumsta

® Tanimep “STAND ALONE” (CAMOCTOATENEH)
®ynkumsta Timer (Taimep) e e4HO HE3aBMCMMO YCTPOCTBO
3a 0OpaTHO 0TOpOsBaHE OT 30HNTE 3a rOTBEHE (M OT 30HaTa
33 acnvpaums).

TaliMepbT Ce aKTUBMpa HaTUCKaiiKn OTHOBO 3oHaTa/ducnnes

)

M3nonaBaiite cumBonnTe == + (5) 3a pa 3apagete
npoabKUTENHOCTTa Ha Talimepa,kosTo ce B13yanu3npa Ha
3oHara/ucnnesn (4)

3abenexka : u3yakante 10 cexynau 6e3 fa HaTuckate
HUKaKBa fpyra koMaHza, 0KaTo Ce CTapTvpa 06paTHOTO
npebposiBaxe.

®opmaTtbT Ha Tanvepa e oog

-£J. 3a vacosere

-0 za MUHYTUTE

3abenexka : TalMepbT MOXe Ja Ce HAaCTPOM O MaKCUMyM
14. 1 59 MuH.
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B 3oHa/lucnneii (4) wwe ce BU3yanuaupa 0CTaBaLLOTO
BpeMme;

crnep 3aBbpluBaHe Ha 06paTHOTO 0T6posiBaHe Lie 6bae
M3faaeH akyCTUYeH curHan

3abenexka : Npu Bu3yanuaauusTa Ha obpaTHoTO
0TbposiBaHe, 3a 0cTaHano Bpeme nog 10 MUHyTH, Lie uma
cnepHus opmar.

-0,y
-0 cexynan

C TOuKa C KcMpaHa CeeTnmuHa

3a usknioyBaHe Ha Taiimepa:

* n3bepete 3oHa/Aucnneii (4)

+ 3ajaiiTe NPOfyLIKMTENHOCTTa Ha Taitvepa Ha LD,
nocpescTBoM = + (5)

@ Taiimep 3onu Ha loTBEHE

OyHkumsita Taiivep 30Hu Ha MOTBEHe e eHO 06paTHO
0T6posiBaHe, KOETO & Bb3MOXHO fia Ce HacTpoM, KaKTo 1
eAHOBPEMEHHO, 3a BCAKa 30Ha 3a roTBeHe

Crnen n3TuyaHe Ha 3afjafeHns Nepuop, 30HuTe 3a roTeeHe Cce
3KIIOYBAT @BTOMATUYHO M NOTPEBUTENST Ce M3BECTABA CbC
cnevLyaneH akycTUyeH curan.

AkTuBUpaHe Ha yHKuunTa Taiimep 3oHa 3a MoTBeHe

* [lokocHeTe (HaTucHeTe) 3oHaTa 3a U3bop/ducnnei (2)
(HuBO MoLLHocT = 0)

* Hatuchete G (6) B CbOTBETCTBME CHC 30HATA 3a FOTBEHE

* A3nona3gaiite cumBonuTe == + (5) 3a pa 3apagete
NPOABMKATENHOCTTA Ha Tanmepa,kosTo ce BU3yanuanpa Ha
3oHa/flucnnen (4);

M0 BpeMe Ha HacTpoiikaTa CUMBOMbT G (6) mura

3abenexka : nvakante 10 cekyHam 6e3 ga HaTuckaTte
HWKakBa apyra komaHaa, fokato TanmepbT 3oHa 3a [0TBEHE
ce cTapTupa.

3abenexka : HaTVCKallKN OTHOBO OTHOBO MPOABIMKUTENHO

(6) , TaiMmepbT Ha 30HaTa Ha rOTBEHe Ce 3aHynsBa
Ako xenaeTe, NOBTOpeTe onepauusTa 3a NoBeYe 30HM
3a roTBeHe.

3abenexka : BCsika 30Ha 3a roTBeHe Bcska 30Ha 3a
TOTBEHe MOXe fia Ma 3aflafieH pasnuyeH Taiimep; Ha



avennes (4) wwe ce nosien 06paTHO 0THPOsiBaHE Ha 30HaTa
3a roTBeHe, n3bpaHa B TO31 MOMEHT; ako He € 13bpaHa
HWTO €Ha 30Ha, HaTuCKanki Bbpxy ducnnes (4) ce
BM3yanuaupa obpaTHOTo 0THposiBaHe Ha Taiimepa
“STAND-ALONE".(CAMOCTOATENEH)

PeXvMBT Ha BU3yanu3auus e eAuH U Cbly KaTo Ha
Taiimepa “STAND-ALONE” (CAMOCTOATENEH) (v

npeaxoaHus naparpad Tanmep “STAND ALONE)
(CAMOCTOATENNEH)

KoraTo TaitmepbT € 3aBbpLUMn obpaTHOTO NpebposiBane, ce
W3[aBa eVH akyCTUYeH CUrHan 1 30HaTa 3a FOTBEHe Ce
W3KmtoYBa.

3a usknrouBaHeTo Ha Timer:

* n3bepeTe 30HaTa 3a roTBeHe (2)
* 3a/1aiTe NPOABLIKUTENHOCTTA Ha Taimepa Ha ooo,
nocpescTBoM = + (5)

@ Power Limitation

OyHkumsiTa Power Limitation no3sonsisa ga ce 3agage
(hyHKLIMOHMPAHETO Ha NPOAYKTa, KaTo Ce OrpaHiniy Herosata
MakcumanHa abcopbaLys 1 kaTo ce perynupa MOLLHOCTTa Ha
abcopbaliyst Ha BCUYKM aKTUBHYW 30HM 3a FOTBEHE, KaTo Ce
Hanpasu Taka, Ye obluata abcopbaLysi Ha NnoTa, He
Ha[BMLLIaBa MaKCUManHOTO 3afjafieHo HUBO Ha abcopBauus.

3abenexka : HacTpolikaTa TpsibBa Aa Ce M3BBLPLLM NPy
U3KIKoYeH o, 6e3 aa ce Hatucka byToHa M ON/OFF (1), B
MOMEHTa Ha CBbP3BAHETO Ha NMoTa 3a rOTBEHE KbM
enekTpuyeckaTa Mpexa, Unn nNpu MOBTOPHOTO CBBP3BAHE Ha
camata enekTpuyecka Mpexa, o CrieaBaLLuTe 2 MUHYTA.

3a ga ce HacTpou Power Limitation :

- HaTVICHeTet A )

(KOWTO Le Mura, Camo 3a MbPBUTE 2 MUHYTW OT 3aXpaHBAHETO
Ha npogykTa)

- MPOLbITKaBaNk Aa 3agbpxare HaTVICHaTt A ) HaTuCHETe
€[1Ha Mo efiHa, BCUYKM 30HM Ha U36op/Oucnneii (2) Ha
30HUTE 3a rOTBEHE, MO NOCOKa Ha YaCOBHWKOBATA CTPErKa,
3anoyBaiki OT npefHaTa AsicHa 3oHa (FR)
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- NPY BCAKO HaTUCKaHe e 6bae n3naneH eavH KpaTbK
3BYKOB CuUrHan

- cnef HaTuckaHe Ha Beuuku Oucnnew (2), we 6bae
Bb3MOXHO Aa Ce 0TnycHe byToHa
CnefoBaTeNHo:
- ucnnenT (2) ot 3agHaTa nsBa 30Ha (RL) we nokaxe B
pepyBaLla ce nocrnefosarenHocT cumsonute “C” n “0”, 3a ga
nokaxe, Ye e Bb3MOXHO fla Ce U3BBbPLUN HAacTporkaTa:
M3bepeTte ucnnen (2-RL)
npexsbpneTe B nocneacTeue fleHtara 3a usdop
(3), mokaTo Ha [ucnnes He Ebaar

BU3yanuavpaHu cumsonute “C” n “8”,

Ha [ucnnest (2-FL) wwe ce Bu3yanuaupa TekyLiata
HacTpoiika**

0=74KW
1=45KW
2= 31KW

** N0 nogpa3sbupaHe HacTponkaTta e 3afazeHa Ha 7,4
KW

3a pa cmeHuTe HacTpoiikaTta Ha Power Limitation
- HaTucHeTe [ucnneit (2) Ha npegHaTa nABa 30Ha (FL)

- MpexebprieTe B nocneactsue JleHtata 3a n3bop (3), 3a ga
3afafeTe HoBaTa HacTpolika

- 32 A1a 3anasuTe HanpaseHus 13bop, HaTucHeTe byToH M
ON/OFF (1), 3a 2 cekyHau; Le bbae u3naneH yabmkeH
3BYKOB CUrHar 3a fia ce NOTBbPAM U3BbPLUEHATA HACTPOIIKa

@ Bridge Zones
3oHuTe 3a roTBeHe, bnaroaapeHme Ha yHKuusiTa Bridge ca B

CbCTOsHWE Aa paboTAT KOMOUHMPAHO Cb3faBalkv efHa
€[IMHCTBEHA 30Ha CbC CHLLUOTO HMBO HA MOLLHOCT. Tasn
(yHKLMS N03BONABA €AHO PABHOMEPHO FOTBEHE C TaBi 1
TEHPKEPU CbC 3HAUUTENHI Pa3mMepy.

Bb3moxHO € Aa ce u3nonasa B KoMOWUHaLWs NpeaHaTa 30Ha
3a rotBeHe “Master” (rmaBHa) CbC CbOTBETHaTA 3af Hest
“Secondaria” (BTopocTeneHHa)

(3a a NpoBepuTe Ha Kou € NpeaB1aeHa Taan yHKLMA,
KOHCYNTUpaliTe UNIOCTPUPaHaTa YacT Ha TOBA PbKOBOACTBO).

3a pa aktuBmparte ®yHkumsTa Bridge:

- usﬁepe‘re €AHOoBpeMeHHO ABeTe 30HU 3a roTBeHe, KOUTO
Xenaete Aa usnonssare



- Ha iucnneii (2) Ha 3oHaTa 3a roTBeHe “BTopocTeneHHa”

ce nosssBa cumsona ‘s 1”

- nocpeacteom fleHTaTa 3a u3bop (3) we 6'bAe Bb3MOXHO
na ce 3agage Hueoto (MowHocT) Ha paboTa, koeTo Lye
6bae B13yanuavpaHo Ha fiucnnes (2) Ha 30HaTa 3a roTBeHe
“Master”

- 3a ja 6bae feaktuMpaHa ®yHkuusTa Bridge e
[0CTaTbyYHO fa 6bae NoBTOpeHa Chllata npoLesypa 3a
aKTVBMpaHe

3abenexka : Timer Zone 3a [oTBeHe, akTUBMPaH MO BpemMe
Ha ®yHkumaTa Bridge, We foBeae A0 aBTOMATUYHOTO
W3KITKOYBaHe Ha [JBeTe 30HU 3a FOTBEHE ; Thbil KAaTo CYMTaT, B
TO3W Cryyai, kaTo obLa KoMOMHUpaHa 30Ha.

YNOTPEBA HA ACMTUPATOPA
@ BknioyBaHe
HatucHeTe (nokocHeTe) 3a kpatko M ON/OFF (1) nnot 3a

roTBeHe/ acnupaTop: CUMBOMLT (D CBETBA;
NpOLbIKABAIKN HATUCKAHETO, BCMYKM HaNMYHU (hyHKLUM
Lue cTaHaT BUAMMM 32 MOMEHT, Cliefl KOeTo Liie OCTaHaT
aKTVBHW CaMO OCHOBHUTE; ApYruTe Le MoraT Aa 6baat
U3MOMN3BaHU U e Ce aKTMBMpAT B NocneacTue, No
BpeMe Ha ynotpe6ara Ha yCTPOMCTBOTO.

BAXHO :
BCMYKM HAaNN4Hy (yHKUMM Wie GbaaT OCBETEHN ChC

cnaba cBeTNMHAa, KOATO LU ce 3acCUNM CaMo B MOMEHTa, B
KOWTO 6'bAaT aKTUBMPAHW.

HamucHeTe 0THOBO O 3a f1a U3KuMTe
3abenexka: Tasn hyHKLMUA MMa NPUOPUTET CNPAMO
BCUYKM OCTaHamnM pyHKUMN.

® BknioyBaHe Ha acnupatopa:
[okocHeTe (HaTucHeTe) 3oHaTa 3a u3bop (12) 3a aa
aKTUBMpaTe acnupatopa

@ CkopocT (MOLWHOCT) 3a acnupauus:

AcnupatopbT € 060pyaBaH ¢ 3 H1Ba Ha CKOPOCT (MOLLHOCT)
Ha acnupauus

[lokocHeTe v npexBbpreTe ¢ npbeTyv JleHTa 3a usbop (3):
Ha ASICHO 3a [ja Ce YBENUYM HUBOTO HA MOLLHOCT;

Ha B0 3a Aia Ce Hamar HUBOTO Ha MOLLHOCT.

3afafeHoTo HMBO Ha MOLLHOCT, Lue Ce BU3yanusupa B
coHara 3a U36op/Oucnneit (12)

® Power Booster

[MpopyKTbT MMa 2 SOMbIHUTENHN HUBA Ha MOLLHOCT (Hag

HWBOTO 3)

— Power Booster (ycunsaren Ha mowHoct) 1: ¢
TemnopuaaTop 3a 15 MuH.

— Power Booster (ycunBaren Ha mowHocT) 2 : ¢
Temnopu3aatop 3a 5 min.,

cnep KOeTo MOLLHOCTTa Ce Bpbllya Ha NpeaBapuTeNHOTO
3afjafieHOo HMBO.

[okocHeTe v npexebpneTe ¢ npbeTv JleHTata 3a u3bop (3)
(Hap HuBOTO 3) 1 akTuBMpaiTe Power Booster (ycunsaten Ha
MoLyHocT) 1

HuBoTo Power Booster (ycunsaten Ha MowwHocT) 1 e
MOCOYEHO B 30HaTa Ha V3bop/Oucnneit (12) ¢ Homep “4”
muraly

[lokocHeTe v NpexabpreTe ¢ npbCTy NleHTara 3a usbop (3)
(Hag HuBOTO 3) U akTMBMpaitTe Power Booster (ycunsaten Ha
MOLLHOCT) 2

HueoTo Power Booster (ycunBaTen Ha MOLHOCT) 2 €
MOCONEHO B 30HaTa Ha M3Gop/ducnnet (12) cbe cumpon”
muraly

@ ABTOMaTMYHO (hyHKLIMOHMpPaHe

AcnupaTopbT Le ce BKMKYM Ha Hal-nogxoasLwiata CKopocT,
cropej kanauuTeTa Ha acnupaLysi Ha MakCUMarnHOTO HUBO Ha
TOTBEHe, 13M0M3BaHO B 30HUTE 3a FOTBEHE.

KoraTo 30HMTe 3a roTBEHe Ce W3KMIoYaT, acnupaTopbT
perynupa cBosiTa CKOPOCT Ha acnupaLiys, HamansiBanky s
MOCTENEHHO, 3a Aia CE OTCTPAHAT NapUTE U OCTAaTbYHUTE
MUPU3MU.

3a pa akTvsupate Tasn PyHKUNA:
HaTtucHete A (14)

Moemopeme onepayusima 3a da deakmueupame.

3abenexka: ako No BpeMe Ha aBTOMATU4YHOTO
(yHKLMOHNpaHe ce n3bupart oT JleHTaTa 3a usdop (3)
ckopocT oT 1 oT 3, aBTOMATUYHOTO (hYHKLMOHMPaHe ce
NpeKbLCBa;

aKo obaye ce u3bepat Power Boster, aBTOMaTUYHOTO
(bYHKLMOHMpaHE LLe Ce Bb3CTaHOBY B kpasi Ha 3afafeHoTo

BpEME, MeX[yBPEMEHHO CUMBOITBT ( A ) 0CTaBa Muraia.

3abenexka: B Cryyai Ha U3KIKOYBAHE Ha NIoTa C akTUBHO
ABTOMaTNYHO (hYHKLIMOHMPAHE, U3KIIOYBAHETO Ha
acnupaTopa LLe HacTbMN aBTOMATUYHO, NOCTENEHHO.

@ WHaukaTop 3a 3anywBaHe Ha ounTpu
AcnvpaTopbT NnoKa3Ba, korato e HeobXoANMO, Aa e N3BBPLLIN
nopapwbxkaTa Ha unTpute:

®unTpn Ha MMPU3MK BbrNeH/kepamuyeH
“FILTER"(13) ce BniouBa

MacneH duntbp

“FILTER"(13) mura

3abenexka : Tasu pyHKUMA e AeaKTUBUPaHA NO
nopapasdupaHe (BMKTe Kak ce akTMBMpa B naparpac ”
AKTuBMpaHe Ha UHAUKaTOP 3anywwBaHe dunTpu”)



® Pecert 3anywBaHe untpu
Crep 13BbpLUBaHE Ha noaapbxkata Ha unTpute (MasHUHM

uvnn  BbIMeH/KepaMUyHW)  HAaTUCHETE  MPOABIKUTENHO
«FILTER" (13):
“FILTER"(13)  ce wu3kmioyBa, CTapTUpailku OTHOBO

npebposiBaHETO Ha MHAWKATOPA.

@ AKTMBMpaHe Ha UHAMKATOP 3a 3anyLBaHe Ha unTpu
To3u uHanKaTop 0BUKHOBEHO € U3KIHYEH.
3a fia ce aKTMBMpa, HanpaBeTe CNeAHOTO:

- BKIIOYETE acr1pupaLLusi nroT NoCpescTBOM (D ;

- C U3KMIOYEHW MOTOP 3@ acrMpauusi W 30HM 3a TOTBEHE,
HaTucHeTe 30Ha no u3dop (12%-I

- Hatuckete npogbmxutento ‘HOEBD” (11) pokorato ce
nosiBaT Ha Oucnnes (12) 6yksute “F” — “G” murawm ypes
penyBaHe

F = chunTpun Mpnamn Bbrner/kepamnyHi
G = punTbp Ma3H1HM

OUNTPY Ha MUPN3MU BLITIEH/KepaMUYeH

— HaTucHeTe Ha [ucnnes (12) B MOMeHTa, B KOWTO ce
nosisu byksata “F”

—  Hatvchete “FILTER” (13) — murawa ceetnmma

—  HaTvcHeTe oTHoBo npombmkutenHo ‘HOEBD” (11) 3a
[a NOTBLPAWTE aKTUBMPAHETO Ha MHAWKaTopa
hMNTPN Ha MMPN3MY BIeH/KepamMuieH

MacneH duntbp

—  HaTucHeTe Bbpxy [ucnnes (12) B MOMeHTa, B KOWTO ce
nosieu byksara “‘G”

—  narucHete “FILTER" (13) _ dukeupaHa ceetnmHa

—  HaTncHeTe oTHoBo npogbmkutenHo ‘HOBD” (11) 2a
fAa NOTBLPANTE aKTUBMPAHE Ha MHAUKATOP

YpeanbT e npeaBuaeH 3a u3nonssaHe B KOMOMHauuMsa ¢
KOMMNEKT patyuk Window (He e poctaBeH oOT
npou3ssoaunTens).

WHcTanupaikn  KOMIMJIEKTA patumk Windows (camo B
cnyyah Ha ynotpeba B pexum Ha ACMUPALIUA),
acnMpauusTa Ha Bb3gyxa e Cnupa BCEKU MbT, Korato
npo3opeLbT B CTadTa, BbPXy KOWTO Ce MocTaBss
KOMMJIEKTBT, e 3aTBOpEH.

+ Enektpuyeckoto cBbp3BaHe Ha KOMMIEKTA kbm ypena
TpsibBa pa ObJe M3BBLPWEHO OT KBanUUUMpaH W
cneuuanv3vpaH TEXHNYECKU NepcoHan.

+ KOMNNEKTBT T7psbBa pa 6bpe cepTuduumpaH
OTAeNHO, B CBLOTBETCTBME CBLC CTaHAapTMUTe 3a
©e3onacHOCT, OTHacsLy ce A0 KOMMOHEHTa W HeropaTa
ynotpe6a ¢ ypepa. WHctanupaHeto TpsbBa Aa 6bae
M3BBPLLEHO B CLOTBETCTBUE C AeHCTBALLaTa HOPMAaTMBHa
ypeaba 3a 6MToBM MHCTanauuu.

BHUMAHME:

+ kabenute Ha KOMMIEKTA, kouto TpsibBa Aa ce
cBbpXaT KbM ypepa, Tpsabsa pga 6baar uyact ot
cepTM(ULMPAH KOHTYP C MHOMO HUCKO GesonacHo
HanpexeHue (SELV).

321

* MPOM3BOAVTENAT Ha TO3W ypeA He HOCM HUKaKea
OTrOBOPHOCT 3a €BEHTyanHU Npobremu, WeTH U Noxapw,
npousTuyawy ot AedekT u/mnm npobnemu, CBbP3aHM C
HeM3NpaBHOCT ~ M/MNM  TPelHO  WHCTanupaHe  Ha
KOMMNEKTA.



MpopykT - ByTonu - flucnnen
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3oHa 3a n3mepBaHe
[ucnnei /[Komanam

®yHkumns HOLD
DyHkums TARE
®yHkums ZERO
OyHkums UNIT

OyHkums LOCK

Lindpos aucnneit Ha Be3HaTa

WHpukaTop Ha cbyHKuMsTa B ynotpeba
WHaukaTop Ha MepHaTa efuHULa B ynoTpeba
VHaukaTop Ha Be3Ha
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MpoaykTbT € oﬁopquaH C eflHa BrpageHa Be3Ha 3a
XPaHUTeNHW NPOAYKTU

BAXHO :

no Bpeme Ha ynoTpeba Ha Be3HaTa C TeHIKEpU Nk CbAOBE,
no-ronemu ot @ 20cm, ce npenopbyBa fa ce cnpe
acnupauusTa Ha acnupatopa, 3a Aa ce usberHe 15 ga
Bb3/eiCTBa BbPXY N3MEPBAHETO Ha TermnoTo;

NB = TenmkepaTta unm cbaa Tpsabea ga 6vaat BUHATM
LieHTpMpaHK BbpXy 30HaTa 3a NpeTernsHe, kato ce u3berHe
Bb3MOXHOCTTa Te Aa 3anyLUBaT 30HaTa 3a acnupauys.

NB = mMakcumanHusT ToBap Ha BesHaTa e 10KG; B3emeTe noj
BHVIMaH1e eHO OTKIOHEHMeE OT +/-2g BbPXY CTONHOCTTa Ha
BCSIKO OTAENHO MpeTernsHe.

®yHKUMOHMpaHe
@ BkniouBate

3a fa akTvBupaTe Be3HaTa, JOKOCHeTe 30HaTa 3a npeTernsHe
(15) nrm nosnumoHupaiTe NPoAyKTa 3a NpeTernsHe BbpXy
camara 30Ha;

aucnnen (22) ce akTBMpa, NOKa3Baiiku €HO TETMNO PaBHO Ha
Hyna Unn paBHO Ha TErmnoTO Ha NPoAyKTa

NB = ako Beye ca Han14Hu MPofyKTY B 30HaTa Ha u3MepBaHe
1 Te GbAAT OTCTPaHEHM, BE3HaTa LUE Ce aKTUBMpa, KaTo
MoKaske TErNOTO Ha OTCTPaHEHWS MPOLYKT, C OTpULaTeneH
3HaK;

06paTHOTO, aKo ce [0BaBsAT Apyrv NPOAyKTH, Be3HaTa
LLie ce aKTUBMPA, NoKa3Baliki Camo TErMOTO Ha NOCNenHNS!
nobaBeH npoayKT

@ UsknioyBaHe
BesHara L€ ce M3KIouM aBTOMATUYHO:

- cnep 2 MMHYTH, ako He 6baT OTKPUTU MPOAYKTY BbPXY
30HaTa 3a npeTernsHe

- cnep 8 MMHYTH, ako GbaaT OTKPUTY NPOAYKTY BbPXY 30HaTa
3a npeTernsHe

® Oynkumnsa UNIT

BesHaTa e HacTpoeHa no nogpa3bupaHe Ha MeTpUYHa
cucTeMa 3a M3MepBaHe, B rpaMoBe;

HatucHete “UNIT” (20) 3a ga CMeHMTE MepHaTa eanHuLa;
MepHaTa efnHuLa B ynoTpeba ce Bu3yanuavpa nog aucnnes
Ha Be3HaTa, Ha aucnnei (24)

@ ®OyHkumna ZERO

Oynkumsta “ZERO” (19) no3sornsisa fa ce NpemecTy “Ha
Hyna" umcpoBNsS Aucnnen Ha Be3HaTta, He3aB1CUMO Aanu ca
HanW4YHW UMK He NPOAYKTY B 30HaTa Ha namepsare (15);
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NB = nHankatopbT ZERO (23) Wwe ce u3kmioum B MOMEHTA, B
KOWTO Ce A0baBSAT UNM OTCTPAHAT NPOLYKTM OT 30HaTa 3a
13mepBaHe (1 Le 6bae BbpHATO TErNoTOo Ha NPOAYKTUTE);

©® Oynkuus TARE

OyHkumsTa “TARE” (18) nossonsBa Aa ce u3mepeat
NOCTENEHHO pPa3NuyHUTe XpaHuUTenHM NpodykTy, 6es fa e
Heobx0AnMO [ia v oTCTpaHsBaTe OT 30HaTa 3a npeTernsHe,
ChLLO M fia Ce pa3rionara C TernoTo Ha BCeKM OTAeneH
€rIeMEHT, KaKTo U ¢ 06LL0TO

ynotpeba :

- NO3WLMOHMpaliTe MbPBIS NPOAYKT B 30HaTa Ha M3MepBaHe,
Ha gucnnes (22) ce BU3yanusupa terno “1”

- HaTucHeTe “TARE" (18), TernoTo Ha gucnnes (22) ce
3aHynsiBa

- fobaBeTe ApYr NPOAYKT B 30HaTa Ha M3MepBaHe, Ha
pucnnes (22) ce BU3yanusupa Terno “2”

- HaTUcHeTe oTHOBO “TARE” (18) Ha aucnnes (22) ce
Bu3yanuaupa terno “1” + rerno “2”

NB = Bb3MOXHO € Aa ce A06aBAT NPoAyKTM 40
MaKCUMarnHoOTO HaToBapBaHe Ha Be3HaTa

NB = 3a fja ce #3Bagu OT 0bLLaTa cyma TernoTo Ha cba,
13BbPLLETE MbPBOHAYANHO Tapa nocpeactsom “ZERO” (19)
NB= 3a aa ce u3rnese oT yHkuusaTa “TARE” HaTucHeTe
“ZERO" (19)

® OyHkumna HOLD
OyHkumsTa “HOLD” (17) no3sonssa Aa ce 3anameTy TermoTo,

KOETO Ce Bu3yanusnpa, 3a Aa ce n3Buka no-KbCHO, CaMo KaTo
Bu3yanusauua, aa ce pobasv unu aa ce u3Bagm Kem/oT
HOBOTO Terno, Hann4yHoO Ha Be3Harta; TernoTo LWe ocTaHe B
nameTTa 40 U3KNO4YBaHETO Ha Be3HaTa

ynotpeba :

- NO3ULMOHMUpaNTE NPoAyKTa B 30HaTa 3a NpeTernsiHe

- 3aApbXTe HatucHat “HOLD” (17) fokaTo TernoTo Ha
Jucnnes He 3anoyHe ja Mura : CTOAHOCTTa e buna
3anameTeHa

NB = Moxe fa Ce NpoABbILKW, KaTo Ce OTCTPaHM TErNOTO OT
Be3HaTa W ia Ce 13nomn3Ba C BCUYKM HEHM (PyHKLMM

NB = noBTOpeTe e4HO HOBO NPOABLIKUTENHO HAaTUCKaHE 3a
[ 3anameTuTe HOBOTO TETTIO; LU OCTaHe B MaMeTTa camo
NOCNeAHOTO 3anaseHo Terno.

BbB BCEkn eanH MOMEHT, HaTuckanky “HOLD” (17) Bb3MOXHO
€ [la Ce BU3yann3upa 3anameTeHaTa CTOMHOCT, KOSTO ce
nosiBsiBa MUralLa 3a HKOMKO CekyHau Ha aucnnes (23);

A0 TOBa BpeMe, HaTuckanki nosTopHo “HOLD” (17)
3anamMeTeHOTO Terno ce NpudaBs KbM TETNOTO, HANIMYHO
Ha Be3Harta;

Ha gucnnes (23) ce BU3yanuaupa CTOMHOCTTa Ha cymaTa u
obpatHaTa cBeTnMHHa Bpb3ka "HOLD" (23) ocTaBa
BKIIOYEHA, 3a ja NOCoUM, Ye (OyHKLMATA BCE OLLe € aKTUBHA;



HaTuckanky otHoBo "HOLD" (17) oT Ternoto BU3yanmaupaH
Ha aucnnes ce M3BaxAaa 3anameTeHoTo Terno;

Ha gucnnes (23) ce BU3yanuavpa CTONHOCTTA Ha pasnukara u
ce U3Nn3a aBTOMaTU4HO OT (PyHKUMATA .

Hanpumep:

- 3anaseHo terno : 1KG

- TErNo, Hanu4Ho BbPXy Be3HaTa Npy U3BMKBaHe Ha
yHkupsTa : 2KG

- Terno “cbbpaHo”, BU3yanuaupaHo Ha aucnnes : 3KG
(1KG+2KG)

- Terno “n3BafeHo”, npeam u3nuaate ot dyHKUusATa : 2KG
(3KG - 1KG)

® OyHkumna LOCK
OyHkumsTa “LOCK” (21) 6nokvpa ynotpebaTa Ha Be3HaTa, 3a

[Aa ce u3berHe HeltHoTo aKTMBMpaHe, KoraTo ce NoCTaBAT B
30HaTa Ha U3mMepBaHe pas3nu4Hu NpeamMeTi;

3a Jja ce akTMBMpa Tasu (OyHKLMS 3aBpbKTe HAaTUCHAT
“LOCK” (21) nokaTo AMcnnesT Ha Be3HaTa He ce
U3KIIOYM;

nocTbreTe N0 ChLLUKS HAYMH 3a a fleakTusupaTe yHKLsTa
: 3apgpbxTe HatucHat “LOCK” (21) pokato aucnnesT Ha
Be3HaTa He Cce BKIN4N OTHOBO.

NB = cnepn 30 MUHYTV OT aKTMBMPAHETO Ha (hyHKUMSTa
“LOCK”, Be3Hata ce uskntousa 1 “LOCK” ce aeaktusupa
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4.1 Tabnuua Ha MolwHOCTUTE

HuBo Ha MowHoCT

HaumH Ha roTBeHe

W3non3saHo HMBO
(vHaMKauus 3a nognomaraHe Ha hOpPMMPAHETO Ha
OMUT 1 HaBMLIM 3 FOTBEHE)

MneanHo 3a 6bp30 nosuLLaBaHe Ha TemnepaTypata Ha
Boost YckopeHo 3arpsiBaHe XpaHaTa Ao 6bp30 kvnBaHe ako cTaBa BbMpOC 3a BOAA
Maxkcumanta Unm 630 3aTONMSHE Ha FOTBEHUTE TEYHOCTH
MOLUHOCT
MneanHo 3a 3anuyaHe, B Ha4arnoTo Ha roTBeHeTo,
8-9 [TbpkeHe — kuneHe
MbPXeHe Ha 3amMpa3eHn NpoayKTH, 630 KunBaHe
MneanHo 3a 3anbpkBaHe, NOAAbPXKaHE Ha KuNeHe,
3anuyaHe — 3ambpxBaHe —
7-8 roTBEHe W NeyeHe (C kpaTka npoabmkuTenHoct 5-10
KuneHe — neveHe
MUHYTY)
Bucoka
MneanHo 3a 3ambpxBaHe, NOAAbPKAHE Ha Neko
MolHocT 3anuuaHe — roTBeHe — A P AED
KuneHe, roTBEHE W NeveHe (Cbe cpeaHa
6-7 3a/lyliaBaHe — 3ambpxBaHe —
neveHe npogbmkutenHoct 10-20 MuHyTH), NpeaBapuTenHo
3arpsiBaHe Ha akcecoapu
MneanHo 3a 3agylwaBaHe, NofAbPXaHe Ha KbKpeHe,
loTBEHe — 3apylLaBaHe — a Ay AR P
4-5 roTBEHe (C ronsiMa NpoAbIMKUTENHOCT) N 0BbPKBAHE Ha
3ambpkBaHe — neyeHe
nacta
/\neanHo 3a NpogbIKMTENHO FOTBEHE (Ha Opu3,
CpeaHa 3.4 ['0TBEHE — KMNBaHe — COCOBE, NeyeHN ACTUS, puba) C Hannume Ha TEYHOCTH
MOLLUHOCT CrbCcTABaHe - pasbbpkeaHe (Hanpumep Bofa, BIHO, BYMbOH, MNISKO) 1 3a
06bpKBaHE Ha nacTa
VineanHo 3a NpoabmKMTENHO roTBEHE (06eMU [0 eauH
[oTBEHe — KunBaHe — .
2-3 NUTBP: OPU3, COCOBE, NEYEHU SCTUS, puba) ¢ Hanuume
CrbCTsBaHE - pa3bbpkBaHe
Ha TEYHOCTU (Hanpumep BoAa, BUHO, ByMbOH, MIsKO)
ToneHe — pasmpa3siBaHe - WneanHo 3a OMeKoTABaHe Ha Macno, Neko pasTansHe
1-2 nopAbPXaHe Ha Tonmo — Ha LLoKoNaf, W pa3mpassBaHe Ha NPoAyKTH C Marnkv
Hucka pasbbpkBaHe pasmepy
MolHocT ToneHe — pa3vpassiBaHe - Mneanto 3a nofbPXaHe TOMNo Ha Marko KONMYECTBo
1 nopabpxaHe Ha Tonmo — MPSICHO CrOTBEHM ACTUS 1 MOAABPXKaHe TemnepaTypara
pa3bbpkBaHe Ha AcTA 1 06bpKBaHE Ha p130TO
loTBapCKUAT NNOT € B noauyys stand-by unu nsknioyeH
Hynesa (C BB3MOXHO HannuMe Ha oCTaTbyHa TOMNMHA Cnea
OFF [MoBBPXHOCT 3a nocTaBsiHe
MOLLHOCT 3aBbpLUBAHe Ha FOTBEHETO, KOETO CE CUrHANM3npa Ype3
H-L-0)
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4.2 Tabnuua 3a neyeHe

Kateropus AcTna 1 HaumH H1BO Ha MOILHOCT 1 CTeNEH Ha roTBeHe
XpaHu Ha NpUroTesHe MbpBa dasa MowHocT Bropa ¢pasa | Mowmoct
BapeHe Ha nacTata
MpsicHa nacta 3arpsiBaHe Ha BoaTa Booster-9 1 NoLabpXaHe Ha 7-8
KMneHeTo
BapeHe Ha nactata
MpsicHa nacta 3arpsiBaHe Ha BoaTa Booster-9 1 NoLabpXaHe Ha 7-8
Macra, opu3
KuneHeTo
BapeHe Ha nactata
BapeH opu3 3arpsiBaHe Ha BogaTta Booster-9 1 NoaabpXaHe Ha 5-6
KuneHeTo
Pusoto 3anbpxBaHe 1 3anuyaHeHa SCcTus 7-8 loTBEHE 4-5
BapeHru 3arpsiBaHe Ha Bogata Booster-9 BapeHe 6-7
[TbpkeHu 3aTonnsHe Ha 05MoTO 9 [TbpkeHe 8-9
Cote 3arpsiBaHe Ha akcecoapa 7-8 [oTBEHE 6-7
3eneHuyum,
Bapuea 3agywenu 3arpsiBaHe Ha akcecoapa 7-8 [oTBEHE 3-4
MpnaasaHe Ha
3anbpxeHu 3arpsiBaHe Ha akcecoapa 7-8 3MaTUCT LBAT Ha 7-8
3aMbpXEHUTE ACTUS
3annyaHe o 3naTUCT LBAT B ONMO
lMeyeHo A 4 7-8 [oTBEHE 3-4
(ako e ¢ Macno - MOLIHOCT 6)
lMpeaBapuTenHo 3arpsiBaHe Ha 3annyaHe n ot
Ha ckapa peABap P 7-8 7-8
cbaa ABETE CTpaHu
Meco 3anbpxBaHe B 0110
3aneveHo P 7-8 [oTBEHE 4-5
(ako e ¢ Macno - MOLHOCT 6)
Cse 3ambpxBaHe B om0
P 7-8 [oTBEHE 34
coc/3afyLeHo (ako e ¢ Macno - MoLHoCT 6)
[NpeaBapuTenHo 3aTonnsHe Ha
Ha ckapa peasap 7-8 [oTBEHE 7-8
TEHOXepaTa
Cse 3ambpxBaHe B om0
Pu6a P 7-8 ['oTBeHE 34
coc/3agyLieHa (ako e ¢ Macno - MOLLHOCT 6)
3arpsiBaHe Ha 0nMOTO UMK Ha
[MbpkeHa P 8-9 MbpxeHe 7-8
MasHWUHUTE
3aTonnsHe Ha TeHmxepaTa ¢
[TbpxeHun [KED 6 loTBEHE 6-7
Macro Unm MasHuH1
3atonnsHe Ha TeHmkepaTa ¢
Owmnetun fKep 6 loTBEHe 5-6
MaCo UM MasHUHU
Aiiua Poxko
cBapeHn/TBbPAO 3arpsiBaHe Ha BoaTta Booster-9 loTBEHE 5-6
CBapEHM ANnua
3aTonnsHe Ha TeHmxepaTa ¢
ManaunHkn Kep 6 loTBEHE 6-7
macno
3anbpxBaHe B 0110
omatn P 6-7 [oTBEHE 34
(ako e ¢ Macno - MOLLHOCT 6)
3ambpxBaHe B om0
CocoBe Pary P 6-7 loTBeHe 34
(ako e ¢ Macno - MoLHoCT 6)
MoaroToBka Ha 6a3aTa (pasToneTe
Bewamen A (p 5-6 Jleko Bb3BUpaHe 3-4
macno 1 6paluHo)
. MopabpxaHe Ha
AiveH kpem Bb3BupaHe Ha Mnsko 4-5 AAED 4-5
TEKO BapeHe
Cnapkvium n MopabpxaHe Ha
a MygwHr Bb3BupaHe Ha Mnisiko 4-5 LD 2-3
KpemoBe TeKo BapeHe
MopoobpxaHe Ha
Mnsiko ¢ opu3 3atonnsHe Ha MAISKO 5-6 AAED 2-3
TEKO BapeHe
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5. MopapbxKa

MopapbXkka Ha NNoTa 3a roTBeHe

BHumanue! Hpe.qu KaKBaTo ¥ Aa e onepauus, CBbp3aHa C
no4YyucTeaHe Unu noaapbXKa, yBepete ce, Ye 30HUTE Ha
roTBeHe ca U3KMK4YEeHN U Ye UHAMKATOPLT 3a OCTaTb4Ha
TONNIUHA € U3KIMIYEeH.

5.1 NouncTeaHe
Fomapcmm MMoT Ce NoYMCTBa Cref BCAKO non3saxHe.

BaxHo:

He n3nonasaitte abpasueHy 1 TeneHn rebudki. C TeyeHme Ha
BpemeTo, yrotpebata WM MOXe Aa MOBpeAN CTbKieHaTa
MOBBPXHOCT.

He ynotpebsiBaitTe arpecuBHW  XMMWYHW  MOYUCTBALLM
npenapaTti kato crpelioBe 3a (ypHa WhW mperapatv 3a
OTCTpaHsiBaHe Ha neTHa.

Cnep BCSIKO M3MOM3BaHe, M34akaiiTe NnoTa Aa ce oxnaan 1 ro
nouucteTe, 3a [Aa OTCTPAHUTE HACMOEHWUTE 3acbXHanu
OCTaTbLY W NETHA OT XpaHa.

3axapTa M XpaHUTE C BWCOKO CbAbpXaHWe Ha 3axap
yBpeXaaT roTBapckus nnoT 1 TpsibBa MOMeHTanHo fa 6baar
OTCTpaHeHU.

Conrta, 3axapTa 1 Nsicbka MoraT Aa HagpackaT NoBbpXHOCTTa
Ha CTBKIOTO.

[MouncTBaiiTe ¢ Meka Kbpna, KyXHEHCKa XapTusi U cneuyantu
NpOJYKTX 33 NOYMCTBAHE HA rOTBapCKMS NNOT (NpuabpxkaiiTe
C€ KbM WHCTPYKLMMTE HA NPOM3BOAUTENS).

HWKOIA HE U3MON3BAUTE NAPOCTPYMKM!!

BaxHo:

B cnyyait Ha cnyyaitHo u3Tu4aHe 1 0BUIMHO KONMYECTBO
TEYHOCTYN OT TEHIKEPUTE € BbAMOXHO Aa Ce U3BbPLLM
Hameca 4Ype3 KranaHa 3a pa3ToBapBaHe, PasnomnoXeH BbpXy
[0MHaTa YacT Ha NpoayKTa, 33 Aa MOXeE Aa Ce OTCTpaHu
BCEKM OCTATbK M [ja MOXe [a Ce U3BbPLUM €AHO NOYMCTBaHE
npu MakcuUmarnHa xurueHHa 6e3onacHocT.

®ur. 18

3a eHO MbIHO 1 334BNBGOYEHO NOYMCTBAHE MOXe Aa Ce
OTCTPaHM U3LANO AoNHaTa BaHa

dur. 19

MouncTBaHe Ha MeTanHara peLeTka:

PelueTkata TpsibBa aa 6bae M3aMMBaHa Ha pbka ¢ Tonra Boga
1 HeyTpareH npenapat v NOACYLLEHa BHUMATENHO 3a fia ce
n3berHaT ABNeHNs Ha OKcuaLys.
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Mo, bXKa Ha acnupartopa

MouncreaHe

3a nouucteaHeto wu3nonssainte EAQWHCTBEHO epgHa
HaBnaXHeHa C HeyTpanHu TeyHu npenapatu kbpna. HE
W3MNON3BAUTE MHCTPYMEHTY 3A MOYUCTBAHETO!
W3b6siraitte ynotpebaTa Ha abpasneHW NPOAYKTM.

HE W3MON3BAMUTE CMNUPT!

®dunTbp NPOTUB Ma3HUHM

3agbpxa yacTuLmMTe MasHUHA, NPOM3XOXAALLM OT
roTBEHETO.

TpsibBa ga Gbae NOYMCTEH €MH MbT HA Mecel| (Ui koraTo
cucTemata 3a CUrHanM3vpaHe Ha 3anylsaHe Ha unTpute
CUTHanMaupa Taat HeobXOAMMOCT), C He arpeciBHM
NOYMCTBALLM MpenapaTv, PbYHO UMM B MUSINHA MalUMHA Ha
HUCKV TEMMEPaTYpy 1 Ha KpaTbK LIMKBI.

MpY W3MMBAHETO B MUSNHA MalMHA MeTanHUST URTHP
MpOTMB Ma3HMHM MOXe pda ce 00e3LBeTu, HO HeroBuTe
(unTpupalyM CBOWCTBA B HUKAaKbB ChyyYal HAMa da ce
NpOMEHSIT.

dur. 15

®untbp C AkTBeH BbrneH - Kepamuuen

(Camo 3a ®untpupawa Bepcus)

3agbpKa HeMpUATHUTE MUPU3MM, NPOU3XOKAAWM OT
rOTBEHETO.

MpomykTbT € cHabaeH C KOMMNEKT unTpu 3a MUPU3MK.
3anylwBaHeTo Ha UNTpUTE 3a MMPU3MM HACTbMBa Crief
€[iHa 3HauMTEmNHO MPOAbIKMTENHa ynotpeba, cnoped Tvna
KyXHS 11 YecToTaTa Ha Mo4MCTBaHe Ha unTbpa 3a MasHUHY.
Ountpute 3a Mupu3mu, MoraT da GbaaT pereHepupaHu
TEPMUYHO Ha BCeku 2/3 meceua B MpefBapuUTErnHO Harpsita
¢ypHa Ha 200°C 3a 45 muHyTH. MMpaBUIHOTO pereHepupaHe
rapaHTMpa  eAHa  eeKTMBHOCT  Ha  HempeKbCHaTo
untpupaHe 3a 5 roguHu.

BHumaHue! He noctaBsite Quntpute Ha ABHOTO Ha
(ypHaTa , a M nocTtaBsAiTe B TaBa, kaTo A NOCTaBUTE Ha
MEXANHHA BUCOUMHA.

®ur. 17 -17a-17b - 17c



5.2 YctaHoBsIBaHe Ha noBpeau

OTCTPAHABAHE HA
KO[ HA FPELLUKATA OMUCAHUE Bb3MOXHW NPUYUHK [PELLKATA
BwTpewHara
3oHaTa ¢ KoMaHaW ce U3knoYsa Temnepatypa Ha W3yakaitte nnota Aa ce
E2 nopagu npexaneHo BUcoka €MeKTPOHHNTE oxnagu npeau aa ro
Temneparypa KOMMOHEHTH e npexaneHo 13nonasaTe OTHOBO
BMCOKa
Junca Ha MarHuTHM OtcTpaHeTe cbaa 3a
E3 CbabT 3a roTBeHe € Henoaxoasiy M
CBOVICTBA roTBeHe
He cTura enektpuyecko
: MpekbcHeTe
Mpobriemn B KOMyHUKaLMATA MEXAY 3axpaHBaHe 0 Mopyna;
, 3axpaHBaHeTo KbM
E5 noTpebuTenckus uHTEPAENC 1 3axpaHBalLusT kaben He e
nnoTa v npoeepeTe
WHOYKUMOHHMS MOy CBbp3aH NpaBuIHO UMK €
Bpb3kaTa
nedekTeH
3a Bcuuku apyrm
CurHanusaumm 3arpewka | Cpppiete Ce CbC CEpBI3a 3a TEXHUYECKO 0BCIY)KBaHE M NOCOYETE KOfa Ha OTYETeHaTa rpeluka
(E...U...C...)

5.3 TexHnuecko obcnyxBaHe
I'Ipe):wl [a Ce CBbpXeTe CbC CepBu3a 3a TeXHNYEeCKo OGCJ‘Iy)KBaHe:
1.YBepeTe Ce, Ye He CTe B CbCTOAHME Oda paspelunTe camu np06nema Ha 6asata Ha VIH(bOpMaLlVIFITa, nomMecTeHa B pasgena

,»YCTaHOBsIBaHe Ha noapepwl".

2.M3kntoyeTe v BKNIOYETE OTHOBO Ypesa, 3a Aa Ce yBepuTe, Ye HeU3npaBHOCTTa e OTCTpaHeHa.

AKo crep BbNPOCHUTE NPOBEPKM HEU3NPaABHOCTTa € BCE Ol Hanuue, CBbPXEeTe Ce C Han-Onn3kus cepBuU3 3a TEXHNYECKO
obcnyxBaHe.
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RO - Instructiuni de montaj si utilizare

Respectati cu strictete instructiunile din cuprinsul acestui
manual. Producatorul va fi exonerat de orice raspundere
pentru eventuale probleme, daune sau incendii cauzate
aparatului, ca urmare a nerespectarii instructiunilor din acest
manual. Aparatul este destinat exclusiv uzului casnic, in
scopul gatirii alimentelor si aspirdrii gazelor arse degajate in
timpul gatitului. Nu sunt permise alte utilizari (de ex. incalzirea
incaperilor). Producatorul va fi exonerat de orice raspundere,
in caz de utilizari necorespunzatoare sau de setare eronata a
comenzilor.

Este posibil ca aparatul sa difere, ca aspect, de cel
reprezentat in desenele din prezentul manual, insa
instructiunile de utilizare, intretinere si instalare raman
aceleasi.
O Cititi cu atentie instructiunile: acestea contin informatji
importante privind instalarea, utilizarea si siguranta.
Ll Nu efectuati modificéri electrice la nivelul aparatului.

@ inainte de a instala aparatul, verificati ca niciuna dintre
componentele acestuia sa nu fie avariata. In caz contrar,
contactatj distribuitorul si nu efectuatj instalarea.

@ Verificati daca aparatul este intact, inainte de a-l
instala. In caz contrar, contactati distribuitorul si nu
efectuati instalarea.

Nota: Elementele marcate cu simbolul ,(*)" sunt accesorii

optionale livrate doar pentru anumite modele, sau care nu

sunt livrate si trebuie cumparate.

© 1. Avertismente

Atentie!  Respectati cu  strictete
instructiunile de mai jos: e Aparatul
trebuie deconectat de la reteaua
electrica, inainte de efectuarea oricarei
interventii de instalare. ® Operatiunile de
instalare sau de intretinere trebuie
executate de un tehnician specializat, in
conformitate cu instructiunile
producatorului si cu normele in vigoare la
nivel local, in materie de siguranta. Nu
reparati si nu finlocuiti nicio parte a
aparatului decat in cazul in care acest
lucru este cerut in mod specific in
manualul de utilizare. e Impamantarea
aparatului este obligatorie prin lege. o
Cablul de alimentare trebuie sa fie
suficient de lung pentru a permite
conectarea aparatului, fincorporat 1in
mobilier, la reteaua electrica. @ Pentru ca
instalarea sa se efectueze in
conformitate cu normele de siguranta in
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vigoare, este necesar un Iintrerupator
omnipolar regulamentar, care sa asigure
deconectarea completa de la retea, in
situatii de supratensiune de categoria Ill,
conform normelor de instalare. e Nu
folositi prize multiple sau prelungitoare. ®
Dupa instalare, componentele electrice
nu mai trebuie sa fie accesibile
utilizatorului. e Aparatul si elementele
accesibile ale acestuia se incalzesc in
timpul utilizarii. Aveti grija sa nu atingefi
elementele de incalzire. e Fiti atenti la
copii, acestia nu trebuie sa se joace cu
aparatul; tineti copiii la distanta si sub
supraveghere, deoarece elementele
accesibile pot deveni foarte fierbinti in
timpul utilizarii. e Pentru persoanele
purtatoare de stimulatoare cardiace si
implanturi active, este important sa
verifice, inainte de utilizarea plitei cu
inductie, daca propriul stimulator este
compatibil cu aparatul. e In timpul si
dupa utilizarea aparatului, nu atingeti
elementele de incalzire ale acestuia.
Evitati contactul cu cérpe sau cu alte
materiale inflamabile, pana cand toate
componentele aparatului nu s-au racit
suficient de mult; risc de incendiu. @ Nu
asezati materiale inflamabile peste
aparat sau in apropierea acestuia. e
Grasimile si uleiurile supraincalzite se
aprind usor. Supravegheati gatirea
alimentelor bogate in grasimi si ulei. @
Daca suprafata este fisurata, oprii
aparatul, pentru a evita pericolul de
electrocutare. e Aparatul nu este destinat
punerii in functiune prin intermediul unui
temporizator extern sau al unui sistem
separat de comanda de la distanta. e
Gatitul nesupravegheat pe o plita de
gatit, cu ulei sau grasime, poate fi
periculos si poate duce la declansarea
unor incendii. e Operatiunile de gatit



trebuie sa fie supravegheate. Un proces
de gatire de scurta durata trebuie
supravegheat in permanenta e Nu
incercati NICIODATA sa stingeti flacarile
cu apa. Dimpotriva, opriti aparatul si
inabusiti flacarile, folosind de exemplu un
capac sau o patura ignifuga. Pericol de
incendiu: nu asezali obiecte pe
suprafetele de gatit. @ Nu utilizati aparate
de curatare cu aburi; risc de
electrocutare. e Nu asezali obiecte
metalice, cum ar fi cutite, furculite, linguri
si capace pe suprafata plitei de gatit,
deoarece se pot supraincalzi. e Inainte
de a conecta aparatul la reteaua
electrica: verificali placuta cu date
tehnice (aplicata in partea inferioara a
aparatului) pentru a va asigura ca
tensiunea si puterea corespund celor ale
retelei, iar priza este potrivita. In caz de
neclaritati, adresati-va unui electrician
calificat.

Important; e Dupa utilizare, inchideti
plita de gatit de la dispozitivul sau de
comanda si nu va bazati pe detectorul de
vase de gatit. e Evitali scurgerile de
lichide si prin urmare, pentru a fierbe sau
pentru a fincalzi lichide, reducet
alimentarea cu caldura. e Nu lasati
elementele de incalzire pornite, cu oale si
tigai goale sau fara recipiente pe
acestea. e Dupa ce ati terminat de gatit,
inchideti respectiva zona de gatit. e
Pentru a gati, nu folositi niciodata coli de
aluminiu si nu asezati niciodata direct pe
plitd produse ambalate in aluminiu.
Aluminiul se poate topi si poate avaria
iremediabil aparatul dumneavoastra. e
Nu Tncalziti niciodata o conserva sau un
borcan din aluminiu ce contine alimente,
fara sa-l fi deschis mai intdi: ar putea
exploda! Acest avertisment se aplica
tuturor celorlalte tipuri de plite de gatit. @
Utilizarea unei puteri ridicate cum este
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functia Booster nu este adecvata pentru
incalzirea unor anumite lichide cum ar fi,
de exemplu, uleiul pentru prajit. Caldura
excesiva poate fi periculoasa. In astfel de
situatii, se recomanda utilizarea unei
puteri mai scazute. e Recipientele
trebuie asezate direct pe plita de gatit si
trebuie centrate. Sub nicio forma nu
introduceti alte obiecte intre vasul de
gatit si plita de gatit. e In cazul unor
temperaturi ridicate, aparatul va reduce
automat nivelul de putere aferent zonelor
de gétit. e Inaintea oricarei operatiuni de
curatare sau de Tntretinere, decuplat|
aparatul de la reteaua electrica,
scotandu-l din prizd sau decuplénd
intrerupatorul general de curent din
locuinta. e Pentru toate operatiunile de
instalare si intretinere, echipati-va cu
manusi de protectie. ® Aparatul poate fi
utilizat de copii cu varsta mai mare de 8
ani si de persoane cu capacitai fizice,
senzoriale sau mentale reduse, sau
lipsite de experienta sau cunostintele
necesare, numai sub supraveghere sau
numai dupa ce acestea au fost instruite
cu privire la utilizarea in sigurantd a
aparatului si dupa ce au luat la cunostinta
pericolele pe care le implica utilizarea
acestuia. e Copiii trebuie supravegheat,
pentru a va asigura ca nu se joaca cu
aparatul. e Operatiunile de curatare si
intretinere nu trebuie efectuate de copii
nesupravegheati. @ Incaperea trebuie sa
fie suficient de bine ventilata, atunci cand
aparatul este utilizat concomitent cu alte
aparate cu ardere pe gaz sau alti
combustibili. e Aparatul trebuie curatat
frecvent, atét pe interior, cat si pe exterior
(CEL PUTIN O DATA PE LUNA); in orice
caz, respectati cu strictete instructiunile

din  manualul de intretinere. e
Nerespectarea normelor privind
curatarea aparatului si finlocuirea si



curatarea filtrelor duce la aparitia riscului
de incendiu. e Este strict interzis gatitul
flambé. e Utilizarea flacarilor deschise
este periculoasa pentru filtre si poate
provoca incendii, prin urmare trebuie
neaparat evitatd. e Prajirea trebuie
efectuatd sub supraveghere, pentru a
evita aprinderea uleiului supraincalzit. e
ATENTIE: Atunci cand plita de gatit este
in functiune, partile accesibile ale
aparatul se pot incélzi. e Atentie! Nu
conectati aparatul la reteaua electrica
decét dupd ce operatiunile de instalare
au fost complet finalizate. @ In ceea ce
priveste masurile tehnice si de siguranta
ce trebuie adoptate pentru evacuarea
gazelor arse, respectati cu strictete
prevederile regulamentelor impuse de
autoritatile locale competente. e Aerul
aspirat nu trebuie directionat catre o
conducta utilizatd pentru evacuarea
gazelor arse produse de aparate cu
ardere pe gaz sau alti combustibili. e
Sub nicio forma nu utilizati niciodata
aparatul daca gratarul nu a fost montat
corect! e Folositi numai suruburile de
fixare livrate Tmpreuna cu aparatul,
pentru instalarea acestuia sau, in lipsa
acestora, cumparati suruburi de tip
corespunzator. Utilizati suruburi avand o
lungime corectd, conform datelor din
Ghidul de instalare. ® Atunci cand acest
aparat si alte aparate alimentate cu un alt
tip de energie, in afara de cea electrica,
sunt in functiune in acelasi timp,
presiunea negativa din incapere nu
trebuie sa depaseasca 4 Pa (4 x 10s
bari). ® Este important sa pastrati acest
manual, pentru a-| putea consulta in orice
moment. In caz de vanzare, cesiune sau
mutare, asigurati-va ca  manualul

insoteste produsul.

Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva
Europeana 2012/19/CE - UK SI 2013 No3113, privind
deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE).
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Asigurandu-se ca acest produs este eliminat in mod corect,
utilizatorul ajuta la prevenirea posibilelor consecinte negative

asupra mediului $i s&natatii. Simbolul mmmm aplicat pe aparat
sau pe documentatia de insotire a acestuia indica faptul ca
produsul nu trebuie considerat ca fiind un deseu menajer
normal, ci trebuie predat unui punct de colectare autorizat
pentru reciclarea echipamentelor electrice si electronice.
Eliminati aparatul, respectand legislatia in vigoare la nivel
local, in materie de eliminare a deseurilor. Pentru mai multe
informatji privind tratarea, recuperarea si reciclarea acestui
produs, va rugdm sa contactati autoritatile locale, serviciul de
colectare a deseurilor menajere sau magazinul de unde a fost
achizitionat produsul.

Echipament protejat, testat si realizat in conformitate cu
standardele privind:

+ Siguranta: EN/CEI 60335-1; EN/CEI 60335-2-6, EN/CEI
60335-2-31, EN/CEI 62233.

+ Performanta: EN/CEI 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/CEI 60704-1; EN/CEI 60704-2-13; EN/CEI 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; CEI 62301.EN 60350-2;

+ CEM: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/CEI 61000-3-3; EN/CEI 61000-3-12. Sugestii pentru o
utilizare corecta pentru a reduce impactul asupra mediului
inconjurator: Cand incepeti sa gatiti, porniti aparatul la viteza
minima, lasandu-| pornit timp de cateva minute chiar si dupa
ce atj terminat de gatit. Cresteti viteza numai in cazul unor
cantitati mari de fum si aburi, folosind functia booster numai in
situatii extreme. Pentru a mentine functional sistemul de
neutralizare a mirosurilor, Tnlocuitj, atunci cand este necesar,
filtrulffiltrele cu carbune. Pentru a mentine functional filtrul de
grasimi, curatati-| atunci cand este necesar. Pentru
optimizarea eficientei si minimizarea zgomotelor, utilizati
diametrul maxim al sistemului de canalizare indicat in acest
manual.

2. Utilizarea

Utilizarea plitei de gatit

Sistemul de gatit cu inductie se bazeaza pe fenomenul fizic al
inductiei magnetice. Caracteristica esentiala a acestui sistem
este transferul direct de energie de la generator la vasul de
gatit.

Avantaje:

In comparatie cu plitele de gatit electrice, plita dumneavoastra
cu inductie este:

- Mai sigura: temperaturd mai mica pe suprafata sticlei;

- Mai rapida: timpi de incalzire a alimentelor mai mici;

- Mai precisa: plita reactioneaza imediat la comenzile
dumneavoastra;

- Mai eficienta: 90% din energia absorbita este transformata
in caldura. in plus, cand vasul este luat de pe plits,
transmiterea caldurii este intreruptd imediat, evitandu-se
pierderile de caldura inutile.




2.1 Recipiente pentru gatit
Utilizati numai vase de gatit pe care este aplicat simbolul

Important:

pentru a evita deteriorarea iremediabild a suprafetei plitei, nu

utilizati:

* vase a caror baza nu este perfect plata;

* vase metalice cu baza emailatd;

* vase cu baza rugoasd, pentru a evita zgarierea suprafetei
plitei de gatit;

* nu asezati niciodata oalele si tigaile fierbinti pe suprafata

panoului de comanda al plitei.
Nu toate vasele de gatit potrivite pentru inductie
functioneaza in mod eficient, din cauza bazelor alcétuite
partial din material feromagnetic!! In momentul achizitionrii
oalelor sau tigailor, verificati ca:

+ Baza sa fie realizata in intregime din material feromagnetic.
In caz contrar, se va diminua atat randamentul de
transmisie a caldurii, cat si uniformitatea acesteia, cu
temperaturi ale suprafetei tigdii/oalei, ce nu sunt adecvate
pentru gatit.

NU!

+ Baza s& nu contind aluminiu: vasul nu se va incélzi si este
posibil sa nu fie nici recunoscut de catre dispozitivele de
inductie.

NU!

+ Baze care nu sunt plate sau care au suprafata rugoasa.
Tn caz contrar, se va diminua suprafata de contact dintre
dispozitivul de inductie si vasul de gatit, ducand la
reducerea randamentul acestuia si la o experienta de
gatit nesatisfacatoare.

DA!

Important: nu asezati niciodata tigaile si oalele fierbinti pe
suprafata panoului de comanda al plitei.

2.1.1 Recipiente preexistente
Puteti verifica daca materialul vasului de gatit este magnetic,
folosind un simplu magnet. Vasele de gatit nu sunt adecvate
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in cazul in care nu pot fi detectate de catre magnet. Si in
acest caz, sunt valabile indicatiile din cuprinsul paragrafului
anterior.

2.1.2 Diametre recomandate pentru baza vaselor de

gatit

IMPORTANT: daca vasele de gatit nu au dimensiunile

corecte, zonele de gatit nu vor porni.

Pentru a afla diametrul minim al vasului de gatit ce trebuie

utilizat pe fiecare zona in parte, consultati partea ilustrata din

prezentul manual.

Pentru a obtine cele mai bune rezultate, se recomanda:

+ Sa utilizati vase de gatit cu diametrul bazei egal cu cel al
zonei de gatit.

+ Daca este posibil, sé lasati capacul deasupra oalei, in timpul
gatitului, mai ales Tn cazul vaselor de gatit cu inaltime de
peste 22 cm.

+ S& pozitionati oala in centrul zonei de gatit desenate pe plita.

Utilizarea dispozitivului de aspirare
Sistemul de aspirare poate fi utilizat in versiunea aspirare cu
evacuare externa sau filtrare cu recirculare interna.

I@ Versiunea aspirare

Fig. 7

Aburii vor fi evacuati spre exterior prin intermediul unei serii de
tuburi (se vor achizitiona separat) fixate pe flansa de
conectare furnizata.

Diametrul tubului de evacuare trebuie sa fie echivalent cu
diametrul inelului de conexiune:

-n caz de iesire dreptunghiulara 222 x 89 mm

- in caz de iesire rotunda @ 150 mm (*)

Pentru mai multe informatji, consultati pagina privind
accesoriile a versiunii aspirare din partea cu ilustratji a acestui
manual. Conectatj produsul la tuburi si orificiile de evacuare
prin perete cu diametrul echivalent orificiului de iesire a aerului
(flansa de conectare).
Utilizarea tuburilor si a orificiilor de evacuare prin perete cu
diametru mai mic va genera o reducere a performantelor de
aspirare si o crestere drastica a zgomotului.
Asadar, ne declindm orice raspundere in acest sens.

Ll Folositi o conducté cat mai scurtd cu putint.
O Utilizati o conductd cu cat mai putine coturi posibil

(unghiul maxim al cotului: 90°).

O Evitati modificarile drastice ale sectjunii conductei.

Versiunea cu filtrare

Fig. 10

Aerul aspirat va fi filtrat prin filtre de grasimi si filtre de retinere
mirosuri inainte de a fi redirectionat in incapere. Produsul este
furnizat cu toate accesoriile necesare pentru o instalare
standard cu orificiu de iesire a aerului in partea frontala a
bazei. Pentru mai multe informatji, consultati pagina privind
accesoriile a versiunii cu filtrare (in partea cu ilustrafii a



acestui manual).

Consultati paginile web www.elica.com si
www.shop.elica.com pentru a vedea gama completa de
kituri disponibile, pentru a putea efectua diferite instalari,
atat in versiunea cu filtrare, cat si in cea cu aspirare.

3. Instalarea

e Operatiunile de instalare, atat electrica,
cat si mecanica, trebuie efectuate de
personal specializat.

Aparatul electrocasnic a fost proiectat
pentru a fi incorporat pe un blat de lucru
cu grosimea de 2-6 ¢cm, in cazul instalarii
TOP si de 2,5-6 cm, in cazul instalarii
FLUSH.

Distanta minima dintre plita de gatit si
perete trebuie sa fie de cel putin 5 cm in
partea din fata, de cel putin 4 cm pe
lateral si de cel putin 50 cm fata de
corpurile suspendate.

RETINETI = Distantele recomandate sunt
orientative: in proiectarea spatiilor se vor
respecta indicatiile producatorului mobilei
de bucatarie.

& 3.1 Conexarea Electrica

Fig. 3

e Deconectati aparatul de la reteaua
electrica. e Operatiunile de instalare
trebuie efectuate de catre profesionisti
calificati, ce cunosc legislatia in vigoare,
in materie de instalare si siguranta. e
Producatorul nu fisi va asuma nicio
raspundere fatd de persoane, animale
sau bunuri in cazul nerespectarii
instructiunilor prevazute in acest capitol.
e Cablul de alimentare trebuie sa fie
suficient de lung, pentru a permite
scoaterea plitei de gatit din blatul de
bucatarie. e Asiguratieva ca tensiunea
indicatd pe placuta de date, aplicata in
partea de jos a aparatului, corespunde cu
cea a locuintei in care se va instala
aparatul. @ Nu folositi prelungitoare.
Cablul electric de Tmpamantare trebuie
sa fie cu 2 cm mai lung decat celelalte
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cabluri. e In cazul in care aparatul
electrocasnic nu este prevazut cu cablu
de alimentare, folositi unul cu o sectiune
a conductoarelor de cel putin 2,5 mm2,
pentru o putere de pana la 7200 wati;
pentru puteri mai mari, sectiunea trebuie
sa fie de 4 mm2. e Cablul nu trebuie sa
ajunga in niciun punct la o temperatura
cu 50°C peste temperatura mediului
ambiant. e Aparatul este destinat
racordarii de tip permanent la reteaua
electrica.

e Atentie! Inainte de a reconecta
circuitul la sursa de alimentare si de a-i
verifica functionarea corectd, verificati
intotdeauna montajul corect al cablului
de retea. e Atentie! Operatiunile de

inlocuire a cablului de interconectare
trebuie  efectuate de catre un
departament de asistenta tehnica

autorizat, sau de o persoana cu o
calificare similara.

Nota: aparatul este prevazut cu o functie
Power Limitation (Limitare putere), ce
permite setarea unui prag maxim de
absorbtie kw

Setarea trebuie sa se facad in momentul
conectarii aparatului la reteaua electrica,
sau la reconectarea retelei electrice
respective (in cel mult 2 minute).
Dimensionati protectia instalatiei electrice
in functie de nivelul de Power Limitation
selectat. Pentru secvenfa de setare a
functiei Power Limitation, consultati
prezentul manual, sectiunea Functionare.



3.3 Montarea

Tnainte de a incepe instalarea:

* Dupa ce ati dezambalat aparatul, verificati daca acesta
nu a suferit deteriorari in timpul transportului si, in
caz de probleme, adresati-va distribuitorului sau
Departamentului de Asistenta Clienti, inainte de a
incepe instalarea.

+ Verificati daca produsul achizitionat are dimensiuni
corespunzatoare pentru zona de instalare aleasa in
prealabil.

« Verificati daca in interiorul ambalajului se afla (din motive ce
tin de transport) seturi de materiale (cum ar fi plicuri cu
suruburi, garantii etc.), acestea trebuie scoase si
pastrate.

+ De asemenea, verificati dacé in apropiere zonei de instalare
este disponibila o priza electrica

Pregatirea mobilierului pentru incorporare:

Aparatul nu poate fi instalat deasupra unor dispozitive de
racire, masini de spalat vase, sobe, cuptoare, masini de
spalat sau de uscat rufe.

- Executatj toate lucrarile de taiere a mobilierului inainte de a
introduce plita de gatit si indepartai cu atentie rumegusul
sau aschiile rezultate din taiere.

IMPORTANT: folositi un adeziv de sigilare monocomponent
(S), care sa reziste la temperaturi de pana la 250°; Tnainte
de instalare, suprafetele ce trebuie lipite trebuie curatate
foarte bine, indepartand orice urma de substanta ce ar
putea compromite liprea (de ex.. produse de
dezincrustare, conservanti, grasimi, uleiuri, pulberi, resturi
de adezivi vechi etc.); adezivul trebuie distribuit uniform
pe intreg perimetrul ramei; dupa lipire, lasati adezivul s&
se usuce, timp de aproximativ 24 ore.

Fig.1B-2B

Atentie! In cazul in care suruburile i

elementele de fixare nu se instaleaza in

conformitate cu aceste instructiuni, exista

riscul de pericole electrice.

Nota: pentru o corecta instalare a aparatului, se recomanda
sigilarea conductelor cu un adeziv care sa aiba urmatoarele
caracteristici:

- pelicula elastica din PVC moale, cu adeziv pe baza de acrilat
- sa respecte standardul DIN EN 60454

- ignifug

- rezistenta sporita la uzura

- rezistent la diferentele de temperatura

- sa se poata utiliza la temperaturi scazute
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4. Functionarea

Panou de control
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Taste / Display
1. ON (PORNIT)/OFF (OPRIT) plita de gatit/dispozitiv de aspirare 8. Activare Temperature Manager (Gestionare
temperaturd) (Warming Function)(Functia de
control)
2. Selectati zona de gatit 9. Pauza
Afisaj zona de gatit 10.  Key Lock (Dispozitiv de blocare)
3. Crestere/reducere Power Level (Nivel de putere) si putere de 11.  Indicator dispozitiv de aspirare activ
aspiratie
Afisare Power Level (Nivel de putere) si putere de aspiratie Activare indicator de saturatie filtre
4. Activare Timer STAND_ALONE (Temporizator autonom) 12.  Selectare/activare dispozitiv de aspirare
Display: Timer STAND_ALONE (Temporizator autonom)/ Afisaj dispozitiv de aspirare
Temporizator zone de gatit
5. Crestere/reducere timp Timer STAND_ALONE (Temporizator Afisare saturatie filtru de carbon/ceramic - Filtru de
autonom)’/ Temporizator zone de gatit grasimi
6.  Activare Temporizator zone de gatit 13.  Resetare saturatie filtre
Indicator Temporizator zone de gatit activ 14, Activare functie automata dispozitiv de aspirare
7. Activare Automatic Heat Up (Caldura automata in sus)
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UTILIZAREA PLITEI DE GATIT

De stiut inainte de a incepe:

Toate functiile acestei plite de gatit sunt proiectate pentru a
respecta cele mai stricte norme de siguranta.

Din acest motiv:

+» Anumite functii nu se activeaza sau se dezactiveaza
automat in absenta vaselor de gatit pe arzatoare sau cand
acestea sunt pozitionate incorect.

«In alte cazuri, functiile activate se dezactiveaza automat
dupa cateva secunde atunci cand functia selectata necesita o
setare ulterioara care nu este efectuata (de ex.: ,,Aprindere
plitd de gatit fara ,,Selectare zona de gatit” si
»Temperatura de functionare”, sau ,,Functie Blocare” sau
,Temporizator”).

Atentie! in caz (de exemplu) de utilizare prelungita,
oprirea zonei de gatit poate sa nu fie imediata deoarece se
afla in faza de racire; pe afisajul pentru zonele de gatit apare
simbolul 4" care indica faptul ca suntetj in aceasta faza.
Asteptati pana cand afisajul se stinge inainte de a va apropia
de zona de gatit.

Afisaj zona de gatit

pe afisajele aferente zonelor de gatit, se indica:
Zona de gatit aprinsa o
Nivel de Putere 1.9.P
Residual Heat Indicator o
(Indicator caldura reziduala)
Pot Detector (Detector vase de [
gatit) -
Functia Bridge (Punte) activi n
Functia Temperature Manager _
(Gestionare temperatura) [N
activa
Functia Child Lock (Blocare L
pentru Copii) activa
Functie Pauzi i
Functia Automatic Heat UP H
(Incalzire Automata)
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Caracteristicile plitei

® Safe Activation (Activare Sigura)

Produsul se activeaza numai in prezenta vaselor de gatit pe
zonele de gatit: procesul de incalzire nu porneste sau se
intrerupe n cazul lipsei sau indepartarii vaselor de gatit.

® Pot Detector (Detector Vase de gatit)
Produsul identifica automat prezenta vaselor de gatit pe
zonele de gatit.

® Safety Shut Down (Oprire de Siguranta)
Din motive de sigurantd, fiecare zona de gatit are un timp

maxim de functionare care depinde de nivelul de putere setat.

® Residual Heat Indicator (Indicator Céldura Reziduala)
Tn momentul stingerii unei sau mai multor zone de gétit,
prezenta caldurii reziduale este semnalata printr-un semnal
aferent vizibil pe afisajul zonei corespunzatoare, prin simbolul

Functionare
Observatie: Pentru a activa orice functie, mai intai trebuie sa
activati zona dorita

® Pornire
Apasati usor @ ON (PORNIT)/OFF (OPRIT)(1) plita de

gatit/dispozitiv de aspirare: simbolul (D se aprinde;

daca apasati in continuare, toate functiile disponibile vor
deveni vizibile cateva secunde, dupa care vor ramane
active doar cele principale; celelalte vor putea fi utilizate
si se vor activa ulterior in timpul utilizérii dispozitivului.

IMPORTANT:

toate functiile disponibile se vor aprinde cu o intensitate
redusa, care se va intensifica doar in momentul in care
sunt activate.

I

Apasatj din nou O pentru a stinge

Observatie: Aceasta functie este prioritara tuturor
celorlalte.

® Selectare zone de gatit
Apasati zona Selectare/Afisaj (2) corespunzatoare zonei de
gatit dorite.

® Power Level (Nivel de putere)

Plita este prevazuta cu 9 niveluri de putere

Apasati si derulati de-a lungul Barei de selectie (3):

spre dreapta pentru a creste nivelul puterii;

spre stanga pentru a reduce nivelul puterii.

Nivelul de putere setat va fi afigat in zona Selectare/Afisaj

)



@ Power Booster (Amplificare putere)

Produsul este echipat cu un nivel de putere suplimentar
(peste nivelul 9), care ramane activ timp de 5 minute, iar apoi
puterea revine la nivelul utilizat anterior.

Apésati si derulati de-a lungul Barei de selectie (3) (peste
nivelul 9) si activati Power Booster (Amplificare putere)

Nivelul Power Booster (Amplificare putere) este indicat in
zona Selectare/Afisaj (2) cu simbolul” =

@ Key Lock (Dispozitiv de Blocare)

Key Lock (Dispozitiv de Blocare) permite blocarea setarilor
plitei, pentru a impiedica manevrari accidentale, lasand active
functiile deja setate.

Activare:
* apasati a (20)

Repetati operatiunea pentru dezactivare.
Observatie: daca este apasata orice alta functie cand Key

Lock (Dispozitiv de blocare) este activ, simbolul va
lumina intermitent pentru a indica faptul ca functia este in uz si
va fi dezactivata pentru a putea actiona asupra plitei.

@ Automatic Heat UP (incélzire Automata)

Functia Incélzire Automata permite aducerea cat mai rapida a
puterii setate la regim; cu aceasta functie exista avantajul de a
obtine o gatire mai rapida, dar fara riscul de a arde
mancarurile, deoarece temperatura nu o depaseste pe cea a
nivelului setat.

Aceasta functie este disponibila pentru nivelele de putere 1 -8

Activare: .

=
+ din zona de gatit pomita apasati 1o
* pe afisaj (2) este afisatd o Fb' care lumineaza
intermitent si alterneaza in functie de puterea setatd in
zona de gatit

Crescand nivelul de putere al zonei de gatit: functia
Automatic Heat Up (Incélzire Automat3) ramane activé la
noua setare de temperaturs;

Reducénd nivelul de putere din zona de gatit: functia
Automatic Heat Up (Incalzire Automata) se dezactiveaza.

Observatie: selecténd simultan o alté zona de gatit,

%
simbolul '-' (7) se va aprinde cu o intensitate redusa si
astfel se va putea efectua, si pentru aceasta zona,

activarea functiei; functia ramane activa in zona in care a
fost deja setata, cum este indicat pe afisaj (2)

® Temperature Manager (Warming Function) (Gestionarea
temperaturii (Functia de control)

Temperature Manager (Gestionare temperatura) este o
functie de control care permite mentinerea unei calduri la o
temperatura constanta la un nivel de putere optimizat; ideala
pentru a mentine la cald alimentele gatite deja. Functia
Temperature Manager (Gestio_nare temperaturd) se activeaza
la prima apasare a tastei @ =

Pe afisaj (2) din zona care lucreaza in Temﬁerature Manager

(Gestionare temperatura) apare simbolul &—f

Observatie: selectdnd simultan o alta zona de gatit, simbolul

E (8) se va aprinde cu o intensitate redusa si astfel se va
putea efectua, si pentru aceastd zona, activarea functiei;
functia ramane activa in zona in care a fost deja setata, cum
este indicat pe afisaj (2)

* Apasati din nou aE (8) pentru dezactivare si oprire,

)
pana nivelul vizualizat pe Afisaj (2) este “Lf".

Observatie: daca sunt mai multe zone care functioneaza in
Temperature Manager (Warming Function) (Gestionarea
temperaturii (Functia de control) selectati mai intéi zona dorita
prin intermediul zonei de Selectare (2) ;
functia poate fi dezactivata si prin intermediul Barei de
se_k‘ec;ie (3), trecand Power Level (Nivelul de putere) la

[}

P,

® Pauza

Functia Pauza permite suspendarea oricarei functii active pe
plita, aducand la zero puterea de gatire.

Activare:

+ apasati I | 9

| ‘
+ este afisata o | ” care lumineaza intermitent pe afisaj

@
Pentru a dezactiva functia:

. apésa;il |(9)
se ilumineaza Bara de selectie (3)

+ apasati/derulati pe Bara de selectie (3) pentru
dezactivarea functiei



Observatie: dezactivarea reseteaza condiiile plitei dinainte
de pauza, plita continua sa functioneze cu aceleasi setari
stabilite anterior.

Observatie: daca dupd 10 minute, Functia Pauza nu este
dezactivata, plita se opreste automat.

Nota: Functia Pauza nu are efect asupra aspiratiei

@ Timer “STAND ALONE” (Temporizator AUTONOM)
Functia Timer (Temporizator) este 0 numaratoare
independenta a zonei de gatit (si a zonei de aspirare).
Temporizatorul se activeaza apasand Zona/Afisaj (4)

Utilizati simbolurile == + (5) pentru a seta durata
Temporizatorului care este afisatd pe Zona/Afisaj (4)
Nota: asteptati 10 fara s& apésati alta comanda pana cand
porneste numaratoarea inversa.

Formatul temporizatorului este 0og

-0. pentru ore

- 00 pentru minute

Nota : temporizatorul se poate seta pana la un timp maxim de
1hsi59 min

in Zond/Afisaj (4) se va afisa timpul ramas;
|la finalizarea numaratorii inverse, se va emite un semnal
acustic

Nota: afisarea numaratorii inverse cand au mai ramas mai
putin de 10 minute va avea urmatorul format

-0, minute

-9 secunde

lumina fiind stabild

Pentru stingerea temporizatorului:

+ selectati Zona/Afisaj (4)

+ setati durata temporizatorului la 000, cu ajutorul
- +p

@ Temporizator zone de gatit
Functia Temporizator zone de gatit este o numaratoare

inversa care poate fi setatd, chiar si simultan, pentru fiecare
zona de gatit

La sfarsitul perioadei de timp setate, zonele de gétit se opresc
automat si utilizatorul este activat printr-un mesaj acustic.

Activarea functiei Temporizator zone de gatit

+ Derulati (apasati) Selectare/Afisaj (2)

(power level = 0) (nivel de putere)

* Apasati @ (6) aferent zonei de gatit

Utilizati simbolurile == + (5) pentru a seta durata
temporizatorului care este afisata pe Zona/Afisaj (4);

n timpul setarii simbolul G (6) lumineaza intermitent

Nota: asteptati 10 secunde fara sa apasati vreo alta comanda
pentru ca temporizatorul zonei de gatit sa porneasca.

Nota: apasand din nou TndelungatG (6), temporizatorul din
zona de gatit este resetat

Daca doriti, repetati operatiunea pentru mai multe zone
de gatit.

Observatie: fiecare zona de gatit poate avea setat un
temporizator diferit; pe afisaj (4) va aparea numaratoarea
inversa a zonei de gétit selectate in acel moment; daca nu
este selectata nicio zond, apasand pe tasta Afisaj (4) este
afisatd numaratoarea inversé a Timer ,STAND-ALONE”
(Temporizator AUTONOM).

Modul de afisare a numaratorii inverse este acelasi cu al
Timer ,,STAND-ALONE” (Temporizatorului AUTONOM)
(vezi paragraful precedent Timer ,STAND ALONE
(Temporizator AUTONOM)

Cand temporizatorul a incheiat numaratoarea inversa, este
emis un semnal acustic si zona de gétit se opreste.

Pentru stingerea temporizatorului:

+ selectati zona de gatit (2)
+ setati -d'Lirata temporizatorului la 0009 cu ajutorul
- ()

@ Power Limitation (Limitare Putere)

Functia Power Limitation (Limitarea Puterii) va permite sa
setati functionarea produsului, limitnd absorbtia maxima si
reglénd puterea de absorbtie a tuturor zonelor de gétit active,
astfel incat absorbtia totald a plitei sa nu depaseasca nivelul
maxim de absorbtie setat.

Observatie: setarea trebuie s& aiba loc cu plita oprita, fara a
apasa tasta MON (PORNIT)/OFF (OPRIT) , la momentul
conectarii plitei de gatit la reteaua electrica sau la
reconectarea retelei electrice, in termen de 2 minute.

Pentru a seta Limitarea Puterii:

- apasati t A )



(care va lumina intermitent, numai pentru primele 2 minute de
la alimentarea produsului)

- continuénd sa tineti apasat, t A )apésa@i pe rand toate
zonele de Selectare/Afisare (2) ale zonei de gatit, in sens
invers acelor de ceasornic, pornind de la zona din fata dreapta
(FR)

RL-2 e 1° _2-RR
0 e O
i [}
\- Ive |°_)
[} [}
i (|
FL-27 “2-FR

- de cate ori apasati, va fi emis un scurt semnal acustic

- dupa apéasarea tuturor Afisajelor (2), puteti elibera tasta

n acest moment:
- Afisajul (2) al zonei posterioare din partea stanga (RL) va
afisa in ordine altemativa simbolurile ,C" si 0", pentru a indica
faptul ca puteti efectua setarea:
selectati Afisajul (2-RL)
defilati apoi pana la Bara de selectie (3), pana
cand pe Afisaj nu vor mai aparea simbolurile ,C"

i 8",

pe Afisaj (2-FL) va fi aratata configurarea actuala**

0=74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** setarea implicita este de 7,4 KW
Pentru a schimba setarea Power Limitation (Limitarea
Puterii)
- apasati Afisajul (2) zonei frontale din partea stanga (FL)

- defilati apoi pe Bara de selectie (3), pentru a seta noua
configurare

- pentru a salva alegerea facutd apasati tasta @ ON
(PORNIT)/OFF (/OPRIT) (1) , timp de 2 secunde; va fi emis
un semnal acustic prelungit pentru a confirma reusita setarii

@ Zone Punte

Zonele de gatit datorita functiei Bridge (Punte) sunt capabile
sa functioneze in mod combinat, cre&nd o singurad zona cu
acelasi nivel de putere. Aceasta functie permite o gatire
omogena cu vase de gatit de dimensiuni mari.

Este posibila utilizarea combinata a zonei de gatit frontale
"Principala” cu zona posterioara corespunzatoare
"Secundara”

(pentru a verifica pentru care zona este prevazuta aceasta
functie, consultati partea cu ilustraiji din acest manual).

Pentru a activa Functia Punte:

- selectati in acelasi timp cele doud zone de gatit pe care
dorii sa le utilizati

- pe Afisajul (2) al zonei de gatit ,Secundare” apare
simbolul b "

- utilizand Bara de selectie (3), puteti sa setati Nivelul
(Puterea) de functionare, care va fi afisat pe Afisajul (2) al
zonei de gétit ,Master" (Principala)

- pentru a dezactiva Functia Punte este suficient sa repetati
aceeasi procedura de activare

Observatie : Temporizatorul zonelor de gatit, activat in
timpul Functiei Bridge (Punte), va stinge automat ambele zone
de gétit; fiind considerat, in acest caz, ca singura zona
combinata.

UTILIZAREA DISPOZITIVULUI DE ASPIRARE
@ Pornire
Apasati usor @ ON (PORNIT)/OFF (OPRIT)(1) plita de

gatit/dispozitiv de aspirare: simbolul (I) se aprinde;

dacé apasati in continuare, toate functiile disponibile vor
deveni vizibile cateva secunde, dupa care vor ramane
active doar cele principale; celelalte vor putea fi utilizate
si se vor activa ulterior in timpul utilizarii dispozitivului.

IMPORTANT:

toate functiile disponibile se vor aprinde cu o intensitate
redusa, care se va intensifica doar in momentul in care
sunt activate.

Apasatj din nou O pentru a stinge
Observatie: Aceasta functie este prioritara tuturor
celorlalte.

@ Pornirea dispozitivului de aspirare:
Derulati (apasati) Zona de selectie (12) pentru activarea
dispozitivului de aspirare

® Viteza (puterea) de aspirare:

Dispozitivul de aspirare este dotat cu 3 niveluri de viteza
(putere) de aspirare

Apasati si derulati de-a lungul Barei de selectie (3):



spre dreapta pentru a creste nivelul puterii;
spre stanga pentru a reduce nivelul puterii.

Nivelul de putere setat va fi afisat in zona Selectare/Afisaj
(12)

® Power Booster (Amplificare putere)

Produsul este dotat cu 2 niveluri de putere suplimentare (pe
langa nivelul 3)

Power Booster 1 (Amplificare putere 1): temporizato 15
min

Power Booster 2 (Amplificare putere 2): temporizato 5
min,

dupa care puterea revine la nivelul setat anterior.

Apasati si derulati de-a lungul Barei de selectie (3) (peste
nivelul 3) si activati Power Booster 1 (Amplificare putere 1)
Nivelul Power Booster 1 (Amplificare putere 1) este indicat in
zona Selectare/Afisaj (12) cu numarul “4” care lumineaza
intermitent

Apasati si derulati de-a lungul Barei de selectie (3) (peste
nivelul 3) si activati Power Booster 2 (Amplificare putere 2)
Nivelul Power Booster 2 (Amplificare putere 2) este indicat in
zona Selectare/Afisaj (12) cu simbolul # care lumineaza
intermitent

® Functionare automata

Hota se va pomi la viteza cea mai adecvatd, adaptand
capacitatea de aspirare la nivelul maxim de gatit, utilizat in
zonele de gatit.

Cénd zonele de gatit sunt oprite, hota isi adapteaza viteza de
aspiratie, reducand-o treptat, pentru eliminarea vaporilor si a
mirosurilor reziduale.

Pentru a activa aceasta functie:
Apasati t A ) (14)

Repetati operatiunea pentru dezactivare.

Observatie :daca in timpul functionarii automate sunt
selectate din Bara de selectie (3) vitezeledelalla3,
functionarea automata se intrerupe;

daca este selectat Power Booster (Amplificare putere),
functionarea automata va fi reluata la sfarsitul temporizarii;

intre timp simbolul “ A ) ramane intermitent.

Observatie: in cazul in care plita se stinge cu Functionarea
automata activa, oprirea dispozitivului de aspirare se va face
automat, in mod treptat.

® Indicator de saturare filtre
Hota indica momentul cand trebuie realizata intretinerea
filtrelor:

Filtre de carbon/ceramice pentru mirosuri
“FILTER"(13) se aprinde
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Filtru de retinere grasimi

“FILTER"(13) lumineazi intermitent

Nota: aceasta functie este dezactivata implicit (pentru
detalii privind activarea, consultati paragraful Activare
indicator de saturatie filtre)

® Resetare saturare filtre
Dupa operatiunile de intretinere a filtrelor (grasimi si sau
carbon/ceramice) apasati lung “FILTER” (13);

“FILTER"(13) se stinge, determinand reluarea numaritorii
indicatorului.

@ Activarea indicatorului de saturatie al filtrelor
Acest indicator este dezactivat in mod normal.
Pentru a-l activa, procedati dupa cum urmeaza:

- porniti plita de aspiratie cu ajutorul d);

- cand motorul de aspiratie si zonele de gétit sunt oprite,
apasati Zona de selectare (12)

- apasati lung ‘HOOD" (11) pana cand apar pe Afisaj (12)
literele “F” — “G” care lumineaza intermitent alternativ

F = filtre carbon/ceramice pentru mirosuri
G = filtru de retinere grasimi

Filtre carbon/ceramice pentru mirosuri
—  apéasati pe Afisaj (12) cand apare litera “F"
—  apasati “FILTER" (13) - lumina intermitenta

— apasati lung din nou ‘HOOD" (11) pentru
confirmarea  activarii  indicatoarelor filtrelor
carbon/ceramice pentru mirosuri

Filtru de retinere grasimi

—  apasati pe Afisaj (12) cand apare litera “G”

—  apasati “FILTER” (13) — lumina stabila

— apasati lung din nou ‘HOOMD” (11) pentru
confirmarea activarii indicatorului filtrului de retinere
grasimi

Aparatul a fost proiectat pentru a fi utilizat impreuna cu
un ECHIPAMENT cu senzor Window (care nu este livrat
de catre producator).

Dupa instalarea ECHIPAMENTULUI cu senzor Window (doar
in cazul utilizarii pe modul CU ASPIRARE), aspirarea aerului
va fi imediat intrerupta, ori de cate ori fereastra din incapere,
pe care a fost instalat ECHIPAMENTUL, va fi inchisa.

* Operatiunile de racordare electrica a ECHIPAMENTULUI
la aparat trebuie sa fie efectuate de personal tehnic
calificat si specializat.

+ ECHIPAMENTUL trebuie sa aiba propria omologare, in
conformitate cu normele de sigurantd aferente
componentei si cu utilizarea sa impreuna cu aparatul.
Instalarea se va efectua in conformitate cu prevederile
legislative in vigoare, pentru instalatii de uz casnic.




ATENTIE:

+ cablurile ECHIPAMENTULUI, ce se vor conecta la aparat,
trebuie sa faca parte dintr-un circuit certificat cu tensiune
de siguranta foarte joasa (certificare SELV).

+ producatorul acestui aparat va fi exonerat de orice
raspundere privind eventualele deranjamente, daune,
incendii provocate de defectiuni si/sau probleme de
functionare silsau de o incorectd instalare a
ECHIPAMENTULUI.
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Produs - Taste - Afisaj

AU

15 ——

22 23

READY

20
25

Suprafata de cantarire
Afisaj /Comenzi

Functia HOLD (RETINERE)
Functia TARE (TARA)
Functia ZERO

Functia UNIT (UNITATE)
Functia LOCK (BLOCARE)

Afisajul numeric al cantarului
Indicatorul functiei utilizate
Indicatorul unitétii de masura utilizate
Indicator cantar
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Produsul este dotat cu un cantar pentru alimente
incorporat

IMPORTANT:

pe durata utilizarii cantarului cu vase de gatit sau cu recipiente
mai mari de @ 20 cm, este recomandat sa opriti aspiratia hotei
pentru a nu influenta masurarea greutatii;

NB = Vasul de gatit sau recipientul trebuie sa fie
INTOTDEAUNA centrat pe suprafata de cantarire,
impiedicand astfel obstructionarea zonei de aspiratie.

NB = sarcina maxima a cantarului este de 10KG; luati in
calcul 0 marja de +/-2g pe valoarea fiecarei cantariri.

Functionare
@ Pornire

Pentru a activa cantarul, atingeti suprafata de cantarire (15)
sau asezati produsul care trebuie cantarit pe aceasta;

afisajul (22) se activeaza aratand o greutate egala cu zero sau
egala cu greutatea produsului

NB = dacd exista deja produse pe suprafata de cantarire si
acestea sunt indepartate, cantarul se activeaza indicand
greutatea produsului indepartat cu un semn negativ;
siinvers, daca se adauga alte produse, cantarul se
activeaza aratand numai greutatea ultimului produs adaugat

@ Oprirea

Céntarul se opreste automat:

- dupd 2 minute, daca nu sunt detectate obiecte pe suprafata
de cantarire

- dupa 8 minute, daca sunt detectate obiecte pe suprafata de
cantarire

® Functia UNIT (UNITATE)

Cantarul este setat implicit pe sistemul de masurare metric, in
grame;

apasati ,UNIT (UNITATE)" (20) pentru a schimba unitatea de
masura;

unitatea de masura utilizatd este aratata sub afisajul
céntarului, pe afisajul (24)

@ Functia ZERO

Functia “ZERO” (19) va permite s& aduceti ,la zero” afisajul
numeric al cantarului, indiferent daca exista sau nu produse
pe suprafata de cantarire (15);

NB = indicatorul ZERO (23) se opreste in momentul in care
se adauga sau se scot produse de pe suprafata de céntarire
(si va fi restabilitéa greutatea produselor);
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@ Functia TARE (TARA)

Functia ,TARE (TARA)” (18) va permite s3 cantariti treptat
diferite alimente fara a le scoate de pe suprafata de cantarire,
si sa aveli atat greutatea fiecarui aliment in parte, cat si
greutatea totala

utilizare :

- asezati primul produs pe suprafata de céntarire, afisajul (22)
aratd grerutatea ,1”

- apasati “TARE (TARA)’ (18), se activeazd greutatea in
afisajul (22)

- adaugati un alt produs pe suprafata de céntarire, afisajul (22)
arata greutatea ,,2" 3

- apasati din nou ,TARE” (TARA) (18) afisajul (22) arata
greutatea ,,1” + greutatea ,,2”

NB = puteti adauga produse pana atingeti sarcina maxima a
cantarului

NB = pentru a exclude din suma totald masa recipientului,
cantariti initial tara utilizand ,ZERO” (19)

NB= pentru a iesi din functia ,TARE" (TARA) apasati ,ZERO”
19

@ Functia HOLD (RETINERE)

Functia ,HOLD" (RETINERE) (17) vé permite s& memorati
greutatea care a fost afisata ca apoi sa faceti trimitere la
aceasta, numai in vederea vizualizarii, addugand sau scotand
din greutatea de pe cantar; greutatea va ramane in memorie
péana la stingerea cantarului

utilizare :

- asezati produsul pe suprafata de cantarire

- tineti apasat ,,HOLD (RETINERE)" (17) pana cang
greutatea in afisaj incepe sa clipeasca : valoarea a fost
memorata

NB = puteti continua indepartand greutatea de pe cantar,
utilizandu-| in toate functiile sale

NB = apéasati din nou pentru mai mult timp pentru a memora o
noua greutate; va ramane in memorie numai ultima greutate
salvata.

Apasénd in orice moment ,HOLD (RETINERE)" (17) puteti
vizualiza valoarea memorata, care apare luminand intermitent,
pentru cateva secunte, pe afisajul (23);

in acest interval de timp, ap&sand din nou ,HOLD
(RETINERE)" (17) greutatea memorata este adaugata
greutatii de pe cantar;

in afisajul (23) se arata valoarea sumei, iar feedback-ul
luminos ,HOLD" (RETINERE) (23) raméane aprins, pentru a
indica faptul ca functia este inca activa; .

apasand din nou ,HOLD" (RETINERE) (17) din greutatea
aratata pe afisaj se scade greutatea memorata;

pe afisajul (23) se araté valoarea diferentei i se iese
automat din functie .



Exemplu:

- greutate memorata : 1KG

- greutatea de pe cantar in momentul trimiterii la functie : 2KG
- greutatea ,adunatd”, aratata pe afisaj : 3KG (1KG+2KG)

- greutatea ,scazutd”, inainte de a iesi din functie : 2KG (3KG
- 1KG)

® Functia LOCK (BLOCARE)

Functia ,LOCK (BLOCARE)" (21) blocheaza utilizarea
cantarului, pentru a impiedica activarea acestuia atunci cand,
pe suprafata de cantarire, sunt spijinite diverse obiecte;

pentru a activa aceasta functie tineti apasat ,,LOCK”
(BLOCARE) (21) pana cand afisajul cantarului se stinge;
procedati in acelasi mod pentru a dezactiva functia : tineti
apasat L OCK” (BLOCARE) (21) pana cand afisajul
cantarului se aprinde din nou.

NB = dupa 30 de minute de la activarea functiei ,LOCK”
(BLOCARE), cantarul se stinge si functia ,LOCK” (BLOCARE)
se dezactiveaza
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4.1 Tabele de putere

Nivel de putere

Tip de gatit

Utilizare nivel
(indicatia combina experienta si obiceiurile de gatit )

Ideala pentru a ridica in timp scurt temperatura

Boost Incalzire rapida produselor alimentare pana la fierbere rapida, in cazul
Putere max apei, sau pentru a incalzi rapid lichidele de gatit
8.9 Frigere — fierbere Ideale per rosolare, iniziare una cottura, friggere prodotti
9 surgelati, bollire rapidamente
7.8 Rumenire — prajire - fierbere - Ideala pentru prajire, mentinere in fierbere vivace,
grétar coacere §i gratar (de scurta durata, de 5-10 minute)
Putere
ridicata . . = Ideala pentru prajire, mentinere in fierbere lejera,
6-7 Rumenire - gatire - 0cand = | s acere si gratar (de durata medie, 10-20 minute),
rajire — gratar 9
prajre =g preincalzire accesorii
45 Gitire — tocand — priiie - aratar Ideald pentru tocanite, mentinere in fierbere delicata,
prajire - g coacere (de lunga durata). Cremuirea pastelor
- ) . |deala pentru gatit lent (orez, sosuri, fripturi, peste), in
Putere medie 3-4 Gatg]e rog::ge_rirl: rLOu(’; rg"c prezenta de lichid (de exemplu apa, vin, supd, lapte),
gros cremuirea pastelor
Gitire - fierbere la foc mic - Ideala pentru gatit lent (cantitati sub un litru: orez,
2-3 inarosare — cremuire sosuri, fripturi, peste), in prezenta de lichid (de exemplu
gros apa, vin, supa, lapte)
1.2 Topire — decongelare — Ideala pentru topirea untului, topirea delicata a
mentinere incalzit — cremuire ciocolatei, decongelare produse de mici dimensiuni
Putere joasa Tobire  decongelare - Ideal’ pentru mentinerea calda a portiilor mici de
1 menti?]ere incalzitg— cremuire alimente gatite sau pentru a tine la temperatura feluri de
mancare pentru a fi servite si pentru a cremui risotto
OFF Putere zero Suprafata de sprijin Plita in stand-by sau oprita (posibila prezenta de caldura

reziduala la sfarsitul gatirii, semnalata cu H-L-O)
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4.2 Tabele de gatit

Categoriade | Mancaruri sau Nivel de putere si ritm de gatire
alimente tip de gatit Prima faza Puteri A doua faza Puteri
Paste - . Gatirea pastelor si
proaspete Incalzirea apei Booster-9 mentinerea fierberii 8
Paste Incalzirea apei Booster-9 Gah;ea pastlelor sl 7-8
proaspete mentinerea fierberii
Paste, orez - -
Gatirea pastelor si
Orez fiert Incalzirea apei Booster-9 mentinerea fierberii 5-6
Risotto Prajire si frigere 7-8 Gatire 4-5
Fierte Incalzirea apei Booster-9 Fierbere 6-7
Verdeturi Prajite Incalzirea uleiului 9 Prajire 8-9
legume ' Prajite rapid Incalzire accesoriu 7-8 Coacere 6-7
Tocana Incalzire accesoriu 7-8 Coacere 3-4
Prajite Incalzire accesoriu 7-8 Prajire aurie 7-8
R Rumenire carne cu ulei .
Friptura (daca este cu unt, puterea 6) 8 Gatire 34
La gratar Preincalzire oala 7-8 La gratar pe ambele 7-8
parti
Came Rumenire cu ulei
Rumenire 7-8 Gatire 4-5
(daca este cu unt, puterea 6)
. Rumenire cu ulei ‘o
Umed/tocanite (daca este cu unt, puterea 6) 7-8 Gatire 34
La gratar Preriscaldamento della pentola 7-8 Gatire 7-8
Rumenire cu ulei ‘o
Peste Umed/tocana (se con burro potenza 6) 7-8 Gatire 3-4
Prajit Incalzire ulei sau grasime 8-9 Prajire 7-8
Oua jumari Incdlzire tigaie cu unt sau grasime 6 Gatire 6-7
Ous Omleta Incalzire tigaie cu unt sau grasime 6 Gatire 5-6
Fierte Incalzire apa Booster-9 Gatire 5-6
Clatite Incalzire tigaie cu unt 6 Gatire 6-7
. Rumenire cu ulei g
Rosii (daca este cu unt, puterea 6) 67 Gaire 34
. N Rumenire cu ulei .
Sosuri Ragu (daca este cu unt, puterea 6) 67 Gatire 34
Preparea bazei (se topeste untul si § Se aduce la punctul i
Bechamel faina) 56 de fierbere 34
Crems Se aduce Iaptele in punctul de 45 Mentlyere flerb_ere 45
fierbere lentd la foc mic
Dulciuri, Budinci Se aduce laptele in punctul de 45 Mentinere fierbere 2.3
creme fierbere lentd la foc mic
Orez cu lapte Incalzire lapte 5-6 Mentlp ere flerbgzre 2-3
lentd la foc mic
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5. Intretinerea

Intretinerea plitei de gatit

Atentie! inainte de orice operatiune de curitare sau
intretinere, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite si
indicatorul luminos de caldura nu mai este afigat.

5.1 Curatarea
Plita trebuie curatata dupa fiecare utilizare.

Important:

Nu utilizatj bureti abrazivi, bureti de sarma. Utilizarea acestora
poate deteriora in timp sticla.

Nu folositi detergenti chimici iritantj, cum ar fi spray-uri pentru
cuptor sau pentru indepartarea petelor.

Dupa fiecare utilizare, lasati plita sa se raceasca si curatati-o
pentru a indeparta petele si depunerile cauzate de resturi de
alimente.

Zaharul sau alimentele cu un continut ridicat de zahar pot
deteriora plita i trebuie eliminate imediat.

Sarea, zaharul si nisipul pot zgaria suprafata de sticla.

Utilizati o laveta moale, hartie absorbantd de bucatarie sau
produse specifice pentru curatarea plitei (respectatj indicatiile
producatorului).

NU UTILIZATI APARATE DE CURATAT CU JET DE
ABUR!!!

Important:

Tn caz de scurgeri de lichide accidentale si abundente din
vasele de gatit, puteti interveni prin intermediul supapei de
evacuare, amplasata pe partea inferioard a produsului, pentru
a putea elimina orice reziduu $i pentru a putea realiza o
curatare cu siguranta igienica maxima.

Fig. 18

Pentru o curatare mai completa si temeinica, se poate
indeparta complet corpul inferior

Fig. 19

Curatarea gratarului metalic:

Gratarul trebuie spalat la ména, cu apa calda si detergent
neutru si apoi trebuie uscat foarte bine, pentru a evita
fenomenele de oxidare.

347

intretinerea dispozitivului de aspirare

Curatare

Pentru curatare, utilizati EXCLUSIV o laveta imbibatda cu
detergent lichid neutru. NU UTILIZATI USTENSILE SAU
INSTRUMENTE PENTRU CURATARE!

Evitaj utilizarea produselor abrazive.

NU UTILIZATI ALCOOL!

Filtru impotriva grasimilor

Blocheaza particulele de grasime care rezulta in timpul
gatitului.

Acesta trebuie curatat o datd pe lund (sau atunci cand
indicatorul de saturare a filtrelor indica aceasta necesitate), cu
detergenti neagresivi, manual sau in masina de spalat vase la
temperatura redusa si cu un ciclu scurt.

Daca se spala in masina de spalat vase, filtrul impotriva
grasimilor se poate decolora, dar caracteristicile sale de
filtrare nu se modifica deloc.

Fig. 15

Filtru Cu Carbune Activ - Ceramic

(Numai pentru versiunea cu filtrare)

Blocheaza mirosurile neplacute care rezulta in timpul
gatitului.

Aparatul este prevdzut cu un set de filtre de retinere a
mirosurilor. Filtrele de retinere a mirosurilor neplacute ajung la
saturatie dupd o folosire mai mult sau mai putin indelungata,
in functie de tipul de bucatarie si de regularitatea de curatare
a filtrului de grasimi. Filtrele de retinere a mirosurilor pot fi
regenerate termic, o data la 2/3 luni, in cuptorul preincalzit la
o temperatura de 200°C timp de 45 de minute. O corecta
regenerare asigura o eficienta de filtrare constanta, timp de 5
ani.

Atentie! Nu asezati filtrele in partea de jos a cuptorului, ci
puneti-le intr-o tava si pozitionati tava la o inaltime
intermediara.

Fig. 17-17a-17b-17c



5.2 Detectarea si rezolvarea problemelor tehnice

Pentru orice alte

cu utilizatorul si modulul de inductie

Cablul de alimentare nu
este conectat corect sau
este defect

COD EROARE DESCRIERE CAUZE POSIBILE ELIMINARE EROARE
. . Temperatura interna a Asteptati ca plita sa se
Zona de control se stinge din cauza . ) o R
E2 temperaturi prea ridicate pieselor elegtfonlge este raceasca inainte deao
prea ridicata reutiliza
E3 Recipient necorespunzator Plerderea propnetatllor Indepértati vasul de gatit
magnetice
Modulul nu este alimentat .
- Deconectati plita de la
. N cu curent electric;
Es5 Probleme de comunicare intre interfata

reteaua de energie
electrica i verificati
conexiunea

semnalari de eroare
(E...U...C...)

Sunati la serviciul de asistenta tehnica si comunicatj codul de eroare

5.3 Serviciul de asistenta tehnica

Tnainte de a contacta Serviciul de asistenta tehnica

1. Verificati daca nu puteti rezolva problema singur, pe baza celor descrise in ,,Detectarea si rezolvarea problemelor tehnice”
2. Opriti aparatul si pornitj-| din nou pe pentru a vedea dacé problema persista.

Daca dupa verificarile de mai sus defectiunea persista, contactati cel mai apropiat Serviciu de asistenta tehnica.
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RU - MHCTpYKUMS N0 MOHTaxy y 3KcmnyaTauuu

Heo6xoanmo HEeYKOCHUTENbHO npuAepXUBaTLCA
MHCTPYKUMIA, npuBeAEHHbIX B [aHHOM PYKOBOACTBe.
MponseoauTenb cHUMaeT ¢ cebsi BCSKYI0 0TBETCTBEHHOCTb 3a
BO3MOXHblE  HEMpUsTHOCTM,  ywepb  wnu  noxapsl,
06ycnoBneHHble HECOBNIOAEHNEM UHCTPYKLIIA, MPUBEAEHHbIX
B [aHHOM pYKOBOACTBE. YCTPOWCTBO npeaHa3HayeHo
UCKMIOYNTENbHO AN [AOMALLHEro  WCMONb3oBaHWs  Ans
MPUrOTOBNEHNS MM W BbITSXKA NapoB W [AbIMOB,
obpasylowmxcs B npouecce  roTOBKWA.  3anpelueHo
“cnonb3oBaHe Ans [pyrix Leneii (Hanpumep, Ans oborpesa
nomelleHut). poussogutenb cHUMaeT c cebs Bk
OTBETCTBEHHOCTb 3@ HeHajmnexallee npUMEHeHre WU
HenpaBubHbIE HACTPOIIKM yrpaBneHus.

W3penve moxeT MMeTb AM3aitH, He COBNaatoLmii ¢
UNNCTPaLMsAMMU B AaHHON Gpolutope, oaHako
yKa3aHus no aKcnnyarauum, TeXHN4eckomy
00CnyXUBaHUIO U YCTAHOBKE OCTalOTCA
HEN3MEeHHbIMU.

BHuMaTenbHO NpounTaiiTe MHCTPYKUMM, TaK Kak B HUX
COLEPXKUTCA  BaxHas WH(OPMAUWs NO  YCTaHOBKE,
NPUMEHEHMI0 1 TEXHUKe Be3onacHoCTM.

® He noiraitrecs MOAUMLMPOBaTL  AMNEKTPOCUCTEMY
npubopa.
® Mpexae Yem npuctynaTb Kk ycTaHoske npubopa crepyet

yBeauTbCs, YTO HU OOMH KOMIMOHEHT He MoBpexaeH. B
Criyyae  MOBpPEXOEHWA  credyeT — obpaTuTbcs K
MOCTaBLLYKY W HE NPOLOIKATh YCTAHOBKY.
MpOKOHTPONMpPYiATE LEenocTb M3AenMs nepes TeM Kak
npopjomkate  ycTaHoeky. B cnyyae  nospexpenui
criesyeT oBpaTUTbCs K MOCTABLLUMKY W HE MPOJONKaTh
YCTaHOBKY.

Mpumeyanue: [MpuHaanexHoctn, 0603HAYEHHbIE 3HAKOM
"(*)", ABNSOTCS ONLMOHANBHBIMU, MOCTaBNSEMbIMI TOMbKO Ha
HEKOTOpble MOZEMM, WNW MpefCTaBnAloT coBoit AeTanm, He
BXOASLME B KOMMIEKT MOCTaBKW, M KOTOpble 3aKynaroTcs
OTAENbHO.

@

o 1.

MpepynpexaeHus
BHumaHue! Cnenyet CTpOro
NpPUAEPKNBATLCS cneaytoLmx

WHCTPYKUMI: e [lepen Havanom ntobon
onepauuu no YycTaHoBke Heobxoaumo
OTKMIOYNTL NpUBOP OT  3NEKTPUYECKON
ceTu. ° YcTaHoBKa unm
TEXobCnyxuBaHue LOMKHbI
BbINOSHATHCS KBanUULMPOBaHHbLIM
TEXHWUKOM COOTBETCTBMUM C
WHCTPYKUMAMW  Npou3BoauTens u C
cobntogeHneM [enCTBYIOWMX MECTHbIX
HOPM. He peMOHTUPOBATb 1 HE 3aMEHSIT

B
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HUKaKWUX OeTanen yCcTpoucTBa, eCrm aTo
CcreumansHo He ykasaHo B PYKOBOACTBE
no akcnnyatauuu. e 3asemreHue
npubopa sBnsetca obs3aTenbHbIM MO
3aKoHy. @ Kabenb nuTaHust 4OmKeH ObITb
AOCTaTOMHO ANMHHBIM Ans obecneveHns
NoakMtoYeHns npubopa, BCTPOEHHOTO B
mebenb, K anekTpuyeckon cet. e [ns
TOro YTobbl YCTaHOBKAa COOTBETCTBOBANA
AENCTBYIOWMM Hopmam Be3onacHoCTH,

Heobxoaum COOTBETCTBYHOLLMIA
cTaHaapTam BCENONSPHbIN
BbIKIIOYaTeNb, obecneynBatoLLuit
MOMHOe OTKIMOYEHNE OT CETU B Chny4ae
nepeHanpsKeEHNs KaTeropum I,

COrMacHo npasunaMm MoHTaxa. e He
“Ccnonb3oBaTh TPONHUKM nnm
YANMHUTENW. @ 10 OKOHYaHWK YCTAHOBKM
y nonb3oBaTens He [OOMKHO  BbITb
AOCTYNa K ANEKTPUYECKMM KOMMOHEHTaM.
® YCTPOMCTBO W €ro AOCTYMHblEe YacTu
HarpeBatoTCs B npouecce
ncnonb3oBaHWs. He  npukacatbCst Kk
HarpeTbiM YacTaMm. e He no3sonaute
petam urpatb ¢ yctponctsom. Cnegyert
[epxatb OeTel Ha paccTosHUM W Noj
NPUCMOTPOM, TaK Kak AOCTYMHblE YacTy
YCTPOMCTBA MOTYT CUMbHO HarpeBaThbCs

BO BpeMs WCMONb3oBaHus. e [ins
HOCUTENEN  KapAMOCTUMYMSTOPOB U
aKTUBHbIX MMNNaHTaToB nepen
CNoMb30BaHNeM WHOYKLUMOHHOM

BapOYHON NaHenu BaXHO MPOBEPUTD,
COBMECTUM 1M WX CTUMynsTop C
ucnonb3oBaHnem  npubopa. e B
npouecce ¥ nocrne WCrnonb30BaHUS He
KacaTbCsi HarpeBaTesNlbHbIX 3NEeMEHTOB
npubopa. ° /36erante
COMPUKOCHOBEHMSI Npubopa C TKaHAMM
WNKU OPYrMMK NErko BOCMMaMEHSHOLLMA
MaTepuanamm, noka BCe ero 4actu He
OXNapsATcs, puUCK BO3ropaHus. e He
pasMelLaTb nerko BOCMMIaMEHSIOLLMeCs



maTepuanbl Ha npubope unu BONM3N
Hero. e [pn CUNbHOM HarpeBaHuy Xupbl
W Macna nerko  BOCMIAMEHSIOTCS.
Heobxogumo cneauTb 3a
NPUroTOBNEHNEM NPOAYKTOB C 6OMbLLNM
COAEpXXaHMeM XMPOB M Macna. - Ecnu Ha
MOBEPXHOCTM  UMEKTCA  TPELUMHBI,
crnegyeT  BbIKMWOYATL  npubop  BO
n3bexaHne nopaxeHns JNeKTPUYECKUM
TOKOM. @ [1pnbop He npegHas3HayveH Ans
BKITHOYEHMS Yepe3 BHELIHUA Taimep Wnu
OTAENbHY  CUCTEMY  AWCTAHLMOHHOTO
ynpaeneHus. @ [oToBka 6e3 npucmoTpa
Ha BapO4HOW MaHenun ¢ UCNOMb30BaHNEM
PacTUTENLHOrO Macna WM Xupa onacHa
W MOXET npuBeCTM K noxapy. e 3a
MPUrOTOBMEHNEM MWLM HYXXHO CrEauTb.
Mpouecc ObICTPOWN rOTOBKM [JOMKEH
NPOXOAUTb NOA MOCTOSHHBIM HAL30POM.
o H/KOI[A He nbiTaitTeChb racTb OroHb
Bogon. CneayeT BbIKNOYMTL npubop w
noracuTb OrOHb, HANPUMEP, NPX NOMOLLM
KPbILLKM U1 NPOTUBOMOXAPHOrO ogesna.
OnacHocTb  moxapa: He  Knagute
NpeaMeThbl Ha BapOYHY0 MOBEPXHOCTL. ®
He npumeHsnTe CUCTEMbI  QUUCTKU
napoM, puUCK ydapa AneKTPUYECKUM
TOKOM. ® He Kknagute MeTtannuyeckue
npeaMeThbl, TakMe Kak HOXW, BUIIKY,
NMOXKA W KPbIWKA HAa  BapOYHyH
NOBEPXHOCTb, Tak Kak OHWM MOTYT CUSTbHO
HarpeTbcs. o [leped NOAKHOYEHWeM
npubopa K 9neKkTpoceTu: NpoBepbTe
TabnunuKy ¢ AaHHbIMK (PAcnONOXEHHYHO B
HWKHE  yacTu  npubopa),  4TOOLI
ybeauTbCs, UTO €ero HampskeHue W
MOLLHOCTb COOTBETCTBYKOT HaNPSHKEHNIO
CETU W YTO pasbeM AN MOAKMOYEHUS
nogxogawmin.  lpn  BO3HUKHOBEHWUU
COMHEHMn  crniegyeT  obpatutbCs K
KBaNUUUMPOBAHHOMY 3MEKTPUKY.

BaxHo: e [locne wucnonb3oBaHKs
BbIKIIOYATL  BApPOYHY) MaHenb  mpw
NOMOLLM COOTBETCTBYIOLLErO YCTPOWCTBA
yrpaBfeHns, He nonarascb Ha 4eTeKTop
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nocyabl. e M3beraTb  nponuBaHus
KNMOKOCTEN,  MPU  KUNSYEHUM  WUIK
HarpeBsaHum Xuakocre cnepyet
YMEHbLIATb WHTEHCMBHOCTb Harpesa. e
He OCTaBNATb HarpeBaTenbHble
9NEeMEHTbI  BKTOYEHHBIMU € MYCTbIMM
KacTplonsmMu W ckoopogamu wnu 6e3
nocyabl. ° Mo OKOHYaHuK
NPUrOTOBMEHNS MUK BbIKITHOYATD

COOTBETCTBYIOLLYK 30HY. ® Hukorga He
NCNonb30BaTh  anOMUHUEBYID  (DOMNbIY
ANs TOTOBKM, W HWKOrA@ HE KnacTb
NPoayKTbl, 0BEPHYTLIE B antOMUHWEBYHO
donbry, NpsAMoO Ha naHenb. ANMUHKKA
MOXET  pacnnaBuUTbCA W HaAHECTU
HenonpasyMbIM yuiep6 BaLlemy
ycTpouUCTBY. ® HMKOraa He HarpeBaTthb
KOHCEpBHble OaHKM C  MpoayKTamu
NWTaHUs, NpPeaBapuTENbHO HE OTKPbIB
nx: 0aHka moxeT B3opBaTtbcs!  JTO
npeaynpexmneHne OTHOCUTCS TaKKe Ko
BCEM APYrM TUNaM BapOYHbIX NAHENEMN.
° icnonb3oBaHue PEXUMOB
MOBbILIEHHON MOLLHOCTM, Takoro Kak
dyHkums Booster, He nogxoaut Ans

Harpesa HEKOTOPbIX XNOKOCTEN,
HanpuMep,  Macna  Ans  Xapku.
UpeamepHbld  HarpeB  MOXeT  ObITb
ONacHbIM. B aTUX cryyasx

PEKOMEHAYETCS MCMOMb30BaTh MEHbLLYIO
MOLLHOCTb. ® EMKOCTM crieayeT CTaBuTb
HEenocpeaCcTBEHHO Ha BapPOYHYHO
MOBEPXHOCTb TOYHO MO LEHTPY. Hu B
KOEM CNnyyae He BCTaBNSATb HUKAKMX
NnPeaMeTOB Mexay KyXOHHOW Mocyaon u
BApOYHOM MOBEPXHOCTHID. ® B cnyyae
OOCTVWXKEHUS  BbICOKMX  TemnepaTyp
YCTPOMCTBO aBTOMATUYECKM YMEHbLLAET
OBEHb MOLLHOCTM BapOYHbIX 30H. ®
epen MobbiMK onepauuii N0 OYUCTKE
WM TeXoBCMyXMBaHMO  OTKITHOUMTE
npubop OT CETM  JMNEKTPOMUTaHUS,
BbiTAlMB BUMKY W3  PO3ETKM WM
OTKMIOYMB [MaBHbIN PyOUIbHUK CBOETO
XUnbs. @ [py BbINONHEHWW onepawuii no
yCTaHOBKe 7 TEX00CNYKMBAHMIO
ncnonb3ynte pabouse nepyatkn. e
YCTPONCTBOM MOTYT NOSb30BaTLCA AETU
cTapie 8 net u nnua ¢ orpaHNYeHHbIMK



(huanyeckumm, CEHCOPHBIMU n
YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTSMM, @ Takke
nMua 6e3 onbiTa UMK ¢ HEAOCTATOYHbIM
YPOBHEM 3HaHWMA, MPU YCMOBUM, YTO OHMU
HaxogsATcs nog NPUCMOTPOM MK nocne

MOMyYeHNs_ UMM MHCTPYKUMA MO
BesonacHon aKkcnnyatauum npubopa W
MOHMMAHMA  MOTEHUMAmbHbIX  PUCKOB,

CBSI3aHHbIX C 3TUM. e He nossonsiTe
[eTaM urpatb C YCTPOUCTBOM. o He
paspeLuanTe AETSM BbINOMHATL OYUCTKY
N TexobcnyxuBaHue yctponctea 6e3
npucmotpa. e [lomelleHne [OMKHO
ObiTb  OCHALLEHO  COOTBETCTBYHLLEN
CUCTEMOW BEHTUNSAUMM, ecnu npubop
“cnonb3yeTcs 04HOBPEMEHHO C APYrUMU
ycTponcTBamu, paboTarlyMMnm Ha rasy
unn gpyrom Tonnvee. e Mpubop cnegyet
NepUoaNYECcKN OYNLLAaTh KaK BHYTPU, Tak
n CH%p xn (MUHAMYM OOWH PA3 B
MEC L{). B niobom cnyvae, cnepynte
yKasaHusM, NpUBEAEHHbIM B
KOBOACTBE MO TEXOBCIyXMBaHWID. ®
ecobniogexne npasun OYUCTKN
npubopa, a Takke 3aMeHbl M OYUCTKM
unbTpoB BreyeT 3a coboit onacHoCTb
Bo3ropaHus. e CTporo 3anpelleHa
roToBKa C MNPUMEHeHWeM npoueaypbl
tnambe. e B nobom cnyvae cnepyet
nsberatb  UCMOMb30BaHUA  OTKPBLITOTO
OTHS, TaK Kak 9TO HaHOCUT Bped
unbTpaMm U MOXeT CcTaTb NPUYMHON
BO3ropaHus. e [1pouecc xapku JOMmKeH
OCYLLEeCTBNATLCSA NOL HaA30pOM, TaK Kak
neperpeToe Macrno MOXET
BocnnameHnTecs. © BHUMAHWE: TMpu
paboTe BapoOYHOM NaHenn LOCTYMHbIE
4yacTM MOryT cTaTb ropsunvu. e
BHumanue! He nogkntoyath ycTpomcTao
K 9NeKTpuyeckon Cetm [0  MOJSHOro
3aBepLUeHUs YCTaHOBKW. @ YTO kacaeTcs
Mep 6e30MacHOCTU U TEXHUYECKUX Mep,
NPeayCMOTPEHHbIX N5 BbIMycKa AbIMOB
" BblgesIEHNN - CTporo
npuaepxunBanTecb npeanucaHum
MECTHbIX KOMNETEHTHbIX YYPEXOEHUNA. ®
OtcacbiBaeMbli  BO3OyX HE  [OMKEH
HanpaBnATLCA B KaHas, UCMoMb3yeMblid
Oonsa  oTBOdA [blMa M3 YCTPOWCTB,
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CKUratLLmMX ra3 unn apyroe TOMMMBO. @
Hn B KOoem cnyyae He nONb3ynWTeCh
npubopom bes NpaBuUIbLHO
CTaHOBIIEHHOW peLeTku! °
CMONb3yMTE TOMBKO KPENEXHbIE BUHTBI,
noctaBnsemble  C  W3genuem  Ans
YCTaHOBKM, NMBO, MpWU WX OTCYTCTBUMU,
npuobpeTute Kpenex
COOTBETCTBYHOLErO TUna. Vcnonb3osatb
BMHTbI Haanexallen AnuHbl, Kak ykasaHo
B PYKOBOACTBE MO ycTaHoBke. ® Koroa
AaHHbIA  npubop U YCTPOWCTBA,
NUTaeMble He OT aneKkTpoceTy, paboTtarT
OLHOBPEMEHHO, BaKyyM B MOMELLEHUN HE
BOMxHO npesbiwathb 4 MMa (4 x 105 6ap).
e BaxHO npaBUIbHO XpaHUTb [aHHOE
PYKOBOACTBO, 4TOBbI  MOXHO  6bINO
obpatutbes k Hemy B noboit MoMeHT. B
criyyae npogaxu, OTYYXOEHUS  unu
nepemewieHns  npubopa  cnepyet
ybeaunTbCs, 4TOObI PYKOBOACTBO

Haxoaunocb BMeCTe C HUM.

[laHHoe w3fenve vMeeT MapKMpOBKY B COOTBETCTBUM C
avpekTtuBoi EBponetickoro cotosa 2002/96/EC - UK SI 2013
No3113, no yTMnM3auun 3neKTPUYECKOTO U 3MEKTPOHHOTO
obopynosaHns (WEEE). Y6eguwmch B TOM, 4YTO [aHHOe
W3fenve YTUNM3NPYETCs MpaBurbHO, NOMb30BaTeNb BHOCUT
CBOA  BKMAA B MpepoTBpalleHMe  MoTeHUMamnbHbIX
OTpULATENbHbIX MOCNEACTBUIA ANA OKPYXaloLlen cpefpl 1

300poBbS  YeroBeka. CHUMBON mmmm HA M3[enMM UM
npunaraemoit kK Hemy [AOKYMEHTaLMW ykasblBaeT Ha To, 4TO
[aHHOE YCTPOCTBO He [AOMKHO YTUNM3MPOBATbCH  Kak
BbiToBbIE OTXOAbI. Ero crefyeT coath B COOTBETCTBYHOLMIA

cOOpOYHbIN  MYHKT,  3aHWMaloWwmiics  nepepaboTkoi
9MEKTPUYECKOTO W 3MEKTPOHHOTO  0BOpYaOBaHMS.
YTUNM3upoBaTb  COMMacHO  MECTHbIM  HOpMaTMBam o

nepepaboTke OTX0AOB. [Nsi MONy4YeHWst OOMOMNHUTENbHOM
WHcbopMaLmMM o nepepaboTke, pekynepauuu M yTMIM3aLmuu
[aHHOTO U3fiermsi criedyeT obpaTuTLCS B COOTBETCTBYHLLMIA
MECTHbII opraH, B crnyx6y cbopa BObITOBbIX OTXOZOB WM B
maraauH, rae 6bin npuobpeteH npubop.

ObopyaoBaHMe CMpOEKTUPOBAHO, WCMLITAHO U M3TOTOBIEHO
COrMacHo CrefytLLMM CTaHaapTam:

+ BesonacHocts: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Paboune xapaktepuctuku: EN/IEC 61591; 1SO 5167-1; I1SO
5167-3; 1SO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13;
EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-
2;
» OMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. PexomeHpauum no
NMpaBWMbHON  3KCnnyaTauuy — 0BOpynoBaHWs € LENblo



YMeHbLUEHIS BO3AENCTBIA Ha OKpyXaloLLyto cpeay: B Havane
TOTOBKM BKMioYanTe Npubop Ha MUHWUMArbHYK CKOPOCTb W
OCTaBMAATE BKMIOYEHHBIM HA HECKOMbKO MWHYT —nocrne
3aBeplueHnst npouecca roToBkA. CnegyeT yBenuuuBatb
CKOPOCTb TOMbKO MPY Hannumi GOMbLUIOTO KONMYECTBa AbIMOB
W napa W ucnonb3oBaTb (yHKUMO Boost Tonbko B
UCKIMIOYNTENbHBIX cnyyasix. [lins noaaepxanus
3(bheKTMBHOCT  CUCTEMbI  yfaneHus 3anaxoB criepyeT
3aMeHsTb N0 Mepe HeobXOANMOCTH YronbHbI(-e) hunbTp(bl).
[ns noppepxaHns atdEKTUBHOCTM XMPOBOTO  UnbTpa
HeobxoaUMo No Mepe HeobX0AMMOCTM ero oumwaTh. [ns
ONTUMU3aLMM 3PDEKTUBHOCTU U YMEHBLUEHMS LyMa creayeT
1CMoMb30BaTh  BO3AYXOBOALI  MaKCUManbHOMO — AvameTpa,
YKa3aHHOTO B JaHHOM PYKOBOLICTBE.

2. Nonb3oBaHue

Wcnonb3oBaHue BapoyHOI NOBEPXHOCTH

Cuctema MHAYKLMOHHOTO Harpesa OCHOBaHa Ha (hu3nyeckom
SBMEHAM MarHUTHOM WHAYKUMW. OCHOBHOM XapaKTepuCTUKOM
9TOM CcUCTEMbl SIBNSIETCA NpsiMasi nepefada aHepruv OT
reHepaTopa k kacTptore.

Mpeumywectaa:

Ecnv  cpaBHMBaTb  C  3meKTpu4ecKUMM
MOBEPXHOCTAMM, BaLUa MHAYKLVOHHASA NaHenb:
- OesonacHee: MeHblias Temnepatypa Ha CTEKMAHHON
MOBEPXHOCTY.

- ObIcTpee: Bpems pa3orpeBa efjbl MeHbLUe.

- TOYHee: MNOBEPXHOCTb pearupyeT He3aMeAnuTenbHO Ha
BaLUW KOMaHAbI

- apcpextnBHee: 90% 3HepronoTpebneHns npespalyaeTcs
B Tenno. Kpome Toro, Koraa KacTpions cHsTa ¢ MOBEPXHOCTH,
nepefadya Tenna MnepepbiBaeTcs He3ameanuTenbHo, YTO
npepoTBpaLLaeT becnonesHoe paccensaHue Tenna.

BapoYHbIMK

2.1 EMKocTM ANnA Bapku
MpuMeHsiTe TONbKO TaKyo NocyAy, Ha KOTOPOW HaHeCeH

cumBon

BaxHo:

BO W3bexaHue HeoBpaTUMOro MOBPEXAEHWUs BapO4HOM

NOBEPXHOCTY He UCTIONb3yiATe nocyay:

¢ C HEpOBHbIM [HULLEM;

*  METannMyeckyto ¢ SManMpoBaHHbIM JHULLEM;

* C LUepoxoBaTbiM [AHWLIEM - BO W3DexaHue LapanuH Ha
BapOYHOW NaHenw;

* HUKOTAA He CTaBbTe ropsiyMe KacTponM U CKOBOPOAKW Ha

naHenb ynpasrnexusi BAPOYHON NMOBEPXHOCTHIO.
He Bce «kacTptoni, NpUropHsle ANS  WHAYKUMOHHBIX
naHeneit, [OCTaTO4YHO XOpOLLO paboTaloT No MPUYMHE TOro,
4TO WX [HUWA He MOMHOCTbIO  M3rOTOBMEHbl U3
teppomarHuTHex  Matepuanos!!  Mokynas  nocyay,
NPOKOHTPONMPYIATE, YTOObI:

o [Hmwe  ObinO  MOMHOCTBIO  M3rOTOBMEHO U3
(eppomarHuTHbIX MaTepuanos. B npotuBHOM cryyae
napaet 3(bheKTUBHOCTL n PaBHOMEPHOCTb
Tennonepeaayy, a Temnepatypa NOBEPXHOCTA MOCYAbl
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MOXeT ObITb HE MOLXOASILLEN AN TOTOBKY.

HET!

+ [HuWe He comepxano aniMuHus: nocyoa He Oynet
pa3orpeBaThCs WHOYKTOpamu, WM OHW ee Booblie He
0bHapyxar.

HET!

¢ [lHMWa He OKa3anMChb HEPOBHbIMM W C LUEPOXOBATON
NOBEPXHOCTHIO.
YMeHbLIAl0T MOBEPXHOCTb  KOHTaKTa  MHAYKTOpa C
nocyon, NoHWkas 3deKTUBHOCTb Harpesa U yxyawas
pe3ynbTaTbl FOTOBKM.

r‘h\\;_\..-.

AdA!

BaxHo: HMKOrA@ He CTaBbTe ropsuue Kactplomm u
CKOBOPOAKM ~ Ha  MaHemb  YNpaBfeHWs  BapOuHOIA
MOBEPXHOCTHHO.

2.1.1 CywecTByHoLmMe eMKOCTH

MoxHo npoBepuTb, o6nanaeT - matepuan KacTprnu
MarHUTHbIMW CBOMCTBaAMM npu NOMOLLM NPOCTOro MarHuTa.
KaCTp}OJ'IVI HenpuroAHbl Ana Ucnonb3oBaHuA, eCnn MarHuT He
pearupyeT Ha HuUX. /1 B 3TOM cryyae UMEIOT cuny ykasaHus
npegblayLiero naparpada.

2.1.2 PekomeHayemble auameTpbl Ha KacTpionb

BAXHO: npu HecooTBETCTBYHOLWMX AMameTpax nocyabl

BapOYHbIe 30HbI He BKITHOYaKTCA.

Utobbl y3HaTb, KaKOB MUHUMAaNbHbIA AUaMeTp nocydbl

ANA  TOTOBKM Y  KaX{goi  OTAENbHOA  30HbI,  CM.

UNMIOCTPUPOBAHHYHO YacTb AAHHOTO PYKOBOLCTBA.

[Inst AOCTKEHNS HANMYYLLMX PE3yNbTaTOB PEKOMEHAYETCS:

* Vlcnomnb3oBaTh CKOBOPOZbI M KACTPONK C AMAMETPOM [Ha,
PaBHbIM [J1aMeTpy 30HbI BapKu.

+ [lo BO3MOXHOCTM HakpblBaTb MOCYAY B XOAE TOTOBKY
KpbILLKOiA, 0COBEHHO, ECIN €€ BbICOTA NMPEBLILLAET 22 CM.

+ Pasvewatb nocyay B LEHTPE BApOYHOA  30HbI,
0603Ha4€HHOM Ha BAPOYHOI NaHeN!.



Wcnonb3oBaHue BbITAXKK
Cuctema BbITSXKA MOXET M3roTaBnMBaTbCA B BbITAXHON
BEPCUK, C BbIBOAOM NAPOB HapyXxy, U UNbTPytoLLeit Bepcum,
C BHYTPEHHeN peLupkynaumen.

Iﬁ WUcnonb3oBaHue ¢ pexume 0TBOAA BO3ayXa
Puc.7

Mapbl BbIBOAATCH Hapyky no kaHanmam (mpuobpeTarotcs
OTAENbHO), MPUKPENEHHBIM K COELVHUTENBHOMY hriaHuy,
BXOASILLEMY B KOMMNEKT NOCTABKY.

Pa3mep BbITXHOTO KaHana [OMKEH COOTBETCTBOBATh
pa3mepy COEAMHUTENBHOTO KoMbLia:

- Npy KBALpaTHOM CeYeHUN BbIXOAHOTO OTBEPCTUS: 222x89
MM

- NPY KPYrnoMm ceyeHnm BbixogHoro oteepeTust: & 150 mm (¥)

[inst nonyyeHns JOMONHUTENBHOI MH(OPMaLK
obpaLLaiTech k CTpaHuLie UNMOCTPUPOBAHHOI YacTh JaHHOTO
PYKOBOZCTBA, NOCBALLEHHON MPUHALNEXHOCTSM BbITSHKHOI
Bepcuy. MopcoeanHnTe U3Lenme K BbITKHBIM TpyGam 1
OTBEPCTUSIM B CTEHE, UMEIOLLNAM MaMETP, KOTOPbIN paBeH
A1aMETPY BbIXOQHOTO OTBEPCTYS (COEAMHUTENBHOTO
naHua).

Vcnonb3oBaHue BbITSKHBIX TPYO M OTBEPCTUN B CTEHE C
MEHbLMM JVamMeTpoM MNpUBELET K YXyALWeHWo pabounx

XapaKTepUCTUK  CUCTEMbI  BbITSKKM W CYLLECTBEHHOMY
YBENMYEHMIO YPOBHS LUYMa.
Moatomy npou3BoauTENb CHUMAeT C ces  BCAKYIo

OTBETCTBEHHOCTb, CBA3AHHYIO C 3TUM (HaKTOM.
! Wcnonb3yiite kak MoxHO Gornee KOPOTKUI KaHan

@ Mcnonb3yiTe  kaHan C  MWHMManNbHO  BO3MOXHbIM
KOnM4ecTBOM U3rMbOB (MakcUMarnbHbIi yron u3ruba:
90°).

@ He [0nyckanTe CyLeCTBEHHOr0 W3MEHEHWUS CeYeHus

kaHana.
WUcnonb3oBaHue B pexvume peLmpKynauuu
Bo3ayxa
Puc. 10
BcacbiBaemblil  BO3Ayx  (UNbTpyeTcs  C  MOMOLUBH

creLmanbHbIX KUpO- W 3anaxoynasnvBalolmx GunbTpoB, a
3aTeM  BO3BpallaeTcs B nomelleHue.  Mspenue
KOMMMEKTYeTCs BCEM HEoOXoauMMbIM  Anst  CTaHaapTHOM
YCTGHOBKM C BbIXOAHbIM OTBEPCTMEM AN Bo3gyxa B
TOpUeBo 4acTu nnuHTyca Mebenu. [ns  momyyeHus
[ONONHUTENBHON MHGOpMaLMK oBpallaitTeck K CTpaHuLe
WNMIOCTPUPOBAHHOM ~ 4acTM  [aHHOrO  PYKOBOACTBA,
MOCBSLEHHO NPUHAANEXHOCTAM (PUNBTPYIOLLEN BEPCUM.
MocetuTte cantbl www.elica.com u www.shop.elica.com,
YTOGbI 03HAKOMUTBLCS C MOSHLIM ACCOPTUMEHTOM
KOMNNEKTOB AJIf pa3fiUyHbIX BEPCUI YCTAHOBKM, Kak
¢unbTpylowel, Tak U BcacbiBatoLLEH.
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3. YcraHoBka

® OneKTPUYECKUA U MEeXaHWYeCKum
MOHTaxX LOMKHbI BbINOSHATLCS
cneLmann3npoBaHHbLIM NePCOHANOM.
Mpnbop npeaHasHayveH 4ns yCTaHOBKY B
CTONELHNLY TOMLIMHON 2-6 CM B Cnyvae
ycraHoskn CBEPXY u 2,5-6 cm B cnyyae
yctaHosku SAMNOAMNLO.

MuHMmanbHoe — paccTosHue — Mexay
BapOYHO/ MaHENbID M CTEHOW [OMKHO
COCTaBNATb HE MEHEEe 5 CM C nepegHeit
CTOPOHbI, He MeHee 4 cMm no 6okam 1 He
MeHee 50 CM OT BepXHWX HaBECHbIX

LKacoB.

[MpumeyaHve. PekomeHayemble
pacCTOSHUS SBNSAOTCA
OPWEHTUPOBOYHbBIMM: npm
NPOEKTUPOBaHUK NPOCTPaHCTB
HeoOX0QMMO  cnedoBaTb  YKas3aHUAM

MPOM3BOANTENS KyXOHHOM Mebeny.

& 3.1 AnekTpuyeckoe coeanHeHne
Puc. 3

e Ortkmountb npubop OT CceTn. o
YcTaHoBKa  OOMKHA  BbIMOMHATLCS
KBanMMULMPOBaAHHbIM nepcoHanom,
3HaKOLWMM  [eiCTBYIOWME HOPMbI N0

YCTaHOBKE W TexHWke Ge3onacHocTi. e
Mpou3BoauTenb CHUMaET ¢ cebs BCAKYHO
OTBETCTBEHHOCTb 3a yllepb nogsam,
KMBOTHBIM MW UMYLLECTBY, HAHECEHHbI
B pe3ynbTaTte HecobnoaeHNst ykasaHui,
codepXalyMxcs B [JaHHOM pasgene. e
Kabenb  nutaHua  pomkeH  ObiTb
[OCTATOMHO ANMUHHBbIM, YTOObI MOXHO
Obifl0  CHATb BApOuYHyld MNaHemb ¢
pabouyein cTonewHulbl. e Ybeantbes,
YyTO  HanpskeHwe, YykaszaHHOE  Ha
3aBOACKON Tabnnuke, pPacnonoXeHHoM
Ha AHvwe npubopa, COOTBETCTBYET
HanpsXKeHNI0 B AOME, B KOTOPOM OH
Oynet ycraHoBneH. @ He ucnonb3oBaTb
YANUHUTENN. @ JNeKTpUYecknii kabenb
3a3emMneHnss OomkeH ObiTb HA 2 CM
ONVHHee  apyrux  kabenen. e Ecnm



ObiToBOM Mpubop He cHabxeH kabenem
NUTaHWs, Wcnonb3oBaTb  Kabenb €
AMaMeTpoM NPOBOAOB MUHUMYM 2,5 MM2
npu mowHoct go 7200 Bt, a npu
Bonblueit MOLIHOCTU CeYeHWe [LOMMKHO
coctaBnatb 4 mm2. e Hu B ogHoi u3
TOYEeK Temnepatypa kabens He LOIKHa
npesbiwatb 6onee 4yem Ha 50°C
TeMnepaTypy B NOMELEHUN. e
YCTpOMCTBO npegHasHa4yeHo ans
NOCTOSIHHOMO NOAKOYEHMS K
ANeKTpOCeTMH.

e BHumanue! [lepes nOBTOPHLIM
NOAKMIOYEHNEM LIENM K CETU NUTaHUS
AN NPOBEPKM  ee  MPaBUIbHOMO
(DYHKUMOHMPOBaHMA  criedyeT  Bcerga
npoBepsTh, 4TOObI ceTeBOn Kabenb Obin
CMOHTMPOBaH npasunsHO. ® BHumaHue!
3ameHa  coeauHWTEnbHbIN  Kabens
[OMKHa NPOM3BOAUTLCA
aBTOPU30BAHHON CRYXOOM TEXHUYECKON
MOMOWM MAM NALOM C  aHaNOTMYHOW
KBanudukaumen.

MpumeyaHue: npubop UMEET YHKLMIO
OrpaHuyeHns MOLLHOCTY Power
Limitation, NO3BOSSIOLLYIO 3aaaTb
MaKcMMarbHbli nopor notpebnenus kBT.
HacTtpoilka [OOMmKHa BbIMOMHATECA B
MOMEHT  MOAKMIYEHNS  U3Oenus K
9NEKTPUYECKON CETU WM B MOMEHT
NOBTOPHOIO BKMKOYEHNS camon
ONeKTpUYeckonr  cetm (B TeyeHue
nocregywowmx 2 MuHyT). Bbibepute
XapaKTepPUCTUKN 3aLLMUTbl ANEKTPUYECKON
CUCTEMbI B 3aBUCMMOCTY OT BblBpaHHOM
YPOBHS OrpaHuyeHns MOLLHOCTH.
Mopspok HacTponkn  oyHKumm Power
Limitation yKasaH B pasgene
«DYHKLIMOHMPOBaHMEY [laHHOro
PYKOBOZACTBA.
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3.3 YcraHoBKa

Mepen Hayanom ycTaHOBKM:

+ Tocne  pacnakoBkM  u3genusa  HeoBXxoauUMO
y6eanTLCA, 4TO OHO He BbINo NOBPeXAEHO BO BpeMmst
TPaHCMOPTUPOBKM, M B cryyae OGHapyxeHus
npo6nem, npexae YeM NPUCTynaTb K YCTaHOBKe,
crneayeT CBA3aTbCA C MPOAABLOM MM C OTAENOM
TEXHUYECKOW NoAAePKKN KIMEHTOB.

+  YBeputbcs, uTOObl NpUOBPETEHHOE U3AENUE WMENO

pa3vepbl, MOAXOAsUME  ANs  BbIBPaHHON  30HbI
YCTaHOBKM.

*  YBeputbcs, 4TOObI BHYTPM YMakoBkM He Obino (Mo
COOOpaXeHWsiM  TPaHCMOPTUPOBKM)  BXOAAWMX B
KOMMNEKT — MaTepuarnoB (Hampumep, MaKkeTUKOB ¢

BUHTaMU, TapaHTM U T.0.); MpW Hamuuuu ux criegyet
13BMEYb U COXPaHUTb.

+  TlpoBepuTb TaKke, 4Tobbl PSAOM C MECTOM YCTAHOBKY
“Menach aneKkTpuyeckas poseTka.

nonromaxa MeGenbHOro anemMeHTa Ans BCTpaMBaHUA:
W3penve Henb3s ycTaHaBNMBATb Ha  XOMOAWNbHOE
obopynoBaHue, — MOCYAOMOEYHblE  MalUMHbI,  MewM,
AYXOBKW, CTUParbHbIE MaLUMHBI 1 CYLLNIKA.
BbinonHuTb Bce paboThl No peske MeGenu o yCTaHOBKM
BApOYHOI MaHenu M akkypaTHO YAanmUTb CTPYXKY Mnu
OMNTIKM.

NPUMEYAHUE: ncnonb3oBaTb  OAHOKOMMOHEHTHBIA  Kreit-
repMeTuk (S), ycTonumBbli K Temnepatypam o 250°;
nepef  YCTaHOBKOA  CKNeMBaemble  MOBEPXHOCTM
HeoOX0aMMO  TLIATENMbHO — OYUCTUTb,  yAanuB  BCE
BeLLECTBa, KOTOPble MOryT MpensTcTBOBaTb WX aaresnu
(Hanpumep,  aHTMafreauBbl,  KOHCEPBAHThI,  CMa3Ki,
macna, MopoLUKi, OCTaTKi CTapbiX KNeeB W T.n.); Knew
HeobXx0aMMO PaBHOMEPHO pacnpedenuTb N0 BCemy
nepuMeTpy pambl; MOCME CKMeWBaHWS [aTb  KNeto
BbICOXHYTb B TEYEHUE NMPUMEPHO 24 YacoB.

Puc. 1B-2B
BHuMaHue! YcraHoBKa BWHTOB U
ukempyrowmx  npucnocobnennn - 6es

COBNMIOAEHMS AaHHbIX UHCTPYKLMIA MOXET
noBneyb 3a coboM Hanmnume PHUCKOB,

CBA3aHHbIX C SNEKTPUYECTBOM.

MpumeyaHue: AN NpaBUNbHOM  YCTAHOBKM  U3AENUs
pekomeHayeTcs 0bepHyTb TPy6ONpOBOAbI KNE KON NEHTON €O
CcreayHLLMMI XapaKTeprUcTUKamm:

- amacTuyHas nneHka w3 wmarkoro [1BX c kneem Ha
aKpunaTHoOI OCHOBe

- cootBeTcTBMe cTaHaapTy DIN EN 60454

- @HTUNUPEH

- OTNYHAs YCTOMYMBOCTb K CTApPEHMIO

- YCTOMYMBOCTb K Nepenagam TemnepaTypbi

- YCTONYMBOCTb K HU3KWUM TeMnepaTypam



4. ®yHKUMOHUpPOBaHME

MaHenb ynpaBneHus
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Knonku | aucnnei
1. ON/OFF Bapoy4HOit NOBEPXHOCTU/BBITSKKM 8. Bkntoyenue Temperature Manager - ynpaeneHue

2. Bbibop BapoyHOi 30HbI
[ucnnei BapoYHON 30HbI

3. YBenuueHnelymeHblueHue Power Level (ypoBHS MOLLHOCTH) W
MOLLHOCTM BbITSIKKMA
Beisog Power Level (ypoBHS MOLLHOCTH) 11 MOLLHOCTY
BbITSKKN

4. Tlogkntoyenue Taitmepa “STAND_ALONE” (oTaenbHbIN)
[ucnnen: Taimep “STAND_ALONE” (otaenbHbIit) / Tatmep
BapOYHbIX 30H

5. YBenuueHnelymeHbLLEHWE BpEMEHV Talmepa
“STAND_ALONE" (oTAenbHbIi)/ TaiMepa BapoyHbIX 30H

6.  TMopgkmnioyeHre Tanimepa BapoUHbIX 30H
MHAnKkaTop noaKntoYeHHOro TaiMepa BapoyHbIX 30H

7. TMogknoyeHne Automatic Heat Up (aBTomaTuueckuit Harpes)

355

10.

11.

12.

13.

14,

Temnepatypoit (Warming Function - (yHkuus
noporpesa)

Maysa

Key Lock (6rokvpoBka KHOMOK)

VIHOMKaTOP NOAKIIOYEHHON BbITSKKA
BkntoyeHve nHankatopa 3arpssHeHns hunbTpos

Bbi6op/noakmnioueHre BbITSKKN
[ncnnen BbITSKKM

[ucnnen 3arpsisHeHUs yronbHOro/KepammniecKkoro
unbTpa - OUNbTP XMPOB
C6poc 3arpsiaHeHus punbTpoB

MopaknioyeHne aBTOMATUHECKON (DYHKLIMM BbITSKKA



UCNONb30BAHWE BAPOYHOW NOBEPXHOCTH

HyxHo 3HaTb nepen Ha4anom UCNoNb3oBaHUA:

Bce doyHKLUMM 3TON BapOYHOI NOBEPXHOCTU CMPOEKTUPOBAHDI
¢ cobrtofieHnem cTporux HopM 6e30MacHOCTY.

MMoatomy:

* HekoTopble (hyHKUMM He aKTUBUPYHOTCA MnK
OTKIIOYAKOTCA aBTOMaTUYECKM NPU OTCYTCTBUU KacTpionb
Ha NOBEPXHOCTH MMM NPU X HENPaBUILHOM
pa3meLueHuu.

* B HEKOTOPbIX Cry4asix akTUBUPOBaHHbIE yHKLMN
aBTOMATUYECKM OTKIIOYAKOTCS Yepes HECKOMBKO CEKYHA, ecri
Ans BbIbpaHHoM hyHKLMK HeobxoanMa [LONONHUTENbHAs
HacTpoiika (Hanp.: “BKNoYUTL BapoyHyo NoOBEpPXHOCTL”
6e3 dyHkuuit “Bbi6op Bapo4Hoi 30HbI” 1 “Paboyas
Temnepatypa”, nn6o “®ynkuus Lock (6nokuposka)” unu
“Tanmep”).

BHumanue! B cnyyae (Hanpumep) AnuTenbHOMO
CNOMb30BaHMSA BbIKMIOYEHINE BAPOYHOMN 30HBI MOXET He BbiTb
MrHOBEHHbIM, TOTOMY 4TO OHa HaxoauTcs B hase
oxnaxaeHns. Ha aucnnee BapoyHON 30HbI MOSABATCS CUMBON
“H", 0BoaHauatoLwi 3Ty (hasy.

Mepen npubnuxeHrem k BapouHOl 30He NOJOXANTE, NoKa
[Mcnnen noracHer.

[ucnnen BapoYHOM 30HbI
Ha aucnnesx, COOTBETCTBYHOLMX BaPOUHBIM 30HaM,
oToGpaxaloTcs creayiowye aHHble:

BapoyHas 30Ha BkmtoyeHa g
Power Level (YpoBeHb [
MOLLHOCTH) .37
MHankaTop octaToyHoro Tenna H
Pot Detector (gaTumk Hanmums W]
KyXOHHOIA nocyabl) -
®yHkums Bridge (nepekpbiTue) I}
BKIIOYeHa "
®yHkums Temperature _
Manager (ynpaeneHue [N
TemnepaTypoit) BKIoYeHa

®ynkums Child Lock (3awmTa L
OT AeTeMn) BKIo4eHa

OyHKLMA May3a I
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®yHkuma Automatic Heat UP
(aBTOMaTUYECKMI HArPEB)

A

XapaKTepuCTMKM BapOYHOI NOBEPXHOCTH

® Safe Activation (6e3onacHoe Bkno4eHue)
V3nenve BKMo4aeTCcs TONMbKO MpY HANMMYMK KacTpionb B
BapOYHbIX 30HaX: NPOLIECC HarpeBa He 3anyckaeTcs nnm
npeKpaLLaeTcsi Npy OTCYTCTBUM U CHSITUM KaCTPHOMb.

® Pot Detector (aaTuuk Hanuums KyxoHHo# nocyabl)
YCTPOICTBO aBTOMATU4ECKN ONPEAENsET Hanu4me KacTpronbs
B BapO4HbIX 30HaX.

@ Safety Shut Down (MpegoxpaHuTenbHoe OTkNOYEHME)
B uensix 6e3onacHOCTM kaxaast BapoyHas 30Ha MeeT
MaKcuMarbHoe Bpems paboTbl, KOTOPOE 3aBUCUT OT
YCTaHOBJIEHHOTO YPOBHS MOLLHOCTY.

® Residual Heat Indicator (MHAUKaTop 0CTaTO4YHOro
Tenna)

Mocne BbIKIMOYEHNS OAHOI UMM HECKOMBKIX BAPOYHbIX 30H HA
Hamnuuue 0CTATOYHOTO TEMNa YKa3blBaeT crieLuanbHbli
CUrHarn Ha aucnnee UHOMKATop COOTBETCTBYHOLLEH 30HbI B
Buge cumeona ‘.

Pa6ora
MpumeyaHue: ans aktvBaumum nobon yHKLMN Heobxoaumo
npeABapuTENbHO aKTMBMPOBATL TPEBGYEMYIO 30HY.

® Bknioyenue
Kpatko Haxatb (nposecTvt) M ON/OFF(BKN/BBIKIT) (1)

BapOYHas NOBEPXHOCTBL/BLITAKKA, CMMBON (I) 3aropuTes.
Ecnn npopomkaTb HaxaTue, KpaTKOBPEeMEHHO NOABATCS
BCE AOCTYNHbIe (hYHKLUM, 3aTEM OCTaHYTCS aKTUBHLIMM
TONbKO OCHOBHbIE. [Ipyrue dhyHKUMM noaknioyaTcs u
MOryT ObITb UCNONbL30BaHbI Aanee BO BpeMs
nonb30BaHUA YCTPONCTBOM.

BAXHO:
Bce JOCTynHble dyHKummn byayt noaceeYnBaThCcA €
HebOoNbLIO APKOCTHH0, NOACBETKA CTAHET ApYe TONbKO

Toraa, korga chyHkuMs OyaeT NoaKknYeHa.

Ele pas HaxmuTe O [ONS OTKIIOYEHNS!
Mpumeyanue: [laHHas yHKUMA ABNAETCA NPUOPUTETHON
N0 OTHOLUEHMIO KO BCEM OCTalbHbIM.



@ Bbi60p BapoyHbIX 30H
KocHyTbCst (HaxaTb) obnacts BblGop/aucnnei (2),
COOTBETCTBYHOLLYIO HY)XXHOM BAPOYHON 30HE.

@ Power Level (YpoBeHb MOLLHOCTH)

BapouHast noBepXHOCTb MMeET 9 YPOBHEI MOLLHOCTH.
[MpnKoCHYTLCS M MPOBECTM NanbLiamu Boonb MaHenu
BblGopa (3):

BpaBo AN YBENUYEHNS YPOBHS MOLLHOCTH;

BIEBO [i19 YMEHBLUEHWS YPOBHS MOLLIHOCTH.

3apaHHbIN ypoBeHb MOLHOCTY NOSBUTCS B 06nacTu
Bb16op/aucnnen (2)

@ Power Booster (ycunurenb MOLWHOCTH)
V3nenve nMeeT [ONONHUTENbHbIA YPOBEHb MOLLHOCTY (BbILLE

YPOBHs J), KOTOPbIN aKTUBUPYETCS HA 5 MUHYT, MoCHe Yero
MOLLIHOCTb CHUX@eTCs 4O MpeblAyLLEro YPOBHS.

KocHyTbcst 1 npoBecT nanblamu eaonb Maxnenu BbiGopa (3)

(cBbILe ypoBHs J) W noaknouuTs Power Booster (ycunutens
MOLLHOCTH)

YpoBeHb Power Booster (ycunutens MOLLHOCTH) ykasaH B
obnacTin BeiGopalavennest (2) cumeorniom ” F”

@ Key Lock (6nokvpoBka KHOMOK)

OyHkums Key Lock no3eonsieT Griok1poBaTh HacTPOIAKM
MOBEPXHOCTH, 4TOBbI M36EXaTb X CRy4aNHOTO M3MEHEHNS.
[pu 3TOM yXe yCTaHOBMEHHbIE (YHKLKM OCTaKTCS
aKTUBHbIMM.

BknioyeHue:

* HaXMUTE a (20)

[Ansi omknoyeHuss noemopume delicmeue.
MpumeyaHue: ecnu B akTMBHOM pexxume Key Lock byaet

Haxata nobas apyras (yHKLs, CUMBON ByneT murarb,
4TO 03HaYaeT felcTame (yHKLMN N HeoBX0aMMOCTb ee
OTKIMI0YEHMS!, 4TOBbI paboTaTh ¢ BAPOYHON NOBEPXHOCTHIO.

@ Automatic Heat UP (aBTOMaTu4eckuit HarpeB)
®yHkums Automatic Heat UP nossonsieT 6bicTpee [oCTUYb
3a7jaHHyt0 MOLLHOCTb. Mcnonb3ys faHHYH (YHKLMI0, MOXHO
obecneunTs 6onee BbICTPOe NPUroTOBNEHME, OaHaKO be3
puvcka NpuUropaHus NULLY, MocKonbKy Temnepartypa He byaet
NpeBbILLaTh YCTAHOBMEHHOE 3HAYEHME.

[aHHas dyHKLMS JOCTyNHa 4Ns ypOBHENA MOLLHOCTY 1-8.
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BrmoyeHue: .

=
* Ha BKITOYEHHOI BAapPOYHOI 30HE HAXMUTE = )
* Ha gucnrnee (2) nosiBATCA MuratoLas 11", kotopas
YepedyeTcs CO 3HaYeHWeM 3afjaHHON B BAPOYHOI 30He
MOLLHOCTU

Ecnm yBennunTb ypoBEHb MOLLIHOCTY B BAPOYHOI 30HE:
cbyHkums Automatic Heat Up ocTaHeTcs akTUBHOW C HOBOM
HaCTpOiKoi TemnepaTypbl;

Ecnm ymeHbLLUTL YPOBEHb MOLLHOCTY B BAPOYHOIA 30HE:
yHkums Automatic Heat oTknounTcs.

MpuMeyaHue: Npu oAHOBPEMEHHOM BbIBOpe Apyroii

5
BapOYHOM 30HbI CUMBON '-' (7) BepHeTCs Kk noaceeTke
HW3KON SIPKOCTM, Tenepb 1 B 3TON 30He MOXHO
aKTMBMpOoBaTh (hyHKLMI. DyHKLMS B MioBoM cryyae
OCTaHETCs NOAKIIOYEHHON B 30HE, rAie OHa yxe bbina
3afjaHa, 06 9TOM curHanuavpyeTcs Ha gucnnee (2)

® Temperature Manager (Warming Function)
(ynpaBneHve Temnepatypoi, pyHKUWs nogorpesa)

OyHkuma Temperature Manager ynpaenseT Temneparypon,
obecneynsas noafepxaHne Tenna npu NOCTOSHHON
TemnepaType Ha ONTMMU3MPOBAHHOM YPOBHE MOLLIHOCTH.
OYHKLWS naeanbHO NoAXOAWT ANs NOAAEPXKaHNS B
NOAOTPETOM COCTOSHIM Y3Ke NPUroTOBMEHHbIX B, PyHKLMS
Temperature Manager akTuBupyeTcs npu NepBOM HaxaTim
KHOMKM.

Ha aucnnee (2) 30HbI, paﬁoTarou.yeﬁ_B pexumMe ynpasneHus

TeMnepaTypoit, nossutes cumson Ay
MpuUMeyaHme; pu OAHOBPEMEHHOM BbIBOpE ApYroii

BapOYHOM 30HbI CUMBON a: (8) BepHeTcs k noacBeTke
HWU3KOW SIPKOCTM, TENEPb 1 B 3TON 30HE MOXHO aKTUBMPOBATb
hyHKUMI0. DYHKUMS B NoBOM Cryyae ocTaHeTcs
NOAKIIOYEHHON B 30HE, Iie OHa yxe Obina 3aaHa, 06 aTom
cUrHanuaupyeTcs Ha gucnnee (2)

+ Ewe pa3 Haxmute a: (8) ans oTkNIOYEHMA U
BbIKIMIOYEHMS, NOKa YPOBEHb, BbIBEAEHHbIN Ha gucnnee (2),

He cTaHeT “LI”,

Mpumeyanue: ecnm cpasy HECKOMbKO 30H paboTaloT B
pexume ynpaBneHns TeMnepaTypoii (pyHKLms nogorpesa),
BbIGEpPUTE CHauana HyxHy'o 30Hy B 0bnactv BeiGop (2) ;
(DYHKLMIO MOXHO OTKITKOUMTb Taloke C nomoLbio Manenu
BbIGOpa (3), AnA 3TOr0 NPUBECTV YPOBEHDL MOLHOCTH Ha

)
‘P
® [Naysa



OyHKuys May3a N03BONSET NPUOCTaHOBUTS NHoBYI0 aKTUBHYHO
(hYHKLMIO Ha MOBEPXHOCTM C YMEHbLUEHUEM MOLLHOCTU A0
Honsl.

BrsoyeHue:

¢ HaxmuTe I | "(9)

* MOSIBUTCS MUraioLLas I | Ha gucnnee (2)

Ans omknoyeHus hyHKyuu:

o Haxmute I 1(9)
MaHenb BbIGopa (3) 3aroputcst

* HaxmuTe/npoeegute no MaHenw BbiGopa (3) 4ns
OTKINKOYEHUS CDYHKLMM

MpuMeyaHue: OTKIMIOYEHNE BOCCTAHABNMBAET COCTOSHIE
BapOYHOIl NOBEPXHOCTY Nepes Nay3oM, BapoyHast
MOBEPXHOCTb NPOLOMKAET paBboTy ¢ TEMY Xe HaCTpoiikamu,
4TO BblK 3aJaHbI paHee.

Mpumeyanue: ecrv no npowecTsun 10 MUHYT hyHKLUIO
Pausa He oTKIKOUNTb, BapoyHast TOBEPXHOCTb
ABTOMATUYECKM BbIKITHOUUTCA.

MpumMeyaHue: yHKUMA Nay3bl He BAUSIET Ha BbITSKKY

@ Taiimep “STAND ALONE” (oTaenbHbIi)

OyHKUMS TaliMepa NPOKU3BOANT 0BPaTHBIN OTCYET BPEMEHN
HE3aBWCUMO OT BapOYHbIX 30H (a TaKKe OT 30HbI BbITSIKKM).
TalimMep BKNKOYaeTCA HaxaTeM Ha 30Hy/gucnneii (4)

/cnonbayiite CUMBOMbI = + (5) Ans HacTpoikn
NPOJOIKUTENBHOCTY TaliMepa, KOTOpas BbIBOAUTCS B
30He/aucnnee (4)

Mpumeyanue : nogoxaatb 30 CEKyHO U He HaXUMaTb
HUKaKyto KOMaHAy, YToObl 3anycTuncs 0BpaTHbI 0TCYeT.

®opmat TaliMepa crepytoLui 0oo

-0, vacw!

- 00 muaryroi

MpuMm.: MOXHO yCTaHaBNMBaTh TaiMep Ha BpeMs, He
npesbiwaoLee 14. 59 MuH.

B 30He/gucnnee (4) BLIBOAUTCS OCTaBLLEECS BPEMS.
Mocrie 3aBepLueHIsi 06paTHOrO OTCYETA NOLJAETCS 3BYKOBOM
cuUrHan.

I'Ipumeqauue . Npw BblBOJE 06paTHOI’O OTCYETa OCTaBLLEroca

BpemeHu MeHee 10 MuHYT, hopmaT ByaeT cregytoLmm
. MUHYTbI

- CeKyHabl

C TOYKOI HEeroaBIKHOTO CBETa

[ins BbIKNOYEHUs TanMepa:
* BbibepuTe 30Hy/aucnnen (4)
* HACTPOMTE NPOLOMKUTENBHOCTD TalMepa Ha 000 ¢

MOMOLLbI0 == (5)

©® Tanimep BapoYHbIX 30H

OyHKUMS TalimMepa BapouHbIX 30H ABRSeTCS 0O6paTHbIM
OTCHETOM, KOTOPbIV MOXHO 3aAaTb B KaXA0! BAPOYHOI 30HE,
B TOM YMCrie W OIHOBPEMEHHO.

B koHLie 3aaaHHOTO Neproaa BapoUHble 30HbI aBTOMATUYECKM
BbIKMioyaTcs, a Nonb3oBaTens npeaynpeauT cneuuanbHbi
3BYKOBOW CUrHan.

MopkntoyeHne dyHKUUM TaMepa BapoUHbIX 30H

+ Kochutech (HaxmuTe) obnacts BbiGop/aucnnei (2)
(ypoBeHb MoLLHocTY # 0)

* Haxmure (6) BapOYHOI 30HbI

VicnonbayiiTe cuMBOMbI = + (5) Ans HacTpoiikn
NPOAOIKMTENBHOCTM TaliMepa, koTopas oTobpaxaeTcs B
30He/gucnnee (4)

Bo Bpemsi HacTpoiiki cuMBON @ (6) muraet

I'Ipumeqauue : nogoxaute 10 CEKYHA, HE HaXUMaa HUKaKNX
KOMaH, 4TobbI 3anycrunca Tal7IMep BapOYHbIX 30H.

Mp1meyvanue : eLye 0AHO ANUTENBHOE HaXaThe CL) (6)
cOpacbIBaeT TaiiMep BapoOUHO 30HbI

IMpu HeoGXxoaUMOCTM NOBTOpPUTE AeNCTBME ANS
HEeCKOMNbKUX BapPOYHbIX 30H.

MpumeyaHue: B kaXaoi BapoOYHOIA 30HE MOXHO HAaCTPOUTb
CBOW OTAMYaloLLMiACS Talimep. Ha gucnnee (4) nosisutes
06paTHbI 0TCYET BAapPOYHOM 30HbI, BbIGPaHHON Ha [aHHbIN
MOMeHT. Ecrivt He BbIGpaHo H1 0AHO 30HbI, NOCTe
HaxaTus Ha guennei (4) nossuTcs obpaTHbI OTCHET
Taimepa “STAND-ALONE” (0T4enNbHbIN).

Pexum oTobpaxeHns 06paTHOro oTcyeTa ABNAETCA
TeM Xe, YTo U ansA Tanmepa “STAND-ALONE”
(oTAenbHbIA) (CM. MpeapIayLLMiA naparpad Taimep
“STAND ALONE (o1aenbHblit)

Korga Taiimep 3aBepLumn obpaTHbIit OTCHET, NoAaeTCs
3BYKOBOI CUrHas 1 BapouHas 30Ha OTKMIo4aeTcs.



[ins BbIKNIOYEHUA TallMepa:
* BblbepuTe BapouHyto 30Hy (2)
* HACTPOWTE NPOLOMKUTENBHOCTL TaliMepa Ha 00d ¢

MOMOLLbI0 = + (5)

@ Power Limitation (orpaHM4eHue MOWHOCTH)

®yHKUMS orpaHyeHus MolHocTy (Power Limitation)
no3BONSET HACTpamBaTh PaboTy U3AENNs Ha orpaHUyeHme
MaKkcuMyma noTpeBneHust MOLHOCTY, perynupyst
noTpebrisieMyto MOLHOCTb BCEX BAPOUHbIX 30H TaK, YTOBbI
obLee noTpebreHre BapoyHO NOBEPXHOCTM He NpeBbILLano
33/1aHHOTO YPOBHS.

MpuM.: aTa HacTpolika AOMKHA NPOM3BOAUTLCS NPy
BbIKIOYEHHOW BApOYHON NOBEPXHOCTY, 6e3
npeaBapuTensHoro Haxatus kHonkv Bl ON/OFF(BKI/BBIKI)
(1) , B MOMEHT NOACOEANHEHMS YCTPONCTBA K CETM
3MEeKTPONUTAHNS UMM MOCTE MOBTOPHOIO MOACOEANHEHNS, B
TeYeHe 2 NOCHeayoLMX MUHYT.

[ns HacTpomnku (b{uxuuu Power Limitation:

- HAXMUTE KHOMKY
(KOTOpaSI 6y)1eT MUraThb TOMbKO NepBble 2 MUWHYTbI Nocne
NOACOEANHEHNA U3aennsa K ceTn SJ'IBKTpOI'IVITaHVIFI)

- NPOLoMKas yoepXuBaTh KHOI'IKyt A ) HaXumartb, no
ofiHOW, Ha Bce yyacTku Boi6opa/Aucnnen (2) BapoyHbIx 30H
B HarnpaBeHnm NPOTUB YacoBOI CTPENKM, HaunHas C
nepegaHeit npasoi (FR)

RL-2 e 1° _2-RR
01 & [
i [}
v F
[} !
i i
AL.-2’ “2-FR

- NPV KaXOOM HaxaTun GyaeT U3faBaTbCs KOPOTKUI 3BYKOBONA
curHan;

- Mocne HaxaTus Ha Bce aucnnem (2), moxHo bypet
OTMYCTUTb KHOMKY

B 9TOT MOMEHT:

- Oncnneit (2) 3apHen neBoii 30HbI (RL) oTobpasut
yepenoBaHue cumBonoB “C” 1 “0”, ykasblBasi Ha BO3MOXHOCTb

BbIMNOSHEHWS! 3TON HACTPOWKM:

BblbpaTh Avcnneit (2-RL)
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nocrne yero nposecTy no MaxHenw BbIGopa (3),
noka Ha aucnnee He oTobpassitcs cumsonbl “C” u
g

Ha aucnnee (2-FL) otobpasnTes TekyLuas HacTpoiika™™

0= 74«kBt
1= 45«BT1
2= 31kBt

** N0 YMONYaHWIo YCTAHOBNEHO 3HaueHue 7,4 kBT

Y106b1 NnoMeHATL HacTponKy dyHkumn Power Limitation
- HaxaTb Ha gucnned (2) nepeaHeit neBon 3oHbI (FL)

- nocne Yero nposecTu no MaHenu BbiGopa (3), 4T06bI
3afiaTb HOBYHO yCTaBKY

- NS COXpaHeHWs CAENaHHoro Bbibopa HaxumaTb kHonky
ON/OFF (1), B TeueHue 2 cekyHz; NPO3BYUNT ANNUHHbIN
3BYKOBOW CUrHan, NOATBEPKAAIOLLNIA BbINOMHEHWE HACTPONKM

® Bridge Zones (nepekpbiTne 30H)

BapouHble 30HbI, 6naropaps dyHkumm Bridge, moryt
paboTaTb COBMECTHO, CO3/jaBast €MHYI0 30HY C OANHAKOBBIM
YPOBHEM MoLLHOCTX. [laHHas dyHKLms obecneynBaeT
paBHOMEPHOE NMPUrOTOBNEHME C UCMOMNb30BaHNEM
CKOBOPOZOK M KacTpionb 6ombLUMX pa3MepoB.

CoBMECTHO MOXHO WCMONB30BaTh PPOHTANBHYIO BapOUHYHO
30Hy «Bepywas» 1 cooTBETCTBYOLLYIO 30HY «BTOpUYHasn»,
HaxoAsLLylocs B 3aAHeN YacTu

(4TOBbI y3HATb, ANS KaK1X 30H NPeayCMOTPeHa fjaHHas
(yHKLWS, 0BpaLyaiiTeCh K MNMIOCTPUPOBAHHOM YacTi JaHHOTO
PYKOBOZCTBA).

[ns akTuBauuu dyHkuum Bridge:

- BblﬁepMTe OAQHOBPEMeHHO iBe BapO4Hble 30Hbl,
KOTOopble nnaHupyeTca MCNonb30oBaTh

- Ha aucnnee (2) BapoyHoi 30Hb! “BTopuyHas™ nossurcs

cumeon s 1”

- npu nomoly Manenu BbiGopa (3) MoxHo OyAeT 3apaTh
ypoBeHb (MowHocTk) paboTbl, koTopbIit 6yaeT
oTobpaxaTbCst Ha aucnnee (2) 3oHbl “‘Bepywas»

- AN oTKMoYeHns yHkumum Bridge goctaToyHo noBTOpUTH
npoLeaypy BKMIOYEHMS!

Mpum.: Talimep BapoYHbIX 30H, BKITKOYEHHBIN B XOA€
paboTbl dyHKUMK NepekpbITvs Bridge, npuseneT k
aBTOMAaTUYECKOMY BbIKIIOYEHIO 0BONX 30H, MOCKOMBKY OHM
OynyT perynupoBaTbCs kak oaHa 06beanHeHHas 30Ha.



MCNONb30BAHUE BbITAXKA

@ Bknioyenue
Kpatko HaxaTb (kocHyTbcs1) Bl ON/OFF(BKIN/BbIKN) (1)

BapOYHON NOBEPXHOCTU/BBLITSKKM, CUMBON O 3aropurcs.
Ecnv npofonxaTb HaxaTie, KpaTKOBPeMEHHO NOABATCA
BCE AOCTYMHbIE (PYHKLNM, 3aTEM OCTAHYTCA aKTUBHBLIMM
TONbKO OCHOBHbIE. [Ipyrue chyHKLMM noakntodaTcs U
MOryT GbITb UCNONbL30BaHLI Aanee BO BpeMms
NoNb30BaHWUA YCTPOICTBOM.

BAXHO:

BCe A0CTyMnHble QMHKLWIM OyayT noacBeYMBaThCs C
HebonbLIoi APKOCTHH0, NOACBETKA CTAHET APYE TONLKO
Toraa, Korga HKUMA OyeT noaknoYeHa.

Ewe pas HaxmuTte O AN OTKIOYeHNS
Mpumeyanue: laHHas dyHKUMA ABNAETCA NPUOPUTETHOM
N0 OTHOLLIEHMIO KO BCEM OCTamNbHbIM.

@ BknioyeHne BbITSHKKN:
KocHuTech (HaxmuTe) 30Hy BbiGOpa (12) Ans nogkmoyeHns
BbITSIKKM

@ CKOpOCTb (MOLHOCTb) BbITSKKM:

BbITSKHOM BEHTUNATOP UMEET 3 YPOBHSI CKOPOCTH
(MOLLHOCTH) BBITSIKKM.

[MpuKoCHYTLCA M NpoBecTV NanbLiamy Baonk Maxenw
BblGopa (3):

BMPaBo Ans YBENWUYEHNS YPOBHS MOLLIHOCTH;

BMEBO ANA YMEHbLUEHNS YPOBHS MOLYHOCTH.

3apaHHbI ypoBeHb MOLYHOCTM NOSBUTCS B 0bnacTu
Bb16op/aucnnei (12)

@ Ycunutenb HarpeBa Power Booster

Ha nanenum npesycMoTpeHo 2 A0MONHUTENbHBIX YPOBHS
MOLLHOCTH (MOMMMO YPOBHS 3)

Power Booster (ycunutens mowHoctu) 1
: C ycTaBKoW Tarmepa Ha 15 MuH

Power Booster (ycunutenb mowHoctu) 2
: C yCTaBKOW TaiMepa Ha 5 MuH

3aTem MOLLHOCTb BEPHETCA K paHee 3aAaHHOMY YPOBHIO.

[MpukocHuTECH 1 NpoBeanTe NanbLamu Boons Manenu
Bbl6opa (3) (3a npeaensl ypoBHs 3) Ans BkNo4eHus Power
Booster (ycunutens motuHocTy) 1

YpoeeHb Power Booster (ycunutens mollHocTi) 1 06o3HaveH
B obrnactu Bblbopa/aucnnest (12) muratoweit undpoi “4”

lpukocHUTECH 1 NpoBeawTE Nanblamu BAoMb MaHenu
Bbl6opa (3) (3a npeaenbl ypoBHs 3) Ans BkntoyeHns Power
Booster (ycunutens molHocTm) 2
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YpoBeHb Power Booster (ycunutens moluHocTy) 2 0603HaueH
B 0bnacTu BbIBopa/avcnnes (12) muraowum cumsonom” 2

® PaboTa B aBTOMaTM4eCKOM pexume

BbiTskka BKNIOUMTCS C HaubBonee nopxoasilel CKOpOCTbIO,
npucnocobuB CkopocTb OTCOCa K MaKCMMarnbHOMY YPOBHIO
MOLLHOCTH, UCTONb3YEMOMY B BAPOUHbIX 30HaX.

Korna BapouHble 30HbI OTKITKOHAOTCS, BbITSHKKA afanTupyet
CBOK CKOPOCTb W NOCTENEHHO CHUXAET ee, 4Tobbl yAanuTh
0CTaTOYHbIA Nap 1 3anaxu.

[ins akTMBaLuy JaHHON QYHKUWK:

Haxmute ( A ) (14)
[Ans omknto4eHusi noemopume delicmeue.

Mpum.: ecnin, B aBTOMaTM4YECKOM pexume Ha MaHenn
Bblbopa (3) byayT BbIGpaHbI ckopocTb oT 1 Ao 3,
aBTOMATUYECKU PEXIM OTKIIOYaETCS);

Ecnu Bbibupaetcs Power Boster (ycunutens MowHocTy),
aBTOMATNYECKMIA PEXUM BHOBb BKIKOYMTCS NoCe
3aBepLUEHNsi OTCYETa TaliMepa, a TEM BPEMEHEM CUMBOI

f A ) Gynet muratb.

anM.: B Cly4ae OTKIO4eHUA BapOHHOVI NOBEPXHOCTH,
HaXO,ElﬂLLI,eVICFI B aBTOMaTU4eCKOM pexume, BbiKNio4eHne
BbITAXKN npomaoﬁneT aBTOMaTtn4eCku 1 NnocTeneHHo.

@ WHavkaTop ypoBHs 3arpsisHeHUsi (HUNbTPOB
BbITSKHOM 30HT YKa3blBaeT Ha HEOBXOAUMOCTb BbINOMHEHMUS!
TexobenyxuBaHe (UbTPOB:

YronbHble/kepamuyeckme
¢unbTPLI

“FILTER"(13) 3aropaetcs

3anaxoynasnuBaroliue

YXupoynaenusatowmi chunbTp
“FILTER"(13) muraet

MpumeyaHue: AaHHas dyHKUMA OTKNIOYEHA NO
yMOIYaHuio (0 ee BKNIOYeHNM CM. B naparpache
"BkrnoyeHWe MHANKATOPa 3arpsi3HeHHOCTM uUnbTPoOB")

@ COpoc ypOBHSA 3arpA3HEHHOCTU (hUNbLTPOB
Mocne 3aBepLUeHNs obcnyxuBaHus hunbTPOB
(XvpoynaBnuBaroLLero 1 (UnK) - yrombHbIX/KepaMUYECKHX)

anuTenbHo Haxmure “FILTER» (13) -
“FILTER"(13) noracHeT 1 HaYHEeTCS OTCYET MHAMKATOPA.



® BknioyeHune
¢unbTpoB

WHOUKaTopa YPOBHA  3arpA3HeHus

[aHHbIN HANKaTop 00bIYHO OTKIHOYEH.
[ins ero BKItOYEHUS BbINOMHUTE cnegyowmne [encTBus:

- BKIIOYMTE BBITSXKKY C MOMOLLBIO (D ;
- Korfja [iBuraTenb BbITSKKW U BapoyHble 30Hb! BbIKIIOYEHbI,
HaxmuTe 30HY BbiGopa (12)
- anuTenbHo Haxmumaiite ‘HOBD” (11), noka He nosiesTes
Ha aucnnee (12) 6yksbl “F” - “G”, MuratoLye noo4epeHO
= yronbHble/kepamuyeckue
3anaxoynaenvBaLLne uUibTPbI
G = xupoynasnusaroLLuit unbTp

YronbHble/kepamuyeckme
buUnbTpbI

3anaxoynasnuBarowiue

HaxmuTe Ha Aucnnei (12), korga nossuTes
Bykea ‘F"

naxmmre “FILTER” (13) _ nofceeTka muraet
ewe pa3 anutenbHo Haxmute ‘HOOD" (11)
ANA NOATBEPKAEHUSA BKIIOYEHNS MHANKaTOpa
YronbHbIX/KepaMUyecknx
3anaxoynasnuBamLmx HUNLTPOB

YXupoynaenusatowmi hunbTp

—  HaxwmuTe Ha pucnnei (12), korma nosBuTCS
Byksa “G”
naxmure “FILTER" (13) _ nopceetka roput
POBHO
ele pas anutensho Haxmute ‘HOBD" (11)
ANsA NoaTBepPXKAEHUS BKIIOYEHUA MHOMKaTOpa
XMpoynasnusaiouero punbTpa

[aHHbIAN aneKTponpuGop NOAroTOBNEH ANs COBMECTHOM
pa6otbi ¢ JATYUKOM oTkpbITMS OKHa (He nocTaBnseTcs
npou3ssoauTenem).

IMpn ycraHoske JATUMKA oTKpbITUS OKHa (TOMbKO B Criyvae
pabotbl B pexume BbITAXKA BO3OYXA) acnupauus
BO3ayxa OymeT MpekpallaTbCsi Kakabid pas npu 3aKpbITUM
OKHa MOMELLEHS!, Ha KOTOPOM YCTaHOBMEH AaTuuK.

+ Mogknioyenne [OATYUKA OTKpbITUS OKHa [OMKHO
OCYILECTBNATLCA KBaNMGUUUPOBAHHLIM TEXHUYECKUMM
cneuuanucTamu.

+ OATYMK pomkeH cepTU(MUMPOBATLCS OTAENbLHO B
COOTBETCTBMM C HOpPMaMu Ge30MacHOCTM, KacarLWwuMmucs
3TOr0 KOMMOHEHTa W ero MCMonb30BaHUs C NpUGOPOM.
MoHTax pomxeH BbINONHATLCA B COOTBETCTBUU C
LOEeACTBYIOWMMM  NPeAnvcaHusMM  Ans  AOMALIHUX
YCTaHOBOK.

BHUMAHUE:

+ npoBogka [ATYUKA, nopcoepuHsiowas ero K
yCTaHOBKE,  AOMKHAa  ObITb  4YacTb0  KOHTypa,
cepTUdULMPOBAHHOTO ANs 6e30MacHOro CBEPXHWU3KOro
Hanpsukenus (BCHHI/SELV).
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* Npou3BOAUTENb AAHHOO 3MeKTponpubopa CHUMAeT ¢
cebsi BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTb 3a BO3MOXHble cOoM,
yuwep6 unu noxapbl, 06ycnoBneHHble Aedektamn umnu
HEUCMPABHOCTAMU M/MNN  HeNpaBUIbHLIM  MOHTAXOM
DATYMKA.



Mpu6op - KHonku - Aucnnei
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30Ha B3BeLLNBAHUA
[ucnnei /OpraHbl ynpaBneHus

®yHkuns HOLD (COXPAHEHWE)
Oynkums TARE (TAPA)

®yHkumns OBHYNEHNE (ZERO)
®ynkuyns UNIT (EOVHWLIA)
OyHkuns LOCK(BNOKUPOBKA)

Lindhposoit aucnneir Becos

WHaumkaTop tyHKLMKM, KoTopas ncnonbayeTcs
VHaukaTop 1cnonb3ayemoil eauHuLbl
13mepeHus

WraukaTop Becos
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Mpu6op nmeeT BCTPOEHHbIE BEChI ANs nuLLEenpoayKToB

BAXHO:

Npy MCMONb30BaHNM BECOB A5 B3BELLMBAHISA KacTPHOMb MK
emKocTeli imameTpom bonee @ 20 cm, pekomeHayeTcs
BbIKII0YaTh BbITSKY 30HTa BO U3DexaHue MCKaxeHus
nokasaHui Beca;

NB = KacTptons unm emKocTb JOmKHbI pacnonaratbes
BCET[IA no LieHTpy 30HbI B3BELLMBAHMS BO N30exaHie nomex
MPOLIECCY BbITSHKKM.

NB = maKc. namepsiemblit Bec 10 Kr; yuuTbIBalTe LOMYCTUMYIO
oMKy B +/-2r L7151 KAXKO0ro OTAENbHOTO U3MEPEHUs Beca.

Pa6ota
@ Bknoyerune

[ins BKIKOYEHNS BECOB NMPUKOCHUTECH K 30HE B3BELLMBAHMS
(15) unn NpocTo MOMECTUTE B3BELLMBAEMbIA MPOAYKT Ha 3Ty
30HyY;

BKIOUMTLCS Aucnnei (22), otobpaxasi Hynb Unn Bec
npoaykTa

NB = ecru B 30He B3BELLMBaHUS yxe Obinn NPoayKTI,
KoTOpbIE YAANSIHOTCS, BEChI BKIHOYATCS, NOKa3blast BEC
yAaneHHbIX NPOAYKTOB CO 3HAKOM MUHYC;

1 Hao60opoT, Npu L06aBNEHNN JpYruX NPOJYKTOB, BECHI
BKIIOYATCS M NOKaXyT TONbKO BEC NOCNeaHero J06aBneHHOro
npogykTa

@ Bhiknioyenue
Becbl BbIKNIOYAOTCA aBTOMATUYECKM:

- Yepe3 2 MUHYTbI, €CNU B 30HE B3BELLMBAHMS HE
06Hapyxu1BaKOTC OBBLEKTHI ANsi B3BELUMBAHNS

- 4epes 8 MUHYT, eCn1 B 30HE B3BELUMBAHS BblSBNEHbI
06beKTbI

® Oynkuua UNIT (EAVHULIA)

Mo ymMonyaHuto BECbl HACTPOEHbI HA METPUYECKYHD CUCTEMY, B
rpamMmas;

IS UIBMEHEHMS euHNL, N3MepeHust, HaxaTb Ha “UNIT” (20);
ucronb3ayemas eauHuLLA U3MepeHusi 0TobpaxaeTcst BHU3Y
aucnres Becos (24)

@ Oynkuna OBHYNEHUE (ZERO)

OyHkums “ZERO” (19) no3sonsieT 06HYNsTh LUpOBOIA
AVCnell BECOB, BHE 3aBUCMMOCTY OT Hann4ms NpoayKToB B
30He B3BeLLMBaHus (15);

NB(Ha 3ameTky) = nHgukaums HYJ1A (23) noracHeT B MOMEHT
pobasneHns unn ybupaHusi NpoflyKToB B 30He B3BELLMBAHNS
(v 3amMeHNTCS Ha BEC NPOAYKTOBY);
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@ OyHkuma TARE (TAPA)

OyHkuma “TARE” (18) no3BonsieT NocTeneHHo B3BELLMBATb
pa3nnyHble NpoayKTbl, 663 HeobX0AMMOCTM YAANEeHNs NX u3
30HbI B3BELLMBAHNS, ONPEAENss Kak BEC OTAEMNbHOMO
NULLENpOAYKTa, TaK 1 ux obLLni BeC

npuMeHeHve:
- YCTaHOBWTb MEPBBIV NPOAYKT B 30HE B3BELLMBAHUS, Ha
aucnnee (22) oto6pa3sutca Bec “1”

- HaxaTb kHonky “TARE” (18), Bec Ha aucnnee (22)
0BHynuTCS

- [06aBuTh CriefytoLLmiA NPOJYKT B 30HY B3BELLMBAHMS, HA
pucnnee (22) otobpasures Bec “2”

- HaxaTb ewe pa3 Ha kHonky “TARE” (18) u Ha gucnnee
(22) oTobpassiTcsa Bec “1” + Bec “2”

NB = MoXHO npofomnkaTth fo6aBrneHe NpoAyKToB BNNOTb 40
BOCTIXEHWUS MaKC. JONYCTUMOrO Beca

NB = ans nckmnioueHus 13 obLLel CyMMbl Beca CocyAa,
CHavana BbinornH1Te 0GHYNEHIE C COCYAOM yHKLMEN
“ZERO" (19)

NB= ans Bbixoga 13 pexuma “TARE” HaxmuTe Ha “ZERO”
(19)

@ Dynkuma HOLD (COXPAHEHME)

OyHkuua “HOLD” (17) no3BonsieT coxpaHuTb B NaMsiTi BEC,
oTobpaxaeMblit Ha Becax, Ans NoCneayHoLero BbIBOAA ero ¢
TeM, 4T0bbl NOCMOTPETL, [OBABUTL UMK BbIYECTb €10 U3
HOBOW BEMNYMHbI BeCa, 0TObpaXaeMolt Ha nCnnee BECOB.
Bec ocraeTcs B namsaTi 10 BbIKIIOYEHUS BECOB

npuMeHeHue:
- MOMNOXMTb NPOAYKT B 30HY B3BELUMBAHUS

- yAepxuBaTb HaxaToi kHonky “HOLD” (17) go Tex nop,
noka BENMYMHa Ha MCTITee He HauHeT MuraTh, aTo OyaeT
3HaYNTb, YTO BEC COXPAHEH B NaMATH

NB = MOXHO NpPOAOIKUTb, yAaNuB BEC C BECOB, U
CMONb30BaTh X CO BCEMU UX (DYHKLNAMM

NB = npu NOBTOPHOM NPOAOIMKMTENBHOM HaXaTu Ans BBOAA
B NamMsTb HOBOTO BECa CTapblil 13 Hee CTUpaeTcs.

B nioBoit MOMEHT MOXHO 0TOBPa3NTb COXpaHeHHYto B NamsiTv
BennunHy, Haxas “HOLD” (17), oHa nosiBuTCS Ha Aucnnee
(23), Murasi, Ha HECKONBKO CEKYHA;

B TEYEHME 3TOr0 BpEMeH! eLLe 0AHO HaxaTue Ha “HOLD”
(17) npuGaBUT Bec U3 NamsATy K TeKyliemy Becy,
M3MepeHHOMY Becamu;

Ha gucnnee (23) oTobpa3nTCca CyMMapHas BENUYMHa, a
nHamukatop «HOLD» (23) ocTaHeTcs ropeTh, ykasbiBasi Ha To,
4TO (YHKUMS elLie aKTUBHa;

eLe ofHo Haxatve Ha "HOLD" (17) npuBepeT k
BbIYUTaHUIO U3 BECA Ha AUCNIee BENUYMHbI BECa,
COXpaHeHHOW B NamMATH;



Ha gucnnee (23) oTobpa3nTcs BeNMuMHa pasHuLibl n
Npou3oiAeT aBTOMaTUYECKUIA BbIX0oA (hyHKUMM N3
aKTMBHOTO pexuma.

Mpumep:

- BBEfIEHHbI1 B NamMsTb BEC : 1 kT

- TEeKyLUWN BEC Ha BECaX B MOMEHT BKIHOUYEHUS (OYHKLMN: 2 KT
- CyMMapHbIi Bec, KoTopblit 0Tobpa3suTcs Ha gucnnee: 3 kr (1
Kr+2 r)

- BEC C «BblYMTAHMEMY, NEPEf BbIXOAOM (YHKLM U3
aKTUBHOrO pesxuma: 2 kr (3 kr— 1 kr)

@PyHkumna LOCK (BNTOKUPOBKA)

OyHkums “LOCK” (21) GriokupyeT BKIIOYEHUE BECOB BO
n3bexaHme B3BELUMBAHISA PA3NNYHbIX NPEAMETOB, NONABLUMX
B 30HY B3BELUMBAHNS;

ONs ee BKIIOYeHUs yaepKuBaTh HaxaTtoi kHonky “LOCK”
(21) noka He noracHeT aucnneii BeCoB;

Tak1M xe 00pa3oM (hyHKLMA BbIKMIOYAETCS: YAePKUBATbL
Haxarto# kHonky “LOCK?” (21), noka He 3aropurcs
[ucnnei BecoB.

NB = uyepes 30 MuHyT nocne BkmioveHus dyHkumm “LOCK”,
BEChI BbIKIIOYAIOTCA 1 NepecTaeT [eiiCTBOBATb Takke 1
yHkums “LOCK”
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4.1 Tabnuua molHOCTH

YpoBeHb MOWHOCTH

Tunonorusa Bapku

Wcnonb3oBaHue ypoBeHb
(yka3aHus coyeTaloT B cebe OnbIT M NPUBbIYKK
NPUroTOBNEHUS)

/ineanbHo Ans NOAHWMAHWS B KOPOTKOE BpeMS
Boost BricTpo pasorpesatb TemnepaTypy efibl A0 BbICTPOro KUNeHWs, B criyyan
Makc BOLb! UN GbICTPOrO pa3orpeBa XUAKOCTER Bapku
MouHoCTL neanbHo Ans NomKapuBaHms K 3070TUCTOMY LiBETY,
8-9 KapuTb - KUNATUTL HauMHaTb BapKy, XapuTb 3aMOPOXKEHHbIE MPOAYKTHI,
BbICTPO KUNATUTL
lMomkapuBaTh K 30M0TUCTOMY VineanbHo Ans nomkapyeanus, YTobbl NOAAEPkVBaTL
7-8 LiBETY — MOpKApUBATL - KUNETb - | KuMeHWe, BapuTb, rpunb (Ha kopoTkoe Bpems, 5-10
Buicokas rpunb MUHYT)
MOLLHOCTL MomkapueaTh k 30M0TUCTOMy | WAearnbHo Anist nompKapuBaHus, UTobbl MofaepKUBaTL
6-7 LBETY - BapuTb — TYLUUTb — NErKoe KuneHue, BapuTb W rpunb (Ha CPeaHee BpeMs,
nofpxapuBaTh - rpuib 10-20 MuHyT), NoporpeBaTh akceccyapbl
BapuTb — KUNATUTB Ha /ineanbHo Ans TyleHWs, NOAAEPKUBATL NETkoe
4.5 MeANeHHOM OrHe — CryLyath - KuneHwe, BapuTb (Ha ANUTENbHOE BpeMs).
nepemeLlLMBaTh lMepemelumBaTh MakapoHbl
/lneanbHo Ans AnuUTenbHbIX FOTOBOK (PUC, COYChI,
Baputb — kungtTh Ha .
CpepHsisa Xapkoe, pbifa) C NpUCYTCTBUEM B COCTABE XULKOCTEN
3-4 MeZanNeHHOM OrHe — CryLuathb -
MOLLHOCTb (Bopa, BuHO, BynbOH, MONOKO), NMepemeLLnBaTh
nepemeLL1BaTh
MaKapoHbl
BapuTb — kUNSTUTB Ha VineanbHo Anst ANUTENbHLIX TOTOBOK (06bEM MeHbLLe
2-3 MeANEHHOM OrHE — CryLaTh - NUTPA: pUC, COYChI, Xapkoe, pbiba) C NpUCYTCTBUEM B
nepemeLLnBaTh COCTaBe XuaKocTeil (Boga, BUHO, BymnbOH, MOMOKO)
Pacnnaensats — pasmopaxusaTtb MneanbHo Ans cMsryeHus macna, pacTonnTb
1-2 - NoaAepkvBaTh Ha Tenne - AENNKaTHO LLOKoNaz, Pa3MopOo3uTb NPOLYKTbI
Huskas nepemeLlLMBaTh MarneHbKIX pasMepoB
MouHoCTL Pacnnasnsts — pasvopaxmsath | Ideale per il mantenimento in caldo di piccole porzioni di
1 - noanepkvBaTh Ha Tenne - cibo appena cucinate o tenere in temperatura piatti di
nepemeLLnBaTh portata e mantecare risotti
MouHocTs Piano cottura in posizione di stand-by o spento
BbIKN HOMb OnopHas noBepXHOCTb (possibile presenza di calore residuo da fine cottura,
segnalato con H-L-O)
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4.2 Tabele de gatit

K Briroga unm YpoBeHb MOWHOCTU U TeHAEHLMS FOTOBKM |
areropus
n TMnonorus MepBasn hasa [ Mowmoctn |  Bropandasa | Mowmoctdt |
poaykToB
Bapku
Booster- [oToBKa TecTa 1
Caexee TecTo HarpeBaHue Bogbl 7-8
9 noafepK1BaH1e KUNeHNst
Booster- [oToBKa TecTa
Caexee TecTo HarpeBaHue Bogbl 7-8
Tecro, puc 9 NoAAepX1BaHNE KUNEHNs
B . Booster- [oToBKa TecTa
apeHbIn puc HarpeBaHue Bogbl 5-6
9 noafepK1BaHue KUNEeHNst
Pu3otTo [MogxapueaHue 1 TOCTUpPOBaHue 7-8 ['oToBKa 4-5
BapeHHble HarpesaHue Bogbl Boo;ter- Kunatuts 6-7
YapeHHble HarpesaHwe noaconHeyHoro macna 9 Kapenue 8-9
Osowwy, 60608BbIe IMepemeluaHHble HarpesaHue akceccyapa 7-8 Bapka 6-7
TylleHHble HarpesaHue akceccyapa 7-8 Bapka 3-4
MomxapuBanme k
MogxapeHHble HarpeBaHue akceccyapa 7-8 7-8
30M0TUCTOMY LIBETY
MomkapuBaHue K 30M10TUCTOMY LIBETY Ha
MeyeHs MOACOMHEYHOM Macrie (eCri CO CAIMBOYHbIM 7-8 Bapka 34
MOLLHOCTb 6)
. MomxapuBanme ¢ 0benx
CmaxeHoe [MpeaBapuTenbHbIi Pa3orpeB KacTpionu 7-8 cTopoK 7-8
Msco
MomkapuBaHue K 30M10TUCTOMY LIBETY Ha
MomxapeHHoe MOACONHEYHOM Macne (€CAM CO CIMBOUHbIM 7-8 Bapka 4-5
MOLLHOCTb 6)
B lMomkapuBaHme K Ha NOJCONHEYHOM Macne
7-8 Bapka 3-4
coyce/TyleHoe (ecnm co CnMBOYHBLIM MOLLHOCTb 6)
punb HarpeBaHue kactpronu 7-8 Bapka 7-8
PuiGa B coyce [MomxapyBaHue Ha NOACOMHEYHOM Macne 7.8 Bapca 34
[TyWweHHas (ECnm co CrMBOYHBLIM MOLLHOCTb 6)
YKapeHHas HarpeBaHue NoACONHEYHOTO Macna v X1poB 89 XapeHue 7-8
KapeHHble HarpeBaHue ckoBOPOAKY CO CIIMBOYHBIM 6 Bapka 6.7
Macrom v kvupom
Owmner HarpeBaHue ckoBOPOAKY CO CIIMBOYHBIM 6 Bapka 5.6
. Macrom v Kvupom
fnua
Booster-
Koke /BkpyTyio HarpeBaHue Boabl 9 Bapka 5-6
EruHoM HarpeBaHue CkoBOPOAKY CO CIIMBOYHBIM 6 Bapka 6.7
Macnom
MompKapuBaH1e Ha NOACOMHEYHOM
TomaTHbI macne (eCnm Co ClIMBOYHbLIM, MOLHOCTL |  6-7 Bapka 3-4
6)
MompKapuBaH1e Ha NOACOMHEYHOM
Coychbl
Pary macne (ecrv co CIMBOYHbBIM, MOLHOCTb | 6-7 Bapka 34
6)
MogrotoBka 6a3bl (pacTonuTb 0BECTW [0 NErkoro
Bewawmenb A (p 5-6 A A 34
CMMBOYHOE Macmo 1 MyKy) Kunexusa
. MopnoepxvBatb
3aBapHoi kpem [loBecTn MOMOKO A0 KuneHus 4-5 ARED 4-5
JIErKoe Kunexue
Cnapkoe MonpepxvBath
AKOE, MMyauHm [loBECTM MOIOKO 10 KMNEHUs 4-5 AREP 2-3
Kpembl JIETKOe KuneHue
MopnoepxvBatb
Puc Ha mornoke HarpeTb Momnoko 5-6 ARED 2-3
JIETKoe Kunexue
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5. Yxon

TexobcnyxuBaHme Bapo4HOI NOBEPXHOCTU
BHumanue! Mepen Hauyanom noGoi onepauum no YucTke
Unn OOCNyXMBaHUK YyOeauTecb, YTO BapOYHbIE 30HbI
BbIKIKOYEHbI U YTO MHAMKATOP Tenna norac.

5.1 Ounctka
Bapquyio naHenb cnegyeTr o4uWatb nocne  Kaxaoro
MCNONb30BaHUA.

BaxHo:

He ncnonbayiiTe xécTkue rybku, ckpebku. Mx ncnonbaosaxme,
CO BPeMeHeM, MOXET NOBPeANTb CTEKIO.

He ucnonbayite CUnbHOAENCTBYIOLNE XUMUYECKME MOIOLLME
CpeACTBa, Takue Kak cnpeit iNs neyn U NSTHOBLIBOAUTENM.

[Mocre kaxgoro MCnonb3oBaHus, faiTe NOBEPXHOCTU OCTbITh
1 OYNCTUTE €€ OT HaKMMM 1 OCTaTKOB MULLM.

Caxap ¥ npomyKTbl C BbICOKUM COAEpXaHMeM caxapa
MOBPEXOAKT BAPOYHYKD MOBEPXHOCTb W JOMXKHbI  ObITh
yaaneHbl HeMeZJIEHHO.

Comb, caxap M Necok MOryT ouapanaTb CTEKISIHHY0
MOBEPXHOCTb.

/cnonbayiTe MArkylo TkaHb, OymaxHble MONOTeHLa Ans
KyXHW WM crnieLyanbHble NPOAYKTbl ANst YUCTKW NOBEPXHOCTH
(NpuaepXWBANTECH YKasaHuit NPOUBOANTENS).

HE UCNONb3YUTE NAPOOYUCTUTENN!!

BaxHo:

[Tpu cnyyaitHoN 1 CUMbHOM YTEYKE XKUAKOCTU U3 KacTpronu
MOXHO BOCMOMNb30BaTLCSA CIIMBHBIM KNlanaHoM,
pacnomnoxXeHHbIM B HIXKHEIR YacTW YCTPONCTBA, YTO N03BONSET
136exatb NiobbIX OCTATKOB M BbINOMHATL OYMCTKY B YCMOBMSIX
MaKCUMasbHOM TUTMEHNYECKO 6e30MacHOCTH.

Puc. 18

[ns Gonee rny6oKoi M NOMHOM OYNCTKM MOXHO U3BMEYL
HWKHIOIO eMKOCTb.

Puc. 19

OuKcTKa MeTannmMyeckomn peLleTku:

PelueTky criegyeT MbITb Bpy4Hyto ropsiyeit Bogoi ¢
HeTpanbHbIM MOKLLMM CPELCTBOM M aKKypaTHO BbICYLUNBATb
BO M30exaHne OKUCTEeHus.
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Texob6cnyxnBaHue BbITSXKMN

Ouucrka:
IOns  ounctkm  wcnonb3yiite  TONBbKO  msrkylo  TkaHb,
CMOYEHHYKO ~ HeiTpanbHbIM - Motowmm  cpepcteom.  HE

UCNONb3YUTE WHCTPYMEHTbI UMM MPUBOPBLI ANs
OYNUCTKN!

He ponyckaiite ucnonb3osatye apasmBHbIX CPEACTB.

HE UCMONb3YUTE CMKPT!

Xupoynasnusatowuii punstp

CnyxuT Ansa yaepXaH1s 4acTul xupa, o6pasylowmxcs
NpU NPUrOTOBNEHUM MUK,

OumcTKy creayeT BbINOMHATL OAMH pa3 B Mecsl (M koraa
cpabaTbiBaeT cucTemMa 3acopeHist PUNbTPOB) C MOMOLLbI
HearpeccuBHbIX ~ MOIOWMX CPEACTB, BPYYHYl0 WM B
NOCyOOMOEYHOM MallMHe NpW  HU3KOW TemnepaType B
KpaTKOBPEMEHHOM LinIKne.

Mpu Mmolike B MOCYAOMOEYHOA MaLUMHE MeTannm4yeckuii
XnpoynaBnuBatoLLui punbTp MoxeT 0BecLiBETUTbCS, OAHAKO
ero  unbTpyloMe  XapakTepUCTUKA  COBEpLUEHHO  He
M3MEHSITCS.

Puc. 15

YronbHbiit ®unbTp - Kepamuyeckui

(Tonbko Ans unbTPYHOWMX BEPCHIA)

Cnykut AnA  yaepkaHus  HenpusATHbIX
oGpa3sylolmxcs Npyu NPUroTOBNEHUN NULLW.
[laHHoe w3penue obopyaoBaHo HabopoM AEe3040pUPYHOLLMX
unbTpoB.  HacbleHne — Ae3opopupylolmx — punbTpoB
MPONUCXOANT ~ MOCMe  [MUTENbHOr0  MCMOMb30BaHWS B
33BUCMMOCTM OT TUMa KyXHU W PErynsipHoCTA O4UCTKM
XupoynasnuBatoLLero GpunbTpa. [lesofopupyolme dunbTpbl
MOXHO pereHep1poBaTh TEPMIYECKUM COCOBOM Kaxable 2/3
mecaua B npeAapuTenbHo Harpeto mewn npu 200°C B
TeyeHne 45 MuHyT. MpaBuUnbHas pereHepauns rapaHTUpyeT
NOCTOSHHYIO 3(PPEKTUBHOCT (PMMLTPOBAHUSA B TeueHue 5
ner.

BHumanue! He knagute unbTpbl HA JHO BYXOBKY, @
MOMNOXNTE UX Ha NPOTUBEHb, KOTOPbIA HEOOXOAMMO BCTaBUTL
B CpeaHeM MoNOXeHM.

Puc. 17 -17a-17b-17c

3anaxos,



5.2 Nouck HeucnpaBHoCTEN

KOM OLUVBKM ONMWCAHMUE BO3MOXHbIE YCTPAHEHUE
MPUYUHbI OLUNBKKN
OXOMTECH OXTaXKLEeHMs
BHyTpeHHsis Temnepatypa h
E2 30Ha ynpaeneHus oTKmoyaeTcs 13-3a ):/arFl)eKTpOHHux 3%oayp NoBepXHOCTY nepes
CFILLKOM BbICOKOM TEMMNepaTypbl Y NOBTOPHbIM
CTMLLKOM BbICOKasi
1CMIOMNb30BaHNeM
YTepsi MarHuTHbIX
E3 EMKocTb HenpurogHa pA CHUMMTE KacTprosto
CBOWCTB
He noctynaet nutaHue Ha 0
Moot . TCOEAMHUTE BAPOYHYH
POOMEMSI CBA3U MEXAY moayne, NOBEPXHOCTb OT CETU
E5 MHTEPCEncoM NoMb3oBaTeNs 1 kabernb nuTaHus I'IVITa}-Fi)VIﬂ 1 NIpoBEpbTE
VHAYKUMOHHBIM MOZlyTIeM HenpaBUbHO NOAKIOYEH
coeaMHeHNe
UNW NOBPEXAEH
Mpw nosiBneHnn
ocCTanbHbIX COOOLLEHNN .
06 owmbKax O6patuTech B cryxby TEXHN4ECKON NOAREPXKM 1 COOBLLMTE KO OLUMOKN
(E..U..C..)

5.3 TexHuueckas cnyx6a nomowm

Mepen Tem Kak 06paTUTLCS B CNYXOY TEXHUIECKOW NOAAEPKKMA

1. YBepuTech, YTO HEBO3MOXHO CaMOCTOSTENBHO YCTPaHUTL Npobnemy C yueToM MHGOpMaLMK, NpUBESEHHON B pasaene “Touck
HencnpaBHOCTEN".

2. BbIKNKOUNTE U BKIKOUMTE YCTPOICTBO, 4TOBbI ybeanTbes, YTo npobnema yctpaHeHa.

Ecnu nocne BbiweynoMsiHyTLIX NPOBEPOK NpoGnema He yCTpaHeHa, 06paTuTech B GnukaliLyto cnyx0y TeXHUYecKoi
NoAAEPXKKU.
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UK - IHCTpyKUis 3 MOHTaXy i ekcnnyarauji

HeyxunbHo poTpumyBaTUCA IHCTPYKLUil, HaBedeHUX B

LboMy nocibHuKy. Binxunsetbes byab ska BiAnoBifanbHicTb

33 MOXMMBI HECMPaBHOCTI, MOLIKO[KEHHS abo noXexi, siki

BMHUKMW  MPU  BMKOPUCTaHHi  MPUCTPOIO  BHACMIAOK

HE[OTPUMAHHS iHCTPYKLil, HaBe[eHNX B [AHOMy MOCIOHMKY.

Mpunaa npusHadeHuit Ans noBYTOBOMO BMKOPUCTAHHA 3

METOI0 MPUrOTYBaHHA iXi Ta BCMOKTYBaHH§ napis, Lo

YTBOPIOIOTECS Mi Yac MpuroTysanHs. He [o03BonseTbCS

BMKOPUCTOBYBATM 3 IHLIOK METOl0 (Hanp. Ans OnaneHHs

npuMiLLeHHst). Bupo6HWK He Hece XOAHOT BIANOBIfaNbHOCTI 3a

HeHanexHe BUKOPUCTaHHS abo MOMWUMKOBE HaMaLTYBaHHS

KOMaHA.

MpucTpii MaTh iHWWIA 30BHILLHIN BUrNAA, HiX TOW, WO
300paxeHNit Ha ManioHKax B Ljiii iHCTpPYKLi, ofHaK
BKa3iBKM N0 BUKOPUCTaHHIO, 0GCNYroByBaHHIO i
BCTaHOBMNEHHIO 3aMNMLalTLCA TaKUMM X CaMUMM,
YBaXHO npounTaiTe iHCTPYKUji: BOHM MICTATb BaXIMBY
iHpopMaLlito NP0  BCTAHOBMEHHS, BUKOPUCTaHHA Ta
Geaneky.

He npoBoaunTy enekTpuyHi MogmdikaLii npuctpoio
lMepen BCTAHOBMEHHSM Mpunagy nepesipTe LiMiCHICTb
YCiX KOMMOHeHTiB. B iHWOMY BunagKy, 3BepHiTbCS A0
NPOAABLS i He MPOLOBXYNTE YCTaHOBKY.

O MepeBipTe  KOMNMEKTHICTb npucTpol  nepeng
BCTAHOBMNEHHAM. B iHWOMy Bunagky, 3BepHiTeC [0
NPOAABLS i He MPOLOBXYNTE YCTAaHOBKY.

Mpumitka: [etani, nosHayeHi 3Hakom "(*)" € popaTkoBUMMK

akcecyapami Ta nocTayatoTbCs nuLie 3 AeskAMIN MOAensmu,

abo e fpetanamu, SKi He MOCTayaloTbCs B KOMMMEKT i iX

noTpibHO kynysaTu.

© 1. MonepepxeHHs

Yearal  YBaxHO AOTPUMYNTECS
HaCTYMHUX IHCTPYKLK: - Mepen noyaTkom

npoBedeHHA  Oyab-akol  onepauji  no
yCTaHOBUi Mpunagy, #oro HeobxiaHo
BIOKMIOUATN  Bif ~ enekTpomepexi. -

YcTtaHoBka abo 06CnyroByBaHHS NOBUHHI
BMUKOHYBaTUCS KBasniikoBaHUM TEXHIKOM,
Yy BiAnOBIAHOCTI A0 IHCTPYKLiN BUPOOHMKA
Ta 3 [JOTPUMAHHAM  AiYMX  HOPM
Oe3nekn. He pemoHTyBaTM Ta He
3aMiHIOBATH YaCTVHN NPUCTPOHD, AKLLO Lie
He 0OymOBneHO B  MOCIOHWMKY 3
BMKOPUCTaHHS. - 3a3eMneHHst npunagy €
000B'A3KOBMM 3riHO 3aKOHOAABCTBA. -
LLIHyp XMBMNEHHS MOBMHEH OYTU [OCUTH
[OBrMM, o6 [03BOMUTM MISKIHOYEHHS
A0 EneKTPUYHOI Mepexi MpUCTPOLo, Lo
BOynoBytTbCA Yy MeONi. - LLo6 ycTaHoBka
BignoBigana fitouMm Hopmam Ge3neku,
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noTpibHO BCTAHOBUTM HaneXHum
BCENOSTCHUM BUMMKAMY, SKUN
3abesneynTb MOBHE BIOKMIOYEHHS Bif
Mepexi y BUNaaKy nepeHanpyru kareropii

[, 'y BignosigHOCTI 3 npaBunamu
yCTaHOBKM. - He  BUKOPUCTOBYBATK
TPiMHMKM Ta nogoBxyBaui. - [licns

3aKIHYEHHS YCTAHOBKM, KOPWUCTyBa4 He
NOBWHEH MaTW JOCTYN [0 €NEeKTPUYHUX
KOMNOHEHTIB npunagy. - [puctpin Ta
IOro JOCTYMHI YaCTUHU CTalOTh rapsYMMu

B_ MpOLECi BMKOPUCTaHHA. - byabTe
obepexHi,  Wob  He  TOpKHyTMCA
HarpiBanbHuX enemexTiB. - CtexTe, Wob

ATV He rpanucs 3 NpucTpoeM; TpumanTe
NpUCTpiA nopani Bid AiTed, TOMy LWO
AOCTYMHI YaCTUHW MOXyTb HarpiBaTucs

nig 4Yac BUKOpUCTAHHA. - [Ing HociiB
KapQioCTUMYrATOPIB | aKTUBHMX
iMnaHTaTis  nepes  BMKOPUCTAHHAM

iHOYKUiMHOI poGOY0i MOBEPXHI BaXNMBO
YNeBHATUCA B TOMY, WO BOHA He
nepeLwKkompkaTuMe HOpMarnbHin  poboTi
Takux npucTpoiB. - B npoueci i nicns
BUKOPUCTaHHS HE TOpKaMTecs Posirpitux
[eTanen npunagy. - YHUKaTW KOHTaKTy 3
TKaHUHaMK Ta HWWAMKM  nerko
3aNMUCTMK maTepianamu Jilo)
[OCTaTHLOTO OXONOKEHHS YCiX YacCTWH
MPUCTPOIO, PUMK BUHWUKHEHHS MOXexi -
He cTtaBuTM nerko 3almucTi matepianu
Ha npucTpin abo nopsg 3 HUM. -
MeperpiTui  XuMp Ta  Onisg  NErko
cnanaxyttb. KoHTpontosaty
NPUroTyBaHHs ixi, 6aratoi XuMpoM |
onielo. -AKWO NOBEPXHS  TPiCHyna,
BUMKHIT ~ Npunag, Wob  YHUKHYTY
MOXIIMBOCTI ~ YP@XEHHS  eNeKTPUYHAM
cTpymoM. - [lpucTpin He npusHaYeHuiA
ANS pobOTM Yepe3 30BHILLHIA Tamep
abo oKpemy _cucTeMy [AMCTaHLIAHOMO
KepyBaHHA. - [pnUroTyBaHHs ixi 3 XMpoMm
abo onieto Ha nnuTi 6€3 Harnsgy Moxe
Oytm Hebe3neyHum i npusBecTM [0



noxexi. - Cnig KoHTpontoBat¥ npouec
NPUrOTYBaHHS. lpouec
KOPOTKOCTPOKOBOIO NPUrOTYBaHHS
NOTPIOHO  MOCTINHO ~ KOHTPONOBATU. -
HIKON He Hamaramtecs 3aracuty
BOrOHb 3a JOMOMOro Boau. Haenakw,
BUMKHYTW npunag i 3aracutm nonym's,
Hanpwknag, KPULLKOKO abo
NPOTUMOXEXHOK KOBAPOK. Hebesneka
BUHWKHEHHS  MOXEXi: He  CTaBTe
npeameT Ha BapunbHi NOBEPXHi. - He
BMKOPUCTOBYBATU  MapoBi  OuYuLLYyBaui,
PU3UK YPAXKEHHS €NIEKTPUYHUM CTPYMOM.
- He cTaBTe MeTanesi npeameTy, Taki K
HOXi, BWIKW, JIOXKM Ta KPWLWKM Ha
MOBEPXHIO,  OCKIMbKA  BOHW  MOXYTb
HarpiBaTucs. - [leped NigKIHOYEHHAM
npunagy QOO ENeKTPUYHOI  Mepexi:
nepesipte Tabnuuky 3 NACNOPTHUMM
AAHUMKU (Ha HWXKHIN YaCTWHI MPUCTPOID),
Wob yneBHWTUCH, WO Hanpyra |
NOTYXHICTb  BiANOBIOATb  3HAYEHHAM
Mepexi Ta enekTpU4yHOI poseTkn. Y
BUNAAKy  CYMHIBIB  3BEpHyTMCS [0
KBanichikoBaHOrO enekTpuka.

BaxnuBo: - [licna  BUKOPUCTaHHS,
BUMKHITb  poBOYy MOBEPXHIO  Yepes
NaHenb YNpaBMiHHS, HE MOKIagatumch
Ha [eTeKTop KYXOHHOro nocygy. -
YHUKaTX po3nuBY PiavMHK, TOMY nig Yac

Kan'aTiHHg ~ abo  posirpiBy  pignH
3MeHWyiTe nojayy Tenma. - He
3anuwartu eneMeHTU HarpiBaHHs

YBIMKHEHUMM 3 MOPOXHIMW KaCTPynsiMu
abo ckoBopigkamm abo 6e3 Hux. - [o
3aBEPLUEHHIO MPUrOTYBaHHS, BUMKHITb
BignosigHy  koHdopky. - [lig  yac
NPUroTyBaHHS B KOOHOMY pa3i He
BUKOPUCTOBYWTE (hONbry, Ta B XXOOHOMY
pa3i He CTaBTe MPOAYKTW, YynakoBaHi B
onbry. ®onbra Moxe po3nnasuTUCs Ta
3aBAaTy BaLIOMYy NPUCTPOKO HEMONPaBHOI
wkoau. - Hikonu He posirpiBaTit KOHCEPBU
abo OnswaHi OaHkM 3 XxapyoBUMU
npoayKTamu, nonepeaHb0 He BiAKPUBLLM
iX: BOHM MOXyTb BWOYXHYTH! Lle
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MonepeaXeHHs CTOCYETbCS TaKOX BCIX
IHWKXX TUMIB BapWUNbHUX MOBEPXOHb. -
BukopuctaHHs  BMCOKOI  MOTYXHOCTI,
Hanpuknag  yHkuis  Booster, He
niaxoguTb  ANS  PO3IrpiBaHHA  AESKUX
pidvH, a came oOnii AN CMaXEHHs.

HagwmipHe TENNO MOXe Byty
HebesneyHum. B Takux  BMNagkax
PEeKOMEHYETbCA BMKOPUCTOBYBATH

MEHLLY MOTYXHICTb. - EMHOCTI NOTPIGHO
ctaBut 6e3nocepeaHb0 Ha BapUNbHY
NOBEPXHIO MO LeHTpy. B xoaHomMy pasi
HE CTaBWTM iHWI NpeamMeT  Mix
kacTpyneto Ta pobo4ol NoBepxHew. - Y
BUMAAKy BWUCOKWUX TemnepaTyp NPUCTPIn
aBTOMaTUYHO 3MEHLLYE piBEHb
NOTYXXHOCTI KOHGopku. INepen 6yab-skum

OuMLieHHsM  abo  oBcnyrosyBaHHAM,
BIOKMIOYiIT  MPUCTPIN  BiA  Mepexi
eNEeKTPOXVBIEHHS,, BUTSATHYBLUM BUIKY

abo BUMKHYBLUM 3aranbHWA BUMWKaY Y
OyanHky. [lig 4ac Bcix onepauin no
BCTAHOBMEHHIO Ta  0BCNyroByBaHHIO
BUKOPUCTOBYMTE pyKaBUYKW. [1puUCTpOEM
MOXYTb KOPWUCTYBaTUCA [iTW BIKOM He
MeHLLe, HiX 8 pokiB, a Takox ocobu 3
obmexeHnmm i3nyHNMK
MOXIIMBOCTSIMM, ~ CEHCOpPHUMM  abo
po3ymoBMMM, abo Taki, WO HE MawTb
pocsigy abo 3HaHb, ane nuwe nig
Harnsgom, abo nicns TOro, SIK BOHM
OTpUManu BIgNOBIHI IHCTPYKLUiT LWoA0
6e3neyHoro BUKOPUCTaHHS MPUCTPOKD Ta
3posyminu ycto Hebeaneky, noB's3aHy 3
MOT0  BMKOPUCTAHHSM. HeobxigHo
HarnsgatM 3a OitbMW, W06 BOHM He
rpanucs 3 npunagoM. OunweHHs Ta
obcnyroByBaHHA Mpunagy He  MOXe
BUKOHYBaTUCA  [AiTbMW  0e3  Harnsgy.
[MPUMILLEHHS MOBMHHO MaTW [OCTaTHIO
BEHTUNALi0, SKWO KYXOHHa BUTSXKa
BWKOPUCTOBYETLCA  CMIMBbHO 3 iHLUMMY
NPUCTPOSIMK, LLO NpaLoTL Ha rasy abo
HWKUX  BuMgax  nanuea.  Butskky
HeOOXiQHO  PerynsipHo  oumwatm sk
BcepeawHi, Tak i 3oBHi (HE PIALWE



OOHOrO PA3Y HA MICALb), 3aexau
LOTPUMYKOUNCL BKa3iBOK, 3a3HayeHux B
IHCTPYKLT 3 TEXHIYHOrO 0BCNyroByBaHHS.
HepbanicTb Wwoao oumwieHHs abo 3amiHm
Ta OUWLLEHHS (DINbTPIB MOXE MPUBECTM

fo noxexi. CyBopo  3abOpOHEHO
rotysati ixy Ha Bigkputomy mnonym'i.
BukopuctanHs  BIgKpUTOro  nosym's

LIKOAUTL (pinbTpam i MoXe NpU3BeCTH A0
noxexi, TOMY LUbOrO CRig YHUKATWM B
Byob-akomy Bunagky.  Cmaxutu ixy
noTpibHo 3 obepexHicTio, Wob Harpite
Macro He cnanaxHyno. YBATA: Konu
poboya MOBEPXHS YBIMKHEHa, AOCTYMHi
4aCTMHM BUTSXKKM MOXYTb HarpiBaTucs.

Yearal He nig'egHynte npuctpin go
eneKTpUYHOi  Mepexi [0  MOBHOMO
3aBEpLUEHHS  YCTaHOBKM. LLogo
TEXHIYHUX Ta 3axoaiB  Oesneku, Ak
HeoOXioHO BXUTW [AOnNA  BiABeAeHHS
AMMOBMX rasiB, CyBOPO AOTPWUMYBaTUCA
NONOXEHb BIAMOBIAHNX HOPM MICLEBUX
OpraHiB Bnaau. YCMOKTYBaHe MoBiTps He

MOXHa BMBOAMTM B  KaHam, Skl
BUKOPUCTOBYETLCA  ANA  BiBEJEHHS
OVMOBMX  rasiB, O TeHepylTbCs

NPUCTPOSIMA ANst CnantoBaHHs rasy abo
IHWKX BUAiB Nanuea. B xofHOMY pasi He
BUKOPUCTOBYITE BUTSXKKY 0€3 peLuiTKy,
BCTAHOBIEHOI HaNeXHUM YuHOM! Mig
yac yCTaHOBKM BUKOPUCTOBYNTE TiNbK Ti
[BUHTK, L0 NOCTAYaloTbCs B KOMMNEKTi 3
NpUCTPOEM, abo, SIKLLO BOHN HE BXOASTH
B KOMMNMEKT, npuadanTte npaBunbHAA TN

[BUHTIB. Bukopucrosymte TBUHTY
HanexHol OOBXWHW, K 3a3Ha4yeHo B
KepiBHMUTBI N0  ycTaHoBUi.  AKWO
KyXOHHa BWTSXKa | npunagy, wWo
npauioloTb  He  Ha  enekTpoeHepri,
(DYHKLOHYIOTb  0AHOYACHO, HEraTMBHMIA
TUCK B  MPUMILLEHHI He  NOBWHEH

nepesuwysatn 4 Ma (4 x 10> Gap).
Baxnueo 36epiratv uei NOCIOHMK, 106
MOXHa Oyno 3BEepHyTMCS [0 HbOMO B
Oyab-AkuM yac. Y Bunagky npoaaxy,
nepepavi abo nepemiLLeHHs
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NepeKoHaTHCs, WO NOCIOHMK 3anMLLINTLCS

pa3om 3 NPUCTPOEM.

Llei Bupi6 npomapkoBaHui y BIANOBIAHOCTI A0 €BPONENCHKOI
avpektuen 2012/19/€C - UK SI 2013 No3113, no ytunisauii
€reKTPUYHOTO | enekTpoHHoro  obnapgHaHHs  (WEEE).
3abeaneumBlUM MpaBUMbHY yTWUAisaLilo gaHoro  BUpOBY,
KOpWUCTYBa4 [ONOMArae YHUKHyTM MOTEHUiHUX HeraTUBHUX
HacnigkiB Ans  HaBKOMMLUHBOTO CepeaoBula i 300poB's
NIOAUHY.

CvvBon mmmm Ha camomy BMpobi abo cympoBomKytovil
[DOKyMeHTaLji BKa3ye, L0 npy yTunisaLii gaHoro Bupoby 3 HUM
He MOXHa noBoauTMCA ik 3 ByAb AKUM iHWMM NoByTOBUMM
Bigxogamu. HatomicTb Woro crig Biggasatv y BiANOBIgHMIA
NYHKT MPUIAOMY ENEKTPUYHOTO Ta eneKTPOHHOTO 0bnagHaHHs
Ans nopanbLuoi ytunisaii. Mepepobka noBMHHa NpoBOAUTUCS
y BIiANOBIgHOCTI 3 MiCLEBUMM MpaBunamMn Mo yTunisawii
Bigxopis. 3a 6inblu AoknaaHiLLO iHdopMaLlieto npo npasuna
MOBODKEHHS 3 Takumu Bupobamu, ix yTunisaLii Ta nepepobkm
3BepTaTMCs B MICLIEBi OpraHu Briagu, B Cnyx0y no ytunisavii
Bigxomis abo B MarasuH, B sikomy OyB npuabaHwii faHui
NPUCTPIA.

MpucTpiit  po3pobneHui,
BiANOBIAHO 4O HOPM:

+ besneku: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ MMpogykTtueHicTb: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; ISO 5167-3;
ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC
60704-3; 1SO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.  TMopagu Aans
HaneXHoOro BUKOPWUCTAHHS B LiNSX 3HWKEHHS BRIMBY Ha
HaBKONMWWHE CepefoBuwe: Ha novaTky MpUroTyBaHHS
YBIMKHITb BUTSDKKY Ha MiHIMamnbHY LUBMAKICTb, 3amuLLaioum ii
YBIMKHEHOIO TaKOX Ha SKMICb Yac nicns 3aKiHYeHHS BapiHHS.
36inbLuyiiTe WBUAKICTL TiNbkV B pa3i BENWKOT KINMbKOCT UMY i
napu, BUKOPUCTOBYKYN (hYHKLito booster nuie B Okpemux
BuNagkax. [nsa nigTpumku edeKkTUBHOCTI cuctemn Ans
3MEHLUEHHS 3anaxiB, 3aMiHUTW MpK HeoBXIBHOCTI BYriNbHWIAf
GinbTp/M. Ans nigTpUMKM  edbeKTMBHOI pobOTH KMPOBOTO
GhinbTpa, oumwyinTe oro B pasi noTpebu. Ons ontumisavii
€(DeKTUBHOCTi Ta 3HIKEHHS PIBHS LUyMYy, BWUKOPUCTOBYMTE
MaKCUManbHWA  [jaMeTp CUCTEMW MOBITPOMPOBOLiB, 5K
OMWCaHO B LibOMY NOCIBHMKY.

BUNpOOYBaHWiA | BMrOTOBMEHUNA

2. BukopucTtaHHs

BukopucraHs po6o4oi noBepxHi

Cuctema  iHOYKUIHOTO — MPUTOTYBaHHS — 3acHOBaHa  Ha
ianyHOMy siBMLLi MarHiTHa iHAYKLi. KntouoBok ocobnusicTio
Liei cuctemn € npsmMa nepegada eHeprii Big reHepatopa 4o
KacTpyni.

MepeBaru:

Y NOPIBHSIHHI 3 ENEKTPUYHUMI NOBEPXHSMM, BaLLa iHAYKLUiHa
NOBEPXHS €:

- Be3neyHilo: MeHLa TemnepaTypa Ha NoBepXHi Ckra.




- LBnAwe: MeHLWwMi1 yac posirpiBy ixi.

- ToyHilLe: NOBEPXHS HEraiHo pearye Ha BalLi KOMaHAN

- EdextuBHiwa: 90% eHeprii, WO nNOMMHAETLCA
nepeTBOPIOETLCA Ha Tenno. KpiM Toro, konu Bu 3HiMaeTe
KacTpynio 3 MOBEPXHi, NoAaya Tenna ofpasy nepepuBacThCs,
YHVKato4M HeMoTPIOHOTO Po3CiHHS Tenna.

2.1 EmKocCTi Ans BapiHHA
3acTocoByiiTe nuile Takui NOCYA, Ha AIKOMY HaHeCeHWN

cumBOnN .

Baxnuso:

o0 YHWUKHYTW HE3BOPOTHOrO MOLIKOAKEHHS BapUIbHOT

MOBEpPXHi He BUKOPUCTOBYITE NOCYA:

* 3 HEepiBHUM AHULEM;

* MeTanesy 3 eManboBaHUM AHNULLEM;

* 3 LUOPCTKUM [JHMWEM, LWOB YHUKHYTW MOAPSNMH Ha
BapWIbHIN Naxeni;

* HiKOnM He CTaBTe rapsiui kacTpyni i CKOBOpiAKW Ha MaHesnb

yNPaBniHHS BapUIbHOK0 NOBEPXHEIO.
He Bci kactpymi, npupaTHi Ans iHOYKUiAHWX naHenem,
pocuTb Aobpe NpaLytolTb YHACNiAoK TOro, WO iX AHULLA He
MOBHICTIO BMIOTOBMEHI 3 (bepomarHiTHux matepianis!!
Kynytoun nocyz, npokoHTporioiiTe, Lob:

* [Hvwe Oyno MoBHiCTIO BUrOTOBMEHe 3 hepoMarHiTHUX
matepianis. |Hakwe nagae eeKTUBHICTb i PIBHOMIPHICTb
Tennonepeaadi, a Temnepatypa NOBEPXHi MoCyay MOXe
ByT! He BiANOBILHO ANS FOTYBaHHS.

HI!

* [lHvwwe He MICTMIO amnioMiHito: MOCYA He Po3irpiBaTUMETHCS
iHByKTopamu, abo BoHw ii B3arani He BUSBNSATb.

HI!

o [HaWa He BMABANNCA HEPIBHUMM | 3 LIOPCTKOK
NoBEpXHElo.
3MEeHLLYIOTb NOBEPXHIO KOHTAKTYy iHOYKTOpa 3 NOCydoM,
SHUKYIOUM  ePeKTUBHICT  HarpiBy i moripLuytoum

pe3yrbTaTh roTyBaHHs!.
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BaxnuBo: Hikonn He CTaBTe rapsui kKacTpyni i CKOBOPIfKM Ha
naHenb ynpasmiHHs BapuibHOK NOBEPXHENO.

2.1.1 IcHytoui emkocTi
MoxHa nepesipuT, 4u BOrogie Matepian  KacTpyni
MarHiTHIMM BNacTMBOCTAMM 3a AOMOMOTOK NPOCTOrO MarHiTy.
Kactpyni, ski He MaloTb MarHeTW3Mmy, He npugatHi Ans
BMKOPUCTaHHA. | B LibOMYy BWMagKy MalTb CUMy BKa3iBKX
nonepeaHboro naparpada.

2.1.2 [liameTpu gHa KacTpynb AKi PEKOMEHAYTLCA

BAXIIUBO: sKwo kacTpyni He HanmexHux po3mipis

BapuIbHi 30HN He BMUKaIOTLCS.

LLlo6 B3HaTH, SIKMM € MiHiManbHWiA AiameTp nocyay Ans

FOTYBaHHA B KOXHOi OKPEMOi 30HWM, AMB. iMOCTPOBAHY

YaCTUHY JaHOTO KepiBHMLITBA.

[inst BOCATHEHHS HalkpaLLWX Pe3ynbTaTiB peKOMEHAYETbCS:

+ BwukopuctoByBaTi ckoBOpoau i KacTpymi 3 AiameTpom
[HULLA, PIBHUM JiaMeTpy 30HU BapiHHS.

+ o MOXmMBOCTi HakpuBaTX MOCYA B XOAi T[OTYBaHHS
KpULLKOHO, 0cOBMMBO, SKLLO i BUCOTA NEPEBULLYE 22 CM.

+ PoamilLyBaTh nocyz B LIEHTPi BapuibHOI 30HM, NO3HAYEHOT
Ha BapuWnbHil naHeni.

BukopucTaHHA BUTSAXKM

CucTema BCMOKTYBaHHS! MOXHa BUKOPUCTOBYBATU B PEXMUMI
BCMOKTYBaHHS! Ta BijBe€HHS HAa30BHi abo y pexumi
hinbTpaLji 3 BHYTPILUHLOK PeLMpKynsLieto.

BapiaHT BiaBeaeHHA
Man.7Mapa BuBoaUTLCS HA30BHI Yepes cepito Tpyo
(npuabaHi okpeMo), Lo iKCyloTCS Ha CMOMyYHOMY hniaHL,
SKWIA NOCTAYaETHCS B KOMMMEKTI.
[iameTp BuBigHOI Tpybu NOBWHEH [OpIBHIOBATM [JiaMeTpy
3'e[JHYBAMbHOTO KiNbLis:
- ¥ pasi NpsMOKyTHOrO BiXoAy 222 X 89 MM
-y pasi kpyrnoro suxogy @ 150 mm (*)

[ins oTpuMaHHs [oAaTKOBOI iHOpMaLii AMBITLCS CTOPIHKY,
[ OMVCYI0TBCS akcecyapy [0 Bepeii 3 BiiBeAEHHAM B
inoCTPOBAHiIl YaCTUHI JaHOro KepiBHULTBA. [TigkntoviTs
npucTpiit [0 Tpy6 Ta HaCTiHHUX BUBIQHWUX BUXOAIB 3
niameTpoM, LLO BifNOBifae BUX0oAy NOBITPS (3'efHYBamNbHNI
¢hnaHeLb).

BukopucTaHHs Tpyb i HACTIHHUX BUNYCKHUX OTBOPIB MEHLLOIO

giameTpa npu3Bede A0 3MEHLEeHHS!  MPOAYKTMBHOCTI
BCMOKTYBaHHS i Pi3Koro 3BimnbLUEHHS PiBHS LLyMy.

B upomy Bumagky BMPODHWK HE  Hece  XOAHOI
BiANOBIAANbHOCTI.

@ BukopucToBYiiTe skomMora KOpoTLUWIA KaHan

O BukopucToByiTe MOBITPONPOBIA 3 SKOMOra MEHLLOK
KiNbKICTHO BUTMHIB (MakcumarnbHui kyT: 90°).

@ Vukaiire pi3kux 3MiH B nepepiai Tpyou.



BapiaHT 3 chinbTpadicto

Man. 10

[MoBiTps, Nepea TMM, Ik NOTPANMTX 3HOBY A0 MPUMILLEHHS,
inbTpyeTbCS Yepes BianoBiAHNA XUPOBUIA (InbTp Ta iNbTp
3anaxy. Mpunag noctavaeTbes 3 ycim HeobxigHUm Ans
3[IMICHEHHS CTaHAAPTHOI YCTAHOBKM 3 BUXOZAOM NOBITPS B
nepeaHil yacTuHi Mebnesoro nniHTyca . PianKko-XimiyHi
BNaCTMBOCTi A03BONAOTb AOCAITU BUCOKOI €CDEKTUBHOCTI
MOrMUHAHHSA 3anaxiB | BUCOKOT MEXaHI4YHOI MiLIHOCTi.
Bingipaite cantu www.elica.com i www.shop.elica.com
, 1106 03HAMOMMTUCS 3 NOBHOIO FraMO0 [OCTYMHUX
HabopiB Ans ycTaHOBKM sk Bepcii 3 (inbTpauieto, Tak i B
Bepcii BigBeAeHHA NoBiTps.

3. lHcTansuis

e K enekTpuyHa, TaK i MexaHiyHa
yCTaHOBKa  MOBWHHA  BWKOHYBaTUCH
KBanichikoBaHUM NEePCOHANOM.

Mpunag NpU3HaYeHni anst
BOy#OBYBaHHA B CTifbHULIO 2-6 CM
TOBLUMHOW, Y BWNagky MoHTaxy HA
MOBEPXHI; 2,56 cm vy Bunagky
BEYOBAHOI' O MoHTaxy.

MiHiManbHa BiACTaHb MK BapUIbHOK
MOBEPXHEID Ta CTIHKOK MOBMHHA OyTw
WoHanveHwe 5 cM  nonepeay,
LOHalmeHwe 4 cM no CTOpPOHax Ta
woHanveHwe 50 cM OO  BepxHix
MONNYOK.

NB PekomenoBaHi  BiACTaHi €
OPIEHTOBHUMM: N 4acC NPOEKTYBaHHS
NPUMILLEHb cnig [OTPUMYBATUCH
BKa3iBOK BUPOOHMKA KyXHi.

& 3.1 Mig’egHaHHA fo enekTpomepexi
Man. 3

e Big'eaHatn npucTpin Big €neKTpUYHOI
Mepexi. e  YcTaHOBKa  MOBWHHA
BMKOHYBaTUCb kBasnigikoBaHUM
nepcoHanom, obisHaHUM npo npasuna 3
MMTaHb  YCTaHOBKM | Oesnekn. e
BupobHuk BiOXunsie Oyab-sKy
BIANOBIAANbLHICTL 3@ LUKOAY, 3aBhaHy
nogsM, TBapuHam abo peyam, WO
BMHUKNA B pe3ynbTaTi HeAoTPUMaHHS
BKa3iBOK, HaBeeH1X B JaHOMY po3zini.
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e Cwunosun kabenb NOBUHEH OyTM
Aocutb  goBruM,  Wo6 - 3abesneyunty
BiNMbHE 3HATTA BapWUMbHOI MaHeni i3
CTiNbHMUi. e  [lepekoHanTecss,  LO
Hanpyra, BkazaHa Ha  Tabnmuui,
PO3TAlLOBaHIi Ha 3BOPOTHIA  CTOPOHI
npunaay, BianoBigae Hanpysi B OyAWHKY,
pe BiH Oyme BcTaHoBneHun. e He
BUKOPUCTOBYWTE NoJoBXyBaui. °
EnektpuyHun  kabenb  3a3eMneHHs
NoBWHEH ByTW Ha 2 CM AOBLUMM Bif iHLIKX
kabenis. @ Y pasi, konu npucTpin He
NocTaBnseTbC 3 Kabenem XMBMEHHS,
BMKOPUCTOBYMTE  iHWMA  kabenb 3
MiHIMarnbHUM nepepi3oM nposigHuKa 2,5
MM2 ans noTyxHocTi go 7200 BT; a ans
OinNblUMX NOTYXXHOCTEN Mepepi3 NOBEH
cTtaHoBuUTM 4 MM2). e Hi B ogHomy 3
Micub Kabenb He MOBMHEH JocaraT
Temnepartypu Ha 50°C BULLE
Temnepatypu HaBKOMMLLHBOIO
cepeposuwa. e [lpunag npusHaveHuit
ONS  MOCTIMHOTO  MIAKMIOYEHHs [0
€NEKTPUYHOI MepEXi.

e Ygara! [lepen Tum, SK nig'egHyBaty
KOHTYp OO Mepexi | nepesipsaT
NPaBUNbHICTb poboTy, 3aBxau
nepesipsante, wWob mepexesnn kabenb
OyB npaBurbHO 3MOHTOBaHMI. e YBara!
3amiHa 3'egHyBanbHOro kabento NoBMHHA
NPOBOANTUCS aBTOPU3OBAHUM CEPBICHUM
ueHTpom abo ocobow 3 nogibHow
cneuianisayjeto.

Mpumitka: NpuCTpin OCHaLLeHN
(yHKuieto Power Limitator, wo gossonse
BCTAHOBWUTM  MaKCUMarnbHWin  nopir
NOrnMHaHHA KBT

HanawTyBaHHs noTpibHO npoBecTn B
MOMEHT  MIAKMIYEHHS MPUCTPOKD A0
enekTpomepexi abo NOBTOPHOIO
NIGKIIOYEHHS CaMOi eNEKTPUYHOI Mepexi
(MPOTArOM ~ HACTYMHUX ~ 2-X  XBWIMWH).
Bubepitb  xapakTepucTuku  3axucty



eNEeKTPUYHOTO 0bnaHaHHs B 3aneXHOCTi

Bi BMOpaHOro piBHS  OOMExXeHHs
MNOTYXXHOCTI. LLogo MOCNiJOBHOCTI
HanaLUTyBaHHs Power Limitation

npountanTe pospin  Ekcnnyatauia y
LibOMY MOCIBHMKY.
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3.3 IHcTansauis

lMepen noyaTkoM yCTaHOBKM:

+ MNicna po3nakyBaHHA BMpOOYy nepeBipTe WOro Ha
HasBHICTb MOWKOMXEHb NMPWU TPaHCTMOPTYBaHHi i B
pasi BUHUKHEHHS npoGnem, 3BepHiTbCA Ao Baworo
Aunepa abo ueHTpy o06cnyroByBaHHA KNIEHTIB, nepLu
HiX NPUCTYNUTYN A0 YCTaHOBKM.

+ [lepekoHaiiTecs, Wo npuabaHuii BupiO  BignoBigae
po3mipam 06paHoro MicList yCTaHOBKM.

+ lepeBipTe, WO BCEpeAWHi ynakoBkM (3 MeToOK
TPaHCMIOPTYBaHHS) He  3anUWWAMCA  KOMMMEKTYHOM
matepianu, (Hanpuknag, KoHBEPTU 3 FBUHTAMM, rapaHTii i
T.4.), SIKLO Taki €, ix noTpibHo AicTaTv Ta 36epertu.

+  Kpim Toro nepesipTe, 106 nobnmuay MicLi BCTaHOBMNEHHS
Oyna enekTpu4Ha poseTka

Po3mileHHst Me6niB AnNst BMOHTYBaHHS:

Mpunag He MOXHa BCTAHOBMIOBATH Hap
0XOmoAXyBa4amm, nocyAOMUIAHAMA MalLVHaMU,
KyXOHHUMWU  NIMTaMW,  OyxoBKamMW,  MpanbHUMM i

CYLUMMBHYMM MaLLMHaMM.
MpoecT BCi pobotv 3 nigpisaHHs Mmebnie nepen
YCTaHOBKOK BapWIbHOI MOBEPXHi Ta 06EPEXHO BUAANUTH
CTPYxKy ab0o 3anuLLK1 AepeBHOT TUPCH.

BAXIUBO: BMKOPUCTOBYIATE OAHOKOMMNOHEHTHUA TFepMeTHK
(S), sKmi CTikuA 0O BMCOKMX Temnepatyp, a came [0
250° ; nepen MOHTaxem, MOBEPXHi, LIO MignsaralTb
CKIEHOBaHHIO, Crlif PETEMbHO O4UCTUTH, BUAANsIouM Oyab-

AKi  PeyOBMHW,  AKi  MOXYTb  3HM3UTW  afresito
(Hanp.:aHTMaareanBu,  KOHCEPBAHTM, XMW,  Macna,
MOPOLLKX,  3amWLLKW  CTaporo  knetw i T.4.); Knent

pO3noZinuT PIBHOMIPHO MO BCbOMY MEPUMETPY pamu;
MiCNs CKNeloBaHHs 3anMULWIMTK Krewl BUcuxatv NpubnnsHo
Ha 24 roguHN.

Man. 1B-2B

YBara! HenpasunbHa ycTaHoBKa rBUHTIB
i KpiNUMbHWX BUPOGIB, HE Y BiANOBIGHOCTI
[0 LMX IHCTPYKLiK, MOXe Npu3BECTU [0

Hebe3neku YPaKEeHHA €NneKTPUYHNM
CTPYMOM.
Mpumitka: ANt NPaBUMBLHOTO ~ BCTAHOBMEHHS  BUpPOBY

pekomMeHayeTbcA 00B'A3aTh TpyOU Krelkolo CTpidkol, sika
Mae Taki XapaKkTepUCTUK:

- M'Aka enacTuyHa nnieka MBX 3 Kneikum LWapom Ha OCHOBI
akpunary

- Bignosinae craHgapTam DIN EN 60454

- BOrHE3aTpUMyHoUmit

- BiAMIHHa CTilKiCTb 0 3HOLLYBaHHS

- CTIKICTb A0 Nepenagis Temnepatypu

- MOXe BMKOPUCTOBYBATUCS MpW HU3bKUX TEMNEepaTypax
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1. ON/OFF (BKN/BUMK.) nanTu/BuTsIKKN 8. AxtuBauis Temperature Manager (MeHexepa

BuGip koHdopky

[ucnneit kKoHGOpPoK

36inblueHHs/3meHIeHHs Power Level (piBHst noTyxHoCTi) Ta
MOTY)XHOCTi BCMOKTYBaHHS

BinobpaxeHHs Power Level (piBHS MOTY)XHOCT) Ta MOTYHOCTI
BCMOKTYBaHHS

AxTuBauist Timer “STAND_ALONE” (taitmep O[(PEMVII?I)
[Iucnnen : Timer “STAND_ALONE” (OKPEMWW Taiimep)/
TaiimMep KOHEOPOK

36inblueHHs/3meHIeHHs Yacy Timer “STAND_ALONE”
(OKPEMOT O Taitmepa)/ Taiimepa KoHopok

AxTVBaLjis TailMepa KOHOPOK
|HoMKaTOp TaMepa KOH(OPOK aKTUBHWI

AxTueauis Automatic Heat Up (ABTomaTiyHoro nigirpiy)
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10.

11.

12.

13.

14,

Temnepatypu) (Warming Function(®yHkuis
nigirpisy)

Maysa

Key Lock (BriokyBaHHst knasiLu)

IHOWKATOP YBIMKHEHOT BUTSIKKM

AKTVBaList iHGMKaTOpa Hacu4YeHHs inbTpis

Bubip/akTuBaLis BUTSKK
[ncnnen BUTSKKKM

[ucnnein Hac4eHHs BYrinbHOro/kepamiyHoro
inbTpa - XKnposuin inbTp
CkuaaHHs HacuyeHHs QinbTpiB

AKTUBAL|ist (OyHKL|ji aBBTOMATUYHOI BUTSKKM



BUKOPWUCTAHHSA BAPUIIbHOI MOBEPXHI

Mepen noyatkom po60TH NOTPIGHO 3HATH, WWO:

Bci dyHxuii Liei BapurbHOi noBepxHi po3pobneHi i3
[O0TPUMAHHSIM HaCYBOPILLIMX HOpM 6e3neku.

3 i€l npuanHm:

* llesiki yHKLUii He aKTUBYIOTLCSA, 860 aBTOMAaTU4YHO
BMMUKaKOTLCA NPY BiACYTHOCTI NOCyay Ha koHdopkax,
260 KONy BOHW NOraHO PO3TaLLIOBaH.

+ B iHWMX BUNaakax akTMBoBaHi (PyHKLii aBBTOMATM4HO
BiIKNIOYaTbCA Yepes Aekinbka CekyHA, Konu obpaHa yHKLS
BMMarae NofianbLLUOro BBOAY NapameTpiB, a HanawTyBaHHs
He BinOyBaeTbCs (Hanpuknag .. “YBIMKHITb BapunbHy
noBepxH” 6e3 “O6epiTb KoHGopKYy” Ta “Poboya
Temnepatypa”, un “@yHkuis Lock” abo “Timer”).

YBara! Y pasi (Hanpuknag) TpMBanoro BUKOPUCTaHHS,
BMMKHEHHS! KOH(OPKM He BinbyBaeTbCs HeraitHo, TOMY LU0
TPUBAE eTan OXOMOMKEHHS; HA AUCTnei KOHGOPOK
3SBNAETLCS cuMBON “H”, sikuii BKa3ye Ha Te, L0 Hapasi
TpuBae Uei eTarn.
3avekaitTe, W06 Aucnnei BUMKHYBCS, NePLL Hix HabnuauTucs
[0 KOHhOPKN.

Oucnnei koHdOpok
Ha ncnnesix, WO BiAHOCATLCS A0 KOH(OPOK, BKA3YETLCS:

KoHdopka yBiMKHEHa

Power Level (PiBeHb '
MOTYXXHOCT)

Residual Heat Indicator

(IHOMKaTOP OCTATO4HOO H

Tenna)

Pot Detector '_-"

®yHkuis Bridge aktneoBaHa Hh

®yHkuis Temperature Manager -

aKT1BOBaHa u

®ynkuis Child Lock L

aKTUBoBaHa

OVHKLI N
YHKLiSt nay3au 1

®yHKLiS aBTOMATUYHOrO
nigirpiBy Automatic Heat UP
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XapakTepucTukn pob6o4oi noBepxHi

@ Safe Activation (BesneyHa akTuBaLis)

[MpuCTpilt BMMKAETLCA TiNMbKW 32 HASIBHOCTI KAacTpyni Ha
KOHchopKax: NpoLieC HarpiBaHHsi He 3anyckaeTbesi abo
nepepuBacTbCA B pasi BiACyTHOCTi abo BuganeHHs nocyay.

® Pot Detector (OeTtektop nocyay)
[MpuCTpilt aBBTOMATUYHO BU3HAYAE HASBHICTb KAacTpyni Ha
KOHcpopKax.

® Safety Shut Down (Be3neyHe BAMKHEHHS)

3 MipKkyBaHb Be3neku, KoxHa KoH(opka Mae MakcumarnbHi
yac poboTu, SKUI 3aNeXuTb Bif BCTAHOBIIEHOTO PiBHSA
MOTYXHOCTI.

® Residual Heat Indicator (IHaMKaTop ocTaToyHOro Tenna)
Mpu BUMKHEHHI oHiei abo AEKiNbKOX KOHKOPOK HAsBHICTL
3aWLLKOBOTO TEMMa NO3HAYaETLCS CrieLianbHUM BisyanbHUM
CUTHaroMm Yy BifnoBiaHii obracti Aucnnesi CMMBONOM “H

EkcnnyaTtauis
Mpumitka: [ins aktueaii 6yab-skoi yHKLii, cnoyatky
HeobXxiaHo akTMByBaTU NOTPIOHY KOH(OPKY

® YBiMKHEHHSA
KopoTko4acHo HaTUCHITb (TOPKHITLCS) KHOMKY
yBiMKHeHHs/BUMKHeHHs! Bl ON/OFF (1) nauTn/BuTSKKM:

3aropuThCs CMMBON O ;

NPOAOBXKYIO4N HATUCKATK, BCi BOCTYNHI (hyHKLUii CTaHyThb
BMAMMUMMU NPOTSATOM AEKiNbLKOX XBUIMH, MiCNA Yoro
TiNbKM OCHOBHIi 3anMILaTbCA aKTUBHUMM; iHILI MOXHa
Oyne BMKOPMCTOBYBaTH, i BOHM ByAyTb aKTUBOBaHI,
3rofioM, MifAi 4ac BUKOPUCTaHHSA NPUCTPOIO.

BAX/UBO:

BCi AOCTYNHi dhyHKLUii OyAyTb OCBITNEHI cabkum
CBIT/IOM, WO CTaHe GiNbL iHTEeHCUBHUM NULLE TOZi, konu
BOHM OyayTb aKTUBOBaHI.

|
HaTuCHiTb Lito KHOMKY O Le pa3, Wob BUMKHYTH
Mpumitka: Lia dyHKuis Mae npiopuTeT Hag ycima iHWMMH.

® Bubip koHchopkm
TopkHiTbCs (HATUCHITL) 30HM Buip/ducnneit (2), wo
BiAnosiaae GaxaHiit kKoH(OpL.

@ Power Level (PiBeHb NOTYXHOCTI)

MoBepxHs obnagHaHa 9 piBHAMU NOTYXHOCTI

TopkHiTbCS Ta NpoBeSiTh NanbLsMu B3AoBxX CTPOkU BUGOPY
@):

Yy HanpsMKy npaBopyy, o6 3BinbWUTK piBeHb MOTYXHOCTI;



Y HanpsmMKy NMiBopyY, 06 3MEHLLMTY PiBEHb MOTYXHOCTI.
BcraHoBneHuiA piBeHb NOTYXHOCTi BinobpaxaTumeTbCa B
obnacti Bu6opy / Aucnnes (2)

@ Power Booster (MiacuntoBay noTyxHOCTi)

Bupi6 ocHalLeHUit fofaTKOBUM PIBHEM MOTYXXHOCTI (OKpiM
piBHS 9), AKNN 3aNULIAETHCA aKTUBHAM MPOTATOM 5 XBUMMH,
MiCNs YOro MOTYXHICTb NOBEPTAETLCS A0 NONEPEaHbOrO PIBHS.

TopkHiTbCS Ta NPOBeAiTh NanbLsMM B3foBX CTPOKU BUGOPY

(3) (Hag piBHeM 9) Ta aKTUBYITe NiACUIIOBAY MOTYXHOCTI
Power Booster (MigcurnioBay NOTY)HOCT)

PiseHb Power Booster (IigcunioBay noTyxHOCTi)
BifobpaxaeTbcs B obnacti Bubopy / BinobpaxeHHs (2)
cumBorom "

@ Key Lock (BnokyBaHHs knaBilu)

BriokyBaHHs Key Lock fo3Borisie 3a60kyBaTit HanaluTyBaHHs
MOBEPXHI, LL06 3anobirTv BUNafKoBOMY NOPYLLEHHHO
HanalLTyBaHb, 3aMMLLaloY/ aKTUBHAMM BCE HanaLUTOBaHi
yHKuiT.

Axmuseauisi:

* HATUCHITb a (10)

[ns euMKHeHHs noemMopimb onepauito.
MpumiTka : SKWWO nig Yac akTUBHOT yHKLT 6rioKyBaHHS!
knasil Key Lock, HaTucHyTa Byab-aka iHwa yHKUis, cumBon

a BnmmaTtume, WO 03HaYaE, Lo L yHKLS
BMKOPMCTOBYETHLCA, i, IKLLO HEOOXiAHO NpaLitoBaTH 3 NUTOM,
ii cnig BUMKHYTH.

@ Automatic Heat UP (ABTOMaTH4HMIA Migirpis)

®yHkuis Automatic Heat UP (ABTomaTuyHuiA nigirpis)
[03BONIsiE LUBMALLE AIOBECTM NOTYXKHICTb 40 6axaHOro piBHs;
3a Jonomoroo Liei dhyHKLji B MaTmeTe nepesary binbLu
LUBWMAKOTO MPUTOTYBAHHS CTPaB, ane He PU3MKyKum OTpUMaTh
nigropiny cTpasy, TOMY LU0 TeMnepaTypa He nepeBuLLye
BCTaHOBIEHWIA PiBEHb.

Lis dyHKuis mocTynHa Ans piBHiB noTyxHocTi 1 -8 .

Axmuseauisi:
—Aze
* Ha YBIMKHEHIN KOHOPL HATUCHYTM = 7)
* Ha oucnrnei (2) Binobpaxaetbes cumson "171", Lo
Brnumae, sikuil 3MiHIOE BCTAHOBMEHY NOTYXXHICTb KOHA(OPKY
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36inbLuytoun piBeHb NOTYKHOCTI KOH(OPKY : YHKLis
Automatic Heat Up (ABTOMaTM4HWA Nigirpie) 3anmiuaeTscs
aKTMBHOIO 3 HOBMM HanalUTyBaHHsSIM TemMnepaTypu;
3MEeHLLYI0UM PiBEHb NOTYXKHOCTI KOHGOPKY : (DYHKLis
Automatic Heat (aBTOMaTU4HWiA Nigirpis) BUMMKAETLCS.

MpumiTtka: ogHO4acHO 06paBLLY iHLLY KOHEOPKY, CUMBOI

o~

'-' (7) 3HoBY 3aropuThCSs CriabkiM CBITNIOM, | MOXHA
Byze nepeiTu, TakoX Ans Liei KoHOPKM, A0 akTUBaLLi
byHKLUii; y Byab-aKkoMy BUNaaKy yHKLiS 3anuwaeTses
aKTUBHOIO B 30Hi, N5 AKOi BOHa Oyna BCTaHOBNEHA, fK
BinobpaxaeTbcs Ha avcnnei (2)

® Temperature Manager (Warming Function) (MeHemxep
Temnepartyp, ®yHKuUiaA nigirpisy)

Temperature Manager - Le tyHKList ypaBniHHS, ska
[03BONSE MIATPUMYBATY TENIO Ha MOCTIiHIA TeMnepaTypi Ha
ONTUManbHOMY PiBHI MOTYXHOCTI; ifeanbHoO NigxoauTb Ans
30epiraHHs roToBoi iXi B Tennomy craHi. ®yHkuis Temperature
Manager akTMByeTLCA NPU NEPLIOMY HATUCKAHHI KHOMKY

Ha n_mcnne'l' (2) koHdhopky, L0 NpaLytoe B naHMM_qac Y peXuMi

Temperature Manager, 3'sensieTscst cumpon f

I'IpM_Mi'rKa: 0[JHOYACHO 06paBLLM iHLLY KOHKOPKY, CUMBON

— (8) 3HOBY 3aropuTbCs Cabkum CBITIOM, | MOXHa byae
nepeiTy, TakoX Ans Liei KOHAOpPKY, [0 akTuBaLji yHKLi; y
Bynb-ikoMy BuNaaky yHKLS 3aNMLIAETLCS aKTUBHOH B 30Hi,
Ans sikoi BOHa Byria BCTaHOBMEHa, sk BiobpaxaeTbes Ha
pvennei (2)

* Hatuckaiirte aE (8), WOG BiAKNHOYNATU Ta BUMKHYTH,

)
nokv Ha fiucnnei (2) He Byne BinobpaxaTucs piseHb “LI".
MpumMiTka: AKWO Aekinbka KOHGOPOK NPaLoe B pEXUMI
Temperature Manager (Warming Function- dyHKuisi nigirpisy),
0bepitb cnovaTky 6axaHy KOHGOpKy Yepes 30Hy Bubopy (2);

(YHKLIit0 MOXXHa BIBKIIOYNTY TaKkox 3a fonomoroio CTpoku
BUOOPY (3),BCTaHOBMBLLYM piBeHb NOTyxHOCTi Power Level Ha

)
(PiBeHb noTyxHocTi) “At”.
®Naysa
OyHkuis Maysa fo3Bonsie NpU3ynuHUTY By ab-siky yHKLt,
YBIMKHEHY Ha naHeni, 3804541 40 HyNs NOTYXHICTb BapiHHS.

Akmueayisi:

* HaTUCHITb I | "(9)



* BifobpaxaeTbCs BMMatoumii CUMBON I | Ha guennei

@
o6 sumKHYmMu ¢hyHKYit0:

* HaTuchito B 1(9)
Manenb BUGOPY (3) 3aropseTbes

* HaTucHiTb/npoBegitb no Maxeni BuGopy (3), wWob
BiKNIOYNTY (DyHKLjiO

MpumiTKa: BigKNKOYEHHS BIBHOBIIOE Ti HANALITYBAHHS NAUTH,
o 6ynu [0 nayau, NnuTa NPOLOBXYE NpaLtoBaTH 3 TaKUMK
K€ HanaLTyBaHHAMY, Lo Oynu BCTAHOBNEHI paHilue.

MpumiTka: sKwo Yepes 10 xaunuH GyHKuis nay3u He byne
BMMKHEHa, MOBEPXHSI BUMUKAETbCS aBTOMATUYHO.

Mpumitka: ®yHKuis May3a He BNMMBaE Ha BUTSKKY

@ Timer “STAND ALONE” (OKPEMWUH/ Taiimep)
®yHKuis Timer - Le 3BOPOTHIN Bifnik He3anexHo Bia
KOHEDOPOK (Ta BUTSIKKM).

Taiimep aKkTMBYETbCS HaTMCKaHHSM Ha 3oHy/[Aucnneit (4)

BukopucToByiiTe cumsonn == + (5), Wwob BCTAHOBUTM
TpuBanicTb Timer, sika BigobpaxaTumeTscs B 3oHa/Aucnnei
@

Mpumitka : 3a4ekante 10 CekyHa, He HATUCKAKOUM XOGHOT
iHLLOT KoMaHaW, o6 novascs Biarik.

®opwmart Tanmepa — 000

-, pns ropuw

-0 pns xsunnm

MpumiTka : TaliMep MOXHa HanawwTyBaT MakcuMym 4o 1rof.
Ta 59 x8.

B 3oHi/ucnnein (4) BinobpaxaTumeTbCst Yac, Wo
3anuLIMBCS;

M0 3aKiH4YEeHHI0 3BOPOTHBOTO BiAAiKy NOAAETLCS 3BYKOBUIA
curHan

MpumiTka : npu BinobpaxeHHi 3B0pPOTHLOTO BiaMiky, Ha Yac,
Lo 3anuimBcs MeHLe 10 XBUMWH, (hopmaT byae HacTynHUi

-, xeunmHn
-0 cexynmn

3 Kparkoto, LU0 NOCTINHO rOpUTL

[ns BuUMKHeHHs Timer (Taimep):
* 06epiTb 3oHa/Oucnneii (4)
* BCTAHOBITb TPMBANICTb Taimepy Timer Ha 0010 3

ZONoMOroK = + (5)
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@ Taiimep koH¢opok

OyHKLiS TaiMepa 30HM KOH(OPOK — Lie 3BOPOTHIi BiAnik Yacy,
SKWA MOXHA HanaLTyBaTH 1S KOXKHOI KOHOPKM, HaBITb
OfiHO4aCHO

Mo 3aBepLUEHHI0 BCTAHOBNEHOTO Nepiofy Yacy KOHKOPKM
BMMMKAIOTbCS @BTOMATUYHO | KOPUCTYBaY NonepeaKaeTses
3BYKOBUM CUTHamoMm.

AkTuBauis dyHkuii Timer koHopok

* TopkHiTbCS (HaTUCHITL) 30Hy Bubip/Qucnneii (2)
(piBEHb MOTYXHOCTI - power level = 0)

* HatucHitb (6), wo BignoBinae kOHGOPL

+ BukopuctoByiite cumeonn == + (5), wob
BCTAHOBMUTYW TpuBanicTb Timer, sika BinobpaxaTumeTsCst B
3oHa/flucnnen (4);

Mig Yac HanawTyBaHHS CUMBON G (6) 6rmmae

MpumiTka : 3a4ekaiite 10 cekyH, He HATUCKALUW XOJHOI
iHLLOT KoMaHaw, o6 3anycTuecs Talmep KOHOPOK.

MpumiTKa : 3HOBY HATUCHYBLLW TPUBAIO @ (6) , Tanmep
KOH(POPOK CKULAETHCS

Mpu GaxaHHi, NOBTOPITL onepaLilo Ans AeKinbKox
KOHCOPOK.

MpumiTka: 4N KOXHOT KOHOPKM MOXHA HanaLLTyBaTH
pi3HNIA Yac Tanmepa; Ha aucnnei (4) 3'9BuTbCS 3BOPOTHIi
BiANiK KOHChOpKY, 06PaHoI B Lieit MOMEHT; SIKLO He byna
BMOpaHa XoHa kKoHGopKa, HaTUCKarouW Ha Jucnneit (4)
BinobpaxaeTtbcs Bignik Timer “STAND-ALONE”
(OKPEMOT O Taitmepy).

Cnoci6 Bigo6paxeHHs Bigniky Takui camuit gns Timer
“STAND-ALONE” (aus. naparpac Timer “STAND
ALONE (OKPEMWW Taitmep))

Konu TaiiMep 3aBepLUMTL 3BOPOTHIN BigfiK, BUOAETHCA
3BYKOBWWM CUrHAN | KOH(OPKA BUMUKAETBLCS.

[ns BUMKHeHHs Timer:

* 06epiTb KoHOpKY (2)
* BCTAHOBITb TPMBANiCTb Taimepy Timer Ha 000 sa
ZONoMOroK = + (5)

® Power Limitation

OyHkuis Power Limitation (OBMexeHHs NOTYXHOCTi) 403BONSE
HanawTysaTv poboTy npunagy, 0BMexytun MakcumanbHe
MOTMMHAHHS Ta PErYMIOYM NOTYXKHICTb CMIOXMBAHHS



YBIMKHEHUX KOHCDOPOK TakvM YMHOM, L06 3aranbHe
CMOXVBAHHS BapurbHOi NOBEPXHI He NepeBHLLyBano
MaKcMManbHuiA HanaLITOBaHWIA PiBEHb CMIOXMBAHHS EHEPTil.

lMpumiTka: HanawTyBaHHS NOBWHHO BigbyBaTUCA Ha
BMMKHeHIn noBepxHi, He HaTuckatoun kHonky Bl ON/OFF (1),
B MOMEHT Mif'€AHaHHs NNUTY 0 enekTpomepexi abo nig vac
MOBTOPHOrO YBIMKHEHHSI CaMOi eNeKTpOMepeXi NpoTarom 2
HaCTYMHUX XBUMVH.

[ns HanawTyBaHHA Power Limitation :

- HaTVICHint A )

(kv Byne 6nmaTy, NuLe NPOTArOM NEPLUNX 2 XBUMWH Nicns
NiBKIOYEHHS XXMBMEHHS MPUCTPOLO)

- TPMMaI0UN HATUCHYTOLD KHOI'IKyt A ) HaTMCKaiTe No OHi
3a pa3 yci 30H1 Bubip/Aucnneii (2) koHDOPOK y HANPSAMKY
NPOTH rOAWMHHUKOBOT CTPINKMW, NOYMHAKOYM 3 NPaBOi NepeaHbOi
koHebopku (FR)

RL-2 e 1° _2-RR
0 e O
i [}
\_ Ive |°_)
[} [}
i (|
FL-2” “2-FR

- NIPY KOXKHOMY HaTUCKaHHI Npunag noaae KOPOTKWA 3BYKOBUN
curHan

- HaTUCHYBLLUM ofwH pa3 Bci Display ([vcnnei) (2), moxHa
BiNYCTUTI KHOMKY
Tenep:
- Ancnneit (2) 3apHbOi niBoi koHdopkm (RL) nocnigosHo
BinobpaxaTtiume cumeonm “C” Ta “0”, Lo 03Ha4ae MOXIMBICTb
BMKOHaHHS HaNnaLUTyBaHHs:
O6epitb Display (ducnnein) (2-RL)
nicnsi Yoro npokpyTiT MaHens BuGOPY (3), noku
Ha [lucnnei He BigoBpaxatumyTscs cumsonm “C”
128",

Ha [lucnnei (2-FL) BinobpaxaTumMeTsCst NOTOYHE
HanawTyBaHHs™

0= 74kBt
1= 45«Br
2= 31kBt

** HanaluTyBaHHs 3@ 3aMOBYYBaHHSIM BCTAHOBIIOETLCS
Ha 7,4 kBT

LLlo6 3miHuTK HanawTyBaHHA Power Limitation
(0BMexeHHs1 NOTYXHOCTi)

- HaTucHiTb Display ([ucnneit) (2) nepeaHboI NiBOi 30HM
(FL)

- nicns yoro npokpyTiTh MaHenb BuGOpY (3), WwWob
BCTAHOBUTW HOBE HamnaLLTyBaHHs!

- o6 36eperTvt 3pobneHuit Bubip, HAaTUCHITL kHOMKy [l
ON/OFF (1), Ha 2 cekyHau; B4 NOYyeTE TPUBANMIA 3BYKOBMIA
CHrHan, LLO NifTBEPAXYE 30epeXeHHs HanaluTyBaHHs

® Bridge Zones

KoHdbopku 3aBasku yHkuii, Bridge 3gaTHi npaLioBatn
KOMGiIHOBaHMM CNOCOBOM, CTBOPIOKYM EAMHNIA NPOCTIp 3
OfiHaKOBMM PiBHEM MOTYXHOCTI. List chyHKLis Ao3Bonsie
roTyBaTH DXy HaBiTb y KACTPYNSX i CKOBOPIAKAX BEMMKOrO
poamipy.

MoxHa BuKopuCTOBYBaTM KOMBiHaLlii nepeaHix koHhopok
“F'onoBHa” 3 BiANOBIAHNMY KOH(OPKaMK No3agy
“BropuHHa”

(ans Toro, Wob nepesipuUTL, ANs AKUX KOH(OPOK
nepenbavyeHa Ls (yHKLiS, AVB. iNKOCTPOBaHY YaCTUHY LibOro
nocibHuka).

[ns aktuBauii dyHkuii Bridge:

- 0bepiTb ogHOYacHO ABi KOHhOPKH, AIKi BU OyaeTe
BMKOPUCTOBYBaTH

- Ha [iucnnei (2) koHcopkn “BTopuHHa” 3'ABUTLCA CUMBON

ol
- 3a gonowmoroto MaHeni BuGopy (3) MoxHa HanawTyBaTh
PiBeHb (MoTyxHicTb) po6oTu, Skuii BinobpaxaTuMeTbCs Ha
Oucnnei (2) koHdopku “TonoBHa"

- o6 BuMKHYTM PyHKUito Bridge goctaTHbo NoBTOPUTH TY
camy npoLegypy aktusalii

MpumiTka: Taimep koHGOPOK, YBIMKHEHMI N Yac PyHKLi
Bridge, npu3Bene A0 aBTOMaTU4YHOTO BUMKHEHHS 060X
KOHCOPOK; OCKiNbKM BOHW BBXATUMYTBCS, Y LILOMY BUNAZKY,
0fHiet 06'eAHAHOI0 30HOH.

BUKOPUCTAHHA BUTAXKN

©® YBiMKHEHHS
KopoTko4acHo HaTUCHITb (TOPKHITLCS) KHOMKY
yBiMKHeHHs/BUMKHeHHs! Bl ON/OFF (1) nauTn/BuTsKKm:

3aroputeCa CMMBON O )



NPOJOBXKY04M HaTuCKaTW, BCi AOCTYMNHi (hYHKUi CTaHyTb
BUAMMUMM NPOTATOM AEKiNbKOX XBUMUH, MiCNs YOro
TiNbKM OCHOBHI 3aNMILATLCA aKTUBHUMM; iHLLI MOXHA
6yAe BUKOPMCTOBYBATH, | BOHM ByAYyTb aKTMBOBaHI,
3rofioM, NiA Yac BUKOPUCTaHHS NPUCTPOIO.

BAXIUBO:
BCi AOCTYNHi dhyHKLii OyayTb OCBiTNEHI CNadkum
CBIT/IOM, L0 CTaHe 6iNnbll iHTEHCUBHUM NMILE TOAi, KONU

BOHM OyAyTb aKTUBOBAHI.

|
HaTUCHITL Lito KHOMKY O Le pa3, o6 BUMKHYTH
Mpumitka: Lia cyHKUia Mae npiopuTeT Hag ycima iHWUMMK.

@ YBIMKHEHHS BUTSXKKM:
TopkHyTUCh (HaTUCHYTM) 30HY BUGOPY (12), o6 akTuByBaTH
BUTSKKY

@ LLBNAKiCTb (MOTYXHICTb) BUTSKKU:

Butsxka ocHalleHa 3 piBHAMM LIBUAKOCTI (MOTYXKHOCTI)
BCMOKTYBaHHS

TopkHITbCA Ta NPoBeAiTh NanbLaMM B3A0BX CTpoku BUGOPY
(3):

Y HanpsIMKy npaBopyY, o6 36inbLuNTY piBEHb NOTY)KHOCTI;

Y HanpsIMKy NiBOpyY, 06 3MEHLLMTY PiBEHb MOTYXHOCTI.

BcraHoBneHuii piBeHb NOTYXHOCTi BinobpakaTumeTbCca B
obnacti Bu6opy / Oucnnes (12)

@ Power Booster

[MpuCTpil OCHALLEHWI 2 AOAATKOBUMM PIBHSMM MOTYXHOCT

(okpim piBHS 3)
- Power Booster (MigcunioBau

noTyxHocrti) 1 : Tpueae 15 x8.

Power Booster (MincunioBay

NOTYXHOCTi) 2 : TpuBae 5 xB.,

niCns YOro LWBWUAKICTb MOBEPTAETLCS O PiBHS, BCTAHOBNEHOMO

paHiLue.

TopkHiTbCA Ta NPOBeAiTb NanbLsAMKU B3AoBX CTpoku
BubGopy (3) (okpim piBHs 3) Ta akTMBYMTeE NifcUNIOBaY
notyxHocti Power Booster (MigcunioBay notyxHocri) 1
PiseHb nigcuntoBaya notyxHocti Power Booster (IMigcuniosay
MOTYXHOCTi) 1 Bka3yeTbCs B 30Hi Bubip/ducnneit (12) nig
HomepoMm “4”, wo 6rvmae

TopkHiTbCA Ta NPOBeAiTb NanbLsAMKU B3AoBX CTpoku
BubGopy (3) (okpim piBHA 3) Ta aKTMBYWMTe NifcUNIOBaY
noTyxHocti Power Booster (MiacuntoBay noTyxHocTi) 2
PiseHb nigcuntoBaya notyxHocti Power Booster (IMigcuniosay
MOTY)XHOCTi) 1 BKa3yeTbCs B 30Hi Bubip/Aucnneit (12)
cumeorniom” P, wo Grumae
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® ABTOMaTHYHE (hyHKLiOHYBaHHA

BuTsikka yBiMKHE oOMTMUMarnbHy LWIBMAKICTb, —Perymiowym
MOTYXHICTb ~ BCMOKTYBaHH Ha  MakcuMarbHOMY  piBH
MPUrOTYBaHHS, LU0 BUKOPUCTOBYETLCS Ha KOHGOPKaX.

Konu koH(OpKM BUMMKAKOTLCS, BUTSKKA MigNaLITOBYE CBOIO
LUBMAKICTb BCMOKTYBAHHS, NOCTYNOBO 3MEHLLYUM ii, TaKUM
YWMHOM YCyBatouM 3anNLLKOBI Napu Ta 3anaxu.

LLlo6 aktuByBaTH L0 (yHKLtO:

HatucHiTb t A ) (14)
[ns euMKkHeHHs1 noemopime onepayito.

MpumiTka: AKWO Nif Yac aBTOMATUYHOTO (OYHKLOHYBaHHS 3
Maxeni BuGopy (3) obupatoTbes weuakocTi Big 1 Ao 3,
aBTOMaTUYHE (PYHKLIOHYBaHHSI NepPepuBaETbLCS;

SKLLO X 061paeTbcs Power Boster (niacuntoBay NoTyxHOCTi),
aBTOMaTUYHE (DYHKLOHYBAHHS BIiBHOBUTLCS MO 3aKIHYEHHIO

TpuBanocTi dyHkuii, a cumson A ) 3anuLIaETbes
Bnumatu.

MpumiTka: y BUNagky BUMKHEHHS BapurbHOI MOBEPXHI 3
YBIMKHEHUM ABTOMaTUYHNUM (DYHKLiOHYBaHHSAM, BUMKHEHHS
BUTSKKM BiABYBAETLCS ABTOMATUYHO, NOCTYMOBO.

@ [HAVKaTOp HacKuyeHHs (inbTpiB
Ha BUTSXLi BKa3yeTbCs, KON HE0DXigHO BUKOHATH
obcnyroByBaHHs inbTpiB:

®inbTp ByrinbHuMit/kepamiyHWiA NPOTH 3anaxis
“FILTER"(13) BMuKaeThCH

XKuposuii pinbTp
“FILTER"(13) 6nmmae

MpumiTka : usA PyHKLIA BUMKHEHa 32 3aMOBYYBaHHAM
(AmB. Ak BOHa aKTUBYETLCA B Naparpadi "AkTuBaLis
iHAMkaTopa Hacu4eHHs inbTpiB”)

® Reset (ckupaHHs) HacuyeHHs dinbTpis
BukoHaBlwm obcnyroByBaHHs hinbTpiB  (kupoBoro Ta/abo

BYrifibHOro/kepamiyHoro) Tpuarno Hatuchis “FILTER” (13) ;
“FILTER"(13) 3racae, nmpu LbOMy MOUMHAETLCH  BiAmiK

iHOMKaTopa.
@ AKTMBaLiA iHQUKaTOPY HacuyeHHs (inbTpiB

3asBnyait Liel iHAMKaTOP BUMKHEHWN.
LLlo6 akTByBaTH OTO, BUKOHATW HACTYMHe:

- yBiMKHin BUTSXHY NOBEPXHIO 32 0NOMOrot O ;



- KOMU ABUTYH BUTSKKM Ta KOH(POPKN BUMKHEHI, HATUCHITb
3oHa Bubopy (12)
- tpueano Hatuchite ‘HOBD” (11), noku He 3'ABnsTHCA Ha
DOucnnei (12) nitepu “F” — “G”, Wwo 6rmmatoTb no Yepai
F = ByrinbHilkepamiyHi  dinbTpy
npoTy 3anaxis
G = inbTp NPOTH XKUPY

®inbTp ByrinbHWiA/kepaMiyHWiA NPOTH 3anaxy
—  HaTWCHiTb Ha [ucnnei (12) B TOM MOMEHT, Komnu
3'aBuUTbCA nitepa “F”
—  Hamucits “FILTER” (13) — Grumatove caitno
—  3Hosy Tpueano Hatuckite HEOOD” (11), wo6

nigTBEpANTH aKTUBaUilo inauKkaTopa
ByrinbHuUx/kepaMmiyuux  inbTpiB  npotu
3anaxis

Xuposwuii dhinbTp
—  HaTUCHITb Ha [ucnneii (12) B TOM MOMEHT, KOnM
3'aBuUTbCSA Nitepa “G"

—  Hatvchite “FILTER" (13) — caitno  ropus

nocTiiHO
—  3nosy Tpueano Hatuckite HEBOD” (11), wo6
nigTBEpANTH aKTUBaUilo inauKkaTopa

XupoBoro ¢inbTpa

Mpunag po3paxoBaHWIi Ha BWKOPUCTaHHA pa3oM 3
komnnektom partyuka Window (He noctaBnseTbCs
BUPOGHMKOM).

BcraHoBuBlLM komnnekT gatumka Window (muiwe y Bunagky
BUKOpUCTAHHA noBepxHi B pexumi  BCMOKTYBAHHA),
BCMOKTYBaHHS MOBITPS He BiADYBaTUMETBCS KOXHOTO pasy,
ko BikHO B KiMHaTi, [e BCTAHOBMEHO KomnnekT, 6yae
334MHEHO.

+ EnektpuyHe nigkntoyenns KOMMINEKTA po npunapy
NOBUHHO 3gifcHIoBaTUCA KBanichikoBaHUM Ta
cnewianizoBaHMM TEXHIYHUM NEPCOHANOM.

+ KOMMNEKT noBuHeH Gyt okpemo cepTudikoBaHMI
BiANOBIAHO [0 CTaHAapTiB 0e3neku, WO CTOCYHThHCA
KOMMNOHEHTa, Ta WOrO BUKOPUCTaHHA 3 NpPUCTPOEM.
YcTaHOBKa NOBMHHAa BMKOHYBaTUCA BiANOBIgHO [0
npaBun, Wo AiloTb ANs No6YTOBOro BCTaHOBIIEHHS.
YBATA:

+ ka6eni KOMMNNEKTA, wo nig'egHyloTbes A0 npunagy,
MawTb OYyTU 4YacTMHOK CxeMmu, WO cepTudpikoBaHa K
6e3neyHa HagHU3bKa Hanpyra (SELV).

¢ BHUPOOHMK LUbOTO Npunagy He Hece XOAHOI
BiANoBiganbHOCTi 3a 6yab-AKi NPo6nemMu, NOWKOAKEHHS,
noxexi, BUKNMKaHi HecnpaBHOCTAMM Talabo 360sMKU B
poboti  Ta/labo  HenmpaBUNBLHMM  BCTaHOBNEHHAM
KOMRNEKTY.
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Mpu6op nmeeT BCTPOEHHbIE BEChI ANs nuLLenpoayKToB

BAXHO:

Npy MCMONb30BaHNM BECOB A5 B3BELLMBAHISA KacTPHOMb MK
emKocTeli imameTpom bonee @ 20 cm, pekomeHayeTcs
BbIKII0YaTh BbITSKKY 30HTa BO U3DexaHue McKaxeHus
nokasaHui Beca;

NB = KacTptons 1nm emKocTb JOmKHbI pacnonaratbcs
BCETIA no LieHTpy 30HbI B3BELLMBaHMS BO N3bexaH1e nomex
MPOLIECCY BbITSHKKM.

NB = makc. namepsiemblit BeC 10 Kr; yuuTbIBalTe LOMYCTUMYIO
OWMBKy B +/-2r 7151 KAXKOO0r0 OTAENbHOTO U3MEPEHUs Beca.

Pa6ota
@ Bknoyenune

[ins BKIKOYEHNS BECOB NMPUKOCHUTECH K 30HE B3BELLMBAHMS
(15) nnn NpocTo NOMECTUTE B3BELLMBAEMbIA MPOAYKT Ha 3Ty
30HyY;

BKIOUMTLCS Aucnnei (22), otobpaxasi Hynb Unn Bec
npoaykTa

NB = ecrv B 30He B3BELLMBaHMS yxe Obinn NPoayKTI,
KoTOpblE YAANSIOTCS, BEChI BKIHOYATCS, NOKa3blBasi BEC
yAaneHHbIX NPOAYKTOB CO 3HAKOM MUHYC;

1 Hao60opoT, Npu J06aBNEHNN ApYruX NPOAYKTOB, BEChI
BKIIOYATCS M NOKaXyT TONbKO BEC NOCNeAHero J06aBneHHOro
npogaykTa

@ Bhiknioyenue
Becbl BbIKNIOYATCA aBTOMATUYECKM:

- Yepe3 2 MUHYTbI, €CNU B 30HE B3BELLMBAHUS HE
06Hapyxu1BaKOTC OBBLEKTHI ANs B3BELUIMBAHNS

- 4epes 8 MUHYT, Cn1 B 30HE B3BELUMBAHMS BblSIBNEHbI
06beKTbI

® Oynkuua UNIT (EAVHULIA)

Mo ymMonyaHuto BECbl HACTPOEHbI HA METPUYECKYHD CUCTEMY, B
rpamMmas;

IS UIBMEHEHMS eMHWL, N3MepeHnst, HaxaTb Ha “UNIT” (20);
ucronb3ayemas eauHuLLA U3MepeHusi 0TobpaxaeTcst BHU3Y
aucnres Becos (24)

® OyHkuna OBHYNEHUE (ZERO)

O®yHkums “ZERO” (19) no3sonsieT 06HYNSATh LidpoBoii
AVCnell BECOB, BHE 3aBUCUMOCTI OT Hann4mMs NPOAyKToB B
30He B3BeLMBaHMS (15);

NB(Ha 3ameTky) = nHgukaums HYJ1A (23) noracHeT B MOMEHT
pobasnenHns unn ybupaHns npofyKToB B 30He B3BELLMBAHNS
(v 3amMeHUTCS Ha BEC NPOAYKTOBY);
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® Oynkuna TARE (TAPA)

OyHkums “TARE” (18) no3sonseT nocTeneHHo B3BeLLMBaTh
pa3nuyHble NPOAyKTbI, 663 HEOBXOAMMOCTM YAANEHNS X U3
30HbI B3BELUMBAHWS, ONPEAENss Kak BEC OTAEMNbHOMO
NULLENPOAYKTa, Tak 1 ux obLLMiA BEC

npuMeHeHve:
- YCTaHOBWTb MEePBbIi NPOAYKT B 30HE B3BELUMBAHUS, Ha
aucnnee (22) oto6pa3sutca Bec “1”

- HaxaTb kHonky “TARE” (18), Bec Ha aucnnee (22)
0BHynuTCS

- f06aBuTbL CriefytoLmiA NPOAYKT B 30HY B3BELLMBAHMS, HA
pucnnee (22) otobpasures Bec “2”

- HaxaTb ewe pa3 Ha kHonky “TARE” (18) n Ha gucnnee
(22) oTobpassiTcsa Bec “1” + Bec “2”

NB = MoxHO npopomkaTk [obaBrneHe NPOAyKTOB BNNOTb 0
BOCTIXEHWUS MaKC. JONYCTUMOrO Beca

NB = ans uckmnioyeHus u3 obLien cymmbl Beca cocyaa,
CHavana BbinornH1Te 0GHYNEHIE C COCYAOM yHKLMEN
“ZERO" (19)

NB= ans Bbixoga 13 pexuma “TARE” HaxmuTe Ha “ZERO”
19

©® Oynkumna HOLD (COXPAHEHHUE)

®yHkums “HOLD” (17) no3sonsieT CoXpaHUTb B NamsiTy BeC,
oTobpaxaeMblil Ha Becax, s NocneayHoLLEero BoIBOAA ero ¢
TEM, YTOBbI MOCMOTPETH, A0BABUTL MNK BbIYECTb €70 U3
HOBO BENNYMHbI Beca, 0ToBpakaeMoil Ha Aucrriee BECOB.
Bec ocTaeTcs B namsT 10 BbIKIIOYEHWS BECOB

npuUMeHeHve:

- MONOXWTb NMPOAYKT B 30HY B3BELUMBAHNS

- yAepxuBaTb HaxaTtoi kHonky “HOLD” (17) go Tex nop,
rnoka BeNMYMHa Ha AKCTIIee He HauHeT MuraThb, aTo byaeT
3Ha4MTb, YTO BEC COXPAHEH B NaMATH

NB = MOXHO NpOAOKUTb, YAANNB BEC C BECOB, U
1ICMONb30BaTh MX CO BCEMU UX (DYHKLNSMM

NB = npu NOBTOPHOM MPOAOIMKMTENBHOM HaXaTiv Ans BBOAA
B NaMsATb HOBOTO BECA CTapblli 13 HEe CTUPAETCS.

B nto60it MOMEHT MOXHO 0TOBPa3NTb COXPaHEHHYIO B MaMAT
BenuynHy, Haxas “HOLD” (17), oHa nosiBUTCS Ha aucnnee
(23), Murasi, Ha HECKONBKO CEKyHA;

B TEYEHIE 3TOr0 BPEMEHM €Ll 0OfHO HaxaTue Ha “HOLD”
(17) npnbaBUT BeC U3 NamATy K TeKylieMy Becy,
M3MepeHHOMY Becamu;

Ha gucnnee (23) oTobpasnTcs CyMMapHas BENUUMHa, a
nHamnkatop «HOLD» (23) ocTaHeTcs ropeTs, ykasbiBas Ha To,
uTO (DYHKLWS eLLie aKTUBHa;

eLLe ofHo Haxatve Ha "HOLD" (17) npuBepeT k
BbIYMTaHUIO U3 BECA HA AUCNIEe BENTUYMHBI BECA,
COXpaHeHHOW B NamsATy;



Ha gucnnee (23) oTobpa3nTcs BeNMuMHa pasHuLibl U
Npou30iAeT aBTOMAaTUYECKNIA BbIX0oA (yHKLMK N3
aKTMBHOrO pexuma.

Mpumep:

- BBEfIEHHbIN B NamMsATb BEC : 1 kr

- TEeKyLUWA BEC Ha BECaX B MOMEHT BKIHOUYEHUS (OYHKLMN: 2 KT
- CyMMapHbiIil BeC, KOTopbIit 0Tobpa3suTcs Ha gucnnee: 3 kr (1
Kr+2 Kr)

- BEC C «BblYMTAHMEMY, NEPef BbIXOAOM (YHKLM U3
aKTUBHOrO pesxuma: 2 Kr (3 kr— 1 kr)

@PyHkumna LOCK (BNTOKUPOBKA)

OyHkums “LOCK” (21) GriokupyeT BKIIOYEHUE BECOB BO
n3bexaHme B3BELUMBAHINA PA3NNYHbIX NPEAMETOB, NONABLUMX
B 30HY B3BELUMBAHNS;

ONs ee BKIIOYEHUs yaepKuBaTh HaxaTtoi kHonky “LOCK”
(21) noka He noracHeT aucnneii BeCOB;

Tak1M xe 00pa3om (hyHKLMA BbIKMIOYAETCH: YAePKUBATb
Haxarto# kHonky “LOCK?” (21), noka He 3aropurcs
[ucnnei BecoB.

NB = uyepes 30 MuHyT nocne BkmoueHus dyHkumm “LOCK”,
BEChI BbIKIIOYAIOTCA 1 NepecTaeT [eiiCTBOBATb Takke 1
yHkums “LOCK”
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4.1 Tabnuus NoTyXHOCTI

PiBeHb noTyxHoCTi

Tunonoria BapiHHA

BukopucTaHHs piBeHb
(BKa3iBKM NOEAHYIOTL B COGI AOCBIA | NPUBUYKN
NPUroTyBaHHSA)

lneanbHo Ans NigHATTS 3a KOpOTKVIVI Yac Temnepatypu

Boost LLIBnako posirpisatn iXi 4O LUBMAKOTO KUMIHHS, Y BUNaaKy Boay abo
Makc LUBMAKOrO PO3irpiBaHHs PiavH BapiHHS
NOTYXHICTb |neanbHo AN MimKapIoBaHHs! A0 30MOTUCTONO KOMbOPY,
8-9 XKapntn — kun'atutu MOYMHATM BaPKY, XapuTi 3aMOPOXEH: NPOAYKTH,
LUBUAKO KUM'ATUTH
MigxaptoBaTit O 30110TUCTOTO . . .
; h lneanbHo Ans nigxaproBaHHs, NiATPUMYBaHHS KUMIHHS,
7-8 Konbopy — NifxaproBaTh — KNIt ;
i BapuTH, rpunb (Ha KopoTkmid Yac) 5-10 xeunmH
Bucoka pune
NOTYXHICTb MimxaptoBaTv A0 30M0TUCTON0 | |aeanbHo Ans nifpkapoBaHHs, OB NiTpUMyBaTV Nerke
6-7 KOMbOpY - BapuUTH — TYLLIUTU — KWMiHHS, BAPUTH i rpunb (Ha cepeHin vac, 10-20
nigpxaptoBaTt - rpunb XBUIWH), NigirpiBaTh akcecyapu
lneanbHO ANS TYLWIHHS, NIATPUMAHHS NIETKOro KUMIHHS,
Baputin — Tywmtm — . ) i
4-5 : BapuTH (Ha JOBruil Yac). MNepemilyBaTi Ha CKOBOPIAL|i
nigxaptoBaTy - rpunb
MaKapoHU 3 COYCOM
, lneanbHo Ans JOBIUX NPUrOTYBaHb (pUC, COYCH, Kapke,
Baputn — kun’atutn a A AnA RO PUroTYBE (pwc, coy P
CepepHs . . puba) 3 NPUCYTHICTIO B CKNaAi piauH (BoAa, BUHO,
. 3-4 MNOBINbHOMY BOTHi — 3ryLLlyBaTH - 4 . e
NOTYXHiCTb . 6ynbI10H, MOMOKO), NepeMiLLyBaTh Ha CKOBOPIALi
nepemilyBaTt
MakapoHU 3 COYCOM
Baputn — kun’atutn a lneanbHo Ans fOBrUX NPUroTyBaHb (06'eM MeHLLE
2-3 NoBiNbHOMY BOTHI — 3ryLLyBaTh - | NiTPY: pUC, COYCH, Kapke, puba) 3 NpucyTHICTIO B
nepemillyeaTtm cKknagi piauH (Boaa, BUHO, 6YNbAOH, MONOKO)
PosronnioBatn — .
: lneanbHo Ans pO3M'AKLLIEHHS Macna, pO3TONMEHHS
1-2 PO3MOpOXyBaTH — NIATPUMYBATH X o
. ’ LoKonagy, PO3MOPOXeHHS MPOAYKTIB Manux po3mipis
Ha Tenni - nepemitLysatin
Husbka - —
NOTYXHICTb Po3TONMIOBATY — lneanbHo Ans NigTPUMaHHS Tenna B Manux nopLisix igu
f Tinbky Lo NpuroToBneHoi abo TpumaTt Ha Temnepatypi
1 PO3MOPOXKyBaTH — MIATPUMYBATH - . P
; " 6ntofa ans nogavi i nepemilLyBaTi Ha CKOBOPIALLi
Ha Tenni - nepemitLyBat )
pi30TTO
MoTVIKHICTS MoBepxHs BapiHHA B noauwii stand-by abo BuknioyeHo
BUKN T:ynb OnopHa noBepxHst (MOXMMBa NPUCYTHICTb 3aMMLLKOBOTO Tenna KiHugs

NPUroTyBaHHsl, curHaniaoaHoro H-L-O)
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4.2 Tabnuusa BapiHHA

Kareropis Bniopa abo PiBeHb NOTYXHOCTi i TEHAEHL|iA NPUroTyBaHHA
npoRyKTB Tunonori Mepwa dasa | Moryxuicts | Dpyra daza | Noryxsicts
BapiHHA
Caixe TicTO HarpiaHHs Boan Booster-9 . Bapint Ticra I. 7-8
MiATPUMYBAHHS KUTMHHS
! Caixe TicTO HarpiBaHHs Boan Booster-9 . Bapint Ticra I. 7-8
TicTo, puc MiATPUMYBAHHS KUTMHHS
Bapenuit puc HarpiBaHHs Bogu Booster-9 . Bapiis TicTa I. 5-6
MiATPUMYBAHHS KUTMIHHS
PisotT0 MigxaproBaHHa Ta TOCTYBaHHA 7-8 BapiHHa 45
O6BaptoBaty HarpisaHHs Boau Booster-9 Kun'aTiHHg 6-7
XKapeHi HarpiaHHs onii 9 XKapeHHs 8-9
Ooui, 606oEi I'IepeMnLu‘am Hal’p!BaHHﬂ akcecyapy 7-8 Bap!HHH 6-7
TyweHi HarpiaHHs akcecyapy 7-8 BapiHHs 34
MigxapeHi HarpiaHHs akcecyapy 7-8 MlimkapiosaKHs Ao 7-8
30110TUCTOTO KOMbOPY
Nevens 3onotucte M'sico 3 onieio 78 BapiHis 34
(SIKLLO 3 MacNOM NOTYXHICTb 6)
M 6
CwmaxeHe [MonepeaHin posirpis kacTpyni 7-8 m»(apnoBaHHg Ha 3 obox 7-8
CTOPIH
Wsco [ig xapeHHs 40 30M0TOro Konbopy Ha
MimxapeHe A P ) Py 7-8 BapiHHs 4-5
oniil (AKLLO 3 Macnom NOTyXHICTb 6)
i
B coycilTywere A i(apeuuﬂ Ao 3onororo Konf;opy ha 7-8 BapiHHs 34
onii (AKLLO 3 Macnom NOTyXHICTb 6)
CwmaxeHa [MonepeaHin posirpis kacTpyni 7-8 BapiHHs 7-8
Pbi6a B coycilTyweHa rlia ,),',(apeHHg Ao sonororo KOHPOPV ha 7-8 BapiHHs 34
onii (SKLLO 3 Macnom NOTyXHICTb 6)
YapeHa HarpiaHHs onii abo xwpis 8-9 YKapeHHs 7-8
Kaperi HarpianHs kacTpyni 3 macnom abo 6 BapiHis 67
KUPOM
S Ommer HarpiaHHs kacTpyni 3 macriom abo 6 Bapiis 56
KUPOM
Koke /8 kpyTy HarpisaHHs Bogu Booster-9 BapiHHs 5-6
BniHom HarpiBaHHs CkoBOpIAKY 3 oni€eto 6 BapiHHs 6-7
[ig *apeHHs 40 30M0TOro KOMbopy
Momigop Ha onii (SKLLO 3 MACnoM NOTYXHICTb 6-7 BapiHs 3-4
6)
Covebi [ig *apeHHs 40 30M0TOr0 KOMbopy
y Pary Ha onii (SKLLO 3 MACcnoM NOTYXHICTb 6-7 BapiHs 3-4
6)
Coyc MigrotyBanHs 6a3n (po3tonuTyn 56 [losecTty o nerkoro 34
GeLwamens Macno i Myky) KWNiHHS
; . MNigTpumyBaTn nerke
3aBapHuit kpem [loBECTM MOJIOKO 10 KMMIHHS 4-5 ATPAMY ; 4-5
KUMIHHA
Conopge, . ) MNigTpumyBaTn nerke
Ake, Myaixrn [loBECTM MOMOKO 10 KUMiHHS 4-5 ATPAMY ) 2-3
Kpemu KUMIHHA
. . MNigTpumyBaTn nerke
Puc Ha moroui Harpitn monoko 5-6 ATP KVIyI'IiHHﬂ 2-3
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5. Dornsia

06cnyroByBaHHsA po6040i NOBEPXHi

YBara! MMepep noyatkom GyAb-AKOi onepauii 3 YMILEHHA
abo o0cnyroByBaHHS, NepeKoHaWTecs, WO KOH(OPKM
BMMKHEHi i Lo namMnoyka-iHaukaTop Tenna He CBITUTbLCS.

5.1 Yucrka
BapunbHy noBepxHio NOTPIGHO OuWLLyBaTM MICNS KOXHOrO
BMKOPUCTaHHS.

BaxnuBo: )
He BukopucToByiiTe abpasuBHi 3acobuw, meTanesi rybku. Ix
BMKOPVMCTAHHS 3 4aCOM MOXE MOLLKOAWTH CKITO.

He BuKopucTOByiATe MoapasHiokYi XiMiuHi Mutoui  3acobu,
Hanpuknag cnpei Ans [yxoBok abo 3acobu Ans BuUBELEHHS
nnsm.

Micna  KOXHOrO  BMKOPUCTAHHS,  3anuwTe  MOBEPXHIO
OXOMNOKYBATUCA Ta MPOYUCTITh i, WOB BUAANMTU Hakun Ta
NASMM, LLO 3'ABUNUCS B 3aMNMLUKIB i,

Llykop Ta npogyKT! 3 BUCOKAM BMICTOM LIYKDY MOLLKOZXYHOTb
BapuIibHy NOBEPXHIO, iX NOTPIBHO HEraiHo BUAANSITY.

Cinb, Lyykop i MiCOK MOXyTb NOAPANaTY CKNSHY NOBEPXHIO.
BukopucToByiiTe M'AKy TKaHUHY, NanepoBi PYLLHWKW A8 KyXHi
abo creujanmbHi  3acobu AN OYMLIEHHA  MOBEPXHi
(moTpumyBaTUcs BkasiBok BupobHuka).

HE BUKOPUCTOBYWUTE NAPOBI OYUCHUKM!!!

BaxnuBo:

Y pasi BUNajKoBoro po3nuBy BEMMKOI KiNbKOCTI PiavHM 3
KacTpynb, MOXHa BUNPaBUTK Lie 3@ AONOMOTOH BUMYCKHOTO
KnanaHy, po3TallOBaHOrO B HIDKHII YaCTWHI NpUCTPOLO, ANs
TOr0, L6 BUAANNTI 3aNMLLKX | BUKOHATW OYMLLIEHHS B
YMOBaX MaKCUMarbHOI rifieHiYHOT 6e3neku.

Man. 18

[ins 6inbLU NOBHOI | PETENBHOMO OUNLLEHHS BI MOXETE
MOBHICTHO 3HSTW HIKHIl pe3epByap

Man. 19

OuuLLeHHs MeTaneBoi pewiTku:

[path cnig MUTM ypyuHy rapsiuol0 BOAOK 3 HeWTparbHUM
MWIOYMM 3acO00M | aKypaTHO BWMCYLIYBaTW OB YHUKHYTM
OKMCTEHHS.
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06cnyroByBaHHS BUTSXKKN

OuunileHHs
Mig yac ounwenHs sukopuctoyiiTe BUKIKOYHO Bonory
TKAHWHY 3 HeWTparbHUM — MuioumMMm  3acobom. HE

BMKOPWUCTOBYWTE IHCTPYMEHTWU TA MPUNAQW NiA
YAC OYULLIEHHA!

YHuKaiiTe BUKOpUCTaHHS abpa3nBHIX 3acobiB.

HE BUKOPUCTOBYWTE CINUPT!

AHTHXMpOBUMIA inbTP

3aTpumye YacTOUKM XUPY Bif NPUroTyBaHHA ixi.

Woro noTpi6Ho ouniyBaTV OAMH pas Ha Micsub (abo komm
cuctemMa iHouKauii HacuuyeHHs (inbTpiB BKalye Ha Lo
HeobXiaHICTb), 32 JOMOMOrOl0 HEArpECUBHIUX MUKYKX 3aC0BiB,
BpyyHy abo B MOCYOOMWIHIA MalWWHLi 33  HWU3bKOT
TeMNepaTypn B PEXMMi KOPOTKOTO LIKAY.

IMpn MUTTi B NOCYAOMMIAHIA MaLLMHI, XMPOBUA (INbTP MOXe

3HebapBuTUCs, ane 1oro  (hinbTpyBanbHi - BMACTMBOCTI
3aNMLLAITLCS HE3MIHHUMN.
Man. 15

®inbTp 3 AkTUBOBaHMM Byrinnam - Kepamiunuit
(Mvwe ans Bepcii 3 dinbTpauieto)
BiH  nornuHae  HenpuemHi
NPUroTyBaHHAM ixi.

[anuit Bupi6 0bnapHanmit Habopom Ae3ofopyrUnX inbTpIB.
Hacuuyenns  pesopopytounx  dinbTpie  BinbyBaeTbea micns
TPVBANoOro BUKOPUCTAHHS 3aneXHO Big TUMY KyXHi i
PerynsipHoCTi  OYMLLEHHS KMPOYNOBMIOBANLHOTO  hinbTpY.
[esogopytoun inbTpU MOXHA pereHepyBaT TepMiYHAM
cnocobom koxHi 2/3 MicAus B 3a3ganerigb HarpiTiii nedi npu
200°C npotarom 45 xeunuH. [lpaBunmbHa pereHepalis
rapaHTye NocTilHy eqeKTUBHICTb QinNbTPyBaHHS NPOTArOM 5
pOKiB.

YBara! He knagitb GinbTpu Ha OHO AyXOBKM, @ PO3MilLyiTe
Ha [eKO Ha cepepHin BUCOTI.

Man.17 -17a-17b-17c

3anaxu,  BMKNUWKaHi



5.2 Mowyk HecnpaBHOCTEN

KOA NOMWITKK

onuc

MOXNNBI NPUYUHK

YCYHEHHA NOMWUIKK

E2

3oHa yI'IpaBJ'IiHHﬂ BAMUKAETLCA Yepes
3aHaaTo BUCOKY TEMNepaTypy

BHyTpilLHs TemnepaTypa
€NEKTPOHHUX AeTanei €
3aHaATO BUCOKOK

3auekaTe, noku poboya
MOBEPXHS OXOMOHe, NepLL
HiX BUKOpMCTOBYBATH i

E3

HenpugaTtHa emHiCTb

BrpaTta marHitHux
BNacTMBOCTEN

3HOBY

3HimiTb KacTpynto

E5

Mpobnemu komyHikaLyii Mix
NpU3HAYeHUM N5 KOpUCTYBaYa

EnekTpoxuBrneHHs He
nocTayaeTbes [0 Moayns;
kabenb xuBneHHs 6yB

Bigkniountn nosepxHio
Bia Mepexi Ta nepesipTe

iHTepdhencom i Mogyrnem iHayKLii MIAKTIOYSHAN MigKMIoOYeHHs
HenpasunbHO abo
NOLLUKOMKEHWIA
Lns BCiX iHWMX

noBifoMneHb npo

NOMUAKK Mop38OHNT B TEXHI4HY CryOy | NOBIAOMUTY KO, NOMUMKA
(E...U...C...)
5.3 TexniyHa cnyx6a gonomoru

Mepen Tum, sk 3BepHyTIUCS B CryOy TeXHIYHOi fonomory:

~ ™ . . 13
1. nepeKOHaVITeCSI, O BW HE MOXETE CaMOCTIMHO YCYyHYTU np06r|emy, Ccnupak4ncb Ha BKasIiBKW, OMUCaHI B

M1l
HecnpaBHOCTEN .

2. BUMKHITb Ta YBIMKHITb MPUCTPIiA, 06 NepekoHaTucs Lo npobnema byna ycyHyTa.
SKwo nicns Buwe 3rafaHuUX NepeBipok Npobnemy He BAANOCH YCYHYTH, 3BEPHITLCA A0 HaWonmxkyoi Cnyx6u TexHiuHoi

LONOMOru.
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KK - MoHTaxpaay MeH naiaanaHy HycKaybl

Ocbl HycKaynbikTa OepinreH HyckaynapAabl
KaTaH KaparanaHbI3. OHaipyLi ocbl
HyCKaynblKTarbl HyckaynapAabl opblHOamay
cangapblHaH TyblHOafaH akaynap, 3akbivaap

HeMece epT YLWiH eLwbip >xayankepLuinikTi MOVHbIHa

anvangbl. Byn Kypbinifbl Tek yil xafaanibiHaa

Tamak nicipy ywWiH naijanaHyfa apHarnfaH XeHe

Tamak nicipy kesiHge TyTiHAi copbin anagel. backa

MakcaTTapaa nanpganaHyra 6onmangbl (Mbicanbl,

GenmveHi XbiMbITy YLWiH). ©HAipywi ocbl eHiMai

aypbic nanpanaHbay Hemece aypbic 6anTamaynaH

TYbIHAANTbIH XayankepLuinikTi MOMHbIHA anmMavabl.

©HiM ocbl OKYNbIKTaFbl cypeTTepae
GepinreHHeH e3relue 3CTeTUKanNbIK
cyHKUMANapFa ne 6onybl MyMKiH, ananaa,
XYMbIC icTeyi, TEXHUKanbIK KbI3MeT KepceTy
XaHe opHaTy Gipaen 6onaabl.

@ HycKaynbIKTbl MYKUST OKbIM LUbIFbIHBI3: ON OpHaTy,
naiganaHy OkoHe Kayincisgik Typanbl  MaHbl3dbl
aKnapatTbl KaMTuabl.

1) OHIMHIH aneKTpRiK XyWeciH earepTneHs

O KypbinFbiHbl OpHaTNac GypblH, OHbIH ewbip GeniriHiH
3aKpIMpanvaraHbiHa ke3 xeTkisiHi3. bonmaca gunepre
xabapnachbin, opHaTybl TOKTaTbIHbI3.

@ OpHaTygbl  XanfactbipMac  OypblH  KyPbINFblHbIH,
OyTiHOiriHe k@3  keTkisiHi3. Bonmaca  gunepre
xabaprachbin, opHaTyabl TOKTaTbIHbI3.

Eckeptne: "(*)" TaHbackl 6ap Geniktep Tek Kenbip

ynrinepmeH  GepineTiH  (Gacka  >xargannapaa

GepinmvenTiH), Gipak caTtbin anyfa 6onatbiH

KOocbIMLUA akceccyaprnap 6onbin Tabbinagbl.

© 1. EckepTynep

Eckepini3! Keneci Hyckaynapabl
KkaTaH cakTaHbl3: e Ke3 kenreH
OpHaTy XYMbICTapblH OpblHAAMac
OYpbIH, KYypbIFbl KyaT Ke3iHeH
axblpaTblnybl KepeKk. ® OpHaTyabl
HemMece >xeHOeydli eHAOIpYLWiHiH
HyCkaynapblHa oHe >KeprinikTi
Kayincisgik epexenepiHe ceunkec
OiNikTi MamaH opblHOAYbl Kepek.

ManpanaHy HyCKaynbIfblHOA
apHambl KepceTiniMeniHiue,
KYPbINFbIHbIH ewbip GeniriH
XxeHageyre He aybICTbIpyFa
oonvanagbl. e 3aH OoKbIHLIA,

KYPbIFbl XKepre KOCbinybl Kepek.
e Kyat kabeni KypbinfblHbI KyaT
KesiHe Kocyra GonatbiHAan y3blH
Gonybl Kepek. ) OpHarty
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XYMbICTapbl KongaHblCcTarbl
Kayincisgik epexenepiHe coankec
Kenyi YLWiH, MOHTaX epexernepiHe
caukec, kepHey Il caHaTTaH acbin
KETKEH Ke3ade 9neKTp KyaTblHbIH
TOMbIK axblpaTbllyblHa Keningik
OepeTiH, KongaHyfa pykcaT
eTinreH ken nonspnbl aBTOMAaTThbl
aXblpaTKbiL OPHATbINYbl KAXET. ®
BipHelwle poseTkanbl y3apTKbILWThI
Hemece 6Oacka pga y3apTKblll
cbimgapabl  KongaHbaHbi3. e
OpHaTy asKTanfaHHaH KeMuiH,
anekTpnik Genwekrep ogaH opi
namvganaHyLbiFa KorpkeTiMmai
bonmaybl kepek. e [langanaHy
Ke3iHOe KYypblfbl MEH  OHbIH
KormkeTimai  GenikTepi  Kbi3agbl.
KbI3abIpyLubl anemeHTTepai
yCTamMaHbI3. bananapablH
KYPbITFbIMEH oriHamayblH
KagafanaHbl3; ©ananapabl
XakblHOATNaHpI3 XoHe onapaaH
Ke3 anmaHbi3, cebebi narvganany
KesiHge  kKorkeTimai  Geniktep
KaTTbl bICbIM  KETyi MYMKIH. e
Kapanoctumynaropnapsl MEH
KOCynbl UMMAaHTTapbl 6ap
agamgap VHAYKUMSbIK NAMTaHbl
navpanaHbac OypbIH
KapauoCTUMYNATOPAapbIHbIH

KYPbIFBIMEH  YWNeciMai  EeKeHiH
Tekcepyi Kepek. e [langanany
KesiHOe KeHe ogaH  KeuiH
KYPbINFbIHbIH Kbl3ObIpy

3NIEMEHTTEpPIHE KON TUrisoeHi3. e
MnutanbiH,  Gapnblk  Geniktepi
KETKINIKTI cankblHOafaHWa ofaH
Knimgep Hemece ©Oacka >XaHfbll
3atrapdblH,  TUIN  KeTyiHe KOS
OepmeHi3, cebebi epT LWbiFybl
MYMKiH. @ XXaHfblll 3aTTbl NnMTa
YCTiHe Hemece »KaHblHa
KOMMaHbI3. ® KaTTbl Kbi3faH TOH



Mannap MeH CyWblK Mawunap Tes
YKaHFfbILL donapgbl. Mannsbl
Tafampgapabl fanblHaay KesiHge
cak ©OonbiHbI3. e Erep nnuta
OeTiHae kapblkTap nanga donca,
TOK COfy KayniH GonabipmMac yuiH
KYPbIFbIHBI - Aepey OLipiHi3. e
KypbInfbl CbIpTKbl TAaUMEPMEH He
benek KallbIKTaH backapy
KypanbIMEH XyMbIC icTemengi. e
MNnutapa Manabl YKbIMNCbI3
nanganany kayinti 6onybl MyMKiH
XXOHe epT Tyablpybl bIKTUMasn. e
Tamak nicipy npoueciH kagaranarn
TYpy KaxeT. Kbicka nicipy npoueci
YHeMi BakpbinaHybl KaxeT. e OpTTi

ELWKALLAH CyMeH eLlipy
opeKkeTiH »xacayfa 6onmangpl.
OHbIH OpPHbIHA KYPbINfbIHbI
ewipin, epTTi kaknak He wybepek
KneeHka CUSKTDI HOpPCEMEH
XabblHbI3. ©pT Kayni 6ap: nnuTta
OeTiHe beroe 3atTapapl
KOMMaHBbI3. ° By

TasapTKblWTapabl
navpaanaHbaHbi3, TOK COFy Kayni
Oap. e lNbiwakrap, WaHbIWKbINap,
KacblkTap Hemece  Kkaknakrap
CUSAIKTbI MeTann 3atTtapabl newke
KoMMaHbI3, cebebi onap Kpi3bin
KeTyi MYMKiH. e KypbUIfblHbI
3NEKTP KeniciHe kKocnac OypblH:
KEpHeY MEH KyaTTblH 3NeKkTp
XeniciHe Ccoankec KeneTiHairiHe
XoHe po3eTkara conkec
KeneTiHairiHe Ke3 >eTKidy VLWiH
ManimeTTep TakKTacblH
(KYpPbINFbIHBIH, TOMEHTI KafblHOA)
TekcepiHis. KymoeHiHi3  6onca,
OIniKTi ANeKTp MaMaHbIMEH
KEHECIH|3.

MaHbI3abl: - [laganadFaHHaH KeniH,
NAUTaHbl KOCKbILTAH OLWIpiHi3 XoHe
TabaHbl  aHbIKTANTbIH KyYpbIFbiFa
ceHOeHi3. - CyMbIKTbIKTbIH,  Tacbin
KeTyiHe xon 6epMeHi3, COHAbIKTaH
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CYMbIKTBIK KaHaraHga Hemece
Kbl3blpFaHaa OTTbl OWipiHi3. - Kbi3abipy
anemeHTTepiH  60c  kacTpenaepmeH
Hemece TabanapMmMeH Hemece Onapcbl3
KOCynbl Kynae kangblpmadbl3. - [licipy
asKTanFaH kesge TWICTI bICTbIK NAUTaHbI
OLWipiHi3. - Tamak nicipy YLWiH ewwKaLiaH
anoMUHWA  donbraHbl  NanganaHbaHbl3

XoHe anoMuHuitre oparfaH
TaFamaapab! nnuTara eluKaLlaH
KOMMaHbI3. AntoMUHMIA Bankpin,

KYPbINFblHbl  3aKbIMAANAblI XOHE OHbl
KeHAey MyMKiH Gonmangsl. - Tarampap
canblHFaH KayallakTapabl allblMaFaH
KynmiHae Kbi3gblpyFa Oonmanabl, onap
Xapbinybl MyMkiH! Byn eckepty 6apnbik
nnuTa TyprepiHe KaTbICTbl. - Te3gety
(Booster) yHKUMACHI CUSKTbI KOFapbl
TOK  JeHreliH TamakTbl  Kyblpyfa
apHanfFaH mMam CUSIKTbl CYMbIKTbIKTapabl
KbI3AbIpy YLiH NanganaHyFa donmanab!.
lamapgaH TbiIC Kbidy KayinTi 6onysbl
MyMKiH. MyHgan xargannapga TeMeH
KyaT  [eHreiliH  nanganaHybliHbI3abl
YCblHaMbI3. - blabictap  nnuTaHbIH
YCTIHE XOHe [Oon opTacbiHa KOMbInybl
kepek. ElwkaHaan xarganga taba MeH

nnuta apacbiHga 6acka  3aTTapgbl
KomaHpl3. - Erep  Temnepatypa
OFapblnaca, KYPbINFbl nicipy

OenikTepiHiH KyaT AeHreniH aBTOMaTTbl
Typae TemeHgeTesi. Kes kenreH Tasanay
HeMece TexHUKanblK KbI3MET KepceTy
angplHga  KypbiifFblHbl  po3eTkafdaH
CYbIPbIHbI3 HEMECE KOCKbILITbI OLUIPiHi3.
Bapnblk OpHaTy XoHe TexHuKasblk

KbIBMET ~ KOpCeTy KyMbiCTapbl  YLUiH
KOpFaHbIC KOTFanTapbIH KMiHj3.
KypbinFbiHbl  CEri3  XactaH  ackaH

Gananap, coHpan-ak (usmkanbik, cesy
Hemece akbin-on Kabinetrepi wwekteyni
ajamgap Hemece Taxipubeci Hemece

KaxeTTi Oinimi KOk agamgap agam
DakbinayblHCbI3  HEMECE  KypbiNFbiHbl
Kayincia  nanganaHy  K8He  OHbIH

KayinTiniriH TyCiHY Typansl Hyckaynap



anvanblHwa KonaaHbaybl Kepex.
bananapgblH, KypblIFbIMEH OWHaMayblH
KagaFanan OTblpbiHbl3. Tasanay xoHe
KYTIM KepceTy XyMbICTapblH OGananap
THiCTi  BaKblnaychl3  OpblHAAMaynapb
kepek. TYTiH COpFbIWTLI ra3beH Hemece
Backa OTbIHMEH XXYMbIC iCTENTIH Gacka
KYpPbInFbinapMeH Bip yaKbITTa
nauganaHy kesiHge OenMe  XaKchbl
xengertinyi kepek. TyTiH COPFbILITLIH, iLui
[e, CblpTbl [a TEXHUKamblK Kbl3MeT
KepCeTy HycKaynapblHa COKeC MIHOETT
Typae YyHemi TasanaHybl (KEMIHOE
AUbIHA ~ BIP PET) «kepek. TyTiH
COPFbIWTLI Tasanay, COHbIMEH KaTap
cyarinepai  aybICTblpy XoHe TasapTy
epexenepiH cakramay epTke okenyi
MYMKiH. ALUbIK OTTa elKalaH Tamak
fanblHoayFa Gonmangbl.  AWbIK OTTbI
nanganany cyarinepai 3akpiMzaybl XoHe
©pT KayniH TyAbIpYybl MYMKiH, COHAbIKTaH
OHbl Dapnblk xafgainga 6ongbipmay
Kepex. Main KaTTbl KpI3bin  KeTin,
epTeHyiHe xon Oepmey VYLWiH Kyblpy
KesiHge aca cak OonmFaH  KeH.
ECKEPIHI3: TyTiH COPFbILTHIH,
Komxetimai  Geniktepi nnuTa  KOCynbl
Kesge bICTbIK Bonybl MyMkiH. EckepiHia!
OpHarty XYMbICTapbI TOMbIK
asiKTanfFaHwa KypbInfFbiHbl KyaT Ke3iHe
kocnaHbl3. Xeprinikti 6unik opraHaapsl
OekiTkeH, TYTIH WhiFapyFa GainaHbICTb
Kayinciaaik TeXHWKachl XoHe Kayincisgik
Wwapanapbl GoMbIHWA epexenep KaTaH,
cakranybl kepek. LUblFapbinFaH aya ra3s
KaFaTblH KypbirFbinap He Gacka fa xary
KypblnFbinapbl TyAbIPaTbIH TYTIHAI KOt
YWiH  nmaiganadbinatelH - KyObipnap
apkbinbl  xibepinyi  kepek.  TyTiH
COPFbILTHI CbIM TOp AypbIC
opHaTblIMaraH kesge eLKaLlaH
nanaanaHbaHbi3!  KypbinFbiHbl opHaTy
YWiH Tek eHiMveH Oipre GepinreH
OypaHaanapgbl faHa KongaHblHbI3, an
Gipre  Gepinmece, CalikeC  KeneTiH
OypaHganapgel catbin anbiHpl3. OpHaty
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HYCKaynblfblHAa KepceTinreHaen
Y3blHAObIKTaF b bypaHaanapapl
KongaHbiHbi3.  Ac  Genmenik  TyTiH
COpFbIl  3MeKTp eMec KyaT Keasi
BepinetiH  Backa  KypbinfblnapmeH

navganaHbinFaH kesae, 6enmeHiH, Tepic
KbicbIMbl 4 T1a (4 x 10 6ap) aeHreniHeH
acnaybl Kepek. ) AJ'I,EI,anI y&!KbITTa
aHblKTamManblK PeTIHAe Kapay YLIH 6¥J‘I
HYCKaynbIKTbl ~ CaKTan KO  KEepek.
CaTbIJ'IaTbIH, TacbiMangaHaTbIH He
KOLWIPNETIH Xafdanda OHbl ©HIMMEH
Bipre ycTay Kepex.

Byn kypbineel 2012/19/EO - UK SI 2013 No3113,
Kanablk anekTp eHe 9MneKTpoHAbIK xabablkrap
(KO3X)  eypomanblk  OuMpekTMBacbiHa  caun
TaHbanaHaabl. byn  eHiMHIH KOKbicka OypbiC
TacTanyblH KaMTaMachbI3 eTefi XaHe Ci3 KopLuaraH
opTafa >oHe ajam [JeHcaynblfblHa 6onaTtbiH
XaFbIMCbI3 cangapablH, anabiH anachi3.

OHimaeri Hemece ofaH Koca GepinreH KyxaTtTarbl

mmm Oenrici ocbl ©HIMHIH TYPMBbICTbIK  KOKbIC
peTiHAe TacTanMaMn, dMeKTPIiK XXaHe ANEeKTPOHAbIK
KypbinFbinapabl kaniTa eHdeyre apHarnfaH KokbIC
XWHaWTbIH TWICTi OpbIHFA TacTanybl KepeKTiriH
Ginpipeni. OHbl  >XeprinikTi  KOKbIC ~ TacTay
epexenepiHe cavikec TacTaHpld. byn  eHimai
namganady, KannblH KenTmipy »>eHe KamnnbiHa
KenTipy Typanbl KoCbIMWa aknapaT any YLwWiH
XKeprinikTi ~ yakineTTi  mMekemere,  TYPMbICTbIK
KanablKTapabl XWHAYy KbI3METIHE Hemece eHiMzi
caTbIn anfaH aykeHre xabapnacbiHbI3.
KypbinFbl  keneci epexenepre cau
CbIHaNybl XaHe XacakTarybl Kepek:

« Kayincizgik: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

» OHimginiri: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; I1SO
5167-3; 1SO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC
60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN
50564; IEC 62301.EN 60350-2;

« OMY: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2;
CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-
12. KopliaraH opTara KeneTiH acepAi asanTy YLUiH
aypbic nanganaHy Hyckaynapsl: MNicipygi 6actaraH
Ke3ae, TYTIH COPFbIWTHI €H a3 >XblngamablkneH
KOCbIHbI3, TMiCipy asikTanfaH COH, OHbl bGipHelue
MUHYTKa KkangblpbiHbi3. XKbingamablKTel TEK TYTiH
MeH By ken borca faHa, LyFbIN XaFgavnapaa faHa
Tespgety (Booster) PYHKUMSACHI apKpinbl
apTTbipbiHbI3.  MicTi  asanTy XyWeciHiH,  Tuimgi
XKYMBICbIH CakTay VLiH, KeMmip Cy3riCiH(nepiH)
KepkeT BonFaHaa aybICTbIPbIN TYPbIHBI3. Mai cyarici
XKaKCbl XYMbIC iCTeyi YLUiH OHbl KaXeTiHLe Ta3anan

xacasnysbl,



TYPbIHbI3. TWIMAINIKTI apTTbipbin, LWYyAbl a3anTy
YLUiH, OCbl HyCKaynblKTa kepceTinreH Makcumanapl
KyObIp AnamMeTpiH nanganaHbiHbI3.

2. ManpanaHy

MnutaHbl nanganaHy

WNHaykumanblK micipy Xyneci MarHWT WMHOYKUMSACHI
pu3nkanblk  KyObinbicbiHa  Herizgenedi.  byn
XKYMeHIH Herisri KacueTi KyaTTbl reHepaTopgaH
KacTpenre Tikenewn xibepy 6onbin Tabbinagbl.
ApTbIKWbINbLIKTapbI:

OnekTp nnuTanapbiMEH canbICTbipaTbiH 6orncak,
VHOYKUMSAMbIK MnnTa:

- Kayincisipek: wbIHblI GeTkeliHaeri TemnepaTtypa
TemeH bonagbl.

- Xbinpambipak;:
Kbl3ablpyFa 6onagebl.
- Denipek: nnuta GepinreH napmeHaepre aepey
»xayan 6epegi

- Tuimaipek: ciHipinreH kyaTTblH 90%-bl Kbl3yfa
anHanagpl. CoHbIMEH kaTap KacTpen nnuTagaH
anblHFaHHaH KeWiH, Kbidy bekep navpganaHbimaybl
YLWiH KbI3yAbl ibepy Aepey TokTaTbinagbl.

TaMaKTbl KbICKa YaKbITThbl

2.1 Tamak nicipy KoHTeHepi

Tek Genrici
naiaanaHbIHbI3.
MaHbizab!:

nnuta 6GeTiHe 3aKpiM KenMeyi YLWiH, MblHanapra ThifbIM

carnblHagp!:

+ TY6i TEric emec biabICTapabl KOH;

* Tybi 3ManbMeH KanTanFaH MeTann bigbicTapabl Kot;

* nnuta 6eTiHe cbi3aT Tycipmeyi ywiH Ty6i kepip-Oyabip
biAbICTaPAbI KOIO;

* bICTBIK KacTpenaepai oHe Tabanapipl
Backapy naxeniHiH 6eTiHe Kotora Gonmaiigbl.
TynTepi Tek xapTbinai heppoMarHuTTik MaTepuanfapaaH
TypaTblHObIKTaH, WHAYKUMAMBIK  KongaHbicka  6aprblk
Tabanap xapamgbl Goma 6epmengi! Kectpengep meH
Tabarnapgpl caThin anFaHaa, MblHaHbl ECKEPIHi3:

* bIAbICTbIH, TY6i TOMbIFbIMEH tbeppomarHuTTik

Gap Tabanapgbl  faHa

NNUTaHbIH

maTepuangaphaH Typybl kepek. OuTnece, xbiny Gepy
TMiMAINIT  TeMeHAenmi, an XelnyAblH Gipkenkiniri MeH
kacTpenaiH/TabaHblH, Temnepatypacsl Tamak nicipyre
CoIKeC Kermeyi MyMKiH.

BONMAWABI!

o Tybinge amomuHU Gonmaybl Kepek, SWTNece biAbIC
KbI36ai1abl )eHe OHbl MHOYKTOpNap TaHbiMaybl MyMKH.
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BONMAWTBI!

+  Ty6i Teric emec Hemece Gipkenki eMec biabIC.
Orap  WHOyKTOp  MeH  TabaHblH  apacbiHgarbl
BalinaHbICTbl TOMEHAETIM, MiCipy TWIMAiNif MeH canachiH
Hallapnatagbl.

i
,( = } = i ]

&

BONALbI!

MaHbI3abl: biCTbIK Tabanap MeH kacTpenpepai elkallaH
NeLTiH, YCTiHe KoiMaHbI3.

2.1.1 AnabIHFbI KOHTENHEpNEp

KactpengiH, matepuarbl MarHUTTi eKeHiH TeKcepy YLUiH xai
FaHa MarHuTTi nanpanaHa anacbl3. KecTpengepre marHut
xabbicnaca, ornap xapamaigbl. AnfbiHFbl - Tapayparbl
KepceTKiLLTep OCbiFaH Aa KaTbICTbl ecKepinyi Tvic.

2.1.2 ¥cbIHbINaTbIH KacTpen Ty6i auameTpnepi
MAHbI3[bl: erep kacTpengep Aypbic enwemae
Gonmaca, nicipy Genikrepi icke KocbinManAbI.

Opbip xeke OenikTiH MMHUManAbl AWMAMETPREpPiH OCbl

HycKayrnbikTa 6epinreH THiCTi cypeTTepaeH KapaHbi3.

YKaKcbl HaTUXere KO XETKi3y YLUH MblHanapap! YCblHaMbl3:

+ [nameTpi nicipy aimarblHa cail keneTiH kacTpengep MeH
Tabanapap! nanganaHbiHbI3.

+ MymkiH 6onca, nicipy kesiHae TabaHblH KaKnaFblH xaybin
KOVbIHbI3, Oyn acipece avameTpi 22 cM-g€H acaTbiH
Tabanap yLUiH MaHbI3Abl.

+ TabaHbl nnuTapa kepceTinrex nicipy GeniriHiH, opTacbiHa
KOWbIHbI3.

Copfbilw XxengeTKiWwTi nanganaH

Copy »xyiieciH eki Hyckada nanganaHyra 6onagbi:
CbIPTKbl COpY »®&He TacbiMangay Hemece iLki
peumpkynsumsicbl 6ap cyari.

Iﬁ Copy HycKacbl

7-cyp.

TyriHaep GepinreH xanfay cnaHeLiHe GekiTinreH Kybbipnap
(benek caTbin anbiHafbl) apKbImbl ChIPTKA LUblFapbINagbl.
Coprbill  KyOblpablH — AvaMETpi  KarFaFblll  CakUHaHbIH,
avameTpiHe cal Kenyi kepek:

- TOPTOYPLILTHI WbIFbICTAP YLUiH: 222 X 89 MM

- WweHbep LbiFbicTap YiiH: @ 150 mm (¥)

KocbiMLua aknapat any yLLUiH 0Cbl HYCKayrbIKTa KepceTinreH
COpY HYCKacblHa KaTbICTbl BeTTi KapaHbl3. OHIMAI
AvameTpi aya WbiFbICbIHA (kanfay cdnaHedi) can



KeneTiH kabblpFara OpHaTbINFaH COPFbILL
KyOblpnapfa xaHe caHplnaynapra anfaHbi3.
OunameTpi  kiwipek copfbil  KyOblpnap  MeH
caHblnaynap XXyMbIC TWMIMAINIrH Hawapnarbin, LWy
OeHreviH antapnbikTan apTTblpybl MYMKIH.
OcblifaH 6annaHbICTbI
XayankepLlinikrepaeH 6ac TapTbinagbl.
@ Aya eTKi3riL MyMKIHEIrHLLE KbICKa BOMFaHbl XeH.
O MywmkiH GonaTtblH eH a3 uniHaepi 6ap KyObipabl
nanganaHbiHpi3 (Makcumangbl oypbiw: 90°).
@ KybOblp OnameTpiHiH KypT e3repicTepiHe >xon
6epmeH;s.

Cy3y HycKachbl

10-cypet

CopslurraH aya 6enmMere KaiiTa sxibepinmec OypbIH
apHabl Maii )KoHE HiC Cy3TiJiepiHeH eTeli. OHIM
CTaHIAPTThl OPHATYFa KAKET OapJIblK OeTiKTepMeH
Oepineni, aya HIBIFBICH KOPIYC HETI31HIH aIbIHFbI
JKarblHa OpHaThUTaabl. KochiMIna akmapartThl cysri
HYCKAaCBIHA KaThICThl 6eTTeH (OCHI HYCKaYJIBIKTHIH
cypertep GemimMinze) kapausi3. Typri cy3y xaHe
Copy XyihenepiH opHaTyFa apHanfaH
XKUbIHTbIKTapAblH TOMNbIK ayKbIMbIH
www.elica.com xaHe www.shop.elica.com Be6-
canTTapblHaH KepiHi3.

Gapnblk

3. KoHpbipy

e OneKTpniK XXeHe MexaHuKanblK
GeniktepiH opHaTygbl TK OinikTi
MamaHgap opbliHAaybl Kepek.

Byn ANeKkTpnik KYPbITFbl
WbIF bIHKbI opHaTbInaTbIH
Xafgavga KanblHOblFbl 2-6 €M
B6onatblH XyMbIC 6eTiHe opHaTyFa
apHanfaH; an BATbLIPbII
opHaTkaH kKe3ge 2,5-6 cm
TepeHAaikke opHaTbINybl KEPEK.
Mnuta meH kabblpFa apacbiHOafbI
KalWbIKTbIK ~ anAdblHFbl  XafblHaH
kemiHge 5 c¢m, OGymnipnepiHeH
KemiHOe 4 CM >XoHe KOofapfbl
kegeprigeH kemiHge 50 cm 6onybl
Kepex.

Epekwe Hasap  ayadapblHbI3:
YCbIHbISIFaH  KalWbIKTbIK  MblCar
peTiHae KenTipinreH: yn-

Xannapgpl xxobanay kesiHae acym
KYPbUTFbICBIHbIH OHAIPYLLICIHIH
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HyCKaynapbl eckepinyi Kepek.

& 3.1 nekTp Kocynapsbl

3-cypet

e KypbinfblHbl  3MEKTPNIiK  Kyat
KO3iHEH aXblpaTblHbl3. @ OpHaTy
XYMbICTapbIH KongaHbICTafbl
OopHarty XoHe kayincisgik
epexenepiH  6ineTiH, Kocion
AaunblHOanfax Kbl3MeTKepriep
FaHa >y3ere acblpybl Kepek. e
Erep ocbl Tapaygafbl Hyckaynap
opblHOanMaca, eHAaipyLwi
ajampgapra, XaHyapnapfa
HemMece Mynikke TUreH 3apgantap
YWIiH Ke3 KenreH >ayankepLuinikTi
63 MOMHblHA anmangbl. e Kyar
kabeni nnuTaHbl XyMbiC GeTiHEH
WblFapbin  anfaHaa  blHFAWnMbI
GonaTtblHOan  XKEeTKINIKTI  y3blH
bonybl kepek. e KypblnfblHbIH
acCTblHfbl XXafblHOAa OpHanackaH
cepusinblk HOMIp TakTanwacblHaa
KepceTinreH KepHey on
opHaTtbinaTblH yngeri KepHeyre
CoMKeC KeneTiHAINH TeKCepiHi3. o
¥3apTKbiLL cbimMpapabl
navganaHbaHpl3. e >XXepre Kocy
KyaT cbiMbl Gacka kabenbaepre
kaparaHga 2 cm-re y3blH 6onybl
Kepek. e Erep anekTpnik »xabaplk
KyaT CbIMbIMeEH >xababikTanmaca,
7200 BaTT KyaT yWwiH 2,5 MM2
MUHMManNAbl KOHOYKTOP
anameTpiH nanaanaHblHbI3;
XXOFapblpak KyaT AeHrennepi ywiH
anameTpi 4 mm2 Bonybl Kepek. e
Kabenb 6onbiHaarbl TemnepaTtypa
50°C-TaH acnaybl kepek. e byn
KYPbUTFbl  KyaT KesiHe TypakTbl
KOCbISlyFa apHarfaH.

e EckepiHi3! Onektp xeniciHe
kamta kKocnac OypblH, OHbIH
OYPbIC XYMbIC ICTEUTIHIHE K3



XKETKi3iHi3, apkawlaH Kyat
kabeniHiH, AaypbiC OpHaTbIFaHbIH
TekcepiHi3. e EckepiHi3! Apanbik

Xanfay kabeniH aybICTbIpyAbl
YOKINeTTi TexHukanblKk Korigay
KbI3MeTi Hemece OinikTiniri ofaH

can agam Xysere acblpybl KEpek.
Eckeptne: oHiM Makcumangbl
Kyat LIeKTeYiH opHaTyfa
MYMKiHAiK 6epeTiH KyaT wekTteyLwi
PYHKUMSACBIMEH XabablKTanfaH
KypbInfbl AnekTp xeniciHe
KOCbISFaH Kesge Hemece
axblparaH COH 9NeKTp XeniciHe
KanTa KocblfiFaH ke3ge (keneci 2
MUHYT iWiHae), ONeKTp XYMECiHIH
KOpfaHbICbIH TaHdanfaH KyaTTbl

LekTey JeHrenide cenkec
OpHAaTbIHbI3. LUEKTeY KOWbINybl
Kepek. KyaTt wekTtey napameTpi

YWiH OCbl HyCKayIbIKTbIH >KyMbIC
OenimiH KapaHbI3.
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3.3 Bekity

OpHartyabl 6acTamac GypbIH:

+ OHiMAi KopanTaH lbIFapFaHHaH KeWiH, OHbIH
TacbiManpay KesiHge 3aKbiMAanmaraHblHa Ke3
KETKI3iHi3, aKaynblKTap TyblHOaFaH KafFpanga,
caTywbiFa Hemece TYTbIHylWbINapFa  KbI3MeT

KepceTy opTanbIfbiHa XabapnaHbI3.

+  OHiMHIH enwewmgepi OpHaTbINATbiH OpblHFA CONKeC
KENETIHIHE KO3 XeTKi3iHj3.

+ KantamaHblH ilWiHAeri TacbiManpay — MakcaTbiHAa
canblHFaH kepek-xapakrapablH (Mbicarbl, 6ypanganap
canblHFaH KanTalblKTap, keningik kyanikrepi xaHe T.6.)
Bap-xofblHa ke3 xeTkisiHi3. Erep Gonca, onapapl anbin
TacTaHbI3 XoHe Kayincia xepae cakTaHpl3.

+  OpHaty aimarbiHaa Kyar ysice| 6ap ekeHiH TekcepiHi3

KOpI‘IyCTbI OpHaTyFa AanbiHpay:

Byn GyiibiMabl canKbIHOATKbIW KypbliFbinapabiH, bigbic
KyFbILUTApPAbIH, NELITEPAiH, Kip XyFbI MalMHanap MeH
Kip  KenTipri  KOHAbIPFbINApAbIH  YCTiHE OpHaTyFa
Bonmangp!.

MnuTaHsl opHaTtnac BypbiH, LWKathThl CONKECIHILE KECIHI3
XOHE XaHKanap MeH yriHainepai abainan anbiHpi3.

MAHbI3[bI: 250°  Temnepatypafa  WwbigaiTelH  6ip
KOMMOHEHTTi kabbickaK TrepmMeTuKTi (S) KonaaHbIHpI3;
opHaTnac 6ypbiH, XabbiCTbipbinaThiH GeTTepai MyKusT
TasanaHbl3 XaHe xabbiCyFa Kefepri xacalTbiH 6aprblK
Hopcenepai XoMbiHbI3 (Mbicanbl, 6enriw xaknanap,
Getki yngipnep, TOHMaWnap, Cymblk MaW, LaH, ecki
XenimMHIH i3fepi xoHe T.6.); XeniM xaktayabiH, 6aprbiK
CbIPTKbI XarblHa BipKerki Xarbinybl Kepek; xabbiCKaHHaH
KewiH, xenimai WwamameH 24 caFat KypraTbiHbI3.

1B-2B cyperi

EckepiHi3! bypaHnganap meH
biICblpMarnapbl OC Hyckaynapfa
can opHaTnacaHbl3, 3MeKTp Torbl

Kayni OpblH anybl MYMKIH.

Eckeptne: OyilbiMHbIH, [ypbiC OpHATINYbIH KamTamachbl3
eTy VYWiH Kemeci cunattamanapbl 6ap KyOblpnapabl
XeniMMEH ThiIFbl3fay YCbiHbINaab!:

- aKpun Herisigeri xenimai xymcak uinriw NBX ynaip

- DIN EN 60454 epexenepiHe cait

- 0TKa TesiMai

- ecKipyre Te3imMainiri xofapbl

- Temneparypa aybITKynapblHa Te3iMai

- TOMEH TemnepaTypaja KonfaHyra xapamas



4. ManpanaHy

Backapy Takracbl
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MepHenep / Qucnnei

1. TyTiH TapTKbIWTbIH/COPbLIN WbiFapFbIlTbIH, ON/OFF 8. TemnepaTypa peTTeriLuiH icke Kocy (eckepTy
(Kocy/©Lwipy) nepHeci yHKLMSICI)

2. Tamak nicipy aimarbIH TaHaay 9. Kigipty
Tamak nicipy aimafbl gucnneni 10.  TepHe Kynnbl

3. Kyar fieHreltiH xaHe TyTiHGi COpbIN WhIFapy KyaTblH 11.  TyTiH Ai copbINn WbIFAPFLILLTLIH, MHAMKATOPbI icke
kebeiTy/azaiTy KOCYnbl
KyaT geHreiti MeH TyTiHAI CopbIn LUblFapy KyaTblHbIH Kemip cyariciHiH, TonFaHbIH KepceTeTiH
pvenned VHAMKATOPAb! icke KoCy

4. "STAND_ALONE" benceHgaipy Taitmepi 12, TyTiHgi copbIn WhiFapfbILTLI TaHAAY/icke Kocy
Iucnnen: "STAND_ALONE" Taiimepi / nicipy aimMakTapblHbIH, CopbIn WhIFapFbILL AUCNNEHi
Tanmepi

5. "STAND_ALONE" TaitmepiHiH, / nicipy aimarbl TailMepiHiH, KaHbIFy kemipiHiH/kepamukanblk Cy3riCiHiH, -
yaKbITblH kebenTy/a3aity Malinbl Kip cyarici

6. TMicipy ailmMakTapbIHbIH, TaNMepiH icke KOCy 13.  CyariHiH TonFaHbIH KOPCETETIH MHAMKATOPAbI

KaitTa opHary
MMicipy aliMaKTapb! TallMepiH icke KOCy MHAMKATOPbI 14.  CopbIn LWbIFaPFbILITLIH @aBTOMATTbl YHKUNSChIH
icke Kocy
7. ABTOMATTbI KbI3MbIPYLabl iCkE KOCY
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ONUTAHBbI NAANTAHY

Bactamac GypbIH ecKepiHi3:

Ocbl NNuTaHbIH 6apnblk PYHKUMANapb! eH KaTaH,
Kayincisgik epexenepiHe cai 6onatbiHAan eTin
XacarnfaH.

OcblifaH 6annaHbICTbI:

* Kactpengep aHapfblHbIH YCTiHe
KoMbINMaraHAa Hemece AypbIC eMec
KoWbIFaHAa, Kenmbip doyHKkuusnap icke
KocbIIManabl HeMece aBTOMaTThl TypAe
ewipinepi.

+ backa xarpavinapaa 6enrini 6ip dyHKums
TaHAanvaraH napameTpAi KaxeT eTce, icke
KOCYynbl PyHKUMANAp aBTOMaTThl TypAe eLipinesi
(mbicanbl: "Selecting the cooking zone" (Micipy
anmarblH TaHaay) xkeHe "Operating temperature”
(Xymbic Temnepatypachl), "Lock Function”
(KynbinTay dyHkumscel) Hemece " Timer"
(Tarimep) PYHKUMACBIHCHI3 "NNUTaHbI icke
KOCbIHbI3" ).

Cak 6onbIHbI3! ¥3aK yakbIT NanganaHbinfaH
Xafganga (Mbicanbl) Tamak nicipy aimarbl CybITy
asacbiHga 6bonFaHabIkTaH, Aepey ewipinveyi
MYMKiH; B6yn casaHblH, askTanaTtbiHbIH bingipeTiH
"Hr TaHbackl Tamak nicipy anmarbiHa LWblFaapl.
Tamak nicipy aimarbiH naganaHbac 6ypbiH,
AVCNNenain ewipinyiH KyTiHi3.

Tamak nicipy anmarbl gucnnemni
Micipy avimarbiHaarsl gucnnennepae MoiHanap
KepcerTineai:

Tamak nicipy avimarbl o
KoCynbl

KyaT feHrelii 1.9-P
Kanablk Kbldy uHamkaTopbl 2
KacTpen aHbIKTafbILL ":'
Kenip cyHKUMACHI KOCYnbI ,'_,'
Temnepartypa petTeriLi -
PYHKLMACHI KOCY bl o
BananapgaH kopray P
PYHKLUSCHI =
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-

KigipTy dyHKumACHI

ABTOMaTTbI KbI3AbIPY
yHKUMACHI

Mnuta cunatramanapol

@ Kayinci3 icke kocy

OHiM Tek KacTpen Tamak nicipy avimarbiHAa 6onFaH
afganaa faHa icke Kocblinaapl: ewkangan
kacTpen 6onmaca Hemece onap anblHca, Kbl3ablpy
NPOLECI iCke KOoCbInManabl He ToKTaTblinagpl.

® KacTpen aHbIKTaFbIWw
OHim Tamak nicipy anmarbliHAa kacTpengiH 6apbiH
aBTOMaTTbl TYPAE aHbIKTaNabI.

@ Kayinci3gik ywiH ewipy

Kayincisgik MakcatTapbiHaa apbip Tamak nicipy

aiMarbliHAa MakcMmanpbl XXyMbIC iCTey yakbITbl

GenrineHeni, on opHaTbIiFaH MakcuManabl Kyat
neHreiiiHe balnaHbIicTbl 6onaab!.

® KangbiK Kbi3y MHOUKATOPbI

Bip He GipHelue Tamak nicipy aimarbl eLlipinreH
kesne, kanablk kyat 6ap 6onca, on "
TaHOacCbIHbIH KeMeriMeH Calikec anmak,
avcnneninaeri Bu3yangbl CUrHanMeH kepceTtinesi.

Manpanany
Eckeptne: Ke3 kenreH dyHKumANapabl icke Kocy
angblHAa KaXXeTTi anMakTbl KOCy Kepek

® Kocy
TYTiH TapTKbILTbIH/COPbIN LWblFapfbiThiH B
ON/OFF (1) (Kocy/©wwipy) nepHeciH 6achbin

KanblHbI3: O Genrici xaHagbl;

nepHeciH 6acyabl XanracTbipraH kesfe
6apnbiK KormkeTimai dyHKUusanap GipHelue
COTKe KepiHeTiH 6onaabl, 0faH keliH Tek
Herisrinepi faHa 6enceHai 6onaabi;
6ackanapblH nanaanaHa 6epyre 6onapabl XaHe
onap KypbUIfblHbl NanpanaHy 6apbicbiHAa icke
Kocblnagbl.

MAHbI3Obl:

6apnblK KomkeTiMai HKUMANap TeK
KapKbIHAbWIbIFbI iCKe KOCbIIFaH ke3fae FaHa
apTaTbiH XapblK KAPKbIHAbUIbIFbIMEH
XapblKTaHAblpbinagbl.




Owipy ywiH O nepHeciH kariTa 6acbliHbI3
Eckeptne: Byn cdyHkuusHbIH 6ackanapra
KaparaHAa 6acbIMAbIFbI XOFapbl.

® Nicipy anmakTapbiH TaHaa
(2) Tanpay anmarbiH/gucnneniH KanaraH nicipy
almarblHa calt 6acbiHbI3 (TYPTIHI3).

® Kyar geHreni

Mnutaga 9 KyaT AeHreliHe ne

CaycakTapblHbi3apbl (3) TaHAay xkonafbl GolibIMeH
TYPTIHi3 XXOHE ChIPFbITbIHbI3:

KyaT OeHreviH apTTbIpy YLUiH OHFa Kapawn;

KyaT AeHreniH KeMmiTy YLUiH confFa Kapam.
OpHaTbinFaH KyaT AeHrei (2) Tanaay/aucnnen
anmarblHAA kepceTineai

® KyaT apTTbIpfbiw

OHiM 5 MUHYT 6okl Kocynbl 6onaTbiH KOcbIMLIA
KyaT AeHreniHe ne (J AeHremniHeH KemiH), ogaH
KeriH TemMnepaTypa angblHfbl OpHATbIfIFaH MaHre
KanTapbinagbl.

CaycakrapbiHbi36eH (3) TaHaay Xonafbl (9
OeHreiHeH >xorapbl) OOMbIMEH TYPTiHi3 XaHe
CbIPFbITbIHbI3, COCbIH KyaT apTTbIPFbILLThI iCke
KOCbIHbI3

KyaT apTTbIpfblWThIH AeHreni TaHaay/kepcety
aiimarbiiga (2) P GenricimeH kepceTineai

® MepHe Kynnbl
MepHe Kynnbl NUTa NapameTpriepiH KynbintTayra

MyMKiHAiK 6epesi, ocbinailla, opHaTbInFaH
yHKUMANapAbl iCke KOCbINFaH Kyinae cakran,
onapfa kesgewncok keaepri 6onyablH angbiH
anagpl.

Icke Kocy:

. (10) nepHeciH 6acbiHbI3

AXbIpamy ywiH ocbl apekemmi
KalimanaHbI3.

Eckeptne: erep Key Lock ([epHe kynnbl)
6enceHpi 6onfaH ke3ge ke3 kenreH 6acka yHKUMSA

icke Kocblnca, 6enrici YHKUNSHbIH,
KonaaHbICTa eKEHIH XaHe KaxeT bonFaHaa TyTiH

TapTKbIWTLI NakganaHaTblH Kesae OHbl axblpaTy
KEepEeKTIriH KepceTy YLUiH XbIMbIMblKTanabl.

® ABTOMAaTTbI KbI3AbIpy
Automatic Heat UP (ABTOMaTTbI Kbi34bIPY)

YHKUMSACHI OpHaTbINFaH KyaT AeHreniHe Tesipek
Kon xeTkidyre MyMkiHaik 6epepi; 6yn dyHKUnAMeH
TaMakTbl Kynaipin any kayniHcia Tes nicipyre
6onagbl, cebebi TemnepaTtypa opHaTblFaH
OeHrengeH acnangbl.

Byn dyHKkuma 1-8 kyaTt geHrennepi yLiH
KorkeTimai.

Icke Kocy:

=
* nicipy aimarbiHAa L] (7) nepHeciH 6acbiHbI3
 avcnnenge "= Genrici (2) nicipy
anMarblHAarbl OpHaTbINFaH KyaT MaHiMeH
Ke3EeKTECiH XblIMblnblKTanabl

Micipy aimarbiHbIH KyaT AeHreriH kebenTy:
ABTOMAaTTbI KbI3AbIPY PYHKLMSACHI XKaHa
TemnepaTtypa napameTpiMeH 6enceHai Kyriae
Kanagbl;

[Micipy aiMafbiHbIH KyaT AeHreriH azanTy:
aBTOMaTThl KbI3AbIpY (OYHKUUSCHI
axblpaTblSiFaH.

EckepTne: 6ip yakbiTTa 6acka nicipy yakblTbiH

A

TaH4ay apKbinbl, ] (7) 6enrici kKapkbIHAbIbIFbI
Luamarbl apblKNeH XapblKTaHabIpy YLUiH KakTa
»XaHafbl, con Ke3ae ocbl PYHKLMSIHBI iCke KOoCyFa
6onaapl; 6yn dyHkuust aucnnenge (2) 6ypbiH
icke KocbinFaH anmakTa 6enceHai 6onbin
Kanagbl

® Temneparypa peTTeriwi (eckepTy

m!HKHMﬂCbI[

Temnepatypa peTTerii Kbi3yabl TYpaKTbl
TemnepaTtypaga, OHTaunaHablpblnFaH KyaTt
OeHreniHae cakTtayfa MyMKiHAiK 6epeai; nickeH
TamakTbl Xbifbl KyiiHAE CakTayFa eTe aKchbl.

Temnepatypa peTTeriLi
6ackaHga icke Kocbinaabl

TyMeCiH 6ip

L_{ 6enrici TemnepaTypa peTTeriLui )ymbic icTen
XaTkaH aMakTbIH gucnneninge (2) nanga 6onagbl

Eckeptne: 6ip yakbiTTa 6acka nicipy yakbiTsiH
TaHgay apKbinb, = (8) 6enrici KapKbIHABINbIFbI
LiamManbl XapblKneH xapblKTaHAbIPY YLUIH KaiTa



XaHagbl, Con Kesae ocbl PYHKUMSHBI iCKe KocyFa
6onaapl; 6yn dyHkUuust aucnnenge (2) bypbiH icke
KOCbINFaH avimakTa 6enceHgi 6onbin kanagbl

* Owipy kaHe axbipaTy YLUiH aE (8) mepHeciH

avcnnenge (2) kepcetinreH aeHren "LI"
6enriciHe XeTKeHLue TaFbl Aa 6acbIHbI3.

Eckeptne: erep TemnepaTtypa peTTeriwiHge
(eckepTy hyHKUMACHI) GipHelle aiMak XYMbIC
icTen Typca, anabiMeH KanafaH aiMakTbl (2)
TaHpay ariMafbl KoMerimeH TaHAaHbI3;
COHbIMEH KaTap, byn dyHKkUusHbI (3) Tanaay

XOnarbl apKbinbl KyaT AeHrenid "LI" neHreiiHe
XKETKi3y apKbinbl axblpaTyra bonagpi.

® Kigipty

KigipTy dyHKumscel nnutagarel 6enceHai
dyHKUMANapabl KigipTyre, nicipy KyaTblH Henre
Tycipyre MymKiHAiK 6epeai.

Icke Kocy:

. I | (9) TymeciH 6acbiHbI3

¢ XbinbinblkTaraH '
KepceTineai

" 6enrici aucnnennepae (2)

DYHKUUSIHbI aXXbipamy YWiH:

« 1 1(9) nepHeciH 6acbIHpbI3
(3) TaHpay xonafbl xxaHagbl

*  ®PyHKUMSAHBI axbIpaTy YLWiH (3) TaHaay
XonafbIH 6acblHbI3/crnaHbI3

EckepTne: axbipaTyaaH KeuiH TYTiH TapTKbILUTbIH,
Kigipyre AeniHri Kynnepi kannblHa kenegi; TyTiH
TapTKbILL XXyMbICbIH BypbIH OpHaTbINFaH
napameTpriepMeH XanfacTblpagbl.

Eckeptne: erep Pause Function (KigipTy
dyHKumsACkl) 10 MUHYTTaH KeWiH axbipaTbinmaca,
nnuTa aBTomMaTThl TypAe elesi.

Eckeprne: Pause Function (Kigipy dyHKuMsACHI)
COopbIN LbIFapy >KyMbICbIHa acep eTnengi.

® "STAND ALONE" Tanmepi

Tanmep dyHKUMACHI NiCipy aiMakTapblHaH (kaHe
copy aliMafblHaH) Tayernci3 kepi caHak 6onbin
Tabbinagpl.

Tanmep Zone/Display (4) (Anmak/aucnnen)
nepHeciH 6acy apkbinbl icke Kocbinagpl
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- <+ (5) 6enrinepiH Timer (Tavimep)
PYHKUMSACBIHbIH, Y3aKTbIfFbIH OPHATY YLUiH
namganaHbiHbI3, onap Zone/Display (4)
(Anmak/Oucnnent) 6enimiHae KepiHedi
Eckeptne: 6acka ewbip nepmeH 6acnaw 10
CeKyHA KYTiHi3, ocbinaiiua kepi caHay 6actanagbl.

TavmepgiH, niwimi: 000
-0, akbITTap YyLUiH
dMMHyTTap YLUiH
Eckeptne: Tanmepai 1 carat 59 MuHyTKa AeltiH opHaTyFa
Gonaapl

Zone/Display (4) (Aiimak/Oducnneit) 6enimiHge
KanfaH yakblT kepceTinegai;

Kepi caHayAblH COHbIHAA AbIObICTbI CMrHan
Whlfagbl

EckepTne: kepi caHay avcnneniHge keneci niwim
10 MUHYTTaH a3 yakblTka cakTanagbl
- L. MUHYT

-0 cexynn

XapblK TypakTbl kaHagpl

Tanmepai ewipy yLiH:

« Zone/Display (4) (Anmak/Oucnnen) onumsacbiH
TaHAaHbI3

* Taimep y3aKTbIfblH 000 vevive = = 5)
apKbinbl OPHATbIHBI3

@ [Micipy anmakrapbIHbIH TauMepi

"Micipy arimakTapbIHbIH Tanmepi" pyHKUUACH —
apbip nicipy avmMarbiHAa Bip yakbITTa opHaTyFa
GonaTblH Kepi caHay qyHKLUSACHI

KeseH coHblHAa nicipy aiMakTapbl aBTOMaTThl
TYpAe eLlefi )aHe nanganaHylubiFa apHambl
ObIObICTEIK curHan Gepineai.

Micipy anmMarbIHbIH TaMepiH icke Kocy
cyHKUMACHI

« Selection/Display (TaHaay/kepceTy) aimarbiH
(2) TypTiHi3 (bacbkiHbI3) (kyaT aeHreni: NeO)

* Micipy anmarbiHa Tuecini
6acbIHbI3

(6) nepHeciH

. - 4 (5) 6enrinepin Timer (Tanvep)
PYHKUMSACBIHBIH Y3aKTbIFbIH OpHATY YLUiH
namganaHbiHbI3, onap Zone/Display (4)
(Anmak/Oucnnent) 6enimiHae KepiHedi

OpHaTy KesiHge ® (6) Genrici xbINbINbIKTaNAbI



Eckeptne: 6acka ewbip nepmeH 6acnan 10
CeKyHJ KYTiHi3, ocblnaria nicipy aiMafblHbIH,
Tanmepi icke Kocbinaasl.

Eckeptne: (6) nepHeciH 6acbin Typy apKbinbl
nicipy anmarbIHbIH TalMepi KaTa opHaTbinaabl

Erep kanacaHbI3, ocbl apekeTTi 6ipHeLue
nicipy amarbiHa KaWTanaHbis.

EckepTtne: Tanivepai ap0ip nicipy anmarbiHa
Genek opHaTyra 6onagel; (4) aucnnenae nicipy
anMarbIHbIH Kepi caHafbl Con Kesfe nanaa
Oonapel; erep ewbip anvak TaHganmaraH
6onca, (4) aucnnenai 6ackaHga "STAND-
ALONE" TanmepiHiH Kepi caHarbl kepceTineai.
Kepi caHay pexumi "STAND-ALONE"
Tanmepi cuakTbl (angbiHFbl "STAND ALONE"
TaviMepi 6enimiH KapaHpI3)

Tavimep kepy caHayabl asiKTaraH Kkesge,
ObIObICTBI CMrHanN LWbiFagbl XXaHe Micipy aimarbl
ewleni.

Tanmepgai ewipy yLUiH:

* (2) nicipy anmarblH TaHAaHbI3
* TaiMep y3aKTbIfbIH 053 venine = 4+ (5)
KeMeriMeH OpHaTbIHbI3

® KyaTTh! WekTey

"KyaTTbl WwekTey" yHKUMACH eHiMAi MakcuManibl
CiHipy MYMKIHAIMH LWeKTen OTbIpbin NanganaHyfa,
6apnblk 6encengi nicipy aiMakrapblHAaFbI
TYTbIHbINATbLIH KyaTTbl peTTeyre, NUTaHbIH Xannbl
TYTbIHFaH KyaTblHbIH OPHATbIFAaH Makcumangbl
TYTbIHY AeHreniHeH acnayblH Kagafanayfa
MYMKiHAiK 6epegai.

EckepTne: napameTpai opHaTty nnuTa eLuipyni
6onraH ke3ae, Ml ON/OFF (Kocy/Owipy) nepHeciH
(1) 6acna#m, nnuta poseTkara Kocynbl GonFaH
Kesfie Hemece Of aXbIPaTbIffaH COH, 2 MUHYT
iwiHge po3eTkara kaviTa KOoCblfFaH Kesae
opblHAanybl THIC.

KyaT wekTeyiH opHaTy YLUiH:

- TYMMeCiH 6acbiHbI3
(eHimAai ewipreHHeH KeliH 2 MUHYT iliHAe FaHa)

- t A ) TynmMeciH 6acbkin TypbIn, ficipy
anmakTapblHbIH Selection/Display (2)
(Tanpay/kepceTy) GenikTrepiHiH 6apnbifbiH
angblHFbl OH Xak anmakTaH 6actan (FR) carat
TiniHe kapcobl 6arbiTTa Bip-6ipnen 6ackin WbIFbIHBI3

RL-2 e e _2-RR
0 &
i 0l
\- Ive |°_)
[} [ ]
[ (|
FL-27 “2-FR

- apbip H6acbin kany kesiHae AblObICTbI cUrHan
LWbIFbIN OTbIpagbl

- bapnbik gucnnennep (2) 6acbinfaH kesze,

nepHeHi 6ocaTy MyMkiH 6onaabl
oCbl kesfe:

- ApTKbl anmakTbIH gucnneii (2) (RL) opHaTyapl
opblHAayFa 6onaTbIHbIH kepceTy yiiH "C" xaHe
"0" GenrinepiH ke3ekneH kepceTeni:

ancnnengi TaHaaHbI3 (2-RL)

n n
COCblH TaHAay xonafblH (3) C xaHe

"'8" 6enrinepi naitga GonraHLua
KBIDKBITBIHBI3

Pk

avcnnenge (2-FL) afbimaarbl napameTp KepiHeai

0= 7.4«kBt
1= 45kBT
2= 3,1 kBt

** 6yn napameTp agenkige 7,4 kBt
6onaabl
KyaTTbl WekTey napameTpiH ©3repTy yLwiH

- anabliHFbl con xak (FL) anMmakTbIH gucnneniH
(2) 6acbIHbI3

- COCbIH )XKaHa napameTpAi TaHaay yWiH Tanaay
XOnaFblIH (3) XbIMMKbITbIHbI3

- XacarnraH TaHgayapl cakray ywiH, ll ON/OFF
(Kocy/Owipy) nepHeciH (1) 2 cekyHa 6acbin



TYPbIHbI3; OpPHaTYAbIH CATTi asiKTanfaHbiH pactay
YLUIH, y3aK AbIGbICTbl CUrHanm LblFagbl

® Kenip anmakTapb!

Kenip dyHKUMSICbIHBIH, apkacbiHAA nicipy
anmakTapbl Gipaen kyat AeHrenivMeH Gip aimakTbl
)acau oTbIpbIN, apanac pexumae XyMbic icTen
anagbl. byn dyHKUUs ynkeH KkacTpengep MeH
Tabanap TamakTbl Gipkenki nicyiHe MyMKiHAiK
Gepeni.

AngbiHFel "Heri3ri" nicipy anmarbiH apTKbl KaKTafbl
TuicTi "Kocbimwua" nicipy anmarbiMeH apanac
nanganaHyra 6onagsbl

(ocbl pyHKUMSIMEH KaHaaw avimakTap
)abablKkTanaTbliHbIH Kepy YLUIH OCbl HYCKaYIbIKTbIH,
cypeTtTep 6enimMiH kapaHbI3).

Kenip doyHKUMACHIH icke KOCY YLUiH:

- ManaanaHfbIHbI3 KerreH nicipy
anmaKkTapbIiHbIH eKeyiH ae 6ip yakbITTa
TaHAaHbI3

- "KocbiMwa" (2) nicipy aiMafbIHbIH,
aucnneniHge "1 1" Genrici kepiHedi

- TaHgay xonafbiH (3) naMaanaHy apKbinbl
"OeHren"” (Kyat) napameTpiH opHaTtyfa 6onaap,
on "Herizri" nicipy anmarbiHbIH gucnneniHge (2)
KepceTineTiH 6onaabl

- Kenip chyHKUMACBLIH axblpaTy YLUiH, icke Kocy
npoueaypacklH opbliHAacaHeI3 6onabl

Eckeptne: "kenip" (Bridge) dpyHkuusChI
BapbicbiHaa icke KocbinaTelH Cooking Timer Zone
(Micipy Tanmepi anmarbl) nicipy aviMarbIHbIH,
aBTOMaTTbl TypAe ewwipinyiHe akenepi, ce6ebi
MYHAan xafganga onap Xanfbl3 aimMak
KOMOMHaUMsCbl peTiHAe KabbingaHaabl.

AZ ELSZIVO HASZNALATA

® Bekapcsolas
Réviden nyomja (érintse) meg a féz6lap/elszivo B ON/OFF

(BE/KI) (1) gombjat: a szimbdlum (I)felgyullad;

ha tovabbra is nyomja a gombot, az dsszes rendelkezésre
allé funkcié néhany pillanatra lathatéva valik, majd csak a
legfontosabbak maradnak aktivak; a tobbit lehet
hasznalni, és késdbb aktivalodnak, a berendezés
hasznélata kézben.

FONTOS:

az dsszes rendelkezésre allé gomb kis intenzitasu fénnyel
foq vilagitani, és csak akkor valnak intenzivebbé, amikor
aktivalddnak.
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Ismét nyomja meg (I) a bekapcsolashoz
Megjegyzés: Ez a funkcid els6bbséget élvez a tobbi
funkcidval szemben.

® Az elszivo bekapcsolasa:
Erintse (nyomja) meg a Valaszt6 zonat (12) az elszivd
aktivalasahoz

® Elszivasi sebesség (teljesitmény):

Az elszivo 3 sebessegi (teljesitmény) fokozattal rendelkezik
Erintse meg és ujjait futtassa végig a Kivalasztosav (3)
mentén:

jobbra a teljesitményszint néveléséhez;

balra a teljesitményszint csokkentéséhez.

A beéllitott teljesitményszint megjelenik a
Valasztas/Kijelz6 (12) teriileten

®Power Booster
A termék 2 kiegészitd teljesitményszinttel rendelkezik (a 3.
szinten tdl)

—  Power Booster (Teljesitményfokoz6) 1:
15 percre van bedllitva
Power Booster (Teljesitményfokozé) 2: 5
percre van beallitva,
ezt kdvetben visszaall a korabban bedllitott szintre.

Erintse meg és futtassa végig ujjait a Kivalasztosév (3)
mentén (a 3. szinten tdl) és aktivalja a Power Booster
(Teljesitményfokozd) 1-t

A Power Booster (Teljesitményfokozé) 1 szint megjelenik a
Vélasztas/Display (Kijelzd) (12) teriileten a villogd "4"-es
szammal

Erintse meg és futtassa végig ujjait a Kivalasztosav (3)
mentén (a 3. szinten tdl) és aktivalja a Power Booster
(Teljesitményfokozd) 2-t

A Power Booster (Teljesitményfokozé) 2 szint megjelenik a
Valasztas/Display (Kijelzs) (12) a villogé* P szimbélummal

® Automatikus tizemmod

A szagelszivé megfelelé sebességen kapcsol be, a maximalis
fozési teljesitményhez az elszivasi teljesitményt bedllitva, a
6z6z6nék hasznélataval.

Amikor a f6z6zénakat kikapcsoljak, az elszivo elszivasi
sebessége alkalmazkodik, fokozatosan csdkken gy, hogy
eltavolitsa a maradék gézt és szagokat.

A funkcio aktivalasahoz:
Nyomja meg( A ) (14)



Ismételje meg a miiveletet a kikapcsolashoz.

Megjegyzés: ha az automatikus izemmadd soran a
Vélasztésavval (3) 1 - 3 sebesség kivalasztasara kerl sor,
az automatikus izemmod félbeszakad;

ha ellenkezéleg, a Power Booster (Teljesitményfokoz0)
kivalasztasara kertl sor, az automatikus tizemmaéd az id6zités

végéig megmarad, idék6zben a "t A ) szimb6lum tovabbra
is villog.

Megjegyzés: a féz6lap Automatikus tizemmaéd
aktivalasakor bekdvetkezd kikapcsolasakor az elszivo
automatikusan, fokozatosan kikapcsol.

® Szlirék telitettség jelzéje
A szagelszivé jelzi, amikor a sz(irdket karban kell tartani:

Szén/keramia szagsziirék
"FILTER"(13) felgyullad

Zsirsziiré
"FILTER"(13) villog

Megj.: ez a funkcid alapértelmezés szerint inaktivalva van
(aktivalasa a "Szirék telitettség jelz6jének aktivalasa" c.
szakaszban olvashatd)

® Sziirdk telitettségének visszaallitasa
Miutan elvégezte a sz(ir6k karbantartdsat (zsir és/vagy

szénlkeramia), hosszasan nyomja meg a "FILTER" (13);
"FILTER"(13) kikapcsol, tjrainditva a jelz6 szamlalasat.

®Sziirdk telitettség jelz6jének aktivalasa

Ez a jelz6 altalaban ki van kapcsolva.
A bekapcsolashoz a kovetkezképp jarjon el:

- kapcsolja be az elszivo feliiletet a (D segitségével;
- kikapcsolt elszivd motorral és fézézénaval nyomja meg a
Valaszto z6nat (12)
- hosszasan nyomja a "HOOD" (11) amig a Kijelzén (12)
meg nem jelennek a valtakozva villogo “F* - "G" betlik

F = szén/keramia szagsz(ir6k

G = zsirsz({irék

Szénlkeramia szagsziirék
— nyomja meg a Kijelz6t (12) akkor, amikor
megjelenik az "F" betl
-~ nyomja meg "FILTER" (13) _ villogé fény
—  ismét hosszan nyomja meg 'HOOD" (11) ,
hogy jovahagyja a szén/kerdmia szagsziiré
jelz6 aktivalasat

Zsirsziiré
— nyomja meg a Kijelz6t (12) akkor, amikor
megjelenik a "G" betl
-~ nyomja meg "FILTER" (13) — fix fény
—  ismét hosszan nyomja meg 'HOOBD" (11) ,
hogy jévahagyja a zsirsziird jelzé aktivalasat

Byn kypbinFbiHbl Tepese pgatuuri XUbIHTbIFBIMEH
Gipre nanpanatyra 6onaabi (OHbI ©HAIPYLWI Gepmeai).

Erep Tepese patuuri Gap XWHAK opHatbinca (tek
EXTRACTOR (TyTiH _COpfbill) pexuMi _KonaaHbiiFaH
Xaffanga), AaTtuMk  OpHaTbiiFaH  Genveperi  Tepese
*abblrnFaH cailbiH aya copy TOKTanap!.

¢ XWHAK neH KypbinFbl apacblHAarbl 3nekTphik
6annaHbICTbl GiNiKTi )XoHe MamaHAAHAbIPbINFaH TEXHUK
OpHaTybl Kepex.

* XWHAK kypampac Genikke xaHe OHbl KYpbUIFbIMEH
Oipre naipanaHyra pykcat GepeTiH  Kayincisgik
CTaHpapTTapbiHa coaWkec 6Genek cepTudmkaTTanybl
kepek. OpHaTy XyMbICbl TYPMbICTbIK Xyiienepre
apHanFaH aFbIMAaFbl epexenepre cai opbIHAANYbI THiC.
ECKEPIHI3:

* XWHAKTbIH KypbinFbiFa KanfFaHaTblH CbiMAapbl
cepTudpmkaTTanFaH Kayincia KocbiMwWwa TOMEHri KepHey
(SELV) Ti36eriHiH, 6ip 6eniri bonatbiHaai eTin XanfaHybl
THiC.

* 6yn KypbUFbIHBIH ©HAIpYLIiCi akaynapFa xaHe/Hemece
XUHAKTbI aypbic opHaTnayfa GaitnaHbICTbI
TYbIHAAUTBIH akaynappaaH *oHe/Hemece
npobnemanappaH TyblHAaFaH KONaWcbI3ablK, 3aKbIM
HemMece ©pPT YIWiH ewoip XkayankepwinikTi MOMHbIHA
anmangbl.




©HiMm - MepHenep - Aucnnei
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©nwey anmarbl

[Iucnnein / MopmeHaep

HOLD (KigipTy) doyHKLmsIChI
TARE (blgbicTbiH canmarbiH
aHblKTay) yHKUMSCHI

ZERO (Henre Tycipy) dyHKUmACHI
UNIT (©nwem 6ipnik) dyHKUmMsACHI
LOCK (KynbinTay) dyHKUMSIChI

Tapas3blHbIH, HeMipnik aucnnei
KonpaHbicTarbl (DyHKUMSHBIH,
WHOMKaTopb

KonpaHbicTafbl enwem Bipnik
WHOMKaTopb

Tapasbl MHANKATOPbI

402

21



TAPA3bIHbI KONOAHY

Byn eHiMre Tamakka apHanfaH eHaipinreH TapasbiMeH
¥ababIKTanFaH

MAHbI3bI:

TapasbiHbl @20 cM-AeH YIKeH kacTpenaepMeH Hemece
blbICTAPMEH NaiiianaHFaH Ke3ae, CanvakTbl erLeyre
Keepri kacaTnac YLUiH, TYTiH TapTKbILTbIH, COpY
(DYHKUMSICBIH OLLIpY YCbIHbINaAbI;

ECKEPTNE = Kectpenai Hemece bigbICTbl COpY aiMafblHa
Keepri KenTipMenTiHael Tin, SpKalLaH enluey aiMarblHbIH,
opTacbiHa KOMbIHbI3.

ECKEPTNE = tapa3bl 10 KI™ feitiH keTepe anagbl; anaitaa,
apbip enLuey kesiHge xannbl canMakTaH +-2 r aybITky
6onybl MyMKIH €KeHiH eCKepiHi3.

Maiipanany
® Koc

TapasbIHbl icke KOCY YLLiH erLiey aiiMarbiH TYPTiHi3 (15)
HemMece erLIeHETIH 3aTThl alMakKa KocaHbl3 GorFaHb!;
aucnnen (22) Henre TeH, HeMece eHIMHIH CanvarbiHa TeH,
canmakTbl kKepceTe OTbIPbIN icke Kochinagbl

ECKEPTNE = erep eniuey aiMarbiHaa 3aTTap OypbiHHaH
TypCa oHe onap anblHca, Tapasbl anbiHbiN TacTarnFaH
3aTTbIH, CaNiMaFbIH a3aiTy benriciMeH kepceTesi;

KepiciHLe, 6acka 3aTTapabl KOUCaHbI3, Tapasbl Tek
COHFbI KOMbIIFAH 3aTTblH CanMarblH KOpCeTe OTbIPbIN icke
KOCblnagpl

® Ouwipy
Tapas3bl aBTOMaTTHI TYPAE OLUeA;:

- eniey ailMafblHaa ewoip 3aT 6onMaca, 2 MMHYTTaH COH,
- eniey aitMafblHaa 3aTTap 6onca, 8 MUHYTTaH coH,

® UNIT (©nuwewm 6ipnik) dyHKumMsAChI

Tapas3bl agenkine rpamm enwem bipniriHe OpHaTbIfFaH;
enwwem bipnikTi @3repty yiwiH, "UNIT" (20) (©nwem 6ipni)
nepHeciH 6acbIHbI3;

KOnAaHbICTaFbl enwweM bipnik aucnneigeri Tapasbl
aucnneniHiH, TOMeHri xafbiHaa kepceTineai (24)

® ZERO (Henre Tyci HKLMACHI
"ZERQ" (Henre Tycipy) (19) byHKLMsCLI ©nLuey aiimarbiHaa
(15) 3atTapabiH 6ap-koFbiHa kKapamacTaH TapasbiHbiH,
caHabIK Aucnneri Henre Tycipyre MyMKiHaik 6epeai;
ECKEPTNE = ZERO (Henre Tycipy) uHaukatopsl (23) enwey
aiMarblHa 3aT KOFaHOa He 3aTTbl anbin TacTaFaHaa elwepi
(®eHe 3aTTbIH canmarbl kepceTinegi);
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® TARE (blgbICTbIH canMarbIH aHbIKTa HKUMACHI

"TARE" (blabICTblH canmarbiH aHbIKTay) PyHKUMsCHI (18) ap
TYpni TaMaKTapabl ernLiey aiimarbiHaH anMacTaH GipTiHaen
erLeyre xaHe xannbl canmakTaH apbip 3aTTbIH Xeke
canmarbIH 6enek kepceTtyre MyMkiHAik bepesi

naipanaHy:

- 3aTThbl NIy ailMaFblHa KOWbIHBI3, Aucnneige (22) 1"
canmarbl kepceTineai

- "TARE" (blgpicTbiH canmarbiH aHbiKTay) (18) nepHeci
GacbIHbI3, coHfa aucnneiferi (22) canmak MaHi KanTa
OpHaTbinagbl

- eney anmarbiHa 6acka 3aTTbl KOMbIHbI3, COHAA
aucnneiige (22) "2" canvarbl kepiHesi

- "TARE" (blgbicTbiH canMaFbIH aHbiKTay) (18) nepHeciH
Tarbl Aa 6ackiHbI3, CoHAa aucnneiige (22) "1" canmarbl
XoHe "2" canmarbl kepiHeai

ECKEPTIE = tapa3blfa MakcumMangbl ketepe anatbiH
canmarblHa AeiiHri 3aTTapabl Kotora bonagp!
ECKEPTNE = biabICTbIH, canmarbiH 3aTTblH, canMarblHaH
anbin TacTay ywiH, angbimeH "ZERQO" (Tenre Tycipy) (19)
(bYHKLMSIChI apKbirbl bIAICTbIH CaNMaFbiH enLeyai
OpbIHAAHbI3

ECKEPTIE ="TARE" (blabicTbiH canmarbiH ernLiey)
(yHKUMSICbIHaH LWbIFY YLiH, "ZERO" (Henre Tycipy) (19)
(PYHKLMSICbIHAH LUbIFbIHBI3

® HOLD (Kigi HKLUUACHI

"HOLD" (KigipTy) dyHKuUusichbl (17) kapan xaTkaH canMakTbl
caKTayFa XaHe OHbl KailTa LUaKbIpyFa He OHbl TapasblAaFbl
XaHaJaH KoublrFaH 3aTTblH canMarbiHaH anbin TactayFa
MYMKiHAiK Bepeai; canMak xafTa Tapasbl eLipinreHre aeiiH
cakTanagpl

naipanaHy:

- 3aTThbl Oy aitMaFblHa KOMbIHpI3

- "HOLD" (KigipTy) nepHeciH (17) aucnnengeri canmak
KbiMbINbIKTaraHLLa 6ackin TypbIHbI3: COHAA MH caKTanaas!
ECKEPTIE = xyMbICTbl anfacTbIpy YLUiH 3aTTbl Tapa3blaaH
arnbin, OHbIH, canmarbiH 6apnblK GyHkuusAnap 6obiHWa
naifanaHa anacbi3

ECKEPTIE = xaHa canmakTbl cakTay YLUiH NepHeHi TaFbl Aa
y3aK 6acbin TypbIHpI3; XaATa Tek COHFbI CaKTamnFaH canmak
cakTanagp!.

"HOLD" (KigipTy) nepHeciH (17) ke3 kenreH yakpiTta 6acsin
TYPY apKbINbl, CaKTanFaH MOHA| kKepe anacsI3, on aucnneiae
narga bonagpl xoHe bipHeLLe cekyH XbinbinbiKTanabl (23);
ocbl caTTe "HOLD" (KiipTy) nepHeciH (17) 6acy apkbinbi
caKTanfaH canmakTbl Ka3ip TypFaH 3aTTbIH canMmarbiHa
Koca anacbl3;



aucnnenge (23) xannbl MaH kepiHesi xoHe MYHKUMAHbIH, ani
i€ KOCYbl ekeHiH xabaprnay YLLiH xaHbin TypFaH "HOLD"
(KipipTy) (23) xayabbl xaHFaH Kyiage Kanagel.

"HOLD" (KigipTy) nepHeciH (17) Tafbl fa 6accaHbi3,
caKTanfaH canmak gucnneiiae KepceTinreH canmMakTaH
anbIHbIN TacTanaabl;

pvcnneiae (23) aibipMallbInblK MaHi KepceTinesi xaHe on
¢yHKUMARAH aBTOMATTbI TYPAE WhIFaab.

Msicansi:

- cakTanfaH canmak; 1 Kl

- (YHKUWMSIHBI LWAKBIPY Ke3iHAe Tapasbiaa TypFaH 3aT
canmarbl; 2 KI

- aMcnneige kepiHeTiH "KocbinFan" canmak: 3 K (1 K + 2
Kr)

- (hyHKUMSAaH LWbiKnac 6ypbIH "anbiHbin TacTanfaH" canmak;:
2KI (3K - 1K)

LOCK (KynbinTa HKUMACHI

"LOCK" (KynbinTay) doyHKUmsiCbl (21) TapasblHbl
KymbinTaiiapl, ocbinaiilla eniey anMarbiHa ap Typri
3aTTapAbl KO Keikfe TapasbiHbIH, icke KOCbINybIHa Xon
Hepmeiigi.

Byn dyHkumsHbI icke Kocy yuwiH, "LOCK" (KynbinTay)
nepHeciH (21) Tapasbl gucnneni ewkeHwe dacbin
TYPbIHbI3;

OYHKUMSHBI OLUIpY YLLIH, OCbl SpeKeTTi kaiiTanaHpI3: "LOCK"
(KynbinTay) nepHeciH (21)Tapasbl gucnneni KanTa icke
KOCbINFaHWa 6ackin TYPbIHbI3.

HA3AP AYOAPbIHBI3 = "LOCK" (KynbinTay) (yHKUusICI
30 MuHyT 60ilbI icke KOCymbl 6oNFaH COH, Tapasbl eLuin,
"LOCK" (KynbinTay) dyHKUMsCHI eLep.
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4.1 Kyar kecrenepi

OeHrenai kongaHy

KyaT peHreni Micipy Typi (avcnnen nicipy Toxipn6eci MeH nicipy
apeTTepiH Gipre KamTuabI)
Cy GonFaH xaffanaa TamakTblH
TemnepaTtypacblH Te3 kalHaTy AeHreniHe
Boost Tes KbI3ablpy [OeNiH XbiNgam apTTbipyFa XaHe TaMmak nicipy
Makcumym CYMBIKTBIKTaPbIH XblNgaM Kbl3ablpyFa eTe
KyaT bIHFANIbI.
TamakTbl Kbi3apTyFa, nicipyai 6actayra,
8-9 Kyblpy - kanHaTy KaTbIpblfiFaH TaMaKTapAbl KyblpyFa XeHe
Xblfgam KanHaTyFa eTe biHFannbl
) ais Kyblpyfa, kKaHaTbIn KOtoFa, nicipyre xoHe
7-8 Kei3apty - Kyelpy - KaiiHaTy oTKa kaktayfa (5-10 MUHYTTbIK KbicKa
- OTKa kakray b -
yakbITTap iliHAe) eTe biHFanbl
Xorapfbl
KyaT Kyblpyfa, kKaHaTbIN KOtOFa, nicipyre xeHe
6.7 Kpi3apTy - nicipy - 6ykTbipy | oTka kakrayra (10-20 MUHYTTBIK KbiCKa
- KybIpY - OTka KaKray yakbITTap iliHAe), Kepek-Xapakrapab! angblH
ana Kbl3ablpyFa eTe biHFaunbl
— ) _ | KanHartyra, Basty KaiiHaTbIn KotoFa, nicipyre
4-5 Micipy - BYKTBIPY - KybIPy (y3arblpak yakpiTka) eTe biHFainbl [acTaHbl
oTKa kakray
apanacTbipy
Cy#bIKTbIK (MbICansl, Cy, Lapan, copna, cyT)
Rlicipy - KaifHaTy - Kolonary KOCbinFaH Taramyibl (kypi, coyctap,
o 3-4 KYPFaKTaWn KyblpblfiFaH Taramaap, 6anbik)
pTawa - apanacTbIpy 6 e
ar asly nicipyre, nactaHbl apanacTblpyfa eTe
Ky bIHFANIbI
CyMbIKTbIK (MbICansbI, Cy, Wapan, copna, cyT)
Mici o KocbInFaH Taramapl (6ip nMTpaeH a3
icipy - kaHaTy - Kotonarty Lo .
2-3 Kenemaeri: Kypiw, coyctap, Kyprakramn
- apanacTbIpy -
KyblpbinFaH Taramaap, 6anelk) 6asy nicipyre
oTe blHFalnbl
EpiTy - Xi6iTy - xbinbl Marigbl x)xymcapTyfa, LWoKonaaThl xannan
1-2 Kynae cakray - GankbITyFa, LWaFbiH TamakTapabl epiTyre ete
apanacTbipy bIHFANIbI
Temenri »KaHagaH nicipinreH TamaKTblH LWafblIH
Kyart EpiTy - Xi6iTy - xbinbl nopuusinapblH Xbifbl Kyiae cakrayFa Hemece
1 Kyvae cakray - OepineTiH TamakTapablH TeMnepaTypachbiH
apanactbipy yCTan Typyfa XaHe pM30TTOHbI apanacTbipyfa
eTe bIHFalnbl
MnuTa kyTy HeMece eLipy pexumiHae
OLLIPY Henpik BeTki 6enikke kongay 6onagp! (H-L-O apkbinbl curHan 6epineTiH
KyaT KepceTy Tamak nicipyaeH KeuiH Kkanybl MyMKiH Kangblk
Kbi3y)
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4.2 Tamak nicipy kectenepi

Tamakrap Tamakrap KyaT neHreni meH nicipy 6enriweci |
caHaTbl Hemece nicipy BipiHwi keseH Kyartap | Exinwikesen | Kyarrap |
TYpi
>KaHa nickeH ) Macra nicipy xaHe .
nacra Cyapl Kbl3apipy ApTTbIpY-9 KaVHaTBIN KoK 7-8
>KaHa nickeH ) Macra nicipy xaHe .
Macra, Kypiw nacra Cyne! Kei3AeIPY APTTEIPY-9 KaNHaTbIN KoK 7-8
KanHaTbinFaH ; Macra nicipy xaHe .
Kypitt Cyabl Kpi3ablpy ApTTbIpy-9 KaWHaTBIN KoK 5-6
PusotTto KybIpy XoHe KyprakTam Kyblpy 7-8 Nicipy 4-5
KaviHaTbinFaH Cyabl Kpi3ablpy ApTTbipy-9 KanHaty 6-7
KyblpblnFaH Mangpl Kel3gblpy 9 Kyblpy 8-9
KekeHicTtep, Maitra ByKTbIpy KbI3ablpy Kepek-xapafbl 7-8 Micipy 6-7
Oypwakrap ByKTblpbinFaH Kbi3gblpy Kepek-xaparbl 7-8 Micipy 3-4
KyblpbinFaH KbI3abIpy Kepek-xapafbl 7-8 KeisapTbin 7-8
YeIp ABIpY kep p KyblpbliFaH
KyprakTaii ETTi Maiifa Kpl3apTein Kyblpy 7.8 Micipy 3-4
Kyblpy (capbl maiffa Kyblpbinca, 6-kyar)
Orka TabaHbl angblH ana Kpi3ablpy 7-8 Exi xarbiH oTka 7-8
Etrep KakTanfaH — Kakray
aiifa Kbl3apTbin KybIpy : . !
Keisapry (capbl maiifa Kyblpbinca, 6-kyaTt) -8 icipy 45
Maiira Kbl3apTbin Kybipy 3 . .
Bykeipy (capbl MaliFa Kyblpbinca, 6-kyar) -8 icipy 34
OTka -
KAKTANFaH TabaHbl andblH ana Kel3ablpy 7-8 Micipy 7-8
Maiira Kbi3apTbin Kybipy 3 - .
Banbik ByKTbIPY (capbl MaitFa Kyblpbinca, 6-kyar) 78 Micipy 34
Cyiiblk Hemece TOH Manabl
KybipbinFaH Kbl2mbIDY 8-9 Kybipy 7-8
Omnertrep Ta6at|b| capbl Mali He TOH, 6 Ricipy 6-7
Maii canbin Kbl3ablpy
OmnetTep Ta6at|b| capbl Mali He TOH, 6 Ricipy 5.6
Maii canbin Kbl3ablpy
XymbipTKanap
PKymoak Cyabl Kbl3ablpy ApTTbIpY-9 Micipy 5-6
KalHaTbINFaH/KaHaTbinFaH
o TabaHbl capbl Maii canbin -
Kynmakrap Kbl2TbIDY 6 Micipy 6-7
Cy#blK Manfa Kbl3apTbin
Kpi3aHak KybIpy (capbl man 6onca, 6- 6-7 Micipy 34
Kyar)
Cy#blK Manfa Kbl3apTbin
Coycrap ET coycebl KybIpy (capbl man 6onca, 6- 6-7 Micipy 34
Kyar)
Bewamens HGFJS,HI AaiibiHpay (capbl 3 basy
COVCHI Manabl epiTiHi3 XXaHe YH 5-6 KaHaraHLwa 3-4
Y cebiHi3) Kbl3[bIpbIHbI3
KarnHaTbinFaH CyTTi KaiHaTy 4.5 Basy kanHaTbIn 45
KpemMm KOO
Receptrep, BoTtkanap CyTTi KanHaty 4-5 Basty KaiHaTLin 2-3
Kpemaep KO
Kypiw . Bbasy kanHaTbIn
BoTkacH! CyTTi KbI3abIpy 5-6 KOIO 2-3
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5. TexHUKanbIK KbI3MET KOpceTy

MnuTara TexHMKanbIK KbI3MET KepceTy

Cak OGonbiHbI3! KaHpan pa 6ip Tasanay He
TeXHMKanbIK KbI3MET KepceTy XyMbICTapbl
anpabiHAa Tamak nicipy anMakTapblHbIH ewipyni
€KeHIH 9He KbI3y WHAUKATOPbl COHreHiH
TeKcepiHi3.

5.1 Tasanay
[MnuTkaHbl op nawpganaHFaH calblH Tasanan Koo
Kepexk.

MaHbI3abl:

AbpasuBTi  rybkanapgbl, wato  rybkanapbiH
nanganaHyfra 6onmangsbl. Onapgapl
navpanaHcaHbl3, YyakelT eTe Kene  LblHbI

3aKbIMAAHYbl MYMKIH.
Miw OypikkiwTepi He p[Aak KeTipriuTep CUSKTbI
XUMUSINBIK TiTipKeHAipriluTepai nanganaHbaHbI3.

Op navipanaHFaH camlblH, Tamak Kanablkrapbl MeH
AaKTapblH KeTipy YLWiH NnuTaHbl cankblH api Tasa
KyniHOe yCTaHbI3.

KaHT He KypamblHO@ KaHT Mernilepi ken Tamak

NuTaHbl  3akbIMAanadbl XaHe [epeK  anbiHybl
Kepek.

Ty3. KaHT XaHe KyM LUblHbl GeTkenai 3akbimaaybl
MYMKiH.

MnutaHbl Tazanay yLwiH )ymcak LybepekTi, KkaFa3
CYIriHi Hemece apHaibl Kypangapabl
navganaHbIiHbI3 (SHaipyLwiHiH HycKkaynapbiH
KagaranaHbi3).

BYMEH TA3ANAFBIWTAPObI MAAOANAHYFA
BONMAUAObI!N!

MaHbI13abI:

Erep cymbikTbIKTap Ganikaycbi3ga He WamagaH Tbic
KeCTpenaeH afbin KeTce, kaHaan aa Gip KanablKTbl
anbin TacTan, Makcumangbl rmrmeHanbly
Xafgannapga Tasanay YLiH eHiMHiH TeMeHri
XafblHAaFbl afbl3y KnanaHblH allblHbI3.

18 cypet

TonblK api TepeH Tasanay YLiH TeMEeHTi HayaHbl
anein Tactayfa 6onagbl.

19-cypet

MeTann rpynbai Tasapry:

Top bICTbIK CyMeH xaHe BerTapan XyfblLl
KOCnaMeH KOINMEH XybIrbin, oAaH KemiH
TOTbIKTaHyAbIH anAblH any YLiH TOMbIK KenTipinyi
Kepexk.
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Copfbil XengeTKilKke KbI3MeT KepceTy

Tazanay
Tazanay ywiH TEK Geiitapan  CymMbIKTbIK
TasanarblLLKa MarnLblHFaH LwybepekTi

nanpanaHbiHpi3. TASAJAFbIWL ACMANTAPObI

HE _ KYPANOAPObI NANOANAHYFA
BOJIMAUADbI!
ABpasuBTi  KypampacTapbl  6ap  eHimaepai

nanganaHyfra §on|v|a17|,qu. .
CNUPTTI NAVOANAHYFA BONIMAUAObI!

Mawn cyasrici

Tamak nicipy Ke3iHAe WbiFaTbIH Man
GeruwekTepiH TapTbin anagbl.

AilbiHa 6ip peT (Hemece Cy3riHiH KaHbIFybIH
KOPCETETIH Xyiie KaXeT eTKeHAe) arpeccuBTi emMec
TasanarbllWThl NaganaHa oTbIpbif, KONIMEH He
bIAbIC XKyFbllUTA TOMeH TemnepaTypaja XaHe
XblIngam TaszanaHbin Typybl KEpek.

blabIc XyfbllWTa TazanaHFaHHaH KeniH MeTann mMan
CYSTiCiHiH TyCi OHpIN KeTyi MyMKiH, 6ipaK OHbIH Cy3y
cunaTTamanapsbl e3repiccia kanagbl.

15-cypet

BenceHaipinred Kemip Cy3ri - Kepamukanbik
(Cy3y HyckacblHa FaHa apHanagbl)

TamakK nicipy Ke3iHAe LWbFaTblH XaFbIMCbI3
micTepai xonabl.

Onimpe vic cyarici 6ap. ¥3aK yakpiT KonpjaHFaHHaH KeiiH
cy3rinep uicTepre KaHblFybl MyMKiH, 6yn nicipineTiH Tamak
TYpiHe XOHe Mail Cy3riCiHiH MaipaH KaHLWanbIKTbl Xui
TasanaHatblHbiHa GannaHbicTbl. Mic cysrinepiH 45 muHyT
200°C pevtiH Kbi3abipbinFaH newwTe ap 2/3 aiiga TepMusribIK
agicneH kannbiHa kenTipyre ©Gonagbl. CyariHi - AypbIC
KannbiHa KenTipy OHbIH 5 Xbin GONbI Y3MIKCI3 THiMAI XyMbIC
icTeyiH KamTamachI3 eTefi.

Eckepty! Cyarinepai newtin, TybiHge KangbipMaHpbi3,
orapgp! nicipy HayacblHa canbin, opTaLla GuikTikke KOMbIHbI3.
17-17a-17b - 17c-cypet



5.2 Akaynappabl Xot0

KATE KOObl CUNATTAMA bIKTUMAN CEBEBI KATEHI XKOKO
OMEKTPOHABIK KariTa nanpanaHbac
MepmeH anmarbl WWamagaH TbIiC GenwekTepaiH GYDLIH I'IJ'I‘D'I/ITaHbI
E2 XOFapbl TemnepaTypara iwingeri C\;Fj_l IH araHbmH
GannaHbICThI eLesi Temneparypa TbiM KelHAa:
KOFapbl KYTIHI3
E3 KoHTeliHep yinecnenai MarHut KacueTi KecTtpengi anbin
OfarnfaH TacTaHbI3
SMeKTp Torbl MnuTtaHbl anekT|
MapanaHywel MHTepdENCi MeH | MoAynbre kenveyae; KeNiCIHEH anbn‘?
ES5 MHAYKUMSA MOAYNi apacbliHAafbI Kyat kabeni oypbic TacTan. BARNEHLICTE
GavinaHbic akaynapsbl KOCbITIMaFaH Hemece ’ -
akaybl 6ap TeKcepiHi3
Backa kKate

curHangapbl ywiH
(E..U..C..)

TyTbIHYLWbINAPAbl Konaay Kbl3ameTiHe KOHbIpay LWarnbim, kaTe Koabl Typasbl ecen

OepiHi3

5.3 TyTbIHywbINapabl Konaay KbI3MeTi

TyTbIHYLWbINapabl Konaay KblameTiHe xabapnacy angbiHaa

1. "Akaynapgbl xot" 6enimiHae 6epinreH NyHKTTEp Heri3iHae MaCereHi )Kos anManTbIHbIHbI3Abl TEKCEPIHI3.
2. KypbinfblHbl eLipin, MaceneHiH ©3AirHeH XOWbIMFaHblH He >XOWbINIMaFaHblH TeKCcepy YLUiH OHbl KawTa

KOCbIHbI3.

Erep TeKcepynepaeH KeniH akay XoMbINIMaca, eH XakbIH T¥TbIHyLIJbIﬂap£|bl Kongay opTanbifblHa

xaGapnacquls.
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ET - Paigaldus- ja kasutusjuhend

Jargige tdpselt juhendit. Tootja ei vdta vastutust selles
kasutusjuhendis toodud nOuete eiramisest tulenevate
seadmega seotud probleemide, kahjude V@i tulednnetuse
korral. Seade on mdeldud Uksnes kodus toidu valmistamiseks
ja sellest tuleneva suitsu/auru aratdmbeks. Muul eesmargil
kasutamine ei ole lubatud (nt ruumide soojendamiseks).
Tootja ei vastuta ebadige kasutuse vOi vale seadistuse
eest.Seadme valimus vaib erineda selle juhendi joonistel
naidatust, kuid kasutus-, hooldus- ja paigaldusjuhised on
sellest hoolimata samad.

Lugege juhised hoolikalt labi. Need annavad olulist teavet
paigaldamise, kasutamise ja ohutuse kohta.
C Seadme elektrislisteemi ei tohi muuta.

@ Enne seadme paigaldamist kontrollige, et iikski selle osa
ei oleks kahjustatud. Vastasel juhul teavitage
edasimiiUjat ja &rge toodet paigaldage.

Enne seadme paigaldamist veenduge, et see on terve.
Vastasel juhul teavitage edasimiijat ja arge toodet
paigaldage.

Mérkus: Juhendis stimboliga ,(*)" tahistatud komponendid on

valikulised lisaseadmed ning need on kaasas ainult osa

mudelitega voi tuleb need soetada eraldi.

© 1. Hoiatused

Tahelepanu! Jargige tapselt jargmisi
juhiseid: @ Mistahes paigaldustodde ajal
ei tohi seade olla tihendatud elektrivorku.
e Paigaldus- ja hooldustoid peab tegema
sobiva véljabppega tootaja, jargides
tootja juhiseid ning kohalikke kehtivaid
ohutusnbudeid. Seadme osi  vdib
parandada v0i asendada ainult juhul, kui
see on kasutusjuhendis spetsiaalselt
lubatud. e Seadme maandus on
kohustuslik ja seda nduab seadus. e
Elektrijune peab olema piisavalt pikk, et
uhendada  kdogimoobliga  Uhildatud
seade elektrivorku. e Et paigaldus
vastaks kehtivatele ohutusnduetele, peab
masin olema varustatud automaatliilitiga,
mis tagab téieliku vorgust isoleerimise il
kategooria Ulepinge korral. e Arge
kasutage harupistikut ega pikendusjuhet.
e Parast paigaldamise |dpetamist ei tohi
elektrilised komponendid olla enam
kasutajale ligipaasetavad. e Seade ja
selle ligipddsetavad osad muutuvad
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kasutamisel tuliseks. Olge ettevaatlik, et
te ei puudutaks tuliseid osi. Jalgige, et
lapsed ei mangiks seadmega; jalgige, et
lapsed  oleksid seadmest  ohutus
kauguses ega puutuks osi, mis muutuvad
kasutamisel tuliseks. °
Sudamestimulaatori ja aktiivsete
terviseseadmetega inimesed peavad
enne induktsioonpliidi kasutamist
kontrollima, kas nende seadet tohib selle
pliidi l1&heduses kasutada. e Kasutamise
ajal ja parast seda darge puudutage
seadme kuumenevaid osi. e Valtige
lappide vdi sittimisohtlike materjalide
kokkupuudet pliidiga niikaua, kuni kdik
selle osad on maha jahtunud. Pdlema
siittimise  oht. e Arge asetage
suttimisohtlikke materjale seadmele ega
selle lahedusse. e Kuum rasv ja 0li
slittivad kergesti. o Arge jatke pliiti
jarelevalveta, kui valmistate sellel rasva-
voi Olirikkaid toite. @ Kui pliidiplaati tekib
mdra, siis lulitage seade valja, et valtida
elektriloogiohtu. e Seade ei ole
projekteeritud nii, et seda voiks sisse
liltada  eraldiseisva taimeri  VvOi
kaugjuhtimisstisteemiga. e  Oli-  vdi
rasvarikka toidu jarelevalveta jatmine
selle valmistamise ajal vdib olla ohtlik ja
pdhjustada tulekahju. e Arge jatke pliti
toiduvalmistamise  ajal  jéarelevalveta.
Kiirelt valmivat toitu tuleb jalgida pidevalt.
e Leeke ei tohi mitte mingil juhul
kustutada veega. Selle asemel lilitage
seade vélja ja lammatage leegid naiteks
tuleteki  vdi  sittimiskindla  kattega.
Tulekahjuoht: &rge asetage pliidiplaadile
esemeid. @ Arge kasutage seadmega
aurupuhasteid. Elektrilédgioht. e Arge
asetage plidiplaadile  metallesemeid,
nagu nuge, kahvleid, lusikaid VvOi
potikaasi, mis vdivad sellel kuumeneda.
e Enne seadme elektrivorku Ghendamist



kontrollige, kas andmesildil (seadme
alumisel kiljel) toodud vaartused sobivad
elektrivorgu ja pistiku  pinge ning
vlimsusega. Kahtluste korral pddrduge
valjadppinud elektriku poole.

Tahtis: e Parast kasutamist lllitage
keeduala vastavast nupust vélja, arge
usaldage seda, mida néitab keedundude
detektor. e Valtige vedeliku sattumist
plidile ning vedelike keetmisel VvOi
soojendamisel kasutage madalat
kuumust. e Soojendavad osad ei tohi
tootada, kui neil on tiihjad anumad voi kui
neil anumaid ei ole. e Pdrast
toiduvalmistamise  1dpetamist  liilitage
vastav keeduala valja. e Arge valmistage
toitu fooliumis ega asetage otse pliidile
fooliumi  pakitud toitu.  Alumiiniumist
foolium sulab ja kahjustab pliiti
pddrdumatult. @ Arge soojendage pliidil
konservikarpe voi plekkpurke, mida ei ole
enne avatud e need vdivad plahvatada!
See hoiatus kehtib igat tudpi pliidi kohta.
e Suure vdimsuse, nditeks funktsiooni
Booster kasutamine ei sobi kdigi vedelike
soojendamisel (nii ei tohi soojendada nt
praadimisdli). Liigne kuumus voib olla
ohtlik. Neil juhtudel on soovitatav on
kasutada  véiksemat vdimsust. e
Pott/pann tuleb  asetada  otse
plidiplaadile ja keeduala keskele. Mitte
mingil juhul ei tohi midagi panna
pliidiplaadi ja poti/panni vahele. @ Koérge
temperatuuri  korral véhendab seade
keedualade vdimsust automaatselt. e
Enne seadme puhastamist vdi mis tahes
hooldustdd tegemist eraldage seade
elektrivorgust, vottes toitekaabli pistiku
pistikupesast vélja voi lllitades peakilbist
valja seadme elektrilihenduse pealiiliti. ®
KOigi  paigaldus- ja  hooldustdode
tegemisel kasutage tookindaid. e Lapsed
alates 8. eluaastast, piiratud flUsiliste,
sensoorsete vOi vaimsete vlimetega
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inimesed ning isikud, kellel puuduvad
selleks kogemused vdi teadmised,
tohivad seadet kasutada  ainult
jarelevalve all voi kui neid on Opetatud
seadet turvaliselt kasutama ning nad
mdistavad kasutusest tulenevaid ohte. e
Tuleb kontrollida, et lapsed ei méngiks
seadmega. e Lapsed ei tohi ilma
jarelevalveta  teha  puhastus- ja
hooldustdid. ) Kui seadme
paigalduskohas kasutatakse gaasi VOi
mdne muu Kkiitteainega  téotavaid
seadmeid, peab kindlasti olema tagatud
piisav ventilatsioon. e Seadet tuleb
korrapéraselt puhastada nii seest kui ka
védljast (VAHEMALT KORD KUUS),
pidades seejuures kinni hooldusjuhendis
esitatud tépsetest nduetest. @ Seadme
puhastusnduete ja filtrite puhastamise voi
vahetamise kohustuse eiramine toob
kaasa tuleohu. e Leekide kasutamise
toidu valmistamisel on rangelt keelatud.
e Lahtine leek kahjustab filtreid ja vdib
pohjustada tulekahju, seepdrast tuleb
selle kasutamist igal juhul valtida. e
Praadimisel olge ettevaatlik, et véltida
kuuma 0li sittimist. TAHELEPANU: Kui
plidiplaat ~ to6tab, vbivad seadme
ligipaasetavad  osad  kuumeneda.
Tahelepanu! Arge (hendage seadet
elektrivorku enne, kui paigaldamine on
taielikult  16pule  viidud. e  Suitsu
valjatdmbe tehniliste ja ohutusmeetmete
kohaldamisel pidage eranditult kinni
kohalike asjakohaste volitatud ametite
maarustest. @ Puhastatavat 6hku ei tohi
suunata torusse, mis on mdeldud gaasi
vOi mdne muu kitusega toGtava seadme
suitsu valjajuhtimiseks. Seadme
kasutamine on keelatud, kui vore pole
Oigesti paigaldatud! e Paigaldamisel
kasutage Uksnes seadmega kaasas
olevaid kinnituskruvisid.  Kui kruvisid
kaasas ei ole, hankige sobivat tudpi



kruvid. Kasutage 0Oige pikkusega kruvisid
e 0diged pikkused on  margitud
paigaldusjuhendis. ® Kui seda seadet ja
mitteelektrilise toitega seadmeid
kasutatakse korraga, ei tohi ruumi
negatiivne rohk olla suurem kui 4 Pa (4 x
105 baari). e Hoidke juhend tuleviku
tarbeks alles. Pliidi mulgi, tleandmise
vOi kolimise korral tagage juhendi

jaamine toote Juurde.

Seade on kooskdlas Euroopa Parlamendi ja ndukogu
direktiiviga 2012/19/EU - UK SI 2013 No3113, elekiri- ja
elektroonikaseadmete jadtmete kohta (WEEE). Tagades toote
nduetekohase korvaldamise, aitab kasutaja véltida kahjulike
tagajargi keskkonnale ja tervisele. Tootel vdi sellega kaasas

oleval dokumentatsioonil olev siimbol = néitab, et toodet

ei tohi késitleda olmeprigina, vaid see tuleb anda
Umbertootlemiseks elektri-  ja  elektroonikaromude
kogumispunkti.  Kdrvaldage toode, jargides kohalikke
jaatmekaitlusndudeid. Lisateavet ~ toote  kaitlemise,

taaskasutuse ja Umbertd6tluse kohta saab kohalikust
asjakohasest ametist, olmejaatmete kogumispunktist véi
poest, kust toote ostsite.

Seade on projekteeritud ja valmistatud ning seda on
katsetatud kooskdlas jargmiste standarditega:

+ Ohutus: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Joudlus: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; 1SO 5168;
EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; 1ISO
3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

« Elektromagnetiline dhilduvus: EN 55014-1, CISPR 14-1, EN
55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC 61000-3-
12. Soovitused  digeks kasutuseks, et vahendada
keskkonnamdju: Toiduvalmistamist alustades liilitage seadmel
sisse koige vaiksem voimsus ning laske sellel toétada ka paar
minutit pérast toiduvalmistamise l6petamist. Suurendage
voimsust ainult juhul, kui suitsu ja auru on suures koguses,
ning kasutage funktsiooni Booster ainult &armuslikel juhtudel.
Et I6hnade vahendamise siisteem pisiks t6hus, asendage
(stefilterffiltrid vajaduse korral uutega. Et rasvafilter piisiks
tohus, puhastage seda vajaduse ilmnemisel. Toéhususe
optimeerimiseks ja mira minimeerimiseks kasutage selles
kasutusjuhendis margitud maksimaalset
kanalisatsioonisiisteemi diameetrit.

2. Kasutamine

Keeduala kasutamine

Induktsioonpliidi stisteem pdhineb magnetilise induktsiooni
futisikalisel fenomenil. Sellise stisteemi pdhiomadus on, et
energia kandub otse generaatorist keedunduni.

Eelised
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Vorreldes  elektriliste  pliidiplaatidega ~ saab ~ meie
induktsioonpliiti iseloomustada jargmiselt.

- Turvalisem: klaaspinna madalam temperatuur.

- Kiirem: liihem toidu soojendamise aeg.

- Tapsem: pliidiplaat reageerib kasklustele kohe.

— Tdhusam: 90% tarbitud energiast muudetakse soojuseks.
Lisaks katkeb soojuse tlekanne kohe, kui keedundu plaadilt

&ra vOetakse. See vahendab tarbetut soojakadu.

2.1 Kasutatavad kodgindud

Kasutage ainult kddgindusid, millel on simbol .

Téhtis!

Pliidiplaadi plsiva kahjustuse valtimiseks ei tohi kasutada

jargmiseid anumaid:

+ ebatasase pdhjaga anumad

+ emailpdhjaga metallanumad

+ kareda pdhjaga anumad, mis vdivad pliidiplaati krimustada

+ Tuliseid potte ja panne on keelatud asetada pliidi

juhtnuppude paneelile.
K®&igi induktsioonpottidega ei pruugi toidu valmistamise olla
tohus, sest nende pdhi sisaldab ferromagnetilist materjali
osaliselt. Pottide ja pannide ostmisel pddrake t&helepanu
jargmisele.

+ Pohi peab olema ileni ferromagnetilisest materjalist.
Vastasel korral pole soojuse edastamine nii t6hus ja
Uhtlane ning poti/panni pinna temperatuur pole toidu
valmistamiseks sobiv.

El!

+ Pahi ei sisalda alumiiniumi: anum ei soojene ja induktorid ei
pruugi seda &ra tunda.

El!

+  Pd&hi pole lame v6i selle pind on kare.
Induktori ja anuma kontaktpind pole téielik, see vahendab
tohusust ja raskendab toidu valmistamist.

: JAH!

Tahtis! Tuliseid potte ja panne on keelatud asetada pliidi
juhtnuppude paneelile.

2.1.1 Olemasolevate ndude kasutamine

Poti vdi panni magnetilisi omadusi saate kontrollida tavalise
magnetiga. Kui anumal magnetilised omadused puuduvad,
siis see kasutamiseks ei sobi. Samuti kehtivad sellisel juhul ka



teised selles jaotises toodud juhised.

2.1.2 Koogindude soovitav 1abimbot

TAHTIS! Vale labimddduga anuma korral keeduala ei

kaivitu.

Erinevate kuumutusaladega kasutatavate kddginGude

minimaalse l&bimd6du leidmiseks vaadake juhendi

illustratsioone.

Parima tulemuse saavutamiseks soovitame jargmist.

+ Kasutage potte/panne, mille 1abim6t on sama mis
keedualal.

+ Voimaluse korral hoidke anumatel toidu valmistamise ajal
kaas peal, eriti kui pott on kdrgem kui 22 cm.

+ Asetage pott/pann pliidiplaadi keeduala keskele.

Ventilaatori kasutamine
Ventilaatorit saab kasutada valise valjatémbereziimiga voi
sisemise filtritel pdhineva ringlussiisteemiga.

Iﬁ Ohu véljatdmbega versioon

Joonis 7

Aur imetakse vélja torustisteemi abil (tuleb soetada eraldi),
mis on kinnitatud komplektis oleva tihendustoru flantsi killge.
Véljatbmbetoru ~ diameeter peab olema sama mis
ihendusrdngal:

- kandilise valjatbmbeava korral 222 x 89 mm

- (immarguse véljatmbeava korral @ 150 mm (*)

Lisateavet leiate kasutusjuhendi jooniste jaotisest

valjatémbereZiimiga versiooni lisatarvikute lehelt. Unendage

toode torude ja seina véljalaskeavaga. Véljalaskeava ja seina

ava (Uhendustoru flantsi) diameetrid peavad sobituma.

Kui torude ja seina valjalaskeava diameeter on vaiksem, on

6hu véljatdmbe véimsus vaiksem ja miira oluliselt suurem.

Sellisel juhul ei vota tootja endale vastutust.

@ Kasutada véimalikult lihikest ihendust.

@ Puiidke minimeerida torustiku kaanakute arvu (k&énaku
maksimaalne nurk olgu 90°).

O Véltige torustiku jarske suunamuutusi.

Filterslisteem

Joonis 10

Enne 8hu tagasi ruumi suunamist filtreeritakse see selleks
otstarbeks mdeldud rasva- ja I6hnafiltritega. Tootega on
kaasas koik vajalik standardseks paigalduseks, mille korral
6hk valjub alusmédbli esimesest osast. Lisateabe saamiseks
vaadake kasutusjuhendi jooniste jaotises filterreZiimiga
versiooni lisatarvikute lehte.

Kilastage saite www.elica.com ja www.shop.elica.com -
nendelt leiate kaik nii filter- kui ka véljatdmbereziimiga
versioonide komplektid, mida saab kasutada eri ttiipi
paigaldustega.
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3. Paigaldamine

e Nii elektrilist kui ka mehaanilist
paigaldamist ~ tohib  teha  (ksnes
asjakohase véljadppega tootaja.
Kodumasin on mdeldud 2-6 mm
toopinna sisse paigaldamiseks TOPi
korral ja 2,56 mm t00pinna sisse
FLUSHi korral.

Pliidiplaadi ja seina vahele peab
tagaservas jaama vahemalt 5cm,
kiilgedel 4cm ja (leval asetsevatest
moobliosadest vahemalt 50 cm.

NB! Nimetatud vahemaad on ligikaudsed.

Vahemaade planeerimisel tuleb
arvestada ka  kéogimoobli  tootja
ettekirjutusi.

& 3.1 Elektritihendus
Joonis 3

e Eemaldage seade elektrivorgust. e
Paigaldustood peab tegema sobiva
valjadppega tdotaja, kes tunneb kehtivaid
paigalduse ja ohutusndudeid. ® Tootja ei
vastuta  inimestele, loomadele ja
esemetele pdhjustatud kahjude eest, kui
selle peatiki juhiseid on eiratud. e
Elektrijuhe peab olema piisavalt pikk, et
oleks vOimalik pliidiplaat to6tasapinnast
valja votta. e Kontrollige, et seadme all
oleval andmesildil ndidatud pinge sobiks
elektrivérgu pingega ruumis, kuhu seade
paigaldatakse. e Arge kasutage
pikendusjuhet. e Maandusjuhe peab
olema teistest juhtmetest 2 cm pikem. e
Kui  kodumasin  tarnitakse  iima
toitekaablita, siis kasutage kaablit, mille
juhtmete ristlBige kuni 7200 W vdimsuse
korral on vahemalt 2,5 mm2. Suurema
voimsuse korral peab ristldige olema 4
mm2. e Juhtme temperatuur ei tohi
uheski kohas muutuda toatemperatuurist
50 °C kdrgemaks. @ Seade on mdeldud
olema elektrivrguga pisivalt tihendatud.



e Tahelepanu! Enne elektriihenduse

taastamist ja  seadme  tdokorra
kontrollimist ~ veenduge  alati, et
elektrivorgu  june  oleks  digesti
paigaldatud. ° Tahelepanu!

Vahelihenduse kaablit tohib vahetada
ainult volitatud teeninduskeskus Vi
vastava véljadppega tootaja.

Mérkus. Toode on varustatud vdimsuse
piiramise funktsiooniga Power Limitator,
mis vOimaldab seadistada
energiatarbimise maksimumlave (kW).
Seadistus tuleb teha 2 minuti jooksul
parast toote elektrivorku Uhendamist voi
kui elektrivork taastihendatakse.
Seadistage elektriseadme kaitse
vastavalt  valitud  vGimsuspiirangule.
Funktsiooni Power Limitator
seadistamise tapsemad juhised leiate
kasutusjuhendi jaotisest, mis kasitleb
funktsioneerimist.
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3.3 Paigaldamine

Enne paigaldamist:

+  Pérast toote lahtipakkimist kontrollige, et see ei oleks
transpordi ajal kannatada saanud. Probleemide
ilmnemisel poorduge edasimiitja vOi
teeninduskeskuse poole. Enne &rge paigaldamisega
alustage.

+  Kontrollige, kas ostetud toote m&dtmed sobivad valitud
paigaldamiskohaga.

+ Lisavarustus (kotid kruvidega, garantiileht jne) vdib olla
transpordi ajaks pandud pakkematerjali sisse. Vaadake
pakkematerjal enne selle araviskamist hoolikalt labi, et te
ei viskaks &ra vajalikke tarvikuid.

+ Veenduge, et paigaldamiskoha l&hedal oleks olemas
elektripistik.

Pliidiplaadi ko6gimdobli ettevalmistamine:

— Toodet ei tohi paigaldada killmutusseadme, pesumasina,
pliidi, ahju, ndudepesumasina ega kuivati peale.

— Tehke modblisse 16iked ning enne plidiplaadi kohale
asetamist eemaldage laastud ja saagimisjadgid.

TAHTIS! Kasutage hekomponendilist limhermeetikut (S),
mille temperatuuritaluvus on kuni 250°. Liimitavad pinnad
tuleb enne paigaldamist hoolikalt puhastada, eemaldades
koik sellise, mis voib kinnitumist takistada (nt
eemaldamisvahendid, konservandid, rasvad, olid, tolm,
vana liimi jaégid jne). Liim tuleb kanda uhtlase kihina kogu
serva kogu perimeetri ulatuses. Parast limimist laske liimil
kuivad umbes 24 tundi.

Joonis 1B-2B .

Tahelepany! Kruvideja .

kinnitusseadmete ebagige ja, g)uhlstele

mlttevastav_pal%aldamme voib kaasa
tuua elektrilisi ohtemarkus. Toote Gigeks
paigalduseks on soovitatav kinnitada torud kleeplindiga, mida
iseloomustavad jargmised omadused:

— pehmest PVC-st elastne lint akriilaadil pdhineva limainega

- vastavus standardile DIN EN 60454

— toimib leegiaeglustina

- pikaajaline vastupidavus

— talub kdikuvat temperatuuri

- kasutatav madalal temperatuuril



4. Todtamine
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Nupud / Kuva
1. Plidiplaadi/ventilaatori ON/OFF-nupp 8. Temperature Manager'i (temperatuurihoidik)
aktiveerimine
2. Kuumutusala valimine 9. Paus
Kuumutusala kuva 10.  Key Lock (nupulukustus)
3. Vdimsuse (Power Level) (vBimsustase) ja tdmbekiiruse 11.  Ventilaatori indikaator aktiivne
suurendamine/véhendamine
Vaimsuse (Power Level) (vdimsustase) ja tdmbekiiruse Filtrite kiillastumismérguande aktiveerimine
kuvamine
4. Taimeri STAND_ALONE (eraldiseisev) aktiveerimine 12.  Ventilaatori valimine/aktiveerimine
Kuva: taimer STAND_ALONE (eraldiseisev) / Kuumutusalade Ventilaatori kuva
taimer
5. Taimeri STAND_ALONE (eraldiseisev) / kuumutusalade taimeri Soefiltri /keraamilise filtri kiillastumise mérguande
aja pikendamine/véhendamine kuva — Rasvafilter
6.  Kuumutusalade taimeri aktiveerimine 13.  Filtrite kiillastumise l&htestamine
Kuumutusalade taimeri indikaator aktiivne 14.  Ventilaatori automaatfunktsioonide kéivitus
7. Funktsiooni Automatic Heat Up (automaatne kiirkuumutus)

kaivitus
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KUUMUTUSALA KASUTAMINE

Enne alustamist peaksite teadma jargmist.

Koik selle pliidiplaadi funktsioonid on vélja td6tatud nii, et need
vastaksid kdige rangematele ohutusnduetele.

Seeparast votke arvesse jargmist.

+ Osa funktsioone ei aktiveeru vdi lulituvad automaatselt
vélja, kui kuumutusalal potti/panni ei ole vdi kui see ei ole
asetatud kuumutusala keskele.

* M@nel juhul liilituvad funktsioonid mdne sekundi parast
automaatselt sisse voi valja, kui valitud funktsiooni
kasutamiseks on vajalik mdni valik, mida pole tehtud (nt
),,LUlita kuumutusala sisse” iima késkudeta ,,Vali
kuumutusala” ja ,, Tédtemperatuur” vdi ,,Funktsiooni
lukustus” (Lock) ja ,, Timer” (Taimer).

Téhelepanu! Pikemaajalisel kasutamisel ei pruugi
kuumutusala véljallilitumine juhtuda kohe, sest ala on
jahutusreziimil. Sellest reZiimist annab mérku stimbol H
vastava kuumutusala juures.

Enne kuumutusala puudutamist oodake, kuni kuva end vélja
|dlitab.

Kuumutusala kuva
Kuumutusala siimbolite tdhendused on jargmised.

Kuumutusala on sisse liilitatud g
Power Level (vdimsustase) 1.9-P
Residual Heat Indicator -
(jaéksoojuse indikaator)

Pot Detector (potituvasti) d
Funktsioon Bridge aktiivne n
Funktsioon Temperature -
Manager (temperatuurihaldur) [N
aktiivne

Lapseluku funktsioon aktiivne L
Pausifunktsioon H
Funktsioon Automatic Heat UP F:'
(automaatne kiirkuumutus)
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Plaadi omadused

@ Safe Activation (turvaline aktiveerumine)

Pliit ltilitub sisse ainult siis, kui kuumutusalal on pott vai pann.
Kui anumat ei ole v6i see eemaldatakse, siis soojendamine
sisse ei lulitu voi lilitub see ise vélja.

® Pot Detector (potituvasti)
Toode tuvastab automaatselt ise, kas kuumutusaladel on
anum.

® Safety Shut Down (seiskamine turvakaalutlustel)
Turvakaalutlustel on igal kuumutusalal maksimaalne
funktsioneerimise aeg, mis oleneb valitud véimsusest.

® Residual Heat Indicator (ja&ksoojuse indikaator)

Kui ks vdi mitu kuumutusala lulitatakse vélja, kuvatakse
vastava ala juures jaaksoojuse siimbol H. See tahendab, et
pliidiplaat voib ikka veel tuline olla.

To6tamine
Mérkus. Mis tahes funktsiooni aktiveerimiseks tuleb
kdigepealt aktiveerida soovitud ala.

@ Sisselllitamine
Vajutage vdi libistage luhidalt tile kuumutusala/ventilaatori

ON/OFF-nupu (1): suttib simbol (I)

Kui hoiate nuppu all, muutuvad mdneks ajaks néhtavaks
kdik valitavad funktsioonid, parast mida jadvad nahtavaks
ainult peamised funktsioonid. Teisi funktsioone saab
kasutada ja need aktiveeruvad edaspidi seadme
kasutamise ajal.

TAHTIS

Kdikide valitavate funktsioonide néidikud j&évad vaikese
intensiivsusega pdlema; tuled muutuvad eredamaks siis,
kui valitakse vastav funktsioon.

Véljalulitamiseks vajutage nuppu O uuesti.
Markus. See funktsioon on kdigi teiste suhtes
prioriteetne.

® Kuumutusala valimise nupud
Vajutage soovitud kuumutusala valimise/kuva (2) nupule (v6i
libistage (le selle).

® Power Level (vdimsustase)

Pliidil on 9 vBimsustaset.

Libistage sérmega iile valikuriba (3):

paremale tdmmates vdimsuse tase suureneb;
vasakule tommates voimsuse tase véheneb.
Valitud vBimsusetase kuvatakse kuumutusala
valimise/kuva alal (2).




® Power Booster (lisav8imsus)

Tootel on lisavdimsuse tase (lisaks voimsusele 9), mis tootab
5 minutit. Pérast seda lulitub tagasi sisse varem valitud
vBimsus.

Libistage s6rmega Ule valikuriba (3), et aktiveerida funktsioon
Power Booster (mis on voimsam kui tase 9).

Power Booster'i funktsioon kuvatakse vastava ala (2) juures
siimboliga .

® Key Lock (nupulukustus)

Nupulukustus véimaldab pliidiplaadi seadistused lukustada.
See hoiab valitud seadistused t60s ja aitab véltida, et neid
kogemata muudetaks.

Aktiveerimine

* Vajutage nuppu a (20).

Funktsiooni inaktiveerimiseks korrake toimingut.
Mérkus. Kui sel ajal, mil Key Lock (nupulukustus) on aktiivne,
vajutatakse monda muud nuppu, hakkab vilkuma stimbol

, mis annab mérku, et lukustus on peal ja ala
kasutamiseks tuleb see inaktiveerida.

@ Automatic Heat UP (automaatne kiirkuumutus)
Funktsioon Automatic Heat Up (automaatne kiirkuumutus)
vdimaldab valitud véimsustaseme saavutada kiiremini. See
funktsioon on mugav siis, kui valitud kuumus soovitakse
saavutada kiiremini, kuid ilma toitu kdrbema laskmata, sest
temperatuur seadistatud taset ei (ileta.

See funktsioon on kasutatav tasemetega 1-8.

Aktiveerimine

a5
* Vajutage sisselllitatud kuumutusalal nuppu -' 7).

+ Kuvale (2) ilmub vilkuv tq mis muutub vastavalt valitud
vbimsustasemele.

Kuumutusala vimsust suurendades jaab funktsioon
Automatic Heat UP (automaatne kiirkuumutus) uue
seadistatud temperatuuriga aktiivseks.

Kuumutusala vimsust véhendades liilitub funktsioon
Automatic Heat UP (automaatne kiirkuumutus) vélja.

Markus. Kui samal ajal valitakse moni teine kuumutusala,

%
hakkab siimbol l (7) uuesti madala intensiivsusega
pdlema ning ka selle ala vdib aktiveerida. Funktsioon jaab
siiski aktiivseks alal, kus see oli juba seadistatud, nii nagu
nditab kuva (2).
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@ Temperature Manager (temperatuurihoidik)

Temperature Manager on juhtfunktsioon, mis vimaldab hoida
temperatuuri Uihtlasena optimaalsel véimsustasemel.
Funktsioon sobib ideaalselt juba valmis toidu soojana
hoidmiselﬁ Funktsioon Temperature Manager aktiveerub

nupu @ = esimesel vajutamisel.
Temperature Manager'i funktsioonil td6tava kuumutusala
-

kuval (2) kuvatakse stimbol £V,
Mérkus. Kui samal gjgl valitakse moni teine kuumutusala,

hakkab siimbol & = (8) uuesti madala intensiivsusega
pdlema ning ka selle ala vdib aktiveerida. Funktsioon ja&b
siiski aktiivseks alal, kus see oli juba seadistatud, nii nagu
nditab kuva (2).

+ Sisse ja vdlja lulitamiseks vajutage uuesti nupule HE
)

(8), kuni kuval (2) ilmub vaartus Lf.

Markus. Kui funktsiooni Temperature Manager kasutab mitu

kuumutusala, valige kdigepealt soovitud ala valikunupust (2)
Funktsiooni saab inaktiveerida ka valikuribaga (3),

seadistades Power Level'i vaartuseks l'_l.

®Paus

Funktsioon paus véimaldab peatada kuumutusala mis tahes
aktiivse funktsiooni, viies véimsustaseme nulli.

Aktiveerimine

* Vajutage nuppul I(Q).
* Kuvale (2) iimub vilkuv stimbol I |
Funktsiooni inaktiveerimiseks tehke nii.

* Vajutage nuppu | (9).
Valikuriba (3) kuva siittib p6lema.

Funktsiooni inaktiveerimiseks vajutage valikuriba (3)
(vdi libistage sormega (ile selle).

Markus. Inaktiveerimine lahtestab enne pausi t6ds olnud
tingimused, pliidiplaat tdétab edasi varem seadistatud
vadrtustega.

Markus. Kui pausifunktsiooni 10 minuti jooksul ei
inaktiveerita, lilitub kuumutusala automaatselt valja.

Markus. Pausifunktsioon ventilaatorit ei mdjuta.



@ Taimer STAND ALONE (eraldiseisev)

Taimer on ajamddteseade, mis todtab kuumutusaladest (ja
ventilaatorist) eraldi.

Taimer kéivitub, kui vajutate nupule alale/kuvale (4).

Taimeri kestuse seadistamiseks kasutage stimboleid

- (5), mis kuvatakse alal/kuval (4).
Markus. Oodake 10 sekundit (kuni pédrloendus kéivitub),
enne kui monele nupule vajutate.

Taimeri vorming on 000

- 3. tunnid
- 00 minutid

Markus. Taimeri maksimaalne seadistusaeg on 1 h ja 59 min.

Alal/kuval (4) on néha allesjadnud aeg.
Kui podrdloendus jouab nulli, antakse helisignaal.

Mérkus. Kui nulli jdudmiseni on aega vahem kui 10 minutit, on
vorming selline.

-0, minutit
- 017 sekundit

Punkt pdleb pideva tulega.

Taimeri véljalulitamiseks tehke nii.

* Valige ala/kuva (4).

. Seadl:ai_taimeri vaartuseks 200, kasutades nuppu
(5).

® Kuumutusalade taimer

Taimer on ajamd6teseade, mille saab seadistada iga
kuumutusalaga (ka mitmele alale korraga).

Kui seadistatud aeg saab Iabi, lilituvad kuumutusalad
automaatselt valja ja kasutajat teavitatakse sellest vastava
helisignaaliga.

Kuumutusalade taimeri aktiveerimine

Vajutage valimise/kuva (2) nupule (v6i libistage (le selle).
(Power Level = 0)

* Vajutage vastava kuumutusala nuppu C") (6).

* Taimeri kestuse seadistamiseks kasutage stimboleid
- (5), mis kuvatakse alal/kuval (4).

Seadistamise ajal simbol @ (6) vilgub.

Mérkus. Oodake 10 sekundit (kuni pdérloendus kaivitub),
enne kui monele nupule vajutate.
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Markus. Kui vajutate uuesti pikalt nuppu @ (6), siis ala
taimer lahtestatakse.

Soovi korral korrake protseduuri teiste
kuumutusaladega.

Mérkus. olgale kuumutusalale vBib seadistada erineva
taimeri aja. Kuvale (4) ilmub &sja valitud kuumutusalale
seadistatud aeg. Kui thtki ala ei valita, siis vajutades
kuvale (4) iimub taimeri STAND-ALONE pédrdloendus.
Poordloendus kuvatakse samamoodi kui taimeril
STAND-ALONE (vt peattikk Taimer STAND ALONE)

Kui taimer on aja nulli lugenud, antakse helisignaal ja
kuumutusala llitub vélja.

Taimeri véljalulitamiseks tehke nii.
* Valige kuumutusala (2).
. Seadl:zi-taimeri vaartuseks 1, kasutades nuppu
().

@ Power Limitation (vimsusepiirang)

Vdimsusepiirangu funktsioon voimaldab seadistada seadme
to6tama nii, et maksimaalset tarbimist piiratakse, reguleerides
koikide t60s olevate kuumutusalade tarbimist nii, et pliidiplaadi
kogutarbimine ei (iletaks eelseadistatud vaartust.

Markus. Seadistus tuleb teha, siis kui plaat on vélja lilitatud,
ilma et vajutataks l ON/OFF-nuppu (1), pliidiplaadi
elektrivérku tihendamisel v&i 2 minuti jooksul pérast uuesti
elektrivdrku tihendamist.

Vdimsusepiirangu seadistamiseks toimige nii.

- Vajutage nupput A )
(vilgub 2 minuti jooksul pérast toote elektrivdrgu tihendamist).

— Hoides endiselt alla nuppu t A ) vajutage Ukshaaval
péripéeva koigi kuumutusalade kuvadele (2), alustades
esimesest parempoolsest alast (FR).

RL-2 e e _2-RR
0 &
() (]
\_ Ive |°_)
[} [ ]
[} (|
FL -2/ “2-FR

- Iga vajutuse ajal kuulete liihikest helisignaali.



— Kui on vajutatud kdigile aladele (2), laske lahti nupp

(A)

Juhtub jargmine.

Tagumise vasakpoolse ala (RL) ekraan (2) kuvab iiksteise
jarel stimboleid ,C" ja ,0", mis tdhendab, et seadistamisega
voib alustada.

Valige kuva (2-RL).

Kerige valikuriba (3), kuni ekraanil kuvatakse
simbolid ,C" ja ,8",

ekraanil (2-FL) kuvatakse parasjagu aktiivset seadistust™*.

0=74kW
1=45kwW
2=31kwW

** \/aikeseadistus on 7,4 kW.

Vdimsuspiirangu seadistuse muutmine
- Vajutage eesmise vasakpoolse (FL) kuva (2).
Uue seadistuse tegemiseks kerige valikuriba (3).

- Tehtud valiku salvestamiseks vajutage B ON/OFF-nupp (1)
2 sekundiks alla. Aktiveeritud seadistusest annab méarku
pikem helisignaal.

@ Bridge Zones (alade (ihendamine)

Tanu funktsioonile Bridge saab moodustada kuumutusaladest
lihe suure ala, nii et alad teevad koostddd ja toétavad samal
voimsustasemel. See funktsioon vimaldab toitu valmistada
ka véga suurtes pottides ja kilpsetusplaatides.

Koos saab kasutada esimest kuumutusala ,,Master” ning
selle taga asuvat nn teisest ala.

(Lugege selle kasutusjuhendi joonistega jaotist, et saada
teada, milliste aladega saab seda funktsiooni kasutada.)

Funktsiooni Bridge aktiveerimiseks toimige jargmiselt.

- Valige korraga need kaks kuumutusala, mida soovite
kasutada.

- Teisese kuumutusala kuvale (2) ilmub suimbol n
- Valikuribaga (3) saab seadistada vdimsuse taseme,
mida néidatakse kuval (2) (kuumutusala “Master”).

Funktsiooni Bridge inaktiveerimiseks tehke labi sama
protseduur, mis aktiveerimisel.
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Mérkus. Kui kuumutusalade taimer aktiveeritakse
funktsiooni Bridge kasutamise ajal, lulituvad mélemad tsoonid
automaatselt valja — sellisel juhul k&sitletakse kahte ala the
kombineeritud alana.

VENTILAATORI KASUTAMINE

® Sisselilitamine
Vajutage vdi libistage luhidalt tile kuumutusala/ventilaatori

ON/OFF-nupu (1): suttib simbol (D

Kui hoiate nuppu all, muutuvad mdneks ajaks néhtavaks
koik valitavad funktsioonid, pérast mida jadvad nahtavaks
ainult peamised funktsioonid. Teisi funktsioone saab
kasutada ja need aktiveeruvad edaspidi seadme
kasutamise ajal.

TAHTIS

Kdikide valitavate funktsioonide naidikud jdvad vaikese
intensiivsusega pdlema; tuled muutuvad eredamaks siis,
kui valitakse vastav funktsioon.

Véljaliilitamiseks vajutage nuppu O uuesti.
Markus. See funktsioon on kdigi teiste suhtes
prioriteetne.

@ Ventilaatori sisselllitamine
Ventilaatori aktiveerimiseks vajutage valikuala (12) (v3i
libistage sdrmega (le selle).

® TOmbekiirus (-vimsus)

Ventilaatoril on 3 vdimsustaset.

Libistage sérmega iile valikuriba (3):
paremale tdmmates vBimsuse tase suureneb;
vasakule tdmmates vBimsuse tase vaheneb.

Valitud véimsusetase kuvatakse kuumutusala
valimise/kuva alal (12).

® Power Booster (lisavGimsus)
Pliidil on 2 taiendavat véimsustaset (lisaks 3 tasemele).
—  Power Booster (lisav@imsus) 1: aeg 15
minutit
—  Power Booster (lisavdimsus) 2: aeg 5
minutit
Pérast seda lilitub uuesti sisse varem valitud tase.

Libistage sBrmega ule valikuriba (3), et aktiveerida funktsioon
Power Booster (lisavdimsus) 1 (mis on véimsam kui tase 3).
Power Booster (lisavdimsus) 1 kuvatakse valimise/kuva alal
(12): vilgub nr (4).

Libistage sdrmega Ule valikuriba (3), et aktiveerida funktsioon
Power Booster (lisavdimsus) 2 (mis on vdimsam kui tase 3).



Power Booster (lisavdimsus) 2 kuvatakse valimise/kuva alal
(12): stimbol  vilgub.

@ Automaatne funktsioneerimine

Ohupuhasti valib ise kéige sobivama kiiruse, kohandades
tdmbevdimsust selle jargi, millise vdimsusega todtavad
kuumutusalad.

Kui kuumutusala liilitatakse vélja, kohandab 6hupuhasti oma
tBmbekiirust, vahendades seda jark-jargult nii, et see oleks
auru ja I6hnade eemaldamiseks piisav.

Funktsiooni aktiveerimine
* Vajutage nuppu ( A )(14).

Funktsiooni inaktiveerimiseks korrake toimingut.

Mérkus. Kui automaatse funktsioneerimise ajal valitakse
valikuribalt (3) kiirused 1-3, llitub automaatfunktsioon vélja.
Ent Power Booster'i korral hakkab automaatfunktsioon aja

tais saamisel uuesti tdole, samal ajal vilgub stimbol A :

Mérkus. Kui plaat lulitakse vélja ajal, mil automaatne
funktsioneerimine on aktiivne, lilitub ventilaator valja jark-
jargult ja automaatselt.

® Filtrite kullastumise naidik
Ohupuhasti annab marku, kui filtreid on vaja hooldada.

Aktiivsdel pdhinev vdi keraamiline I6hnafilter
Mérgutuli FILTER(13) siittib pslema.

Rasvafilter
Mérgutuli FILTER(13) vilgub.

Mérkus. See funktsioon inaktiveeritakse vaikimisi (kuidas
see lubada, on kirjeldatud jaotises ,,Filtrite
kullastumismarguande aktiveerimine®).

® Filtrite killastuse lahtestamine
Parast filtrite (rasva-, keraamilise ja/vGi aktiivsoefiltri)

hooldamist vajutage pikemalt alla nupp FILTER (13),

Mé&rgutuli FILTER(13) kustub ja lahtestab naidiku
loenduri.

@ Filtrite kiilllastumismarguande aktiveerimine

Uldiselt on see mérguanne inaktiveeritud.
Selle aktiveerimiseks toimige jargmiselt.

- liilitage véljatdmbeala nupust d) Sisse;
- vdljaliilitatud  valjatbmbemootori ja kuumutusaladega
seadmel vajutage valikuala nuppu (12) ja hoidke seda all;
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— vajutage pikalt nuppu HB8D (11) , kuni kuvale (12)
ilmuvad kordamddda vilkuvad tahed ,,F” - ,,G”

F = soefilter / keraamiline filter

G = rasvafilter

Aktiivsoel pdhinev vai keraamiline I6hnafilter

Vajutage kuva (12) hetkel, kui kuvatakse tahte
“F

Vajutage nuppu FILTER (13) — tuli vilgub.
Vajutage uuesti pikemalt nuppu HBBD (1),
et kinnitada aktiivsdel pdhineva  vdi
keraamilise I8hnafiltri aktiveerimine.

Rasvafilter
—  Vajutage kuva (12) hetkel, kui kuvatakse téhte

el

Vajutage nuppu FILTER (13) — tuli péleb.

Vajutage uuesti pikemalt nuppu HBBD (11),

et kinnitada rasvafiltri aktiveerimine.

Seadet on voimalik kasutada koos sensoriga KIT Window
(pole tootega kaasas).

Sensori KIT Window korral (ainult juhul, kui kasutatakse
VALJATOMBEGA siisteemi) liilitub tdmbereziim vélja, kui
sensor tuvastab, et samas toas olev aken on kinni.

« KITi elektrilise Uhenduse seadmega peab tegema sobiva
véljadppega tehnik.

* KIT peab olema eraldi sertifitseeritud, nii et see vastab
komponendile endale kehtivatele ohutusnduetele ja
seadmega kasutamise noOuetele. Paigaldamisel tuleb
jargida koduseadmetele kehtivaid maarusi.
TAHELEPANU!

+ kaablid, mis hendavad KITi seadmega, peavad olema
0sa maandamata kaitsevéikepinge siisteemist (SELV).

+ Seadme tootja ei vastuta vGimalike ebamugavuste,
kahjude ega tulednnetuste eest, mille on pdhjustanud
sensori KIT vead jaivOi to6torked ja/voi selle ebabige
paigaldus.
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KAALU KASUTAMINE

Toode on varustatud toiduainete kaaluga.

TAHTIS

Kui kaalu kasutatakse poti v6i muu nduga, mille [abima6t on
suurem kui 20 cm, on soovitatav Shupuhasti valjatdmme vélja
lulitada, et see kaalumist ei mdjutaks.

NB! Pott v8i muu anum peab asuma kaalu keskel nii, et see ei
takistaks valjatbmbeala.

NB! Maksimaalne kogukaal on 10 kg; kaalumisel vétke
arvesse +/-2 g hélvet.

Toéotamine
@ Sisselllitamine

Kaalu sisselulitamiseks puudutage kaalumisala (15) vdi
asetage sellel kaalutav ese.

Ekraan (22) aktiveerub, kuvades vastavalt kas nulli v3i eseme
kaalu.

NB! Kui kaalumisalal on esemeid, mis eemaldatakse, siis kaal
aktiveerub ja eemaldatud eseme kaal kuvatakse
miinusmargiga.

Kui aga kaalule lisatakse midagi juurde, kuvab ekraan
ainult viimasena lisatud eseme kaalu.

@ Véljalulitamine
Kaal lulitub automaatselt vélja:

— 2 minuti pérast, kui kaalualalt midagi &ra ei voeta
- 8 minuti pérast, kui kaalualalt vetakse midagi &ra

@ Funktsioon UNIT

Vaikimisi on kaalu mdétuhikuteks grammid.
M@otuhiku muutmiseks vajutage nupule ,UNIT” (20).
M@otiihik kuvatakse kaalu ekraani all, kuval (24).

@ Funktsioon ZERO

Funktsioon ZERO (19) viib naidiku nulli, ikskdik kas kaalualal
(15) on vdi ei ole esemeid.

NB! Néidik ZERO (23) lulitub vélja hetkel, kui kaalualale
pannakse midagi vdi vBetakse sealt &ra (sellisel juhul
kuvatakse esemete kaalu).

@ Funktsioon TARE

Funktsioon TARE (18) véimaldab kaaluda jérjest eri
toiduaineid, ilma et neid peaks kaalualalt eemaldama. Nii saab
teada iga Uksiku toiduaine kaalu ja kogukaalu.
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Selleks tehke nii.

— Asetage esimene toode kaalule. Ekraanil (22) kuvatakse
kaal ,,1”.

- Vajutage nupule TARE (18), kaal laheb ekraanil (22) nulli.
— Asetage jargmine toode kaalualale. Ekraanil (22) kuvatakse
kaal ,,2".

- Vajutage uuesti nupule TARE (18) ja ekraanil (22)
kuvatakse kaal ,,1” + kaal ,,2”.

NB! Aineid saab lisada, kuni kaalu maksimaalne koormus on
tais.

NB! Et mitte arvata kogukaalu hulka anuma kaal, kasutage
esimese asjana funktsiooni ZERO (19).

NB! Funktsioonist TARE valjumiseks vajutage nupule ZERO
(29).

® Funktsioon HOLD

Funktsioon HOLD (17) vdimaldab kuvatava kaalu salvestada,
et seda hiljiem kasutada, liites selle kaalul olevale vaartusele

v0i lahustades sellest. Vaartus jaab mallu seniks, kuni seade
valja lulitatakse.

Selleks tehke nii.

— Asetage toiduaine kaalule.

— Hoidke nuppu HOLD (17) all, kuni ekraanil kuvatav vaartus
hakkab vilkuma - vilkumine tdhendab, et vaartus on meelde
jaetud.

NB! Niitd v6ib kaalutud toiduaine &ra vétta ja kasutada kaalu
mis tahes muid funktsioone.

NB! Pika vajutusega saab salvestada jargmise toiduaine
kaalu. Mallu ja&b ainult viimane salvestatud kaal.

Vajutades mis tahes hetkel nupule HOLD (17), saab néha
salvestatud vaartust - see ilmub paariks sekundiks vilkuvana
ekraanile (23).

Kui vajutada selle aja jooksul uuesti nupule HOLD (17),
liidetakse salvestatud kaal parasjagu kaalul oleva
toiduaine kaaluga.

Ekraanil (23) kuvatakse kahe vaartuse summa ja naidik HOLD
(23) jaéb pblema, andes marku, et funktsioon on endiselt
aktiivne.

Kui vajutate uuesti nupule HOLD (17), lahutatakse
salvestatud vaartus ekraanil kuvatavast vaartusest.
Ekraanil (23) kuvatakse vaartuste vahe ja funktsioon
inaktiveeritakse automaatselt.

Naide.

— Salvestatud kaal: 1 kg

— Kaalul oleva toiduaine kaal nupu HOLD uuesti vajutamise
ajal: 2 kg

- Kaalude summa, mis kuvatakse ekraanil: 3 kg (1 kg + 2 kg)
- Kaalude vahe enne funktsiooni inaktiveerimist: 2 kg (3 kg —
1kg)



@ Funktsioon LOCK

Funktsioon LOCK (21) blokeerib kaalu kasutamise. Selle
funktsiooni korral saab kaalualale asetada asju, ilma et neid
kaalutaks.

Funktsiooni aktiveerimiseks hoidke nuppu LOCK (21) all,
kuni kaalu ekraan lilitub vélja.

Funktsiooni inaktiveerimiseks tehke sama: hoidke nuppu
LOCK (21) all, kuni kaalu ekraani lulitub sisse.

NB! 30 minutit parast funktsiooni LOCK aktiveerimist liilitub
kaal vélja ja funktsioon LOCK inaktiveerub.
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4.1 Voimsuste tabel

Kasutatav v8imsus

Toidu valmistamine

Kasutamine
(viited toetuvad kogemusele ja toiduvalmistamise
harjumustele)

Parim toidu temperatuuri kiireks tdstmiseks - vee
Boost Kiire soojendamine viimiseks keemistemperatuurile vdi s66gi vedelike
Maks. kiireks soojendamiseks
vimsusel IParim pruunistamiseks, toiduvalmistamise
8-9 Praadimine - keetmine alustamiseks, killmutatud toodete praadimiseks, kiireks
keetmiseks
7.8 Pruunistamine, praadimine, Parim pruunistamiseks, keemistemperatuuril
| keetmine, grillimine hoidmiseks, grillimiseks (luhiajaliselt 5—10 minutit)
Suure
vimsusel Pruunistamine, rostimine, Parim praadimiseks, 6rnalt keemas hoidmiseks,
6-7 hautamine, aeglasel tulel kiipsetamiseks ja grillimiseks (keskmise ajavahemikuga,
kiipsetamine, grillimine 10-20 minutit), lisatarvikute soojendamiseks
Kiibsetamine. hautamine Parim madalal temperatuuril toidu valmistamiseks,
4-5 pr aadimin e’ rilimine ' kergete mullidega keetmiseks, kilpsetamiseks
P 9 (pikaajaliselt) Pastal kreemjaks minna laskmiseks
. Kiipsetamiseks, aeglasel tulel Parim pikaajaliseks toiduvalmistamiseks (riis, kastmed,
Keskmisel o ; A . " A '
. 3-4 hoidmiseks, tihendamiseks, praad, kala) koos lisavedelikuga (nt vesi, vein, puljong,
vdimsusel . . . .
kreemjaks laskmiseks piim), pasta keetmiseks
Kiipsetamiseks, aeglasel tulel Parim pikemaajaliseks kiipsetamiseks (mahud alla liitri:
2-3 hoidmiseks, tihendamiseks, riis, kastmed, praad, kala) koos lisavedelikuga (nt vesi,
kreemjaks laskmiseks vein, puljong, piim)
Sulatamine - soojas hoidmine - Parim v6i sulatamiseks, Sokolaadi sulatamiseks,
1-2 . : PO ’ )
kreemjaks laskmine vaiksemdddulise kilmutatud toidu sulatamiseks
Madalal
vBimsusel e P Parim vérskelt valminud véikese koguse toidu soojana
1 Sulatirrr:g; aslgolgsskqur?ilr?émne hoidmiseks v6i ndude soojendamiseks véi risotto
I kreemjaks laskmiseks
Piano cottura in posizione di stand-by o spento
OFF Nullvéimsusel Toetuspind (possibile presenza di calore residuo da fine cottura,
segnalato con H-L-O)
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4.2 Toiduvalmistamise tabel

Kasutatav vdimsus, toiduvalmistamise faas

Toiduained Toidu tilp Alguses V8imsus Ldpus [ Véimsus
Pasta valmistamine
Varske pasta Vee soojendamine Booster-9 R ) 7-8
keetmistemperatuuril
hoidmine
Pasta valmistamine
- Vérske pasta Vee soojendamine Booster-9 R ) 7-8
Pasta, riis keetmistemperatuuril
hoidmine
Pasta valmistamine
Keedetud riis Vee soojendamine Booster-9 e . 5-6
keetmistemperatuuril
hoidmine
Risotto Praadimine ja réstimine 7-8 Valmistamine 4-5
Keedetud Vee soojendamine Booster-9 Keetmine 6-7
Praetud Oli soojendamine 9 Praadimine 8-9
Kéaiviliad Kiire praadimine Lisade soojendamine 7-8 Valmistamine 6-7
gV Hautised Lisade soojendamine 7-8 Valmistamine 3-4
. . . Rasvas praetud
Rasvas praetud Lisade soojendamine 7-8 kuldpruun 7-8
Oliga kuldpruuniks muutma o
Praad (v5i vdimsusel 6) 7-8 Valmistamine 3-4
Grillimine Poti soojendamine 7-8 MOlemalt.ku"elt 7-8
. grillimine
Liha Oliga pruunistamine
Pruunistamine ~(v0i voimsusel 6) 7-8 Valmistamine 4-5
Hautis O“9~a. p[qunlstamme 7-8 Valmistamine 3-4
(vdi vBimsusel 6)
Grillimine _Poti soojendamine 7-8 Valmistamine 7-8
Kala Hautis O“9~a. p[qunlstamme 7-8 Valmistamine 3-4
(vdi vBimsusel 6)
Praetud Oli vdi rasva soojendamine 8-9 Praadimine 7-8
Praetud Panni soojendamine vGi voi 6 Valmistamine 6-7
rasvaga
Omlett Panni soojendamine v&i vdi 6 Valmistamine 5.6
Muna rasvaga
Kovaks/pehmeks . . N
keedetud muna Vee soojendamine Booster-9 Valmistamine 5-6
Pannkoogid Panni soojendamine vdiga 6 Valmistamine 6-7
Tomatipdhine Oliga pruunlstamér)le (voi voimsusel 6-7 Valmistamine 3-4
Kastmed Hakklihakaste Oliga pruumstamsl?e (voi vBimsusel 6-7 Valmistamine 3-4
. Pdhja ettevalmistamine (Vi § Kergelt keema i
Besciamella sulatamine jahus) 56 viimine 34
" . Kergelt keemas
Kreem Piima keema viimine 4-5 hoidmine 4-5
Magustm_dud, Puding Piima keema viimine 4-5 Kerge'lt "‘?emas 2-3
kreemid hoidmine
L . . . Kergelt keemas
Riis piimaga Piima soojendamine 5-6 hoidmine 2-3
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5. Hooldus

Kitteplaadi hooldus
Téahelepanu! Enne mis tahes puhastus- v8i hooldustéod

kontrollige, kas keedualad on vdlja lulitatud ja
soojusanduri margutuli valja lilitunud.

5.1 Puhastamine
Pliidiplaati peab puhastama pérast igat kasutuskorda.

Téhtis

Arge kasutage abrasiivseid nuustikuid ega traatkésnu. Nende
kasutamine voib klaasi ajapikku rikkuda.

Arge kasutage keemilisi drritavaid puhastusvahendeid, nagu
ahjuspreid voi plekieemaldajad.

Laske parast igat kasutamist pliidil jahtuda ja puhastage see
seejarel toidujagkidest ja -plekkidest.

Suhkur ja suure suhkrusisaldusega toiduained kahjustavad
pliidiplaati - need tuleb eemaldada kohe.

Sool, suhkur ja liiv vdivad klaasist pinda kriimustada.
Kasutage  pliidi puhastamiseks ~ pehmet  lappi,
majapidamispaberit vdi spetsiaalseid pinna puhastamise
tooteid (jargige tootja juhiseid).

ARGE KASUTAGE AURUPUHASTEID!

Téhtis

Kui toiduvalmistamise anumast on pliidiplaadile sattunud
suurem hulk vedelikku, saab selle eemaldamiseks kasutada
seadme alumisel klljel asuvat valjalaskeklappi. Nii saab
jaagid korralikult eemaldada ja toote pohjalikult &ra

puhastada.

Joonis 18

P6hjalikumaks puhastamiseks vdib alumise vanni killjest &ra
votta.

Joonis 19

Metallvdre puhastamine:

Véret tuleb pesta kasitsi sooja vee ja neutraalse
pesuvahendiga, oksudatsiooni valtimiseks kuivage vore
korralikult.
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Ohupuhasti hooldamine

Puhastamine

Puhastamiseks tohib kasutada ainult neutraalse vedela
puhastusvahendiga niisutatud lappi. PUHASTAMISEKS El
TOHI KASUTADA TOORIISTU VOI -VAHENDEID.

Véltige abrasiivseid aineid sisaldavaid tooteid.

ARGE KASUTAGE ALKOHOLI.

Rasvafilter

Eemaldab 8hust toiduvalmistamisest tulenevad
rasvaosakesed.

Filtrit tuleb puhastada kord kuus (v&i kui filtri kiillastumise
mérguanne teavitab vajadusest puhastada), pestes seda
késitsi ja mitteséobiva pesuvahendiga vi ndudepesumasinas
madalal temperatuuril ja lihikese pesutsiikliga.

Metallist rasvafiltri pesemisel ndudepesumasinas vdib selle
varvus muutuda, kuid see ei muuda kuidagi filtri tédomadusi.
Joonis 15

Aktiivsoefilter — Keraamiline
(Uksnes filtersiisteemi korral)
Eemaldab toiduvalmistamisel
I6hnad.

Toode on varustatud I8hnafiltritega. Lohnafiltrid kiillastuvad
luthema v6i pikema aja jooksul, olenevalt toiduvalmistamise
tuiibist ja rasvafiltri puhastamise korrapdrasusest. Neid
I6hnafiltreid saab termiliselt ennistada, kui hoida neid iga 2-
3kuu jarel 45 minutit 200-kraadises eelsoojendatud ahjus.
Qige ennistamine tagab, et filtrid tdétavad t6husalt viis aastat.
Tahelepanu! Arge asetage filtreid ahju pdhja, vaid
kiipsetusplaadiga keskmisele kdrgusele.

Joonis 17 -17a-17b - 17c

tekkivad ebameeldivad



5.2 Rikete diagnostika

VEAKOOD KIRJELDUS VOIMALIK POHJUS VEA EEMALDAMINE
Nunud liilituvad liioa karae temperatuuri Elektrooniliste osade Oodake enne uuesti
E2 P tﬁtt% vl ag P sisetemperatuur on liiga kasutama hakkamist, et
. kérge. pliit jahtuks.
E3 Ebasobiv anum. Magetilised omadused Eemaldage anum.
halvenevad.
Elektrilihendus ei joua
Kasutajaliidese ja induktsioonimooduli moodulini. Eemaldage pliit vorgust ja
E5 ) ) A
Toitekaabel on valesti kontrollige ihendust.

Uhendumisprobleemid.

ihendatud voi katki.

Kdikide muude
veateavituste korral
(E..U..C.)

Helistage teenindusse ja teatage veakood.

5.3 Teenindus

Enne teenindusse helistamist tehke jargmist.
1. Kontrollige ,Rikete diagnostika” jaotisest, kas probleemi on véimalik ise lahendada.

2. Liilitage seade sisse ja vélja — see vdib probleemi lahendada.

Kui rike pérast eespool kirjeldatud kontrolle ei kao, siis pddrduge l&himasse teenindusse.
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LT - Montavimo ir naudojimosi instrukcija

Grieztai laikykités Siame vadove pateikty instrukcijy.

Gamintojas neprisima jokios atsakomybés uz nepatogumus,

Zalg prietaisui ar nelaimingus atsitikimus, ivykstancius dél

Siame instrukcijy vadove pateikty nurodymy nesilaikymo.

Prietaisais yra skirtas tik naudojimui namuose, maisto

produktams virti ir viimo metu atsiradusiy gary iStraukimui.

Bet koks kitas naudojimas néra leidziamas (pvz., aplinkos

Sildymui). Gamintojas neprisiima jokios atsakomybés uz

netinkama naudojima ar netinkama komandy nustatyma.

Prietaisas gali buti kitokios iSvaizdos negu pavaizduota

Siy instrukcijy nuotraukose. Bet kokiu atveju, naudojimo,

techninés priezidros ir montavimo instrukcijos islieka tos

pacios.

@ Atidziai perskaitykite instrukcijas: jose pateikta svarbi
informacija apie prietaiso montavimg, naudojima, ir
sauguma,

1) Nekeiskite prietaiso elektros jrangos.

@ Ppries montuodami prietaisg patikrinkite, ar né vienas
komponentas néra pazeistas. Jeigu yra pazeisty, daliy,
kreipkités | pardavéja ir { renginio nemontuokite.

@ Pries pradédami montuoti patikrinkite, ar prietaisas
sveikas. Jeigu yra pazeisty daliy, kreipkités | pardaveéjq, ir
{ renginio nemontuokite.

Pastaba: ,(*)* simboliu pazymétos dalys yra papildomi priedai,

tiekiami tik su tam tikrais modeliais arba papildomi priedai,

kuriuos galima nusipirkti atskirai.

© 1. Perspejimai

Démesio! Grieztai laikykités visy toliau
pateikty nurodymuy. e Prietaisas turi bt
atjungtas nuo elektros tinklo pries
pradedant bet kokius  montavimo
veiksmus. @ Montavimas ar prieZitra turi
bati  atliekami  specialaus techniko,
laikantis gamintojo instrukcijy ir vietoje
galiojan€iy saugumo normy. Netaisykite
ir nekeiskite jokiy prietaiso daliy, nebent
nurodyta kitaip naudojimo instrukcijose.
e Pagal jstatymus, prietaisg privaloma
[Zzeminti. e Maitinimo laidas turi bt
pakankamai ilgas, kad bity galima
prijungti balde |montuotg prietaisq prie
elektros tinklo. @ Kad montavimas atitikty,
galiojancias normas, reikalingas
daugiapolis jungiklis, kuris uZtikrinty
visiSkg tinklo atjungimg Il kategorijos
virSjtampio salygomis, laikantis
montavimo taisykliy. ® Nenaudokite keliy
kiStukiniy lizdy ar ilgintuvy. e Baigus
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montavima, elektros dalys neturi bt
pasiekiamos naudotojui. e |ranga ir jos
prieinamos dalys [kaista naudojimo metu.
Blkite atsargls, kad nepaliestuméte
kaitinamujy daliy. e Neleiskite vaikams
Zaisti su prietaisu. Laikykite vaikus atokiai
ir juos prizidrékite, nes prieinamos dalys
naudojimo metu gali bdti labai karstos. e
Jeigu neSiojate Sirdies stimuliatoriy ar

aktyvius implantus, prie§ naudojant
indukcine kaitlente, batina patikrinti, ar
stimuliatorius  yra  suderinamas  su

prietaisu. e Naudojimo metu ir po jo,
nelieskite prietaiso kaitinamujy daliy. e
Saugokite nuo salyCio su Sluostémis arba
kitomis degiomis medZiagomis tol, ko visi
prietaiso komponentai bus pakankamai
atvése, nes kyla gaisro rizika. ® Nedékite
jokiy degiy medZiagy ant prietaiso ar
Salia jo. e Karsti riebalai ir aliejai labai
lengvai uzsidega. Bikite atsargls virdami
maistg, kuriame yra daug riebaly ar
aliejaus. e Jeigu pavirSius yra jskiles,
iSjunkite prietaisg, kad iSvengtuméte
nusitrenkimo  elektra  galimybés. e
Prietaisas néra skirtas veikti su iSoriniu
laikmaciu ar atskira nuotolinio valdymo
kaitlentés su aliejumi ar riebalais gali bati
pavojingas ir sukelti gaisra. e Virimo /
kepimo procesas turi bdti nuolatos

v

s

NIEKADA nebandykite uzgesinti liepsnos
vandeniu. Kilus gaisrui, i$junkite prietaisg
ir uzgesinkite liepsna, pavyzdziui,
dangCiu ar gaisro gesinimo antklode.
Gaisro pavojus: nedékite objekty ant
virimo / kepimo pavirSiy. ® Nenaudokite
gariniy valytuvy, nes kyla nutrenkimo
elekira pavojus. e Ant kaitlentés
pavirSiaus nedékite metaliniy objekty,
tokiy kaip peiliy, $akuciy, Sauksteliy ir



dangCiy, nes ji gali perkaisti. ® Pries
prijungdami  prietaisg prie  elektros
energijos tinklo: patikrinkite duomeny
lentele (apatinéje prietaiso dalyje), kad
[sitikintuméte, jog jtampa ir galia atitinka
tinklo jtampag bei galig ir prijungimo lizdas
yra tinkamas. Kilus dvejonéms, kreipkités
i kvalifikuotg elektrika.

Svarbu. e Baige naudotis, iSjunkite
kaitlente valdymo [taisu, o ne remkités
puody detektoriumi. e Stenkités, kad
skysCiai neiSbégty, todél virdami ar
Sildydami skysCius sumazinkite karstj. e
Kaitinan€iyjy daliy nepalikite jjungty
puodams ar keptuvéms esant tuscioms ir
jeigu ant kaitlentés néra ko Sildyti. e
Baige gaminti valgj, ijunkite naudotg
kaitinimo zong. @ Maistui gaminti niekada
nenaudokite aliuminio folijos ir niekada
tiesiai nedékite aliuminiu  supakuoty
gaminiy. Aliuminis prilips ir nepataisomai
sugadins jusy prietaisa. e Niekada
neSildykite skardiniy su maistu pries tai jy
neatidare: jos gali sprogti! Sis
perspéjimas taikomas ir visy kity rasiy
kaitlentéms. e  Padidintos  galios
naudojimas,  pavyzdziui, ,Booster
funkcija, néra pritaikyta kai kuriy skysciu,
tokiy kaip kepimo aliejus, Sildymui. Per
didelis karStis gali bdti pavojingas.
Tokiais atvejais, patariame naudoti
mazesne galig. e Indai turi bati uzdéti
tiesiogiai kaitlentés centre. Jokiais bldais
nedékite kokiy nors objekty tarp puodo ar
keptuveés ir kaitlentés pavirSiaus. e Esant
per aukStai temperatlrai, prietaisas
automatiskai sumazina Kkaitinimo zony
galios lygj. e Prie$ kiekvieng valymo arba
priezilros operacijq iSjunkite prietaisg i$
elektros tinklo, iStraukdami kiStukg arba
iSjungdami kambario pagrindinj jungiklj. ®
Visy montavimo ir priezilros darby metu
mavékite darbines pirstines. e Prietaisg
gali naudoti ne mazesni nei 8 mety vaikai

428

ir fizing, jutimine arba protine negalig
turintys  asmenys arba  asmenys,
neturintys patirties arba reikalingy Ziniy,
jei jie yra prizidrimi arba jei jiems buvo
pateiktos  instrukcijos apie  saugy
prietaiso naudojimg ir su juo susijusius
pavojus. @ Reikia prizilréti vaikus, kad jie
nezaisty su prietaisu. e Draudziama
atlikti priezilrg ir valyti vaikams be
priezilros. e Jei prietaisas naudojamas
vienu metu su kitais dujas arba kitg kurg
naudojanciais prietaisais, patalpoje turi
bati uztikrinta pakankama ventiliacija. e
Prietaiso vidy ir iSore reikia daznai
nuvalyti (BENT KARTA PER MENES]).
Bet kokiu atveju, laikykités priezitros
instrukcijose nurodytos informacijos. e
Nesilaikant prietaiso valymo bei filtry
keitimo ir valymo taisykliy, kyla gaisro
rizika. e Grieztai draudziama kepti
atviroje liepsnoje. ® Atvira ugnis kenkia
filtrams ir gali sukelti gaisra, todél jos
jokiu bldu negalima naudoti. e Kepant
aliejuje batina nuolatiné priezidra, kad
perkaites  aliejus  neuzsidegty. -e
DEMESIO: kaitlentei esant jjungtai,
prieinamos prietaiso dalys gali jkaisti. @
Démesio!  Nejunkite prietaiso  prie
elektros  tinklo, kol  visiSkai jo
nesumontuosite. ® Dimy Salinimui reikia
taikyti technines ir saugos priemones,
grieZtai vadovaujantis vietinémis
kompetentingy, institucijy reglamentuose
numatytomis nuostatomis. e |Straukiamo
oro negalima tiekti vamzdziu, skirtu
dujiniy ar kito kuro prietaisy generuojamy
gary Salinimui. e Niekada nenaudokite
prietaiso, jei grotelés néra tinkamai
sumontuotos! e Naudokite tik su
prietaisu tiekiamus montuoti  skirtus
tvirtinimo varZtus arba jei jie nepridéti,
isigykite tinkamo tipo varztus. Naudokite
tinkamo ilgio varztus, kuriy ilgis
nurodytas montavimo vadove. -Kai vienu



metu veikia Sis prietaisas ir kiti ne
elektros energija maitinami prietaisai,
kambario neigiamas slégis negali virSyti 4
Pa (4 x 105 bar). e Labai svarbu
iSsaugoti  Sias instrukcijas, kad bty
galima jas perskaityti bet kuriuo metu.
Pardavimo, perdavimo ar perkélimo
atvejais, |[sitikinkite, kad instrukcijos
pateikiamos kartu su gaminiu.

Sis prietaisas yra pazymétas kaip atitinkantis Europos
direktyva 2012/19/EB - UK SI 2013 No3113, dél elektros ir
elektronikos jrangos atlieky tvarkymo (EE|A). Uztikrindamas
tinkama, Sio gaminio Salinima, naudotojas prisideda prie
galimy, neigiamy pasekmiy, sveikatai ir aplinkai uzkirtimo. Sis

simbolis =mmm ant gaminio ar pridedamos dokumentacijos
nurodo, kad Sis gaminys negali bdti iSmetamas kartu su
buitinémis atliekomis ir turi bdti pristatytas | atitinkamag
perdirbimo punkta, skirta elektros ir elektroninés {rangos
perdirbimui. ISmeskite pagal vietoje galiojanias atlieky
Salinimo taisykles. Daugiau informacijos apie Sio gaminio
naudojima, i$saugojimg ir perdirbimg gausite susisieke su
atitinkamomis  vietinémis institucijomis, buitiniy  atlieky,
surinkimo paslaugy jmonémis ar parduotuve, i§ kurios pirkote
gamini.

Prietaisas  suprojektuotas, iShandytas i
vadovaujantis tolesniais standartais:

+ Saugos: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Eksploataciniy savybiy: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO
5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13;
EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-
2;
+ EMS: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Pasidlymai, kaip
teisingai naudoti siekiant sumazinti poveikj aplinkai: pradéje
gaminti maista, junkite prietaisg veikti maziausiu greigiu,
palikite jj jjungta kelias minutes ir baige ruosti maista. Greitj
padidinkite tik, jei domy ir gary kiekis didelis, o ,Booster*
funkcijg naudokite tik ekstremaliais atvejais. Tam, kad kvapy,
mazinimo sistema veikty gerai, prireikus, pakeiskite anglies
filtrg (-us). Tam, kad riebaly, filtras veikty gerai, prireikus, ji
nuvalykite. Siekdami pagerinti veikima, ir sumazinti triukSma,
naudokite Siame vadove nurodytg didziausio skersmens
ortakiy sistema.

pagamintas

2. Naudojimas

Kaitlentés naudojimas

Indukeinio virimo sistema yra paremta fizikiniu magnetinés
indukcijos reiSkiniu. Pagrindiné Sios sistemos savybé -
tiesioginis energijos perdavimas Sia sistema i$ generatoriaus |
puoda.
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Privalumai:

lyginant su elektrinémis kaitlentémis, masy indukcinés
kaitlentés yra:

- saugesnés: zemesné stiklinio pavirSiaus temperatira;

- greitesnés: trumpesnis maisto Sildymo laikas;

- tikslesnés: kaitlenté nedelsdama reaguoja | pateiktas
komandas;

- veiksmingesnés: 90 % sugeriamos energijos paver¢iama
kar$¢iu. Be to, patraukus puodg nuo kaitlentés, kar$cio
perdavimas nutraukiamas S karto, taip iSvengiant
nereikalingos kars¢io sklaidos.

2.1 Maisto gaminimo indai

Naudokite tik indus su simboliu .

Svarbu:

kad iSvengtuméte

nenaudokite:

* indy, kuriy dugnas néra visiskai lygus;

+ metaliniy indy emaliuotu dugnu;

¢ indy SiurkCiu dugnu, kad nesubraizytuméte kaitlentés
pavirSiaus;

+ niekada nedékite kar$ty puody ir keptuviy ant kaitlentés
valdymo skydelio.

Ne visi indukcijai pritaikyti puodai veikia efektyviai, nes
dugno sudétyje yra tik dalis feromagnetinés medziagos!
|sigydami puodus ir keptuves patikrinkite, ar:

+ visas dugnas pagamintas i§ feromagnetinés medZiagos.
PrieSingu atveju, sumazéja karscio perdavimo efektyvumas
ir jo vienodumas, kai keptuvés / puodo pavirSius
netinkamas maistui kepti / virti;

kaitlentés  pavirSiaus  pazeidimu,

NE!

+ dugne néra aliuminio: virtuvés reikmenys nefkaista ir
induktoriai gali biti neatpazinti;

+  dugnas plokscias ir pavirSius néra Siurkstus.
Sumazina salyCio pavirsiy, tarp indikatoriaus ir virtuvés
reikmeny,  sumazindamas jy  efektyyumg ir
pablogindamas virimo / kepimo patirt].

i
& ,( - } — :
Y Ty —

T AP

Svarbu: niekada nedékite karsty puody ir keptuviy ant
kaitlentés valdymo skydelio pavirSiaus.



2.1.1 Esami indai
Paprastu magnetu galite patikrinti, ar puodo medZiaga yra
magnetiné. Puodai netinka, jeigu jie néra aptinkami
magnetiSkai. Siuo atveju, taikomi ir ankstesniame skyriuje
pateikti nurodymai.

2.1.2 Rekomenduojami puody pagrindy

skersmenys

SVARBU: jeigu maisto gaminimo indai néra tinkamy

matmenu, kaitinimo zonos nejsijungia.

Norédami suzinoti norimo naudoti puodo minimaly

skersmenj kiekvienai atskirai zonai, zidrékite Sio vadovo

iliustruotq dalj.

Kad gautuméte geriausius rezultatus, patariame:

+ naudoti keptuves ir puodus, kuriy, skersmuo toks pats, kaip
kaitinimo zonos;

* jei jmanoma, ir ypac, jei puodai aukStesni nei 22 cm,
verdant laikyti ant puody uzdétg dangtj;

* puodg statyti ant kaitlentés apibréztos kaitinimo zonos
centre.

Siurbimo jrenginio naudojimas
Siurbimo sistema gali bati naudojama gary, i$siurbimui | iSore
arba naudojant filtrus vidinei recirkuliacijai.

Iﬁ Versija su siurbimo jranga

7 pav.

Garai Salinami | iSore pro eile vamzdziy (juos reikia jsigyti
atskirai), pritvirtinty prie jau duotos flansinés jungties.

Salinimo vamzdzio skersmuo turi biti lygus jungiamojo Ziedo
skersmeniui:

- jei iSvadas staciakampis 222 x 89 mm

- jei ivadas apvalus @ 150 mm (*)

Dél iSssamesnés informacijos, zitrékite puslapj apie versijos su

siurbimo jranga priedus $iy instrukcijy iliustruotoje dalyje.

Prijunkite gaminj prie sienoje jrengty Salinimo vamzdziy, ir

angy, kuriy skersmuo lygus oro iSvado (flaninés jungties)

skersmeniui.

Naudojant mazesnio skersmens sienoje jrengtus Salinimo

vamzdZius ir angas, sumazés siurbimo eksploatacinés

savybés ir Zymiai padidés triukSmas.

Todél uz tai neprisiimama jokia atsakomybé.

@ Naudokite kuo trumpesnj vamzdi.

@ Naudokite vamzdj su kiek jmanoma maziau iSlinkimy
(didziausias iSlinkimo kampas: 90°).

@ Venkite dideliy vamzdzio pjavio pokyciy.

Versija su filtru

10 pav.

PrieS vél tiekiant orq | patalpa, siurbiamas oras bus
filtruojamas specialiais riebaly filtrais arba kvapy filtrais.
Gaminys tiekiamas su visais priedais, reikalingais
standartiniam montavimui, o oro iSvadas jrengiamas priekinéje
baldo pagrindo dalyje. Dél iSsamesnés informacijos Zilrékite
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puslapj apie versijos su filtru priedus (Siy instrukcijy
iliustruotoje dalyje).

Zr. interneto svetaines www.elica.com ir
www.shop.elica.com, kad perzitirétuméte visa gama
sitillomy rinkiniy, montuojamy jvairias biidais: tiek su
filtrais, tiek su siurbimo jrenginiu.

3. Irengimas

e Tiek elektros, tiek mechaninis
instaliavimas ~ turi  bdti  atliekamas
specializuoto personalo.

TOP instaliavimo atveju, elektrinis buitinis
prietaisas yra skirtas jmontuoti | 2-6 cm
storio stalvirsj arba FLUSH atveju - | 2,5
6 cm stalvir§j.

MaZiausias atstumas tarp kaitlentés ir
sienos turi bati bent 5 cm priekyje, bent 4
cm Sonuose ir bent 50 cm nuo virSutiniy
spinteliy.

SVARBI PASTABA = sidlomi atstumai
yra orientaciniai: projektuojant erdves,
reikia  vadovautis  virtuvés  baldy
gamintojo nurodymais.

& 3.1 Prijungimas prie elektros tinklo
3 pav.

e Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.

e Montavimas turi badti atliekamas
profesionalaus ir kvalifikuoto personalo,
puikiai iSmanancCio vietoje, kurioje
montuojamas  jrenginys,  galiojancias
normas ir saugumo reikalavimus. e
Gamintojas neprisima jokios
atsakomybés uz Zalg, padarytg
asmenims, gyvinams ar daiktams,
nesilaikant Siame skyriuje pateikty

nurodymy. e Maitinimo laidas turi bati
pakankamai ilgas, kad bty galima iSimti
kaitlente i§ stalvirSio. e |sitikinkite, kad
[renginio apacioje sumontuotoje
gamyklinéje lenteléje nurodyta {tampa
atitinka namo, kurioje montuojamas
prietaisas, jtampa. e Nenaudokite
ilgintuvy. e |Zeminimo elektros laidas turi
bati 2 cm ilgesnis nei kiti laidai. @ Jeigu
maitinimo laidas néra pateikiamas kartu



su jrenginiu, naudokite tokj, kurio
minimalus laidininko pjavis bty 2,5 mm2
galiai iki 7200 vaty; aukStesnei galiai
naudokite 4 mm2. e Né viename laido
taSke temperatlra negali bati 50 °C
aukstesné, nei aplinkos temperatira. o
Prietaisas yra skirtas visam laikui
prijungti prie elektros tinklo.

e Démesio! Prie$ prijungdami grandine
prie tinklo maitinimo ir, pries tikrindami, ar
veikia tinkamai, visuomet patikrinkite, ar
tinklo laidas yra gerai prijungtas. e
Démesio! Jungiamajj laidg pakeisti
privalo jgaliotas techninio aptarnavimo
centras arba panasios kvalifikacijos
asmuo.

Pastaba: gaminys turi ,Power Limitation*
(galios ribojimo) funkcija, su kuria galima
nustatyti didziausig suvartojimo ribg kw
Nustatymus reikia atlikti  prijungiant
gaminj prie elektros tinklo arba iS naujo
prijungus pat] elektros tinklg (per 2
sekanCias minutes). Elektros jrangos
apsaugos dydj parinkite pagal pasirinktg
,Power Limitation“ (galios apribojimo)
lygj. Apie ,Power Limitation“ nustatymo
seka zr. $io vadovo skyriy ,Veikimas®.
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3.3 Montavimas

Prie$ pradedant montuoti:

+ ISpakave gaminj, patikrinkite, ar jis nebuvo pazeistas
pervezimo metu ir iSkilus problemoms, susisiekite su
pardavéju ar klienty aptarnavimo centru pries
pradédami montuoti.

. Patikrinkite, ar sigytas gaminys atitinka pasirinktos

montavimo vietos matmenis.
Patikrinkite, ar pakuotés viduje néra rinkinio daliy, kurios
iSimamos ir supakuojamos atskirai (kad bty lengviau
pervezti, pavyzdziui, maiSeliai su varztais, garantijos ir
pan.).

. Taip pat patikrinkite, ar Salia montavimo zonos yra
kistukinis lizdas.

Baldo, kuriame bus montuojama kaitlenté, paruosimas.

Gaminio negalima montuoti vir§ Saldymo prietaisuy,
indaploviy, Sildytuvy, orkai€iu, skalbykliy ir dziovykliy.

Visus baldo pjovimo darbus atlikite prie$ statydami
kaitlente ir paSalinkite visas po darby likusias drozles ir
pjuvenas.

SVARBU. Naudokite vienkomponentj klijy hermetika (S), kuris
bty atsparus iki 250° temperatdrai; prieS montuojant
klijuojami pavirSiai turi bati kruop$ciai nuvalyti pasalinant
bet kokias medziagas, galinCias trukdyti sukibimui (pvz.,
nuemiklius, konservantus, riebalus, alyva, dulkes, seny
klijy, likucius ir t. t.); klijus reikia vienodai paskirstyti per
visg rémelio perimetra; suklijave,palikite klijus iSdziati
mazdaug 24 valandas.

1B:28 pav. . .
Démesio!  Netinkamai  sumontavus
varztus ir kitas Siose instrukcijose

nurodytas tvirtinimo detales, gali Kilti

pavojy su elektra.

Pastaba: tam, kad gaminys bity tinkamai sumontuotas,
rekomenduojama apvynioti vamzdzius Siy savybiy lipnia
juosta:

- mink$to PVC elastiné plévelé su akrilato pagrindo klijais;

- atitinkanti standartg DIN EN 60454;

- atspari liepsnai’;

- optimalus atsparumas senéjimui’;

- atspari temperatdros pokyciams;

- naudojama esant Zemai temperatrai.



4. Veikimas

Valdymo skydas
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ONIOFF 2 2
Klavisai / ekranas
1. Kaitlentés/siurbimo jtaiso ON/OFF (|J.15J.) 8. ,Temperature Manager* (temperataros valdiklio)
(,Warming Function* (paSildymo funkcijos))
suaktyvinimas
2. Kaitinimo zonos pasirinkimas 9. Pauzé
Kaitinimo zonos ekranas 10.  ,Key Lock” (klavisy uzrakinimas)
3. ,Power Level* (galios lygio) ir siurbimo galios 11.  Suaktyvinto siurbimo jtaiso rodiklis
padidinimas/sumazinimas
LPower Level* (galios lygio) ir siurbimo galios rodymas Filtry prisotinimo rodiklio suaktyvinimas
4. ,STAND_ALONE® (ATSKIRO) laikmagio suaktyvinimas 12.  Siurblio pasirinkimas/suaktyvinimas
Ekranas: ,STAND_ALONE" (ATSKIRAS) laikmatis / kaitinimo Siurbimo jtaiso ekranas
zony laikmatis
5. ,STAND_ALONE" (ATSKIRO) laikmacio / kaitinimo zonos Anglies/keramikinio filtro — riebaly filtro prisotinimo
laikmacio laiko padidinimas/sumazinimas ekranas
6.  Kaitinimo zony laikmacio suaktyvinimas 13.  Filtry prisotinimo nustatymas i$ naujo
Aktyvaus kaitinimo zony laikmacio rodiklis 14.  Automatinés siurbimo jtaiso funkcijos suaktyvinimas
7. ,Automatic Heat Up“ (automatinio pakaitinimo) suaktyvinimas
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KAITLENTES NAUDOJIMAS

Prie$ pradedant, reikia zinoti:

visos Sios kaitlentés funkcijos sukurtos tam, kad atitikty pacias
grieZ¢iausias saugumo normas.

Dél Sios priezasties:

* kai kurios funkcijos nejsijungia ar iSsijungia
automatiskai tuomet, kai néra puody ant kaitinimo zony
ar tuomet, kai jie neteisingai padéti;

« kitais atvejais, jjungtos funkcijos automatikai iSsijungia po
keleto sekundZiy, jeigu neatliekami kiti tolesni nustatymai
(pvz., ,ljungti kaitlente“ be ,Pasirinkti kaitinimo zong" ir
»Darbiné temperatira“, ,Lock* (uzrakinimo) funkcija“
arba ,, Timer” (laikmatis)).

Démesio! PavyzdZiui, jei buvo naudota ilgiau, kaitinimo
zona gali nebati i§ karto iSjungta, nes jsijungs ausinimo ciklas;
kaitinimo zony ekrane rodomas simbolis JH nurodantis, kad
Sis ciklas jjungtas.

Prie$ artindamiesi prie kaitinimo zonos, palaukite, kol ekranas
iSsijungs.

Kaitinimo zonos ekranas
Kaitinimo zony ekranuose rodoma:

|jungta kaitinimo zona g

Power Level* (galios lygis) 1.9.P

,Residual Heat Indicator" H

(liekamojo karscio rodiklis)

,Pot Detector* (puody daviklis) ‘_J

,Bridge“ (sujungti) funkcija e

aktyvi H

,Temperature Manager*

(temperatiros valdiklio) -

funkcija aktyvi o

,Child Lock” (uZrakinimo nuo L

vaiky) funkcija aktyvi

Pauzés funkcija 1
N

LAutomatic Heat UP*

(automatinio pakaitinimo) =]

funkcija
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Kaitlentés savybés

® ,Safe Activation (saugus suaktyvinimas)

Gaminys suaktyvinamas tik tada, jei kaitinimo zonoje yra
puoduy;: kaitinimo procesas nepradedamas arba nutraukiamas,
jei puody néra arba jie nuimami.

@ ,Pot Detector” (puody daviklis)
Gaminys automatiSkai aptinka puodus kaitinimo zonoje.

@ ,Safety Shut Down* (apsauginis iSjungimas)

Saugumui uztikrinti, kiekvienai kaitinimo zonai yra nustatytas
ilgiausias veikimo laikas, priklausantis nuo nustatyto galios
lygmens.

® _Residual Heat Indicator* (liekamojo kars¢io rodiklis)
I8jungus vieng ar daugiau kaitinimo zonu, apie likusj karstj
praneSama specialiu vaizdo signalu atitinkamos zonos ekrane
rodant simbolj ",

Veikimas
Pastaba: norint suaktyvinti bet kurig funkcija, pirmiausia reikia
suaktyvinti pageidaujama zong,

@ Jjungimas

Trumpai paspauskite (palieskite) kaitlentés / siurbimo jtaiso l

ON/OFF (JJ.18J.) (1): uzsidega simbolis (D;

toliau spaudziant, kelias akimirkas taps matomos visos
esamos funkcijos, o po to liks aktyvios tik kelios
pagrindineés; kitas bus galima naudoti ir jas bus galima
suaktyvinti véliau, jtaiso naudojimo metu.

SVARBU:
visos esamos funkcijos bus nezymiai apSviestos ir
pradés degti rySkiau tik tuomet, kai bus suaktyvintos.

Dar karta paspauskite (I) kad iSjungtuméte
Pastaba: Si funkcija turi pirmenybe visy kity funkcijy
atzvilgiu.

@ Kaitinimo zony pasirinkimas
Palieskite (paspauskite) atitinkamos pageidaujamos kaitinimo
zonos pasirinkimo/ekrano (2) sritj.

® ,Power Level” (galios lygis)

Kaitlenté turi 9 galios lygius

Palieskite ir braukite pirStu iSilgai Pasirinkimo juostos (3):
{ desine, kad padidintuméte galios lygj;

{ kaire, kad sumazintuméte galios lyg;.




Nustatytas galios lygis bus rodomas pasirinkimo/ekrano
(2) srityje

@ ,Power Booster* (galios didinimas)

Gaminys turi papildoma galios lygj (neskaitantg lygio), kuris
iSlieka aktyvus 5 minutes ir po $io laiko galia grizta | ankstesnj
Iygi.

Palieskite ir pirStu braukite iSilgai Pasirinkimo juostos (3)
(neskaitant  lygio) ir suaktyvinkite ,Power Booster" (galios
didinima)

LPower Booster" (galios didinimo) lygis yra rodomas
Pasitinkimo/ekrano (2) srityje simboliu /7

@ ,Key Lock“ (klaviSy uzrakinimas

Su ,Key Lock” (klaviSy uzrakinimas) galima uzblokuoti
kaitlentés nustatymus, kad nebaty galima atsitiktinai
modifikuoti, paliekant suaktyvintas jau nustatytas funkcijas.

Suaktyvinimas:

* paspauskite a (10)

Pakartokite veiksma, kad iSjungtuméte.
Pastaba: jei tuomet, kai suaktyvintas ,Key Lock* (klaviSy,
uzrakinimas), bus nuspausta bet kokia kita funkcija, simbolis

mirksés nurodydamas, kad funkcija naudojama ir norint
reguliuoti kaitlente, ja reikia ijungti.

@ ,Automatic Heat UP (automatinis pakaitinimas)

Su funkcija ,Automatic Heat UP* (automatinis pakaitinimas)
galima greiCiau pasiekti nustatytg galia; su Sia funkcija galima
pasinaudoti privalumu ir gaminti greiiau, taciau nerizikuojant
sudeginti maista, nes temperatira nevirSija nustatyto lygio.
Sig funkcijg galima naudoti su 1-8 kaitinimo lygiais.

Suaktyvinimas:

)
+ jjlungtoje kaitinimo zonoje paspauskite Tl (7)
+ ekrane (2) bus parodytas mirksintis F:' kuris keiciasi
pagal kaitinimo zonoje nustatyta galiq

Padidinus kaitinimo zonos galios lygj: funkcija ,Automatic
Heat Up“ (automatinis pakaitinimas) lieka suaktyvinta
nustacius naujg temperattra;

Sumazinus kaitinimo zonos galios lygj: funkcija ,Automatic
Heat" (automatinis pakaitinimas) iSjungiama.

Pastaba: tuo paiu metu pasirinkus kit kaitinimo zong,

Ay
simbolis '-' (7) vél bus apSviestas nedidelio intensyvumo
Sviesa ir Sioje zonoje taip pat bus galima suaktyvinti

funkcija; bet kokiu atveju, funkcija lieka aktyvi zonoje,
kurioje ji jau buvo nustatyta, kaip nurodyta ekrane (2)

@, Temperature Manager* (temperatiiros valdiklio)
(,Warming Function” (pasildymo funkcija))

~Temperature Manager” (temperatiros valdiklis) — tai valdymo
funkcija, su kuria galima iSlaikyti karstj pastovios
temperatdros, kai galios lygis optimizuotas; jis idealiai tinka
norint iSlaikyti jau paruo$ta maista Silta. Funkcija
~Temperature Manager” (temperatﬂﬁs valdiklis) suaktyvinama
pirma kartg paspaudus klavi$q @ =

Zonos, kurioje veikia ,Temperature Manager* (temperataros

valdiklis), ekrane (2) pasirodo simbolis £—¢
Pastaba: tuo_paéiu metu pasirinkus kitg kaitinimo zona,

simbolis @ = (8) vél bus apsviestas nedidelio intensyvumo
Sviesa ir Sioje zonoje taip pat bus galima suaktyvinti funkcija;
bet kokiu atveju, funkcija lieka aktyvi zonoje, kurioje ji jau buvo
nustatyta, kaip nurodyta ekrane (2)

* Dar karta paspauskite aE (8), kad sustabdytum_é'te ir
iSjungtuméte tol, kol Ekrane (2) rodomas lygis taps 0"
Pastaba: jei yra daugiau zony, kuriose veikia , Temperature
Manager" (temperatiros valdiklio) (,Warming Function*
(pasildymo funkcija)), pirmiausia pasirinkite pageidaujama,

zong naudodami Pasirinkimo (2) sritj;
funkcijg taip pat galima iSjungti naudojant Pasirinkimo juosta

[}
(3), pakeiciant ,,Power Level“ (galios lygj) j L.

® Pauze
Su funkcija ,Pauzé” galima sustabdyti bet kokig kaitlentéje
suaktyvintg funkcija, virimo galig nustatant nuliui.

Suaktyvinimas:

* paspauskite I | 9)
+ rodomas I I kuris mirksi ekrane (2)
Norédami iSjungti funkcija:

+ paspauskite § 1(9)
Pasirinkimo juosta (3) uzsidega

+ paspauskite/slinkite Pasirinkimo juosta (3), kad
iSjungtuméte funkcijg

Pastaba: iSjungus atstatomos prie$ pauze buvusios kaitlentés
salygos, o kaitlenté pradeda toliau veikti su tais paciais
anksciau atliktais nustatymais.



Pastaba: jei po 10 minuciy Pauzes funkcija neisjungiama,
kaitlenté iSsijungia automatiskai.

Pastaba: Pauzés funkcija neturi jtakos siurbimui

@ ,STAND ALONE*" (ATSKIRAS) LAIKMATIS

Laikmacio funkcija — tai atskirai nuo kaitinimo zony, (ir siurbimo
zonos) atvirkstine tvarka skaiciuojamas laikas.

Laikmatis suaktyvinamas paspaudus zona/ekrang (4)

Naudokite simbolius == = (5), kad nustatytuméte
funkcijg Laikmatis, kuri rodoma zonoje/ekrane (4)
Pastaba: palaukite 10 sekundziy nespausdami jokios kitos
komandos tol, kol isijungs skaiciavimas atvirkstine tvarka.

Laikmacio formatas yra 000
-£7. valandos

-0 minutes
Pastaba: laikmat] galima nustatyti daugiausiai iki 1 val. ir 59
min.

Zonojelekrane (4) bus rodomas likes laikas;
pabaigus skaiciuoti atvirkstine tvarka, bus jjungtas garso
signalas

Pastaba: kai rodomas skaiCiavimas atvirkstine tvarka ir lieka
maziau nei 10 minu¢iy laiko, bus naudojamas tolesnis
formatas

-, minutés

-0 sekundss
su nuolat degancios Sviesos taskeliu

Norédami iSjungti , Timer* (laikmatj):
» pasirinkite zona/ekrang (4)
* nustatykite ,, Timer* (laikmacio) trukme 000

naudodami == = (5)

@ Kaitinimo zony laikmatis

Kaitinimo zony,, Timer* (laikmatis) — tai skai¢iavimas
atvirkstine tvarka, kurj galima net ir tuo paciu metu nustatyti
kiekvienai kaitinimo zonai

Pasibaigus nustatytam laiko tarpui, kaitinimo zonos iSsijungia
automatiSkai ir naudotojas perspéejamas specialiu garso
signalu.

Funkcijos ,,Kaitinimo zony laikmatis“ suaktyvinimas

+ Palieskite (paspauskite) Pasirinkimo/ekrano (2) srit]
(,power level” (galios lygis) # 0)

+ Paspauskite atitinkamos kaitinimo zonos G (6)

+ Naudokite simbolius == + (5), kad nustatytuméte
funkcijg , Timer* (laikmatis), kuri rodoma Zonoje/ekrane (4);

nustatant simbolis G (6) mirksi

Pastaba: palaukite 10 sekundZiy nespausdami jokios kitos
komandos tol, kol jsijungs kaitinimo zonos laikmatis.

Pastaba: dar kartq ilgai spaudziant @ (6) , kaitinimo zonos
laikmatis nustatomas i$ naujo

Jei pageidaujate, pakartokite veiksma su kitomis
kaitinimo zonomis.

Pastaba: kiekvienai kaitinimo zonai gali bati nustatytas
skirtingas laikmatis; ekrane (4) bus parodytas tuo metu
pasirinktos kaitinimo zonos skai¢iavimas atvirkstine tvarka;
jei nepasirinkta jokia zona, paspaudus ekrane (4) bus
parodytas ,STAND-ALONE" (ATSKIRO) laikmacio
skaiciavimas atvirkStine tvarka.

Skaiciavimo atvirkstine tvarka rodymo rezimas toks
pats kaip ir ,,STAND-ALONE* (ATSKIRO) laikmacio (Zr.
ankstesnj skirsnj ,STAND ALONE" (ATSKIRAS)

LAIKMATIS)

Kai laikmatis baigs skaiCiuoti atvirkstine tvarka, jsijungs
garso signalas ir kaitinimo zona issijungs.

Norédami iSjungti ,, Timer* (laikmatj):

+ pasirinkite kaitinimo zong (2)
. nustat_gil:ite ,Timer* (laikmacio) trukme 001 naudodami
- ©)

® ,Power Limitation* (galios ribojimas)

Su funkcija ,Power Limitation“ (galios ribojimas) galima
nustatyti produkto veikima apribojant jo didziausig suvartojima
ir reguliuojant visy aktyviy kaitinimo zony suvartojama galia
taip, kad bendras kaitlentés suvartojimas nevirSyty didziausio
nustatyto suvartojimo lygio.

Pastaba: nustatyma reikia atlikti tada, kai kaitlenté iSjungta,
nespaudziant mygtuko B ON/OFF (JJ./ISJ.) (1), prijungiant
kaitlente prie elektros tinklo arba i$ naujo prijungiant patj
elektros tinklg per sekancias 2 minutes.

Norédami nustatyti ,Power Limitation“ (galios ribojimas):

- paspauskite t A
(mirksés tik pirmas 2 produkto maitinimo minutes)



- ir toliau laikydami nuspaude t A ) po vieng spauskite
visas kaitinimo zony pasirinkimo/ekrano (2) sritis, pradédami
prie$ laikrodzio rodykle nuo priekinés deSiniosios zonos (FR)

RL-2 e 1° _2-RR
0 e~
[} (]
\_ Ive |°_)
[} il
[} (|
FL-2” “2-FR

- kiekvieng kartg nuspaudus, pasigirs trumpas garso signalas

- nuspaudus visus ekranus (2), bus galima atleisti mygtukq

(A)

dabar:

- Galinéje kairiojo ekrano (2) zonoje (RL) vienas po kito
pakaitomis bus rodomi simboliai ,C* ir ,0“, nurodantys, kad
galima atlikti nustatyma:

pasirinkite ekrang (2-RL)

po to slinkite Pasirinkimo juosta (3) tol, kol
ekrane bus parodyti simboliai ,C" ir 8",

ekrane (2-FL) bus parodytas dabartinis nustatymas**
0=74KW
1=45KW
2=31KW
** gamykliniuose nustatymuose pasirinkta reikSme 7,4
KW
Norédami pakeisti nustatyma ,,Power Limitation“ (galios
ribojimas)
- paspauskite priekinés kairiosios zonos (FL) ekrang (2)

- po to slinkite Pasirinkimo juosta (3), kad atliktuméte naujg
nustatymg

- norédami iSsaugoti atliktg pasirinkima, 2 sekundes spauskite
klavisa B ON/OFF ([J./1SJ.) (1); isijungs ilgas garso signalas,
patvirtinantis atlikta nustatyma,
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® ,Bridge Zones*" (sujungti zonas)

Su ,Bridge* (sujungti) funkcija kaitinimo zonos gali veikti
kombinuotu rezimu, sudarydamos vieng to paties galios lygio
zong. Su $ia funkcija galima tolygiai virti maista didelése
kepimo skardose ir puoduose.

Galima bendrai naudoti prieking kaitinimo zong ,,Pagrindiné“
su atitinkama zona gale ,,Papildoma*

(norédami patikrinti, kuriose zonose §i funkcija numatyta,
zirékite Siy instrukcijy iliustruota dalj).

Norédami suaktyvinti ,,Bridge“ (sujungti) funkcija:

- vienu metu pasirinkite dvi norimas naudoti kaitinimo
zonas

- ,antrinés“ kaitinimo zonos ekrane (2) parodomas
simbolis 4 1

- Pasirinkimo juostoje (3) bus galima nustatyti darbinj
(galios) lygi, kuris bus rodomas ,,Master* kaitinimo zonos
ekrane (2)

- norint ijungti funkcija ,,Bridge“ (sujungti), pakanka
pakartoti tg pacia suaktyvinimo procedira,

Pastaba: kaitinimo zony ,, Timer* (laikmatis), suaktyvintas
funkcijos ,Bridge” (sujungti) metu, automatiskai iSsijungs abi
kaitinimo zonos, kurios Siuo atveju laikomos viena kombinuota
zona.

SIURBIMO |RENGINIO NAUDOJIMAS

@ Jjungimas

Trumpai paspauskite (palieskite) kaitlentés / siurbimo jtaiso

ON/OFF (1J.18J.) (1): uzsidega simbolis (D;

toliau spaudziant, kelias akimirkas taps matomos visos
esamos funkcijos, o po to liks aktyvios tik kelios
pagrindinés; kitas bus galima naudoti ir jas bus galima
suaktyvinti véliau, jtaiso naudojimo metu.

SVARBU:
visos esamos funkcijos bus nezymiai ap$viestos ir
pradés degti rySkiau tik tuomet, kai bus suaktyvintos.

Dar kartg paspauskite (I) kad iSjungtuméte
Pastaba: Si funkcija turi pirmenybe visy kity funkcijy
atzvilgiu.

@ Siurbimo jrenginio jjungimas:
palieskite (paspauskite) Pasirinkimo zona (12), kad
suaktyvintuméte siurbimo jrangg,

® Siurbimo greitis (galia):

siurbimo jranga turi 3 siurbimo greicio (galios) lygius
Palieskite ir braukite pirStu iSilgai Pasirinkimo juostos (3):
{ desing, kad padidintuméte galios lygj;



{ kaire, kad sumaZzintuméte galios lyg;.

Nustatytas galios lygis bus rodomas pasirinkimo/ekrano
(12) srityje

@ ,Power Booster* (galios didinimas)

Produktas turi 2 papildomus galios lygius (neskaitant 3 lygio)
»Power Booster 1“ (1 galios didinimas):
trukmé nustatyta 15 min.

»Power Booster 2“ (2 galios didinimas):
trukmé nustatyta 5 min.,

0 po to galia vél grizta | prie$ tai nustatyta lygj.

Palieskite ir pirStu braukite iSilgai Pasirinkimo juostos (3)
(neskaitant 3 lygio) ir suaktyvinkite ,Power Booster 1 (1 galios
didinimas)

LPower Booster 1“ (1 galios didinimas) lygis yra rodomas
Pasirinkimo/ekrano srityje (12) mirksin¢iu skai¢iumi ,4*

Palieskite ir pirStu braukite iSilgai Pasirinkimo juostos (3)
(neskaitant 3 lygio) ir suaktyvinkite ,,Power Booster 2“ (2 galios
didinimas)

LPower Booster 2“ (2 galios didinimas) lygis yra rodomas
stityje Pasirinkimas/ekranas (12) mirksinciu simboliu /=

® Automatinis veikimas

Gartraukis isijungs veikti tinkamiausiu greiciu, pritaikydamas
siurbimo galig didZiausiam kaitinimo zonose naudojamam
virimo lygiui.

Kai kaitinimo zonos iSjungiamos, gartraukis pritaiko savo
siurbimo greitj pamazu ji mazindamas taip, kad paSalinty,
likusius garus ir kvapus.

Norédami suaktyvinti Sig funkcija;
paspauskite (A (14)

Pakartokite veiksma, kad isjungtuméte.

Pastaba: jei automatinio veikimo metu Pasirinkimo juostoje
(3) pasirenkami grei¢iai nuo 1 iki 3, automatinis veikimas
nutraukiamas;

jei vietoj to, pasirenkami ,,Power Boster (galios didinimas),
automatinis veikimas bus tesiamas pasibaigus laiko

nustatymui, o tuo tarpu, simbolis , A “ liks mirkséti.
Pastaba: tuomet, jei kaitlenté iSjungiama suaktyvintus

automatinj veikima, gartraukis palaipsniui iSjungiamas
automatiskai.

® Filtry prisotinimo rodiklis
Gartraukis nurodo, kada reikia atlikti filtry priezidra;
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Anglies/keramikiniai kvapy filtrai
,FILTER« (13) isijungia

Riebaly filtras
LFILTER* (13) mirksi

Pastaba: pagal numatytuosius nustatymus, Si funkcija yra
iSjungta (kaip ja jungti, zr. skirsnj ,Filtry prisotinimo
rodiklio suaktyvinimas*)

@ Filtry prisotinimo nustatymas i$ naujo

Atlike (riebaly ir (arba) anglies/keramikiniy) filtry priezitros
darbus, ilgai spauskite ,FILTER (13);

,FILTER(13) i&sijungia ir jjungia rodiklio skaigiavima,

@ Filtry prisotinimo rodiklio suaktyvinimas

Sis rodiklis paprastai yra i$jungtas.
Norédami jj suaktyvinti, atlikite Siuos veiksmus:

- jjunkite gartrauk naudodami (D;
- kai siurbimo variklis ir kaitinimo zonos iSjungtos, paspauskite
Pasirinkimo zong (12
- ilgai spauskite HOBD“ (11) tol, kol Ekrane (12) bus
parodytos pakaitomis mirksinios raidés ,,F“ - G”

F = anglies/keramikiniai kvapy filtrai

G =riebaly filtrai

Anglies/keramikiniai kvapy filtrai

paspauskite Ekrang (12) tuo metu, kai rodoma
raidé ,F*

paspauskite ,FILTER“ (13) — mirksi lemputé

dar Kartg ilgai spauskite HOOD* (11), kad
patvirtintuméte anglies/keramikiniy kvapy
filtry rodiklio suaktyvinima

Riebaly filtras

paspauskite Ekrang (12) tuo metu, kai rodoma
raide ,G*

paspauskite ,FILTER* (13) - nuolat dega lemputé
dar Kartg ilgai spauskite HOOD* (11), kad
patvirtintuméte  riebaly  filtro  rodiklio
suaktyvinima

Prietaisas yra skirtas naudoti kartu su jutikliy ,,Window*
(langas) RINKINIU (netiekia gamintojas).

Sumontavus jutikliy RINKIN| ,Window" (langas) (tik tuomet, jei
naudojamas reZimas ISTRAUKIMAS), oro iStraukimas nustos
veikti kiekvieng karta, kai patalpoje, kur RINKINYS
naudojamas, esantis langas bus uzdarytas.

* RINKIN| su prietaisu sujungti privalo kvalifikuotas ir
specializuotas techninis personalas.




* RINKINYS turi biti atskirai sertifikuotas pagal
komponentui ir jo naudojimui kartu su prietaisu taikomus
saugos standartus. Montuoti privaloma vadovaujantis
buitiniams prietaisams taikomais reglamentais.

DEMESIO:

* prie prietaiso jungiami RINKINIO laidai turi priklausyti
sertifikuotai grandinei, kurios labai Zema saugi jtampa
(SELV).

+ §io prietaiso gamintojas neprisiima jokios atsakomybés
uz sutrikimus, Zalg, gaisrus, kuriuos sukélé defektai ir
(arba) del veikimo sutrikimo ir (arba) klaidingo RINKINIO
sumontavimo iskilusios problemos.
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Produktas - Klavi$ai - Ekranas

AU

15 ——

22 23

READY

18 19 24 20

25

Svérimo zona
Ekranas / valdikliai

Funkcija ,HOLD* (ISLAIKYMAS)
Funkcija ,TARE" (TARA)

Funkcija ,ZERO" (NULIS)
Funkcija ,UNIT* (VIENETAS)
Funkcija ,LOCK* (UZRAKINIMAS)

Skaitmeninis svarstykliy ekranas
Naudojamos funkcijos rodiklis
Naudojamo matavimo vieneto rodiklis
Svarstykliy rodiklis
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SVARSTYKLIU NAUDOJIMAS

Produktas turi jmontuotas maisto produkty svarstykles

SVARBU:

naudojant svarstykles su keptuvémis arba didesnio nei @ 20
cm indais, rekomenduojama iSjungti gartraukio veikima, kad
tai neturéty {takos matavimo dydZiui;

SVARBI PASTABA = keptuveé arba indas VISADA turi bati
centruotas svérimo zonoje, kad negaléty blokuoti iStraukimo
Z0nos.

SVARBI PASTABA = didziausia svarstykliy apkrova yra 10
kg; kiekvieno atskiro svérimo dydziui taikoma +/-2 g paklaida.

Veikimas

@ Jjungimas

Norédami suaktyvinti svarstykles, palieskite svérimo zong (15)
arba padékite sveriama produktg toje zonoje;

ekranas (22) suaktyvinamas rodant nuliui arba produktui lygy
svorj

SVARBI PASTABA = jei svérimo zonoje jau yra produkty,ir jie
nuimami, svarstyklés bus suaktyvintos ir rodys nuimto
produkto svorj su minuso Zenklu;

atvirk3¢iai, jei bus pridéta kity produkty, svarstyklés bus
suaktyvintos ir rodys tik paskutinio pridéto produkto svorj

@ |Sjungimas
Svarstyklés iSsijungia automatiskai:
- po 2 minugiu, jei svérimo zonoje neaptinkami produktai

- po 8 minugiu, jei svérimo zonoje aptinkami objektai

® Funkcija ,,UNIT* (VIENETAS)

Pagal gamyklinius nustatymus, svarstyklése yra nustatyta
metriné matavimo sistema gramais;

paspauskite ,,UNIT* (VIENETAS) (20), kad pakeistuméte
matavimo vienets;

naudojamas matavimo vienetas rodomas po svarstykliy
ekranu, ekrane (24).

@ Funkcija ,ZERO* (NULIS)

Su funkcija ,,ZERO* (NULIS) (19) galima nuliui nustatyti
skaitmeninj svarstykliy ekrang tiek tada, kai svérimo zonoje
(15) yra produkty, tiek tada, kai jy néra;

SVARBI PASTABA = rodiklis ,ZERO" (NULIS) (23) i8sijungs
tuomet, kai svérimo zonoje bus pridéti arba nuimti produktai (ir
bus atkurtas produkty svoris);
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® Funkcija ,TARE® (TARA)

Su funkcija ,TARE" (18) galima palaipsniui sverti kitokius
maisto produktus, kad ju nereikéty nuimti nuo svérimo zonos
ir baity galima Zinoti tiek kiekvieno atskiro maisto produkto
svorj, tiek bendra svorj

naudojimas:

-padékite pirma produktg sverimo zonoje; ekrane (22) bus
rodomas svoris ,,1*

- paspauskite ,,TARE" (TARA) (18); svoris ekrane (22) bus
atstatytas nuliui

- pridékite kita produkta svérimo zonoje; ekrane (22) bus
rodomas svoris ,,2*

- i$ naujo paspauskite ,,TARE“ (TARA) (18); ekrane (22)
bus rodomas svoris ,,1“ + svoris ,,2*

SVARBI PASTABA = galima pridéti produkty, iki didziausios
svarstykliy apkrovos

SVARBI PASTABA = norédami i§ bendros sumos atimti indo
svorj, i$ pradziy atliite taros funkcijg su funkcija ,ZERO"
(NULIS) (19)

SVARBI PASTABA = norédami iSjungti funkcija , TARE*
(TARA) paspauskite ,ZERO" (NULIS) (19)

® Funkcija ,HOLD* (I§LAIKYMAS)
Su funkcija ,HOLD (ISLAIKYMAS) (17) galima iSsaugoti

rodoma svorj, kad po to baty atidarytas tik perzitrai, pridedant
arba atimant j{ i$ naujo ant svarstykliy esancio svorio; svoris
liks atmintyje tol, kol svarstyklés iSsijungs

naudojimas:

- pastatykite produktg svérimo zonoje

- laikykite nuspaude ,,HOLD* (ISLAIKYMAS) (17) tol, kol
svoris ekrane pradés mirkséti: dydis buvo iSsaugotas
SVARBI PASTABA = galima testi nuimant svorj nuo
svarstykliy ir naudojantis visomis jy funkcijomis

SVARBI PASTABA = dar kartg ilgai spauskite, kad
iSsaugotuméte naujg svorj; atmintyje isliks tik paskutinis
iSsaugotas svoris.

Bet kuriuo metu paspaudus ,HOLD* (ISLAIKYMAS) (17),
galima perziréti iSsaugota dydj, kuris kelias sekundes ekrane
rodomas mirksint (23); 3

per §j laikg dar kartg paspaudus ,,HOLD* (ISLAIKYMAS)
(17), iSsaugotas svoris pridedamas prie ant svarstykliy
esancio svorio;

ekrane (23) rodomas sumos dydis ir Sviesos signalas ,HOLD*
(ISLAIKYMAS) (23) lieka degti nurodydamas, kad funkcija vis
dar aktyvi;

dar Karta nuspaudus ,,HOLD“ (ISLAIKYMAS) (17), i$ ekrane
rodomo svorio atimamas i§saugotas svoris;

ekrane (23) rodomas skirtumo dydis ir funkcija automatiskai
iSjungiama.



Pavyzdys:

- iSsaugotas svoris: 1 KG

- ant svarstykliy esantis svoris jjungus funkcija: 2 KG

- ,Sudétas” svoris, rodomas ekrane: 3 KG (1 KG + 2 KG)

- ,atimtas” svoris prie§ i$jungiant funkcija; 2 KG (3 KG -1 KG)

® Funkcija L OCK* (UZRAKINIMAS)
Funkcija ,LOCK* (UZRAKINIMAS) (21) uzblokuoja

svarstykliy naudojima, kad jos nebiity suaktyvintos tada, kai

remiasi | jvairiy objekty svérimo zona;

norédami suaktyvinti Sig funkcijg, laikykite nuspaude
»,LOCK“ (UZRAKINIMAS) (21) tol, kol svarstykliy ekranas
iSsijungs;

tuos pacius veiksmus atlikite, kad ijungtuméte funkcija:
laikykite nuspaude ,,LOCK* (UZRAKINIMAS) (21) tol, kol
svarstykliy ekranas vél jsijungs.

SVARBI PASTABA = pragjus 30 minuciy po funkcijos ,LOCK*
(UZRAKINIMAS) suaktyvinimo svarstyklés iSsijungia ir
,LOCK" (UZRAKINIMAS) deaktyvinamas

4.1 Galios lentelés

Galia Virimo tipas - Gahgs_ naudo;_mjas
(patarimai pagal gaminimo patirtj)
Boost lkaitinti greitai P}nlgal ltlnka gre_ltal p_akeltl_ r_nals_to tlemperatuvr_ah ir greitai
uzvirinti vandenj ar kitus virimui skirtus skys€ius
Maks. galia
| o Puikiai tinka skrudinimui, virimo pradZiai, atSildyti
89 Kepti - virt uz$aldytus produktus, virti greitai
7.8 Skrudinimas - apkepinimas - Puikiai tinka skrudinimui, virti ant stiprios ugnies, virti ir
virimas - grilis kepti kaip ant groteliy (trumpam, 5-10 minugiy)
Auksta galia - . Puikiai tinka skrudinimui, virti ant vidutinés ugnies, virti ir
Skrudinimas - virimas - - AR . P
6-7 o . . kepti kaip ant groteliy (vidutinei trukmei, 10-20 minuciy),
troskinimas - apkepinimas - grilis L )
pakaitinti ingredientus
45 Virimas - tro8kinimas - Puikiai tinka tro3kinimui, virimui ant lengvos ugnies,
apkepinimas - grilis virimui (ilgam). MaiSyti makaronus
Puikiai tinka ilgam virimui (ryziy, padazu, kepsniy,
Vidutiné galia 3-4 Virti - pavirti - tirtinti - maiSyti zywes), kur yra skyscllg (pv;., vandens, vyno, sultinio,
pieno), makarony maiSymui
Puikiai tinka ilgam virimui (mazesniems nei vieno litro
2-3 Virti - pavirti - tirStinti - maisyti kiekiemas: ryziu, padazy, kepsniy, Zuvies), kur yra
skysciy (pvz., vandens, vyno, sultinio, pieno)
1.2 |Stirpinti - atSildyti - iSlaikyti Silta - | Puikiai tinka sviesto suminkstinimui, Sokolado tirpinimui,
maiyti mazy produkty atSildymui
Zema galia Kiai finka & i ol AT
Istirpint - atsildyti - iSlaikyti Sitg - | 1kl inka Silumos palaikymui mazoms ka tik isvirto
1 o maisto porcijoms ar iSlaikyti Siltus patiekalus bei maiSyti
maisyti :
rizoto
Viryklé budéjimo rezimu ar iSjungta (gali bati i8like
OFF Nuliné galia Pavirius déjimui karscio pabaigus gaminima, kuris rodomas H-L-O
simboliu)

441




4.2 Virimo lentelés

Maisto Patiekalai ar Galia ir virimo eiga
kategorija virimo tipas Pirmasis etapas Galios Antrasis etapas Galios
Sviesi . Makarony virimas
makaronai Vandens Sildymas Booster-9 o ant ' 7-8
stiprios ugnies
Sviesi Makarony, virimas
Makaronai, makaronai Vandens Sildymas Booster-9 ant 7-8
ryziai stiprios ugnies
Makarony, virimas
Virti ryziai Vandens Sildymas Booster-9 ant 5-6
stiprios ugnies
Rizoto Kepimas ir skrudinimas 7-8 Virimas 4-5
Virtos Vandens Sildymas Booster-9 Virimas 6-7
Bulvytés Aliejaus kaitinimas 9 Kepimas 8-9
Darzoves, Skrudintos Priedy Sildymas 7-8 Virimas 6-7
ankstiniai Troskinimas Priedy Sildymas 7-8 Virimas 34
Keptos Priedy Sildymas 7-8 Ke"'”'”.‘as kol igaus 7-8
auksine spalvg
Mésos kepinimas su aliejumi )} ” i
Kepsnys (jeigu su sviestu, galia 6) 8 Virimas 34
Kepimas ant Kepimas ant
proteli Puodo ikaitinimas 7-8 groteliy ant abiejy 7-8
Mésa 9 4 pusiy
Skrudinimas Skrud|n|ma§ su a||e]ym| 7-8 Virimas 4-5
(jeigu su sviestu, galia 6)
Drégna / Skrudinimas su aliejumi )} ” i
troSkinta (jeigu su sviestu, galia 6) 8 Virimas 34
Kepimas ant Puodo ikaitinimas 7.8 Virimas 78
3 groteliy
Zuvis Drégna / Skrudinimas su aliejumi 7.8 Virimas 34
troskinta (jeigu su sviestu, galia 6)
Kepta Aliejaus ar riebaly kaitinimas 8-9 Kepimas 7-8
Kepti Keptuves [kamnlmals su sviestu ar 6 Virimas 6.7
riebalais
ST Keptuvés ikaitinimas su sviestu ar . !
Kiausiniai Omletas tiebalais 6 Virimas 5-6
Virti / kietai virti Vandens Sildymas Booster-9 Virimas 5-6
Blynai Keptuvés jkaitinimas su sviestu 6 Virimas 6-7
Pomidory Skrud|n|ma§ su alle]yml (jeigu su 6.7 Virimas 34
sviestu, galia 6)
500 Skrudinimas su aliejumi (jeigu su X ” §
Padazai Ragu sviestu, galia 6) 6-7 Virimas 34
Begamelis Pagrindo paruoSimas (sviesto ir 56 Uzvmnt'l '|k| lengvo 34
milty tirpinimas) virimo
Saldus kremas UZvirinti pieng 4-5 Virint antllengvos 4-5
ugnies
Desertai, T s ) Virinti ant lengvos i
Kremai Pudingai UZvirinti pieng 4-5 ugnies 2-3
. . g Virinti ant lengvos
RyZziy pudingas Pasildyti pieng 5-6 ugnies 2-3
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5. Prieziura

Kaitlentés priezZiiira

Démesio! Prie$ atlikdami bet kokius prieziiiros ar valymo
veiksmus, jsitikinkite, kad kaitinimo zonos yra iSjungtos ir
lemputés nerodo, jog jos vis dar karstos.

5.1 Valymas
Kaitlenté turi baiti valoma po kiekvieno naudojimo.

Svarbu!

Nenaudokite Siurk$¢iy kempiniy ar pasluoséiy. Jy naudojimas
laikui bégant gali sugadinti stikla,

Nenaudokite cheminiy valikliy su dirgikliais,
orkaitéms ar démiy valikliy.

purskikliy

Po kiekvieno naudojimo, palikite kaitlente atvésti ir tuomet
nuvalykite bet kokius pridzitivusius maisto likucius ir démes.
Cukrus ir kiti cukringi produktai gali pazeisti kaitlente, todél turi
bati nuvalomi nedelsiant.

Druska, cukrus ir smélis gali subraizyti stiklo pavirSiy.
Naudokite drégna Sluoste, sugeriantj virtuvinj popieriy ar
specialius kaitlentés valymui skirtus gaminius (laikykités
gamintojo nurodymy).

NENAUDOKITE GARY VALYTUVU!!!

Svarbu:

jei netyCia i§ puody, iStekéjo didelis kiekis skysciy, galima
naudoti produkto apatinéje dalyje esant] i§leidimo voZtuva,

kad baty galima paalinti bet kokius likucius ir iSvalyti
uztikrinant didziausig higieninj sauguma.

18 pav.

ISsamesniam ir gilesniam valymui galima visiSkai nuimti
apatinj inda.

19 pav.

Metaliniy groteliy valymas:

Grotelés turi bati plaunamos rankomis karstu vandeniu ir
neutraliu plovikliu bei kruop$¢iai iSdziovintos, kad neatsirasty
oksidacijos reiskiniy.
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Siurbimo jrenginio priezidra

Valymas

Valymui naudokite ISSKIRTINAI tik neutraliuose skystuose
plovikliuose pamirkyta Sluoste. VALYMUI NENAUDOKITE
JOKIU |RANKIY AR PRIETAISY!

Nenaudokite produkty, kuriy sudétyje yra
medziagy.

NENAUDOKITE ALKOHOLIO!

braizanciy,

Riebaly filtras

Sulaiko virimo metu atsiradusias riebaly daleles.

Jj reikia iSvalyti karta per ménesj (arba, kai filtry prisisotinimo
informaciné sistema nurodo, kad tai reikia padaryti)
neagresyviais plovikliais, plaunant rankomis arba indaploveje
Zemoje temperataroje ir trumpu ciklu.

Plaunant indaplovéje riebaly filtras gali iSblukti, bet jo
filtravimo savybés visiSkai nepasikeiia.

15 pav.

Aktyviosios Anglies Filtras - Keraminis

(tik versijai su filtrais)

Sulaiko virimo metu atsiradusius nemalonius kvapus.
Produktas turi kvapy, filtry rinkin{. Kvapy filtrai prisotinami po
daugiau ar maziau ilgesnio naudojimo, priklausomai nuo
virtuvés tipo ir nuo to, kaip reguliariai valomi riebaly filtrai.
Kvapy filtrai gali bdti regeneruojami kas 2/3 ménesius, 45
minutes kaitinant iki 200 °C {kaitintoje orkaitéje. Tinkamas
regeneravimas uztikrina pastovy filtravimo efektyvuma kas 5
ménesius.

Démesio! Nedékite filtry ant orkaités dugno, bet jdékite jas |
skardg ir padékite jq vidutiniame aukstyje.
17-17a-17b-17c pav.



5.2 Gedimy suradimas

turi defekty

& 5 KLAIDOS
KLAIDOS KODAS APRASYMAS GALIMOS PRIEZASTYS PASALINIMAS
Valdymo zona igsijungia del per Vidiné elektroniniy daliy Prie$ toliau naudodamiesi
E2 . - temperatra yra per kaitlente, palaukite, kol ji
aukstos temperatiros « M
auksta ataus
E3 Indas netinkamas Mag;;t:;g% ns]z\éyblq Nuimkite puodg
Modulio nepasiekia
Vartotojo sasajos ir indukcinio modulio elektros srové Atjunkite kaitlente nuo
E5 v&io problemos Maitinimo laidas néra elektros tinklo ir
ysiop tinkamai prijungtas arba patikrinkite prijungima,

Dél visy kity klaidos
pranesimy

(E...U...C...)

Paskambinkite Klienty aptarnavimo centrui ir perduokite klaidos kodg

5.3 Klienty aptarnavimas

Prie$ susisiekdami su Klienty aptarnavimo centru

1. Patikrinkite, ar negalite problemos iSspresti patys remdamiesi pagrindiniais punktais, nurodytais skyriuje ,,Gedimy, paieéka“.
2. I8junkite ir vél jjunkite jrenginj, kad isitikintuméte, jog gedimas buvo pasalintas.
Jeigu po Siy patikrinimy gedimas ir toliau iSlieka, susisiekite su artimiausiu Klienty aptarnavimo centru.
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LV - lerikoSanas un izmantoSanas instrukcija

CieSi sekojiet noradijumiem $Saja rokasgramata. Mes
neuznemamies atbildibu par jebkadam  problemam,
bojajumiem vai ugunsgrékiem, kas tiek izraisiti ierice,
neievérojot $aja rokasgramata noraditas instrukcijas. lerice ir
paredzéta tikai lietoSanai majas apstaklos édiena gatavoanai
un gatavoSanas laikd radito dimu iestk3anai. Nav aflauts
neviens cita veida pielietojums (piem., telpu sildiSanai).
Razotajs neuznemas atbildibu par nepareizu izmanto$anu vai
vadibas ieri¢u nepareizu iestatiSanu.
lerices estéetika var atSkirties no tas, kas paradita Sis
broSuras ziméjumos, tomér lietoSanas, apkopes un
uzstadiSanas instrukcijas paliek tas pasas.
@ Rupigi izlasiet instrukcijas: tur ir svariga informacija par
uzstadisanu, lietoSanu un dro$ibu.
@ Neveiciet ierices elektriskas izmainas.

@ Pirms ierices uzstadisanas parbaudiet, vai nav bojatas
tas sastavdalas. Pretéja gadijuma sazinieties ar
izplatTtaju un neturpiniet uzstadisanu.

@ Pirms uzstadisanas turpind$anas parbaudiet ierices
integritati. Pretéja gadijuma sazinieties ar izplafitaju un
neturpiniet uzstadisanu.

Piezime: Elementi, kas apziméti ar simbolu "(*)", ir izvéles

piederumi, kas tiek piegadati tikai ar daziem modeliem, vai art

elementi, kas netiek piegadati, bet, kurus var iegadaties.

© 1. Bridinajums

Uzmanibu! Rdpigi ieverojiet zemak
noraditas instrukcijas: e Pirms jebkadu
uzstadiSanas darbu veikSanas ierice ir
jaatvieno no elektrotikla. e Uzstadi$ana
vai apkope javeic specializétam tehnikim
saskana ar razotaja noradijumiem un
saskana ar spéka esoSajiem vietéjiem
dro§ibas noteikumiem. Nelabojiet vai
nenomainiet ierices dalas, ja vien tas nav
Tpasi noradits lietoSanas rokasgramata.
e |erices iezeméSana ir obligata saskana
ar likumu. e Stravas kabelim jabat
pietieckami garam, lai ierici, kas atrodas
padzilinajuma, varétu pieslegt
elektrotiklam. e Lai instalacija atbilstu
speka esoSajiem droSibas standartiem,
tai jabat aprikotai ar galveno slédzi, kas
nodro$ina elektrotikla pilnigu atslégSanu
[l kategorijas parsprieguma apstaklos,
saskana ar uzstadiSanas noteikumiem. e
Neizmantojiet daudzvietigas
kontaktligzdas vai pagarinatajus. e Kad
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uzstadiSana ir pabeigta, lietotajs vairs
nedrikst pieklat elektriskajam
sastavdalam. -lerice un tas pieejamas
dalas kGt loti karstas lietoSanas laika.
Uzmanieties, lai nepieskartos
sildelementiem. e Parliecinieties, ka
bérni nespéléjas ar ierici; turiet bérnus
prom no ierices un uzraugiet vinus, jo
pieejamas dalas lietoSanas laika var |oti
sakarst. e Elektrokardiostimulatoru un
aktivo implantu lietotaju gadijuma pirms
indukcijas plits lietoSanas ir svarigi
parbaudtt, vai stimulators ir saderigs ar
ierici. e LietoSanas laika un péc
lietoSanas nepieskarieties lerices
sildelementiem. e  Izvairieties no
saskares ar dranam vai citu viegli
uzliesmojoSu materidlu, lidz visas ierices
sastavdalas ir pietiekami atdzisusas,
pastav ugunsgréka risks. @ Neuzglabajiet
uzliesmojoSu materialu uz ierices vai tas
tuvuma. e Sakarséti tauki un ellas viegli
aizdegas. Uzraugiet partikas produktu
gatavoSanu, kas bagati ar taukiem un
ellu. -Ja virsma ir ieplaisajusi, izsledziet
ierici, lai novérstu elektriskas stravas
trieciena iespéju. e lerice nav paredzéta
darbindSanai ar argjo taimeri vai
atseviSku  talvadibas  sistemu. e
Gatavo$ana bez uzraudzibas uz plits ar
ellu vai taukiem var bat bistama un
izraist ugunsgréku. e GatavoSanas
process ir  jauzrauga. Istermina
gatavoSanas process ir nepartraukti
jauzrauga. @ NEKAD nedzésiet liesmas
ar Udeni. Ta vieta izsledziet ierici un
noslapéjiet liesmu, pieméram, ar vaku vai
ugunsdroSibas segu. Ugunsbistamiba:
nenovietojiet priekSmetus uz
gatavoSanas virsmas. e Nelietojiet tvaika
tirtajus, jo pastav elektriskas stravas
trieciena risks. @ Nenovietojiet uz plits
virsmas metala priekSmetus, pieméram,



nazus, daksinas, karotes un vakus, jo tie
var parkarst. e Pirms ierices
pievienoSanas elektrotiklam: parbaudiet
datu plaksniti (atrodas ierices apaks$a),
lai parliecinatos, ka spriegums un jauda
atbilst  elektrotikla  spriegumam  un
savienojuma kontaktligzdai. Ja rodas
Saubas, sazinieties ar kvalificétu elektriki.
Svarigi: e Péc lietoSanas izslédziet pliti,
izmantojot tas vadibas ierici, un
nepalaujieties uz katla detektoru. e
Izvairieties no Skidruma izliSanas; tapéc,
varot vai sildot Skidrumu, samaziniet
siltuma padevi. ° Neatstajiet
sildelementus ieslégtus ar tukSiem
katliem un pannam vai bez katliem. e
Kad gatavoSana ir pabeigta, izslédziet
attiecigo gatavo$anas zonu. e Nekada

gadijuma nelietojiet  aluminija  foliju
édiena  gatavoSanai un  nekad
negatavojiet produktus, kas iesainoti

aluminija folija. Aluminijs var izkust un
neatgriezeniski sabojat ierici. @ Nekad
nekarséjiet skarda bundzu vai burku, kas
satur partikas produktus, iepriek§ to
neatverot: ta var uzspragt! Sis
bridinajums attiecas uz visu citu veidu
plits virsmam. e Lielas jaudas
izmantoSana, pieméram, Booster
(palielina$ana) funkcija, nav piemérota
dazu Skidrumu, pieméram, cepSanas
ellas sildiSanai. Parmérigs karstums var
bat bistams. Sados gadijumos més
iesakam izmantot zemaku jaudu. e Katli
janovieto tiesi uz plits virsmas un tiem
jabat centrétiem. Starp katlu un pli
nekada gadijuma neievietojiet citus
priekSmetus. e Situaciid ar augstu
temperatru ierice automatiski samazina
gatavo$anas zonu jaudas limeni. e Pirms
tinSanas vai  apkopes  darbibam
atvienojiet ierici no stravas avota,
iznemot  kontaktdakSu vai izslédzot
galveno sledzi telpa. e Visam
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uzstadiS8anas un apkopes darbibam
izmantojiet darba cimdus. e lerici var
lietot bérni, kas ir vecaki par 8 gadiem,
un cilveki ar samazinatam fiziskam,
manu vai garigam spéjam, vai bez
pieredzes un nepiecieSamajam
zinasanam, ja vien tas tiek darits citu
uzraudziba vai péc tam, kad tie ir
sanémusi noradijumus par droSu ierices
lietoSanu un sapratu$i ar ierici saistitos
riskus. e Bérni ir jauzrauga, lai vini
nespélétos ar ierici. @ TiriSanu un apkopi
bérni nedrikst veikt bez uzraudzibas. e
Telpa jablt pietieckamai ventilacijai, ja
ierici lieto vienlaikus ar citam gazes vai
citam degSanas iericém. e lerice ir bieZi
jatira gan no iekSpuses, gan no arpuses
(VISMAZ VIENU REIZI MENESI), katra
zina ieverojot apkopes instrukcijas skaidri
noradito. e lerices tiriSanas, filtru
nomainas un filtru tiriSanas noteikumu
neievéroSana rada ugunsbistamibu. e
FlambéSanas gatavo$ana ir stingri
aizliegta. e Atklatas liesmas izmantoSana

filtriem ir kaitiga un var izraisit
ugunsgréku, tapéc no ta jebkura
gadijuma ir jaizvairas. e Cep$ana javeic
kontroléta ~ veida, lai  nepielautu
parkarsétas ellas aizdeg$anos. e
UZMANIBU: kad plits darbojas, ierices
pieejamas dalas var sakarst. e
Uzmanibu! Nepievienojiet lerici
elektrotiklam, I[dz uzstadiSana nav

pabeigta. e Attieciba uz tehniskajiem un
droSibas pasakumiem, kas javeic dimu
novadiSanai, stingri ievérojiet kompetento
vietgjo iestazu noteikumus. e lesicamo
gaisu nedrikst novadit kanala, kuru
izmanto dimu, ko rada gaze vai citas
degvielas  sadedzinaSanas  ierices,
novadiSanai. @ Nekad nelietojiet ierici, ja
rezgis nav  pareizi uzstadits! e
Uzstadisanai izmantojiet tikai
stipringjuma skrlives, kuras piegadatas



kopa ar ierici, vai arl, ja tas nav
piegadatas, iegadajieties piemérota veida
skrlives. Lietojiet pareizu skriivju garumu,
kas ir noraditas  UzstadiSanas
rokasgramata. e Ja $T ierice un citas
ierices, kas darbojas ar energiju, kas nav
elektriba, darbojas vienlaikus, negativais
spiediens telpa nedrikst parsniegt 4 Pa (4
x 105 bari). Ir svarigi saglabat 3o
rokasgramatu ta, lai ta bdtu pieejama
uzzinai. Ja ierice tiek pardota, nodota vai

parvietota, parliecinieties, vai
rokasgramata joprojam ir kopa ar
izstradajumu.

St ierice ir markéta saskana ar Eiropas Direktivu 2012/19/EK
par elekirisko un elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA).
Parliecinieties, vai Sis produkts tiek apglabats pareizi; tas
palidzés novérst iespéjamas negativas sekas, kas var tikt

atstatas uz vidi un veselibu. Simbols wmmm uz izstradajuma
vai pievienotaja dokumentacija norada, ka $o izstradajumu
nedrikst uzskatit par sadzives atkritumiem, bet tas janogada
attiecigaja savaksanas vieta elektrisko un elektronisko iekartu
parstradei. Atbrivoties no izstradajuma saskana ar vietéjiem
noteikumiem par atkritumu apglabasanu. Lai iegatu plasaku
informaciju par $T izstradajuma apstradi, regeneraciju un
parstradi, l0dzu, sazinieties ar vietgjo iestadi, sadzives
atkritumu savakSanas pakalpojumu dienestu vai veikalu, kur
produkts tika iegadats.

lekarta ir izstradata, parbaudita un Tstenota saskapa ar
$adiem standartiem:

+ Drodiba: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Veiktspgja: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Padomi pareizai
lietoSanai, lai samazinatu ietekmi uz apkartgjo vidi: Sakot
gatavot, ieslédziet ierici ar minimalo atrumu, atstajot to
ieslegtu dazas mindtes pat péc gatavoSanas beigam.
Palieliniet atrumu tikai liela domu un tvaiku daudzuma, lietojot
palielina$anas funkciju tikai arkartas gadijumos. Lai uzturétu
smaku samazinaSanas sistému efektivu, nomainiet, kad
nepiecieSams, ogles filtru/-us. Lai uzturétu tauku filtru efekfivu,
nepiecieS$amibas gadijuma iztiriet to. Lai optimizétu efektivitati
un samazinatu troksni, lietojiet maksimalo $aja rokasgramata
noradrto caurulvadu sistémas diametru.

2. IzmantoSana

Plits virsmas izmantoSana

Indukcijas gatavo3anas sistéma balstds uz magnétiskas
indukcijas fizisko fenomenu. Galvena iezime $aja sistema ir
energijas tieSa parvadi$ana no generatora uz katlu.
Prieksrocibas.

Salidzinot ar elektriskajam plitim, josu indukcijas plits ir:

- Droséka: zemaka temperatira uz stikla virsmas.

- Atraka: Tsaks partikas sakar$anas laiks.

- Precizaka: plakne nekavéjoties reagé uz jlsu komandam.

- Efektivaka: 90% patérétas energijas tiek parvérsta siltuma.
Turklat, nonemot katlu no plits virsmas, siltuma parvade tiek
nekavéjoties partraukta, izvairoties no lieka siltuma zuduma.

2.1 Trauki gatavoSanai

lzmantojiet tikai katlus ar simbolu.

Svarigi:

lai novérstu plits virsmas neatgriezenisku  bojajumu,

neizmantojiet:

+ traukus, kuru dibens nav pilnigi plakans;

+ metala traukus ar emaljétu dibenu;

+ traukus ar raupju virsmu, lai nesaskrapétu plits virsmu;

+ nekad nenovietojiet karstos katlus un pannas uz plits
virsmas vadibas panela.

Ne visi katli, kas pieméroti indukcijai, darbojas efektivi, jo
pamatne dal&ji sastav no feromagnétiska materiala!! Pérkot
katlus vai pannas, parbaudiet, vai:

+ pamatne ir pilntba izgatavots no feromagnétiska materiala.
Pretgja gadijuma tiek pazeminata gan siltuma parvades
efektivitate, gan ta vienmérigums, ja katla/katla virsmas
temperatira nav piemérota gatavo$anai.

NE!
+ Pamatne nesatur alummiju: virtuves trauki nesasilst, un
induktori tos var ari neatpazit.

)

NE!
+  Pamatnes nav plakanas vai arT ir ar raupju virsmu.

Samazina kontaktvirsmu starp induktoru un traukiem,
samazinot efektivitati un pasliktinot gatavo$anas pieredzi.

r““m‘\... ~
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Svarigi: nekad nenovietojiet karstos katlus un pannas uz plits
virsmas vadibas panela.

2.1.1 EsoSie trauki

Vai katla materials ir magnétisks, jis varat parbaudit ar

vienkarSa magnéta palidzibu. Katli nav pieméroti lieto$anai, ja

arf $aja gadijuma.

2.1.2 leteicamie katlu diametri

SVARIGI: katlu izméri nav pareizi, gatavo$anas zonas

neieslédzas

Lai redzétu lietojama katla minimalo diametru katra

atseviSka zona, skatiet §Ts rokasgramatas attélu dalu.

Lai iegdtu vislabakos rezultatus, més iesakam:

+ Izmantojiet katlus un pannas, kuru apak$gjais diametrs ir
vienads ar gatavo$anas zonas diametru.

+ Ja iespéjams, gatavoSanas laika turiet uz pannam vaku, it
Tpa$i pannam, kuru augstums parsniedz 22 cm.

+ Novietojiet katlu gatavoSanas zonas centra, kas apziméts
uz plits virsmas.

Aspiratora lietoSana
iestkSanas sistéma var tikt lietota iestikSanas versija ar izvadi

uz aru vai filtrgjoa versija ar iek3€jo recirkulaciju.

Iﬁ lesiik$anas versija

7. att.

Tvaiki uz arpusi tiek izvaditi ar caurulém (jaiegadajas
atseviski), kas tiek piestiprinatas pie komplektacijas
savienojuma atloka.

Izplides caurules diametram
savienojuma gredzena diametru:
- taisnstlra izvades gadijuma 222 x 89 mm
- apalas izvades gadijuma @ 150 mm (*)

ir jabdt vienddam ar

Papildu informaciju skatiet iesik3anas versijas piederumu
lapa, kas atrodas §Ts rokasgramatas ilustrétaja dala.
Pieslédziet produkta caurules un izplides atveres pie sienas
atveres ar diametru, kas ir vienads ar gaisa izpludes diametru
(savienojuma atloks).
Mazaka diametra caurulu un izplides atveru lieto$ana izraisis
ieskSanas veikispéjas samazinaSanos un krasu trok3na
[Tmena palielina$anos.
Tadé| més par to neuznemamies atbildibu.
@ Izmantojiet péc iespéjas 1sdku caurulvadu.

L Lietojiet caurulvadu ar péc iespéjas mazaku izliekumu

skaitu (maksimalais izliekuma lenkis: 90°).

@ Izvairieties no krasam caurulvada diametra izmainam.

Filtréjosa versija
Attels 10
lesktais gaiss tiks filtréts caur atbilstoSiem tauku filtriem un

smaku novérSanas filtriem, pirms tas tiks ievadits atpakal
telpa. Produkts tiek piegadats ar visu nepiecieSamo standarta
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Papildu informaciju skatiet filtrejosas versijas piederumu lapa,
kas atrodas STs rokasgramatas ilustrétaja dala.

Skatiet majas lapas www.elica.com un
www.shop.elica.com , lai parbauditu pieejamo komplektu
pilnu klastu, lai varétu veikt dazadas uzstadiSanas gan ar
filtréSanu, gan ar iestiksanu.

3. lerikosana

° Elektriska un mehaniska
uzstadiSana javeic  specializétam
personalam.

lerice ir paredzéta ieblvéSanai 2-6 c¢cm
bieza darba virsma TOP uzstadiSanas
gadijuma; un 256 cm - FLUSH
uzstadisanas gadijuma.

Minimalajam attalumam starp pliti un
sienu jabat vismaz 5 cm no priek$puses,
vismaz 4 cm no saniem un vismaz 50 cm
no sienas augséjas dalas.

NB ieteiktie attalumi ir orientéjosi:
planojot telpas, ir jaievéro virtuves
razotaja noradijumi.

& 3.1 Elektriska pieslégsana
Att. 3

e Atvienojiet
eUzstadiSana
personalam, iepazinies  ar
piemérojamajiem  uzstadiSanas  un
dro$ibas standartiem. eRazotajs
neuznemas nekadu atbildibu par
personam, dzivniekiem vai lietam
gadijuma, ja netiek ieverotas Sis sadalas
vadlinijas. eStravas vadam  jabat
pietiekami garam, lai varétu plits virsmu
varétu iznemt no darba virsmas.
Parliecinieties, vai spriegums datu
plaksnite, kas piestiprinata ierices
apakséja dala, atbilst spriegumam telpa,
kura ta tiks uzstadita. e Neizmantojiet
pagarinatajus. ° Sazeméjuma
elektriskajam kabelim jabat 2 cm
garakam par paréjiem kabeliem. e
Gadijuma, ja elektroierice nav aprikota ar
stravas vadu, izmantojet vadu ar
minimalo vado$o dzislu Skérsgriezumu

no elektrotikla.
kvalificeétam

ierici
javeic
kas



2,5 mm2 jaudai Iidz 7200 vatiem;
savukart augstakai jaudai tam jabut 4
mm2). e Neviena no kabela punktiem
temperatlira nedrikst parsniegt 50°C
apkartejas vides temperatiru. e lerice ir
paredzéta  pastavigai  pieslég$anai
elektribas tiklam.

e Uzmanibu! Pirms kédes atkartotas
pieslégSanas un ta pareizas darbibas
parbaudiSanas, vienmér parbaudiet, vai

tikla vads ir pareizi uzstadits. e
Uzmanibu! Starpsavienojuma kabelis
janomaina pilnvarotam tehniskas

palidzibas dienestam vai personai ar
[[dzigu kvalifikaciju.

Piezime: produkts tiek piegadats ar
jaudas ierobezo$anas funkciju, kas lau;

iestatit maksimalo absorbcijas
robeZlielumu kw
lestatijumi ir javeic taja bridi, kad

produkts tiek pieslégts elektrotiklam vai
kad elektrotikls tiek pieslégts no jauna (2
nako$ajas mindtés). Izmériet elektriskas
sistémas aizsardzibu atbilstosi
izvéletajam jaudas ierobezojuma
fmenim. Power Limitation (Jaudas
ierobezoSanas) funkcijas iestatijumu
veikSanas secibu skatiet §is
rokasgramatas nodala "Darbiba".
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3.3 lerikosana

Pirms sakt uzstadiSanu:

+ Péc izstradajuma izsainoSanas parbaudiet, vai
transportésanas laika tas nav bojats, un problemu
gadijuma, pirms turpinat instaléSanu, sazinieties ar
izplatitaju vai klientu apkalpoSanas centru.

+ Parbaudiet, vai iegadatad izstradajuma izméri atbilst
uzstadisanas vietai.

+  Parbaudiet, vai iepakojuma nav (transporta iemeslu dél)
komplektacijas materialu (pieméram, aploksnes ar
skrlivém, garantijas, u.c.), kas jaiznem un jauzglaba.

* A parbaudiet, vai uzstadiSanas platibas tuvuma ir
pieejamas elektribas kontaktligzdas

Iebuve]amo mébelu izkartojums:

Produkts nevar tikt uzstadits virs dzeséSanas iericém,
trauku mazgajamam masinam, silditajiem, krasnim,
mazgatajiem un zaveétajiem.

Visu veidu mébeles grieSanas darbus veiciet pirms plits
virsmas ievietoSanas un tad rlipigi novaciet Skembas vai
zagu skaidu atkritumus.

SVARIGI: izmantojiet vienkomponentu blivejuma Iimi (S),
kurai ir temperatiras izturiba [idz 250°; pirms
uzstadianas Iliméjamas virsmas ir rdpigi janotira,
nonemot vielas, kas var ietekmét to sakeri (pieméram,
atbrivoSanas Iidzekli, konservanti, smérvielas, ellas,
pulveri, vecu lTmju atlikumi, utt.); ime ir vienmérigi jauzklaj
pa visu ramja perimetru; péc liméSanas laujiet limei nozat
apméram 24 stundas.

Att. lB—ZB_ L )
Uzmanibu! Ja skrlives un stiprinajumi
netieck uzstaditi saskana ar Siem

noradijumiem, var tikt izraisiti elektriskas

stravas iedarbibas apdraudéejumi.

Piezime: pareizai produkta uzstadiSanai ir ieteicams aptit
caurules ar lTmvielu, kurai ir $adi raksturlielumi:

- elastiga miksta PVC pléve ar akrila bazes limi

- atbilst standartam DIN EN 60454

- liesmas slapétajs

- lieliska izturtba pret novecoSanu

- izturiba pret temperatdras izmainam

- lietojams zemas temperatiras



4. DarboSanas

Vadibas panelis

6 11 6
10 9 8 7 | I
‘ | | ‘ + + + ® ®
B 2, :
= = [ O P i R NP |
a Il §= &5 SLU I e B S el |
3 @ o B
I —
I
| | ! 14 I [}
otvL 1 1L 11111 1P (&) (A) o =
ONIOFF 2 2
Taustini / Displejs
1. ON/OFF gatavo3anas virsma/aspirators 8. Temperature Manager iespéjo$ana (Warming
Function (sildisanas funkcija))
2. GatavoSanas zonas izvéle 9. Pauze
GatavoSanas zonas displejs 10.  Key Lock
3. Power level (jaudas limena) un iesdksanas jaudas 11.  Akfiva aspiratora indikators
palielinaSana/samazina$ana
Power level (jaudas lTmena) un iesdkSanas jaudas attélosana Filtru piesatinajuma indikatora iespé&joSana
4. Taimera “STAND_ALONE (Atskiras)” iespgjoSana 12.  Aspiratora izvéle/iespéjosana
Displejs: Taimeris “STAND_ALONE (Atskiras)" / Gatavo$anas Aspiratora displejs
zonas taimeris
5. Taimera “STAND_ALONE (Atskiras)" / GatavoSanas zonas Tauku filtra - oglekla/keramikas filtra
taimera laika palielinaSana/samazinasana piesatinajuma displejs
6. GatavoSanas zonas taimera iespgjoSana 13.  Filtru piesatinajuma atiestatiSana
leslégta gatavoSanas zonas taimera indikators 14.  Aspiratora automatiskas funkcijas iespgjoSana
7. Automatic Heat Up iesleégSana (Automatinis pakaitinimas)
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PLITS VIRSMAS IZMANTOSANA

Pirms sakat:

Visas §is plits virsmas funkcijas ir izstradatas atbilstoSi
stingrakajiem droSibas standartiem.

Siiemesla dal:

* Dazas funkcijas nav aktivizétas vai ari automatiski
izslédzas, ja gatavosSanas vietas nav katlu, vai ari tad, ja
tie neatrodas vieta.

+ Citos gadijumos aktivizétas funkcijas automatiski izsledzas
péc dazam sekundém, ja atlasrtajai funkcijai nepiecieSams
papildu iestatTjums, kas netiek veikts (piem.: “leslédziet plits
virsmu” bez “Atlasiet gatavo$anas zonu” un “Darbibas
temperatira”, vai “BlokéSanas funkcija” vai “Taimeris”).

Uzmanibu! ligsto3as lietoSanas gadijuma (pieméram)
gatavo$anas zonas izslégSana var nebat talitéja dzeséSanas
posma dél; gatavoSanas zonas displeja paradas simbols H
noradot 3o stadiju.

Pirms tuvoties gatavo$anas zonai, uzgaidiet, Idz displejs
izsledzas.

GatavoSanas zonas displejs
Attiecigajos displejos, kas saistTti ar gatavo$anas zonam, tiek
noradits:

Gatavosanas zona ieslégta o
Power Level (Jaudas limenis) 1.9.r
Residual Heat Indicator o
(Atlikusa siltuma indikators)

Pot Detector (Trauku detektors) '_-’
Ir ieslégta Bridge e
(Savienojuma) funkcija r
Temperature Manager funkcija -
ieslegta (R
Child Lock (Bému droSibas L
sistémas) funkcija ieslegta

Pauzes funkcija N
Funkcija Automatic Heat UP E,
(Automatiska sildisana)
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Virsmas raksturlielumi

® Drosa aktivizéSana

Produkts iesledzas tikai katlu klatbatné uz gatavosanas
zonam: uzsildes process neieslédzas vai netiek partraukts
katlu prombatné vai péc to nonem$anas.

® Pot Detector (Trauku detektors)
Produkts automatiski nosaka katlu klatbatni gatavo$anas
Z0nas.

@ Safety Shut Down (DroSibas izslégSanas)
Dro$tbas apsverumu dé| katrai zonai ir maksimalais darbibas
laiks, kas ir atkarigs no iestatita jaudas lTmena.

@ Residual Heat Indicator (Atlikusa siltuma indikators)
Kad viena vai vairakas gatavoSanas zonas tiek izslégtas,
atlikusa siltuma klatbatne tiek zinota ar atbilstoSu vizualu
signalu atbilsto$as zonas displeja ar simbolu .

Darbiba
Piezime: Lai ieslégtu jebkuru funkciju, no sakuma ir jaiesledz
vélama zona

® leslégSana
Nospiediet (pieskarieties) uz Tsu bridi B ON/OFF (1)

gatavoSanas virsma/aspirators: simbols (D izgaismojas;
turpinot nospiest, visas pieejamas funkcijas klus redzamas
uz kadu bridi, p&c tam paliks aktivas tikai galvenas;
paréjas vareés tikt lietotas un ieslégsies vélak, izmantojot
ierici.

SVARIGI:
visas pieejamas funkcijas tiks izgaismotas ar nelielu

gaismu, kas klus spilgtaka tikai tad, kad tas tiks
iespéjotas.

|
Nospiediet no jauna O lai izslegtu
Piezime: Sai funkcijai ir visaugstaka prioritate.

® Gatavosanas zonu izvéle
Pavelciet (nospiediet) Izvéles/Displeja (2) zonu, kas atbilst
vélamajai gatavoSanas zonai.

® Power Level (Jaudas limenis)

Virsma ir aprikota ar 9 jaudas lTmeniem
Novelciet un virziet pirkstus pa lzvéles joslu (3):
pa labi, lai palielinatu jaudas limeni;

pa kreisi, lai samazinatu jaudas limeni.



lestatitais jaudas limenis tiks attélots Izvéles/Displeja (2)
zona

@ Power booster (Jaudas palielinaSana)

Produkts ir aprikots ar papildu jaudas limeni (papildu Tmenis
9), kas paliek aktivs 5 mindtes, péc tam jauda atgriezas
ieprieks izmantotaja lTmen.

Novelciet un virziet pirkstus pa lzvéles joslu (3) (péc limena
9) un iespéjot Power booster (Jaudas palielina$ana)

Power booster (Jaudas palielina$ana) limenis ir noradits
Izvéles/Displeja (2) zona ar simbolu” =

® Key Lock
Key Lock |auj blokét virsmas iestatTjumus, lai novérstu
nejausus grozijumus, atstajot aktivas jau iestatitas funkcijas.

Aktivizé$ana:
* nospiediet (10)

Atkartojiet darbibu, lai atspéjotu.
Piezime : ja tiks nospiesta jebkura cita funkcija, kamér ir

aktivs Key Lock, simbols mirgos, lai noradrtu, ka
funkcija tiek lietota, un tas nepiecieSamibas gadijuma ir
jaatspéjo, lai varétu veiktu darbibas ar virsmu.

@ Automatic Heat UP (Automatiska sildiSana)

Funkcija Automatic Heat UP (Automatiska sildi$ana) |auj atrak
ieslégt iestatrto jaudas rezimu; §1 funkcija dod priekSrocibu
ieglt atraku édiena gatavoSanu, bet bez riska piededzinat
&dienus, jo temperatira neparsniedz iestatito limeni.

Si funkcija ir pieejama jaudas limeniem 1 -8 .

Aktivizésana:

A2
* no ieslégtas gatavoSanas zonas nospiediet L | (7)
+ Displeja (2) tiek attelota mirgojosa A , kas mainas
atkariba no iestatitas gatavoSanas zonas jaudas

Palielinot gatavoanas zonas jaudas limeni: funkcija
Automatic Heat Up (Automatiska sildiSana) paliek aktiva ar
jaunu temperataras iestatijumu;

Samazinot gatavoSanas zonas jaudas limeni: funkcija
Automatic Heat Up (Automatiska sildiSana) atspgjota.

Piezime : izvéloties vienlaicigi citu gatavoSanas zonu,

o
simbols '-' (7) atgriezisies izgaismots ar vieglas
intensitates gaismu, tad varés turpinat art $aja zona

iespéjot funkciju; funkcija tomeér paliek akfiva taja zona,
kura tika iestatita, ka to norada Displejs (2)

®Temperature Manager (Warming Function (sildiSanas

funkcija))

Temperature Manager ir kontroles funkcija, kas nodroSina
siltuma uzturéSanu nemainiga temperattra un optimizéta
jaudas liment: ideals, lai saglabatu karstus jau gatavus
&dienus. Funkcija TemErature Manager ieslédzas, vienu reizi
nospiezot taustinu @ =

Zonas displeja (2)&”2 darbojas Temperature Manager,

paradas simbols Lf

Piezime : izvéloties vienlaicigi citu gatavoSanas zonu, simbols

= (8) atgriezisies izgaismots ar vieglas intensitates
gaismu, tad varés turpinat arf $aja zona iesp&jot funkciju;
funkcija tomér paliek aktiva taja zona, kura tika iestatita, ka to
norada Displejs (2)

* Nospiediet vélreiz aE (8), lai atspéjotu un izslégtu, lai

virzitu Displeja (2) attéloto limeni uz “Lf".

Piezime : ja ir vairakas zonas, kuras strada ar Temperature
Manager (Warming Function) (sildi$anas funkciju), no sakuma
izvélieties vélamo zonu ar lzvéles zonu (2) ;

zona var tikt atspéjota ar lzvéles joslu (3), virzot Power Level

(Jaudas limeni) uz l'_l

® Pauze

Pauzes funkcija |auj apturét jebkuru aktivo funkciju virsma,
samazinot [1dz nullei gatavoSanas jaudu.

Aktivizésana:

* nospiediet I | 9)
+ tiek attélota mirgojosa I | displeja (2)
Lai atspéjotu funkcliju:

+ nospiediet ¥ 1(9)
lzvéles josla (3) izgaismojas

+ nospiediet/virziet pirkstus pa lzvéles joslu (3), lai
atspéjotu funkciju

Piezime : atsp&joSana, atjauno virsmas stavokli pirms
pauzes, virsma turpina darboties ar tiem paSiem iepriek$
iestatitajiem iestatrjumiem.



Piezime : ja péc 10 mindtém Funkcija Pauze netiek
atspéjota, virsma izslédzas automatiski.

Piezime: Funkcija Pauze neietekmé gaisa nosukSanu

® Taimeris “STAND ALONE”(Atskiras)

Taimera funkcija ir no gatavo$anas zonam (un no iesak$anas
zonas) neatkariga atskaite.

Taimeris ieslédzas, nospiezot Zonu/Displeju (4)

* |zmantojiet simbolus == + (5), lai iestatitu taimera
ilgumu, kas tiek attélots Zona/Displeja (4);

Piezime : uzgaidiet 10 sekundes, nenospiezot citas
komandas, Iz sakas atskaite.

Taimera formats ir 5.0

-1, stundas
-0 minates

Piezime : taimeri ir iesp&jams iestatit uz maksimalo laiku 1h
un 59 min.

Zona/Displeja (4) tiks attélots atlikusais laiks;
péc atskaites beigam tiks raidts skanas signals

Piezime : atskaites laika attéloSanai atlikuSajam laikam, kas ir
mazaks par 10 minatém, bas $ads formats
-{J. minites

-0 sekundes
ar nemainigu gaismas punktu

Lai izslegtu taimeri:
+ izvélieties Zona/Displejs (4)
« iestatiet Taimera laiku uz 330, ar == + (5)

@ Gatavosanas zonas taimeris

GatavoSanas zonas taimera funkcija ir atskaites laiks, kuru ir
iespé&jams iestatit arT vienlaicigi katra gatavo$anas zona.
Péc iestatita laika posma gatavoSanas zonas automatiski
izsledzas, un lietotajs tiek bridinats ar skanas signalu.

Gatavosanas zonas taimera funkcijas iespéjoSana

+ Pavelciet (nospiediet) Izvéles/Displeja (2) zonu
(power level  0) (Jaudas limenis)
* Nospiediet @ (6) athilstosi gatavoSanas zonai

* [zmantojiet simbolus == + (5), lai iestatTtu taimera
ilgumu, kas tiek attélots ZonalDispleja (4);
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iestatijumu veikSanas laika simbols @ (6) mirgo

Piezime : uzgaidiet 10 sekundes, nenospiezot citas
komandas, l1dz GatavoS$anas zonas taimeris iesleédzas.

Piezime : no jauna ilgi nospieiot@ (6) , GatavoSanas
zonas taimeris tiek atiestatits

Ja vélaties, atkartojiet So darbibu vairakam
gatavosanas zonam.

Piezime : katra gatavoSanas zona var tikt iestatita ar citu
taimeri; displeja (4) paradisies taja bridT izvélétas
gatavoSanas zonas atskaites laiks; ja nav izvéléta neviena
gatavo$anas zona, nospiezot uz displeja (4) , tiek attélots
taimera “STAND-ALONE" atskaite.

Atskaites attéloSanas rezims ir tads pats ka taimerim
“STAND-ALONE” (skatiet iepriek$€jo atkapi Taimeris
“STAND ALONE (Atsevisks))

Kad taimeris ir pabeidzis atskaiti, tiek raidits skanas signals,
un gatavo$anas zona izslédzas.

Lai izslégtu taimeri:
+ izvélieties gatavoSanas zonu (2)
« iestatiet Taimera laiku uz (300, ar = + (5)

® Power Limitation (Jaudas ierobezoSana)

Funkcija Power Limitation (Jaudas ierobezoSana) |auj iestatt
produkta darbibu, ierobezojot maksimalo absorbciju un
reguléjot visu aktivo gatavo$anas zonu jaudas patérinu,
panakot, ka kopéja absorbcija neparsniedz maksimalo
iestatito jaudas absorbciju.

Piezime : iestatTjumi ir javeic, kad virsma ir izslégta,
nenospiezot taustinu M ON/OFF (1) , vai kad gatavoSanas
virsma tiek pieslégta elektroenergijas tiklam, vai kad
elektroenergijas tikls tiek atkartoti pieslégts, turpmako 2
mindsu laika.

Lai iestatitu Power Limitation (Jaudas ierobezosana)

- nospiediett A
(ta mirgos tikai pirmas 2 mindtes, kamér produkts tiks padots)

- turpinot turét nospiestu t A ) nospiediet vienu reizi visus
lzvéles/Displeja (2) apvidus gatavoSanas zonas pretéji
pulkstenraditaja kustibas virzienam, sakot no priek3gjas labas
zonas (FR)
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- ar katru nospiedienu tiks raidits 1ss skanas signals

- kad tiek nospiesti visi Displeji (2), bus iespéjams atlaist

taustinu t A )

tad:

- Kreisas aizmuguréjas zonas (RL) displejs (2) mainiga
seciba simbolus “C" un “0”, lai noraditu, ka ir iespéjams veikt
iestatijumus:

izvélieties displeju (2-RL)

péc tam ritiniet pa lzvéles joslu (3), kamér
displeja netiks paraditi simboli “C” un “8",

Displeja (2-FL) tiks attélots paSreizéjais iestatjums**

0=74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** péc nokluséjuma iestatijums ir iestatits uz 7,4 KW

Lai grozitu Power Limitation (Jaudas ierobezosana)
iestatijumu

- nospiediet Priek$éjas kreisas (FL) zonas displeju (2)

- péc tam ritiniet lzvéles joslu (3), lai iestatitu jaunu
iestatjumu

- lai saglabatu veikto izvéli, nospiediet taustinu Bl ON/OFF (1)
2 sekundes; tiks raidits ilgs skanas signals, apstiprinot
iestatljumu veikSanu

@ Bridge (Savienojuma) zonas

GatavoSanas zonas, pateicoties Bridge (Savienojuma)
funkcijai spéj darboties kombinéta veida, radot vienotu zonu ar
to pasu jaudas lmeni. ST funkcija nodrogina vienmérigu
gatavoSanu ar ievérojama izméra paplatém un katliem.

Ir iespéjams kombinéti lietot priek$€jo gatavosanas zonu
“Master” un atbilstoSo zonu aizmuguré “Sekundara”

(lai parbaudtu, kuras zonas ir paredzéta $1 funkcija, skatiet $is
rokasgramatas ilustréto dalu).
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Lai iespéjotu Bridge (Savienojuma) funkciju

- vienlaicigi izvélieties divas gatavosanas zonas, kuras
vélaties lietot

- "Sekundaras" gatavoSanas zonas Displeja (2) paradas
simbols n

- ar lzvéles joslu (3) bus iespéjams iestatit darba (Jaudas)
limeni, kas tiks attélots gatavo$anas zonas "Master" displeja

%)

- lai atspéjotu Bridge funkciju ir jaatkarto ta pati
aktivizé$anas procedira

Piezime : Gatavo$anas zonas taimeris, kas iespgjots Bridge
funkcija, izraisis abu gatavoSanas zonu automatisku
izslégSanu ; jo $aja gadijuma tas abas tiek uzskatitas par
vienotu zonu.

SIURBIMO |RENGINIO NAUDOJIMAS

@ Jjungimas

Trumpai paspauskite (palieskite) kaitlentés / siurbimo jtaiso

ON/OFF (1J.18J.) (1): uzsidega simbolis (D;

toliau spaudziant, kelias akimirkas taps matomos visos
esamos funkcijos, o po to liks aktyvios tik kelios
pagrindinés; kitas bus galima naudoti ir jas bus galima
suaktyvinti véliau, jtaiso naudojimo metu.

SVARBU:
visos esamos funkcijos bus nezymiai ap$viestos ir
pradés degti rySkiau tik tuomet, kai bus suaktyvintos.

Dar kartg paspauskite (I) kad iSjungtuméte
Pastaba: Si funkcija turi pirmenybe visy kity funkcijy
atzvilgiu.

@ Siurbimo jrenginio jjungimas:
palieskite (paspauskite) Pasirinkimo zona (12), kad
suaktyvintuméte siurbimo jrangg,

® Siurbimo greitis (galia):

siurbimo jranga turi 3 siurbimo greicio (galios) lygius
Palieskite ir braukite pirStu iSilgai Pasirinkimo juostos (3):
{ desine, kad padidintuméte galios lygj;

{ kaire, kad sumazintuméte galios lyg;.

Nustatytas galios lygis bus rodomas pasirinkimo/ekrano
(12) srityje

® ,Power Booster* (galios didinimas)
Produktas turi 2 papildomus galios lygius (neskaitant 3 lygio)



»Power Booster 1“ (1 galios didinimas):
trukmé nustatyta 15 min.

»Power Booster 2“ (2 galios didinimas):
trukmé nustatyta 5 min.,

0 po to galia vél grizta | prie$ tai nustatyta lygj.

Palieskite ir pirStu braukite iSilgai Pasirinkimo juostos (3)
(neskaitant 3 lygio) ir suaktyvinkite ,Power Booster 1 (1 galios
didinimas)

LPower Booster 1“ (1 galios didinimas) lygis yra rodomas
Pasirinkimo/ekrano srityje (12) mirksin¢iu skai¢iumi ,4*

Palieskite ir pirStu braukite iSilgai Pasirinkimo juostos (3)
(neskaitant 3 lygio) ir suaktyvinkite ,,Power Booster 2“ (2 galios
didinimas)

+Power Booster 2“ (2 galios didinimas) lygis yra rodomas
stityje Pasirinkimas/ekranas (12) mirksinciu simboliu /=

® Automatinis veikimas

Gartraukis jsijungs veikti tinkamiausiu grei€iu, pritaikydamas
siurbimo galig didZiausiam kaitinimo zonose naudojamam
virimo lygiui.

Kai kaitinimo zonos iSjungiamos, gartraukis pritaiko savo
siurbimo greitj pamazu ji mazindamas taip, kad pasalinty,
likusius garus ir kvapus.

Norédami suaktyvinti Sig funkcija;
paspauskite (A (14)

Pakartokite veiksma, kad isjungtuméte.

Pastaba: jei automatinio veikimo metu Pasirinkimo juostoje
(3) pasirenkami greic¢iai nuo 1 iki 3, automatinis veikimas
nutraukiamas;

jei vietoj to, pasirenkami ,,Power Boster (galios didinimas),
automatinis veikimas bus tesiamas pasibaigus laiko

nustatymui, o tuo tarpu, simbolis , A “ liks mirkséti.

Pastaba: tuomet, jei kaitlenté iSjungiama suaktyvintus
automatinj veikima, gartraukis palaipsniui iSjungiamas
automatiskai.

® Filtry prisotinimo rodiklis
Gartraukis nurodo, kada reikia atlikti filtry priezidra;

Anglies/keramikiniai kvapy filtrai
,FILTER« (13) isijungia

Riebaly filtras
,FILTER« (13) mirksi

Pastaba: pagal numatytuosius nustatymus, $i funkcija yra
iSjungta (kaip ja jjungti, zr. skirsnj ,Filtry prisotinimo
rodiklio suaktyvinimas*)
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@ Filtry prisotinimo nustatymas i$ naujo

Atlike (riebaly ir (arba) anglies/keramikiniy) filtry priezitros
darbus, ilgai spauskite ,FILTER* (13);

,FILTER(13) i$sijungia ir jjungia rodiklio skaiciavima,

@ Filtry prisotinimo rodiklio suaktyvinimas

Sis rodiklis paprastai yra iSjungtas.
Norédami jj suaktyvinti, atlikite Siuos veiksmus:

- junkite gartraukj naudodami (D;
- kai siurbimo variklis ir kaitinimo zonos iSjungtos, paspauskite
Pasirinkimo zong (12)
- ilgai spauskite HOBD* (11) tol, kol Ekrane (12) bus
parodytos pakaitomis mirksinios raidés ,,F“ — G”

F = anglies/keramikiniai kvapy filtrai

G =riebaly filtrai

Anglies/keramikiniai kvapy filtrai

paspauskite Ekrang (12) tuo metu, kai rodoma
raidé ,F*

paspauskite ,FILTER* (13) — mirksi lemputé

dar Kartg ilgai spauskite HOOD* (11), kad
patvirtintumete  anglies/keramikiniy kvapy
filtry rodiklio suaktyvinima

Riebaly filtras
—  paspauskite Ekrang (12) tuo metu, kai rodoma

raidé ,G*

paspauskite ,FILTER* (13) - nuolat dega lemputé

dar kartg ilgai spauskite HOOD* (11), kad

patvirtintuméte  riebaly  filtro  rodiklio

suaktyvinima

lerici ir paredzets lietot kopa ar KIT sensoru Window
(razotajs to nenodrosina komplektacija).

Uzstadot KIT sensoru Window (tikai, ja tiks lietots
IESUKSANAS re#ims), gaisa iestkana parstas darboties ik
reizi, kad istaba logs, uz kura ir uzstadits KIT, ir aizvérts.

* KIT elektriskais pieslégums ar ierici ir javeic kvalificétam
un specializétam tehniskajam personalam.

« KIT ir atseviski jasertificé saskana ar droSibas
standartiem, kas attiecas uz sastavdalu un tas
izmantojumu kopa ar ierici. UzstadiSanu ir javeic saskana
ar speka esosajiem noteikumiem, kas attiecas uz
majsaimniecibas iericém.

UZMANIBU!

+ piesledzama KIT elektroinstalacijai ir jabut ipasi zema
drosibas sprieguma kédes (SELV ) dalai.

+ §is majsaimniecibas ierices razotajs neuznemas
atbildibu par jebkuriem traucéjumiem, bojajumiem,
ugunsgrékiem, kurus izraisa darbibas traucéjumu
problémas univai defekti, un/vai KIT nepareiza
uzstadiSana.



Produkts - Taustini - Displejs
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Svérdanas zona
Displejs /Komandas

Funkcija HOLD (turét)
Funkcija TARE (tara)
Funkcija ZERO (nulle)
Funkcija UNIT (vieniba)
Funkcija LOCK (blokét)

Svaru skaitliskais displejs

LietoSana eso$as funkcijas raditajs
LietoSana eso$as mérvienibas raditajs
Svaru raditajs
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SVARU LIETOSANA

Produkts ir aprikots ar iestradatiem produktu svariem

SVARIGI:

svaru izmanto$anas laika ar katliniem vai traukiem, kas ir
lielaki par @ 20cm, ir ieteicams izslégt tvaiku nosticgja
iestkSanu, lai izvairttos no svara mérvienibas ietekmésanas;
NB = Katlinam vai traukam VIENMER ir jabat centrétam uz
svérSanas apvidus, izvairoties no ta, ka tas nosprosto
iestkSanas zonu.

NB = svaru maksimala pielaujama slodze ir 10KG; nemiet
véra klidu +/-2g uz katra atseviska katlina svara.

Darbiba

@ leslegsana

Lai iespgjotu svarus, pieskarieties sverSanas apvidum (15) vai
novietojiet sveramo produktu uz svér§anas apvidus;

Displejs (22) iespéjojas, paradot svaru, kas vienads ar nulli vai
vienads ar produkta svaru

NB = ja svérSanas apvidd jau atrodas produkti un tie tiek
nonemti, svari iespéjojas, paradot nonemta produkta svaru ar
negativu vertibu;

un otradi, ja tiek pievienoti citi produkti, svari iespéjojas,
paradot tikai pedéja pievienota produkta svaru

@ |zslégSana
Svari izsledzas automatiski:

- péc 2 minutém, ja netiek konstatéti priekSmeti svérSanas
zona
- péc 8 miniitém, ja tiek konstatéti prickSmeti svérSanas zona

@ Funkcija UNIT (vieniba)

Svari péc noklus&juma ir iestatti metriskaja mérvienibu
sistéma gramos;

nospiediet “UNIT” (20), lai mainTtu mérvientbu;

izmantota mérvieniba tiek attélota svaru displeja, displeja (24)

@ Funkcija ZERO (nulle)

Funkcija “ZERO” (19) |auj ieslégt svaru skaitlisko displeju "uz
nulli", neatkarigi no ta, vai svérSanas apvidd (15) atrodas vai
neatrodas produkti;

NB =raditajs ZERO (23) izslegsies bridT, kad svérSanas
apvida tiks pievienoti vai nonemti produkti (un tiks atgriezts
produktu svars);
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® Funkcija TARE (tara)

Funkcija “TARE” (18) lauj pakapeniski svért dazadus
produktus, nenonemot tos no svérsanas apvidus, un péc tam
varétu iegat gan katra atseviSka produkta svaru, gan kopéjo
svaru

lietoSana :

- novietojiet pirmo produktu svérSanas apvida, displeja (22)
paradas svars “1”

- nospiediet “TARE” (18), svars displeja (22) tiek atiestatits
- novietojiet citu produktu svérSanas apvidd, displeja (22)
paradas svars “2”

- no jauna nospiediet “TARE” (18), displeja (22) paradas
svars “1” + svars “2”

NB = ir iespéjams pievienot produktus I1dz svaru maksimalajai
slodzei

NB = lai atnemtu no kopéjas summas trauka svaru, sakotné&ji
nospiediet taru ar “ZERO” (19)

NB= lai izietu no funkcijas “TARE”, nospiediet “ZERO” (19)

® Funkcija HOLD (turet)

Funkcija “HOLD” (17) lauj saglabat svaru, kas tiek attélots, un
lauj péc tam izsaukt to ar atseviSku attélojumu, pievienot to vai
atnemt no jauna svaros eso$a svara; svars paliks atmina lidz
svaru izslég3anai

lietoSana :

- novietojiet produkti svérSanas apvida

- turiet nospiestu “HOLD" (17), lidz displeja attélotais svars
nesak mirgot: vértiba tika saglabata

NB = talak ir iesp&jams turpinat, nonemot svaru no svariem
un izmantojot visas to funkcijas

NB = atkartojiet vél vienu ilgstoSu nospiedienu, lai saglabatu
jauno svaru; atmina paliks p&déjais saglabatais svars.

Jebkura bridt nospiezot “HOLD" (17), ir iespé&jams attélot
saglabato vértibu, kas paradas mirgojot uz dazam sekundém
displeja (23);

$aja laika nospiezot vél vienu reizi “HOLD" (17) saglabatais
svars tiek pieskaitits pie svaros eso$a svara;

displeja (23) tiek attelota summas vértiba un izgaismota
norade "HOLD" (23) turpina degt, noradot, ka funkcija vél ir
aktiva; .

no jauna nospiezot "HOLD" (17) no displeja attélota svara
tiek atnemts saglabatais svars;

displeja (23) tiek attélota atnemta vértiba, un automatiski
iziesiet no funkcijas .

Piemérs:

- saglabatais svars : 1KG

- uz svariem esoSais svars, izsaucot funkciju: 2KG

- "summétais" svars, kas attélots displeja: 3KG (1KG+2KG)



- "atnemtais” svars pirms izieSanas no funkcijas : 2KG (3KG -
1KG)

@ Funkcija LOCK (blokét)

Funkcija “LOCK” (21) nobloké svaru lietoSanu, lai izvairitos,
ka tie iespéjojas, kad sverSanas apvida tiek atbalstiti dazadi
priekSmeti;

lai iespé&jotu So funkciju turiet nospiestu "LOCK” (21),
kamer svaru displejs neizslédzas;

rikojieties tada pasa veida, lai atspéjotu So funkciju : turiet
nospiestu "LOCK” (21), kamer svaru displejs no jauna
ieslédzas.

NB = péc 30 minatém no funkcijas “LOCK” iespéjoSanas svari
izslédzas un “LOCK” tiek atspgjots.
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4.1 Jaudas tabula

Jaudas limenis

Gatavos$anas veids

lzmantotais [imenis
(displeja tiek apvienota gatavoSanas pieredze un
paradumi)

) Ideali, lai sa laika partikas temperatira sasniegtu atru
o Boost Atri sasildit viranas temperatiru ddens gadijuma vai, lai atri
Maksimala uzkarsétu gatavosanas kidrumu
jauda —— ——— -
89 Cept - varit Idealll Plemgrots :ilpbrunlnasanal, gatav_o§ane_ls_ o
uzsak$anai, saldétu produktu cepSanai, atrai varisanai
Idedli piemérots cepSanai, variSanas uzturésanai,
7-8 Apbraninat — varit - grilét &diena gatavoSanai un griléSanai (istermina, 5-10
o mindtes)
Liela jauda
S _ Ideali piemérots cepSanai, nelielas varisanas
Apbrininat - varit — sautét - cept R o I
6-7 - arilat uzturéanai, édiena gatavoSanai un griléSanai (vidéja
9 termina, 10-20 mindtes), piederumu uzkarséSanai
Idedli piemérots sautéSanai, pasi vieglas varisanas
45 Varit - sautét - cept - grilét uzturé$anai, varisanai (uz ilgu laiku). Makaronu
maisiSanai
Varit - Varit 18ndm — biezingt - Idedli piemérots Iénai variSanai (risi, mérces, cepesi,
Vidéja jauda 3-4 maisit zivis) Skidrumu klatbttné (pieméram, ddens, vins,
buljons, piens), makaronu maisi$anai
Vart - vart onam - biezinat - | 14521 plemerols énai variana (tlpums r mazaks par
2-3 e litru: risi, mérces, cepesi, zivis) Skidruma klatbatné
maisit ) i - ! !
(piem., Gdens, vins, buljons, piens)
12 Izkausét - atkausét - uzturét siltu Idedli sviesta mikstinaSanai, Sokolades delikatai
- maisit kausésanai, nelielu apméru produktu atkausé$anai
Zema jauda _ _ L Ideali, lai uzturatu karstas tikko varitas mazas &diena
1 Izkausét - atkausét - uzturét siltu . i lai 51 &diena 2Kiviu -
- maisit porcijas vai, lai uzturétu ediena SKivju temperatdru un
maisitu risoto
Plits virsma gaidi$anas vai izslégtaja rezima (ir
OFF B . o o o A
= Nulles jauda Atbalsta virsma iespéjama atlikusa siltuma klatbtne péc varisanas, par
(IZSLEGTS) e
ko liecina H-L-O)
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4.2 Edienu gatavosanas tabula

Pirtikas Trauki un Jaudas limenis un gatavosanas veids
, gatavosanas Pirmais posms [ Jauda Otraisposms | Jauda
kategorija .
veids
Svaidi gatavoti ) Booster Makaronu gatavo$ana
9! gatay Udens karsé$ana (palielingjums) un 7-8
makaroni - x
-9 vir§anas uzturéSana
. ) Booster Makaronu gatavoSana
Makaroni. risi Svﬁglkg?;e:ilon Odens karséana (palielinajums) un 7-8
! - vir§anas uzturéSana
) Booster Makaronu gatavo$ana
Varti risi Udens karséSana (palielinajums) un 5-6
- virSanas uzturé$ana
Risoto Apbrinina3ana un grauzdéSana 7-8 Gatavo$ana 4-5
. Booster
Varit Udens karsé$ana (palielinajums) Vari$ana 6-7
-9
Darzeni, Cept Ellas karséSana 9 Sacepts 8-9
paksaugi SildiSana Piederumu karsé$ana 7-8 GatavoSana 6-7
Sautét Piederumu karsé$ana 7-8 Gatavo3ana 34
SacepSana Piederumu karsésana 7-8 Sa_c epumu 7-8
apbranina$ana
Cepta _ Gala apbrininata ella 78 Gatavosana 34
(ja sviesta, jaudas ITmenis ir 6)
Griletas Pannas iepriek$éja uzkarsé$ana 7-8 GrileSana o abam 7-8
Gala —— = pusem
Apbranina$ana __ ApbrtninaSana ella 7-8 Gatavo3ana 45
(ja sviesta, jaudas ITmenis ir 6)
Valgs/sautejums __ ApbrtninaSana ella 7-8 Gatavosana 34
(ja sviesta, jaudas ITmenis ir 6)
Grilétas Pannas iepriek$éja uzkarséSana 7-8 Gatavo$ana 7-8
Zivis Valgs/sautgjums ) A pb_rup inasana eﬂg ) 7-8 GatavoSana 34
(ja sviesta, jaudas [Tmenis ir 6)
Sacepts Ellas vai tauku karséSana 8-9 Sacepts 7-8
Ceptas Pannas ark swe_s}u vai taukiem 6 Gatavosana 67
arsésana
Omlete Pannas ar swe_s}u vai taukiem 6 Gatavosana 56
karsé$ana
Olas
) Booster
Ar Caulu/varitas Udens karsé$ana (palielinajums) GatavoSana 5-6
Pankikas Pannas ar sviestu karséSana 6 Gatavo3ana 6-7
Tomati Apbrtninasana ella (ja sviesta, 6-7 Gatavo$ana 3-4
jaudas lTmenis ir 6)
_ Apbrininasana ella (ja sviesta «
_ Ragt pru - (J. ’ 6-7 Gatavosana 34
Merces jaudas lTmenis ir 6)
" - . . Uzkarsét lidz
BeSamela Bazes sagatavoSana (sviesta un .
~ : . 5-6 virsanas 3-4
mérce miltu kauséjums) -
temperatdrai
Olu kréms Uzkarsét pienu Il(_iz virsanas 45 Uztu'rgt vieglu 45
temperatdrai virsanu
Kkas, krémi Pudini Uzkarsét pienu I|(_iz virsanas 45 Uztu_rgt vieglu 2.3
temperatarai virSanu
Risu puding Uzsildit pienu 56 Uzturét vieglu 23
’ virsanu
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5. Tehniska apkalpos$ana

Plits virsmas tehniska apkope

Uzmanibu! Pirms jebkuras tiriSanas vai tehniskas
apkopes darbibas parliecinieties, vai gatavoSanas zonas
ir izslegtas un siltuma signallampina ir izslegta.

5.1 TiriSana
Plits virsma jatira péc katras lietoSanas reizes.

Svarigi:

Neizmantojiet abrazivus stklus, tiriSanas spilventinus. To
lietoSana ar laiku var sabojat stiklu.

Neizmantojiet kimiskos kairinatajus, pieméram, cepeskrasns
vai traipu nonemsanas aerosolus.

Péc katras lietoSanas reizes |aut atdzist plits virsmai un to tirit,
lai nonemtu piekaltu$as partikas atliekas un traipus.

Cukurs vai partika ar paaugstinatu cukura saturu boja plits
virsmu, un tas janonem nekavéjoties.

Sals, cukurs un smiltis var saskrapét stikla virsmu.

Izmantojiet mikstu lupatinu, papira dvielus vai specialu plits
virsmas tin$anas produktu (ieverojiet razotaja noradijumus).
NEKAD NELIETOT STRUKLU TVAIKA TIRITAJUS!!!
Svarigi:

Ja ir notikuas nejausas nopltides un no katliem ir parlikusi
Skidrumi, ir iesp&jams ieslégt izpludes varstu, kas atrodas
produkta apak3éja dala, lai novérstu jebkurus parpalikumus
un lai varétu veikt tiriSanu ar maksimalo higiénas drotbu.
Attels 18

Lai veiktu pilnigaku un riipigaku tiriSanu, ir iespéjams pilntba
iznemt apak$&jo vanninu.

Attels 19

Metala rezga tiriSana:

CGrils jamazga ar rokam karsta ddent un neitrdlu mazgasanas
[[dzekli un uzmanigi janosusina, lai izvairitos no oksidé$anas
paradibam.
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Aspiratora tehniska apkope

Tiriana
TirSanas veiksanai lietojiet TIKAI ar neitralu _Skidro
mazgaSanas lidzekli samitrinatu  dranu.  TIRISANAI

NELIETOJIET RIKUS VAI DARBARIKUS!
Izvairieties no abrazivu produktu lieto$anas.
NELIETOJIET SPIRTU!

Tauku filtrs

Notur gatavoSanas laika raditas tauku dalinas.

Tas ir jatira vienu reizi ménesT (vai, kad filtru piesatinajuma
noradiSanas sistéma noradis $adu nepiecieSamibu), ar
neagresiviem mazgaSanas lidzekliem, ar roku vai trauku
mazgajama masina zema temperatdra un 1sa cikla.

Mazgajot trauku mazgajama masina tauku filtrs var zaudét
krasu, bet ta filtréSanas raksturlielumi paliek nemainigi.

Attéls 15

Aktivas Ogles Filtrs — Keramiskais

(Tikai filtrejosai versijai)

Notur gatavos$anas laika raditas smakas.

Izstradajums ir aprikots ar smaku filtru komplektu. Smakas
filtru piesatinajums rodas péc vairdk vai mazak ilgstoSas
lietoSanas atkariba no virtuves veida un tauku filtra ti$anas
regularitates. Smakas filtrus var termiski regenerét ik péc 2/3
ménesiem uzkarséta krasni 200°C temperattira 45 mindtes.
Pareiza regeneracija nodroSina pastavigu filtré$anas
efektivitati 5 gadus.

Uzmanibu! Nenovietojiet filtrus cepeskrasns apaksa, bet gan
ievietojiet tos uz cepe$pannas vidéja augstuma.

Attels 17 - 17a-17b - 17c



5.2 Problému novér$ana

saskarni un indukcijas moduli.

pievienots pareizi vai ir
bojats

KLUDU KODS APRAKSTS IESPEJAMIE IEMESLI KLUDU NOVERSANA
Komandu zona nodziest pie parak Elektronisko dqlu iekseja . Uzgaidiep [z pITts
E2 augstas temperatras temperatdra ir parak virsma atdziest, pirms to
augsta atkartoti izmantot
E3 Nepiemérots trauks Magnétisko ipasiou Nonemt katlu
zudums
Modulis nesanem
Sazinas problemas starp lietotaja elektroenergiju. Atvienojiet plits virsmu no
E5 . Stravas vads nav tikla un parbaudiet

savienojumu

Visiem citiem kludas
zinojumiem

(E...U...C...)

Izsauciet tehnisko pakalpojumu dienestu un pazinojiet klidas kodu

5.3 Pakalpojumu dienests

Pirms sazinaties ar pakalpojumu dienestu
1. Parliecinieties, vai nevarat atrisinat problému pats, balstoties uz "Traucéjumu mekléSana" aprakstitajiem punktiem.
2. |zsledziet un iesledziet ierici, lai parliecinatos, vai probléma joprojam pastav.

Ja péc iepriekSminétajam parbaudém k|iida nepazid, sazinieties ar tuvako pakalpojumu dienestu.
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SR - Uputstva za montazu i upotrebu

Strogo se pridrzavajte ovde navedenih uputstava.
Proizvoda¢ ne prihvata nikakvu odgovornost za probleme,
oSteCenja ili pozare nastale usled nepridrzavanja ovih
uputstava. Uredaj je namenjen samo za kuénu upotrebu za
pripremanje hrane. Nikakvo drugo kori$¢enje (npr. grejanje
prostoriie) nije dozvolieno. Proizvoda¢ ne prihvata
odgovornost za neprimereno koris¢enje ili za netaCno
podeSavanije funkcija.

Aparat moze estetski izgledati drugacije nego Sto je
prikazano na crtezima u ovom uputstvu. Medutim,
uputstva za upotrebu, odrzavanje i ugradnju ostaju ista.

O Pazljivo pro€itajte uputstva: ona sadrze vazne podatke o
montazi, koriS¢enju i bezbednosti.

@ Nemojte da obavljate strujne varijacije na uredaju.

@ Pre instaliranja uredaja, proverite da li su sve
komponente neoSte¢ene. U suprotnom, kontaktirajte
svog dobavljaCa i nemojte da nastavite s montazom.

@ Proverite celovitost aparata pre nego pristupite
postavljanju. U suprotnom, kontaktirajte svog dobavljaca i
nemojte da nastavite s montazom.

Napomena: Elementi oznaCeni simbolom "(*)" su dodatni

delovi isporuéeni samo sa nekim modelima ili elementi koji

nisu isporuceni ve¢ se moraju kupiti.

© 1. Upozorenja

Paznja! PaZlivo sledite sledeca
uputstva: e Uredaj mora biti iskljuCen iz
napajanja pre bhilo kojeg pokuSaja
ugradnje. e Ugradnja ili odrzavanje
moraju  biti  izvedeni od strane
kvalifikovanog tehni¢ara, u skladu s
uputstvima proizvodaca i prema lokalnim
propisima o sigurnosti. Nemojte da
popravijate ili menjate bilo koji deo
aparata, osim ako nije izri¢ito navedeno u
uputstvima za koris¢enje. e Uzemljenje
uredaja je obavezno po zakonu. e Kabal
za napajanje mora biti dovoljno dug da
omoguci povezivanje uredaja ugradenog
u kuhinjski element na elektricnu mrezu.
e Kako bi ugradnja bila u skladu s
vaze€im sigurnosnim propisima, treba
koristiti dvopolni prekida¢ u skladu s

pravilima, koji obezbeduje potpuno
iskljuenje  napajanja  u  slucaju
prenapona kategorije Ill, u skladu s

pravilima ugradnje. e Nemojte Kkoristiti
naponske trake ili produzne kablove. e
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Posle zavrSetka ugradnje, elektriéni
delovi ne smeju biti dostupni korisniku. e
Uredaj i dostupni delovi prilikom upotrebe
postaju vrlo vruci. Budite oprezni da ne
dodirnete grejne elemente. e Budite
oprezni da se deca ne igraju s aparatom;
drZite decu podalje od aparata i drzite ih
pod nadzorom, buduéi da se aparat i
njegovi dostupni delovi mogu veoma da
zagreju prilikom kori$¢enja. e Korisnici
pejsmejkera i aktivnih implantata moraju
pre upotrebe indukcijske ploce za
kuvanje proveriti da je njihov stimulator
kompatibilan s uredajem. e Za vreme i
nakon upotrebe, ne dodirujte grejne
elemente uredaja. e Izbegavajte kontakt
s odetom ili drugim zapaljivim
materijalima sve dok se sve komponente
aparata ne ohlade dovoljno jer to
predstavlja rizik od pozara. -Ne stavljajte
zapaljivi materijal na uredaj ili u njegovu
blizinu. @ Pregrejana mast i ulje su lako
zapaljivi. Nadgledajte kuvanje hrane
bogate maScu i uljem. -Ako je povrSina
napuknuta, ugasite uredaj kako biste
izbegli moguénost od strujnog udara. e
Aparat ne sme da se stavlja u pogon
pomoc¢u vanjskog tajmera ili odvojenog
sistema  daljinskog upravijanja. e
Kuvanje, bez nadgledanja na ploi za
kuvanje, s uliem ili masti moze biti
opasno i izazvati pozar. e Proces
kuvanja treba nadgledati. Kratki procesi
kuvanja  moraju  biti  neprekidno
nadgledani. @ NIKADA ne poku$avajte
ugasiti vatru vodom. Umesto toga,
iskljucite uredaj i ugasite vatru, na primer,
pomo¢u poklopca ili protivpoZzarnog
¢ebeta. Opasnost od poZara: ne stavljajte
predmete na povrSinu za kuvanje. @ Ne
koristite  parne  Cistae, rizik od
elektriénog udara. e Nemojte stavljati
metalne predmete kao §to su noZzevi,



viljuSke, kaSike i poklopce na povrSinu
plote za kuvanje jer bi se mogli
pregrejati. ® Pre spajanja aparata na
elektriénu mrezu: proverite ploCu sa
podacima (na donjem delu uredaja) kako
biste se uverili da napon i snaga
odgovaraju mreznim i da je utiénica
pogodna. Ako ste u nedoumici, nazovite
kvalifikovanog elektri¢ara.

Vazno: e Posle upotrebe, iskljucite plocu
za kuvanje preko kontrolne ploce i ne
naslanjajte se na detektor posuda za
kuvanje. e |zbegavajte prosipanje
tenosti i prilikom njihovog zagrevanja
smanjite dovod topline. @ Ne ostavljajte
grejne elemente ukljuéene ako su na
njima prazne posude i tave ili su bez
posuda. e Kada zavrSite sa kuvanjem,
iskljuite odgovarajuéu zonu za kuvanje.
e Nikada ne koristite aluminijsku foliju za
kuvanje, i nikada ne stavljajte direktno
proizvode upakovane u aluminijum.
Aluminijum moze da se rastopi i
nepopravljivo osteti va$ aparat. @ Nikada
ne zagrevajte limenke s hranom bez
prethodnog otvaranja: mogu eksplodirati!
Ovo upozorenje vredi za sve druge vrste
ploéa za kuvanje. e Upotreba velike
snage, kao Sto je funkcija Booster nije
pogodna za zagrevanje nekih teCnosti,
kao na primer, ulja za przenje. Preterana
toplota moze biti opasna. U tim
sluGajevima preporuCuje se koriScenje
manje snage. e Posude za kuvanje
moraju biti postavljene direktno na plocu
za kuvanje i moraju biti centrirane. Ni u
kom slu€aju nemojte da stavljate druge
predmete izmedu posude i ploCe za
kuvanje. e Pri visokim temperaturama,
uredaj ¢e automatski smanijiti nivo snage
u odredenom delu ploCe za kuvanje. e
Pre bilo kakve radnje CiS€enja ili
odrZavanja, odspojite aparat iz elektriéne
mreze uklanjaju¢i utikaC ili iskljuCujuci
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glavni prekidaé u ku¢i. e Za sve
operacije instalacije i odrZavanja koristite
rukavice. e Uredaj mogu koristiti deca
starija od 8 godina | osobe sa smanjenim
fiziCkim,  psihickim i mentalnim
sposobnostima ili  sa  nedostatkom
iskustva i znanja, ako su pod ispravnim
nadzorom ili su obueni o bezbednom
naginu upotrebe uredaja i razumeju
opasnosti do kojih moZe doci. e Deca
treba da budu pod nadzorom kako bi se
obezbedilo da se ne igraju s uredajem. o
Deca ne smeju da vrSe CiScenje i
odrZavanje bez nadgledanja. Mesto
mora biti dovoljno provetreno kad se
aparat Kkoristi istovremeno s drugim
aparatima s gasnim izgaranjem ili drugim
gorivima. e Aparat se mora Cesto Cistiti
kako iznutra takq i izvana (NAJMANJE
JEDNOM MESECNO), te strogo pratite
ono $to je nazanceno u uputstvima za
odrZavanje. e Ako ne pratite pravila
CiS¢enja aparata i zamene i CiScenja
filtera postoji rizik od pozara. e
Flambiranje je strogo zabranjeno. e
Upotreba plamena je Stetna po filtere i
moze dovesti do poZara te je zbog toga
svakako zabranjena. e PrZenje se mora
vrSiti s posebnom paznjom kako bi se
izbeglo paljenje pregrejanog ulja. e
PAZNJA: Kada se koristi ploCa za
kuvanje, dostupni delovi aparata se
mogu pregrejat. e Paznja! Ne
prikljuCujte uredaj na napajanje sve dok
instalacija nije u potpunosti zavrSena. e
Sto se tiCe tehnickih i bezbednosnih
mera koje treba poduzeti za ispustanje
isparenja, potrebno da se strogo
pridrzavate odredbi nadleznih lokalnih
viasti. e Usisani vazduh se ne sme
poslati u odvod koji se Kkoristi za
ispuStanje dima nastalog od uredaja za
izgaranje gasa ili drugih goriva. @ Nikada
nemojte Koristiti aparat bez da je reSetka



ispravno montirana! e Koristite samo
vijke za priCvr§¢ivanje koji su priloZeni uz
aparat za postavljanje ili, ako nisu
prilozeni, kupite vijke odgovajuceg tipa.
Koristite vijke ispravne duZine, koji su
navedeni u vodiéu za instalaciju. e Kada
ovaj aparat radi zajedno s drugim
uredajima koji se napajaju nekom
energijom koja nije elektriCna, negativni
pritisak u sobi ne sme preci 4 Pa (4 x 10-
5 bara). e Vazno je da saCuvate ova
uputstva za buduéu upotrebu u svakom
trenutku. U slu€aju prodaje, ustupanja
drugima ili premestanja aparata, pobrinite
se da uputstva ostanu sa aparatom.

Ovaj uredaj oznaCen je u skladu s Evropskom direktivom
2012/19/EZ - UK S| 2013 No3113, o otpadu elektricne i

elektronske opreme (WEEE). Ispravnim zbrinjavanjem ovog
proizvoda korisnik ¢e pomoéi u spreavanju mogucéih

negativnih posledica za okolinu i zdravije. Simbol wesm na
proizvodu ili na dokumentima koji prate proizvod pokazuje da
se ovaj aparat ne moze tretirati kao otpad u domacinstvu, ve¢
treba da se dostavi odgovarajuéem centru za sakupljanje i
recikliranje elektricne i elektronske opreme. Odlaganje mora
da se obavi u skladu s lokalnim propisima za odlaganje
otpada. Za viSe informacija o tretiranju, preuzimanju i
recikliranju ovog proizvoda obratite se odgovaraju¢oj lokalnoj
kancelariji, sluzbi za sakupljanje ku¢nog otpada ili prodavnici u
kojoj je kuplien proizvod.

Uredaj je dizajniran, testiran i proizveden u skladu sa
pravilima:

* Bezbednost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Efikasnost: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; I1SO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

* EMC (elektromagnetska kompatibilnost): EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12. Saveti za pravilnu upotrebu kako bi se
smanjio uticaj na okolinu: Kada poénete kuvanje, ukljucite
aparat na minimalnu brzinu, ostavljaju¢i je uklju¢enom neko
vreme i nakon zavrSetka kuvanja. Povecajte brzinu samo u
sluéaju velikih koli¢ina dima i pare, koriste¢i funkciju booster
samo u ekstremnim slu¢ajevima. Za odrzavanje efikasnijim
sistema za smanjivanje mirisa, zamenite, kad je to potrebno,
uglienile filter/-re. Za odrzavanije efikasnijim filtera za mast, po
potrebi ga oistite. Da bi optimizovali efikasnost i smanjili
buku, koristite maksimalni presek sistema kanala, opisan u
ovom priruéniku.
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2. Koristenje

Upotreba ploce za kuvanje

Sistem indukcijskog kuvanja zasniva se na fizickom fenomenu
magnetne indukcije. Kljutno obeleZje ovog sistema je direktan
prenos energije iz generatora na posudu.

Prednosti:

U uporedbi s elektriénim ploCama za kuvanje, va$a
indukcijska ploca je:

- Sigurnija: niza temperatura na staklenoj povrsini.

- Brza: krace vreme zagrejavanja hrane.

- Preciznija: ploa odmah reaguje na vaSe naredbe.

- Efikasnija: 90% apsorbirane energije pretvara se u toplinu.
Osim toga, kada posudu za kuvanje sklonite sa ploce, prenos
topline se odmah prekida i tako se izbegava nepotreban
gubitak topline.

2.1 Posude za kuvanje

Koristite samo posude sa oznakom .

Vazno:

da bi izbegli trajna ostecenja na ploci, nemojte koristiti:

* posude sa neravnim dnom;

+ metalne posude sa emajliranim dnom;

+ posudesa hrapavom povr§inom, kako biste izbegli grebanje
povrsine ploce;

+ nikada ne stavljajte vruce posude na povrSinu upravijacke

ploce.
Nisu sve posude pogodne efikasno funkcionisanje za
indukcijsko kuvanje zbog dna koje je delimi¢no sastavljeno
od feromagnetnog materijala!! Prilikom kupovine lonaca ili
lonaca proverite da:

* je dno potpuno od feromagnetnog materijala. U suprotnom,
smanjuje se i efikasnost prenosa toplote i njena
ujednadenost, pri ¢emu temperature povrsine posude/lonca
nisu pogodne za kuvanje.

NE!

+ Dno ne sadrzi aluminijum: sude se ne zagreva i induktori
ne mogu prepoznati.

NE!

+  Dno koje nije ravno ili je sa hrapavom povrSinom.
Takva dna oduzimaju kontaktnu povrSinu izmedu
induktora i posuda, smanjujudi efikasnost i pogor$avajuci
iskustvo kuvanja.



DA!

Vazno: nikada ne stavljajte vruée lonce i tave na povrSinu
kontrolne ploce.

2.1.1 Postojece posude
Mozete proveriti da |i je materijal od kojeg je proizvedena vasa
posuda magnetski ili ne, upotrebom jednostavnog magneta.
Posude nisu pogodne za upotrebu ako se ne mogu magnetski
detektovati. Uputstva iz prethodnog stava se takode
primjenjuju i u ovom sluéaju.

2.1.2 Preporuéeni dijametri dna posuda

VAZNO: ako posude nisu tacnih dimenzija, zone za

kuvanje se nece ukljuciti.

Kako biste proverili minimalni prec¢nik posude pogodne za

svaku pojedinu zonu, pogledajte ilustracije sadrzane u ovom

priruéniku.

Za postizanje najboljih rezultata, preporucuje se:

+ Upotreba posuda za kuvanje i tava sa dnom jednake
veli¢ine kao Sto je zona za kuvanije.

+ Kada god je moguce drzite poklopac na posudama za
vreme kuvanja, posebno za lonce preko 22 cm visine.

+ Postavite posudu u sredinu zone za kuvanje nacrtane na
plo€i za kuvanije.

Upotreba kape

Sustav za usisavanje se moze koristiti u nacinu rada za
izvlaenje i evakuaciju vazduha ili za filtriranje za unutrasnju
recirkulaciju.

Iﬁ Usisna verzija

SI.7

Para se evakuiSe napolie kroz niz cevi (moraju se kupiti
odvojeno) priévrscenih na isporuCenu prirubnicu za spajanje.
Pre¢nik izduvne cevi mora biti jednak precniku prstena za
povezivanje:

- u slu€aju pravougaonog izlaza 222 x 89 mm

- u slu€aju okruglog izlaza @ 150 mm (*)

Za vise informacija pogledajte stranicu posveéenu priboru

usisne verzije, u ilustrovanom delu ovog priruénika. Prikljucite

proizvod na cevi i odvodne rupe na zidu s pre¢nikom koji

odgovara preéniku izlaznog vazduha (prirubnici).

Upotreba cevi i rupa na zidu s manjim pre¢nikom ¢e rezultirati

smanjivanjem usisne efikasnosti i drasti¢nim povecavanjem

nivoa buke.

Zhog toga, ne prihvata se nikakva odgovornost.

@ Koristite najkraéi moguci kanal.

@ Koristite kanal sa to manje zavoja (maksimalni ugao
zavoja: 90°).

@ Izbegavajte drastiéne promene precnika cevi.
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Filtriraju¢a verzija

SlI. 10

Usisani vazduh se filtrira kroz posebne filtere za mast i za
miris pre nego S$to se vrati nazad u sobu. Proizvod se
isporucuje sa svime Sto je potrebno za standardnu instalaciju
sa izlaskom vazduha na prednjoj strani postolja kuhinjskog
ormari¢a. Za viSe informacija pogledajte stranicu posvecenu
priboru filtriraju¢e verzije, u ilustrovanom delu ovog priruénika.
Posetite web strane www.elica.com i
www.shop.elica.com kako biste proverili kompletan
asortiman dostupnih kompleta, kako bi mogli izvesti
razli¢ita instaliranja, kako u filtrirajucoj, tako i u usisnoj
verziji.

3. Instalacija )
e Elektricna i mehaniCka instalacija
moraju  biti  izvrSene od  strane

specijalizovanog osoblja.

Ovaj uredaj je osmislien za ugradnju u
radnu ploCu debljine 2-6 cm, u slucaju
TOP instalacije; 2,5-6 c¢cm u sluCaju
FLUSH instalacije.

Minimalna udaljenost izmedu ploCe za
kuvanje i zida mora biti najmanje 5 cm sa
prednje strane i najmanje 4 cm bocno |
najmanje 50 ¢cm u odnosu na visece
kuhinjske elemente.

Napomena = Predlozene udaljenosti su
indikativne: prilikom dizajniranja prostora
moraju se postovati naznake proizvodaca
kuhinje.

& 3.1 Elektriéno povezivanje
SIL.3

o IskljuCite aparat iz elektricne mreze. o
Instalaciju mora izvrsiti stru¢no osoblje
upoznato sa vaze¢im standardima
instalacije i sigurnosti. e Proizvodaé ne
preuzima odgovornost za osobe, Zivotinje
ili stvari u sluaju nepostovanja smernica
navedenih u ovom poglavlju. e Kabal za
napajanje mora biti dovoljno dug da bi
omogucio uklanjanje ploge za kuvanje sa
radne ploée. e Proverite da |li napon
naveden na ploCici na donjem delu
uredaja odgovara naponu prisutnom u
prostoriji u kojoj Ce se ureda; instalirati. ®



Ne Koristite produzne kablove. e
Elektricni kabl za uzemljenje mora da
bude 2 cm duzi od ostalih kablova. e U
sluaju da uredaj nije opremljen kablom
za upotrebite kabal sa pre¢nikom Zice od
najmanje 2.5 mm2 za snagu do 7200
Watt; a za veCu snagu on mora biti
najmanje 4 mm2). e Kabl u niti jednoj
toéci ne sme da dosegne temperaturu za
50°C viSu od sobne temperature. e
Uredaj je namenjen za trajno spajanje na
elektriénu mrezu.

e Paznja! Pre ponovnog povezivanja na
mrezu i provere ispravnog rada, uvek
proverite da li je mrezni kabal ispravno
montiran. e Paznja! Zamena kabla za
medusobno  povezivanje mora  biti
izvrSena od strane ovlaS¢enog servisera
ili od osobe sa sli¢nom kvalifikacijom.
Napomena: proizvod je opremljen
funkcijom Power Limitation limitator
snage koja vam omogucuje da postavite
maksimalni prag apsorpcije kw

Postavka mora biti izvrSena u trenutku
spajanja proizvoda na napajanje ili
prilikom ponovljenog uklju¢ivanja same
elektriéne mreZe (u roku od 2 minute).
Dimenzionirajte zastitu elektricnog
sistema prema izabranom nivou Power
Limitation (ograniCenje snage). Za
redosled postavljanja funkcije Power
Limitation (ograniCenje snage) pogledajte
uputstvo u poglavlju Rad.
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3.3 Montaza

Pre pocetka montaze:

+  Posle raspakiravanja proizvoda proverite da isti nije
ostecen prilikom prevoza, a u slucaju problema
kontaktirajte dobavlja¢a ili Servisnu sluzbu, pre nego
nastavite sa montazom.

+ Proverite da li kuplieni proizvod ima odgovarajuce
dimenzije za odabranu zonu ugradnje.

+ Proverite da unutar ambalaze (zbog prevoza) nema
prateCeg materijala (na primer, kesice sa vijcima,
garancije i sl.), koji se mora ukloniti i Cuvati.

+  Takode proverite da li je u blizini zone ugradnje dostupna
elektricna uticnica

Osobine namestaja predvidenog za ugradnju:

Proizvod se ne moze ugraditi iznad frizidera, maSine za
sude, Sporeta, rerne, masine za pranje i suSenje.

Sve radove povezane sa seenjem namestaja, potrebno
je izvrsiti pre ugradnje plo¢e za kuvanje i pazljivo ukloniti
sve ostatke seCenja i strugotine.

VAZNO: koristite  jednokomponentnu lepljivu  masu  za
brtvljenje (S), koja je otporna na temperaturu, do 250°;
pre instaliranja, povrSine koje se spajaju moraju se dobro
ocistiti i ukloniti svaku materiju koja moze umanijiti
prianjanje (npr.: sredstva za uklanjanje, konzervansi,
masti, ulja, praSina, ostaci starog lepka, itd.); lepak treba
ujednaCeno raspodeliti po rubu okvira; posle leplienja
ostaviti da se osusi oko 24 sata.

Sl.1B-2B

Paznja! Instalacija vijaka i zatvaraCa
koja nije u skladu sa ovim uputstvima
moze dovesti do rizika vezanih za

elektricnu energiju.

Napomena: za pravilnu ugradnju proizvoda preporucujemo
umatanije cevi sa lepkom koje ima sljedece karakteristike:

- meki, elasticni, PVC film s lepkom na akrilnoj osnovi

- poStuje propise DIN EN 60454

- usporiva¢ plamena

- odliéna otporost na starenje

- otporan na promene temperature

- upotrebljiv pri niskim temperaturama



4. Funkcionisanje

Upravljacka ploca

6 11 6
9 8 7 | |
I R = A L
N gc & I = = e = B =

| 1
I —
I
| | ! 14 I [}
otvL 1 1L 11111 1P (&) (A) o =
ONIOFF 2 2
Tasteri / Display (displej)

1. ON/OFF (UKLJ/ISKLJ)ploce za kuvanje/aspiratora 8. Uklju€ivanje Temperature Manager (upravljanje
temperaturom) (Warming Function - funkcija
grejanja)

2. Izbor zone kuvanja 9. Pauza

Displej zone za kuvanje 10.  Key Lock (zakljuCavanie tastera)
3. Povecavanje/smanjivanje Power Level (nivoa snage) i snage 11.  Pokazivad aktivnog aspiratora
usisa
Pokazivanje Power Level (nivo snage) i snage usisa Aktiviranje pokazivaca zasi¢enosti filtera
4. Aktiviranje tajmera "STAND_ALONE" (samostalni) 12.  Izbor/aktiviranje aspiratora
Display (displej): Tajmer "STAND_ALONE" (samostalni)/ tajmer Display (displej) aspiratora
zone kuvanja
5. Povecavanje/smanjivanje tajmera Prikaz zasi¢enosti ugljenog/keramickog filtera -
"STAND_ALONE"(samostalni)/ Tajmer zone kuvanja filtera masti
6.  Aktiviranje tajmera zone kuvanja 13.  Resetovanje zasicenosti filtera
Pokaziva¢ aktivnog tajmera zone kuvanja 14.  Aktiviranje automatske funkcije aspiratora
7. Aktiviranje Automatic Heat Up (automatskog grejanja)

468



UPOTREBA PLOCE ZA KUVANJE

Pre pocetka potrebno je znati:

Sve funkcije ove ploce za kuvanje osmisliene su u skladu sa
najstrozim merama sigurnosti.

Zhog toga:

* Neke funkcije se ne aktiviraju, ili se automatski
deaktiviraju, kada na ploci nisu prisutne posude ili kada
su iste loSe postavljene.

+ U ostalim slu¢ajevima, aktivirane postavke se automatski
deaktiviraju nekoliko sekundi nakon Sto odabrano
podeSavanje zahteva dodatno postavljanje koje nije izvrSeno
(npr.: "Ukljucite plo€u za kuvanje" bez "Odaberite zonu
kuhanja" i "Radna temperatura”, ili "Funkciju Lock
(zakljucavanje)" ili “Timer (tajmer").

Paznja! U slucaju (na primer) dugotrajne upotrebe,
gaSenje zone za kuvanje moZe trajati duze zbog faze

hladenja; na displeju zone za kuvanje pojavice se simbol "H

koji oznacava tu fazu.
Sacekajte da se displej iskljui pre nego Sto se priblizite zoni
za kuvanje.

Displej zone za kuvanje
na displejima zona za kuvanje prikazuje se:

Zona za kuvanje uklju¢ena g

Power Level (nivo snage) ! 9 -P

Indikator preostale topline H
Detektor posude G
Aktivirana funkcija "Bridge" e

¥

(most)

Aktivirana funkcija
"Temperature Manager" -
(upravljanje temperaturom)

Aktivirana Funkcija Child Lock
(zakljucavanje)

-
-

Funkcija Pauza

Funkcija Automatic Heat UP
(automatsko zagrevanje)
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Karakteristike plo¢e za kuvanje

® Safe Activation (Sigurno aktiviranje)

Proizvod se aktivira samo u prisustvu posude za kuvanje:
proces zagrejavanja se ne pokrece ili se prekida u slucaju
odsutnosti ili sklanjanja posude.

@ Pot Detector (Otkrivanje posuda)
Uredaj automatski detektuje prisutnost posuda za kuvanije.

® Safety Shut Down (Sigurnosno iskljuéivanje)

1z sigurnosnih razloga, svaka zona za kuvanje ima
maksimalno vreme rada, koje zavisi 0 nivou postavljene
snage.

® Residual Heat Indicator (Pokaziva¢ preostale topline)
Pri iskljucivanju jedne ili viSe zone kuvanja prisutnost
preostale topline je oznacena posebnim vizualnim signalom
na Displayu (displeju) odgovarajuéee zone, preko simbola "H"

Rad
Napomena: Za aktiviranje bilo funkcije najpre morate aktivirati
Zeljienu zonu

® Ukljucivanje

Kratko pritisnite (dodirnite) 8 ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) (1)
ploCe za kuvanije/ aspiratora: simbol (D svetli;

nastavkom pritiskanja, sve dostupne funkcije ¢e postati
vidljive na nekoliko trenutaka, posle ¢ega ostaju aktivne
samo one glavne; ostale se mogu koristiti i naknadno ¢e
se uklju€iti, za vreme upotrebe uredaja.

VAZNO:

sve raspolozive funkcije ¢e biti osvetliene sa niskim
intenzitetom svetlosti, koja ¢e postati intenzivnija samo u
trenutku u kojem su aktiviraju.

|

Pritisnite ponovno O za iskljuivanje

Napomena: Ova funkcija ima prednost pred svim drugim
funkcijama.

® Izbor zone kuvanja
Dodirnite (pritisnite) podrucje Izbor/Display (displej) (2) koji
odgovara Zeljenoj zoni kuvanja.

® Power Level (nivo snage)

Plo¢a za kuvanje ima 9 nivoa snage

Dodirnite i klizite prstima po Traci za Izbor (3):
prema desno za povecavanje nivoa snage;
prema levo za smanjivanje nivoa snage.




Postavljeni nivo snage ¢e biti prikazan u podrucju
Izbor/Display (displej) (2)

@ Power Booster (Povecavanije snage)
Proizvod je opremljen dodatnim nivoom snage (preko nivoa

9), koji ostaje aktivan u roku od 5 minuta, posle ega se
snaga vraca na prethodni nivo.

Dodirnite i Klizite prstima po Traci za Izbor (3) (preko nivoa 9)
i aktivirajte Power Booster (PoveCavanje snage)

Nivo Power Boostera (pove¢anja snage) je oznacen u
podru&ju Izbor/Display (displej) (2) sa simbolom * =

@ Key Lock (Zakljucavanije tastera)

Key Lock omoguéuije blokiranje podeSavanja kako bi se
sprecilo njihovo slu€ajno menjanje, ostavljajuéi aktivnim ve¢
postavljene funkcije.

Aktiviranje:

* pritisnite (10)
Ponovite za iskljucivanje.
Napomena : ako se pritisne bilo koja druga funkcija za vreme

aktivnog simbola Key Lock (zakljuCavanie tastera) , isti
Ce treperiti kako bi oznacio da je funkcija u upotrebi i mora se
deaktivirati kako bi se moglo delovati na plocu.

@ Funkcija Automatic Heat UP (Automatsko grejanje)
Funkcija Automatic Heat UP omogucuije brze postizanje
postavljene snage zagrevanja; s ovom funkcijom imamo
prednost brzeg kuvanja, ali bez rizika od spaljivanja hrane, jer
temperatura ne prelazi postavljeni nivo.

Ova funkcija je dostupna za nivoe snage 1 -8 .

Aktiviranje:

A5
+ iz ukljuene zone kuvanja pritisnite " )
+ na Displayu (displeju) (2) prikazuje se treperece F:' ,
koji se menja sa snagom zone kuvanja

Povecavanjem nivoa snage zone kuvanja : funkcija
Automatic Heat UP (automatsko grejanje) ostaje aktivna, s
novom postavkom temperature;

Smanjivanjem nivoa snage zone kuvanja : funkcija
Automatic Heat UP (automatsko grejanje) se deaktivira.

Napomena : istovremenim izborom druge zone kuvanja,

)
simbol '-' (7) ¢e biti osvetljen sa svetlom niskog
intenziteta, i tako ¢e biti moguce, takode i za ovo podrugje,
aktivirati funkciju; funkcija ostaje aktivna u zoni gde je ve¢
postavljena, kao 5to je prikazano na Displayu (displeju) (2)
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® Temperature Manager (upravljanje temperaturom)
(Warming Function - funkcija grejanja)

Temperature Manager (upravljanje temperaturom) je
kontrolna funkcija koja dozvoljava odrzavanie topline na
stalnoj temperaturi i optimizovanom nivou snage; idealna je za
Cuvanje spremljene hrane toplom. Funkcija Temperature
Manager (upravljanje tempeﬁturom) se aktivira prvim
pritiskom na ovaj taster @ =

Na Displayu (displeju) (2) zone koja radi u Temperature
Mﬂageru (upravljanju temperaturom) pojavljuje se simbol

L)

Napomena_: istovremenim izborom druge zone kuvanja,
simbol @ = (8) e hiti osvetljen sa svetlom niskog
intenziteta, i tako ¢e biti moguce, takode i za ovo podrugje,
aktivirati funkciju; funkcija ostaje aktivna u zoni gde je ve¢
postavljena, kao $to je prikazano na Displayu (displeju) (2)

+ Ponovno pritisnite RE (8) za deaktiviranje i
iskljucivanje, dok ne dovedete nivo prikazanu na Displayu

)
(displeju) (2) na """,

Napomena : ako postoji viSe zona koje rade u Temperature
Manageru (upravljanju temperaturom) najpre odaberite
Zeljenu zonu preko zone Izbor (2) ;

funkcija se moZze deaktivirati i pomoc¢u Trake za Izbor (3),

dovodeci Power Level (nivo snage) na Ll

® Pauza

Funkcija Pauza omogucuje obustavljanje svake aktivne
funkcije na ploCi za kuvanje, postavljajuci na nulu snagu
kuvanja.

Aktiviranje:

* pritisnite I | 9)
+ prikazuje se jedna trepereca "I | na displayima
(displejima) (2)

Za iskljuc¢ivanje funkcije:

» pritisnite § 1(9)
traka za Izbor (3) svetli

+ pritisnite/klizite po Traci za Izbor (3) za deaktiviranje
funkcije

Napomena : deaktiviranje vra¢a uslove ploce pre pauze;
plo¢a za kuvanje nastavlja da radi sa istim prethodnim
podeSavanjima.



Napomena : ako se posle 10 minuta, Funkcija Pauza ne
iskljuci, plo¢a za kuvanije se iskljucuje automatski.

Napomena: Funkcija Pauza nema uticaja na aspiraciju

@ Timer (tajmer) "STAND ALONE" (samostalni)
Funkcija Timer (tajmer) je nezavisna od zone za kuvanije (i
zone aspiracije).

Timer (tajmer) se aktivira pritiskom na podru¢je/Display
(displej) (4)

Koristite simbole == = (5) za podeSavanje trajanja
Timer (tajmera),koji se prikazuje na Zoni/Display (displeju)
4

Napomena : saCekajte 10 sekundi bez pritiskanja bilo koje
druge naredbe, tako da po¢ne odbrojavanje.

Format Timer (tajmera) je .00
-0, zasate

-0 za minute
Napomena: tajmer se moze podesiti na maksimalno 1h i 59
min.

U Zoni/Display (displeju) (4) prikazace se preostalo vreme;
na kraju odbrojavanja, oglasava se zvucni signal

Napomena : u prikazu odbrojavanja, za vreme krace od 10
minuta, imacete sledeci format

-0, minute
-9 sekunde

sa fiksnom svetlosnom tackom

Za iskljucivanije funkcije Timer:
+ odaberite podrucje/Display (dlspIeL_}
* postavite trajanje Timer (tajmer) na 00, pomocu

+

@ Timer (tajmer) zone kuvanja

Funkcija Timer (tajmer) zone kuvanja je odbrojavanje koje se
moze postaviti, ¢ak i istodobno, na svakoj zoni kuvanja

Na kraju zadanog vremena, zone kuvanja se automatski

iskljucuju i korisnik se upozorava posebnim zvu¢nim signalom.

Aktiviranje funkcije Timer (tajmer)

+ Dodimite (pritisnite) podrugje Izbor/Display (displej) (2)
(power level (nivo snage)  0)

* Pritisnite G (6) koji odgovara zoni kuvanja
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Koristite simbole == = (5) za podeSavanie trajanja
Timer (tajmera),koji se prikazuje na Zoni/Display (displeju)

(4);

za vreme podeSavanja simbol C") (6) treperi

Napomena : sacekajte 10 sekundi bez pritiskanja bilo koje
druge naredbe, tako da se Timer (tajmer) zone kuvanja
pokrene.

Napomena : ponovljenim, dugim pritiskom na taster G (6)
Timer (tajmer) zone kuvanja se resetuje

Ako zelite, ponovite postupak za viSe zona kuvanja.

Napomena : svaka zona kuvanja moze imati razli¢ito
postavljen Timer (tajmer); na displeju (4) se pojavijuje
odbrojavanie trenutno odabrane zone kuvanja; ako nema
odabrane zone, pritiskom na Display (displej) (4) prikazuje
se odbrojavanje Timer (tajmer) "STAND ALONE"
(samostalni).

Nacin prikazivanja odbrojavanja je isti kao i kod Timer
(tajmera) "STAND ALONE" (samostalni) (vidi prethodni
paragraf Timer (tajmer) "STAND ALONE" (samostalni))

Kad tajmer zavrsi odbrojavanije, oglaSava se zvuéni signal i
zona kuvanja se iskljucuje.

Za iskljucivanje funkcije Timer:
+ odaberite zonu kuvanja (2)
* postavite trajanje Timer (tajmera) na Uﬂﬂ, pomocu

+

® Power Limitation (ograni€enje snage)

Funkcija Power Limitation omogucuje postavljanje rada
uredaja ograni¢avajuci maksimalnu apsorpciju i podeSavajuci
snagu apsorpcije svih aktivnih zona za kuvanje, pazeéi da
ukupna apsorpcija ploce ne prelazi maksimalni nivo
apsorpcije.

Napomena : podeSavanje se mora izvrsiti sa iskljuéenom
ploCom, bez pritiskanja tastera M ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) (1)
, U trenutku kada je proizvod prikljuéen na napajanje ili kada
se napajanje ponovo ukljuci, u roku od 2 minute.

Za podesavanje funkcije Power Limitation :

- pritisnitet A )

(koja treperiti, samo prve 2 minute od napajanja uredaja)



- drzite i dalje pritisnutim t A ) pritisnite, jedno po jedno, sva
podru¢ja Odabir/Display (displej) (2) podru¢ja za kuvanje, u
smeru suprotnom od kazaljke na satu polazeci od prednjeg
desnog (FR)

e
"‘\

RL-2 1°

2-RR

Ve

)

2-FR

=

SN
-
.

-

-

[+

/-r..

Ive |

I '

- f-l

l...'
-

re

FL-27

- svaki put kad pritisnete, emituje se kratki zvuéni signal
- posle pritiskanja svih Display (displeja) (2), moguce je
pustiti tastert A )
u ovom trenutku:
- Display (displej) (2) zadnje leve zone (RL) prikazuje
naizmeni¢nim redosledom simbole "C" i "0", koji oznaCavaju
da je moguce izvrSiti podeSavanje:

odaberite Display (displej) (2-RL)

posle toga Klizite po Traci za izbor (3), sve dok
se na Display (displeju) ne prikazu simboli "C" i

na Display (displeju) (2-FL) se prikazuje trenutno
podeSavanje**

0= 74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** zadana postavka je 7,4 KW
Za promenu podesavanja funkcije Power Limitation
(ogranicenje snage)
- pritisnite Display (displej) (2) prednje leve zone (FL)

- posle toga klizite po Traci za izbor (3), za postavljanje
novog podeSavanja

- za snimanje izvrSenog izbora pritisnite taster @ ON/OFF (1),
na 2 sekunde; emitira se dugi zvucni signal, kao potvrda
izvrSenog podeSavanja
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@ Bridge Zones (most podrucja)

Zone za kuvanie, zahvaljujuéi funkciji Bridge, mogu raditi u
kombinovanom naginu, stvarajuci jedinstvenu zonu kuvanja sa
istim nivoom snage. Ta funkcija omogucuje ujednaceno
kuvanije i sa posudama velikih dimenzija.

Moze se koristiti u kombinaciji prednja zona za kuvanje
"Master" sa odgovarajuc¢om zadnjom zonom za kuvanje
"Sekundarna"

(za proveru na kojim podrugjima je predvidena ova funkcija,
pogledaite ilustrovani deo ovog priru¢nika).

Za aktiviranje funkcije Bridge:

- istovremeno, odaberite dve zone za kuvanje koje zelite
da koristite

-na DisplejL‘J_SZ) zone za kuvanje "Sekundarna" pojavljuje
se simbol "7 1"

- pomocu trake za izbor (3) moguce je postaviti Nivo
(snagu) kuvanja, koji ¢e hiti prikazan na displeju (2) zone za
kuvanje "Master"

- za iskljucivanje Funkcije Bridge dovoljno je ponoviti istu
proceduru aktiviranja

Napomena : Tajmer zone kuvanja, aktiviran za vreme
Funkcije Bridg, automatski iskljuCuje obe zone za kuvanije;
koje se u ovom slu¢aju, smatraju kao jedina kombinovana
oblast.

UPOTREBA ASPIRATORA

@ Ukljucivanje

Kratko pritisnite (dodirnite) B ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) (1)
ploCe za kuvanije/ aspiratora: simbol (D svetli;

nastavkom pritiskanja, sve dostupne funkcije ¢e postati
vidljive na nekoliko trenutaka, posle ¢ega ostaju aktivne
samo one glavne; ostale se mogu koristiti i naknadno ¢e
se uklju€iti, za vreme upotrebe uredaja.

VAZNO:

sve raspolozive funkcije ¢e biti osvetljene sa niskim
intenzitetom svetlosti, koja ¢e postati intenzivnija samo u
trenutku u kojem su aktiviraju.

|

Pritisnite ponovno O za iskljuivanje

Napomena: Ova funkcija ima prednost pred svim drugim
funkcijama.

® Ukljucivanje aspiratora:
Dotaknite (pritisnite) Podrucje Izbora (12) za aktiviranje
aspiratora



@ Brzina (snaga) usisa:

Aspirator je opremljen sa 3 nivoa brzine (snage) usisa
Dodirnite i Klizite prstima po Traci za Izbor (3):

prema desno za povecavanje nivoa snage;

prema levo za smanjivanje nivoa snage.

Postavljeni nivo snage ce biti prikazan u podrucju
Izbor/Display (displej) (12)

@Power Booster (povecavanje snage)

Proizvod ima 2 dodatna nivoa snage (preko nivoa 3)

Power Booster (Povecavanje snage) 1 :
vremenski ogranicen na 15 min

Power Booster (Povecavanje snage) 2 :
vremenski ograni¢en na 5 min,

posle Cega se snaga vraca na prethodno postavljeni nivo.

Dodimnite i Klizite prstima po Traci za Izbor (3) (preko nivoa 3)
i aktivirajte Power Booster (Povecavanje snage) 1

Nivo Power Booster (Povecavanje snage) 1 je oznacen u
podrugju Izbor/Display (displej) (12) sa trepere¢im brojem "4"

Dodirnite i Klizite prstima po Traci za Izbor (3) (preko nivoa 3)
i aktivirajte Power Booster (Povecavanje snage) 2

Inivo Power Booster (Poveéavanje snage) 2 je oznacen u
’pzc’)druéju Izbor/Display (displej) (12) sa treperecim simbolom

® Automatski rad

Aspirator se ukljuéuje na najpogodniju brzinu, prilagodavajuci
kapacitet usisavanja maksimalnom nivou kuvanja, koji se
koristi na zonama za kuvanje.

Kada se zone za kuvanje iskljuce, aspirator prilagodava svoju
brzinu usisa i postupno je smanjuje, kako bi uklonio zaostale
mirise i paru.

Za aktiviranje ove funkcije:

Pritisnite (14)

Ponovite za iskljucivanje.

Napomena : ako se za vreme automatskog rada odaberu na
Traci za Izbor (3) brzine od 1 do 3, automatski rad se
prekida;

ako umesto toga odaberete Power Boster (Povecavanje
snage), automatski rad ¢e se nastaviti na kraju vremenskog

ograniéenja, a u meduvremenu simbol " A " treperi.
Napomena : u slu€aju iskljucivanja ploge sa aktiviranim

automatskim radom, usisavanje Ce se vrSiti automatski,
postepeno.

® Pokazivac zasi¢enosti filtera
Aspirator prikazuje kada je potrebno izvrsiti odrzavanje filtera:

473

Ugljenilkeramicki filteri mirisa
*FILTER"(13) ukljuéuje se

Filter za mast
“FILTER"(13) treperi

Napomena : ova funkcija je onemogucena prema zadanim
postavkama (za omogucavanje pogledajte paragraf
"aktiviranje pokazivaca zasicenosti filtera")

® Resetovanje zasicenosti filtera

Posle izvrSenog odrzavanja filtera (za
uglieni/keramicki) dugo pritisnite "FILTER" (13) ;
“FILTER(13) se iskljutuje i vraca broja¢ pokazivaéa na nulu.

mast ifili

@ Ukljuivanje indikatora zasicenosti filtera

Ovaj pokaziva€ je obi¢no iskljucen.
Za njegovo ukljucivanje postupite na sledeci nacin:

- ukljucite usisnu plo¢u preko d) ;
- sa isklju¢enim motorom usisa i zonama za kuvanje pritisnite
Podrucje Izbora (12)
- dugo pritisnite "HOOD" (11) sve dok se na Display
(displej) (12) ne pojeve slova "F" - "G" koja izmeni¢no
trepere

F = ugljenilkeramicki filteri mirisa

G = filter za mast

Ugljenilkeramicki filteri mirisa

pritisnite na Display (displej (12) u trenutku kada
se pojavi slovo "F"

pritisnite "FILTER" (13)  treperece svetio

ponovo dugo pritisnite "HBOMO" (11) za
potvrdu aktiviranja pokazivaca
ugljenih/keramickih filtera mirisa

Filter za mast

pritisnite na Display (displej (12) u trenutku kada
se pojavi slovo "G"

pritisnite "FILTER" (13 _ stalno svetlo

ponovo dugo pritisnite "HEEG D" (11) za potvrdu
aktiviranja pokazivaca filtera za mast

Uredaj je dizajniran da se koristi zajedno sa KOMPLETOM
senzora za prozor (ne isporuCuje se od strane
proizvodaca).

Instalacijom KOMPLETA senzor za prozor ( samo u sluaju
upotrebe u nacinu rada USISAVANJE), usisavanje vazduha
prestaje svaki put kada je prozor u sobi, na kojem je
KOMPLET instaliran, zatvoren.

+ Elektriéno priklju¢ivanje KOMPLETA na uredaj mora
obaviti kvalificirano i specijalizirano tehnicko osoblje.




* KOMPLET mora biti posebno sertifikovan u skladu sa
bezbednosnim standardima koji se odnose na
komponentu i njezinu upotrebu sa uredajem. Instalacija
se mora izvrSiti u skladu sa vaze¢ime propisima za kuéne
instalacije.

PAZNJA:

+ kablovi KOMPLETA koji se priklju€uje na uredaj moraju
biti deo sertificiranog kruga sa vrlo niskim sigurnosnim
naponom (SELV).

* Proizvoda¢ ovog uredaja odbija bilo koju odgovornost
za bilo kakve probleme, oStecenja, pozare uzrokovane
nedostacima i/ili neispravnim radom ifili nepravilnim
instaliranjem KOMPLETA.
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Proizvod - Tasteri - Displej
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Oblast vaganja
Displej /Komande

Funkcija HOLD (zadrzi)
Funkija TARE (tara)
Funkcija ZERO (nuliranje)
Funkcija UNIT (jedinica)
Funkcija LOCK (zaklju¢aj)

Numericki displej vage

Indikator funkcije koja se koristi
Indikator jedinice mjerenja u upotrebi
Indikator vage
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UPOTREBA VAGE

Proizvod je opremljen ugradenom vagom za hranu

VAZNO:

kada se vaga koristi sa $erpama ili posudama veéim od @ 20
cm, pozeljno je iskljuCiti usisavanje aspiratora kako bi se
izbeglo uticanje na merenje tezine;

NAPOMENA = Serpa ili posuda moraju UVEK biti centrirani
na prostoru za merenje, sprecavajuéi tako da ometaju
podrucje usisavanja.

NAPOMENA = maksimalno opterecenje vage je 10 KG;
uzmite u obzir toleranciju od +/-2g od vrednosti svakog
pojedinaénog merenja.

Rad
@ Ukljucivanje

Da biste aktivirali vagu, dodimite povrSinu za merenje (15) ili
postavite proizvod na mesto za merenja;

displej (22) se aktivira pokazujuci teZinu koja je jednaka nuli ili
jednaka teZini proizvoda

NAPOMENA = ako veé postoje proizvodi u prostoru za
merenje i oni se sklone, vaga ée se aktivirati pokazujudi tezinu
uklonjenog proizvoda sa negativnim predznakom;

i obrnuto, ako dodate druge proizvode, vaga ée se
aktivirati pokazujuéi samo tezinu poslednjeg dodatog
proizvoda

@ |skljuéivanje

Vaga se autoatski iskljucuje:

- posle 2 minute, ako nisu prisutni predmeti na mestu za
vaganje

- posle 8 minuta, ako su prisutni predmeti na mestu za
vaganje

@Funkcija UNIT (jedinica)

Vaga se postavlja po defaultu na metricki merni sistem, u
gramima;

pritisnite "UNIT" (20) za promenu jedinice merenja;
jedinica za merenje u upotrebi je prikazana ispod prikaza
vage, na displeju (24)

®Funkcija ZERO (nuliranje)

Funkcija "ZERO" (19) dozvoljava da se numericki prikaz vage
dovede na "nulu”, bez obzira na to da li u podrucju za merenje
postoje proizvodi il ne (15);

NAPOMENA = Indikator ZERO (23) iskljucice se kada dodate
ili uklonite proizvode iz oblasti za merenje (a prikazati ¢e se
teZina proizvoda);
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®Funkija TARE (tara)

Funkcija "TARE" (18) omogu¢ava postepeno merenje
razli¢itih namirnica bez potrebe da ih uklonite iz oblasti za
merenje, i da imate i teZinu svake pojedinacne namirnice, kao
i ukupne koli¢ine namirnica

upotreba :

- stavite prvi proizvod u oblast za merenje, na displeju (22)
prikazuje se tezina "1"

- pritisnite "TARE" (18), tezina na displeju (22) se resetuje

- dodajte jos jedan proizvod u polje za merenje, na displeju
(22) prikazuje se tezina "2"

- onovo pritisnite "TARE" (18) na displeju (22) prikazuje se
tezina "1" + tezina "2"

NAPOMENA = moguée je dodavati proizvode do
maksimalnog optereéenja vage

NAPOMENA = da bi iskljuéili teZinu posute iz ukupne tezine,
najpre izvrsite taru preko tastera "ZERO" (19)

NAPOMENA = za izlaz iz funkcije "TARE" pritisnite "ZERO"
(19)

®Funkcija HOLD (zadrzi)

Funkcija "HOLD" (17) dozvoljava da se zapamti teZina koja se
prikazuje, a zatim se moze pozvati, samo na displeju i dodati
ili oduzeti od nove teZine na vagi; te#ina ée ostati u memoriji
dok se vaga ne iskljuci

upotreba :

- stavite proizvod u oblast za merenje

- drzite pritisnut taster "HOLD" (17) sve dok teZina na
displeju ne poéne da treperi: vrednost je memorisana
NAPOMENA = mozete nastaviti tako $to Cete ukloniti teZinu
sa vage i koristiti je u svim njenim funkcijama

NAPOMENA = ponavite novi produZeni pritisak za
memorisanje nove tezine; u memoriji ée ostati samo poslednja
sacuvana tezina.

U bilo kom trenutku pritiskom na "HOLD" (17) mozete
pogledati saGuvanu vrednost, koja se pojavljuje trepereci
nekoliko sekundi na ekranu (23);

unutar tog vremena ponovnim pritiskanjem "HOLD" (17)
memorisana tezina se dodaje tezini na vagi;

na displeju (23) se prikazuje vrednost zbira i svetlosna oznaka
"HOLD" (23) ostaje upaliena, da bi pokazala da je funkcija jo$
uvek aktivna;

ponovnim pritiskom na "HOLD" (17) memorisana tezina se
oduzima od tezine prikazane na displeju;

na displeju (23) se prikazuje vrednsot razlike i automatski se
izlazi iz funkcije.



Primer:

- memorisana tezina: 1 KG

- tezina prisutna na vagi u trenutku poziva funkcije: 2 KG

- "zbima" tezina, prikazana na ekranu: 3 KG (1 KG + 2 KG)

- "oduzeta" tezina, pre izlaska iz funkcije: 2 KG (3 KG - 1 KG)

®Funkcija LOCK (zakljucaj)
Funkcija "LOCK" (21) blokira upotrebu vage, kako bi se

sprecilo njezino uklju¢ivanje kada stavljate razlicite predmete
u podrucje vaganja;

za aktiviranje ove funkcije tdrzite pritisnuto "LOCK" (21) sve
dok se displej vage ne iskljuci;

postupite na isti nacin da deaktivirate funkciju: drzite
pritisnuto "LOCK" (21) dok se ponovo ne ukljuci displej
vage.

NAPOMENA = posle 30 minuta od aktiviranja funkcije
"LOCK", vaga se iskljucuje i "LOCK" se deaktivira
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4.1 Tablica snage

Koris¢enje nivoa

Nivo snage Vrsta kuvanja (oznaka sledi iskustvo i navike kuvanja)
Idealno za podizanje temperature hrane u kratkom
) Boost Brzo podgrevanje vremenu do brzog klju¢anja vode ili za brzo
Maksimalna podgrevanje te¢nosti za kuvanje
snaga — — :
8.9 Przenje - kuvanje Ild_ealno za lagano przenje, zapocinjanje kuvanja,
pripremu zamrznute hrane, brzo kljuéanje
7.8 Lagano podgrevanje- zaprSka - | ldealno za zaprke, odrzavanje klju¢anja, dugo kuvanje
kuvanje - gril i gril (za krace trajanje, 5-10 minuta)
Visoka snaga Lagano podgrevanje — dugo Idealno za lagano przenje, odrzavanje laganog
6-7 kuvanje - kuvanje gulaSa - kljuéanja, dugo kuvanje i gril (za srednje vreme trajanja,
zaprska — gril 10-20 minuta), prethodno podgrejati dodatne elemente
. . < Idealno za kuvanje gulasa, zadrzavanje delikatnih
Dugo kuvanje — kuvanje gulasa - e ) L
4-5 / . klju¢anja, dugo kuvanje (za dugo vreme trajanja),
lagano podgrevanje - gril SO 4 .
lagano podgrevanie pri pripremi testenine
Srednia Dugo kuvanje — lagano krékanje | Idealno za dugo kuvanje (riza, umaci, pecenja, riba) s
sha .Ja 34 - zgu3njavanje —lagano dodatnom te€nosti (npr. voda, vino, temeljac, mleko),
g zakuvavanje lagano podgrevanije pri pripremi testenine
Dugo kuvanje - lagano krckanje | Idealno za dugo kuvanje (manje od jedne litre: riza,
2-3 - zguSnjavanje —lagano umaci, pe€enja, riba) s dodatnom te€nosti (npr. voda,
zakuvavanje vino, temeljac, mleko)
Odmrzavanje - toplienje — - )
1.2 zadrzavanje topline — lagano devalno za omeksavanjg masllaca, Iaganq rastapanje
. ¢okolade, odmrzavanje proizvoda manjeg obima
zakuvavanje
Niska snaga
Odmrzavanje - topljenje — Idealno za odrzavanije topline manjih koli¢ina tek
1 zadrZavanje topline - lagano pripremljene hrane, na temperaturi za posluzivanje, i za
zakuvavanje dovrdavanie rizota
Plo¢a za kuvanije na poziciji stand-by ili ugaSena
OFF Snaga nula Povrsina za odlaganje (moguce prisustvo topline s kraja kuvanja, oznac¢eno s
H-L-0)
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4.2 Tablica za kuvanje

Kategorija Jelo ili vrsta Nivo snage i na¢in kuvanja
namirnice kuvanja Prva faza Snaga Druga faza Snaga
Kuvanje testenine i
Sveza testenina Podgrevanje vode Booster-9 zadrzavanje 7-8
klju¢anja
Kuvanje testenine i
Testenina, Sveza testenina Podgrevanje vode Booster-9 zadrzavanje 7-8
riza klju€anja
Kuvanje testenine i
Kuvana riza Podgrevanje vode Booster-9 zadrzavanje 5-6
klju¢anja
RiZoto Zaprske i tostiranje 7-8 Kuvanje 4-5
Lagano kuvanje Podgrevanje vode Booster-9 Lagano kuvanje 6-7
Przenje Podgrevanje ulja 9 Przenje 8-9
Povré Brzo przenje uz Podgrevanje dodatnih elemenata 7-8 Kuvanje 6-7
ovrée mesSanje
Gulas Podgrevanje dodatnih elemenata 7-8 Kuvanje 34
Zaprske Podgrevanje dodatnih elemenata 7-8 Zazumyame 7-8
zaprske
Pecenje P.e Cenje mesa s uliem 7-8 Kuvanje 3-4
(ako je s maslacem, snaga 6)
Pnp;(;rrrzja na Podgrevanje posude 7-8 Gril na obe strane 7-8
Meso T—— -
Zazutivanje Zazucwame s uljem 7-8 Kuvanje 4-5
(ako je s maslacem snaga 6)
« Zazucivanje s uliem } . 3
Supe/gulas (ako je s maslacem snaga 6) 7-8 Kuvanje 3-4
P”pg:]a na Podgrevanje posude 7-8 Kuvanje 7-8
Riba Supe/gulas Zazucwanje s uljem 7-8 Kuvanje 3-4
(ako je s maslacem snaga 6)
o Podgrevanje ulja ili masnih X - !
Przenje sastojaka 8-9 Przenje 7-8
Przena jela Podgrevanjg tave s r_nz_islacem il 6 Kuvanie 6.7
masnim sastojcima
' Omlet Podgrevanje tave s maslacem i 6 Kuvanie 5.6
Jaja masnim sastojcima
Kuvano/tvrdo . .
Kuvano Podgrevanje vode Booster-9 Kuvanje 5-6
Palacinke Podgrevanje tave s maslacem 6 Kuvanje 6-7
. Zazutivanje s uliem : . }
Paradajz (ako je s maslacem snaga 6) 6-7 Kuvanje 34
Umaci Ragu Zazucwame s uljem 6-7 Kuvanje 3-4
(ako je s maslacem snaga 6)
« Priprema baze (otapanje maslaca i ! Dostizanje laganog 3
BeSamel brasna) 56 KjuSanja 84
Slasti¢arska - ) QOdrzavanje laganog X
krema Uzavrivanje mleka 4-5 Kiutanja 45
Slatkisi, Puding Uzavrivanje mleka 4-5 Odrzavlanvje Igganog 2-3
kreme klju€anja
Riza na mleku Podgrevanje mleka 5-6 Ourzavanje laganog 2-3
kljuéanja
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5. Odrzavanje

Odrzavanje ploce za kuvanje

Paznja! Pre bilo koje operacije ¢iS¢enja ili odrzavanja,
pobrinite se da su zone za kuvanje iskljucene i da je
svetlosni indikator topline nestao.

5.1 Ciscenje
Plo¢a za kuvanje se mora odistiti posle svakog kori§¢enja.

Vazno:

Ne koristite abrazivne sundere i etkice. Njihovom upotrebom
bi se, vremenom, moglo o3tetiti staklo.

Nemojte koristiti hemijske, iritirajuée deterdzente kao na
primer sprej za ¢iS¢enje reme i sredstvo za uklanjanje mrlja.

Nakon svake uporabe ostavite ploéu da se ohladi i zatim je
ocistite kako biste uklonili skorene ostatke hrane i mrlje
uzrokovane ostacima hrane.

Seéer i proizvodi sa visokim udelom $eéera o$te¢uju plodu za
kuvanje i moraju se odmah ukloniti.

Sol, Secer i pesak mogu ogrebati staklenu povrsinu.

Koristite mekanu krpu, upijajuéi kuhinjski papir ili posebne
proizvode za C¢iSéenje ploée (pridrZavajte se uputstava
Proizvodaca)

NE KORISTITE UREDAJE ZA CISCENJE PAROM!!!

Vazno:

U slucaju slu€ajnih i velikih prosipanja te¢nosti iz posude
moguce je intervenisati preko ispusnog ventila koji se nalazi
na dnu uredaja, kako bi se uklonili svi ostaci i obavilo ¢is¢enje
s maksimalnom higijenskom sigurno$éu.

Sl. 18

Za potpunije i temeljitije ¢iS¢enje mozete potpuno ukloniti
donju posudu

SI. 19

Ciscenje metalne resetke:

Resetka se mora ru¢no prati vruéom vodom i neutralnim

deterdzentom i pazljivo osusiti kako bi se izbegle pojave

oksidacije.

480

Odrzavanje kape

Ciséenje )

Za Ciscenje koristite ISKLJUCIVO viaznu krpu i tecne
neutralne deterdzente. ZA CISCENJE NEMOJTE KORISTITI
ALATE ILI INSTRUMENTE!

Izbegavajte uporabu abrazivnih proizvoda.
NEMOJTE KORISTITI ALKOHOL!

Filter za mast

Zadrzava Cestice masti nastale kuvanjem.

Mora se Cistiti jednom mesecno (ili kada to zahteva sistem
indikatora zasicena filtera), sa blagim deterdZentima, ruéno ili
u masini za sude, na niskim temperaturama i kratkom ciklusu.
Prilikom pranja u masSini za sude, metalni filter moze izbledeti,
ali njegova filterska svojstva se ne menjaju.

Sl. 15

Aktivas Ogles Filtrs — Keramiskais

(Samo za filtrirajuéu verziju)

Upija neugodne mirise uzrokovane kuvanjem.

Proizvod je opremlien kompletom filtera za miris. Zasiéenje
filtera mirisa nastaje posle viSe ili manje duze upotrebe,
ovisno o vrsti kuhinje i pravilnosti ¢iS¢enja filtera za mast.
Filteri za miris mogu se termicki regenerisati svakih 2/3
meseca u prethodno zagrejanoj rerni na 200 °C u vremenu od
45 minuta. Pravilna regeneracija osigurava konstantnu
efikasnost filtriranja kroz 5 godina.

Paznja! Nemojte naslanjati filtere na dno peéi, ve¢ ih
pohranite u posudu za pecenje i postavite na srednju visinu.
SI.17-17a-17b-17c



5.2 Pretrazivanje kvarova

modula

ispravno povezan ili
je neispravan

& 4 OTKLANJANJE
KOD GRESKE OPIS MOGUCI UZROCI GRESKE
Kontrolna ploca se gasi zbog previsoke UnutraSnja temperatura Saéeka_jte da se ploca
E2 elektricnih delova je ohladi pre ponovne
temperature h
previsoka upotrebe
E3 Neodgovaraju¢a posuda Gubltagsgnbailggetsklh Sklonite posudu
Elektricna energija ne
Problemi komunikacije izmedu dolazi do modula; Odspoiite blotu od mreze
E5 korisnickog interfejsa i indukciiskog Kabal za napajanje nile pojite p

i proverite kabal

Za sve ostale poruke o
greSkama

(E...U...C...)

Nazovite sluzbu za tehnicku podrsku i prijavite kod kvara

5.3 Servisna sluzba

Pre nego Sto kontaktirate Sluzbu za korisnike:

1.Proverite je li moguée samostalno rijesiti problem na temelju tocaka opisanih u "Pretrazivanje kvarova"
2.Ugasite i ponovno upalite uredaj da proverite da li problem i dalje postoji.

Ako i nakon gore navedenih provera problem i dalje postoji, obratite se najblizoj Sluzbi za korisnike
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SL - Navodila za montazo in uporabo

Strogo upostevajte navodila tega prirocnika. Zavratamo
vsakrsno odgovomost za morebitne tezave, Skodo ali pozar
na aparatu, ki bi bile posledica neupoStevanja navodil tega
prirocnika. Aparat je namenjen izkljucno za domaco uporabo,
za kuhanje hrane in sesanje dima, ki se spro$¢a ob sami
pripravi. Drugaéna uporaba ni dovoljena (npr. za ogrevanje

prostora). Proizvajalec zavrata vsakrSno odgovomost v

primeru napa¢ne uporabe ali napacnih nastavitev komand.

Aparat se po videzu lahko razlikuje od prikazanega na

rishah v tej knjizici, vendar pa so navodila za njegovo

uporabo, vzdrzevanje in montazo enako veljavna.

O Pazljivo preberite navodila: pomembni so podatki o
namestitvi, uporabi in varnosti.

@ Na napravi ne izvajajte elektriénih sprememb.

@ Ppred namestitvijo aparata preverite, da ni poskodovanih
komponent. ~V  obratnem  primeru,  pokliCite
poobla$cenega prodajalca in aparata ne montirajte.

@ Ppreverite brezhibnost aparata, preden pricnete z
name$Canjem. V.  obratnem  primeru,  pokliCite
pooblad€enega prodajalca in aparata ne montirajte.

Opomba: S simbolom "(*)" oznaCeni deli spadajo med

dodatno opremo, ki je prilozena le nekaterim modelom, ali pa

to deli, ki jih lahko dokupite.

© 1. Opozorila

Pozor! Strogo upoStevajte naslednja
navodila: e Pred kakrSnimi  koli
inStalacijskimi deli je treba aparat izklopiti
iz elektricnega omrezZja. e Montazo ali
vzdrzevanje mora izvesti specializiran

tehnik v skladu bodisi z navodili
proizvajalca in  bodisi z veljavnimi
lokalnimi  varnostnimi  predpisi. Ne

popravljajte ali zamenjujte nobenih delov
aparata, ¢e ni tako izrecno navedeno v
priroCniku za uporabo. e Ozemljitev
aparata je po zakonu obvezna. e
Napajalni kabel mora biti dovolj dolg, da
lahko aparat prikljucite na elektricno
omreZje, vgrajeno Vv omarico. -Za
zagotovitev namestitve v skladu z
veljavnimi  varnostnimi  standardi  je
potrebno vecpolno stikalo, skladno s
predpisi, ki zagotavlja popolni izklop
elektricnega napajanja s prenapetostno
zascCito lIl. razreda, skladno z navodili za
namestitev. e Prepovedana je uporaba
podaljSkov ali razdelilnih vticnic. ® Ko je
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namestitev kon¢ana, elektriéne
komponente ne smejo biti dostopne
uporabniku. e Sam aparat in njegovi
dostopni deli se med uporabo mocno
segrejejo. Ne dotikajte se grelnih
elementov. e Pazite, da se otroci ne
igrajo z aparatom; drzite otroke na
dallavo in jih nadzirajte, saj lahko
dostopni deli med uporabo postanejo
zelo vroCi. e Za uporabnike srénih
stimulatorjev in aktivnih vsadkov je pred
uporabo indukcijske kuhalne plosce
pomembno, da je njihov stimulator
zdruzliiv z aparatom. e Med in po
uporabi se ne dotikajte grelnih elementov
aparata. e Izognite se stiku s krpami ali
drugimi vnetljivimi materiali, dokler niso
vsi sestavni deli aparata dovolj ohlajeni,
tveganje pozara. e Na aparat ali v
njegovo blizino ne odlagajte vnetljivih
snovi. @ Pregreta masScoba in olie se
zlahka vnameta. Pripravo jedi z obilo
mascobe ali olja stalno nadzirajte. @ Ce
opazite, da je povrSina poSkodovana,
izkljucite aparat, da se izognete moznosti
elektricnega udara. e Aparat ni
namenjen za delovanje z zunanjim
¢asovnikom ali lo€enim sistemom za
daljinsko upravljanje. @ Nenadzorovano
kuhanje na kuhalni plo$¢i z oliem ali
mascobo je lahko nevarno in povzroCi
pozare. e Kuhanje mora potekati pod
stalnim nadzorom. Kratkotrajno kuhanje
mora potekati pod stalnim nadzorom. e
Ognja NIKOLI ne gasite z vodo. Pogasite
poZzar na aparatu in zadusSite plamene, na
primer s pokrovko ali s poZarno odejo.
Nevarnost pozara: na kuhalno povrsino
ne odlagajte predmetov. e Ne
uporabljajte parnih Cistilnikov, nevarnost
elektriénega udara. e Na povr§ino
kuhalne plo$¢e ne postavljajte kovinskih
predmetov, kot so noZi, vilice, Zlice in



pokrovi, ker bi se lahko pregreli. e
Preden aparat prikljuCite v elektricno
omrezje: preverite podatkovno tablico
(nameSCeno na dnu aparata) in se
prepri¢ajte, da napetost in mo¢ ustrezata
napetosti omrezja in da je prikljucna
vtiCnica primerna. V primeru dvomov se
posvetuijte s kvalificiranim elektriGarjem.

Pomembno: e Po uporabi izkljudite
kuhalno plo$¢o s pomocjo svoje krmilne
naprave in ne zanaSajte se na detektor
posod. e |zogibajte se razlitiu tekoCine,
zato pri vretju ali segrevanju tekodine,
zmanj$ajte  dovod toplote. e Grelne
elemente ne pusCajte vklopliene in s
prazno posodo ali brez nje na kuhaliSCu.
e Ko konCate s kuhanjem, izklopite
odgovarjajoe kuhali§Ce. e Nikoli ne
uporabljajte  aluminijaste  folije  za
kuhanje, in nikoli ne postavljajte izdelkov,
pakiranih z aluminijem. Aluminij se lahko
stali in nepopravljivo posSkoduje vas
aparat. @ Nikoli ne segrevaijte ploCevink
ali konzerv s hrano, ne da bi jih pred tem
odprli, saj jih lahko raznese! To opozorilo
velja tudi za vse druge vrste kuhalnih
ploS¢. e Uporaba visoke stopnje modi,
kakrSna je funkcija "Booster", ni primerna
za segrevanje nekaterih teko€in, kot je na
primer olje za cvrtje. Prevelika toplota je
lahko nevarna. V teh primerih je
priporoCljivo uporabiti nizjo energetsko
stopnjo. @ posode morajo biti names¢ene
neposredno na kuhalno plo$¢o in morajo
biti v srediéu. V nobenem primeru med
lonec in kuhalno plo§€o ne vstavljajte
drugih predmetov. @ Ce je temperatura
previsoka, aparat samodejno zniZa
stopnjo moc¢i kuhaliS¢. e Pred vsakim
postopkom CiSCenja ali vzdrZevanja
aparat izklopite iz elektriécnega omrezja
tako, da izvleCete vti¢ ali odklopite z
glavnim stikalom stanovanja. e Pri vseh
postopkih montaze in vzdrzevanja nosite
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delovne rokavice. e Aparat lahko
uporabljajo otroci, starejSi od 8 let, in
osebe z  zmanjSanimi fiziCnimi,
senzori¢nimi ali duSevnimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkuSenj ali
potrebnega znanja, pod pogojem, da jih
nekdo nadzoruije, ali po tem, ko prejmejo
navodila bodisi glede varne uporabe
aparata bodisi razumevanja nevarnosti,
ki jim pretijo. e Otroke je potrebno
nadzorovati in zagotovit, da se z
aparatom ne igrajo. e Otroci ne smejo
Cistiti in vzdrzevati aparata, ¢e niso pod
nadzorom. e Prostor mora imet
zadostno prezraCevanje, kadar aparat
uporabljate so€asno z drugimi aparati, ki
za zgorevanje uporabljajo plin ali druga
goriva. @ Aparat je treba pogosto Cistiti,
tako notranjost kot tudi zunanjost (VSAJ
ENKRAT MESECNO), v vsakem primeru
pa upoStevajte, kar je izrecno navedeno
v navodiih za vzdrzevanje. e
Neupostevanje pravil za Cis¢enje aparata
in zamenjavo ter CiSCenje filtrov pomeni
tveganje za pozar. e Kuhanje s
flambiranjem je strogo prepovedanc. e
Uporaba prostega plamena je Skodljiva
za filtre in lahko povzroCi pozar, zato se
je v vsakem primeru temu treba izogniti.
e Cvrtie je potrebno nadzirati, da se
preprei vnetie pregretega olja. e
POZOR: Med delovanjem kuhalisa se
dostopni deli aparata lahko segrejejo. @
Pozor! Aparata ne prikljuujte na
elektriéno omreZje, dokler namestitev ni
popolnoma konCana. e Kar zadeva
tehniéne in varnostne ukrepe, ki jih je
treba sprejeti za odvajanje hlapov,
dosledno upostevajte doloCbe predpisov
pristojnih lokalnih organov. e Vsesanega
zraka se ne sme odvajati v vod, ki se
uporablia za odvajanje dimnih plinov
naprav z zgorevanjem plina ali drugih
goriv. e Aparata nikoli ne uporabljajte



brez pravilno namescCene reSetke! e Za
montazo izdelka uporabljajte samo
prilozene pritrdiine vijake ali, e niso
prilozeni, nabavite ustrezen tip vijakov.
Uporabite vijake pravilne dolzine, kot je
navedeno v vodniku za montazo. e Ko
soasno deluje ta aparat in druge
naprave, ki se napajajo z energijo, ki ni
elektricna, negativni tlak v prostoru ne
sme presei 4 Pa (4 x 105 bar). e
Pomembno je, da ta priroCnik shranite in
ga lahko kadarkoli preberete. V primeru
prodaje, prenosa drugemu lastniku ali
selitve, zagotovite, da bo ta priro¢nik

spremljal izdelek.

Ta aparat je oznacen skladno z evropsko Direktivo
2012/19/ES - UK Sl 2013 No3113, o odpadni elektricni in
elektronski opremi (OEEO). S pravilnim odlaganjem tega
izdelka uporabnik prispeva k prepreCevanju morebitnih

negativnih posledic za okolje in zdravje. Simbol s na
izdelku ali v spremljajoci dokumentaciji kaze, da tega izdelka
ne smemo obravnavati kot gospodinjski odpadek, ampak ga je
treba dostaviti v ustrezno zbiralno mesto za recikliranje
elektriéne in elektronske opreme. Aparat zavrzite v skladu s
krajevnimi  predpisi s podro¢ja odlaganja odpadkov. Za
podrobnejSe informacije o ravnanju, ponovni uporabi in
recikliranju tega izdelka se obrnite na ustrezno krajevno
sluzbo, zbimi center komunalnih odpadkov ali trgovino, kjer
ste izdelek kupili.

Aparat je naCrtovan, preizkusen in izdelan v skladu s
standardi:

Varnosti: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-
2-31, EN/IEC 62233.

+ Lastnosti: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; I1SO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Nasveti za pravilno
uporabo in man;jSi vpliv na okolje: Ko zaénete kuhati, vklopite
aparat z najmanjSo hitrostjo in ga pustite vkloplienega nekaj
minut tudi po koncu kuhanja. Hitrost pove€ajte samo v primeru
velike koli¢ine dima in pare, funkcijo Booster uporabite le v
skrajnih primerih. Za ohranjanje u€inkovitosti sistema
odstranjevanja vonjav, zamenjajte filter/e z aktivnim ogljem, ko
je to potrebno. Za ohranjanje u€inkovitosti filtra mas¢ob, ga po
potrebi o€istite. Za optimiziranje ucinkovitosti in zmanjSanje
hrupa naj bo najvecji premer odvodnega sistema tak, kot je
navedeno v tem priroéniku.
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2. Uporaba

Uporaba kuhalis¢a

Indukcijski  kuhalni sistem temelji na fizikalnem pojavu
magnetne indukcije. Bistvena znailnost tega sistema je
neposreden prenos energije iz vira na lonec.

Prednosti:

V primerjavi z elektricnimi kuhalici, je vaSe indukcijsko:

- VarnejSe: nizja temperatura na stekleni povrsini.

- HitrejSe: krajSi Casi segrevanja hrane.

- Natanénejse: kuhali$¢e se hipoma odzove na vaSe ukaze

- UcinkovitejSe: 90 % porabliene energije se spremeni v
toploto. Poleg tega, ko posodo odstavite s kuhalis¢a, se
prenos toplote takoj prekine, s tem pa se prepreci odveéno
izgubo toplote.

2.1 Primerna posoda

Uporabljajte samo lonce s simbolom .

Pomembno:

da se izognete trajnim poSkodbam kuhalne ploscée, ne

uporabljajte:

+ posod, ki nimajo popolnoma ravnega dna;

+ kovinskih posod z emajliranim dnom;

+ posod z grobim dnom, da se prepreci praskanje povrSine
plosce;

+ loncev in ponev nikoli ne odlagajte na krmilno plo$¢o
kuhalnika.
Nekateri lonci, ki so primerni za indukcijo, ne delujejo
uCinkovito zaradi dna, ki je delno sestavljeno iz
feromagnetnega materiala!! Ko kupujete lonce ali ponve,
prosimo da preverite:

¢ daje dno v celoti izdelano iz feromagnetnega materiala. V
nasprotnem primeru se znizata tako u€inkovitost prenosa
toplote kot enakomernost, tako da temperature na povrSini
ponve/lonca postanejo neprimerne za kuhanje.

NE!

+ da dno ne vsebuje aluminija: posoda se ne segreva ker
induktorji morda je niti ne prepoznajo.

+ dadna niso polozna ali so z grobo povrsino.
Taka dna zmanjSujejo kontaktno povrSino med
induktorjem in posodo, zmanj$ajo svojo uinkovitost in
poslab3ajo kuharsko izkusnjo.
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Pomembno: nikoli ne postavljajte vrocih loncev in ponev na
povrSino krmilne plos¢e kuhalnika.

2.1.1 Obstojeca posoda

Ali je material, iz katerega je narejena posoda, magneten,
lahko preverite z obigajnim magnetom. Ce se magnet posode
ne prime, se pravi da ni primema. Navedbe iz prejSnjega
odstavka veljajo tudi v tem primeru.

2.1.2 Priporoceni premer dna posode

POMEMBNO: ¢e ponve niso pravilne velikosti, se kuhalne

plosée ne bodo vklopile.

Ce Zelite videti najmanj$i premer lonca, ki ga je treba

uporabiti na vsakem posameznem polju, glejte ilustrirani del

tega priro¢nika.

Da bi dosegali kar najboljSe rezultate, je priporocljivo

naslednje:

+ Uporabljajte izkljuéno posodo z enakim ali malo vegjim
premerom dna, kot je premer kuhalnega polja.

+ Kadar je mogoCe, med kuhanjem hranite pokrov na
posodah, zlasti na tistih, ki so viSje od 22 cm.

+ Lonec postavite na sredino kuhalnega polja, ki je narisan
na kuhalni plos¢i.

Uporaba sesalnika
Sesalni sistem se lahko uporablja v razli€ici s sesanjem in
odvajanjem na prosto ali s filtriranjem in notranjim krozenjem.

Iﬁ Sesalnarazlicica

Slika 7

Paro se odvaja na prosto po cevovodu (ki ga nabavite
posebej), pritrienem na nameséeno prikljuéno prirobnico.
Premer odvodne cevi mora biti enakovreden premeru
prikljuénega obroca:

- v primeru pravokotnega izstopa 222 x 89 mm

- v primeru okroglega izstopa @ 150 mm (*)

Za podrobnejSe informacije glejte stran z opisi pribora razlicice

s sesanjem v ilustriranem delu tega priro¢nika. lzdelek

povezite s cevmi in odprtinami za odvajanje skozi steno

enakega premera, kot je izstop zraka (prikljuéna prirobnica).

Uporaba cevi in izstopnih odprtin manjSega premera povzrogi

zmanjSanje zmogljivosti sesanja in bistveno vecji hrup.

S tem v zvezi zavratamo vsako odgovornost.

@ Uporabite ¢im krajsi cevovod.

@ Uporabite cevovod s ¢im manj koleni (najvecii kot kolena:
90°).

@ Izogibajte se drastiénim  spremembam  preseka
cevovoda.
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Razli¢ica s filtriranjem

SlI. 10

Vsesani zrak se filtrira v posebnih filtrih za mas¢obe in filtrih
za vonjave ter nato znova vine v prostor. Izdelek je opremljen
z vsem potrebnim za standardno montazo in izhodom za zrak
na sprednji strani podstavka omarice. Za podrobnejSe
informacije glejte stran z opisi pribora razliice s filtriranjem v
ilustriranem delu tega priro¢nika.

Glejte spletne strani www.elica.com in
www.shop.elica.com ter preverite celovito ponudbo
razpolozljivih kompletov za razlicne nacine montaze, tako
s filtriranjem kot tudi s sesanjem.

3. InStalacija

e Elektricne in mehanske instalacije
mora izvesti specializirano osebje.

Aparat je zasnovan za vgradnjo na
delovno mizo debeline 2-6 cm, v primeru
namestitve TOP; 2,5-6 c¢cm v primeru
namestitve FLUSH.

NajmanjSa razdalja med kuhalno plos¢o
in steno mora biti najmanj 5 c¢cm od
sprednje strani, najmanj 4 cm od straneh
in najmanj 50 cm od zgornjih visecih
omaric.

Opomba Predlagane razdalie so
okvirne: pri nartovanju prostorov je treba
upostevati navedbe proizvajalca kuhinje.

& 3.1 Elektriéna povezava
Slika 3

e Aparat izkljucite iz elektricnega
omrezja. @ Za montazo mora poskrbeti
strokovno usposoblieno osebje, ki pozna
veljavne predpise s podroCja montaze in
varnosti. e Proizvajalec zavrata vsako
odgovornost do ljudi, zivali ali drugih
stvari v primeru neskladnosti  z
direktivami iz tega poglavja. @ Napajalni
kabel mora biti dovolj dolg, da lahko
kuhalno plos¢o odstranite z delovne
mize. e PrepriCajte se, da napetost,
navedena na ploscici s serijsko Stevilko,
ki se nahaja na dnu aparata, ustreza
napetosti hiSe, v kateri bo nameScena.
Ne uporabljajte podaljSevalnih kablov. e
Povezava z ozemljitvijo mora biti s



kablom 2 cm daljSa od ostalih kablov. e
Ce aparat ni opremlien z napajalnim
kablom, uporabite napajalni kabel z
najmanj 2,5 mm2 za mo¢ do 7200 W;
medtem ko mora biti pri vi§jih moceh 4
mm2). e Kabel ne sme na nobenem
mestu dosegati temperaturo, ki je za 50
°C viSja od okoliske temperature. e
Aparat je namenjen trajnemu priklopu na
elektricno omreZje.

e Pozor! Pred vnoviéno vzpostavitvijo
elektricnega  napajanja  aparata in
preverjanjem  pravilnega  delovanja
slednjega vselej preverite, ali je omrezni
kabel praviino montiran. e Pozor! Kabel
Za povezovanje mora  zamenjati
poobladéena sluzba za tehni¢no pomo¢
ali oseba s podobno kvalifikacijo.
Opomba: izdelek je opremljen s funkcijo
Power Limitator, ki omogoca nastavitev
najvecje stopnje absorpcije moci v kW
Nastavitev se mora opraviti ob prikljuCitvi
izdelka v elektricno omrezje ali ob
ponovni povezavi v elektricno omrezje (v
naslednjih 2 minutah). Dolodite velikost
zaSCite elektricnega sistema glede na
izbrano raven omejitve moci. Za vrstni
red nastavljanja funkcije Power Limitator
glejte odsek Delovanije v tem priro¢niku.
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3.3 Montaza

Preden zaénete z namestitvijo:

+ Po razpakiranju izdelka preverite, da se med prevozom
ni poskodoval in se v primeru tezav obrnite na
prodajalca ali sluzbo za pomo¢ strankam, preden
nadaljujete z namestitvijo.

+ Preverite, ali velikost kuplienega izdelka ustreza
izbranemu prostoru namestitve.

+  Prepriajte se, da v embalazi (zaradi potreb prevoza) ni
morebitnega materiala (na primer, ovojnic z vijaki,
garancijskih izjav itd.); ¢e je, ga odstranite in shranite.

+  Prepricajte se tudi, da je v blizini mesta montaze prisotna
elektri¢na vticnica

Priprava omarice za vgradnjo:

-lzdelka ni mogoCe namestiti na hladilnike, pomivalne stroje,
Stedilnike, pecice, pralne in susilne stroje.

Pred vgradnjo kuhalne plos¢e izdelajte vse izreze in
skrbno odstranite oblance in ostanke zaganja.

POMEMBNO: uporabite enokomponentno tesnilno lepilo (S) ,
ki ima odpornost na temperature do 250 °; pred
namestitvijo je treba povrine, ki jih je treba lepiti, skrbno
odistiti in tako odstraniti kakrSno koli snov, ki bi lahko
ogrozila njihov oprijem (npr. sredstva za sproscanje,
konzervansi, mas¢obe, olja, praski, ostanki starih lepil
itd.); lepilo je treba enakomerno porazdeliti po celotnem
obodu okvirja; po leplienju pustite, da se lepilo susi
priblizno 24 ur.

Slika 1B-2B

Pozor! Opustitev montaze vijakov in
pritrdilnih naprav v skladu s temi navodili
lahko predstavlja tveganje elektricnega

udara.

Opomba: za pravilno montazo izdelka je priporocljivo cevi
oviti z lepilnim trakom naslednijih lastnosti:

- elasti¢na folija iz mehkega PVC-ja z lepilom na akrilni osnovi
- v skladu s standardom DIN EN 60454

- zaviralci gorenja

- dobra odpornost na staranje

- odpornost na temperaturne spremembe

- uporabno pri nizkih temperaturah



4. Delovanje

Komandna plos¢a

6 11 6
10 9 8 7 | |
-+ + + ® ®
[ [ 2, 2
= == [ O P i R NP |
a8 Il §z &5 SLU I e B S el |
3 @ R
I —
I
| | ! 14 I [}
otvL 1 1L 11111 1P (&) (A) = =
ONIOFF 2 2
Tipke / Prikazovalnik
1. VKLOP/IZKLOP kuhalne povrSine/aspiratorja 8. Aktiviranje funkcije Temperature Manager
(Warming Function) (Upravljanje temperature
(Funkcija segrevanja))
2. lIzbira podrogja kuhalis¢a 9. Premor
Zaslon kuhalis¢a 10.  Key Lock

3. Povecanje/zmanjSanje funkcije Power Level (Stopnja moci) in 11.  Indikator aktivnega aspiratorja
modi sesanja

Prikaz funkcije Power Level (Stopnja mogi) in moci sesanja Aktiviranje indikatorja zasicenosti filtrov
4. Aktiviranje Casovnika “STAND_ALONE” . 12.  Izbira/aktiviranje aspiratorja
Prikazovalnik: Casovnik “STAND_ALONE” / Casovnik Prikazovalnik aspiratorja
kuhalis¢a
5. Povecanje/zmanjSanje Casa Casovnika “STAND_ALONE"/ Prikazovalnik nasicenosti oglenega/kerami¢nega
Casovnik kuhalis¢a filtra - maScobnega filtra
6.  Aktiviranje Gasovnika kuhalis¢a 13.  Ponastavitev nasicenosti filtra
Indikator aktivnega ¢asovnika kuhali¢a 14.  Aktiviranje avtomatskega delovanja aspiratorja

7. Aktiviranje avtomatskega segrevanja
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UPORABA KUHALISCA

Kaj je dobro vedeti pred zaetkom dela:

Vse funkcije tega kuhali$¢a so zasnovane tako, da izpolnjujejo
zahteve najstrozjih vamostnih standardov.

Zato je treba vedeti naslednje:

* Nekatere funkcije se ne samodejno aktivirajo ali
izklopijo, ¢e na kuhalis¢ih ni posod ali ¢e so slednje slabo
postavljene.

+ V drugih primerih se aktivirane funkcije samodejno izklopijo
po nekaj sekundah, ko izbrana funkcija potrebuje dodatno
nastavitev, ki ni bila izvedena (na primer: “Vklopite
kuhali§ée” brez “Izbire kuhali§¢a” in “Delovne
temperature”, ali “Funkcije Lock” oziroma “Casovnika®).

Pozor! V primeru (na primer) dolgotrajne uporabe se
kuhali§¢e morebiti ne izkljuci takoj, saj poteka faza ohlajanja;
na zaslonu kuhalisé je prikazan simbol "H", ki oznaduje to
fazo.

Preden se priblizate kuhali¢u poCakajte, da zaslon ugasne.

Zaslon kuhalis¢a
na zaslonih posameznih kuhalis¢ je prikazano:

Kuhaligge vkljuceno g
Power Level 1.9.P
Indikator preostale toplote -
Zaznavalo posode '_J
Funkcija Bridge je aktivirana ,‘-,'
Funkcija Temperature Manager -
je aktivirana (A
Funkcija Child Lock je L
aktivirana

Funkcija premora 1
Funkcija avtomatskega H
segrevanja

Lastnosti kuhali§ca

® Safe Activation (Varno aktiviranje)

Izdelek se aktivira samo v primeru, da je posoda prisotna na
kuhali§€u. Proces segrevanja se ne pricne ali se prekine v
primeru odsotnosti ali odstranitve posode.

@ Pot Detector (Zaznava posode)
lzdelek samodejno zazna prisotnost posode na kuhalis¢u.

@ Safety Shut Down (Varni izklop)
Iz varnostnih razlogov je najdalj$i ¢as delovanja vsakega
posameznega kuhali$¢a odvisen od nastavljene stopnje mogi.

® Residual Heat Indicator (Indikator preostale toplote)

Po izklopu enega ali ve€ kuhalis¢, prisotnost preostale toplote
javlja poseben vizualni znak na zaslonu ustreznega podrogja s
simbolom “H" .

Delovanje
Opomba: Za aktiviranje katere koli funkcije je najprej
potrebno aktivirati Zeleno podrocje

® Vklop
Kratko pritisnite (se dotaknite) 8 ON/OFF (1) kuhalne

povrSine/aspiratorja: simbol (I) se vklopi;

z nadaljnjim pritiskom vse razpolozljive funkcije postanejo
vidne za nekaj trenutkov, nakar ostanejo aktivne samo
glavne funkcije, ostale boste lahko uporabili in se bodo
aktivirale naknadno med uporabo naprave.

POMEMBNO:

vse razpolozljive funkcije bodo osvetliene z medlo
svetlostjo, ki bo postala intenzivnejSa Sele, ko se bodo te
funkcije aktivirale.

Znova pritisnite (I) za izklop
Opomba: Ta funkcija ima prednost pred vsemi ostalimi.

@ Izbira podro€ij kuhalisé
Dotaknite se (pritisnite) obmocje Izbira/Prikaz (2), ki ustreza
zelenemu kuhali$éu.

® Power Level (Stopnja mo¢i)

KuhalisCe ima 9 stopenj moci

Dotaknite se in potegnite po Vrstici izbiranja (3):
v desno za povecanije stopnje moci;

v levo za zmanjSanje stopnje mogi.




Nastavljena stopnja moci bo prikazana v obmocju
Izbira/Prikaz (2)

® Power Booster (dodatna mo¢)

Izdelek je opremljen z dodatno stopnjo modi (poleg stopnje
9), ki ostane aktivna 5 minut, nakar se mo¢ povrne na
prejSnjo stopnjo.

S prstom se dotaknite in povlecite po dolzini Vrstice izbire (3)

(prek stopnje 9) in aktivirajte stopnjo Power Booster (dodatna
mog)

Stopnja Power Booster (dodatna mog€) je prikazana v obmocju
Izbira/Prikaz (2) s simbolom " P

® Key Lock (Zapora)

Key Lock omogoca zaklepanje nastavitev kuhalne ploSce, da
se prepre¢i nenamerno nedovoljeno spreminjanje ze
nastavljenih funkcij.

Aktiviranje:
pritisnite a (10)

Za izklop ponovite postopek.
Opomba: ¢e med aktivno funkcijo Key Lock pritisnete katero

koli drugo funkcijo, pricne utripati simbol , S tem
oznacuje, da je funkcija v uporabi in jo je treba izklopiti, ¢e
nameravate posegati na kuhaliscu.

@ Automatic Heat UP (Samodejno segrevanje)

Funkcija Avtomatsko segrevanje omogoca hitrejSe segretje na
nastavljeno moc¢; prednost te funkcije je hitrejSe kuhanje,
vendar brez tveganja, da se bo jed sprijela, kajti temperatura
ne preseze nastavljene ravni.

Na funkcija je na voljo s stopnjami mogi 1 - 8.

Aktiviranje:
20
* na delujo¢em kuhaliS¢u pritisnite L | (7)
+ na zaslonu (2) je prikazana utripajo¢a F:' ki se
izmenjuje z nastavljeno moéjo na kuhalnem podrocju

Z viSanjem stopnje modci kuhalid¢a: funkcija Automatic
Heat Up ostaja aktivna, z novo nastavitvijo temperature;
Z nizanjem stopnje mo¢i kuhalis¢a: funkcija Automatic
Heat se izklopi.

Opomba: s soCasno izbiro drugega kuhalid¢a, bo simbol
_ay
i‘ (7) znova osvetljen z medlo svetlobo, na ta nacin

boste lahko aktivirali funkcijo tudi v tem podrogju; funkcija
pa ostane aktivna tudi v podro€ju, v katerem je bila ze prej
nastavljena, kot je to prikazano na prikazovalniku (2)

® Temperature Manager (Warming Function) (Upravljanje
temperature (Funkcija segrevanja))

Temperature Manager je funkcija za nadzor, ki omogoca
ohranjanje toplote s konstantno temperaturo in z optimalno
stopnjo modi , idealno za ohranjanje toplih pripravijenih jedi.
Funkcija Temperature Manager (Uprav_ljanje temperature) se
aktivira s prvim pritiskom na tipko @ =

Na prikazovalniku (2) podrocja obdelave s funkcijo
Temperaﬂre Manager (Upravljanje temperature) se pojavi

simbol ¢

Opomba: s socasno izbiro drugega kuhalisa, bo simbol

— (8) znova osvetljen z medlo svetlobo, na ta nacin boste
lahko aktivirali funkcijo tudi v tem podrogju; funkcija pa ostane
aktivna tudi v podro€ju, v katerem je bila ze prej nastavljena,
kot je to prikazano na prikazovalniku (2)

* Znova pritisnite aE (8) za deaktiviranje in izklop,
dokler na prikazovalniku (2) prikazane stopnje ne postavite

[N
na ‘",
Opomba: ¢e ve¢ podroCij deluje v Temperature Manager

(Warming Function) (Upravljanje temperature (Funkcija
segrevanja)), izberite prvo Zeleno podrocje v podrogju Izbira

funkcijo je mogoce izklopiti v vrstici izbiranja (3), ¢e

premaknete Power Level (Stopnja mo¢i) na Ll

@ Premor

Funkcija premora omogoca prekinitev katere koli aktivne
funkcije kuhalne plosce s postavitvijo moéi kuhanja na ni¢.

Aktiviranje:

* pritisnite I | 9)
+ prikaze se utripajo¢a I | " na prikazovalniku (2)
Za izklop funkcije:

. pritisnitel 9)
vrstica izbiranja (3) se osvetli

* pritisnite/premaknite v vrstici izbiranja (3) za izklop
funkcije
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Opomba: z izklopom se obnovi stanje kuhalne povrSine
izpred premora, povrSina Se naprej deluje z istimi nastavitvami
kot prej.

Opomba: ¢e se funkcije premora ne izklopi v 10 minutah,
kuhali¢e samodejno ugasne.

Opomba: funkcija premora ne vpliva na sesanje

@ Casovnik “STAND ALONE”

Funkcija Casovnika je odatevanje, ki ni povezano z drugimi
kuhalisci (ali s podrocjem sesanja).

Casovnik se aktivira s pritiskom na podroéje/prikazovalnik

)

Uporabite simbole == + (5) za nastavitev trajanja
Sasovnika,ki je prikazano v podroc¢julprikazovalniku (4)
Opomba: pocakajte 10 sekund brez pritiskanja na nobeno
komando, dokler se ne pricne od$tevanje.

Format ¢asovnika je 000

-0, zaure: nastavljive od 0 do 9

-0 za minute: nastavljive od 0 do 59
Opomba: ¢asovnik se lahko nastavi do najve¢ 1h in 59 min

V podrocjulprikazovalniku (4) bo prikazan preostali Cas;
po koncanem odStevanju se oglasi zvoéni signal

Opomba: pri prikazu od$tevanja bo preostali ¢as, ki je krajSi
od 10 minut, v naslednjem formatu
-f1. minute

-0 sekund

s stalno osvetljeno piko

Za izklop ¢asovnika:
* izberite podrocje/prikaz (4)
* nastavite trajanje ¢asovnika na 000 = + (5)

® Casovnik podrogij kuhali§é

Funkcija ¢asovnika kuhaliS¢ je odStevanie, ki ga je mogoce
nastaviti, tudi soasno, za vsako posamezno kuhalis¢e

Po poteku nastavljenega ¢asa se kuhalis¢a samodejno
izklopijo in uporabnika obvestijo z ustreznim zvoénim
signalom.

Aktiviranje funkcije ¢asovnika kuhalis¢

+ Dotaknite se (pritisnite) v obmocju izbire/prikaza (2)
(power level = 0)
* Pritisnite @ (6) zadevnega kuhalis¢a

+ Uporabite simbole = + (5) za nastavitev trajanja
Casovnika,ki je prikazano v podrocju/prikazovalniku (4);
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med nastavljanjem simbol G (6) utripa

Opomba: pocakajte 10 sekund brez pritiska na noben drug
ukaz, dokler se ¢asovnik kuhali§¢a ne zazene.

Opomba: s ponovnim daljSim pritiskom na G (6),se
¢asovnik kuhali§¢a ponastavi

Ce zelite, lahko postopek ponovite na veé kuhaliséih.

Opomba: na vsakem kuhali$¢u lahko nastavite drugacen
¢asovnik; na prikazovalniku (4) se prikaZe odStevanje
trenutno izbranega kuhali§€a; e ni izbrano nobeno
obmodje, se s pritiskom na prikazovalnik (4) prikaze
odStevanje ¢asovnika "STAND-ALONE".

Nacin prikaza odstevanja je enaka kot s €asovnikom
“STAND-ALONE” (glejte prejSnji odstavek ¢asovnika
“STAND ALONE)

Ko Easovnik zakljuci odstevanje, se oglasi zvocni signal in
kuhali§¢e ugasne.

Za izklop ¢asovnika:
« izberite kuhalisCe (2)
* nastavite trajanje ¢asovnika na 000 = + (5)

® Power Limitation

Funkcija Power Limitation (omejitev mo€i) omogoca nastavitev
delovanja izdelka z omejitvijo najvecje jakosti toka in z
nastavitvijo najvecje skupne moci vseh aktivnih kuhalnim
podrogij, da najvecja jakost toka kuhali$¢a ne preseze
najvecjo nastavljeno.

Opomba: nastavitev je treba opraviti z izklopljeno kuhalno
povrsino, brez pritiska na tipko M (1), ob prikljucitvi kuhalne
povrsine v elektriéno omreZje ali ob ponovni prikljugitvi v
elektriéno omreZje, v ¢asu naslednjih 2 minut.

Za nastavitev funkcije Power Limitation:

- pritisnitet A )

(ki utripa le prvi 2 minuti po napajanju izdelka)

- z nadaljnjim drzanjem tipke t A ) enkrat pritisnite na vsa
obmogja Izbire/prikaza (2) kuhalis¢, v nasprotni smeri urinega
kazalca, zacensi v sprednjem desnem podroju (FR)
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- ob vsakem pritisku se oglasi kratek zvocni signal

- ko ste pritisnili na vse prikaze (2), lahko spustite tipko

sedaj
- zaslon (2) podrocja zadaj levo (RL) izmeniéno zaporedno
prikaze simbola “C” in “0”, kar pomeni, da je nastavitev
mogoce opraviti
izberite prikaz (2-RL)
nato se pomikajte po vrstici izbiranja (3), dokler
na prikazovalniku ne bosta prikazana simbola “C”
in"g"

na prikazovalniku (2-FL) bo prikazana trenutna nastavitev**

0= 74kwW
1=45KW
2= 3,1KW

** privzeta je nastavitev 7,4 kW

Spreminjanje nastavitve funkcije Power Limitation
(omejitev mo¢i)

- pritisnite na prikazovalnik (2) prednjega levega podrocja
(FL)

- nato se pomikajte po vrstici izbiranja (3), za vzpostavite
novo nastavitev

- za shranitev opravljene izbire pritisnite tipko Bl ON/OFF
(VKLOP/IZKLOP) (1), za 2 sekundi; oglasi se daljSi zvocni
signal, ki potrjuje opravljeno nastavitev

@ Bridge Zones
S funkcijo Bridge se kuhalis¢a lahko poveZze, da delujeta

kombinirano in ustvarita enotno podrogje z isto stopnjo moci.
Ta funkcija omogoca enakomerno kuhanje s pekaci ali
posodami vedjih dimenzij.

Uporabiti je mogoce kombinacijo sprednjega kuhalis¢a
“Master” z ustreznim kuhali$¢em zadaj “Sekundarni”
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(za kontrolo, v katerih podrogjih je ta funkcija predvidena,
glejte ilustrirani del tega priro¢nika).

Za aktiviranje funkcije Bridge:

- izberite dvoje kuhalnih polj, ki jih Zelite so¢asno
uporabljati

- na prikazovalniku (2) “sekundarnega” kuhalnega

podrocja se prikaze simbol “r 1”

- v vrstici izbiranja (3) lahko nastavite raven (moc)
delovanja, ki bo prikazana na prikazovalniku (2) kuhalnega
podrogja "Master"

- za izklop funkcije Bridge ponovite isti postopek, kot za
aktiviranje

Opomba: ¢asovnik kuhali§¢, aktiviran med funkcijo Bridge,
sprozi samodejni izklop obeh kuhaliS¢; v tem primeru je to
edino kombinirano podrogje.

UPORABA ASPIRATORJA

® Vklop
Kratko pritisnite (se dotaknite) B ON/OFF (1) kuhalne

povrsine/aspiratorja: simbol d) se vklopi;

z nadaljnjim pritiskom vse razpolozljive funkcije postanejo
vidne za nekaj trenutkov, nakar ostanejo aktivne samo
glavne funkcije, ostale boste lahko uporabili in se bodo
aktivirale naknadno med uporabo naprave.

POMEMBNO:

vse razpolozljive funkcije bodo osvetljene z medlo
svetlostjo, ki bo postala intenzivnejSa Sele, ko se bodo te
funkcije aktivirale.

I
Znova pritisnite O za izklop
Opomba: Ta funkcija ima prednost pred vsemi ostalimi.

@ Vklop aspiratorja:
Dotaknite se (pritisnite) podrocje izbire (12) za aktiviranje
aspiratorja

@ Hitrost (mo€) odsesavanja:

Aspirator ima 3 stopnje hitrosti (moci) odsesavanja
Dotaknite se in potegnite po Vrstici izbiranja (3):
v desno za povecanije stopnje moci;

v levo za zmanjSanje stopnje mogi.

Nastavljena stopnja moci bo prikazana v obmocju
Izbira/Prikaz (12)



@ Power Booster

Izdelek je opremljen z 2 dodatnima stopnjama moci (poleg
stopnje 3)

Power Booster (dodatna mo¢) 1: ¢asovno
omejen na 15min

Power Booster (dodatna moc¢) 2: ¢asovno
omejen na 5 min,

po tem ¢asu se vrne na predhodno nastavljeno stopnjo.

S prstom se dotaknite in povlecite po dolzini Vrstice izbire (3)
(prek stopnije 3) in aktivirajte stopnjo Power Booster (dodatna
moc) 1

Stopnja Power Booster (dodatna moc) 1 je prikazana v
obmogju izbire/prikaza (12) z utripajoco $tevilko "4"

S prstom se dotaknite in povlecite po dolzini Vrstice izbire (3)
(prek stopnije 3) in aktivirajte stopnjo Power Booster (dodatna
mo¢) 2

Stopnja Power Booster (dodatna moc) 2 je prikazana v
obmogju izbire/prikaza (12) z utripajo¢im simbolom "F*

® Avtomatsko delovanje

Napa se vklopi z najprimemejSo hitrostjo in prilagaja
zmogljivost sesanja najvisji stopnji moéi na podrocjih kuhalis¢.
Ko kuhali§¢a izklopite, napa prilagodi svojo hitrost sesanja s
postopnim zmanjSevanjem, da na ta nain odvede preostalo
paro in vonjave.

Za aktiviranje te funkcije:

Pritisnite ( A ) (14)
Za izklop ponovite postopek.

Opomba: ¢e med avtomatskim delovanjem v vrstici izbire (3)
izberete hitrost od 1 do 3, se avtomatsko delovanje prekine;
Ce pa izberete Power Booster (dodatna mog), se
avtomatsko delovanje znova zazene po poteku nastavijenega

Casa, v tem Casu simbol " " utripa.

Opomba: v primeru izklopa kuhalne povrsine z aktivnim
samodejnim delovanjem se izklop aspiratorja samodejno
postopno izvede.

® Indikator nasicenosti filtrov
Napa prikaze, kdaj je potrebno opraviti vzdrzevanie filtrov:

Oglenil/keramicni filtri vonjav
“FILTER"(13) se vklopi

Mascobni filter
“FILTER"(13) utripa

Opomba: ta funkcija je privzeto onemogocena (o nainu
aktiviranja glejte odstavek "Aktiviranje indikatorja
nasicenosti filtrov")
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® Resetiranje nasicenosti filtrov
Po izvedbi vzdrzevanja filtrov  (maScobnih

oglenih/keramiénih) dolgo pritisnite “FILTER" (13);
“FILTER"(13) ugasne in znova se pri¢ne Stetje indikatorja.

in/ali

@ Aktiviranje indikatorjev nasicenosti filtrov

Ta indikator je obicajno izklopljen.
Za aktiviranje naredite naslednje:

- vklopite sesalno povrsino z (D;
- z izkloplienim motorjem sesanja in kuhali§¢i pritisnite v
podro€ju izbiranja (12)
dolgo pritisnite "HOOMD" (11), dokler se na

prikazovalniku (12) ne prikazejo ¢rke "F" - "G" z izmeni€nim
utripanjem

F = ogleni/keramicni filtri vonjav

G = mascobni filter

Ogleni/keramiéni filtri vonjav

pritisnite na prikazovalnik (12) v trenutku, ko se
prikaze ¢rka “F”

pritisnite “FILTER” (13) — utripajoga lug

znova dolgo pritisnite "HOOD" (11) za
potrditev aktiviranja indikatorja
oglenih/keramicnih filtrov vonjav

Mascobni filter

pritisnite na prikazovalnik (12) v trenutku, ko se
prikaze ¢rka “G”

pritisnite “FILTER” (13) — stalna lug

znova dolgo priisnite 'HOOD" (11) za
potrditev aktiviranja indikatorja mascobnega
filtra

Aparat je zasnovan tako, da se uporablja v kombinaciji s
okenskim KIT senzorjem(ki ga ne dobavlja proizvajalec).

Z namestitvijo okenskega KIT senzorja (samo v primeru
uporabe v nadinu VSESANJA) bo dovod zraka prenehal
delovati vsaki¢, ko se okno v sobi, na katerega je nameScen
KIT, zapre.

¢ Elektricno povezavo KIT-a na aparat mora izvesti
usposobljeno in specializirano tehni€no osebje.

« KIT mora biti posebej certificiran v skladu z varnostnimi
standardi, ki se nanasajo na komponento in njeno
uporabo z aparatom. Namestitev mora biti izvedena v
skladu s predpisi za trenutne domace sisteme.

POZOR:

+ ozicenje KIT sistema , ki ga zelite prikljuciti na aparat,
mora biti del certificiranega vezja z zelo nizko varnostno
napetostjo (SELV).

* Proizvajalec tega elektricnega aparata zavraca vsako
odgovornost za morebitne tezave, Skodo, pozara zaradi
napak infali tezav, ki so posledica nepravilnega delovanja
infali napacne montaze KIT-a.
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UPORABA TEHTNICE

lzdelek je opremljen z vgrajeno tehtnico za zivila

POMEMBNO:

pri uporabi tehtnice z lonci ali posodami, katerih premer je
vecji od 20 cm, je priporogljivo izklopiti sesanje nape, da ne bi
vplivali na merjenje teze;

Opomba = Lonec ali posoda mora biti VEDNO centriran na
obmodju tehtanja, s tem se prepreci oviranje sesalnega
obmodja.

Opomba = najvecja obremenitev tehtnice je 10KG;
upostevajte odstopek +/-2g vrednosti za posamezno tehtanje.

Delovanje

@ Vklop

Za aktiviranje tehtnice se dotaknite obmocja tehtanja (15) ali
postavite izdelek za tehtanje na samo obmocje;
Prikazovalnik (22) se aktivira in prikaze tezo enako ni¢ ali
enako tezi izdelka

Opomba = &e so na obmogju tehtanja Ze prisotni izdelki in
slednje odstranite, se tehtnica aktivira ter prikaze tezo
odstranjenega izdelka z negativnim predznakom;
nasprotno pa, ¢e dodate druge izdelke, se tehtnica
aktivira in prikaze samo tezo zadnjega dodanega izdelka

@ |zklop
Tehtnica se samodejno izklopi:

- po 2 minutah, ¢e v obmocju tehtanja ne zazna predmetov
- po 8 minutah, ¢e v obmocju tehtanja zazna predmete

@ Funkcija UNIT

Tehtnica je privzeto nastavljena v merskem sistemu meritve, v
gramih;

pritisnite “UNIT” (20) za spremembo merske enote;

merska enota v uporabi je prikazana pod prikazovalnikom
tehtnice, na prikazovalniku (24)

@®Funkcija ZERO

Funkcija “ZERO" (19) omogoca postavitev Stevilskega
prikazovalnika tehtnice na "ni¢", tako s prisotnimi kot tudi brez
izdelkov v obmogju tehtanja (15);

Opomba = indikator ZERO (23) ugasne, ko v obmocju

tehtanja dodate ali odvzamete izdelke (vrne se teza izdelkov);

@ Funkcija TARE

Funkcija “TARE” (18) omogoca postopno tehtanje razli¢nih
Zivil, brez da bi jih bilo potrebno odstraniti iz obmogja tehtanja;
na ta nacin dobite teZo posameznega Zivila in skupno tezo
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uporaba:

- v obmogje tehtanja postavite prvi izdelek, na prikazovalniku
(22) je prikazana teza "1"

- pritisnite “TARE" (18), teZa na prikazovalniku (22) se
ponastavi

- v obmogje tehtanja postavite nov izdelek, na prikazovalniku
(22) je prikazana teza “2"

- znova pritisnite “TARE” (18), na prikazovalniku (22) je
prikazana teza “1” + teza “2”

Opomba = izdelke je mogoCe dodajati do najvecje
obremenitve tehtnice

Opomba = za izkljucitev teze posode iz skupne teze, najprej
opravite tariranje s tipko “ZERO" (19)

Opomba = za izhod iz funkcije "TARE" pritisnite "ZERO" (19)

® Funkcija HOLD
Funkcija “HOLD" (17) omogoca shranitev prikazane teze, da

jo kasneje lahko znova priklicali, samo za prikaz, in jo pristeli
ali odsteli novi teZi, ki se nahaja na tehtnici; teza ostane v
pomnilniku dokler tehtnice ne ugasnete.

uporaba:

- izdelek postavite v obmogje tehtanja

- tipko "HOLD" (17) drZite pritisnjeno, dokler na zaslonu
prikazana teZa ne pricne utripati: vrednost je shranjena
Opomba = tezo lahko odstranite in uporabljate vse funkcije
tehtnice

Opomba = z novim dalj$im pritiskom shranite novo tezo; v
pomnilniku ostane samo zadnja shranjena teza.

S pritiskom na "HOLD" (17) lahko kadarkoli prikazete
shranjeno vrednost, slednja bo nekaj sekund utripala na
zaslonu (23);

Ce v tem €asu znova pritisnete na "HOLD" (17), se shranjena
teza pristeje teZi, ki se nahaja na tehtnici;

Na zaslonu (23) se prikaZe vrednost vsote in svetlobni odziv
"HOLD" (23) ostane vklopljen, kar oznacuje, da je funkcija Se
vedno aktivna.

s ponovnim pritiskom na "HOLD" (17) se od teze, ki je
prikazana na zaslonu, odsteje shranjena teza;

na zaslonu (23) se prikaze vrednost razlike v tezi in funkcija
se samodejno zapre.

Primer:

- shranjena teza: 1KG

- teZa, ki se prikaze na tehtnici s priklicem funkcije: 2KG

- teZa "vsote", prikazana na zaslonu: 3KG (1KG+2KG)

- teZa "razlike" pred izhodom iz funkcije: 2KG (3KG - 1KG)



@ Funkcija LOCK
Funkcija "LOCK" (21) zaklene uporabo tehtnice, da je

prepreCeno aktiviranje slednje, ko se na obmodje tehtanja
postavi razne predmete;

za aktiviranje te funkcije drzite pritisnjeno "LOCK" (21)
dokler prikazovalnik tehtnice ne ugasne;

na enak nacin funkcijo tudi izklopite: drzite pritisnjeno
"LOCK" (21) dokler se prikazovalnik tehtnice ne vklopi.

Opomba = 30 minut po aktiviranju funkcije “LOCK” tehtnica
ugasne in “LOCK" se izklopi
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4.1 Tabela mo¢i delovanja

Stopnja mo¢i

Vrsta kuhanja

Uporaba stopnje
(vkljuéno z izkuSnjami in navadami pri kuhanju)

Ta stopnja modi je idealna za hitro zviSanje temperature

Boost Hitro segrevanje jedi do vreli§€a v primeru vode oziroma za hitro
segrevanje teko€in pri kuhanju.
Najvisja moc
Ta stopnja mo€i je idealna za prazenje, zaCetno
8-9 Curtje - vretje kuhanje, cvrtje globoko zamrznjenih jedi in hitro
zavretje.
7.8 PraZenje - vretje — pecenje na Ta funkcija je idealna za prazenje, vzdrZevanije vretja,
zaru kuhanje in pecenje na Zaru (krajsi ¢as, 5-10 minut).
Visoka mo¢ T Sani a——
Prazenje - kuhanje — dusenje - Tavfunkcua je |dgalna za prazene, \{zdrzeyanje .
6-7 edenie na ar poCasnega vretja, kuhanje in pecenje na Zaru (srednje
pecen) dolgo ¢asa, 10-20 minut)
Kuhanie — dugenie — prazenie — Ta funkcija je idealna za duSenje, vzdrzevanje
4-5 I edenic rJ1 a iapru ! poCasnega vretja, kuhanje (dolgo ¢asa). MeSanje
pecen) testenin z omako.
: o uratia _ ngxayania | 18 fUnkcia je idealna za dolgotrajno kuhanje (riz,
_Srednje . 34 Kuha[]!e vr_etje zgoscevanje omake, pecenka, ribe) z dodano tekogino (npr. voda,
visoka mo¢ zgoSCevanije testenin z omako - o . !
vino, juha, mleko) ter za zgoS¢evanije testenin z omako.
Kuhanie - vretie — zqos&evanie — Idealna je za dolgotrajno kuhanje (za koli¢ine, manjSe
2-3 e ele —zg I od enega litra: riz, omake, pecenka, ribe) z dodano
zgoSCevanije testenin z omako o oo
teko€ino (npr. voda, vino, juha, mleko).
TopIJenjg - odmr;oyanje - Ta funkcija je idealna za topljenje masla, nezno
1-2 ohranjanje toplih jedi - L :
ox ) . toplienje Cokolade, odmrzovanje man;jSih koli¢in hrane.
zgoSCevanije testenin z omako
Nizka mo¢
Topljenje — odmrzovanje — Ta funkcija je idealna za ohranjanje toplote pravkar
1 ohranjanie toplih jedi — pripravljenih jedi manjsih kolicin ali segrevanje kroznikov
zgoScevanije testenin z omako ter zgoS&evanie rizot.
Kuhalna plo$€a v stanju pripravljenosti ali ugasnjena
OFF Ni¢na mo¢ Odlagalna povrsina (prisotna je lahko preostala toplota po zakljucku

kuhanja, na kar opozarja oznaka H-L-O).
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4.2 Tabela ¢asov kuhanja

Vrsta zivila Jed ali nacin Stopnja modi in potek kuhanja
priprave Prva faza Mo¢ Druga faza Moé
Sveze testenine Segrevanie vode Booster-9 Kuhanje testenin in 7-8
vzdrZevanje vretja
. N . . Kuhanije testenin in
Tests;me, Sveze testenine Segrevanje vode Booster-9 vzdrsevanje vretja 7-8
Kuhani riz Segrevanje vode Booster-9 Kuhavn]e estenin in 5-6
vzdrzevanje vretja
RiZota Cvrtje in peCenje 7-8 Kuhanje 4-5
Kuhani Segrevanje vode Booster-9 Kuhanje 6-7
Zeleniava Curti Segrevanje olja 9 Curtje 8-9
stroéjn ice’ Prazeni Segrevanje pripomocka 7-8 Kuhanje 6-7
Duseni Segrevanije pripomocka 7-8 Kuhanje 34
Popeceni Segrevanje pripomocka 7-8 PraZenje 7-8
Pecenka Hitro pecenie mesa na olju 7-8 Kuhanje 34
(na maslu pri mo€i 6)
. . Pecenje na zaru na
Veso Na Zaru Predgretje posode 7-8 obeh straneh 7-8
Prazeno PraZenje na OUH 7-8 Kuhanje 4-5
(na maslu pri mo¢i 6)
« PraZenje na olju .
Dusene (na maslu pri moci 6) 7-8 Kuhanje 3-4
Na Zaru Predgretje posode 7-8 Kuhanje 7-8
Ribe DuSene Prazenje na OIJH 7-8 Kuhanje 3-4
(na maslu pri mo¢i 6)
Curte Segrevanie olja ali ma$¢obe 8-9 Curtje 7-8
Ocvrta Segrevanje ponve z maslom ali 6 Kuhanie 6.7
ma$¢obo
' Omleta Segrevanje ponve z maslom ali 6 Kuhanje 56
Jajca mascobo
Miﬂﬁgﬁfo Segrevanje vode Booster-9 Kuhanje 5-6
Palainke Segrevanje ponve z maslom 6 Kuhanje 6-7
Paradiznikova Prazenje na olju ér)]a maslu pri moci 6.7 Kuhanje 34
Omake Ragu PraZenje na olju g;a maslu pri mo€i 6.7 Kuhanje 34
Beamel priprava osnove (topljenje masla in 56 Rahlo vretie 34
moke)
Slas¢icarska ) Vzdrzevanje
krema Zavretje mieka 45 podasnega vretja 45
Sladice, Pudingi Zavretje mleka 4-5 derzevanje ' 2-3
kreme poCasnhega vretja
Miecni riz Segrevanje mieka 5-6 Vadrzevanje 2-3

pocasnega vretja
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5. Vzdrzevanje

Vzdrzevanje kuhalne povrsine

Pozor! Pred vsakim ciS¢enjem ali vzdrzevanjem se
prepricajte, da so kuhaliS¢a ugasnjena in da nobena od
signalnih luck preostale toplote ne sveti.

5.1 Ciscenje
Kuhalno plosco je treba ocistiti po vsaki uporabi.

Pomembno:

Ne uporabljajte grobih in zi€nih gob. Z uporabo le-teh se s
¢asom steklo poskoduje.

Ne uporabljajte jedkih kemicnih ¢istil, kot so razprSila za
pecice ali odstranjevalci madezev.

Po vsaki uporabi po¢akajte, da se kuhalna plos¢a ohladi, nato
pa z nje oistite zape€eno hrano in madeze.

Sladkor in Zivila z visoko vsebnostjo sladkorja po$kodujejo
kuhalno plos¢o in jih je treba takoj odstraniti.

Sol, sladkor in pesek lahko opraskajo stekleno povrsino.

Za CisCenje kuhalne plo3¢e uporabite mehko krpo, papirnate
kuhinjske brisace ali posebne izdelke za ¢iSCenje kuhalnih
plo$¢ (upostevaijte navodila proizvajalca).

NE UPORABLJAJTE PARNIH CISTILNIKOV!!!

Pomembno:

V primeru nezgodnih in obseznih razlitij teko€in iz posode,
lahko ukrepate z izpustnim ventilom, ki se nahaja v spodnjem
delu izdelka, da tako odstranite vse ostanke in opravite
¢isCenje s popolno higiensko varnostjo.

Sl. 18

Za popolnejSe in temeljitejSe ¢iS¢enje lahko povsem odstranite
spodnjo posodo

SI. 19

Ciscenje kovinske resetke:

ReSetko je treba oprati roéno z vro€o vodo in nevtralnim
Cistilom ter skrbno osusiti, da se prepreci pojav oksidacije.
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Vzdrzevanje sesalnika

Ciséenje )

Za CisCenje uporabljajte IZKLJUCNO SAMO krpo, navlazeno
z nevtralnim tekocim Cistilom. NE UPORABLJAJTE ORODJA
ALI CISTILNIH PRIPOMOCKOV!

Izogibajte se uporabi grobih izdelkov.
NE UPORABLJAJTE ALKOHOLA!

Mascobni filter

Zadrzuje delce mascob, ki se sprosc¢ajo med kuhanjem.
Ocistiti ga je potrebno enkrat mesecno (ali ko sistem za prikaz
zasicenosti filtrov javlja to potrebnost) z neagresivnimi €istili,
ro¢no ali v pomivalnem stroju z nizko temperaturo in s kratkim
ciklom.

S pranjem v pomivalnem stroju kovinski mascobni filter lahko
zbledi, toda lastnosti filtriranja se v nicemer ne spremenijo.
Slika 15

Filter Z Aktivnim Ogljem - Keramicen

(samo razli€ice s filtriranjem)

Zadrzuje neprijetne vonjave kuhanja

Izdelek je opremlien z naborom filtrov za vonj. Nasi¢enost
filtrov vonjav se pojavi po bolj ali manj daljSi uporabi, odvisno
od vrste kuhinje in pravilnosti ¢is¢enja mas€obnega filtra.
Filtre vonjav lahko toplotno regeneriramo vsakih 2/3 mesecev
v predhodno ogreti pecici pri 200 °C 45 minut. Pravilna
regeneracija zagotavlja konstantno ucinkovitost filtriranja za 5
let.

Pozor! Filtrov ne postavijajte na dno pecice, ampak jih
poloZite v pekac in postavite na vmesno visino.
SI.17-17a-17b-17c



5.2 Iskanje in odpravljanje napak

5 ODPRAVLJANJE
KODA NAPAKE OPIS MOZNI VZROKI NAPAKE
A . A Notranja temperatura Pocakajte, da se kuhalna
E2 Upravijanje se izklopi zaradi previsoke | g oy ronsiih delovie | plosca ohladi, preden jo
temperature ) ;
previsoka znova uporabite
E3 Posoda ni primerna Izgul?gsrtr;%ggetmh Posodo odstranite
Modul se ne napaja z
Tezave komuniciranja med elektriéno energijo; Plosco izkljucite iz
E5 uporabniskim vmesnikom in napajalni kabel ni pravilno elektricnega omrezja in
indukcijskim modulom prikljucen ali je preverite povezavo
pomanjkljiv

Za vsa ostala sporo€ila o
napakah

(E...U...C...)

Poklicite servisno tehni¢no sluzbo in jim sporo€ite kodo napake

5.3 Servisno tehni¢na sluzba
Preden se obrnete na servisno tehniéno sluzbo
1. Preverite, ali lahko tezavo odpravite sami s pomocjo reSitev iz poglavja "Iskanje napak".

2. Aparat izkljucite in znova vkljucite, in preverite, ali je tezava odpravljena.

Ce po vseh navedenih kontrolah tezave ne odpravite, se obrnite na najblizjo servisno tehni¢no sluzbo.
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HR - Uputstva za montazu i za uporabu

Strogo se pridrzavajte uputa navedenih u ovom
prirucniku. Ne preuzimamo odgovomost za bilo kakve
probleme, oStecenja ili pozare uzrokovane nepostivanjem
uputa navedenih u ovom priruéniku. Uredaj je namijenjen
iskljuivo za uporabu u kucanstvu za kuhanje hrane i
aspiracije para nastalih kuhanjem. Ostale uporabe (npr.
grijanje prostorije) nisu dopustene. Proizvoda¢ ne preuzima
odgovornost za neprimjereno koriStenje ili za netoéno
postavljanje postavki.

Aparat moze izgledati estetski drugacije nego sto je

prikazano na crtezima u ovom priru¢niku. Medutim, upute

za uporabu, odrzavanje i ugradnju ostaju ista.

O PaZljivo proCitajte upute: one sadrze vazne podatke o
ugradniji, uporabi i sigurnosti.

@ Nemojte obavljati strujne varijacije na aparatu.

O Prije instaliranja uredaja provjerite jesu li sve
komponente neoSte¢ene. U suprotnom, kontaktirajte
svog dobavljaca i nemojte nastaviti s ugradnjom.

@ Provjerite  cjelovitost ~aparata  prije  pristupanja
postavljanju. U suprotnom, kontaktirajte svog dobavljaca i
nemojte nastaviti s ugradnjom.

Napomena: Elementi oznaceni simbolom "(*)" su dodatni

dijelovi isporuceni samo sa nekim modelima ili elementi koji

nisu isporuceni ve¢ se moraju kupiti.

© 1. Upozorenja

Upozorenje! PaZljivo slijedite sliedece
upute: e Uredaj mora biti iskljuen iz
napajanja  prije  svakog  pokuSaja
ugradnje. e Ugradnju ili odrzavanje mora
provesti kvalificirani tehniCar, u skladu s
uputama proizvodaca i sukladno lokalnim
propisima o sigurnosti. Ne popravljajte ni
ne zamjenjujte bilo koji dio uredaja, osim
ako to nije izri¢ito navedeno u uputama
za uporabu. e Uzemlienje uredaja je
obvezno po zakonu. e Kabel za
napajanje mora biti dovolino dug da
omoguci povezivanje uredaja ugradenog
u element namjeStaja na elektricnu
mrezu. e Kako bi ugradnja bila u skladu
s vaze¢im sigurnosnim  propisima,
potrebno je upotrebljavati  odobreni
dvopolni prekidaé, koji osigurava potpuno
iskljucenje  napajanja  u  slucaju
prenapona kategorije lll, u skladu s
pravilima ugradnje. @ Ne upotrebljavajte
viSestruke uti¢nice ili produzne kabele. o
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Nakon zavrSetka ugradnje, elektriéni
dijelovi viSe ne smiju biti raspoloZivi
korisniku. @ Uredaj i raspoloZzivi dijelovi
zagrijavaju se pri uporabi. Pazite da ne
dodirnete grijace elemente. e Budite
oprezni da se djeca ne igraju s uredajem;
drZite djecu podalje od uredaja i drzite ih
pod nadzorom, buduci da se raspolozivi
dijelovi mogu jako zagrijati tijekom
uporabe. e Korisnici pacemaker-a |
aktivnih implantata moraju prije uporabe
indukcijske ploge za kuhanje provjeriti da
je njihov stimulator kompatibilan s
uredajem. -Za vrijeme i nakon uporabe
ne dodirujte grijace elemente uredaja.
Izbjegavajte kontakt s odjecom ili drugim
zapaljivim materijalima sve dok se sve
komponente aparata ne ohlade dovoljno
jer to predstavija rizik od pozara. -Ne
stavljajte zapaljivi materijal na uredaj ili u
njegovu blizinu. -Pregrijane masti i ulja
lako su zapaljivi. Nadzirite kuhanje hrane
bogate maScu i uljem. -Ako je povrSina
napuknuta, ugasite, uredaj kako biste
izbjegli mogucénost strujnog udara. -
Uredaj nije namijenjen za stavljanje u
pogon s pomocu vanjskog brojila ili
odvojenog sustava daljinskog
upravljanja. e Kuhanje bez nadzora na
ploci za kuhanje s uliem ili masti moze
biti opasno i izazvati pozar. e Proces
kuhanja treba nadzirati. Kratki procesi
kuhanja moraju biti neprekidno nadzirani.
e NIKADA ne poku$avajte ugasiti vatru
vodom. Umijesto toga, iskljuCite uredaj i
ugasite vatru, na primjer, pomocu
poklopca ili protupozarne deke. Opasnost
od pozara: ne stavljajte predmete na
povrSinu za kuhanje. e Ne koristite
sredstva za CiS¢enje parom, opasnost od
elektricnog udara. e Nemojte stavljati
metalne predmete kao §to su noZzevi,
vilice, Zlice i poklopci na povrSinu ploce



za kuhanje jer bi se mogli pregrijati. ®
Prije spajanja aparata na elektricnu
mrezu: provjerite plo€icu s podacima (na
donjem dijelu uredaja) kako biste se
uvjerili da napon i snhaga odgovaraju
onima na mrezi i da je uti¢nica prikladna.
Ako ste  u nedoumici, pozovite
kvalificiranog elektriCara.

Vazno: e Nakon uporabe, iskljucite plocu
za kuhanje pomoc¢u kontrolne ploce i ne
oslanjajte se na detektor posuda za
kuhanje. e Izbjegavajte prolijevanje
tekucine, dakle, prilikom zagrijavanja
tekuCina smanijite dovod topline. e Ne
ostavljajte grijae elemente ukljuene
ako su na njima prazne posude i tave ili
bez posuda. e Nakon S§to zavrSite s
kuhanjem, iskljuéite odgovaraju¢u zonu
kuhanja. e Za kuhanje nikada ne koristite
aluminijsku foliju i nikada ne stavljajte
izravno proizvode zapakirane aluminijom.
Aluminij bi se rastopio i nepopravljivo
oStetio va$§ uredaj, e Nikada ne
zagrijavajte  konzerve ili limenke s
hranom bez prethodnog otvaranja: mogli
bi eksplodirati! Ovo upozorenje vrijedi za
sve druge vrste ploCa za kuhanje,. e
Uporaba velike snage, kao Sto je funkcija
Booster nije pogodna za zagrijavanje
nekih tekuéina kao $to je, na primjer, ulje
za przenje. Pretjerana toplina moze biti
opasna. U tim sluajevima preporucuje
se koristenje manje snage. e Posude za
kuhanje moraju biti postavljene izravno
na ploCu za kuhanje i moraju se
centrirati. Ni u kojem slu€aju ne stavljajte
druge predmete izmedu posude i ploCe
za  kuhanje. ° Pri. visokim
temperaturama, uredaj ¢e automatski
smanijiti razinu snage u odredenom dijelu
ploe za kuhanje. e Prije bilo kakve
radnje CiSCenja ili odrzavanja, odspojite
aparat iz elektriéne mreze uklanjajuci
utikaC ili iskljucujuci glavni prekidac u

501

domu. e Za sve operacije instalacije i
odrzavanja upotrebljavajte rukavice. e
Uredajem se mogu koristiti djeca starija
od 8 godina i osobe sa smanjenim
fizickim,  osjetinim i mentalnim
sposobnostima ili s nedostatkom iskustva
i znanja ako su pod nadzorom odnosno
nakon $to su pouceni o sigurnom nacinu
uporabe uredaja te razumiju opasnosti do
kojih mozZe doci. @ Djeca trebaju biti pod
nadzorom kako bi se osiguralp da se ne
igraju s uredajem. e CiSCenje |
odrzavanje ne smiju obavljati djeca bez
nadzora. e Mjesto mora biti dovoljno
provjetreno kad se aparat koristi
istovremeno s drugim aparatima s
plinskim izgaranjem ili drugim gorivima. e
Aparat se mora Cesto Cistiti kako iznutra
tako i izvana (NAJMANJE JEDNOM
MJESECNO), te strogo pratite ono Sto je
nazaneno u uputama za odrzavanje. e
Ako ne pratite pravila ¢iS¢enja aparata i
zamjene i CiS¢enja filtara postoji rizik od
pozara. e Flambiranje je strogo
zabranjeno. e Uporaba plamena Stetna
je za filtre i moze dovesti do pozara te je
zbog toga strogo zabranjena. e PrZenje
se mora posebno nadzirati kako bi se
izbjeglo paljenje pregrijanog ulja. e
POZORNOST: Kada je plo¢a za kuhanje
u uporabi, raspoloZivi dijelovi aparata
mogu se pregrijati. e Pozornost! Ne
prikljuCujte uredaj na napajanje sve dok
ugradnja nije u potpunosti zavrSena. e
Sto se tiCe tehniCkih i sigurnosnih mjera
koje treba poduzeti za odvod ispusnih
dimova, treba se strogo pridrzavati
odredbi nadleznih lokalnih viasti. e
Usisani zrak ne smije se poslati u odvod
za ispustanje dima nastalog od uredaja
za izgaranje plina ili drugih goriva. e
Nikada nemojte koristiti aparat bez da je
reSetka ispravno montirana! e Koristite
samo vijke za privrS¢ivanje koji su



prilozeni uz aparat za postavljanje ili, ako
nisu priloZeni, kupite vijke odgovajuceg
tipa. Upotrebljavajte vijke ispravne
duljine, koji su navedeni u Vodiu za
ugradnju. e Kada ovaj aparat radi
zajedno sa drugim uredajima koji se
napajaju nekom energijom koja nije
elektricna, negativni tlak u sobi ne smije
pre¢i 4 Pa (4 x 105 bara). e Vazno je
saCuvati ovaj priruénik kako biste ga
mogli procitati u bilo kojem trenutku. U
sluaju prodaje, ustupanja drugima ili
premjeStaja, pobrinite se da ostane

zajedno s uredajem.

Ovaj uredaj oznacen je u skladu s Europskom smjernicom
2012/19/EZ - UK SI 2013 No3113, o otpadu elektricne i
elektronicke opreme (OEEOQ). Ispravnim zbrinjavanjem ovog
proizvoda korisnik ¢e pomoéi u spreavanju moguéih

negativnih posliedica za okoli§ i zdravlje. Simbol wmsm na
proizvodu ili na popratnoj dokumentaciji pokazuje da se ovaj
proizvod ne smije tretirati kao kucni otpad, nego se mora
dostaviti na odgovarajuce mjesto prikupljanja otpada za
recikliranje elektricne i elektronicke opreme. Potrebno je
smijestiti ovaj proizvod u otpad uz postivanje lokalnih propisa o
zbrinjavanju otpada. Za vie informacija o tretiranju,
preuzimanju i recikliranju ovog proizvoda obratite se
odgovaraju¢em lokalnom uredu za upravijanje, uredu usluge
prikupljanja kuénog otpada ili trgovini u kojoj je kuplien
proizvod.

Uredaj je dizajniran, testiran i proizveden u skladu s pravilima:
« Sigurnost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Ucinkovitost: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC (elektromagnetska kompatibilnost): EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12. Savjeti za pravilnu uporabu kako bi se
smanjio utjecaj na okoli§: Kada pocnete kuhanje, ukljucite
aparat na minimalnu brzinu, ostavljaju¢i ga ukljuéenom neko
vrijeme i nakon zavrSetka kuhanja. Povecajte brzinu samo u
slu¢aju velikih koli¢ina dima i pare, koriste¢i funkciju booster
samo u ekstremnim slu¢ajevima. Za odrzavanje sustav za
smanjenje mirisa u€inkovitijim, zamijenite, kad je to potrebno,
uglieni filtar/-re. Za odrzavanje ucinkovitijim filtra za mast, po
potrebi ga odistite. Da bi optimizirali u€inkovitost i smanijili
buku, koristite maksimalni promjer sustava kanala, opisan u
ovom priruéniku.
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2. Koristenje

Uporaba ploce za kuhanje

Sustav indukcijskog kuhanja temelji se na fizickom fenomenu
magnetske indukcije. Kljuéno obiliezje ovog sustava je
direktan prijenos energije iz generatora na posudu.

Prednosti:

U usporedbi s elektriénim ploama za kuhanje, vaSa
indukcijska ploca je:

- Sigurnija: niza temperatura na staklenoj povrsini.

- Brza: krace vrijeme zagrijavanja hrane.

- Preciznija: plo¢a odmah reagira na vae naredbe.

- Ucinkovitija: 90% apsorbirane energije pretvara se u
toplinu. Osim toga, kada posudu za kuhanje uklonite s ploce,
prijenos topline odmah se prekida, tako izbjegavajuci
nepotreban gubitak topline.

2.1 Posude za kuhanje

Upotrebljavajte samo posude s oznakom .

Vazno:

kako biste izbjegli trajna o3te¢enja na ploci, nemojte koristiti:

+ posude s neravnim dnom;

+ metalne posude s emajliranim dnom;

+ posude s hrapavom povrsinom, kako biste izbjegli grebanje
povrsine ploce;

+ nikada ne stavljajte vruce posude na povrSinu upravljacke

ploce.
Ne rade sve posude prikladne za indukcijsko kuhanje
ucinkovito zbog dna koje je djelomi¢no sastavljeno od
feromagnetskog materijala!! Kada kupujete lonce ili tave,
provjerite:

+ da je dno je potpuno od feromagnetskog materijala. U
suprotnom se smanjuje i ucinkovitost prijenosa topline i
njezina ujednacenost, pri &emu temperature povrsine
posude/lonca nisu pogodne za kuhanije.

NE!

+ Dno ne smije sadrzavati aluminij: posude se ne zagrijava i
induktori ne mogu prepoznati takvo posude.

NE!

+  Dnakoja nisu ravna ili su s hrapavom povrsinom.
Oduzimaju kontaktnu povrSinu izmedu induktora i
posude, smanjujuci ucinkovitost i pogorSavajuci iskustvo
kuhanja.



DA!

Vazno: nikada ne stavljajte vru¢e posude na povrSinu
upravljacke ploce.

2.1.1 Postojece posude

Mozete provjeriti da li je materijal od kojeg je proizvedena
vaSa posuda magnetski ili ne, uporabom jednostavnog
magneta. Posude nisu prikladne za uporabu ako se ne mogu
magnetski  detektirati. Naznake iz prethodnog stavka
primjenjuju se i u ovom sluéaju.

2.1.2 Preporuéeni dijametri dna posuda

VAZNO: ako posude nisu tocénih dimenzija, zone za

kuhanje nece se ukljugiti.

Kako biste provjerili minimalni promjer prikladne posude za

svaku pojedinu zonu, pogledajte ilustracije sadrzane u ovom

priruéniku.

Za postizanje najboljih rezultata preporucuije se:

+ Koristite posude za kuhanije i tave s dnom jednake veliine
kao zona za kuhanje.

+ Kad god je moguce tijekom kuhanja staviti poklopac na
posude tijekom kuhanja i posebno za lonce vece od 22 cm.

+ Postavite posudu u srediSte zone za kuhanje nacrtane na
plo€i za kuhanje.

Uporaba nape

Sustav za usisavanje se moze koristiti u nacinu rada za
ekstrakciju i evakuaciju zraka ili za filtriranje za unutarnju
recirkulaciju.

Iﬁ Usisna verzija

SI.7

Para se evakuira prema van kroz niz cijevi (moraju se kupiti
odvojeno) priévrscenih na isporuCenu prirubnicu za spajanje.
Promjer ispusne cijevi mora biti jednak promjeru prstena za
povezivanje:

- u slu€aju pravokutnog izlaza 222 x 89 mm

- u slu€aju okruglog izlaza @ 150 mm (*)

Za vise informacija pogledajte stranicu posveéenu priboru

usisne verzije, u ilustriranom dijelu ovog prirucnika. Prikljucite

proizvod na cijevi i odvodne rupe na zidu s promjerom koji

odgovara promjeru izlaznog zraka (prirubnici).

Uporaba cijevi i rupa na zidu s manjim promjerom ¢e rezultirati

smanjenjem usisne ucinkovitosti i drasti€nim pove¢anjem

razine buke.

Stoga, ne prihvaca se nikakva odgovornost.

@ Koristite najkraéi moguci kanal.

@ Koristite kanal s o manje zavoja (maksimalni kut
zavoja: 90°).

@ Izbjegavajte drastiéne promjene promjera cijevi.
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Filtriraju¢a verzija

Slika 10

Usisani zrak se filtrira kroz posebne filtre za mast i za miris
prije nego $to se vra¢a natrag u sobu.

Proizvod se isporuuje sa svime S$to je potrebno za
standardnu instalaciju s izlaskom zraka na prednjoj strani
postolja kuhinjskoga ormari¢a. Za viSe informacija pogledajte
stranicu posvecenu priboru filtrirajuce verzije, u ilustriranom
dijelu ovog priruénika.

Posjetite web stranice www.elica.com i
www.shop.elica.com kako biste provjerili kompletan
asortiman dostupni kitova, kako bi mogli izvesti razlicita
instaliranja, kako u filtriraju¢oj, tako i u usisnoj verziji.

3. Postavljanje

e Elektricna i mehaniCka instalacija
moraju  biti  izvrSene od  strane
specijaliziranog osoblja.

Uredaj je dizajniran tako da se ugradi u
radnu povrsinu debljine 2-6 cm, u slucaju
TOP instalacije; 2,5-6 c¢cm u sluCaju
FLUSH instalacije.

Minimalna udaljenost izmedu ploCe za
kuhanje i zida mora biti najmanje 5 cm s
prednje strane, najmanje 4 cm sa strane |
najmanje 50 cm od vise¢ih kuhinjskih
jedinica.

Napomena = Predlozene udaljenosti su
indikativne: prilikom planiranja prostora
moraju  se  pridrzavati  naznaka
proizvodaca kuhinje.

& 3.1 Povezivanje s elektri€cnom strujom
SIL.3

e Odspojite uredaj iz elektricne mreze.
eUgradnju mora izvrsiti struéno osoblje
upoznato s vazeCim standardima
ugradnje i sigurnosti. e Proizvoda¢ ne
preuzima odgovornost za osobe, Zivotinje
ili stvari u slu€aju nepostivanja smjernica
navedenih u ovom poglavlju. e Kabel za
napajanje mora biti dovoljno dug da bi
omogucio uklanjanje plo¢e za kuhanje s
radne ploCe. e Provjerite da li napon
naveden na plodici na donjem dijelu
uredaja naponu prisutnom u prostoriji u
kojoj ¢e se uredaj instalirati. e Ne



upotrebljavajte  produzne kabele. e
Elektricni kabel za uzemljenje mora biti 2
cm duzi od ostalih kabela. @ U slu¢aju da
uredaj nije opremlien kabelom za
napajanje, upotrijebite kabel s presjekom
vodi¢a od najmanje 2.5 mm2 za snagu
do 7200 Watt; a za veéu snagu on mora
biti najmanje 4 mm2). e Kabel u niti
jednoj tocci ne smije doseci temperaturu
za 50°C viSu od sobne temperature. o
Uredaj je predviden za trajno priklju¢enje
na elektricnu mrezu.

e Upozorenje!  Prije  ponovnog
povezivanja na mrezu i provjere
ispravnog rada, uvijek provjerite je |i
mrezni kabel ispravno montiran. e
Upozorenje! Kabel napajanja mora
zamijeniti ovlasteni servis za tehnicku
pomoc ili osoba sliéne kvalifikacije.
Napomena: proizvod je opremljen
funkcijom Power Limitation ograni¢avaca
snage koja vam omogucuje postavljanje
maksimalnog praga apsorpcije kw
PodeSavanje se mora izvrSiti kada je
proizvod spojen na napajanje ili kada se
mreZno napajanje ponovno ukljuci
(unutar 2 minute). Dimenzionirajte zastitu
elektricnog sustava prema odabranoj
razini Power Limitation (ograni¢enje
snage). Za redoslijed postavljanja
funkcije Power Limitation (ogranicenja
snage) pogledajte upute u odjeljku Rad.
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3.3 Montaza

Prije pocetka instalacije:

+  Nakon raspakiravanja proizvoda provjerite da isti nije
ostecen prilikom prijevoza, te se u sluc¢aju problema
obratite dobavljacu ili Sluzbi za korisnike, prije nego
Sto nastavite s instalacijom.

+  Provjerite da je kupljeni proizvod dimenzija prikladnih za
odabranu ugradbenu zonu.

+  Provjerite da unutar ambalaze (u svrhu prijevoza) nema
popratnog materijala (na primjer, vreGice s vijcima,
garancije i sl.), koji mora biti uklonjen i pohranjen.

+  Takoder provierite je li u blizini ugradbene zone dostupna
elektricna uticnica

Osobine dijela namjestaja predvidenog za ugradnju:
Proizvod se ne moze ugraditi iznad hladnjaka, perilica
posuda, Stednjaka, pecnica, perilica i susilica.

Sve radove povezane s rezanjem namjestaja, potrebno je
izvrSiti prije ugradnje ploce za kuhanje, pazljivo uklonivsi
sve ostatke rezanja i strugotine.

VAZNO: koristite jednokomponentno liepilo za brtvijenje (S),
koje ima otpornost na temperature 250°  prije
postavljanja, povrSine koje se trebaju lijepiti moraju se
pazljivo ocistiti uklanjanjem svihtvari koje bi mogle ugroziti
njhovo prianjanje  (npr. sredstva za otpuStanje,
konzervansi, masti, ulja, praskovi, ostaci starih ljepila itd.);
liepilo treba ravnomjerno rasporediti po cijelom obodu
okvira; nakon lijepljenja ostavite da se ljepilo osusi oko 24
sata.

Sl.1B-2B

Upozorenje!  Instalacija  vijaka i
zatvaraCa koja nije u skladu s ovim
uputama moze dovesti do rizika vezanih

uz elektriCnu energiju.

Napomena: za pravilnu ugradnju proizvoda preporu¢amo
omatanje cijevi sa ljepilom koje ima sljede¢e karakteristike:

- meki, elastiéni, PVC film s liepilom na akrilnoj osnovi

- poStuje propise DIN EN 60454

- usporiva¢ plamena

- odli¢na otpornost na starenje

- otporno na promjene temperature

- upotrebljiv pri niskim temperaturama



4. Funkcioniranje

Upravljacka ploca
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Tipke / Display (zaslon)

1. ON/OFF (UKLJ/ISKLJ)ploce za kuhanje/nape 8. Uklju€ivanje Temperature Manager (upravljanje
temperaturom) (Warming Function - funkcija
zagrijavanja)

2. Odabiranje zone kuhanja 9. Pauza

Display (zaslon) zone za kuhanje 10.  Key Lock (zaklju€avanie tipki)
3. Povecanje/smanjenje Power Level (razina snage) i usisne 11.  Pokaziva¢ aktivne nape

snage

Prikazivanje Power Level (razina snage) i usisne snage Aktivacija pokazivaca zasicenosti filtara
4. Aktivacija mjeraca vremena "STAND_ALONE" (samostalni) 12.  Odabir/aktiviranje nape

Display (zaslon): Mjera€ vremena Display (zaslon) nape

"STAND_ALONE"(samostalni) / Mjera¢ vremena zone kuhanja

5. Povecanje/Smanjenje vremena mjeraca Prikaz zasi¢enja ugljenog/keramickog filtra - filtra
"STAND_ALONE"(samostalni)/ Mjera¢ vremena zone kuhanja masti

6.  Aktiviranje Mjeraca vremena zone kuhanja 13.  Resetiranje zasicenosti filtara
Pokaziva¢ aktivnog MjeraCa vremena zone kuhanja 14.  Aktivacija automatske funkcije nape

7. Aktivacija Automatic Heat Up (automatskog zagrijavanja)
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UPORABA PLOCE ZA KUHANJE

Potrebno je znati prije pocetka:

Sve funkcije ove ploce za kuhanje osmisljene su u skladu s
najstrozim mjerama sigurnosti.

Zbog toga:

* Neke funkcije se ne aktiviraju, ili se automatski
deaktiviraju, kada nisu prisutne posude na ploci ili kada
su iste loSe postavljene.

+ U ostalim slu€ajevima, aktivirane postavke se automatski
deaktiviraju nekoliko sekundi nakon Sto odabrana postavka
zahtijeva dodatno postavljanje koje nije uinjeno (npr.:
»Ukljucite ploc¢u za kuhanje“ bez ,,Odaberite zonu
kuhanja“ i ,,Radnu temperaturu®, odnosno ,,Funkciju
Lock® (zakljucavanje) ili , Timer“ (mjera€ vremena).

Paznja! U slu¢aju (na primjer) dugotrajne uporabe,
gaSenje zone za kuhanje moze trajati duze zbog faze
hladenja; na prikazu zone za kuhanje pojavit ¢e se simbol "H"
koji oznacava tu fazu.

PriCekajte da se simbol na prikazu iskljuéi prije nego $to se
priblizite zoni za kuhanje.

Prikaz zone za kuhanje
na zaslonima zona za kuhanje prikazuje se:

Zona za kuhanje ukljucena g
Power Level (razina snage) {.9.P
Pokazatelj preostale topline -
Detektor posude ot
Aktivirana funkcija "Bridge" I}
(most) r
Aktivirana funkcija -
"Temperature Manager" ot
(upravljanje temperaturom)

Aktivirana Funkcija Child Lock L
(zakljucavanje)

Funkcija Pauza 1
Funkcija Automatic Heat UP H
(automatsko zagrijavanije)
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Karakteristike plo¢e za kuhanje

® Safe Activation (Sigurno aktiviranje)

Proizvod se aktivira samo u prisutnosti posude u kuhanje:
proces zagrijavanja se ne pokrece ili se prekida u sluaju
odsutnosti ili uklanjanja posude.

® Pot Detector (Otkrivanje posuda)
Uredaj automatski detektira prisutnost posuda za kuhanje.

® Safety Shut Down (Sigurnosno iskljuéivanje)

1z sigurnosnih razloga, svaka zona za kuhanje ima
maksimalnu vrijeme rada, koje ovisi o razini postavljene
snage.

® Residual Heat Indicator (Pokazatelj preostale topline)
Pri iskljucivanju jedne ili viSe zona kuhanja prisutnost
preostale topline je oznaCena posebnim vizualnim signalom
nﬁ{ Displayu (zaslonu) odgovarajuéeg podrucja, putem simbola

Rad
Napomena: Za aktiviranje bilo funkcije najprije morate
aktivirati Zeljeno podrucje

® Ukljuéivanje

Kratko pritisnite (dodirnite) 8 ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) (1)
ploce za kuhanje/ nape: simbol (I) svijetli;

nastavkom pritiskanja, sve dostupne funkcije ¢e postati
vidljive na nekoliko trenutaka, nakon ega ostaju aktivne
samo one glavne; ostale se mogu koristiti i naknadno ¢e
se ukljuciti, tijiekom upotrebe uredaja.

VAZNO:

sve raspolozive funkcije ¢e biti osvijetliene sa niskim
intenzitetom svjetlosti, koja ¢e postati intenzivnija samo u
trenutku u kojem se aktiviraju.

|

Pritisnite ponovno O za iskljucivanje

Napomena: Ova funkcija ima prednost pred svim drugim
funkcijama.

® Odabiranje zona kuhanja
Dodirnite (pritisnite) podrucje Odabir/Display (zaslon) (2) koji
odgovara Zeljenoj zoni kuhanja.

® Power Level (Razina snage)

Plo¢a za kuhanje ima 9 razina snage

Dodirnite i klizite prstima po Traci za odabir (3):

prema desno za povecanije razine snage;

prema lijevo za smanjenje razine snage.

Postavljena razina snage bit ¢e prikazana u podrucju
Odabir/Display (zaslon) (2)




@ Power Booster (Poveéanje snage)

Proizvod je opremljen dodatnom razinom snage (preko razine

9), koja ostaje aktivna tijekom 5 minuta, nakon ¢ega se snaga
vra¢a na prethodnu razinu.

Dodirnite i Klizite prstima po Traci za odabir (3) (preko razine
9) i aktivirajte Power Booster (povecanje snage)

Razina Power Boostera (pove¢anja snage) je oznacena u
podru&ju Odabir/Display (zaslon) (2) sa simbolom *

® Key Lock (Zakljucavanie tipki)

Key Lock (zaklju¢avanije tipki) omogucuije blokiranje postavki
kako bi se sprijecilo njihovo slu¢ajno mijenjanje, ostavljajuci
aktivnima ve¢ postavljene funkcije.

Aktiviranje:
* pritisnite (10)

Ponovite za iskljucivanje.
Napomena : ako se pritisne bilo koja druga funkcija tijekom

aktivnog simbola Key Lock (zakljucavanje tipki) , isti ¢e
treperiti kako bi oznacio da je funkcija u uporabi i mora se
deaktivirati kako bi se moglo djelovati na plo€u.

@ Funkcija Automatic Heat UP (Automatsko grijanje)
Funkcija Automatic Heat UP (automatsko zagrijavanje)
omogucuje brZe postizanje postavljene snage zagrijevanja; s
ovom funkcijom imamo prednost brzeg kuhanja, ali bez rizika
od spaljivanja hrane, jer temperatura ne prelazi postavljenu
razinu.

Ova funkcija je dostupna za razine snage 1 -8 .

Aktiviranje:

)
* iz ukljuCene zone kuhanja pritisnite -' )
+ na Displayu (zaslonu) (2) prikazuje se treperece "H" ,
koji se mijenja sa snagom zone kuhanja

Poveéanjem razine snage zone kuhanja: funkcija
Automatic Heat UP (automatsko zagrijavanje) ostaje
aktivna, s novom postavom temperature;
Smanjenjem razine snage kuhanja zone: funkcija
Automatic Heat UP (automatsko zagrijavanje) se
deaktivira.

Napomena : istodobnim odabirom druge zone kuhanja,

)
simbol '-' (7) bit ¢e osvijetlien sa svjetlom niskog
intenziteta, i tako ¢e ¢ak i za ovo podrucje biti moguca
aktivacija funkcije; funkcija ostaje aktivna u zoni gdje je ve¢
postavljena, kao 5to je prikazano na Displayu (zaslonu) (2)

® Temperature Manager (upravljanje temperaturom)
(Warming Function - funkcija zagrijavanja)

Temperature Manager (upravljanje temperaturom) je
kontrolna funkcija koja dozvoljava odrzavanje topline na
stalnoj temperaturi i optimiziranoj razini snage; idealna je za
¢uvanje spremljene hrane toplom. Funkcija Temperature
Manager (upravljanje tem[ﬁaturom) se aktivira prvim

pritiskom na ovu tipku =
Na Displayu (zaslonu) (2) zone koja radi u Temperature
Mﬂageru (upravljanju temperaturom) pojavljuje se simbol

L)

Napomena: | istodobnim odabirom druge zone kuhanja,
simbol @ = (8) bit ¢e osvijetlien sa svjetlom niskog
intenziteta, i tako ¢e ¢ak i za ovo podrucje biti moguca
aktivacija funkcije; funkcija ostaje aktivna u zoni gdje je ve¢
postavljena, kao §to je prikazano na Displayu (zaslonu) (2)

+ Ponovno pritisnite RE (8) za deaktiviranje i
iskljucivanje, dok ne dovedete razinu prikazanu na Displayu

I~
(zaslonu) (2) na "LI".

Napomena : ako postoji viSe zona koje rade u Temperature
Manageru (upravljanju temperaturom) najprije odaberite
Zeljenu zonu preko zone Odabir (2) ;

funkcija se moze deaktivirati i pomocu Trake za odabir (3),

dovodeci Power Level (razinu snage) na !'_l

® Pauza

Funkcija Pauza omogucuje obustavu svake aktivne funkcije
na plo€i za kuhanje, postavljaju¢i na nulu snagu kuhanja.

Aktiviranje:

* pritisnite " I | "(9)
+ prikazuje se jedna trepereca "I | na displayima
(zaslonima) (2)
Za iskljucivanje funkcije:
» pritisnite § 1(9)
traka za odabir (3) svijetli

« pritisnite/klizite po Traci za odabir (3) za
deaktiviranje funkcije

Napomena: deaktiviranje vraca uvjete ploce prije pauze;
plo¢a za kuhanje nastavlja raditi s istim prethodno
postavljenim postavkama.



Napomena: ako nakon 10 minuta Funkcija Pauza nije
deaktivirana, plo¢a za kuhanje automatski se gasi.

Napomena: Funkcija Pauza nema utjecaja na aspiraciju

@ Timer (mjerac¢ vremena) "STAND ALONE" (samostalni)
Funkcija Timer (mjera€ vremena) je neovisna od zona za
kuhanie (i zone aspiracije).

Timer (mjera¢ vremena) se aktivira pritiskom na Zona/Display
(zaslon) (4)

Koristite simbole == = (5) za podeSavanje trajanja
Timer (mjeraca vremena),koji se prikazuje na Zoni/Display
(zaslonu) (4)

Napomena : pricekajte 10 sekundi bez pritiskanja bilo koje
druge naredbe, tako da po¢ne odbrojavanje.

Format Timer (mjeraca vremena) je 000
-1, zasate

-0 za minute
ZabiljeSka: Mjeritelj viemena se moze postaviti na
maksimalno 1 sat i 59 minuta.

U Zoni/Display (zaslonu) (4) prikazat ¢e se preostalo
vrijeme;
na kraju odbrojavanja, oglasava se zvucni signal

Napomena : u prikazu odbrojavanja, za vrijeme krace od 10
minuta, imat ¢ete sliedeci format

-0, minute
-9 sekunde

s fiksnom svjetlosnom tockom

Za iskljucivanije funkcije Timer (mjeraca vremena):

+ odaberite Zona/Display (zaslonu) (4)

* postavite trajanje Timer (mjera¢ vremena) na o0g,
pomocu == + (5)

@ Timer (mjera¢ vremena) zone kuhanja

Funkcija Timer (mjera¢ vremena) zone kuhanja je
odbrojavanje koje se moze postaviti, ¢ak i istodobno, na
svakoj zoni kuhanja

Na kraju zadanog vremena, zone kuhanja se automatski
iskljuuju i korisnik se upozorava posebnim zvuénim signalom.

Aktiviranje funkcije Timer (mjera¢ vremena)

« Dodimite (pritisnite) podru¢je Odabir/Display (zaslon) (2)
(power level (razina snage) = 0)

* Pritisnite @ (6) koji odgovara zoni kuhanja
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Koristite simbole == == (5) za podeSavanie trajanja
Timer (mjeraca vremena),koji se prikazuje na Zoni/Display
(zaslonu) (4);

tijlekom podeSavanja simbol @ (6) treperi

Napomena : pri¢ekajte 10 sekundi bez pritiskanja bilo koje
druge naredbe, tako da se Timer (mjera¢ vremena) zone
kuhanja pokrene.

Napomena : ponovnim, dugim pritiskom na tipku C") (6),
Timer (mjera¢ vremena) zone kuhanja se resetira

Ako Zelite, ponovite postupak za vise zona kuhanja.

Napomena : svaka zona kuhanja moZe imati razli¢ito
postavlien Timer (mjera¢ vremena); na zaslonu (4) pojavit
¢e se odbrojavanije trenutno odabrane zone kuhanja; ako
nema odabrane zone, pritiskom na Display (zaslon) (4)
prikazuje se odbrojavanje Timer (mjera¢ vremena)
"STAND ALONE" (samostalni).

Nacin prikaza odbrojavanja je isti kao i kod Timer
(mjeraca vremena) "STAND ALONE" (samostalni) (vidi
prethodni odjeljak Timer (mjera¢ vremena) "STAND

ALONE" (samostalni))

Kad mjera€ vremena zavrsi odbrojavanje, oglasuje se
zvucni signal i zona kuhanja se iskljuCuje.

Za iskljucivanje funkcije Timer (mjeraca vremena):
+ odaberite zonu kuhanja (2)
* postavite trajanje Timer (mjeraca vremena) na 004,

pomocu = + (5)

® Power Limitation (ograniéenje snage)

Funkcija Power Limitation (ogranicenja snage) omogucuje
podeSavanije rada proizvoda ograni¢avanjem maksimalne
apsorpcije i podeSavanjem snage apsorpcije svih aktivnih
zona kuhanja, vodeci racuna o tome da ukupna apsorpcija
plo¢e ne prelazi maksimalnu postavljenu razinu apsorpcije.

Napomena : podeSavanje se mora izvrsiti s isklju¢enom
ploom, bez pritiskanja tipki @ ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) (1), u
trenutku kada je ploca za kuhanje priklju¢ena na napajanje ili
kada se napajanje ponovo ukljuci, u roku od 2 minute.

Za podesavanje funkcije Power Limitation :

- pritisnite
(koja ¢e treperiti, samo prve 2 minute od napajanja uredaja)



- nastavkom pritiskanjat A ) pritisnite, jedan po jedan, sva
podru¢ja Odabir/Display (zaslon) (2) zona kuhanja, suprotno
od smijera kazaljke na satu pocevsi od prednje desne zone
(FR)
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- pri svakom pritisku, oglaSava se zvuéni signal

- kada se pritisnu svi Display (zasloni) (2), tipka se moze

otpustiti t A )

u tom trenutku:

- Display (zaslon) (2) lijeve straznje zone (RL) u
naizmjeni¢nom Ce nizu prikazati simbole ,,C* i ,,0“, $to znaCi
da je moguce izvrsiti postavku:

odaberite Display (zaslon) (2-RL)
zatim klizite po Traci za odabir (3), dok se
simboli,,C* i ,,8“,ne prikazu na Displayu

(zaslonu),

na Displayu (zaslonu) (2-FL) bit ¢e prikazane postavke
struje**

0=74KW
1= 45KW
2= 3,1KW

** zadana postavka je 7,4 KW
Za promjenu postavki Power Limitation (ogranicenje
snage)
- pritisnite Display (zaslon) (2) lijeve prednje zone (FL)

- zatim Klizite po Traci za odabir (3), za unoSenje novih
postavki

- za spremanije odabira pritisnite tipku l ON/OFF
(UKLJINSKLJ) (1), 2 sekunde; u znak potvrde uspjesnog
podeSavanja oglasit ¢e se dugotrajni zvucni signal
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@ Bridge Zones (most podrucja)

Zone kuhanja zahvaljujuéi funkciji Bridge, mogu raditi u
kombiniranom nacinu, stvaraju¢i jedinstvenu zonu kuhanja s
istom razinom snage. Ta funkcija omogucéuje ujednaceno
kuhanje i s posudama velikih dimenzija.

MoZe se koristiti u kombinaciji prednja zona za kuhanje
"Master" sa odgovarajucom straznjom zonom za kuhanje
"Sekundarna”

(za provjeru na kojim podrucjima je predvidena ova funkcija,
pogledajte ilustrirani dio ovog priruénika).

Za aktiviranje funkcije Bridge:

- istovremeno odaberite dvije zone kuhanja koje zelite
koristiti

-na Displayu(zaslonuHZ) »Sekundarne* zone kuhanja
pojavljuje se simbol # 1*

- putem Trake za odabir (3) bit ¢e moguce postaviti radnu
razinu (Snagu), $to ¢e biti vidljivo na Displayu (zaslonu) (2)
zone kuhanja ,Master*

- za iskljucivanje Funkcije Bridge dovoljno je ponoviti istu
proceduru aktiviranja

Napomena: Timer (mjera¢ vremena) zone kuhanja,
aktiviran tijekom Funkcije Bridge, rezultirat ¢e automatskim
iskljucivanjem obje zone kuhanja; koje se u ovom slucaju
smatraju jedinstvenim kombiniranim podru&jem.

UPORABA NAPE

® Ukljuéivanje

Kratko pritisnite (dodirnite) 8 ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) (1)
ploce za kuhanje/ nape: simbol (I) svijetli;

nastavkom pritiskanja, sve dostupne funkcije ¢e postati
vidljive na nekoliko trenutaka, nakon ega ostaju aktivne
samo one glavne; ostale se mogu koristiti i naknadno ¢e
se ukljuciti, tijiekom upotrebe uredaja.

VAZNO:

sve raspolozive funkcije ¢e biti osvijetliene sa niskim
intenzitetom svjetlosti, koja ¢e postati intenzivnija samo u
trenutku u kojem se aktiviraju.

|

Pritisnite ponovno O za iskljucivanje

Napomena: Ova funkcija ima prednost pred svim drugim
funkcijama.

® Ukljuivanje nape:
Dotaknite (pritisnite) Podrucje odabira (12) za aktiviranje
nape



@ Brzina (snaga) usisa:

Napa je opremljena s 3 razine brzine (snage) usisa
Dodirnite i Klizite prstima po Traci za odabir (3):
prema desno za povecanje razine snage;

prema lijevo za smanjenje razine snage.

Postavljena razina snage bit ¢e prikazana u podrucju
Odabir/Display (zaslon) (12)

@ Power Booster (povecanje snage)

Proizvod ima 2 dodatne razine snage (preko razine 3)
Power Booster (Povecanje snage) 1 :
vremenski ogranicen na 15 min

Power Booster (Povecanje snage) 2 :
vremenski ograni¢en na 5 min,

nakon Cega snaga se vra¢a na prethodno postavljenu razinu.

Dodirnite i Klizite prstima po Traci za odabir (3) (preko razine
3) i aktivirajte Power Booster (povecanje snage) 1

Razina Power Booster (pove¢anje snage) 1 je oznaCena u
podru¢ju Odabir/Display (zaslon) (12) s trepere¢im brojem "4"

Dodirnite i klizite prstima po Traci za odabir (3) (preko razine
3) i aktivirajte Power Booster (povecanje snage) 2

IRazina Power Booster (povecanje snage) 2 je oznacena u
’p:?druéju Odabir/Display (zaslon) (12) s trepere¢im simbolom

® Automatski rad

Napa se ukljuCuje na najprikladniju brzinu, prilagodavajuci
kapacitet usisavanja maksimalnoj razini kuhanja, koji se koristi
na zonama za kuhanje.

Kada se zone za kuhanje iskljuce, napa prilagodava svoju
brzinu usisa i postupno je smanjuje, kako bi uklonila zaostale
mirise i paru.

Za aktiviranje ove funkcije:

Pritisnite (14)

Ponovite za iskljucivanje.

Napomena: ako se tijekom automatskog rada odaberu na
Traci za odabir (3) brzine od 1 do 3, automatski rad se
prekida;

ako umjesto toga odaberete Power Boster (povecanje
snage), automatski rad ¢e se nastaviti na kraju vremenskog

ograniéenja, a u meduvremenu simbol " A " treperi.
Napomena: u slucaju iskljuéivanja ploce s aktivnim

Automatskim radom, isklju¢ivanje ¢e nastupiti automatski,
na postupan nacin.
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® Pokazivac zasicenja filtara
Napa prikazuje kada je potrebno izvesti odrzavanie filtara:

Ugljenilkeramicki filtri mirisa
"FILTER"(13) ukljuéuje se

Filtar za mast
"FILTER"(13) treperi

Napomena : ova funkcija je onemoguéena prema zadanim
postavkama (za omogucavanje pogledajte odjeljak
"Aktivacija pokazivaca zasicenja filtara")

® Resetiranje zasicenja filtara
Nakon izvrS8enog odrzavanja filtara (za

uglieni/keramicki) dugo pritisnite "FILTER" (13) ;
“FILTER"(13) se iskljucuje i vraca brojilo pokazatelja na nulu.

mast il

@ Uklju€ivanje pokazatelja zasic¢enosti filtara

Ovaj pokazatelj je obiéno iskljucen.
Za njegovo uklju€ivanje postupite na slijede¢i nacin:

- ukljucite usisnu plo¢u preko d) ;
- s isklju¢enim motorom usisa i zonama za kuhanje pritisnite
Podrucje odabira (13
- dugo pritisnite "MD" (11) sve dok se na Displayu
(zaslonu) (12) ne pojave slova "F" - "G" koja izmjeni¢no
trepere

F = ugljenilkeramigki filtri mirisa

G =filtar za mast

Ugljeni/keramiéki filtri mirisa
—  pritisnite na Display (zaslon (12) u trenutku kada
se pojavi slovo "F"
—  pritisnite "FILTER" (13) — treperece svjetlo
—  ponovo dugo priisnite "HOOD" (11) za
potvrdu aktiviranja pokazivaca
ugljenih/keramickih filtara mirisa

Filtar za mast
—  pritisnite na Display (zaslon) (12) u trenutku
kada se pojavi slovo "G*
—  pritisnite "FILTER" (13) — stalno svjetlo
—  ponovo dugo priisnte "HOOD" (11) za
potvrdu aktiviranja pokazivaca filtra za mast

Uredaj je predviden za uporabu za sparivanje sa KIT
sensore  Window (KOMPLET senzora Window
proizvoda¢ ne dostavlja).

Instaliranjem kompleta KIT sensore Window (samo u slucaju
uporabe u na€inu USISA), ulaz zraka ¢e prestati raditi svaki




put kada se zatvori prozor u prostoriji na koju se komplet
primjenjuje.

+ Spajanje KOMPLETA na uredaj mora obaviti
kvalificirano i specijalizirano tehnicko osoblje.

+ KOMPLET se mora posebice certificirati sukladno
sigurnosnim normama koje su relevantne za komponentu
i njenu uporabu s aparatom. Postavljanje se mora obaviti
prema vazecéim propisima za kuéne uredaje.
UPOZORENJE:

+ Kablovi KOMPLETA koji se spajaju na uredaj moraju biti
dio certificiranog kruga u najnizem sigurnosnom naponu
(SELV).

* Proizvoda¢ ovog uredaja ne preuzima odgovornost za
bilo kakve probleme, Stete, poZare uzrokovane
nedostacima ifili problemima neispravnosti i/ili nepravilne
instalacije kompleta.
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Proizvod - Tipke - Display (zaslon)

AU

15 ——

22 23

READY

20
25

Podrucje za vaganje
Display (zaslon)/Naredbe

Funkcija HOLD (zadrzavanje)
Funkcija TARE (tara)

Funkcija ZERO (nula)
Funkcija UNIT (jedinica)
Funkcija LOCK (zaklju¢avanje)

Numericki prikaz vage

Pokazatelj funkcije u uporabi
Pokazatelj mjerne jedinice u uporabi
Pokazatelj vage
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UPORABA VAGE

Proizvod je opremljen ugradenom vagom za hranu

VAZNO:

kada se koristi vaga s tavicama ili posudama ve¢ima od 20
cm, preporucljivo je iskljuciti usisavanje nape kako bi se
izbjegao utjecaj na mjerenje tezine;

Napomena = Tavica ili posuda UVIJEK moraju biti centrirane
na podrucju vaganja, ¢ime se sprje¢ava ometanje usisnog
podrucja.

Napomena = maksimalno opterecenje vage je 10 KG; uzmite
u obzir odstupanja od +/- 2g po vrijednosti svakog
pojedinaénog vaganja.

Rad
@ Ukljucivanje

Za aktiviranje vage dodirnite podrucje vaganja (15) ili
postavite proizvod koji ¢e se vagati na to podrucje;

display (zaslon) (22) se aktivira pokazujuci masu jednaku nuli
ili jednaku masi proizvoda

Napomena = ako se u podrucju vaganja ve¢ nalaze proizvodi
i oni se uklone, vaga ¢e se aktivirati pokazujuci masu
uklonjenog proizvoda s negativnim predznakom,;

u suprotnom, ako dodate druge proizvode, vaga ce se
aktivirati prikazujuci samo masu posljednjeg dodanog
proizvoda

@ Iskljucivanje
Vaga se automatski gasi:

- nakon 2 minute, ako nisu otkriveni predmeti na podru¢ju za
vaganje

- nakon 8 minuta, ako su otkriveni predmeti na podru¢ju za
vaganje

@ Funkcija UNIT (jedinica)

Zadana postavka vage je u metrickom mjernom sustavu, u
gramima;

pritisnite ,,UNIT* (20) za promjenu mjerne jedinice;

mjerna jedinica u uporabi prikazana je ispod zaslona vage, na
zaslonu (24)

@ Funkcija ZERO (nula)

Funkcija ,,ZERO* (19) dopusta da se numericki prikaz vage
,dovede na nulu“, bez obzira na to nalaze li se proizvodi u
podrugju za vaganje ili ne (15);

Napomena = pokazatelj ZERO (nula) (23) iskljucit ¢e se
prilikom dodavanja ili uklanjanja proizvoda iz podrucja za
vaganje (a masa proizvoda ¢e se vratiti);
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® Funkcija TARE (tara)

Funkcija ,, TARE" (18) omogucuje postupno vaganje razliitih
namirnica bez njihovog uklanjanja iz podrucja za vaganije te
prikaz mase svake pojedine namimice kao i ukupne koli¢ine
hrane

uporaba:

- stavite prvi proizvod u podrugje za vaganje, na zaslonu (22)
se prikazuje masa ,,1“

- pritisnite ,,TARE* (18), masa na zaslonu (22) se poniStava
- dodajte drugi proizvod u podrugje za vaganje, na zaslonu
(22) se prikazuje masa ,,2"

- iznova pritisnite ,, TARE“ (18) na zaslonu (22) se prikazuje
masa ,,1“ + masa ,,2"

Napomena = moguce je dodavati proizvode do maksimalnog
optere¢enja vage

Napomena = za isklju€ivanje mase posude od ukupnog
iznosa, na pocetku postavite taru putem funkcije ,ZERO*
(nula) (19)

Napomena = za izlazak iz funkcije , TARE" pritisnite ,ZERO"
(19)

® Funkcija HOLD (zadrzavanje)

Funkcija ,,HOLD* (17) omoguéuje paméenje mase koja se
prikazuje i zatim njezinu ponovnu primjenu, u jednom prikazu,
dodavanije ili oduzimanje od nove mase na vagi; masa ce
ostati u memoriji dok se vaga ne iskljuci

uporaba:

- postavite proizvod na podrucje za vaganje

- drzite pritisnutu tipku ,,HOLD* (17) sve dok masa na
zaslonu ne poéne treperiti, to znaCi da je vrijednost
memorizirana

Napomena = moZete nastaviti s uklanjanjem mase s vage i
uporabom svim njezinih funkcija

Napomena = ponovno dulje pritisnite da za memoriziranje
nove mase; u memoriji e ostati samo zadnja spremljena
masa.

U svakom trenutku pritiskom na ,,HOLD* (17) moguce je
vidjeti pohranjenu vrijednost, koja na zaslonu (23) treperi
nekoliko sekundi;

u tom vremenu novim pritiskom na ,,HOLD* (17) pohranjena
masa oduzima se od mase prisutne na vagi;

na zaslonu (23) se prikazuje vrijednost iznosa i svjetleca
povratna informacija ,HOLD" (23) i dalje je upaljena,
oznadujuci da je funkcija i dalje aktivna;

ponovnim pritiskom na ,HOLD" (17) pohranjena masa
oduzima se od mase prikazane na zaslonu;

na zaslonu (23) se prikazuje vrijednost razlike i izlazak iz
funkcije je automatski.



Primjer:

memorizirana masa: 1KG

- masa na vagi u trenutku primjene funkcije: 2KG

- ,ukupna“ masa, prikazana na zaslonu: 3KG (1KG+2KG)

- ,0duzeta“ masa, prije izlaska iz funkcije: 2KG (3KG — 1KG)

® Funkcija LOCK (zakljuéavanije)

Funkcija ,,LOCK* (21) blokira uporabu vage kako bi se
sprijecilo njezinu uklju€ivanje kada se u podrucje vaganja
postavljaju razli€iti predmeti;

za aktiviranje ove funkcije drzite pritisnutom tipku ,,LOCK“
(21) sve dok se zaslon vage ne ugasi;

postupite na isti nacin za deaktivaciju funkcije: drzite
pritisnutom tipku ,,LOCK* (21) dok se zaslon vage
ponovno ne ukljuéi.

Napomena = nakon 30 minuta od aktivacije funkcije ,LOCK",
vaga se gasi, a ,LOCK" se deaktivira
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4.1 Tablica snage

Razina snage

Vrsta kuhanja

Uporaba razine
(oznaka slijedi iskustvo i navike kuhanja)

Idealno za podizanje temperature hrane u kratkom

) Boost Brzo zagrijavanje vremenu do brzog vrenja vode ili za brzo zagrijavanje
Maksimalna tekucina za kuhanje
snaga — — :
8.9 Przenje - kuhanje Idgalqo za Iaganq przenje, zapoCinjanje }(uhanja,
przenje zamrznutih proizvoda, brzo vrenje.
7.8 Lagano zagrijavanje- zaprska - | Idealno za zaprSke, odrzavanje vrenja, dugo kuhanje i
kuhanje - grill grill (za kratko vrijeme trajanja, 5-10 minuta)
Visoka snaga Lagano zagrijavanje — dugo Idealno za lagano przenje, odrzavanje laganog vrenja,
6-7 kuhanje — kuhanje gulasa — dugo kuhanje i grill (za srednje vrijeme trajanja, 10-20
zaprska — grill minuta), prethodno zagrijati dodatne elemente
. . < lldealno za kuhanije gulada, zadrzavanje delikatnih
Dugo kuhanje - kuhanje gulasa ; . " -
4-5 . ) . vrenja, dugo kuhanje (za dugo vrijeme trajanja), lagano
- lagano zagrijavanje - grill - O o .
zagrijavanje pri pripremi tjestenine.
Srednia Dugo kuhanje — lagano vrenje — | Idealno za dugo kuhanje (riza, umaci, pecenja, riba) s
sha lla 3-4 zguSnjavanje —lagano dodatnom tekucinom (npr. voda, vino, temeljac,
g zakuhavanje mlijeko), lagano zagrijavanje pri pripremi tjestenine
Dugo kuhanje — lagano vrenje — | Idealno za dugo kuhanje (manje od jedne litre: riza,
2-3 zgusnjavanje -lagano umaci, pe€enja, riba) s dodatnom teku¢inom (npr. voda,
zakuhavanje vino, temeljac, mlijeko)
Rastapanje —otapanje - P )
i PN . Idealno za omek3avanje maslaca, lagano rastapanje
12 zadrzavanje topllng lagano ¢okolade, odmrzavanije proizvoda manjeg obujma
zakuhavanje
Niska snaga
Rastapanje —otapanje - Idealno za odrzavanije toplima manjih koli€ina netom
1 zadrZavanje topline - lagano pripremljene hrane, na temperaturi za posluzivanje, te
zakuhavanje za zgotovljavanie rizota.
Plo¢a za kuhanje na poziciji stand-by ili ugaSena
OFF Snaga nula Povrsina za odlaganje (moguce prisustvo topline s kraja kuhanja, oznaCeno s

H-L-0)
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4.2 Tablica za kuhanje

Kategorija Jeloili vrsta Razina snage i na¢in kuhanja
namirnice kuhanja Prva faza Shaga Druga faza Snaga
Svjeza I y Kuhanie tjestenine i )}
tjestenina Zagrijavanje vode Booster-9 zadrzavanje vrenja 8
. . .SVJeZ.a Zagrijavanje vode Booster-9 Kuhavnje tjgstenlng : 7-8
Tjestenina, tjestenina zadrZavanje vrenja
riza Kuhanije tjestenine i
Kuhana riza Zagrijavanje vode Booster-9 zadrzavanije vrenja 5-6
RiZoto Zaprske i tostiranje 7-8 Kuhanje 4-5
Prlplr:g:)a na Zagrijavanje vode Booster-9 LeSanje 6-7
Przenje Zagrijavanje ulja 9 Przenje 8-9
Povrée Brzo przenje uz Zagrijavanje dodatnih elemenata 7-8 Kuhanje 6-7
mijeSanje
Gula$ Zagrijavanje dodatnih elemenata 7-8 Kuhanje 34
Zaprske Zagrijavanje dodatnih elemenata 7-8 Zazumyame 7-8
zaprske
o Pecenje mesa s uliem } h ]
PeCenje (ako je s maslacem, snaga 6) 8 Kuhanje 34
P”pg:l:a na Zagrijavanje posude 7-8 Grill na obje strane 7-8
Meso TR T -
Zazutivanje Zazucwanje § uljem 7-8 Kuhanje 4-5
(ako je s maslacem snaga 6)
. « Zazugivanje s uliem .
Judna jela/gulas (ako je s maslacem snaga 6) 7-8 Kuhanje 3-4
Pr|p;:r:Ja na Zagrijavanje posude 7-8 Kuhanje 7-8
. R “ Zazutivanje s uliem ! . }
Riba Judna jela/gulas (ako je s maslacem snaga 6) 7-8 Kuhanje 34
Przenje Zagrijavanje u_IJa ili masnih 89 Przenje 7.8
sastojaka
Przena jela Zagrl]avanjg tave s mgislacem ili 6 Kuhanje 6.7
masnim sastojcima
Zagrijavanje tave s maslacem ili . §
Jaja Omlet masnim sastojcima 6 Kuhanje 56
Kuhano/tvrdo Zagrijavanje vode Booster-9 Kuhanje 5-6
kuhano
Palacinke Zagrijavanje tave s maslacem 6 Kuhanje 6-7
Rajcica Z_azucwanje s uliem 6-7 Kuhanje 3-4
(ako je s maslacem snaga 6)
Umaci Ragu Zazutivanie s ullem 6-7 Kuhanje 3-4
(ako je s maslacem snaga 6)
« Priprema baze (otapanje maslaca i ! Dostizanje laganog }
BeSamel brasna) 5-6 vienja 3-4
Slaitlcarska Uzaviivanje mijeka 45 Odrzavanje' laganog 45
rema vrenja
Sllatklsu Puding Uzavrivanje mlijeka 4-5 Odrzavanje' laganog 2-3
reme vrenja
Riza na mlijeku Zagrijavanje mlijeka 5-6 Odrzav\?rnéﬁj:\ganog 2-3
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5. Odrzavanje

Odrzavanje ploce za kuhanje

Paznja! Prije bilo koje operacije ciS¢enja ili odrzavanja,
pobrinuti se da su zone za kuhanje iskljuéene i da je
svjetlosni indikator topline nestao.

5.1 Ciscenje
Plo¢a za kuhanje mora se o€istiti nakon svake uporabe.

Vazno:

Ne koristite abrazivne spuzve i ¢etkice. Njihovom uporabom bi
se s vremenom moglo ostetiti staklo.

Nemojte koristiti kemijske, iritirajuce deterdzente kao na
primjer sprej za ¢iS¢enje peénice i odstranjivac mrlja.

Nakon svake uporabe ostavite plotu da se ohladi i zatim je
ocistite kako biste uklonili skorene ostatke hrane i mrlje
uzrokovane ostacima hrane.

Seéer i proizvodi s visokim udjelom $ecera osteéuju plodu za
kuhanje i moraju se odmah otkloniti.

Sol, Secer i pijesak mogu ogrebati staklenu povrSinu.

Koristite mekanu krpu, upijajuéi kuhinjski papir ili posebne
proizvode za ¢iS¢enje ploCe (pridrzavajte se uputa
Proizvodaca)

NE KORISTITE UREDAJE ZA CISCENJE PAROM!!!

Vazno:

U slucaju slu€ajnih i velikih izlijevanja tekucine iz posude
moguce je intervenirati preko ispusnog ventila koji se nalazi

na dnu uredaja, kako bi se uklonili svi ostaci i obavilo ¢iS¢enje
s maksimalnom higijenskom sigurno$¢u.

Slika 18

Za potpunije i temeljitije ¢iS¢enje mozete potpuno ukloniti
donju posudu

Slika 19

Ciscenje metalne resetke:

Resetka se mora ru¢no prati vruéom vodom i neutralnim
deterdZentom te paZljivo osusiti kako bi se izbjegle pojave
oksidacije.
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Odrzavanje nape

Ciséenje )

Za Ciscenje koristite ISKLJUCIVO viaznu krpu i tekuce
neutralne deterdzente. ZA CISCENJE NEMOJTE KORISTITI
ALATE ILI INSTRUMENTE!

Izbjegavajte uporabu abrazivnih proizvoda.
NEMOJTE KORISTITI ALKOHOL!

Filtar za mast

Zadrzava Cestice masti nastale kuhanjem.

Mora se Cistiti jednom mjesecno (ili kada to zahtijeva sustav
pokazatelja zasicena filtera), s blagim deterdzentima, rucno ili
u perilici za posude, na niskim temperaturama i kratkom
ciklusu.

Prilikom pranja u perilici za posude, metalni filtar moze
izblijediti, ali njegova filtarska svojstva se ne mijenjaju.

Slika 15

Filtar S Aktivnim Ugljenom - Keramicki

(Samo za filtrirajuéu verziju)

Upija neugodne mirise uzrokovane kuhanjem.

Proizvod je opremljen kompletom filtara za miris. Zasi¢enost
filtara za miris nastaje nakon viSe ili manje dugotrajne
uporabe, ovisno o vrsti kuhinje i pravilnosti ¢iS¢enja filtra za
mast. Filtri mirisa mogu se termicki regenerirati svaka 2/3
mjeseca u prethodno zagrijanoj peénici na 200 °C tokom 45
minuta.  Pravilna  regeneracija  osigurava  konstantnu
ucinkovitost filtriranja tijlekom 5 godina.

Upozorenje! Nemojte naslanjati filtre na dno peci, ve¢ ih
pohranite u posudu za pecenje i postavite na srednju visinu.
Slika17-17a-17b-17c



5.2 Pretrazivanje kvarova

modula

ispravno povezan ili
je_neispravan

& 4 OTKLANJANJE
KOD GRESKE OPIS MOGUCI UZROCI GRESKE
N ) . UnutraSnja temperatura Pricekati da se plo¢a
£2 Kontrolna ploca se gasi zbog previsoke | oy ienin dijelova je ohladi prile ponovne
temperature !
previsoka uporabe
' Gubitak magnetskih -
E3 Neprikladna posuda osobina Otkloniti posudu
Elektricna energija ne
Problemi komunikacije izmedu dolazi do modula; Odspoiti plocu od mrese i
E5 korisnitkog sugelja i indukciiskog Kabel za napajanie nile poJii p

provjeriti kabel

Za sve ostale poruke o
pogreSkama

(E...U...C...)

Nazovite sluzbu za tehnicku podrsku i prijavite kod kvara

5.3 Sluzba za korisnike

Prije nego $to kontaktirate Sluzbu za korisnike:

1.Provijerite je li moguce samostalno rijeSiti problem na temelju to¢aka opisanih u "Pretrazivanje kvarova"
2.Ugasite i ponovno upalite uredaj da provjerite da li problem i dalje postoji.

Ako i nakon gore navedenih provjera problem i dalje postoji, obratite se najblizoj Sluzbi za korisnike
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TR - Montaj ve kullanim talimatlari

Bu el kitabinda belirtilen talimatlara siki sikiya uygun
hareket edin. Uretici, bu el kitabinda yer alan talimatlara
uygun hareket ediimemesinden kaynaklanan olasi
arizalara, meydana gelen hasar veya yanginlara iligkin
hichir sorumluluk kabul etmez. Bu cihaz yalnizca yemek
pisirmek ve bu pisirme isleminden ¢ikan dumanlari
cekmek amaciyla  evlerde  kullanilmak  zere
tasarlanmistir. Bagka sekilde (6rnegin ortam isitmasi
amaclyla) kullaniimasina izin verimez. Uretici, uygun
olmayan kullanima veya komutlarin yanlis ayarlanmasina
iliskin higbir sorumluluk kabul etmez.Uriiniin gérantimii
bu kitapgikta yer alan gorsellerde betimlenenden
farkli olabilmekle birlikte, kullanma, bakim ve
kurulum talimatlan ayni kalr.

® Talimatlan dikkatle okuyun: Bunlar kurulum, kullanim ve
guvenlikle ilgili Gnemli bilgilerdir.
Cihaz Uzerinde elektrikle ilgili degisiklikler yapmayin.

® Cihazin kurulumuna gegmeden oOnce higbir bilesende
hasar olmadigindan emin olun. Aksi takdirde (reticiyle
irtibata gecip kuruluma devam etmeyin.
Kurulum iglemine devam etmeden dnce cihazin saglam
oldugunu kontrol edin. Aksi takdirde Ureticiyle irtibata
gegip kuruluma devam etmeyin.

Not: "(*)" ile isaretli elemanlar opsiyonel aksesuarlar olup

sadece satin alinacak bazi model veya elemanlarla birlikte

temin edilir.

© 1. Uyarilar

Dikkat! Asagida yer alan talimatlara
ozenle riayet ediniz. e Herhangi bir
kurulum islemine baslamadan dnce
cihazin elektrik baglantisinin kesilmesi
gerekir. @ Kurulum veya bakim islemleri
Ureticinin talimatlarina uygun olarak ve
glvenlik konusunda ydr(rliikte olan yerel
dizenlemelere uyarak uzman bir
teknisyen tarafindan yapilmalidir.
Kullanim kilavuzunda ozellikle
belirtimedigi  takdirde cihazin hicbir
yerinde tadilat yapimamasi  veya
parcalarinin degistirimemesi gerekir. e
Yasalar  geregi cihazin  toprak
baglantisinin yapilmasi zorunludur. e
Ankastre cihaz ile elektrik sebekesi
arasindaki baglantiyr kurmak icin elektrik
kablosunun yeterince uzun olmasi
gerekir. e Kurulumun yirirliikte olan
guvenlik yonetmeliklerine uygun olmasi
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icin, asiri gerilim kategori lll kosullarinda
elektrik sebekesinin tamamen kesilmesini
saglayan ¢ok kutuplu bir salterin
bulundurulmasi gerekir. ® Coklu priz
veya uzatma kablosu kullanmayin. e
Kurulum tamamlandiktan sonra elektrikli
bilesenler  kullanicinin  erisemeyecegi
sekilde olmalidir. @ Cihaz ve erisilebilen
aksami kullanim sirasinda isinir. Isinmis
parcalara dokunmamaya dikkat edin. e
Cocuklarin cihazla oynamalari yasaktir;
erisilebilir parcalar kullanim sirasinda
Isinabilecekleri igin ¢ocuklarin cihazdan
uzak durmalar ve gOzetim altinda
tutulmalari gerekir. @ Indiksiyonlu ocagi
kullanmadan &nce, kalp pili ve implant
tasiyan kisilerin kullandiklari aygitin ocak
ile uyumlu oldugunu kontrol etmeleri
gerekir. e Kullanim esnasinda ve
sonrasinda cihazin sicak kisimlarina
dokunmayin. e Cihazin tim bilesenleri
yeterince soguyana kadar bezler veya

baska yanici malzemelerle temas
ettirmekten ~ kacinin,  yangin  riski
mevcuttur. e Ocagdin (stine veya

yakinlarina yanici malzeme koymayin. e
Fazla isinan yaglar kolayca yanabilir.
Yagli yiyecekleri pisirirken islemi kontrol
edin. -Ylzeyde catlak oldugu takdirde
elektrik carpma tehlikesini dnlemek igin
ocagl sondlrin. e Ocak harici bir
zamanlayicl veya ayrl bir uzaktan
kumanda sistemiyle calismaya uygun
degildir. e Ocadin [Uzerinde vyagli
yemekleri goOzetimsiz olarak pisirmek
tehlikelidir ve yangina neden olabilir. e
Pisirme islemi daima gozetim altinda
tutulmalidir. Kisa streli pisirme islemlerini
daima gozetim altinda bulundurun. e
Alevler HICBIR ZAMAN su ile
sondurilmemelidir. Aksine, ocadi derhal
kapatip alevleri bogmak icin bir kapak
veya yangin sondlrme ortlisi kullanarak



sondurin.  Yangin tehlikesi:  Pisirme
ylzeylerinin Uzerine esya koymayin. e
Buharli temizleyici kullanmayin, elektrik
carpmasi riski mevcuttur. e Fazla 1sinma
tehlikesi  olusabileceginden,  ocagin
Uzerine bigak, catal, kasik ve kapak gibi
metal malzeme koymayin. e Cihaz
elektrik sebekesine baglamadan dnce:
Gerilim ve glc¢ degerlerinin sebekenin
degerlerine  karsilik  geldiginden ve
baglanti prizinin uygun oldugundan emin
olmak icin bilgi plakasini kontrol edin
(cihazin alt kisminda bulunur). Stpheye
duserseniz, ehil bir elektrik teknisyeniyle
baglanti kurun.

Onemli: e Kullanimdan sonra, ocagi
kumandasiyla kapatin, tencere
algilayicisina glvenmeyin. e Sivilarin
tasmasini Onlemek icin haslama veya
Isitma yaparken 1sI beslemesini dlsurin.
e Ocagin 1sitma elemanlarinin tzerinde
bos tencere veya tava birakmayin. e
Pisirme islemi sona erer ermez ilgili
pisirme bolgesini kapatin. e Pisirme
sirasinda  kesinlikle aliminyum folyo
kullanmayin ve aliminyum ambalajli
urainleri dogrudan yerlestirmeyin.
Aliiminyum eriyip ocakta geri donusu
olanaksiz zararlara yol acabilr. e
Oncesinde agmadan yiyecek iceren
metal kutu veya tenekeleri kesinlikle
Isitmayin: patlama meydana gelebilir! Bu
uyari tim diger ocak tipleri icin gecerlidir.
e Takviye Ozelligi gibi yiksek guclu bir
fonksiyonu kullanmak kizartma yagi gibi
bazi sivilar 1sitmak icin uygun degildir.
Yiksek 1si tehlikeli olabilir.  Bu
durumlarda daha dustk bir 1sitma glicl
kullanilmasi tavsiye edilir. e Kaplar
dogrudan ocagin Uzerine ve Isitma
bolumlerinin  ortasina  yerlestiriimelidir.
Tencere ve ocak arasinda kesinlikle
baska nesne olmamalidir. e Yiksek
sicaklik s6z konusu oldugunda cihaz
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otomatik olarak pisirme boélgelerinin glg
seviyesini dustrir. e Herhangi bir
temizlik veya bakim islemi yapmadan
once elektrik fisini prizden cekerek veya
evinizdeki ana salteri kapatarak cihazin
elektrik sebekesiyle olan baglantisini
kesin. e Tum kurulum ve bakim
islemlerinde is eldiveni kullanin. e Bu
cihaz 8 yasindan bulylk cocuklar ile
fiziksel, duyusal veya zihinsel kapasitesi
distk veya deneyimden ve gerekli
bilgiden  yoksun  kigilerce  yalnizca
gozetim altindayken veya cihazin glvenli
kullanimina iligkin talimatlar verildikten ve
bu durumla ilgili tehlikeleri anlamalari
saglandiktan sonra kullanilabilir. e
Cihazla oynamadiklarindan emin olmak
icin ¢ocuklar kontrol altinda tutulmaldir.
e Temizlik ve bakim islemleri gocuklar
tarafindan gozetimsiz olarak
yapllmamalidir. e Bu cihaz gaz veya
baska yakitlari yakan diger cihazlarla
ayni anda kullanilacagi zaman s0z
konusu yerde vyeterli havalandirma
bulunmalidir. @ Cihazin disi ve ici sik sik
(EN AZINDAN AYDA BiR)
temizlenmelidir; her kosulda bakim
talimatlarinda agikga belirtilenlere uygun
hareket edin. e Cihazla ilgili temizlik
kurallari ile filtreleri degistirme ve
temizleme kurallarina uygun hareket
edilmemesi yangin risklerinin dogmasina
neden olur. e Flambe usuli yemek
pisirmek kesinlikle yasaktir. @ Acik alev
kullanmak filtreler agisindan zararlidir ve
yanginlara neden olabilir, bu nedenle her
durumda kaginiimalidir. e Asiri isinan
yagin alev almasini  6nlemek igin
kizartmalar kontrol altinda yapiimalidir. e
DIKKAT: Cihaz calisirken daviumbazin
erisilebilen kisimlari isinabilir. @ Dikkat!
Kurulum tamamen bitmeden cihazin
elektrik sebekesiyle olan baglantisini
yapmayin. e Dumanlari tahliye etmek



icin alinacak teknik tedbirler ve guvenlik
tedbirleri agisindan yerel yetkili mercilerin
dlizenlemelerinde  sart  kosulanlara
titizlikle uyulmasi gerekir. o Cekilen
hava, gaz veya baska yakitlarla caligan
cihazlardan ¢ikan dumanlarin tahliyesi
amaciyla kullanilan bir kanala sevk
edilmemelidir. @ Cihazi 1zgarasini dogru
sekilde monte etmeden  kesinlikle
kullanmayin! e Kurulum igin yalnizca
cihazla birlikte gelen tespit vidalarini
kullanin veya drinle birlikte gelmediyse,
uygun tip vida satin alin. Kurulum
Kilavuzunda belirtilen dogru uzunluktaki
vidalari kullanin. e Bu cihaz ile elektrik
disinda bir enerjiyle beslenen diger
cihazlar ayni anda galistirilacagi zaman
odadaki negatif basing 4 Pa (4 x 10-5 bar)
degerini agmamalidir. e Bu kullanim
kilavuzunu ileride ihtiyac duyulabilecek
her anda bagvurulabilmesi i¢in muhafaza
etmek onemlidir.  Urindn  satilmasi,
bagkasina verilmesi ya da tasinmasi
halinde bu kullanim kilavuzunun da Grin

ile birlikte verildiginden emin olun.

Bu cihaz, 2012/19/EC - UK SI 2013 No3113, sayili Avrupa
Atk Elektrik ve Elektronik Ekipman Ydnergesi (WEEE)
uyarinca isaretlenmistir. Kullanici bu trGiniin uygun bir sekilde
bertaraf edilmesini sadlayarak, gevre ve insan saghgi
acisindan ortaya gikabilecek olasi olumsuz etkileri 6nlemeye
katkida bulunur. Uriin ya da iriin ile beraber verilen belgeler

Uzerinde bulunan == isareti, bu cihazin evsel bir atik olarak
goriilmemesi gerektigine isaret eder. Cihaz, bu tip elektrikli ve
elektronik cihazlarin bertaraf edildigi donustimli toplama
noktasina teslim edilmelidir. Atiklari yok etme islemi, atik yok
etme konusunda cevre ile ilgili mevcut yerel dizenlemeler
dogrultusunda gergeklestiriimelidir. Bu Urlinin geri dénlisim
kosullari hakkinda ayrintili  bilgi igin, hudutlar iginde
bulundugunuz belediyenin ilgili dairesine, atk yok etme
servisine veya Urlinin satin alindigi magazaya danigin.

Cihaz asagidaki standartlara uygun sekilde tasarlanmis, test
ve imal edilmistir:

« Glvenlik: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Performans: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; I1SO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Cevre (izerindeki
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etkileri azaltmak amaciyla dogru kullanima iliskin tavsiyeler:
Pisirmeye basladiginizda cihazi en disiik seviyede agin,
pisirme islemi sona erdikten sonra birkag dakika daha agik
birakin. Hizini yalnizca duman ve buhar miktari ¢ok fazla
olursa arttirin, takviye Ozelligini yalnizca olaganisti
durumlarda kullanin. Koku azaltma sisteminin verimini
korumak icin karbon filtreyiffiltreleri gerektiginde degistirin.
Yag filtresini verimli halde tutun, gerektiginde temizleyin.
Verimi optimize etmek ve guriltileri azaltmak icin bu
kilavuzda belirtilen kanal yénlendirme sistemini azami ¢apta
kullanin.

2. Kullanim

Ocagin kullanimi

indiiksiyonlu pisirme sistemi manyetik indiiksiyon fizik
fenomenine dayanir. Bu tir bir sistemin temel ézelligi enerjinin
jeneratrden tencereye dogrudan aktariimasidir.

Avantajlar:

Elektrikli ocaklar ile karsilastirildiginda, indliksiyonlu ocaginiz:

- Daha giivenli: Cam ylizeyde minér sicaklik.

- Daha hizhi: Daha kisa yemek 1sitma sureleri.

- Daha kesin: Ocak komutlariniza hemen yanit verir

- Daha etkili: Tiketilen enerjinin %90't 1siya dénUstirdlir.
Ayrica, tencereyi ocaktan kaldirdiktan sonra, isi aktarimi
hemen kesilir ve bdylece, gereksiz isi yayilimi olmaz.

2.1 Pigirme kaplari

Sadece simgeli tencere kullanin.

Onemli:

Ocak ylizeyinde kalici hasar olmamasi i¢in asagida yer alan

tipte kaplari kullanmayn:

+ Tabani tamamen yassi olmayan kaplar.

+ Emaye tabanli metal kaplar.

* Yizeyin cizilmesini dnlemek igin tabani pirizli kaplar.

+ Ocagin kontrol panelinin yiizeyine sicak tencere veya tava
koymayin.
Tabanlari kismen ferromanyetik malzemeden
yapildi§indan, indlksiyona uygun olan tencerelerin tamami
verimli sekilde galismaz!! Tencere ve tavalari satin alirken
asagidakileri kontrol ediniz:

+ Tabani tamamen ferromanyetk malzemeden olmalidir.
Aksi halde 1s1 aktariminin verimi diiser ve 1si esit sekilde
aktariimaz, dolayisiyla tavanin/tencerenin  ylizeyinin

sicaklig! pisirmeye uygun olmaz.

HAYIR!

+ Tabani aliminyum icermez: Tencere veya tava isinmaz ve
indiktorler tarafindan algilanmayabilir.



HAYIR!

+  Tabani diiz degil veya yiizeyi piirizlii.
indiiktor ile tencere veya tava arasindaki temas yiizeyi
azalir, bu nedenle de verim duser ve pisirme deneyimi
kota bir hal alir.

y EVET!

Onemli: Sicak tencere ve tavalari ocagin kontrol panelinin
lizerine koymayin.

2.1.1 Kullanilan kaplar

Bir miknatis kullanarak tencere malzemesinin manyetik olup
olmadigini kontrol edebilirsiniz. Manyetik degilse, tencereler
pisirme iglemi icin uygun degildir. Bu durumda yukaridaki
paragrafta verilen talimatlar da gecerlidir.

2.1.2 Onerilen tencere dibi gaplari

ONEMLI: Tencereler dogru boyutta degilse, pigirme

béliimleri galigmaz.

Her bélimde kullanilacak en kiigiik tencere gapini gérmek

i¢in bu kilavuzun gérsellerin oldugu kismina bagvurun.

En iyi sonuglar elde edebilmek igin asagidakilerin

uygulanmasi tavsiye edilir:

+ Taban capi pisirme béliimiyle ayni olan kap ve tencereleri
kullanin.

* Mimkinse, pisirme sirasinda, ozellikle de yuksekligi 22
cm'den uzun olan tencerelerde kapaklari kapali tutun.

+ Tencereleri ocagin iizerindeki pisirme bélimlerinin ortasina
yerlestirin.

Aspiratdriin kullanimi
Aspirasyon sistemi i¢ devir daimli filtreleyici veya dis tahliyeli
aspirasyon versiyonunda kullanilabilir.

@ Aspire eden versiyon

Sekil 7

Buharlar aletle birlikte verilen rakor flangina sabitlenmis bir
seri boru (ayri olarak satin alinacaktir) araciligiyla disari dogru
tahliye edilmektedir.

Tahliye borusu ¢api baglanti halkasinin gapina esit olmalidir:

- Dértgen ¢ikis icin, 222 x 89 mm

- Yuvarlak ¢ikis igin, @ 150 mm ()

Daha fazla bilgi i¢in, bu kilavuzun gérselli kisminda gdsterilen
aspire edici versiyonun aksesuarlarina iliskin sayfaya bakiniz.
Uriinii duvari hava gikistyla ayni gapa sahip (rakor flansi)
tahliye borularina ve deliklerine baglayiniz.

Daha dislk capta duvarli tahliye borularinin ve deliklerinin
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kullanimi, aspirasyon verimlerinde bir azalmaya ve 6nemli bir
gUriiltd artigina neden olacaktir.

Bu durumda higbir sorumluluk kabul edilmemektedir.

@ Mimkiin olan en kisa kanali kullanin.

Asgari sayida kavisli bir kanal kullaniniz (maksimum
kavis agisi: 90°).

Kanal kesidinde dnemli degisikliklerden kagininiz.

. F|Itreley|C| versiyon

Sekil 10

Aspire edilen hava, odaya geri verilmeden énce 6zel yag ve
koku filtrelerinden filtre edilecektir.

Uriin, 6n kisimda mobilya tabanin bulunan hava cikisiyla
standart bir kurulum icin tim gerekli unsurlari icerecek sekilde
teslim edilir. Daha fazla bilgi igin, bu kilavuzun gorselli
kisminda gosterilen filtreleyici versiyonun aksesuarlarina
iliskin sayfaya bakiniz.

Gerek filtreleyici gerekse aspire edici versiyonda farkli
kurulumlar gergeklestirebilmek amaciyla mevcut kitleri
iceren Uriin serisini gormek icin, www.elica.com ve
www.shop.elica.com adreslerini ziyaret ediniz.

3. Kurulum

e Hem elektrik hem mekanik kurulum
uzman personel tarafindan yapiimalidir.
Bu elektrikli ev aleti SET USTU kurulum
durumunda 2-6 cm kalinhginda tezgaha
ve ANKASTRE kurulum durumunda 2,5-
6 cm kalinhginda tezgaha uygulanmak
icin imal edilmigtir.

Ocak ile duvar arasindaki mesafe on
tarafta en az 5 ¢cm, yan tarafta en az 4
cm ve Ust askilara olan mesafe ise en az
50 cm olmalidr.

Onemli Not = Onerilen mesafeler
yalnizca gosterge niteligindedir:
Bosluklarin tasariminda mutfak

Ureticisinin verdigi talimatlar izlenmelidir.

& 3.1 Elektrik baglantisi

Sekil 3

e Cihazin ana sebeke ile olan elektrik
baglantisini  kesin. eMontaj islemleri,
kurulum ve givenlik alanlarinda uzman
teknisyen tarafindan yapiimalidir. e
Uretici, bu bollimde yer alan talimatlara
uyulmadigi takdirde Kkisiler, hayvanlar
veya egyalara gelebilecek hasardan



sorumlu degildir. e Ocadin tezgahtan
cikarmak icin elektrik kablosunun yeterli
uzunlukta olmasi gerekir. e Cihazin
altinda bulunan seri numara plakasinin
Uzerinde belirtilen  gerilim  gicinin
kurulacag konuttaki gucle ayni oldugunu
kontrol edin. @ Uzatma kullanmayin. e
Zemindeki  elektrik  kablosu  diger
kablolardan 2 cm daha uzun olmalidir. @
Elektrikli ev aletinde baglanti kablosu
bulunmayan durumlarda, 7200 Watt
glciine ulasabilen en az 2,5 mm2 kesitli
kablo kullanin. Daha ylksek gugc
degerleri icin  kablo kesiti 4 mm2
olmalidir). e Kablonun higbir kismi ortam
derecesinden  50°C  den  fazla
olmamalidir. e Cihaz elektrik sebekesine
kalici olarak baglanmak icin
tasarlanmistir.

e Dikkat! Elektrik sebekesiyle baglantiyi
kurmadan ve dogru sekilde calisip
calismadigini  kontrol etmeden Once
kablonun dogru sekilde dosendiginden
emin olun. e Dikkat! Ara baglant
kablosunu degistirme islemi yetkili teknik
servis veya benzer nitelikleri tagiyan
kisilerce yapilmalidir.

Not: Bu drin, gekilen azami KW esik
degerinin ayarlanmasina olanak taniyan
bir  Gu¢ Sinirlama  fonksiyonuyla
donatilmigtir

Ayarlama islemi Urln elektrik sebekesine
baglanirken veya yeniden baglanti
yapilirken (izleyen 2 dakika icinde)
gerceklestirilir. Elektrik  tesisatinin
boyutunu segilen Power Limitation (Gl
Sinirlamasi) seviyesine gore belirleyin.
Gug Sinirlama 6zelliginin ayar iglemleri
icin bu kilavuzda Calistirma bélimine
basvurun.
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3.3 Montaj

Montaja baglamadan 6nce:

+ Uriini ambalajindan ¢ikardiktan sonra tasima
esnasinda hasar goriip gormedigini kontrol edin.
Herhangi bir sorunla karsilagtiginiz takdirde, montaja
devam etmeden dnce satici firma veya Miisteri
Destek Hizmetiyle irtibata gegin.

+ Satin alinan Uriin boyutlarinin yerlestirilecek alaninkiyle
uyumlu olup olmadigini kontrol edin.

+  Uriin ambalajinin icinde (vida paketi, garanti belgesi gibi)
ekstra malzemenin  (nakliye nedeniyle) bulunup
bulunmadigini kontrol edin. Buldugunuz malzemeleri
cikartip muhafaza edin.

*  Montaj alaninin yakinlarinda elektrik prizi bulundugundan
emin olun

Ankastre uygulamasi i¢in mobilyanin hazirlanmasi:

Uriiniin- kurulumu sogutma cihazlari, bulagik makinesi,
soba, firn, camasir makinesi ve kurutma makinesi gibi
cihazlarin lizerine yapilamaz.

Ocag yerlestirmeden &énce mobilyanin tim kesim
islemlerini yapip, ¢ikan tim talag ve diger kalintilari iyice
temizleyin.

ONEMLI: 250°C sicakliga kadar dayanikli tek bilesenli
sizdirmaz yapistirict (S) kullanin; kurulumu yapmadan
once yapistirilacak yizey iyice temizlenmeli, yapismasini
tehlikeye atabilecek her tlirlii madde (6rnegin, ¢ozliciiler,
koruyucular, yaglar, tozlar, eski yapistiric artiklari, vb.)
giderilmelidir; yapistirict gercevenin cevresine esit sekilde
dagitimalidir; yapistirma igleminden sonra yapistiriciyi
yaklasik 24 saat kurumaya birakin.

Sekil 1B-2B

Dikkat! Kurulum icin verilen talimatlara

uygun vida ve aygit kullaniimamasi

elektrik nitelikli risklerin dogmasina yol
acabilir.

Not: Uriiniin kurulumunu dogru sekilde yapmak igin borulari

asagidaki dzelliklere sahip bir yapiskan bantla bantlayin:

- Akrilat bazli yapistiriciya sahip, yumusak PVC'den elastik

film

- DIN EN 60454 standardina uygun

- Alev geciktirme ozellikli

- Yaslanmaya kars! optimum dayanim

- Sicaklik dalgalanmalarina karsi dayanikli

- DiisUik sicakliklarda kullanilabilir



4. Caligtirma

Kontrol paneli
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otvL 1 1L 11111 1P (&) (A) o =
ONIOFF 2 2
Tuslar / Gosterge
1. Ocak/aspirator ON/OFF (ACMA/KAPAMA) 8. Temperature Manager (Warming Function) (Sicaklik
Yéneticisi (Isitma Fonksiyonu)) dzelligini
etkinlestirme
2. Pisirme bolim{ segme 9. Duraklatma
Pisirme bolimu gdstergesi 10.  Tus kilidi
3. Gl Seviyesi ve Aspiratdr Gliclinli Arttirma/Azaltma 11.  Aspirator etkin gostergesi
Giig Seviyesinin ve Aspiratdr Giciiniin Gorinttilenmesi Filtre Doygunluk Gostergesinin etkinlestirilmesi
4. “STAND_ALONE” Zaman Sayacinin etkinlestiriimesi 12.  Aspiratdriin segilmesi/etkinlestiriimesi
Gosterge: “STAND_ALONE” Zaman Sayaci / Pigirme Aspirator gostergesi
bdlimi zaman sayaci
5. “STAND_ALONE" zaman sayaci / Pigirme bolimi zaman Karbon/seramik filtre — Yag filtresi doygunluk
sayacl slre arttirma/azaltma gostergesi
6.  Pisirme Bolimleri Sayacinin etkinlestiriimesi 13.  Filtrelerin Doygunlugunu Sifirlama
Pisirme Boliimleri Sayaci etkin gostergesi 14.  Aspiratoriin otomatik calismasinin etkinlestirimesi
7. Automatic Heat Up (Otomatik Isitma) 6zelliginin

etkinlestiriimesi
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OCAGIN KULLANILMASI

Baslamadan 6nce bilinmesi gerekenler:

Bu ocagin tiim fonksiyonlari en siki glivenlik standartlarina
uygun olacak sekilde tasarlanmistir.

Bu nedenle:

* Ocagn iizerinde tencere bulunmadiginda veya kaplar
yanlis sekilde yerlestirildiginde bazi fonksiyonlar
caligmayabilir veya otomatik olarak kapanmaz.

« Farkli durumlarda, segilen fonksiyon veriimeyen bagka bir
ayari gerektirdiginde, etkin olan fonksiyonlar birkag saniye
sonra otomatik olarak durdurulur (6regin: “Pigirme
bolimind sec”, “Caligma derecesi”, “Lock (Kilit)
Fonksiyonu” veya “Timer (Zaman Sayaci)” talimati
olmadan “Ocagi galigtir”).

Dikkat! Uzun sureli kullanimlarda (6megin) pisirme
bé6limi soguma agsamasinda oldugundan hemen
sonmeyebilir; bu stirecin gergeklestigine dair bollimlerinin
ekraninda “H” sembol gortntulenir.

Pisirme bélimiine yaklasmadan 6nce ekranin sénmesini
bekleyin.

Pigirme boliimii ekrani
pisirme alanlarinin ekranlarinda asagidaki bilgiler belirtilir:

Pisirme bélimi agik o
Power Level (Giig Seviyesi) 1.9.P
Residual Heat Indicator (Kalan o

Is1 Gostergesi)

Pot Detector (Tencere [
Detektoril) -
Bridge (Bagdlantili Calisma) i
fonksiyonu etkin he

Temperature Manager

(Sicaklik Yoneticisi) fonksiyonu [N
etkin

Gocuk Kilidi fonksiyonu etkin L
Duraklatma Fonksiyonu H ,'

Automatic Heat UP (Otomatik H
Isitma) Fonksiyonu
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Ocagin ozellikleri

@ Safe Activation (Kendi Kendine Calisma)

Uriin yalnizca pisirme bolumlerinin tizerinde tencere
oldugunda etkinlesir: tencere yokken veya kaldirldiginda
1sitma iglemi baglamaz veya durdurulur.

® Tencere Detektori
Bu (riin pisirme bélimlerinde tencere bulunup bulunmadigini
otomatik olarak algilar.

@ Safety Shut Down (Emniyetli Kapatma)

Givenlikle ilgili nedenlerden &tlirii pisirme bollimlerinin her
birinin ayarlanan gui¢ seviyesine bagli olarak degisen bir
azami galigma stiresi vardir.

® Residual Heat Indicator (Kalan Isi Gostergesi)

Pisirme bollimlerinden biri veya birkagi kapatildiginda, kalan
is1 durumu ilgili bolimiin gostergesinde 6zl bir sinyalle “H"”
sembolu kullanilarak bildirilir.

Caligtirma
Not: Herhangi bir fonksiyonu etkinlestirmek icin dnce istenilen
bélimiin agilmasi gerekir

® Acma
Ocak/aspirator @ ON/OFF (AGCMA/KAPAMA) (1) tusuna

basin (hafifge dokunun): (D semboli yanar.

Basmaya devam ettiginizde tiim fonksiyonlar kisa bir
siireligine goriniir hale gelir, ardindan yalnizca ana
fonksiyonlar etkin kalir; digerleri ise, cihazin kullanimi
sirasinda daha sonra kullanilabilir ve etkinlestirilebilir.

ONEMLI:
Var olan fonksiyonlarin tiimii diisiik siddette 1sikla yanar.
1s1k siddeti yalnizca etkinlestirildiklerinde artar.

I
Kapatmak icin yeniden O 6gesine basin
Not: Bu fonksiyon digerlerine gore onceliklidir.

@ Pigirme boliimleri segimi
Istediginiz pisirme bolimune karsilik gelen Secim/Gosterge
(2) alanina hafifge dokunun (basin).

® Power Level (Gug Seviyesi)

Ocak 9 gii¢ seviyesiyle donatilmistir

Segim gubugu (3) alanina parmaginizla hafifge dokunup alan
boyunca kaydirin:

Giig seviyesini arttirmak istiyorsaniz, saga kaydirin.

Giig seviyesini azaltmak istiyorsaniz, sola kaydirin.
Ayarlanan gug seviyesi Secim/Gosterge (2) alaninda
goruntulenir




@ Power Booster (Takviye Giig)

Bu (irlin, 5 dakika etkin kalan (9 seviyesinin disinda) ek bir
gic seviyesiyle donatilmistir; bu sire dolduktan sonra giig
daha 6nce ayarlanan seviyeye doner.

Parmaginizla Segim gubugu (3) alanina parmaginizla hafifce

dokunup (9 seviyesini gececek sekilde) alan boyunca
kaydirin; bdylece Takviye Gl etkinlestirilir.

Takviye Giig seviyesi, Secim/Gosterge (2) alaninda " P
semboliiyle gériintilenir.

® Key Lock (Tus kilidi)

Tus Kilidi, ayarlanmig fonksiyonlari etkin halde birakarak,
kazara kurcalanmalarini dnlemek igin ocagin ayarlarinin
kilittenmesine olanak tanir.

Etkinlestirme:

. (10) 6gesine basin.

Devre digi birakmak igin ayni iglemi tekrarlayin.
Not: Key Lock (Tus Kilidi) etkinken herhangi baska bir

fonksiyona basilirsa a sembolil yanip sdnerek bu
fonksiyonun kullanimda oldugunu ve ocakta iglem
yapilabilmesi igin devre disi birakilmasi gerektigini bildirir.

@ Otomatik Isitma

Automatic Heat UP (Otomatik Isitma) fonksiyonu ayarlanan
gu¢ degerine en hizli sekilde ulasiimasini saglar; bu
fonksiyonla gok daha hizli ancak yiyecekleri yakma riski
olmadan pisirme yapabilirsiniz glinki sicaklik ayarlanan degeri
gecmez.

Bu fonksiyon 1 - 8 arasindaki gti¢ seviyeleri igin kullanilabilir.

Etkinlestirme:

g
+ Agik pisirme boliminde '-' (7) 6gesine basin
+ Gostergede (2) pisirme bollimiinde ayarlanan glile
degismeli olarak yanip sénen R sembolii goriintiilenir

Pisirme bollimlntin gug seviyesi arttirildiginda: Automatic
Heat UP (Otomatik Isitma) fonksiyonu yeni sicaklik
ayariyla etkin kalir.

Pisirme bolliminln gi¢ seviyesi azaltildiginda: Automatic
Heat UP (Otomatik Isitma) fonksiyonu devre disi kalir.

i
Not: Ayni anda baska bir pisirme bollimi de segilirse, '-'
(7) simgesi dlsUk 1s1k siddetiyle yanar ve bdylece bu
bélim icin de fonksiyon etkinlestirilebilir; ancak fonksiyon,
Gostergede (2) bildirildigi gibi, daha dnce ayarli oldugu
bélimde etkin kalir.
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® Temperature Manager (Warming Function) (Sicaklik
Yoneticisi (Isitma Fonksiyonu))

Temperature Manager (Sicaklik Yoneticisi), optimize edilen bir
guc seviyesinde I1sinin sabit sicaklikta tutuimasina olanak
taniyan bir kontrol fonksiyonudur; bu fonksiyon, pismis
yiyecekleri sicak tutmak agisindan idealdir. Temperature

Manager (Sicaklik Yoneticisi) fonksiyonu aE tusuna ilk
defa basildiginda etkinlesir
Temperature Manager (Sicaklik Yt')ne_ticisinin) calismakta

oldugu bslimin gstergesinde (2) & sembolii gorintilenir

Not: Ayni anda bagka bir pisirme bolimii de segilirse, a:
(8) simgesi dustik isik siddetiyle yanar ve boylece bu bélim
icin de fonksiyon etkinlestirilebilir; ancak fonksiyon,
Gostergede (2) bildirildigi gibi, daha dnce ayarli oldugu
bollimde etkin kalir.

* Devre disi birakmak ve kapatmak icin HE (8) 6gesine
tekrar basin; bunun Gostergede (2) gériintiilenen seviye

[}
“Lt" 6gesine gelene kadar yapilmasi gerekir.

Not: Temperature Manager (Warming Function) (Sicaklik
Yéneticisi (Isitma Fonksiyonu)) dzelliginin calistigi birden cok
bélim varsa, 6nce Segim (2) fonksiyonunu kullanarak
istediginiz baltimu secin.

Bu fonksiyonu Segim Gubugunu (3) kullanarak Giig
Seviyesini “L#” 63esine getirerek de devreden
cikarabilirsiniz.

® Duraklatma

Duraklatma fonksiyonu, pisirme glcln( sifira getirerek ocakta
etkin olan tiim fonksiyonlari beklemeye alir.

Etkinlestirme:

. I I (9) 6gesine basin

. " sembolil géstergede (2)yanip sonerek goriintilenir

Fonksiyonu devre disi birakmak igin:

. (9) 6gesine basin.
Segim Gubugu (3) yanar

+ Fonksiyonu devre digi birakmak igin Secim
Cubuguna (3) bastirin/izerinde kaydirin

Not: Devre disi birakildiginda ocak duraklama éncesindeki
duruma geri doner ve daha dnce yapilan ayarlarla ¢alismaya
devam eder.



Not: 10 dakika sonra Duraklatma Fonksiyonu devre disi
kalmazsa, ocak kendiliginden kapanir.

Not: Duraklatma Fonksiyonu aspiratér Uzerinde etkili
degildir.

@ “STAND ALONE” Zaman Sayaci

Zaman Sayaci fonksiyonu, pisirme bélimlerinden (ve
aspiratdr bélimiinden) bagimsiz bir geri sayim aracidir.
Zaman Sayaci Bolum/Gosterge (4) 6gesine basildiginda
etkinlestirilir

- + (5) sembollerini kullanarak Zaman Sayacinin
siiresini ayarlayabilirsiniz; bu siire Bolim/Gosterge (4)
6gesinde goriintllenir

Not: Geri sayimin baglamasi igin bagka higbir kumandaya
basmadan 10 saniye bekleyin.

Zaman sayacinin bicimi su sekildedir: 0oo
-0 saatler
- 000 dakikalar

Not: Zamanlayici en ¢ok 1 saat 59 dakika olarak ayarlanabilir

Bollim/Gosterge (4) 6desinde kalan siire gorinttilenir.
Geri sayim tamamlandiginda bir sesli sinyal verilir

Not: Geri sayim gdrintlenirken 10 dakikadan kisa siire
kaldiginda su bicimde gériintileme yapilir:

-0 dakika

- 00 saniye

Nokta sabit sekilde yanar

Zaman sayacini kapatmak igin:

+ Bolum/Gosterge (4) 63esini segin

+ Zaman Sayaci siresini 001 olarak ayarlamak icin
- (5) 6gesini kullanin

@ Pisirme Béliimleri Zaman Sayaci

Pisirme Bollimleri Zaman Sayaci, her bir pisirme bolimu igin
ayni anda da ayarlanabilen bir geri sayim aracidir

Ayarlanan siire doldugunda pisirme bélimleri otomatik olarak
kapanir ve kullanici dzel bir sesli sinyalle ikaz edilir.

Pigirme B6liimii Zaman Sayaci fonksiyonunun
etkinlestirilmesi

+ Secim/Gosterge (2) alanina hafifge dokunun (basin)
(gtic seviyesi 1 0)

+ Pisirme bolimiyle ilgili @ (6) 6gesine basin
o - + (5) sembollerini kullanarak Zaman Sayacinin

siiresini ayarlayabilirsiniz; bu siire Bolim/Gosterge (4)
6gesinde goruntilenir
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Ayarlama sirasinda ® (6) sembolii yanip séner

Not: Pisirme Bolumleri Zaman Sayacinin baglamasi igin
baska higbir kumandaya basmadan 10 saniye bekleyin.

Not: G (6) 0gesine yeniden uzun stire bastiginizda Pisirme
Bolumi Zaman Sayaci sifirlanir

Dilerseniz, ayni islemi birden ¢ok bdliim igin
tekrarlayin.

Not: Her pisirme bolimi igin farkli bir Zaman Sayaci
ayarlanabilir; gostergede (4) o anda segili pisirme
bélumuintin geri sayim araci gorintilenir; higbir bdlim
secili degilse, Gosterge (4) 63esine basildiginda “STAND-
ALONE” Zaman Sayaci geri sayim araci gorlnttilenir.
Geri sayim aracinin goriintiilenme sekli, “STAND-
ALONE” Zaman Sayaci ile aynidir (yukaridaki “STAND
ALONE" Zaman Sayaci paragrafina bakin)

Zaman sayacl geri sayimi tamamladiginda, bir sesli sinyal
verilir ve pisirme bolimi kapanir.

Zaman sayacini kapatmak igin:

* Pisirme boliminii (2) segin
« Zaman Sayaci siiresini Uﬂgﬂ olarak ayarlamak icin
- (5) 6gesini kullanin

@ Giic Sinirlamasi

Power Limitation (Gug Sinirlamasi fonksiyonu, ocagin toplam
cektigi gliciin ayarlanan azami seviyeyi asmayacag sekilde
tiim etkin pisirme bélimlerinin cektigi glict ve gekilen azami
akimi sinirflandirarak triiniin calisma seklinin ayarlanmasina
olanak tanr.

Not: Ayarlama islemi ocak kapaliyken, Bl ON/OFF
(ACMA/KAPAMA) (1) tusuna basilmadan, ocagdin elektrik
sebekesine ilk baglandigdi veya daha sonra yeniden baglandigi
anda, izleyen 2 dakika iginde yapilmalidir.

Gii¢ Simirlamasi fonksiyonunu ayarlamak igin:

- t A )tU§una basin
(Urtin beslemesinin yalnizca ilk 2 dakikasinda yanip séner)

- t A )tu5unu basili tutmaya devam ederek, pisirme
bélumlerinin Segim/Gosterge (2) alanlarinin her seferinde biri
olmak Uzere sag 6n bolgeden (FR) baslayarak timiini saat
yonlni tersine gevirin



RL-2 e 1° _2-RR
0 e O
i [}
\_ Ive |°_)
[} [}
i (|
AL.-2’ “2-FR

- Her basiginizda kisa bir sesli sinyal duyulur

- Tim Gosterge (2) 6gelerine basildiginda t A )tU§u
birakilabilir

Bu agamada:

- Sol arka bdlge (RL) gostergesinde (2) “C” ve “0”
simgeleri degismeli olarak goriintiilenerek ayarlamanin
yapllabilecegini bildirir:

Gostergeyi (2-RL) segin

Ardindan Gostergede "C" ve "8" simgeleri
gorunttilenene kadar Segim cubugunun (3)
lizerinde kaydirin

Gostergede (2-FL) gegerli ayar goriintulenir

0=74KW
1=45KW
2=31KW

** Varsayilan ayar 7,4 KW olarak yapilmistir

Power Limitation (Gii¢ Sinirlamasi) fonksiyonunun ayarini
degistirmek igin

- Sol 6n bdlgenin (FL) Gosterge (2) 63esine basin

- Ardindan yeni ayari yapmak i¢in Segim ¢ubugunun (3)
lizerinde kaydirin

- Yapilan secimi kaydetmek icin ll ON/OFF
(ACMA/KAPAMA) (1) tusunu 2 saniye basili tutun; ayarin
yapildigini bildirmek igin uzun sreli bir sesli sinyal duyulur.

@ Boliimlerin Baglantih Calistinimasi

Baglantil Calistirma &zelligi sayesinde pisirme bolumleri
birlikte ¢alisarak, ayni gl seviyesine sahip tek bir bolim
olusturabilirler. Bu 6zellik ciddi ebatlara sahip tepsiler ve
tencerelerde homojen bir pisirme elde edilmesini saglar.
On taraftaki “Birinci” pisirme bolumd ile arkadaki “lkinci”
pisirme bélim birlikte kullanilabilir
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(Bu fonksiyonun hangi bélimlerde oldugunu 6grenmek icin bu
kilavuzun gorsel olan kismina bagvurun).

Bridge (Baglantih Caligma) Fonksiyonunu etkinlestirmek
icin:

- Kullanmak istedigini pigirme boliimlerinin her ikisini de
ayni anda secin

W1,
(N

- "ikinci" pisirme bélimiiniin Gostergesinde (2)
sembolii gorintilenir

- Se¢im gubugunu (3) kullanarak Galigma (Giig) Seviyesini
ayarlayabilirsiniz; bu seviye "Ana" pisirme bélimiinin
Gostergesinde (2) gorlntilenir

- Baglantih Caligma Fonksiyonunu devre disi birakmak igin
etkinlestirme prosediriinin aynisini uygulayin

Not: Bridge (Baglantii Calisma) fonksiyonu sirasinda
etkinlestirilen Pigirme Béliimleri Zaman Sayaci her iki
pisirme boliminiin kapatiimasini saglar; bu durumda iki bolge
tek bir alan olarak kabul edilir.

ASPIRATORUN KULLANILMASI

® Acma
Ocak/aspirator @ ON/OFF (ACMA/KAPAMA) (1) tusuna

basin (hafifge dokunun): (D sembolil yanar.

Basmaya devam ettiginizde tiim fonksiyonlar kisa bir
siireligine goriiniir hale gelir, ardindan yalnizca ana
fonksiyonlar etkin kalir; digerleri ise, cihazin kullanimi
sirasinda daha sonra kullanilabilir ve etkinlestirilebilir.

ONEMLI:
Var olan fonksiyonlarin tiimii diisiik siddette igikla yanar,
1s1k siddeti yalnizca etkinlestirildiklerinde artar.

Kapatmak igin yeniden (I) 6gesine basin
Not: Bu fonksiyon digerlerine gore dnceliklidir.

@ Aspiratoriin agilmasi:
Aspiratori etkinlestirmek icin Secim bdlumi (12) 63esine
hafifge dokunun (basin)

® Aspirator hizi (giicii):

Aspiratdr 3 hiz (giig) seviyesiyle donatilimigtir

Segim gubugu (3) alanina parmaginizla hafifce dokunup alan
boyunca kaydirin:

Gug seviyesini arttirmak istiyorsaniz, saga kaydirin.

Gl seviyesini azaltmak istiyorsaniz, sola kaydirin.

Ayarlanan gii¢ seviyesi Se¢im/Gosterge (12) alaninda
goruntulenir



@ Power Booster (Takviye Giig)

Bu drlin (3 seviyenin yani sira) 2 takviye gli¢ seviyesiyle

donatilmigtir
—  Power Booster (Takviye Glg) 1: 15

dakika zaman ayarlidir

Power Booster (Takviye Gig) 2: 5 dakika

zaman ayarldir

Bu sireler dolduktan sonra daha 6nce ayarlanan giig

seviyesine geri doner.

Parmaginizla Segim gubugu (12) alanina parmaginizia
hafifge dokunup (3 seviyesini gegecek sekilde) alan boyunca
kaydirin; boylece Power Booster (Takviye Giig) 1 etkinlestirilir.
Power Booster (Takviye Giic) 1 seviyesi Se¢im/Gosterge (3)
alaninda “4” rakaminin yanip sénmesiyle gésterilir

Parmaginizla Segim gubugu (12) alanina parmaginizia
hafif¢e dokunup (3 seviyesini gegecek sekilde) alan boyunca
kaydirin; bdylece Power Booster (Takviye Gug) 2 etkinlestirilir.
Power Booster (Takviye Gli¢) 2 seviyesi Sec¢im/Gosterge (3)
alaninda " A semboliiniin yanip sénmesiyle gosterilir

® Otomatik ¢alisma

Davlumbaz, pisirme bélimlerinde kullanilan en yiksek pisirme
seviyesine gore aspirator kapasitesini ayarlayarak, en uygun
hizda galisir.

Pisirme bélimleri kapatildiginda, daviumbaz kalan buharlari
ve kokulari cekecek sekilde aspirator hizini kademeli olarak
azaltarak ayarlar.

Bu fonksiyonu devreye sokmak igin:

(14) 6gesine basin
Devre digi birakmak igin ayni iglemi tekrarlayin.

Not: Otomatik calisma sirasinda Segim ¢ubugu (3) ile hiz 1
ila 3 arasinda segilirse, otomatik calisma kesilir.

Ancak Power Booster (Takviye Giig) seviyeleri secilirse,
ayarli stire sonunda cihaz yeniden otomatik galismaya déner

ancak bu sire zarfinda * A " simgesi yanip soner sekilde
kalir.

Not: Otomatik Galigma etkinken ocagin kapatilmasi halinde
aspiratdr kademeli olarak otomatik sekilde kapanir.

@ Filtrelerin doygunluk gostergesi
Filtrelere bakim yapilmasi gerektiginde bu durum daviumbaz
tarafindan bildirilir:

Karbon/seramik koku filtreleri
“FILTER"(13) 6gesi yanar
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Yag filtresi
“FILTER"(13) 6gesi yanip séner

Not: Bu fonksiyon varsayilan olarak devre digidir (nasil
etkinlestirilecegini 6grenmek igin "Filtrelerin doygunluk
gostergesinin etkinlestirilmesi" paragrafina bakin)

@ Filtrelerin doygunluk durumunun sifirlanmasi
Filtrelerde (yag vel/veya karbon/seramik) bakim yaptiktan

sonra “FILTER" (13) 6gesine uzun siire basin.
“FILTER(13) 6gesi sonerek gdstergenin sayimini yeniden

baslatir.
@ Filtrelerin doygunluk gostergesinin etkinlestirilmesi

Bu gosterge normalde etkin degildir.
Etkinlestirmek icin agagidaki gibi hareket edin:

- (D 6gesini kullanarak aspiratdrli ocagi agin.
- Aspirator ocagi ve pisirme bolimleri kapali durumdayken
Secim bolimu (12) 6gesine basin

- ‘HOOD’ (11) dgesini Gostergede (12)  “F” - “G”
harfleri degismeli olarak yanip sénene kadar basili tutun
F = karbon/seramik koku filtreleri
G =yag filtreleri
Karbon/seramik koku filtreleri
— “F" harfi gorintilendiginde Gosterge (12)

6gesine basin
- “FILTER" (13) gesine basin — isik yanip soner
Karbon/seramik koku filtreleri godstergesinin
etkinlestirilmesini onaylamak icin “HOGD"
(11) 6gesine yeniden uzun siire basin

Yag filtresi
— “G” harfi goruntiilendiginde Gosterge
6gesine basin
- “FILTER"(13) gesine basin — isik sabit yanar
Yag filtresi gostergesinin etkinlestiriimesini
onaylamak icin “HOOD" (11) o6gesine
yeniden uzun siire basin

(12)

Cihaz, Pencere sensorii KiTi (iiretici tarafindan temin
edilmez) ile birlikte kullanilmak lizere hazirlanmigtir.
Pencere sensorii KiTi kurulumu yapildiginda (yalnizca ocadin
ASPIRATOR modunda kullaniimasi halinde), KIT takili olan
ortamda bulunan pencere her kapatildiginda, aspiratdr
caligmay1 birakir.

+ KITIN cihazla olan elektrik baglantisi ehil ve uzman
teknik personel tarafindan yapiimaldir.

+ KIT, bilesene ve cihazla birlikte kullanimina ait giivenlik
kurallarina uygun sekilde ayrica sertifikalandinimahdr.



Kurulum iglemi yiiriirliikteki ev aletleri yonetmeliklerine
uygun olarak yapiimahdir.

DIKKAT: )

+ Cihaza baglanacak KIT kablolar giivenli gok algak
gerilim (SELV) olarak sertifikalandinlmig bir devrenin
pargasi olmalidir. .

* Bu cihazin iireticisi KIT ile ilgili hasarlar ve/veya kurulum
sorunlari velveya hatali kurulumdan kaynakli muhtemel
sorunlar, hasarlar, yanginlarda higbir sorumlulugu kabul
etmez.

530



Uriin - Tuglar - Gosterge

AU

15 ——

22 23

READY

20
25

Tartim alani
Gosterge / Kumandalar

HOLD (TUTMA) Fonksiyonu
TARE (DARA) Fonksiyonu
ZERO (SIFIR) Fonksiyonu
UNIT (BIRIM) Fonksiyonu
LOCK (KILIT) Fonksiyonu
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Bu iiriin kanstinlan gida maddelerine yonelik bir tartiyla
donatilmistir

ONEMLI:

Boyut olarak @ 20cm'den biiylik tava veya kaplarla birlikte
tartiyr kullanirken agirlik 6lgimiin etkilemesini 6nlemek igin
davlumbazin gekisinin kapatiimasi tavsiye edilir.

Onemli Not = Tava veya kabin DAIMA tartim alaninin
ortasina yerlestirimesi, hava gekme bélgesinin
engellenmemesi gerekir.

Onemli Not = Tartinin azami kapasitesi 10KG'dir; her bir
tartim degerinde +/-2g tolerans oldugu kabul edilmelidir.

Caligtirma

@ Acma

Tartiy1 devreye sokmak igin tartim alanina (15) dokunun veya
tartilacak Urtinii bu alana yerlestirin.

Gosterge (22) devreye girerek sifir degerini veya Uriiniin
agirhgini gosterir

Onemli Not = Tartim alaninda zaten (iriin varsa ve bunlar
kaldirilirsa, tarti devreye girerek kaldirilan Urtintin agirhgini
negatif olarak gosterir.

Tam tersi sekilde bagka Uriinler eklenirse, tarti devreye
girerek yalnizca son eklenen Uriiniin agirli§ini gosterir

@ Kapatma
Tarti kendi kendine kapanir:

- Tartim alaninda bagka malzeme algilamazsa, 2 dakika
sonra
- Tartim alaninda algilanan malzemeler varsa, 8 dakika sonra

@ UNIT (BiRiM) Fonksiyonu

Tartinin 8l¢li birimi varsayilan olarak metrik sisteme, yani
gram seklinde ayarlidir.

Olgu birimini degistirmek icin “UNIT” 6gesine (20) basin.
Kullaniimakta olan 6lgii birimi tarti géstergesinin altinda
gostergede (24) gdriintilenir

@ ZERO (SIFIR) Fonksiyonu

“ZERO" (SIFIR) fonksiyonu (19), tartim alaninda (15) Uriin
olsun veya olmasin tartinin sayisal gostergesini “sifirlamaya”
yarar.

Onemli Not = Tartim alanina (iriin elendiginde veya alandan
urtin gikarildiginda ZERO (SIFIR) (23) gdstergesi soner (ve
kalan Grtnlerin agirhgi gosterilir).
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® TARE (DARA) Fonksiyonu

“TARE” (DARA) Fonksiyonu (18) tartim alanindan kaldirmaya
gerek kalmadan farkli gida maddelerinin kademeli olarak
tartilmalarina ve her bir gida maddesinin tek tek ve toplam
olarak agirlik degerlerinin elde edilmesine olanak tanir.

Kullanim::

- Birinci Urlindi tartim alanina yerlestirin; géstergede (22)
agirhk “1” goriintiilenir

- “TARE” 63esine basin (18), géstergedeki (22) agirlik
sifirflanir

- Tartim alanina baska bir Urlin ekleyin; géstergede (22)
agirlik “2"goriintllenir

- “TARE” 6gesine (18) yeniden basin; gostergede (22)
agirlik “1” + agirhk “2” goriintilenir

Onemli Not = Tartinin azami kapasitesine ulagana kadar ir(in
ekleyebilirsiniz

Onemli Not = Malzemenin agirligini toplam agirliktan
cikarmak igin ilk basta “ZERO” 6gesiyle (19) dara alma iglemi
yapin

Onemli Not = “TARE” (DARA) Fonksiyonundan ¢ikmak igin
“ZERO” 6gesine (19) basin

® HOLD (TUTMA) Fonksiyonu

“HOLD" (TUTMA) Fonksiyonu (17) géruntiilenmekte olan
agirlik degerinin salt gorintiileme veya tarti Gizerindeki yeni
agirliga ekleme ya da bundan gikarma amagli olarak ileride
cagrilmak Uzere bellege alinmasini sadlar; bu agirlik degeri
tarti kapatilana kadar bellekte kalacaktir

Kullamim:

- Urlindi tartim alaninin dzerine yerlegtirin

- “"HOLD” 6gesini (17) gostergedeki agirlik degeri yanip
s6nmeye baslayana kadar basili tutun: Deger bellege alinir
Onemli Not = Tartidaki agirlig kaldirp tiim fonksiyonlarini
kullanacak sekilde tartiyi calistirmaya devam edebilirsiniz
Onemli Not = Yeni bir agirigi bellege almak igin yeniden
uzun slreli basin; yalnizca son kaydedilen agirlik bellekte
kalir.

Dilediginiz zaman “HOLD" 6gesine (17) basarak bellege
alinan degeri goriintlleyebilirsiniz; bu deger gostergede (23)
birkag saniyeligine yanip séner sekilde gorlntulenir.

Bu siire zarfinda “HOLD” 6gesine (17) yeniden bastiginizda
bellege alinan agirlik tartidaki agirlikla toplanir.
Gostergede (23) toplam degderi gortintilenir ve "HOLD" 1sikh
geri bildirim (23) yanar sekilde kalarak fonksiyonun hala etkin
oldugunu bildirir.

"HOLD" 8gesine (17) agirlik gostergede goriintiilenirken
yeniden bastiginizda, bellege alinan agirlik ¢ikarilir.
Gostergede (23) fark degeri gorinttilenir ve fonksiyondan
otomatik olarak gikilir .



Ornek:

- Bellege alinan agirlik: 1KG

- Fonksiyon ¢agrildiginda tartida bulunan agirlik: 2KG

- Gostergede goruntilenen “toplanan” agirlik: 3KG
(1KG+2KG)

- Fonksiyondan gikilmadan 6nce “gikarilan” agirlik: 2KG (3KG
- 1KG)

@ LOCK (KILIT) Fonksiyonu
“LOCK” (KILIT) Fonksiyonu (21) tartim alanina gesitli esyalar

konuldugunda tartinin galismasini engellemek icin kullanilir.

Bu fonksiyonu devreye sokmak i¢in “LOCK” 6gesini (21)
tarti gostergesi kapanana kadar basili tutun.

Fonksiyonu devre digi birakmak igin de ayni sekilde hareket
edin: “LOCK?” 6gesini (21) tart gostergesi yeniden agilana
kadar basil tutun.

Onemli Not = “LOCK” (KILIT) Fonksiyonu etkinlestirildikten 30
dakika sonra tarti kapanir ve “LOCK” (KILIT) Fonksiyonu
devre digl kalir.
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4.1 Glg Seviyesi

Glig seviyesi islem tipi Kullanim
G sevly i P (deneyim ve pisirme aligkanhklarini belirtir)
Su oldugunda hizlica kaynamasi igin yemegin
Boost Hizli 1sitma derecesini kisa sirede arttirmak veya yemek
sularini hizlica 1sitmak igin
Maks glic
89 Kizarima - Kaynatma Kavurmak, pisirmeye ba§lama.k., buzlu Girlin
kizartmak, hizlica kaynatmak igin
7.8 Kavurma — soteleme - kaynatma - Sotelemek, kaynatmak, pisirmek ve i1zgara
1zgara yapmak icin (kisa sureli, 5-10 dakika)
Yiksek gi¢
i Sotelemek, hafif kaynatmayi stirdGirmek,
6-7 Kizartma - pisirme — kaynatma - pisirmek ve 1zgara yapmak (orta siireli, 10-20
soteleme - 1zgara ] .
dakika), aksesuar 6n Isitma
Kaynatmak, hafif kaynatmay! siirdirmek,
4-5 Pisirme - kizartma — soteleme - 1zgara | pisirmek (uzun sireli). Makarnayi sosuyla
karigtirmak
Yaninda sivi (su, sarap, et suyu, siit gibi) olan
Orta gli¢ 34 gidalari uzun sireli pisirmek icin (pilav, sos,
kizartma, balik), makarnayi sosuyla karistirmak
Pisirme - kaynatma - kivamlastirma -
karigtirma
Yaninda sivi (1 litreden az: su, sarap, et suyu,
2-3 sit gibi) olan gidalari uzun stireli pisirmek igin
(1 litreden az: pilav, soslar, kizartma, ballik)
Tereyagini yumusatmak, gikolataya hafifce
1-2 eritmek, ufak boylu tiriinlerin buzunu ¢dzmek
icin
. Eritme — buz ¢dzme - sicak tutma -
Alcak glig karistirma
Yeni pisirilmis az olan gidalar sicak tutmak iigin
1 veya ana yemekleri 1sida saklamak ve pilavi
sosuyla karistirmak icin
Ocak bekleme veya sondiirme (H-L-O ile
OFF (KAPALI) Sifir glig Destek yiizeyi belirtilen pisirme sonunda isi kalma olasiligi)
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4.2 islem tabelasi

. Yemek veya Giig seviyesi ve pigirme agamasi
Gida sinifi - 2 — — — -
pigirme tipi Birinci agama Gug Ikinci agama Gug
Taze makarna Su 1sitma Booster-9 kMakarna pisiTme ve 7-8
aynamanin sirmesi
. Taze makarna Su isitma Booster-9 Makama pisirme ve 7-8
Makarna, pilav kaynamanin siirmesi
Haslanmis pilav Su 1sitma Booster-9 kMakarna pigirme ve 5-6
aynamanin sirmesi
Pilav Kizartma 7-8 Pisirme 4-5
Haslanmig Su isitma Booster-9 Haslama 6-7
Kizarmig Yag Isitma 9 Kizartma 8-9
Sebze Sotelenmis Aksesuar Isitma 7-8 Pisirme 6-7
Suda pisirilmis Aksesuar Isitma 7-8 Pisirme 3-4
Tavada cevrilmis Aksesuar Isitma 7-8 Kizarma 7-8
Yag ile kizartma -
Kizarmis (tereyag! ile giig seviyesi 6) 8 Pisirme 34
lzgara Tencere 6n Isitma 7-8 Her iki taraf 1zgara 7-8
Et T Yag ile pisirme )} - )
Az yagda pisirme (tereyag fle giic seviyesi 6) 7-8 Pisirme 4-5
Bugulama Yvag ile pigirme 7-8 Pisirme 3-4
(tereyagi ile gl seviyesi 6)
1zgara Tencere 6n Isitma 7-8 Pisirme 7-8
Balik Bugulama vag e pisime 78 Pisirme 34
(tereyaq ile glic seviyesi 6)
Kizartma Yag veya yagl gida istima 8-9 Kizartma 7-8
Kizarima Tereyagi veya yagli gida ile tava 6 Piitme 6.7
Isitma
Yumurta Omlet Tereyag vey?s?/tz:ng: gdaile tava 6 Pisirme 5-6
Haslanmis/sert Su isitma Booster-9 Pisirme 5-6
Gozleme Tereyagi ile tava Isitma 6 Pisirme 6-7
Domates Yag ile klzartmla (tgreyagl ile glic 6.7 Piitme 34
seviyesi 6)
Sos Etli Yag ile klzartmla (tgreyagl ile gl 6.7 Pisirme 34
seviyesi 6)
Besamel Hazirlama (tereyadini ve unu eritme) 5-6 Hafifce kaynatma 3-4
Krema Sitd haglama 4-5 Haﬂfgg ka_y natmay! 4-5
stirdiirme
) e ) Hafifge kaynatmayi R
Tatl, krema Puding St haglama 4-5 siirdiirme 2-3
Siitlag Siiti sitma 56 Hafifge kaynatmay! 23
stirdiirme
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5. Bakim

Setiistii ocagin bakimi
Dikkat! Herhangi bir temizlik veya bakim igleminden dnce,

pisirme bolgelerinin kapali oldugundan ve gosterge ikaz
11ginin sondiigiinden emin olunuz.

5.1 Temizleme
Setiistli ocak her kullanimdan sonra temizlenmelidir.

Onemli:

Asindirici stingerler ve bulagik teli kullanmayiniz. Bunlarin
kullaniimasi camin zaman iginde yipranmasina neden olabilir.
Firin spreyi veya leke cikarticilar gibi asindirici kimyasal
deterjanlar kullanmayiniz.

Her kullanimdan sonra, ocagi sogumaya birakiniz ve yemek
artiklarina bagl lekeleri ve kabuklar uzaklastirmak izere
temizleyiniz.

Seker ve sekerli gida kalintilar setlstli ocaga zarar verir ve
derhal silinmelidir.

Tuz, seker ve kum cam ylizeyin gizilmesine neden olabilir.
Ocagi temizlemek igin yumusak bez, kadit havlu veya ¢zel
temizleme (riinleri kullaniniz (Ureticinin verdigi talimatlara
uyunuz).

BUHARLI TEMIZLEME ALETLERi KULLANMAYINIZ!!!
Onemli:

Tencerelerden kazayla fazla miktarda sivi tasmasi halinde,
her kalintiy1 ortadan kaldirmak ve maksimum hijyenik
emniyetle temizlik gerceklestirebilmek tizere irliniin alt
kisminda bulunan tahliye valfi ile tagan siviyi bosaltiniz.

Sekil 18

Daha eksiksiz ve derinlemesine bir temizlik igin, alt hazne
tamamen ¢ikartilabilir.

Sekil 19

Metal 1zgaranin temizlenmesi:

Oksitlenme olgularini 6nlemek igin 1zgara sicak su ve nétr
deterjan kullanilarak elde yikanmal, iyice kurutulmalidir.
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Aspiratoriin bakimi

Temizlik

Temizlik igin, YALNIZCA nétr sivi deterjanlarla nemlendirilmis
bir bez kullanin. TEMIZLIK IGIN ALET VEYA GEREG
KULLANMAYINIZ!

Asindirici igerikli Uriinleri kullanmaktan kaginin.

ALKOL KULLANMAYINIZ!

Yag filtresi

Pisirmeden kaynaklanan yag parcaciklarini tutar.

Ayda bir kez (veya filtre satlirasyon gostergesi sistemi bu
gerekliligi gosterdiginde), elle veya kisa programli ve disiik
sicaklikta bulasik makinesinde agresif olmayan deterjanlarla
temizlenmelidir.

Bulasik makinesinde yikamada, metal yag filtresinin rengi
solabilir ancak filtreleme 6zellikleri kesinlikle degismez.

Sekil 15

Aktif Karbon - Seramik Filtre

(Yalnizca Filtreleme yapan modelde)

Pigirme igleminden kaynakli istenmeyen kokulari giderir.
Urtin bir takim koku filtresiyle donatiimigtir. Koku filtreleri, yag
filtresinin diizenli temizligine ve mutfak tipine bagli olarak daha
uzun veya daha kisa stireli kullanimdan sonra doygun hale
gelebilir. Koku filtrelerinin her 2/3 ayda bir dnceden 200°C
sicaklija kadar 1sitiimis finnda 45 dakika tutularak isil
yenilemelerinin yapilmasi gerekir. Dogru sekilde yenileme
yapiimas halinde filtreleme verimi 5 yil boyunca degismeden
kalir.

Dikkat! Filtreleri firnin tabanina koymayin, bunun yerine bir
firin tepsisine koyun ve orta yikseklige yerlestirin.

Sekil 17-17a-17b-17c



5.2 Arizalar

HATA KODU ACIKLAMA MUHTEMEL NEDENLER HATA GIDERME
Komut bdlimii fazla yiksek 1sidan Elektronik parcalarin ig Tekrar kgllapmadvan once
E2 . . setlistl ocagin
dolayi kapaniyor sicakligi fazla yliksek ; -
sogumasini bekleyiniz
E3 Uygun olmayan kap Manyetik ézelliklerin kaybi Tencereyi kaldiriniz
Modiile elektrik akimi
gelmiyor; T .
Kullanici arayiizii ve indiiksiyon modili | Giig kablosu dogru Setistil ocagin elektrik
E5 oo . M baglantisini kesip
arasinda iletisim sorunlari sekilde baglanmamis . -
baglantiyr kontrol ediniz
veya
kusurludur

Diger tiim hata sinyalleri

icin Teknik destek servisine arayiniz ve hata kodunu iletiniz
(E..U..C..)
5.3 Destek hizmeti

Destek Servisi ile irtibata gegmeden 6nce
1. “Ariza tespit” bolimiinde agiklanan noktalara gére sorunu tek basiniza ¢gézmenin miimkiin olup olmadigini kontrol ediniz.

2. Sorunun ¢ozuldigtinden emin olmak igin cihazi kapatip yeniden aginiz.

Yukarida belirtilen kontroller sonrasinda sorun devam ederse, size en yakin Destek Servisiyle irtibata geginiz.
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