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1. ISTRUZIONI D'USO
1.1 Recipienti per la cottura

Utilizzare solo pentole che riportano il simbolo - .

Importante:

per evitare danni permanenti alla superficie del piano, non usare:

+ recipienti con fondo non perfettamente piatto;

+ recipienti metallici con fondo smaltato;

+ recipienti con base ruvida, per evitare di graffiare la superficie del
piano;

* non appoggiare mai le pentole e le padelle calde sulla superficie

del pannello di controllo del piano.
Non tutte le pentole adatte all' induzione lavorano in maniera
efficiente a causa di fondi parzialmente costituiti da materiale
ferromagnetico!! In fase di acquisto di pentole o padelle verificare
che:

+ il Fondo sia completamente in materiale ferromagnetico. In caso
contrario si abbassano sia ['efficienza di trasmissione del calore
che la sua uniformita, con temperature della superficie della
padella/pentola non idonee alla cottura.

+ Il Fondo non contenga alluminio: la stoviglia non si riscalda e
potrebbe essere anche non riconosciuta dagli induttori.

+  Fondinon piatti o con superfice ruvida.
Sottraggono superfice di contatto tra induttore e stoviglia
abbassandone lefficienza e peggiorando lesperienza di
cottura.
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Importante: non poggiare mai le pentole e le padelle calde sulla
superficie del pannello di controllo del piano.

1.1.1 Recipienti preesistenti

Potete verificare se il materiale della pentola & magnetico con una
semplice calamita. Le pentole non sono adatte se non sono
rilevabili magneticamente. Valgono anche in questo caso le
indicazioni di cui al precedente paragrafo.

1.1.2 Diametri fondi pentola consigliati

IMPORTANTE: se le pentole non sono delle dimensioni
corrette le zone di cottura non si accendono.

Per vedere il diametro minimo della pentola da utilizzare su ogni
singola zona, consultare la parte illustrata di questo manuale.

1.1.3 Indicazioni per la cottura

Per ottenere migliori risultati si consiglia di:

+ Utilizzare tegami e pentole con diametro del fondo uguale a
quello della zona di cottura.

+ Dove possibile, tenere il coperchio sulle pentole durante la
cottura ed in particolare per pentole di altezza superiore ai 22
cm.

+ Posizionare la pentola nel centro della zona di cottura disegnata
sul piano.

2. UTILIZZO DELL'ASPIRATORE

II'sistema di aspirazione pud essere utilizzato in versione aspirante
ad evacuazione estemna o filtrante a ricircolo intemo.

Consultare i siti www.elica.com e www.shop.elica.com per verificare
la gamma completa dei kit disponibili, per poter eseguire le diverse
installazioni, sia in filrante sia in aspirante.

2.1 Versione aspirante

| vapori vengono evacuati verso lestemo framite una serie di

tubazioni (da acquistare separatamente).

Collegare il prodotto a tubi e fori di scarico a parete con diametro

equivalente alluscita d'aria (flangia di raccordo).

Per maggiori informazioni sui tubi e loro dimensione vedere la

pagina relativa agli accessori del libretto installazione - Versione

aspirante.

L'utilizzo di tubi e fori di scarico a parete con diametro inferiore

determinera una diminuzione delle prestazioni di aspirazione ed un

drastico aumento della rumorosita.

Si declina percio ogni responsabilta in merito.

Per ottenere la massima efficacia di aspirazione:

I Si consiglia un percorso massimo della tubazione di 7 metri
Lineari.

I Siconsiglia sul totale di 7 metri lineari di utilizzare al massimo
numero due curve da 90°

| Evitare cambiamenti drastici di sezione del condotto,
prediligendo sempre la sezione equivalente al @ 150 mm (o la
rettangolare da 222 x 89 mm).

2.2 Versione Filtrante

L'aria aspirata verra filtrata tramite appositi filtri grassi e filtri odori
prima di essere riconvogliata nella stanza. Il prodotto viene fomito
con tutto il necessario per un’installazione standard con luscita
dellaria nella parte frontale dello zoccolo del mobile. Il prodotto &
dotato di un set di filtri odori. Per maggiori informazioni vedere la
pagina relativa agli accessori del libretto installazione - Versione
filtrante.



3. FUNZIONAMENTO

3.1 Pannello di controllo
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Tastia sfloramento (TOUCH)
ON/OFF del piano cottura/sistema aspirante
Indicatore posizione zona di cottura
Selezione zone di cottura e regolazione potenza
Attivazione Temperature Manager
Tasti aspiratore
Selezione aspiratore
Aumento/Diminuzione velocita (potenza) di aspirazione
7. Attivazione funzioni automatiche
Reset saturazione filtr
8. Attivazione Timer
Aumento/Diminuzione tempo Timer
9. KeyLock
9+10.Child Lock
10. Pausa/Recall

RGN .

D|splay/ LED
Visualizzazione potenza
12. Visualizzazione velocita (potenza) di aspirazione
13. Display zona di cottura
14. Display aspiratore
15. Display Timer
16. IndicatoreTemperature Manager
17, Indicatore assistenza filtri
18. Indicatore funzione di aspirazione automatica
19. Indicatore Timer attivo
20. Indicatore Egg Timer attivo
21. Indicatore Bridge attivo
22. Indicatore funzionamento con SNAP
23.  Indicatore FLAP

3.2 Utilizzo del piano di cottura

3.2.1 Da sapere prima di iniziare

In questo manuale vengono descritte le funzioni principali, utilizzare

il codice QR posto nelle prime pagine per accedere, su Intemet, alle

istruzioni complete.

Tutte le funzioni di questo piano di cottura rispettano le pitl rigorose

norme di sicurezza. Per questo motivo:

* Alcune funzioni non si attivano, o si disattivano
automaticamente, in assenza delle pentole o quando
queste sono mal posizionate sopra i fuochi.

+ Inalti casi le funzioni attivate si disattivano automaticamente
dopo pochi secondi quando la funzione selezionata necessita
di una ulteriore impostazione che non viene data.

Attendere che il display si spenga prima di awicinarsi alla zona di

cottura.

3.2.2 Display zona di cottura
Nei display relativi alle aree di cottura, viene indicato:

Zona di cottura accesa 0

Livello di Potenza =
Residual Heat Indicator H

Pot Detector g
Fu_nzione Temperature Manager | 4t

attiva

Funzione Pausa 14

Child Lock

Funzione Automatic Heat UP

T

3.2.3 Caratteristiche del piano

+ Safe Activation: |l prodotto si attiva solo in presenza di pentole
sulle zone di cottura: il processo di riscaldamento non si awia 0 Si
interrompe in caso di assenza o rimozione delle pentole.

* Pot Detector: |l prodotto rileva automaticamente la presenza di
pentole sulle zone di cottura.

» Safety Shut Down: Per ragioni di sicurezza ogni zona cottura ha



un tempo massimo di funzionamento che dipende dal livello di
potenza impostato.

* Residual Heat Indicator: Allo spegnimento di una o pitl zona di
cottura la presenza di calore residuo viene segnalata con apposito
segnale visivo sul display della zona cornispondente, tramite il
simbolo

3.2.4 Funzionamento
Nota: attivare prima la zona desiderata.

* Accensione: toccare d) ON/OFF piano cottura/ sistema
aspirante. toccare di nuovo per spegnere.

* Selezione delle zone di cottura C‘ L O'j J

Toccare la barra di selezione (3) corrispondente alla zona di
cottura desiderata.

» Livello di Potenza

Toccare la barra di selezione (3) e scorrere con le dita verso
destra per aumentare il livello di Potenza, verso sinistra per
diminuire.

I livelli di potenza disponibili sono 9 + un livello di potenza intensivo
indicato nel display con il simbolo” P ” (Power Booster).

Il livello di potenza ” 2 ” (Power Booster) rimane attivo per 5
minuti, dopodiché la potenza ritoma al livello precedente.

* Bridge Zones: Le zone di cottura o' | FL (“Master”) e °| |
RL (“Secondaria”) e le zone | O. FR (“Master”) e l )RR

(‘Secondaria”) grazie alla funzione Bridge sono in grado di
lavorare in coppia in modo combinato creando un'unica zona (2 in
totale: 1 a destra e 1 a sinistra) con lo stesso livello di potenza. Tale
funzione permette una cottura omogenea con teglie e pentole di
grandi dimensioni.

Per attivare la Funzione Bridge:

- selezionare contemporaneamente le due zone di cottura che
sivogliono utilizzare

m
- lindicatore lll Bridge (21) della zona di cottura “Secondaria” si

illumina

- tramite la Area di selezione (3) della zona di cottura “Master sara
possibile impostare il Livello (Potenza) di esercizio

- per disattivare la Funzione Bridge ¢ sufficiente ripetere la stessa
procedura di attivazione

* Power Limitation

La funzione Power Limitation permette di impostare il
funzionamento del prodotto limitandone l'assorbimento massimo
(Kw).

Nota : il settaggio deve avvenire da piano spento al momento del
collegamento del piano cottura alla rete elettrica, o alla
riconnessione della rete elettrica stessa, entro i 2 minuti successivi,

senza premere il tasto O

Per settare il Power Limitation :
111
- toccare e mantenere il tocco sui tast a m , fino
allemissione di un breve segnale acustico.
ntemporanemante sulle barre di selezione FL e RL

, dasinistra verso destra,
poi mantenere premuto a lungo nellarea cormispondente allultimo

livello di potenza
segnale acustico

, fino all'emissione di un breve

- il display Timer (15) mostra i simboli “CF6”, ad indicare che &
possibile eseguire il settaggio
§$$

- premere successivamente il tasto m ed il display timer (15)
visualizzera PHA (Phase power limit):

— il display della zona FL Ol I mostra il settaggio

corrente**

0=74KW (settaggio di default)
1=45KW

2 3 1 KW

aree di selezione FL

$$$
- per salvare la scelta effettuata premere i tasti a m ,perl
secondo; verra emesso un segnale acustco a confermare
favvenuto settaggio, e si esce dalla funzione.

3.3 Utilizzo del sistema aspirante

* Accensione: Toccare Cl) ONJ/OFF del piano cottura/sistema
aspirante.

Toccare nuovamente per lo spegnimento.

* Accensione del sistema aspirante: Aprire il Flap toccare la
Barra di selezione (6) per attivare il sistema aspirante.

Nota: La zona aspirante € dotata di un FLAP rotante meccanico. E
necessario aprire il FLAP prima di accendere la cappa per attivare il
sistema aspirante. La cappa € dotata di un sensore che, ad
aspirazione attivata, nel caso in cui il FLAP viene chiuso
completamente, arresta il motore automaticamente. L'aspirazione
riparte solo quando viene riaperto il FLAP.

*Velocita (potenza) di aspirazione:

Toccare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (6):
verso destra per aumentare la velocita (potenza) di aspirazione (0-
8);

verso sinistra. per diminuire la velocita (potenza) di aspirazione (8-0)
Il prodotto & dotato di 2 velocita (potenze) di aspirazione
supplementari temporizzate:

"9" per 15 minuti,

"10" per 5 minuti

dopodiché la potenza tora al livello 8

Nota: entrambe le velocita vengono indicate nel display (13) della
zona cottura selezionata, con il simbolo” "



3.4 Tabelle di potenza

Livello di potenza Tipologia di cottura Utilizzo (in base a esperienza e le abitudini di cottura)
Max = Riscaldare rapidamente innalzare in breve tempo la temperatura del cibo fino a veloce ebollizione in
potenza P caso di acqua o riscaldare velocemente liquidi di cottura
8-9 Friggere - bollire rosolare, iniziare una cottura, friggere prodotti surgelati, bollire rapidamente
7.8 Rosolare - soffriggere - bollire - | soffriggere, mantenere bolliture vive, cuocere e grigliare (per breve durata, 5-
grigliare 10 minuti)
Alta 67 Rosolare - cuocere - stufare — | soffriggere, mantenere bolliture leggere, cuocere e grigliare (per media
potenza soffriggere - grigliare durata, 10-20 minuti), preriscaldare accessori
45 Cuocere - stufare — soffriggere - | stufare, mantenere holliture delicate, cuocere (per lunga durata), mantecare
grigliare la pasta
Media 34 Cuocere — sobbollire — addensare | cotture prolungate (riso, sughi, arrosti, pesce) in presenza di liquidi di
potenza - mantecare accompagnamento (es acqua, vino, brodo, latte), mantecare la pasta
23 Cuocere — sobbollire — addensare | cotture prolungate (volumi inferiori al litro: riso, sughi, arrosti, pesce) in
- mantecare presenza di liquidi di accompagnamento (es. acqua, vino, brodo, latte)
12 Fondere -  scongelare - | sciogliere il burro, fondere delicatamente il cioccolato, scongelare prodotti di
mantenere in caldo - mantecare piccole dimensioni
Bassa 1 Fondere -  scongelare - | mantenimento in caldo di piccole porzioni di cibo appena cucinate o tenere in
potenza mantenere in caldo - mantecare temperatura piatti di portata e mantecare risotti
- ’ Piano cottura in posizione di stand-by o spento (possibile presenza di calore
OFF 0 Superficie di appoggio residuo da fine cottura, segnalato con H-L-O)

4. MANUTENZIONE

Attenzione! Prima di qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione, assicurarsi che le zone di cottura siano
spente e che la spia di indicazione calore sia scomparsa.

4.1 Manutenzione del piano di cottura

4.1.1 Pulizia

Il piano cottura va pulito dopo ogni utilizzo.

Importante: Non utilizzare spugne abrasive 0 pagliette,

potrebbero rovinare il vetro. Non utilizzare detergenti chimici

irritanti quali spray per forno o smacchiatori. Dopo ogni uso,

lasciare raffreddare il piano e pulirlo per rimuovere incrostazioni

e macchie. Usare un panno morbido, carta assorbente da

cucina o prodotti specifici per la pulizia del piano (attenersi alle

indicazioni del Fabbricante).

NON UTILIZZARE PULITRICI A GETTO DI VAPORE!!

Importante: In caso di fuoriuscite accidentali e abbondanti di
liquidi dalle pentole & possibile intervenire attraverso la
valvola di scarico, posta nella parte inferiore del prodotto, in
modo da poter eliminare ogni residuo, assicurando la
massima sicurezza igienica. Fig. 1a

Per una pulizia pit completa ed approfondita si pud rimuovere
completamente la vasca inferiore Fig. 1b

Pulizia della griglia metallica:

La griglia deve essere lavata a mano con acqua calda e

detergente neutro ed asciugata accuratamente per evitare

fenomeni di ossidazione.
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4.2 Manutenzione del sistema aspirante

4.2.1 Pulizia

Per la pulizia usare ESCLUSIVAMENTE un panno inumidito
con detersivi liquidi neutri. NON UTILIZZARE UTENSILI O
STRUMENTI PER LA PULIZIA! Evitare l'uso di prodotti
contenenti abrasivi. NON UTILIZZARE ALCOOL!

4.2.2 Filtro grassi

Fig. 2

Trattiene le particelle di grasso derivanti dalla cottura.

Il filtro antigrasso metallico deve essere pulito una volta al
mese con detergenti non aggressivi, manualmente oppure in
lavastoviglie a basse temperature ed a ciclo breve.

Con il lavaggio in lavastoviglie il filtro antigrasso metallico pud
scolorirsi ma le sue caratteristiche di filtraggio non cambiano
assolutamente.

4.2.3 Filtro odori

(Solo per Versione Filtrante) Fig. 3a-b-c

Trattiene gli odori sgradevoli derivanti dalla cottura.

Il prodotto & dotato di un set di filtri odori. La saturazione dei
filtri odori si verifica dopo un uso pii 0 meno prolungato a
seconda del tipo di cucina e della regolarita della pulizia del
filtro grassi. | filtri odori possono essere rigenerati
termicamente ogni 2/3 mesi in forno preriscaldato a 200°C per
45 minuti. La corretta rigenerazione assicura un‘efficacia di
filtraggio costante per 5 anni.

Attenzione! Non appoggiare i filtri sul fondo del forno , ma
riporli in una teglia e posizionarla ad un‘altezza intermedia.
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1. INSTRUCTIONS FOR USE
1.1 Cooking containers

Only use pans that carry the w symbol.

Important:

to avoid permanent damage to the hob surface, do not use:

+ containers with a base that is not perfectly flat;

+ metal containers with an enamelled base;

+ containers with a rough base, to avoid scratching the hob
surface;

+ never place hot pots and pans on the surface of the hob's
control panel.

Not all pans suitable for induction work in an efficient manner
due to the base only partially consisting of ferromagnetic
material! When purchasing pots or pans ensure that:

+ that the base is made entirely from ferromagnetic material. If
this is not the case, the efficacy of the transmission of heat is
lessened and the uniformity of heat and the temperature of
the pot/pan may not be suitable for cooking.

NO!

+ The base does not contain aluminium: the crockery does not
heat and may not be recognised by the inductors.

+  Bases that are not flat or that have rough surfaces.
These lower the contact surface area between the inductor
and the pan, lowering efficiency and harming the cooking
experience.

' YES!

Important: never put hot pots or pans on the hob control panel
surface.

1.1.1 Pre-existing containers

You can check if the pot material is magnetic simply by using a
magnet. Pots are not suitable if they are not magnetically
detectable. The indications from the previous paragraph also
apply here.
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1.1.2 Recommended pot bottom diameters

IMPORTANT: if the pots are not of the correct size, the
cooking zones will not switch on.

To see the minimum pot diameters for each individual zone,
consult the illustrated section of this manual.

1.1.3 Instructions for cooking

To obtain the best results we recommend:

+ Using pots and pans with a bottom diameter equal to that of
the cooking zone.

+ Where possible, keep the cover on the pan during cooking
and in particular on pans with a height greater than 22 cm.

+ Position the pan in the centre of the cooking zone indicated
on the hob.

2. USING THE EXTRACTOR

The extraction system can be used as a suction version with an
external exhaust or a filter version with internal recirculation.
Consult the website www.elica.com and www.shop.elica.com
to view the full range of available kits for carrying out the
various installations in filter and suction versions.

2.1 Suction Version

Vapours are exhausted outside via a series of pipes (to be

purchased separately).

Connect the product to wall-mounted exhaust pipes and holes

with a diameter equivalent to the air outlet (connecting flange).

For more information on the pipes and their dimensions see the

page relating to accessories in the installation manual - Suction

version.

The use of pipes and discharge holes in the wall with a smaller

diameter will lead to a reduction in suction performance and a

drastic noise increase.

All responsibility in this regard is therefore denied.

For maximum suction efficiency:

I We recommend a maximum pipe route length of 7 linear
metres.

I We recommend using at most two 90° curves for 7 linear
metres of piping

I Avoid drastic changes in the sections of pipework, always
prefer using sections equivalent of @ 150 mm (or
rectangular 222 x 89 mm).

2.2 Filter version

The extracted air will be filtered in special grease filters and
odour filters before being sent back into the room. The product
is supplied with all parts necessary for standard installation,
with the air outlet positioned in the front part of the cabinet
plinth. The product comes with a set of odour filters. For more
information, see the page relating to accessories in the
installation manual - Filter version.



3. OPERATION

3.1 Control panel
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Touch-sensitive buttons (TOUCH)
ONJ/OFF hob/extractor system
Cooking zone position indicator
Selection of the cooking zones and power adjustment
Temperature Manager activation
Extractor fan buttons
Extractor fan selection
Increase/Decrease extraction speed (power)
7. Activate automatic functions
Reset filter saturation
8. Activate Timer
Increase/Decrease Timer value
9. Key Lock
9+10.Child Lock
10. Pause / Recall

oeeN —— 23
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Dlsplay/LED
View power
12. View extraction speed (power)
13. Cooking zone display
14. Extractor fan display
15. Timer display
16. Temperature Manager Indicator
17. Filter assistance indicator
18. Automatic extraction function indicator
19. Timer indicator active
20. Egg Timer indicator active
21. Bridge indicator active
22. SNAP operation indicator
23. FLAP indicator

3.2 Using the hob

3.2.1 Things to know before starting

This manual describes the main functions. Use the QR code at

the front of the manual to access the full instructions online.

All the functions of this hob respect the most rigorous safety

norms. For this reason:

* Some functions do not activate, or deactivate
automatically, if pans are removed or when they are
incorrectly positioned on top of the hob.

+ In other cases functions deactivate automatically after a
few seconds when the selected function requires further
settings that have not been input.

Wait for the display to turn off before approaching the cooking

zone.

3.2.2 Cooking zone display
On the displays relating to the cooking areas, the following is
indicated:

Cooking zone on 0

Power level [ =
Residual Heat Indicator H

Pot Detector g
Temperature Manager (%]
Function active

Pause function ¥

Child Lock

Automatic Heat UP function

Ol e

3.2.3 Hob features

+ Safe Activation: The product is activated only in the
presence of pots on the cooking zone: the heating process
does not start or is interrupted if there are no pots, or if these
are removed.

* Pot Detector: The product automatically detects the
presence of pots on the cooking zones.



« Safety Shut Down: For safety reasons, each cooking zone

has a maximum operating time, which depends on the

maximum power level set.

* Residual Heat Indicator: When switching off one or more

cooking zones, the residual heat is indicated with a specific

visual signal on the display of the corresponding zone by the
" symbol.

3.2.4 Operation
Note: activate the required zone first

|
* Switching on: touch O ONJ/OFF hob/ extractor system.
touch again to switch off.

* Cooking Zone Selection G B ij 5 : Touch

the selection bar (3) corresponding with the desired cooking
zone.

* Power Level

Touch the selection bar (3) and slide right with fingers to
increase the Power Level, left to decrease.

There are 9 power levels available + an intensive power level
indicated on the display by the "P” symbol (Power Booster).
The " power level (Power Booster) remains active for 5
minutes, after which the power returns to the previous level.

o

J ?“Sgcondary”) and the zones FR (“Master”) and
RR (“Secondary”) can work as a pair or in combined
mode creating a single zone thanks to the Bridge function (2 in
total: 1 on the right and 1 on the left) with the same power level.
This function allows evenly distributed cooking with large-sized
pots and pans.

To activate the Bridge Function:
- select both cooking zones to be used simultaneously

* Bridge Zones: Cooking Zones FL O'j g“Master”) and RL
o]

- The Bridge indicator lll (21) of the “Secondary” cooking
zone lights up

- using the Selection area (3), of the "Master" cooking zone
the Operating power level can be set

- to disable the Bridge Function all you have to do is to
repeat the activation procedure

* Power Limitation

The Power Limitation function allows for operation of the product
to be set to limit the power consumption (kW)

Note : the setting of the hob must be made with the hob
switched off at the time it is connected to the electrical supply, or
when reconnected to the electrical supply, within 2 minutes,

I
without pressing the O button.
To set the Power Limitation:

11
- touch and hold the ﬂ m buttons until you hear a brief

13

acoustic signal.
- slide simultaneously on the FL and RL selection bars

, from left to right,

level until a brief acoustic signal is emitted
- the Timer (15) display shows the symbols “CF6”, to indicate
that it is possible to run the setup

111

- then press the m button and the display timer (15) will
display PHA (Phase Power Limit):

—  the FL zone ij display shows the current
setting*
0=7.4 KW (default setting)
1=45KW
2=31KW
- to change the Power Limitation settings, slide on the

selection areas FL

111
. to save the selection made, press the a m buttons for 1
second; an audible signal will be emitted to confirm the setting
and the function quits.

3.3 Using the extractor system

* Switching on: Touch Q) ON/OFF of the hoblextractor
system.

Touch again to switch off.

* Switching the extractor system off: Open the Flap ttouch
the Selection bar (6) to activate the extractor system.

Note: The extractor zone is fitted with a mechanical rotating
FLAP. The FLAP must be opened before switching on the
hood to activate the extractor system. The hood has a sensor
which when the extractor is on stops the motor automatically if
the FLAP is closed. Extraction only starts again when the
FLAP is reopened.

* Extraction speed (power):

Touch and slide your fingers along the Selection bar (6):

to the right to increase extraction speed (power) (0-8);

to the left to decrease extraction speed (power) (8-0).

The product has an additional 2 timed extraction speeds
(power levels):

"9" for 15 minutes,

"10" for 5 minutes

after that the power returns to level 8

Note: both speeds are indicated on the display (13) of the
selected cooking zone with the ” P” symbol.



3.4 Power tables

Power level Cooking type Use (depending on cooking experience and habits)
Max p Heat quickl raises the temperature of food in a short space of time to boiling
power guickly point for water, or to quickly heat cooking liquids
8-9 Fry - boil browning, starting cooking, fry frozen products, boil quickly
7.8 Brown - ry - boil - il browmng, fast rolling boil, cooking and grilling (for brief periods, 5-
10 minutes)
High 6.7 Brown - cook - stew - ry - gl browmng, slow rolling boil, cooklng and grilling (for medium periods,
power 10-20 minutes), pre-heat accessories
4-5 Cook - stew - fry - grill stewing, light rolling boil, cooking (for long periods), dressing pasta
Medium 34 Cooking simmering longer cooking (rice, sauces, roasts, fish) with accompanying liquids
power thickening - creaming (e.g. water, wine, stock, milk), dressing pasta
Cooking simmering longer cooking (volumes less than one litre: rice, sauces, roasts,
2-3 . : . ) . R ) A
thickening - creaming fish) with accompanying liquids (e.g. water, wine, stock, milk)
1-2 Melt - thaw - keep warm - stir melting butter, gently melting chocolate, defrosting small products
Low 1 Melt - thaw - keep warm - stir keepmg smal! portions of just-cooked food_warm or maintaining
power dishes at serving temperature and creaming risottos
Hob in stand-by or off (possible presence of residual heat from the
OFF 0 Support surface end of cooking, signalled by H-L-0)
4. MAINTENANCE

Caution! Before any cleaning or maintenance, make sure
the cooking zones are switched off and the heat indicator

has turned off.

4.1 Maintaining the hob

4.1.1 Cleaning
The hob must be cleaned after each use.

Important: Do not use abrasive sponges or pads, they may ruin
the glass. Do not use irritant chemical detergents such as oven
sprays or stain removers. After each use, let the hob cool down
completely to remove encrusted on dirt and stains. Use a soft
cloth, paper towel or specific products to clean the hob (follow

the Manufacturer's instructions).
DO NOT USE STEAM JET CLEANERS!!!
Important: In the event of the accidental spillage of large

quantities of liquid from pans it is possible to drain by using
the discharge valve, on the lower section of the product, in

order to remove any residues and ensuring maximum
hygiene levels are maintained. Fig. la

For a more thorough and in-depth clean the lower tank can be
removed completely. Fig. 1b

Cleaning the metal grille:

The grille must be washed by hand with hot water and neutral

detergent, then dried thoroughly to prevent oxidation.

4.2 Maintenance of the extractor system
4.2.1 Cleaning

Clean using ONLY a cloth dampened with neutral liquid

detergent. DO NOT CLEAN WITH TOOLS OR
INSTRUMENTS. Do not use abrasive products. DO NOT USE
ALCOHOL!

4.2.2 Grease filter

Fig. 2

Traps cooking grease particles.

slightly, but this does not affect its filtering capacity.

4.2.3 Odour filter
(For filter version only) Fig. 3a-b-c
It absorbs unpleasant odors caused by cooking.

The product comes with a set of odour filters. The saturation of
the odour filters can occur after somewhat prolonged use
depending on the type of cooking and how regularly the grease
filter is cleaned. The odour filters can be thermally regenerated
every 2/3 months in an oven pre-heated to 200°C for 45
minutes. The correct regeneration of the filter ensures that it

can constantly filter efficiently for 5 years.

Warning! Do not leave filters on the bottom of the oven, but

place it on a baking tray and position it at a mid height..
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The grease filter must be cleaned once a month using non
aggressive detergents, either by hand or in the dishwasher,
which must be set to a low temperature and a short cycle.
When washed in a dishwasher, the grease filter may discolor
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1. BETRIEBSANLEITUNG
1.1 GefaRe fir das Garen

Nur Tépfe verwenden, die das Zeichen tragen.

Wichtig:

Um permanente Beschédigungen der Oberfidche des Kochfelds zu

vermeiden, keine Behélter benutzen,

+ die keinen perfekt flachen Boden haben,

+ die aus Metall bestehen und einen emailiierten Boden haben,

+ die einen rauen Boden haben (um die Oberflache des Kochfelds
nicht zu verschrammen).

+ Keine heilBen Tdpfe und Pfannen auf die Oberflache der Schalttafel

des Kochfelds legen.
Nicht jedes fir die Induktion geeignete Kochgeschir arbeitet
effizient, da der Boden teilweise aus ferromagnetischem Material
besteht!! Beim Kauf von Topfen und Pfannen ist auf folgendes zu
achten:

+ Der Boden besteht vollstandig aus ferromagnetischem Material.
Andemfalls werden sowohl die Effizienz der Warmelibertragung als
auch ihre GleichmaRigkeit verringert, wobei die Temperaturen der
Oberfléche der Pfanne/des Topfes nicht zum Garen geeignet sind.

NEIN!

+ Der Boden enthlt kein Aluminium: Das Kochgeschirr erwémt sich
nicht und wird mdglicherweise auch von den Induktoren nicht
erkannt.

NEIN!

+  Nichtgerade Bdden oder mit rauen Oberflachen.
Sie entziehen Kontaktflache zwischen Induktor und Kochgeschirr,
verringern die Effizienz und verschlechtem das Kocherlebnis.

JA!

Wichtig: Keine heilen Topfe und Pfannen auf die Oberfidche der
Schalttafel des Kochfelds legen.

1.1.1 Bereits vorhandene Gefalie
Ob der Werkstoff des Topfes magnetisch ist, kann einfach mit einem Magnet
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gepriift werden. Die Tépfe sind nicht geeignet, wenn sie nicht magnetisch fiihlbar
sind. Auch in diesem Fall gelten die Anweisungen, die im vorhergehenden
Abschnitt angefiihrt sind.

1.1.2 Empfohlene Durchmesser fiir Topfbdden

WICHTIG: Wenn die Topfe nicht (ber die richtigen
Abmessungen verfligen, schalten sich die Garzonen nicht ein.
Um den zu verwendenden Mindestdurchmesser des Topfs fiir
den jeweiligen Kochbereich zu erfahren, siehe illustrierten Teil dieses
Handbuchs.

1.1.3 Anweisungen zum Kochen

Um bessere Ergebnisse zu erzielen, wird empfohlen:

+ Topfe und Pfannen zu verwenden, dessen Boden-Durchmesser
gleich wie der Durchmesser des Kochbereichs ist.

+ Wenn mdglich, sollte der Deckel wahrend des Kochens am Topf
bleiben, insbesonder bei Tépfen mit einer Hohe tiber 22 cm.

+ Den Topf in der Mitte des Kochbereiches zu positionieren, der auf
dem Kochfeld gezeichnet ist.

2. VERWENDUNG DES
GEBLASES/WRASENABZUGS

Das Abzugssystem kann in der Absaugversion mit externer Abfiihrung oder
internem Umwaélzfilter eingesetzt werden.

Besuchen  Sie  die  Webseten  www.elicacom  und
www.shop.elica.com, um die gesamte Produktpalette der verfiigharen
Kits zu Uberpriifen und die verschiedenen Installationen sowohl Filter
als auch Absaugung durchfiihren zu kénnen.

2.1 Version des Abzugs

)

Die Dampfe werden nach au3en iiber eine Reihe von Rohrieitungen

abgefihrt (mlssen separat gekauft werden).

Das Produkt an Rohre und Austrittsoffinungen anschlieRen, die ber

einen Durchmesser verfiigen, der dem Luftauslass (Anschlussflansch)

entspricht.

Fir néhere Informationen hinsichtich der Rohre und deren

Abmessungen siehe die Seite im Installationshandbuch -

Absaugversion - beziiglich des Zubehdrs.

Die Verwendung von Rohren und Austrittsgffnungen an der Wand mit

einem geringerem Durchmesser filhrt zu einer Verringerung der

Absaugleistungen  und  einem  deutlichen  Anstieg  der

Gerduschentwicklung.

Aus diesem Grund ist diesbez(iglich jede Haftung ausgeschlossen.

Um die maximale Absaugleistung zu erhalten:

I Eswird ein Rohrverlauf mit einer maximalen lineare L&nge von 7
Metem empfohlen.

I Auf einer linearen Gesamtidnge von 7 Metem sollten maximal
zwei 90°-Kurven verwendet werden.

| Drastische Anderungen des Kanalquerschnitts sind zu
vermeiden. Ein Querschnitt von @ 150 mm (oder bezogen auf
das Rechteck 222 x 89 mm) sollte immer bevorzugt werden.



2.2 Version mit Filter

Die Abzugsluft strdmt durch eingebaute Fett- und Geruchsfiter und
wird gefiitert zurlick in den Raum geleitet. Das Produkt wird mit all
jenem  Zubehor geliefert, das fir eine Standardinstallation mit
Luftaustritt aus der Vorderseite des Mdbelsockels notwendig ist. Das
Produkt ist mit einem Satz Geruchsfitter ausgestattet. Fiir n&here
Informationen siehe die Seite im Installationshandbuch - Version mit
Filter - beztiglich des Zubehdrs.

3. FUNKTIONSWEISE

3.1 Schalttafel
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Bertihrungsempfindliche Tasten (TOUCH)
EINJAUS des Kochfeldes/Absaugsystem
Anzeige Position des Kochbereichs
Auswahl des Kochbereichs und Einstellung der Leistungsstufe
Aktivierung Temperature Manager
Tasten fir Wrasenabzug
Wahl des Wrasenabzugs
Erhdhung/Senkung Geschwindigkeit (Leistung) der Ansaugung
7. Aktivierung Automatikfunktionen
Reset Séttigung der Filter
8. Aktivierung Timer
Erhéhung/Verringerung Zeit Timer
9. Key Lock (Tastensperre)
9+10.Child Lock (Kindersperre)
10. Pause/Recall

AN .

Display / LED

. Anzeige der Leistungsstufe

Visualisierung Geschwindigkeit (Leistung) der Ansaugung
Display Kochbereich

Display Wrasenabzug

Display Timer

Anzeige Temperature Manager (Temperaturmanager)
Anzeige Kundendienst Filter

Anzeige automatische Absaugfunktion

Anzeige Timer aktiv

Anzeige Egg Timer aktiv

. Anzeige Bridge aktiv

. Anzeige Betrieb mit SNAP

. Anzeige FLAP

3.2 Verwendung des Kochfeldes

3.2.1 Wichtige Hinweise vor Gebrauch

In diesem Handbuch werden die wichtigsten Funktionen beschrieben.

Mittels des QR-Codes auf der ersten Seite kann auf die vollstéandigen

Anweisungen im Intemet zugegriffen werden.

Alle Funktionen dieses Kochfeldes erfillen die strengsten

Sicherheitsvorschriften. Aus diesem Grund:

*  Einige Funktionen werden nicht aktiviert oder automatische
deaktiviert, wenn kein Topf/Pfanne vorhanden ist oder wenn
diese nicht orndungsgema auf den Kochfeldem
positioniert sind.

* In anderen Féllen deaktivieren sich die aktivierten Funktionen
automatisch nach wenigen Sekunden, wenn die gewahlte
Funktion eine weitere Einstellung, die nicht eingegeben wurde,
bendtigt.

Solange die Anzeige sich nicht ausschaltet ist, darf man sich dem

Kochbereich nicht ndhem.



3.2.2 Display Kochbereich
Auf den Displays bezliglich der Kochbereiche wird Folgendes
angezeigt:

Eingeschalteter Kochbereich 0
Leistungsstufe =
Residual Heat Indicator (Anzeige |

der Restwarme)

Pot Detector (Kochtopferkennung) g
Funktion Temperature Manager | ¢4
(Temperaturmanager) aktiv

Funktion Pause "

Child Lock

alr

Funktion Automatic Heat UP
(automatisches Autheizen)

3.2.3 Merkmale des Kochfeldes

» Safe Activation (sichere Aktivierung): Das Produkt aktiviert sich nur
in Anwesenheit von Topfen auf dem Kochfeld: Der Heizprozess startet
nicht oder unterbricht sich im Falle der Abwesenheit oder Entfemung
der Topfe.

» Pot Detector (Kochtopferkennung): Das Produkt erfasst
automatisch das Vorhandensein von Topfen auf den Kochbereichen.

o Safety Shut Down (Sicherheitsabschaltung):  Aus
Sicherheitsgriinden  besitzt jeder Kochbereich eine  maximale
Betriebsdauer, die vom eingestellten Leistungsniveau abhangt.

* Residual Heat Indicator (Angabe der Restwérme): Beim
Abschalten von einem oder mehreren Kochbereichen wird das
Vorhandensein von Restwérme mit entsprechendem optischem Sianal
auf dem Display des beziiglichen Kochbereichs durch das Symbol A
angezeigt.

3.2.4 Funktionsweise
Hinweis: Zuerst den gewiinschten Bereich aktivieren.

I
* Einschalten: O EIN/AUS Kochfeld/ Absaugsystem bertihren.
Zum Ausschalten emeut bertihren.

» Wahl der Kochbereiche: G B Orj D: Den

Wahlbalken (3) des entsprechenden Kochbereichs beriihren.

* Leistungsstufe

Den Wahlbalken (3) bertihren und den Finger nach rechts bewegen,
um die Leistungsstufe zu erhdhen; nach links, um sie zu verringem.
Es gbt 9 Leistungsstufen + einer zusétzlichen intensiven
Leistungsstufe, die am Display mit dem Symbol ,/* (Power Booster -
Leistungsverstarker) angezeigt wird.

Die Leistungsstufe ,/* (Power Booster) bleiot 5 Minuten akiv,
danach kehrt die Leistung auf die vorhergehende Stufe zuriick.
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* Bridge Zones %Bn‘jckenzonen): Die Kochbereiche o’j FL
(,Master) und RL ?,,l\lce;benbereich“) und die Bereiche
O FR (,Master”) und RR (,Nebenbereich*) sind dank
der Funktion Bridge (Briicke) in der Lage, zusammengeschaltet zu
werden, um so einen einzigen Kochbereich einzustellen (2 insgesamt:
1 rechts und 1 links) mit der gleichen Leistungsstufe. Diese Funktion
erlaubt ein gleichméRiges Garen mit grofR¥formatigen Backformen und
Topfen.
Um die Funktion Bridge zu aktivieren:

- gleichzeitig die beiden Kochbereiche, die man zu verwenden
wiinscht, wahlen

- die Anzeige ll-l Bridge (21) des Kochbereichs ,,Nebenbereich*
leuchtet auf

- mit dem Wahlbereich (3) des Kochbereichs ,Master kann die
Betriebsstufe (Leistungsstufe) eingestellt werden

- Um die Funktion Bridge zu deakivieren, ist es ausreichend, die
gleiche Prozedur der Aktivierung zu wiederholen

* Power Limitation (Leistungsbegrenzung)

Mit der Funktion Power Limitation kann die Funktionsweise des
Produkts so eingestellt werden, dass die maximale
Leistungsaufnahme (KW) begrenzt wird.

Hinweis: Die Einstellungen miissen bei abgeschaltetem Kochfeld,
wenn innerhalb von 2 Minuten, nachdem das Kochfeld an das
Stromnetz angeschlossen wurde, gemacht werden, ohne die Taste

I
O zu driicken.

Einstellung der Power Limitation:
1111

- Die Tasten a m solange beriihren, bis ein kurzes akustisches
Signal abgegeben wird. -

- gleichzeitig auf den Wahlbalken FL und RL %

links nach rechts gleiten und

dann fiir mefrere Sekunden auf den Bereich der letzten

von

Leistungsstufe
ertont.

driicken, bis ein kurzer Signalton

Auf dem Display des Timers (15) erscheinen die Symbole ,CF6", um
anzuzeigen, dass die Einﬁellung durchgefiihrt werden kann
s

- Danach die Taste TUF driicken. Auf dem Display Timer (15)
erscheint PHA (Phasenstrombegrenzung):

—  Das Display des Bereichs FL Orj zeigt die aktuelle
Einstellung an**
0=74 KW (Standardeinstellung)
1=45KW
2=31KW
- um de Einstellung der Strombegrenzung zu andem, die

Auswahlbereiche FL scrollen s

- zur Speicherung der getroffenen Auswahl, die Tasten a m 1
Sekunde lang driicken; es wird ein akustisches Signal zur Bestétigung



der Einstellung abgegeben und man steigt aus der Funktion aus.
3.3 Verwendung des Absaugsystems

* Einschalten: EIN/AUS d) des Kochfeldes/Absaugsystems
bertihren

Zum Ausschalten emeut beriihren.

* Einschalten der Absaugung: Den Flap 6ffnen Den Wahlbalken
(6) berihren, um das Absaugsystem zu aktivieren.

Anmerkung: Der Bereich des Wrasenabzugs ist mit einem sich
drehenden, mechanischen FLAP ausgestattet. Der FLAP muss
gedfinet werden, bevor die Abzugshaube zur Aktivierung des
Absaugsystems gedffnet wird. Der Wrasenabzug ist mit einem Sensor
ausgestattet, der bei eingeschaltetem Wrasenabzug den Motor
automatisch anhalt, wenn der FLAP komplett geschlossen wird. Der
Wrasenabzug schaltet sich erst wieder ein, wenn der FLAP wieder

3.4 Leistungstabelle

gedfinet wird.

* Geschwindigkeit (Leistung) des Geblases:

Den Auswahlbalken (6) berlhren und mit den Fingem
entlangstreichen:

Nach rechts um die Geschwindigkeit (Leistung) des Wrasenabzugs
zu erhéhen (0-8);

Nach links um die Geschwindigkeit (Leistung) des Wrasenabzugs zu
vermindern (8-0);

Das Produkt ist mit 2 zusétzlichen zeitgesteuerten Geschwindigkeiten
(Leistung) des Abzugs ausgestattet:

,9"fur 15 Minuten,

,10° fr 5 Minuten

Danach kehrt die Leistung auf die Stufe 8 zuriick

Hinweis: Beide Geschwindigkeiten werden auf dem Display (13) des
ausgewahiten Kochbereichs mit dem Symbol /" angezeigt.

anbraten - grillen

Leistungsstufe Kochvorgang-Art Verwendung (je nach Erfahrung und Kochgewohnheiten)
Schnelles Erhdhen der Temperatur des Lebensmittels, bis es im
Max. P Schnell aufwarmen Falle von Wasser schnell kocht, oder die Kochfliissigkeiten schnell
Leistung erhitzt werden
. anschmoren, einen Kochvorgang beginnen, gefrorene Produkte
89 Braten - sieden braten, schnell kochen
7.8 Bréunen - anbraten- sieden- | anbraten, kochen lassen, kochen und grillen (fiir kurze Zeit, 5-10
grillen Minuten)
Hohe 6.7 Bréunen - kochen - schmoren | anbraten, kicheln lassen, kochen und grillen (durchschnittliche Zeit,
Leistung - anbraten - grillen 10-20 Minuten), Zubehor vorwarmen
45 Kochen schmoren schmoren, leicht kdcheln lassen, kochen (lange), Teig glatt

umriihren

langeres Kochen (Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Gegenwart von

Mittelleistung | 3-4 Klochen ayfkochen begleitenden Fliissigkeiten (z. B. Wasser, Wein, Briihe, Milch), Teig
einkochen - verrihren N
glatt riihren
Kochen aufkochen langeres Kochen (Volumen weniger als ein Liter: Reis, Saucen,
2-3 . , Braten, Fisch) in Gegenwart von begleitenden Fliissigkeiten (z. B.
einkochen - verrithren e B
Wasser, Wein, Briihe, Milch)
12 Schmelzen - auftauen - | Butter schmelzen, Schokolade langsam schmelzen, kleine Produkte
warmhalten - verriihren auftauen
Niedrige 1 Schmelzen - auftauen - | kleine Portionen frisch gekochtes Essen warm halten oder
Leistung warmhalten - verriihren Servierplatten temperieren und Risotto riihren
Kochfeld in Bereitschaftsstellung oder aus (Nach Ende des
AUS 0 Ablageflache Kochens konnte es restliche Wéarme geben, die mit H-L-O

signalisiert wird)
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4. PFLEGE

Achtung! Bevor Sie jegliche Aktion im Bereich Reinigung
oder Wartung durchfilhren, stellen Sie sicher, dass alle
Kochfelder ausgeschaltet sind und das die Warmeanzeige
erloschen ist.

4.1 Pflege des Kochfeldes

4.1.1 Reinigung

Das Kochfeld ist nach jeder Benutzung zu reinigen.

Wichtig: Keine scheuernden Schwémme oder Stahlwolle

verwenden, da die das Glas beschadigen kdnnten. Keine

irritierenden  Reinigungsmittel ~ verwenden,  wie  z.B.

Backofenreiniger Spray bzw. Fleckenentferner. Nach jedem

Gebrauch das Kochfeld abkiihlen lassen und reinigen, um

Verkrustungen und Flecken zu entfernen. Ein weiches Tuch,

Saugpapier oder spezifische Produkte zur Kochfeldreinigung

verwenden (die Anleitungen des Herstellers beachten).

KEINE DAMPF-HOCHDRUCKREINIGER BENUTZEN!!!

Wichtig: Bei versehentlichem und ausgiebigem Austreten von
Flussigkeiten aus den Topfen kann durch das Ablassventil
im unteren Teil des Produkts eingegriffen werden, um
Rucksténde zu beseitigen und maximale Hygienesicherheit
zu gewahrleisten. Abb. 1a

Fir eine vollstandige und griindliche Reinigung kann die untere
Wanne vollstandig entfernt werden. Abb. 1b

Reinigung des Metallgitters:

Der Grill muss von Hand mit warmem Wasser und neutralem

Reinigungsmittel gewaschen und sorgféltig getrocknet werden,

um Oxidation zu vermeiden.
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4.2 Pflege des Absaugsystems

4.2.1 Reinigung
Zur Reinigung AUSSCHLIESSLICH ein mit flissigem
Neutralreiniger ~ getrénktes  Tuch  verwenden.  KEINE

WERKZEUGE ODER GERATE FUR DIE REINIGUNG
VERWENDEN! Keine Produkte verwenden, die Scheuermittel
enthalten. KEINEN ALKOHOL VERWENDEN!

4.2.2 Fettfilter

Bild 2

Diese dienen dazu, die Fettpartikel, die beim Kochen frei
werden, zu binden.

Der Metallfettfilter muss einmal monatlich gewaschen
werden. Das kann mit einem milden Waschmittel von Hand,
oder in der Spiilmaschine bei niedriger Temperatur und
Kurzspiilgang erfolgen. Der Metallfettfilter kann bei der
Reinigung in der Spiilmaschine abférben, was seine
Filtermerkmale jedoch in keiner Weise beeintréchtigt.

4.2.3 Geruchsfilter

(Nur fur die Version mit Filter) Abb. 3a-b-c

Dieser Filter bindet die unangenehmen Gerliche, die beim
Kochen entstehen.

Das Produkt ist mit einem Satz Geruchsfilter ausgestattet. Die
Séttigung der Geruchsfilter tritt nach mehr oder weniger
langerem Gebrauch auf und ist von der Art der Kiiche und der
Regelmé&Rigkeit der Reinigung des Fettfilters abhéangig. Die
Geruchsfilter konnen alle 2/3 Monate in einem auf 200 °C
vorgeheizten Ofen 45 Minuten lang thermisch regeneriert
werden. Die richtige Regeneration gewahrleistet eine konstante
Filterwirkung 5 Jahre lang.

Achtung! Die Filter nicht auf den Herdboden legen, sondem
auf einem Blech positionieren. Das Blech auf mittlerer Hohe
einschieben.
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1. MODE D’EMPLOI

1.1 Récipients pour la cuisson

Utiliser uniquement des casseroles portant le symbole

Important :

pour éviter des dommages permanents a la surface du plan, ne pas

utiliser :

+ des récipients avec fond non parfaitement plat ;

+ des récipients en métal avec fond émaillé ;

+ des récipients avec une surface rugueuse, pour éviter de rayer la
surface de la plaque ;

* ne jamais poser les casseroles et les poéles chaudes sur la surface
du panneau de contrdle de la plaque.

L'efficacité de toutes les casseroles adaptées a linduction dérive
des fonds composés partiellement de matériau feromagnétique !
Vérifier, lors de lachat des casseroles ou des poéles, que :

+ le fond soit entiérement en matériau ferromagnétique. Dans le cas
inverse lefficacité de transmission de la chaleur et son uniformité
diminue, la température de la surface de la casserole/poéle n'est
plus adéquate a la cuisson.

NON !

+ Le fond ne contient pas d'aluminium : le récipient ne chauffe pas et
ne peut donc pas étre reconnu par les inducteurs.

+  Fonds bombés ou surfaces striées.
lls suppriment des surfaces de contact entre les inducteurs et le
récipient et réduisent lefficacité en aggravant l'expérience de
cuisson.

%\»\ — i
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Important: il ne faut jamais poser des casseroles et des poéles
chaudes sur la surface du panneau de contrdle de la plaque.

1.1.1 Récipients pré-existants

Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est magnétique
avec un simple aimant. Les casseroles ne sont pas appropriées si elles
ne sont pas détectables magnétiquement. Les indications du
paragraphe précédent sont valables méme dans ce cas.
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1.1.2 Diametres de fonds de casseroles conseillés

IMPORTANT : si les casseroles ne sont pas de la bonne taille, les
zones de cuisson ne s'allument pas.

Pour voir le diamétre minimum de la casserole & utiliser sur
chaque zone, consulter la partie illustrée de cette notice.

1.1.3 Indications pour la cuisson

Pour de meilleurs résultats, il est recommandé de :

+ Utiliser des poéles et casseroles du méme diamétre que celui de la
zone de cuisson.

+ Si possible, laisser le couvercle sur les casseroles pendant la
cuisson et particulierement pour celles avec une hauteur
supérieure & 22 cm.

* Placer la casserole au centre de la zone de cuisson tracée sur la
plaque.

2. UTILISATION DE L'ASPIRATEUR

Le systtme daspiraion peut éfre ufiisé en version aspirante a
évacuation exteme ou filtrante a recyclage inteme.

Consulter les sites www.elica.com et www.shop.elica.com pour vérifier
la gamme complete des kits disponibles, pour pouvoir réaliser les
différentes installations tant fitrantes que aspirantes.

2.1 Version aspirante

Les vapeurs sont évacuées vers [extérieur grace a une série de

tuyaux (a acheter séparément) .

Raccorder le produit aux tuyaux et aux orifices d‘évacuation murale du

méme diamétre que celui de la sortie d'air (bride de raccord).

Pour plus dinformations sur les tuyaux et les dimensions voir la page

relative aux accessoires sur la notice - Version aspirante.

Lutiisation des tuyaux et des orifices d'évacuation dun diamétre

inférieur diminuera lefficacité de [aspiraion et augmentera

considérablement le bruit.

Nous déclinons, dans ce cas, toute responsabilité.

Pour obtenir une efficacité d'aspiration maximale :

I Le parcours maximal conseilé pour les tuyauteries est de
7 metres linéaire.

! Nous conseillons sur un total de 7 metres linéaires une utilisation
maximale de 2 coudes & 90 °

| FBviter le changement radical de secton du conduit, en
privilégiant toujours la section équivalente & @ 150 mm (ou la
rectangulaire de 222 x 89 mm).

2.2 Version filtrante

L'air aspiré sera filtré & travers des filtres a graisse et anti-odeur avant
détre renvoyé dans la piéce. Le produit est foumni avec tout le
nécessaire pour une installation standard avec la sortie de I'air dans la
partie frontale de la plinthe du meuble. L'appareil est foumi avec un kit
filtre anti-odeur. Pour plus dinformations voir la page relative aux
accessoires sur le manuel dinstallation- Version filtrante.



3. FONCTIONNEMENT

3.1 Panneau de controle
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Touches tactiles (r OUCH)
ON/OFF de la plague de cuisson/systéme aspiration
Voyant de position de la zone de cuisson
Sélection zone de cuisson - Augmentation Power Level
Activation Temperature Manager
Touches aspirateur
Sélection aspirateur
Augmenter/Diminuer vitesse (puissance) d'aspiration
7. Activation des fonctions automatiques
Réinitialiser saturation fitres
8. Activer Timer
Augmenter/Diminuer temps Timer
9. KeyLock (clé de verrouillage)
9+10.Child Lock
10. Pause/Recall
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Afficheur / LED

11. Affichage puissance

12.  Afficher vitesse (puissance) d'aspiration
13.  Affichage zone de cuisson

14.  Affichage aspirateur

15. Affichage Timer

16. Indicateur Température Manager

17. Voyantassistance filres

18.  Voyant fonction d'aspiration automatique
19. Voyant Timer activé

20. Indicateur Egg Timer (minuteur ceufs) activé
21. VoyantBridge activé

22. Voyant fonctionnement avec unité SNAP
23. Indicateur FLAP (VOLET)

3.2 Utilisation de la plaque de cuisson

3.2.1 A savoir avant de commencer

Ce manuel décrit les fonctions principales, utiliser le code QR sur les

premiéres pages pour accéder aux instructions complétes sur intemet.

Toutes les fonctions de ce plan de cuisson sont conformes aux

normes de sécurité les plus strictes. Pour cette raison :

*  Certaines fonctions ne sactivent pas, ou s'éteignent
automatiquement, en I'absence de casseroles sur les feux
ou si celles-ci sont mal placées.

+ Dans dautres cas, les fonctions activées se désactivent
automatiquement apres quelques secondes lorsque la fonction
sélectionnée nécessite un autre réglage qui n'est pas donné .

Attendre que Iaffichage se coupe avant de s'approcher de la zone de

cuisson.

3.2.2 Afficheur zone de cuisson
Sur les afficheurs relatifs aux zones de cuisson, apparait :

Zone de cuisson allumée 0

8.p

Niveau de puissance I

Residual Heat Indicator (Voyant | H
chauffage résiduel)

Pot  Detector
casserole)

(Détecteur de

c

Fonction Temperature Manager | o_¢
(Température directrice) activée

———
-—

Fonction Pause

Child Lock

2alr

Fonction Automatic Heat Up
(Chauffage automatique).

3.2.3 Caractéristique de la plaque

* Safe Activation : L'appareil sactive uniquement en présence de
casseroles sur les zones de cuisson : le processus de chauffe ne se
déclenche pas sans casseroles et sarréte en les enlevant.

* Pot Detector : L'appareil détecte automatiquement la présence de
casseroles sur les zones de cuisson.



» Safety Shut Down : Pour des raisons de sécurité, chaque zone est
dotée d'un temps de fonctionnement maximal qui dépend du niveau de
puissance programmeé.

+ Residual Heat Indicator : A lextinction d'une ou plusieurs zones de
cuisson la présence de chaleur résiduelle est signalée par un signal
visuel sur Iécran de la zone correspondante, par le symbole « A

3.2.4 Fonctionnement
Remarqgue : activer d'abord la zone désirée.

I
* Allumage : toucher O ONJ/OFF plaque de cuisson / systeme
d’aspiration, toucher de nouveau pour éteindre.

* Sélection des zones de cuisson G B orj D:

Effleurer la barre de sélection (3) correspondant a la zone de cuisson
souhaitée.

* Niveau de puissance

Effleurer la barre de sélection (3) et glisser le doigt vers la droite pour
augmenter la puissance a gauche pour diminuer.

Les niveaux de puissance disponibles sont 9 + un niveau intensif
indiqué & 'écran avec le symbole « P » (Power Booster).

Le niveau de puissance « ' » (Power Booster) reste activé
5 minutes puis la puissance revient au niveau précédemment utilisé.

* Bridge Zones: Les zones de cuisson O FL («Master ») et
o - Co

> RL (« Secondaire ») et les zones O FR (« Master ») et

RR (« Secondaire ») grace a la fonction Bridge peuvent étre

couplées pour fonctionner et créer une zone unique (2 au total: 1a
droite et 1a gauche) avec le méme niveau de puissance. Cette
fonction permet de cuire de maniere homogene les grands plats les
casseroles de grandes dimensions.
Pour activer la Fonction Bridge :
- sélectionneRimultanément les deux zones de cuisson a utiliser
- lindicateur lll Bridge (21) de la zone de cuisson « Secondaire »
s’éclaire
- grace a la Zone de sélection (3) de la zone de cuisson « Master il
sera possible de configurer le Niveau (Puissance) d’exercice
- pour désactiver la Fonction Bridge il suffit de répéter la méme
procédure d'activation
* Power Limitation (limitation de puissance)
La fonction Power Limitation (limitation de puissance) permet de
programmer le fonctionnement de 'appareil en limitant absorption & un
seuil maximal (KW).
Remarque : effectuer le réglage quand la plaque est éteinte, lors du
branchement la plaque de cuisson au réseau électrique ou de la
reconnexion du réseau électrique dans les 2 minutes qui suivent, sans

I
appuyer sur la touche O

Pour régler la fonction Power Limitation :

1111
- appuyer et maintenir la pression des touches a m jusqu'a
[émission d'un signal sonore de courte durée.
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- faire défiler simultanément sur les barres di selezione FL et RL

% , de gauche a droite,
puis continuer & appuyer longuement sur la zone correspondante au

demier niveau de puissance
déclenchement du signal sonore

, jusquau

lafficheur Timer (15) affiche les symboles « CF6 », pour signaler quiil
est possible d'effectuer le réglage

- appuyer ensuite sur la touche m et l'afficheur minuteur (15)
affichera PHA (Phase power limit) :

—  lafficheur de la zone FL o’j affiche le réglage en
cours*™
0=74KW (réglage par défaut)
1=45KW
2=31KW
- pour changer la configuration du Power Limitation faire glisser sur

les zones de sélection FL

$$$
- pour sauvegarder la valeur appuyer sur a m pendant
1 seconde ; un signal sonore se déclenche pour confirmer le réglage
et pour quitter la fonction.

3.3 Utilisation du systéme d’aspiration

* Allumage: Effleurer d) ON/OFF de la plaque de
cuisson/systéme d’aspiration.

Toucher de nouveau pour éteindre.

* Allumage du systéme d’aspiration : Ouvrir le Flap (volet) toucher
la Barre de sélection (6) pour activer le systeme d'aspiration.
Remarque : La zone d'aspiration est dotée d'un FLAP (volet) pivotant
mécanique. Il faut ouvrir le FLAP (volet) avant dactiver la hotte
aspirante. La hotte est équipée d'un capteur qui, quand I'aspiration est
activée, si le FLAP (volet) est completement fermé, améte
automatiquement le moteur. L'aspiration redémare uniquement a
fouverture du FLAP.

*Vitesse (puissance) d’aspiration :

Effleurer et glisser avec le doigt le long de la Barre de sélection (6) :
vers la droite pour augmenter la vitesse (niveau de puissance)
d'aspiration (0-8) ;

vers la gauche pour diminuer la vitesse (niveau de puissance)
d'aspiration (0-8) ;

L'appareil est pourvu de 2vitesses (niveaux de puissance)
d'aspiration supplémentaires avec minuteur :

«9» pour 15 minutes,

«10» pour 5 minutes,

aprés lesquelles la puissance repasse au niveau 8

Remarque : les vitesses sont indiquées sur I'afficheur (13) de la zone
de cuisson sélectionnée, par le symbole « P ».



3.4 Tableaux de puissance

Niveau de puissance| Typologie de cuisson Utilisation (selon I'expérience et les habitudes de cuisson)
Pws_sance p Réchaufer rapidement a'ugmentagon rapide dg la température de |a|/|{1\1en§ jusqu'a ébullition en cas
maximale d'eau ou réchauffer rapidement les liquides déja prés.
89 Frire - boulr brunlr, commencer une cuisson, frire des produits surgelés, bouillir
rapidement
78 ROt - bruni - boulr - rllr fa|‘re rlssqler, maintenir une ébuliion vive, cuire et griller (& courtes durées,
5210 minutes)
Puissance 67 Rétir - cuire - cuire & Iétouffée - | faire rissoler, maintenir une ébullition vive, cuire et griller (& courtes durées,
élevée brunir - griller 10 & 20 minutes)
45 Cuire - cuire a Iétouffée - brunir - | étouffer, maintenir en ébulition douce, cuire (pour une longue période),
griller remuer les pates
Puissance ) " o cuisson prolongée (riz, sauces, rotis, poissons) en présence de liquides
34 cuire - mijoter - épaissir, remuer ) . : . A
moyenne d'accompagnement (ex. eau, vin, bouillon, lait), remuer les pates
23 cire - mijoter - épaissr, remuer cuisson prolongge (_volurr]es inférieurs au litre : riz, sauces, rotis, p0|_ssons)
en présence de liquides d'accompagnement (ex. eau, vin, bouillon, lait)
12 Faire fondre - dégeler - garder au | fondre le beurre, le chocolat délicatement, décongeler les produits de
chaud - rendre crémeux petites dimensions
Faible 1 Faire fondre - dégeler - garder au | garder chaud des pefites portions justes cuisinées ou garder en
Puissance chaud - rendre crémeux température des plats a servir et remuer des risottos
S Plan de cuisson en position stand-by ou coupé (présence possible de
OFF 0 Surface dappui chaleur résiduelle de la fin de la cuisson, signalée par H-L-O)
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4. ENTRETIEN

Attention! Avant toute opération de nettoyage ou d'entretien,
s'assurer que les zones de cuisson sont éteintes et le voyant de
chaleur a disparu.

4.1 Utilisation de la plaque de cuisson

4.1.1 Nettoyage
La plague de cuisson doit &tre nettoyée aprés chaque utilisation.
Important : Ne pas utiliser d‘éponges abrasives ou tampons a récurer
le verre peut étre endommagé. Ne pas utiliser des produits chimiques
iritants, tels que les sprays pour fours ou détachants. Aprés chagque
utilisation, laisser refroidiir le plan et le nettoyer pour enlever les dépots
et les taches causées par des résidus alimentaires. Utiliser un chiffon
doux, des serviettes en papier ou des produits spécifiques pour le
nettoyage du plan (suivre les instructions du fabricant).

NE JAMAIS UTILISER DE NETTOYEURS A VAPEUR !!!

Important : En cas de gros débordements accidentels de liquides des
casseroles il est possible d'intervenir & travers la vanne de
décharge, placée sur la partie inférieure du produit de maniere a
pouvair éliminer tout résidu et nettoyer en toute sécurité. Fig. 1a

Pour un nettoyage plus complet et soigné, enlever completement le
bac inférieur. Fig. 1b

Nettoyage de la grille métallique :

La grille doit étre lavée a la main avec de l'eau chaude et du détergent

neutre et correctement séchée pour éviter tout phénomene

d'oxydation.
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4.2 Entretien du systéme d’aspiration

4.2.1 Nettoyage

Pour le nettoyage, utiiser EXCLUSIVEMENT un chiffon
humidifié avec des détergent liquides neutres. NE PAS
UTILISER D'OUTILS OU D'INSTRUMENTS POUR LE
NETTOYAGE ! Eviter lusage de produits abrasifs, NE PAS
UTILISER D'ALCOOL!

4.2.2 Filtre a graisse

Fig. 2

Il retient les particules de graisse issues de la cuisson.

Le filtre anti-graisse métallique doit étre nettoyé une fois par mois
avec des détergents non agressifs, a la main ou dans le lave-vaisselle
a faibles températures et cycle rapide.

Le lavage du fitre anti-graisse métallique au lave-vaisselle peut en
provoquer la décoloration. Toutefois, les caractéristiques de firage ne
seront en aucun cas modifiées.

4.2.3 Filtre anti-odeurs

(seule version filtrante) Fig. 3a-b-c

Retient les odeurs désagréables de cuisson.

L'appareil est fourni avec un kit fitre anti-odeur. La saturation du
charbon actif se constate apres un emploi plus ou mains long, selon la
fréquence d'utilisation et la régularité du nettoyage du filtre a graisses.
Ces fitres anti-odeur peuvent étre soumis a une régénération
thermique tous les 2/3 mois dans un four préchauffé a 200 °C
pendant 45 minutes. Une régénération correcte assure une efficacité
de fitrage constante pendant 5 ans.

Attention ! Ne pas poser les filtres sur le fond du four mais
dans un plat a un niveau intermédiaire.
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1. GEBRUIKSAANWIJZING
1.1 Recipiénten voor het koken

Gebruik alleen pannen met het symbool . .

Belangrijk:

om blijvende beschadiging van het opperviak van de kookplaat te

voorkomen, gebruik geen:

+ recipiénten waarvan de bodem niet volledig plat is;

+ metalen recipiénten met geémailleerde bodem;

+ recipiénten met een ruwe onderkant, om krassen op het opperviak
van de kookplaat te voorkomen;

+ plaats nooit hete potten en pannen op het opperviak van het
bedieningspaneel van de plaat.

Niet alle pannen geschikt voor inductie werken efficiént door hun
gedeeltelijk ferromagnetische bodems!!! Controleer dat bij het kopen
van pannen:

+ de bodem volledig gemaakt is van ferromagnetisch materiaal.
Anders wordt zowel het rendement van de warmteoverdracht als de
uniformiteit ervan verlaagd, waarbij de temperatuur van de
panopperviakte ongeschikt wordt voor koken.

NEE!

+ dat de bodem geen aluminium bevat: de schotel warmt dan niet op
en kan zelfs niet worden herkend door de inductoren.

*  Niet viakke bodem of met een ruw opperviak.
Het contactopperviak tussen de inductor en de pan wordt hierdoor
verkleind en de kookkwaliteit verslechterd.

™
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Belangrijk: plaats nooit hete potten en pannen op het oppernviak van
het bedieningspaneel van de kookplaat.

1.1.1 Reeds aanwezige recipiénten

Met een eenvoudige magneet kunt u controleren of het materiaal van
de pan magnetisch is. Wanneer ze als niet-magnetisch worden
bevonden, zijn de pannen niet geschikt. Ook in dit geval zijn de in de
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voorgaande paragraaf genoemde indicaties van toepassing.

1.1.2 Aanbevolen diameters van pannenbodems
BELANGRIJK: indien de pannen geen correcte afmetingen
hebben, worden de kookzones niet geactiveerd.

1.1.3 Instructies voor het koken

Voor het verkrijgen van de beste resultaten worden aangeraden om:

+ Braadpannen en pannen te gebruiken met een diameter van de
bodem die gelijk is aan die van de kookzone.

+ Houd het deksel waar mogelijk op de pannen tidens het koken,
vooral voor pannen met een hoogte van meer dan 22 cm.

+ Plaats de pan in het midden van de op de plaat aangegeven
kookzone.

2. GEBRUIK VAN DE AFZUIGER

Het afzuigsysteem kan gebruikt worden in de afzuigversie met exteme
afvoer of in de fitterversie met inteme recirculatie.

Raadpleeg de websites www.elica.com en www.shop.elica.com om
het volledige gamma van beschikbare kits te controleren, om de
verschillende installaties uit te voeren, zowel in filter uitvoering als in
afzuig uitvoering.

2.1 Afzuig uitvoering

)

De dampen worden naar buiten afgevoerd via een serie leidingen

(apart aan te schaffen).

Sluit het product aan op leidingen en uitlaatopeningen in de wand met

een gelike diameter aan die van de luchtuitiaat (flensaansluiting).

Voor meer informatie over de buizen en hun afmetingen zie de

accessoirepagina van de installatiehandleiding - Afzuig uitvoering.

Het gebruik van leidingen en uitlaatopeningen met een Kleinere

diameter veroorzaken een verminderde prestatie van de afzuiging en

een aanzienlike toename van het geluidsniveau.

In deze gevallen aanvaarden wij derhalve geen enkele

aansprakelijkheid.

Voor een maximale afzuigkracht:

! Er wordt aanbevolen om een maximaal leidingtraject van 7
meter lineair aan te houden.

I Hetwordt aanbevolen om op het totaal van 7 lineaire meters een
maximum aantal van twee bochten van 90° te hanteren.

I Vemid drastische veranderingen in de buisdoorsnede en geef
altijd de voorkeur aan de doorsnede die overeenkomt met @ 150
mm (of de rechthoekige van 222 x 89 mm).

2.2 Filter uitvoering

De aangezogen lucht wordt na fitratie door speciale veffilters en
geurbeperkende filters weer in de ruimte geleid. Het product wordt
geleverd met alle elementen  noodzakelik voor een
standaardinstallatie, met de luchtuitlaat aan de voorzijde van de plint
van het meubel. Het product is uitgerust met een set geurfilters. Voor
meer informatie zie de accessoirepagina van de installatiehandleiding
- Filter uitvoering.



3. WERKING

3.1 Bedieningspaneel
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Aanraaktoetsen (r OUCH)

AANJUIT van het kookplaat/afzuigsysteem

Indicator positie kookzone

Selectie van kookzones en vermogensregeling

Activeren Temperature Manager

Toetsen afzuigkap

Selectie afzuigkap

Verhogen/Verlagen afzuigsnelheid (vermogen)

7. Activeren automatische functies

SN

Reset verzadiging filters
8. Activeren timer
Verhogen/Verlagen tiid Timer
9. Key Lock [Toetsenvergrendeling]
9+10.Child Lock [Kinderslof]

10. Pauze/Recall
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D|splay/LED
Vermogensweergave
12. Weergave afzuigsnelheid (vermogen)
13. Display kookzone
14. Display afzuigkap
15. Display Timer
16. Indicator Temperature Manager
17. Indicator service filters
18. Indicator functie automatische afzuiging
19. Indicator actieve Timer
20. Indicator Egg Timer actief
21. Indicator Bridge actief
22.  Indicator werking met SNAP
23.  Indicator FLAP

3.2 Gebruik kookplaat

3.2.1 Om te weten voordat u begint

Deze handleiding beschrifft de belangrijkste functies, gebruik de QR-

code op de eerste pagina's om toegang te krigen tot de volledige

instructies op het intemet.

Alle functies van deze kookplaat voldoen aan de strengste

veiligheidsnormen. Derhalve:

*  Sommige functies worden niet geactiveerd, of worden
automatisch gedeactiveerd, bij afwezigheid van pannen of
wanneer ze verkeerd op het vuur worden geplaatst.

+  In andere gevallen worden de geactiveerde functies na enkele
seconden  automatisch  gedeactiveerd ~ wanneer de
geselecteerde functie een extra instelling nodig heeft die niet is
gegeven.

Wacht tot het display uit gaat alvorens de kookzone te benaderen.

3.2.2 Display kookzone
op de displays van de kookzones wordt het volgende weergegeven:

Kookzone ingeschakeld 0
Vermogensniveau {.85.P
Residual Heat Indicator [Indicator |
restwarmte]

Pot Detector [Pannendetector] ‘:‘

Functie Temperature Manager | ¢_¢
[Temperatuurbeheer] actief

Functie Pauze 1}

Child Lock

2alr

Functie Automatic Heat UP
[Automatische opwarming] actief

3.2.3 Kenmerken van de plaat

+ Safe Activation: Het product wordt alleen geactiveerd in
aanwezigheid van pannen op de kookzones: het verwarmingsproces
wordt niet geactiveerd, of wordt onderbroken in geval van afwezigheid
of verwijdering van de pannen.

* Pot Detector: Het product detecteert automatisch de aanwezigheid



van pannen op de kookzones.

« Safety Shut Down [Veilige uitschakeling]: Om veiligheidsredenen
heeft elke kookzone een maximale werkingsduur, afhankelik van het
ingestelde vermogensniveaul.

* Residual Heat Indicator [Indicator restwarmte]: Bij de uitschakeling
van één of meerdere kookzones wordt de aanwezigheid van
restwarmte gesignaleerd met een speciale visuele aanduiding op het
display van de betreffende zone, door middel van het symbool .

324 Werking
Nota: activeer eerst de gewenste zone.

* Activering: raak (D AANUIT kookplaat/afzuigsysteemaan.
nogmaals aanraken om uit te schakelen.

* Selecteren van de kookzones G B orj D :

Raak de keuzebalk (3) die overeenkomen met de gewenste kookzone
aan.

* \Vermogensniveau

Raak de keuzebalk (3) aan en schuif met de vingers naar rechts voor
het verhogen van het vermogensniveau, naar links voor het verlagen.

De beschikbare vermogensniveaus zijn 9 + een intensief
vermogensniveau dat wordt aangegeven in het display met het
symbool” P ” (Power Booster).

Het vermogensniveau ” # ” (Power Booster) blift 5 minuten actief,
waarna het vermogen terugkeert naar het vorige niveau.

. Brid?e Zones (Brug Zones): De kookzones © j FL (“Master”)

en 5 RL (“Secundaire”) en de zones G FR (“Master”) en
RR (“Secundaire”) kunnen dankzi de Brugfunctie gekoppeld

werken om één enkele zone te vormen (2 in fotaal: 1 aan de

rechterkant en 1 aan de linkerkant) met hetzelfde vermogensniveau.

Deze functie staat toe om, in geval van zeer grote pannen, een

gelikmatige bereiding te verkrijgen.

Voor de activering van de functie Bridge:

- selecteer gelijktijdig de twee kookzones die men wenst te

gebruiken

- de indicator ll.l Bridge (21) van de “Secundaire” kookzone licht op
- via de Keuzebalk (3) van de kookzone “Master is het mogelijk het
Niveau (Vermogen) in te stellen

- deze procedure herhalen om de functie Bridge te deactiveren

* Power Limitation [Vermogenshegrenzing]

Met de vermogenshegrenzingsfunctie kunt u de werking van het
product instellen en de maximale absorptie beperken(KW).

Nota: de insteling moet worden uitgevoerd terwil de kookplaat
uitgeschakeld is wanneer de kookplaat wordt aangesloten op de
stroomvoorziening of wanneer de stroomvoorziening opnieuw wordt

I
aangesloten, binnen de 2 minuten, zonder de toets in te drukken O
Instellen van de Power Limitation:

11
- raak aan en hou de ﬂ m toets vast, tot er een kort
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geluidssignaal klinkt.

- schuif tegelijkertijd op de keuzebalken FL en RL
,van links naar rechts,

met het hoogste

vermogenshiveau
een kort geluidssignaal klinkt

langere tijd indrukken, totdat

- op het scherm van de timer (15) verschijnt het symbool “CF6”, om
aan te geven dat de instelling k‘a‘r; worden uitgevoerd

- druk vervolgens op toets m en de timer van het display (15)
toont PHA (Phase power limit):

—  het scherm van de zone FL 0'j geeft de huidige
instelling aan*
0= 7,4 KW (standaardinstelling)
1=45KW
2=31KW

selectiegebieden FL
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- om de gemaakte keuze op te slaan druk op de toetsen ﬂ m ,
gedurende 1 seconde; er wordt een geluidssignaal gegeven om de
instelling te bevestigen, waama de functie wordt afgesloten.

3.3 Gebruik van het afzuigsysteem

* Activering: Raak (D AANUIT  aan van de
kookplaat/afzuigsysteem.

Raak nogmaals aan om uit te schakelen.

+ Starten van het afzuigsysteem: Open de Flap raak de Keuzebalk
(6) aan om het afzuigsysteem te activeren.

Opmerking: De afzuigzone is voorzien van een mechanisch
draaiende FLAP. Het is noodzakelik de FLAP te openen voor het
aanzetten van de kap om het afzuigsysteem te activeren. De
afzuigkap is voorzien van een sensor die de motor automatisch stopt,
als de FLAP hij geactiveerde afzuiging volledig wordt gesloten. Alleen
door de FLAP te heropenen start het afzuigen opnieuw.

+ Aanzuigsnelheid (vermogen):

Raak aan en schuif met de vingers langs de Keuzebalk (6):

naar rechts voor het verhogen van de snelheid (vermogen) van
aanzuigen (0-8);

naar links om de afzuigsnelheid (het vermogen) te verlagen (8-0)

Het product is uitgerust met 2 extra tjdsgebonden aanzuigsnelheden
(vermogens):

"9"voor 15 minuten,

"10" voor 5 minuten

daarna keert de snelheid terug naar niveau 8

Nota: beide snelheden worden in het display (13) van de gekozen
kookzone weergegeven met het symbool .



3.4 Vermogenstabellen

\ermogens niveau Soort bereiding Gebruik (gebaseerd op ervaring en kookgewoonten)
Max in korte tijd de temperatuur van het voedsel verhogen tot een snel kookpunt
=] Snel verwarmen . )
vermogen in geval van water of het snel opwarmen van kookvioeistoffen
89 Bakken - koken aanbraden, beginnen met koken, diepvriesproducten frituren, snel aan de
kook brengen
78 g;”ag)qraden - fiuten oken - fruiten, aan de kook houden, koken en grillen (voor korte tid, 5-10 minuten)
Hoog 67 Aanbraden - koken - laten | fruiten, licht koken, koken en grillen (voor middellange duur, 10-20 minuten),
vermogen sudderen -fruiten — grillen voorverwarmen van benodigdheden
45 gr(i)l:;enn -laten sudderen - fuiten — stoven, zachtjes laten koken, koken (langdurig), de pasta omscheppen
Gemiddeld 34 Koken - laten pruttelen - inkoken - | langere kooktiid (rijst, sauzen, gebraad, vis) met de bibehorende
vermogen omscheppen vioeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk), de pasta omscheppen
i ¥ _ | langere bereiding (hoeveelheden van minder dan een liter: rist, sauzen,
23 Koken - laten pruttelen - inkoken braadstukken, vis) met de bijpehorende vloeistoffen (bijv. water, wijn,
omscheppen .
bouillon, melk)
12 Smelten - ontdooien — warm | de boter smelten, de chocolade zachtjes laten smelten, kleine producten
houden - smeuiig maken ontdooien
Laag 1 Smelten — ontdooien — warm | het warm houden van Kleine porties vers gekookt voedsel of het warm
vermogen houden - smeuiig maken houden van klaargemaakte gerechten en risotto's doorscheppen
Kookplaat in stand-by of uitgeschakeld (mogelijke aanwezigheid van
OFF 0 Steunopperviak restwarmte na afloop van de bereiding, aangegeven met H-L-O)

4. ONDERHOUD

Let op! Controleer voorafgaand op elke handeling voor reiniging
of onderhoud of de kookzones uitgeschakeld zijn en of de
warmte-indicator verdwenen is.

4.1 Onderhoud van de kookplaat

411 Reiniging
De kookplaat moet na ieder gebruik gereinigd worden.
Belangrijk: Gebruik geen schuursponsjes of metaalsponsjes, deze
kunnen het glas beschadigen. Gebruik geen chemische en irriterende
reinigingsmiddelen zoals ovenspray of viekkenmiddelen. Laat na elk
gebruik de bovenkant afkoelen en schoonmaken om aangekoekte
delen en viekken te verwideren. Gebruk een zachte doek,
absorberend keukenpapier of specifieke producten voor het reinigen
van de kookplaat (volg de aanwijzingen van de fabrikant).

GEEN STOOMREINIGER GEBRUIKEN!!!

Belangrijk: In geval dat er per ongeluk en overvioedig vioeistof uit de
pannen wordt gemorst, is het mogelijk om de afvoerklep te
gebruiken, die zich aan de onderkant bevindt, om eventuele resten
te verwideren en zo een maximale hygiénische velligheid te
garanderen. Afb. 1a

Voor een meer complete en grondige reiniging kan de onderste bak
volledig worden verwijderd. Afb. 1b

Reiniging van het metalen rooster:

Het rooster moet met de hand gewassen worden, met warm water en

een mild reinigingsmiddel, en goed worden afgedroogd om

oxidatieverschijnselen te voorkomen.
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4.2 Onderhoud van het afzuigsysteem

4.2.1 Reiniging

ALLEEN reinigen met een doek die is bevochtigd met een neutraal
vioeibaar schoonmaakmiddel. GEBRUIK BIJ HET REINIGEN GEEN
GEREEDSCHAPPEN OF ANDERE VOORWERPEN. Gebruik geen
schuurmiddelen. GEBRUIK GEEN ALCOHOL!

4.2.2 Vetfilter

afh. 2

Vangt vetdeeltjes op uit de kookdampen.

Het veffilter moet iedere maand worden gereinigd met een niet-
agressief reinigingsmiddel, met de hand of in de vaatwasser. Zet de
vaatwasser hierbjj op de laagste temperatuur en het kortste
programma. In de vaatwasser kan het veffilter wat verkleuren. Dit
heeft echter geen invioed op de filterwerking.

4.2.3 Geurfilter

(Enkel voor de Filter Uitvoering) afb. 3a-b-c

Absorbeert ongewenste kookgeurtjes. Het product is uitgerust met
een set geurfilters. De verzadiging van de geurfilters treedt op na min
of meer langdurig gebruik, afhankelik van het soort koken en de
regelmaat van de vetilterreiniging. De geurfiters kunnen om de 2/3
maanden warmteregenereerd worden in een voorverwarmde oven op
200°C gedurende 45 minuten. Een correcte regeneratie zorgt voor
een constante filteringsefficiéntie voor 5 jaar.

Opgelet! Plaats de filters niet op de bodem van de oven, maar
plaats ze in een ovenschaal en op een tussenliggende hoogte.
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1. INSTRUCCIONES DE USO
1.1 Recipientes para la coccion

Utilizar solo ollas con el simbolo

Importante:

para evitar dafios permanentes en la superficie de la placa, no utilice:

+ recipientes con fondo que no sea perfectamente plano;

+ recipientes de metal con una base esmaltada;

* recipientes con una base rugosa, para evitar rayar la superficie de la
placa;

+ nunca cologue ollas o sartenes calientes sobre la superficie del
panel de control de la placa.
iNo todas las ollas de induccién funcionan eficientemente debido a
los fondos parcialmente constituidos de material ferromagnético!
Cuando se compran ollas o sartenes, comprobar que:

+ el fondo esta completamente hecho de material feromagnético. De
lo contrario, tanto la eficiencia de la transmisién de calor como su
uniformidad se veran disminuidas, con temperaturas de la superficie
de la olla/sartén inadecuadas para la coccion.

iNO!

+ Elfondo no contenga aluminio: el plato no se calienta y puede que
ni siquiera sea reconocido por los inductores.

iNO!

+  Losfondos no sean planos o con una superficie rugosa.
Sustraen superficie de contacto entre el inductor y el plato,
disminuyendo su eficiencia y empeorando la experiencia de
coccion.

N o
K D)= "= ,‘

& ,
iSl!
Importante: nunca apoye ollas o sartenes calientes sobre la superficie
del panel de control de la placa.

1.1.1 Recipientes preexistentes
Se puede comprobar si el material de la olla es magnético con un
simple iman. Las ollas no son adecuadas si no se detectan
magnéticamente. Las indicaciones mencionadas en el parrafo anterior
también se aplican en este caso.
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1.1.2 Didmetros del fondo de olla recomendados

IMPORTANTE: si las ollas no tienen las dimensiones adecuadas,
las zonas de coccidn no se encienden.

Para ver el diametro minimo de la olla a utilizar en cada éarea,
consulte la parte correspondiente en este manual.

1.1.3 Indicaciones para la coccion

Para obtener mejores resultados se recomienda:

+ Usar ollas y sartenes cuyo didmetro del fondo sea igual al de la
zona de coccion.
Siempre que sea posible, mantenga la tapa de las ollas durante la
coccion, especialmente para las ollas de més de 22 cm de altura.

+ Cologue la olla en el centro de la zona de coccion dibujada en la
placa.

2. EMPLEO DEL ASPIRADOR

El sistema de aspiracion puede ser utilizado en la version aspirante de
evacuacion extema o bien en la version fitrante de recirculacion
interior.

Consulta los sitios www.elica.com y www.shop.elica.com para
comprobar la gama completa de kits disponibles, para realizar las
diferentes instalaciones, tanto en version filrante como en aspirante.

2.1 Version aspirante

Los vapores se evactan al exterior a través de una serie de tuberias

(que se compran por separado).

Empalme el producto en tuberias o agujeros de descarga en la pared

con didmetro equivalente al de la salida de aire (brida de empalme).

Para més informacin sobre las tuberias y sus dimensiones ver la

pagina de accesorios del manual de instalacion: version aspirante.

El empleo de tuberias y agujeros de descarga en la pared con

didmetro inferior conllevard una disminucion en términos de

rendimiento de aspiracion y un aumento drastico del ruido.

Por lo tanto no se acepta responsabilidad alguna por ello.

Para obtener las méaxima eficacia de aspiracion:

I Se recomienda un recorrido de tuberfa méximo de 7 metros
lineales.

I Se recomienda en el total de 7 metros lineales usar un nimero
méximo de dos curvas de 90°

! Evite cambios drésticos en la seccion transversal del conducto,
prefiiendo siempre la seccion transversal equivalente a @ 150
mm (0 la seccion transversal rectangular de 222 x 89 mm).

2.2 Version filtrante

El aire aspirado se filtra a través de filtros especificos para grasas y
filtros para olores, antes de ser reintroducido en la habitacin. El
producto estd equipado con un conjunto de filtros de olores.. Para
més informacién ver la pagina de accesorios del manual de
instalacion: version filtrante.



3. FUNCIONAMIENTO

3.1 Panel de control

RL RR
FL =/ FR
-t
FL RL FR RR
] [
888 —*
20—
Lo
a0
—aOa—
l LOCK '

i
13—8 9 3—21
—3

5 1'9
mmer——17

(a118 &) oo ]—12
77— —6
Teclas tactiles (T OUCH)
ONJ/OFF de la placa de coccién/sistema aspirante
Indicador posicién zona de coccion
Seleccion de zonas de coccién y regulacion de la potencia
Activacion Temperature Manager
Botones aspirador
Seleccion aspirador
Aumento/Disminucion velocidad (potencia) de aspiracion
7. Activacion funciones automaticas
Reset (Reajuste) Saturacion Filtros
8. Activacion Timer
Aumento/Disminucion tiempo Timer
9. Key Lock (Cerradura con llave)
9+10.Child Lock
10. Pausa/Recall

SN
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Pantalla/LED

11. Visualizacion potencia

12, Visualizacion velocidad (potencia) de aspiracion
13. Pantalla de la zona de coccion

14. Pantalla del aspirador

15. Pantalla del timer

16.  Indicador Temperature Manager

17. Indicador asistencia filros

18.  Indicador funcion de aspiracion automética
19.  Indicador timer activo

20. Indicador Egg Timer activo

21. Indicador Bridge activo

22, Indicador funcionamiento con SNAP

3.2 Uso de la placa de coccion

3.2.1 A saber antes de empezar

Este manual describe las principales funciones, utilizar el cédigo QR

de las primeras péginas para acceder en Intemet a las instrucciones

completas.

Todas las funciones de esta placa de coccién cumplen con las mas

estrictas normas de seguridad. Por esta razon:

* Algunas funciones no se activan o se desactivan
automaticamente, en ausencia de ollas o cuando estan mal
situadas sobre los fuegos.

+ En ofros casos, las funciones activadas se desactivan
automaticamente después de pocos segundos cuando la
funcién seleccionada requiere un ajuste adicional que no se da.

Espere a que la pantalla se apague antes de acercarse a la zona de

coccion.

3.2.2 Pantalla de la zona de coccién
En las pantallas correspondientes a las zonas de coccion, se indica:

Zona de coccién encendida 0

Nivel de potencia {.85.pP
Residual Heat Indicator (Indicador |

de calor residual)

Pot Detector (Detector de ollas) ‘:‘
Funcién Temperature Manager | ¢_¢
(Gestion Temperatura) activada

Funcién Pausa 1}

Child Lock

Funcion Automatic Heat UP

2alr

(Calentamiento Automatico)

3.2.3 Caracteristicas de la placa

* Safe Activation: El producto se activa solo en presencia de ollas en
las zonas de coccion: el proceso de calentamiento no se activa o bien
se interrumpe en caso de ausencia de ollas.

* Pot Detector: El producto detecta de manera automatica la
presencia de ollas en las zonas de coccién.

o Safety Shut Down: Por motivos de seguridad, cada zona de



coccion cuenta con un tiempo de funcionamiento méximo que
depende del nivel de potencia programado.

* Residual Heat Indicator: Con el apagado de una o méas zonas de
coccion la presencia del calor residual es indicada a través de una
sefial visual en la pantalla de la zona correspondiente, mediante el
simbolo “3".

3.2.4 Funcionamiento
Nota: activar primero el drea deseada.

* Encendido: tocar (D ON/OFF placa de coccion/ sistema
aspirante. tocar de nuevo para apagar.

* Seleccion de las zonas de coccién G B o’j D:

Toque la barra de seleccion (3) correspondiente a la zona de coccién
deseada.

*Nivel de potencia

Toque la barra de seleccion (3) y deslizar con los dedos hacia la
derecha para aumentar el nivel de potencia, hacia la izquierda para
disminuirlo.

Los niveles de potencia disponibles son 9 + un nivel de potencia
intensivo indicado en la pantalla con el simbolo ” P ” (Power Booster).
El nivel de potencia ” # ” (Power Booster) permanece activo durante
5 minutos, después la potencia regresa al nivel precedente.

* Bridge Zonecs) onnas Bridge): Las zonas de coccién 0'j FL
(“Master”) y O FR

(“Master”) y RR (“Secundaria”) gracias a la funcién Bridge
son capaces de trabajar en parejas de forma combinada creando una
sola zona (2 en total: 1 a la derecha y 1 a la izquierda) con el mismo
nivel de potencia. Esta funcion posibilita una coccion homogénea con
fuentes y ollas de gran tamafio.

Para activar la Funcion Bridge:

- seleccione contemporaneamente las dos zonas de coccion que
se desean utilizar

RL (“Secundaria”) y las zonas

- el indicador Bridge lll Bridge (21) de la zona de coccion
“Secundaria” se ilumina

- mediante el Area de seleccion (3) de la zona de coccion “Master
sera posible configurar el Nivel (Potencia) de funcionamiento

- para desactivar la Funcién Bridge es suficiente repetir el mismo
procedimiento activacion

* Power Limitation (Limitacién de potencia)

La funcién Power Limitation permite configurar el funcionamiento del
producto limitando la absorcién maxima (KW).

Nota: la configuracion debe realizarse con la placa de coccién
apagada, cuando la placa esta conectada o cuando se vuelve a
conectar la red eléctrica, en los 2 minutos sucesivos sin presionar el

boton (D

Para configurar el Power Limitation:

- mantener pulsadas las teclas a m hasta la emision de una
breve sefial actstica
- se desplazan simultaneamente en las barras de seleccion FL y RL
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% , de izquierda a derecha,
- presionar y mantener presionados las teclas prolongadamente en el

?\

- la pantalla del timer (15) muestra los simbolos "CF6", lo que indica
que es posible realizar la configuracion

area correspondiente al Gtimo nivel de potencia
hasta que se emita una breve sefial aclstica

- a continuacion pulsar la tecla m y la pantalla del temporizador
(15) mostrara PHA (Phase power limit):

— la pantala de la zona FL 0'j muestra la
configuracion actual
0= 7,4 KW (configuracion predeterminada)
1=45KW
2= 31KW
- para cambiar la configuracion del Power Limitation desplazarse por

?\‘ 111

- para guardar la eleccion, pulsar las teclas a m durante
aproximadamente 1 segundo; el sistema emite una sefial actistica
prolongada para confirmar la configuracién y si sale de la funcion.

3.3 Uso del sistema aspirante

las zonas de seleccion FL

* Encendido: Tocar (D ON/OFF de la placa de coccion/sistema
aspirante.

Pulsar de nuevo para apagar.

* Encendido del sistema aspirante: Abrir el Flap tocar la Barra de
seleccion (6) para activar el sistema aspirante.

Nota: El &rea de aspiracion esta equipada con un FLAP mecanico
giratorio. Es necesario abrir el FLAP antes de encender la campana
para activar el sistema aspirante. La campana esta equipada con un
sensor que, cuando la aspiracion esta activada, detiene el motor
automaticamente si el FLAP estd completamente cerrado. La
aspiracion solo comienza nuevamente cuando se vuelve a abrir el
FLAP.

*Velocidad (potencia) de aspiracion:

Tocar y desplazarse con los dedos a lo largo de la Barra de
seleccion (6):

hacia la derecha para aumentar la velocidad (potencia) de aspiracion
(©-8);

hacia la izquierda para disminuir la velocidad (potencia) de aspiracion
80

El producto esta equipado con 2 velocidades (potencia) de aspiracion
temporizadas adicionales:

"9" durante 15 minutos,

"10" durante 5 minutos

después de lo cual la potencia vuelve al nivel 8

Nota: ambas velocidades se muestran en la pantalla (13) de la zona
de coccion seleccionada, con el simbolo” 7.



3.4 Tablas de potencia

Nivel de potencia Tipo de coccion Uso (basado en la experiencia y los habitos de coccion)
Max ) P Calentar rapidamente aumentar en poco nempg [a temperatura,t dg la comida lr]asta un rapido ebulicion en
potencia caso de agua o calentar rapidamente los liquidos de coccion
89 Freir - hervir dorar, empezar una coccion, freir los productos congelados, cocer rapidamente
78 Dorar — sofreir - hervir - asar a la | sofreir, mantener la ebullicin alta, cocinar y asar a la parilla (por poco tiempo, 5-10
parilla minutos)
Alta 67 Dorar - cocinar — estofar — sofreir - asar | sofreir, mantener la ebullicion baja, cocinar y asar a la parrilla (por poco tiempo, 10-20
potencia alaparilla minutos), precalentar accesorios
45 Cocinar — estofar — sofreir - asar ala | estofar, mantener la ebullicion a fuego lento, cocer (durante un tiempo prolongado),
parrila condimentar la pasta
Media Cocinar - cocinar a fuego lento — | cocciones prolongadas (arroz, salsas, asados, pescado) en presencia de liquidos para
. 34 ‘ - d ) . /
potencia adensar - condimentar acompafiar (por ejemplo: agua, vino, caldo, leche), condimentar la pasta
23 Cocinar - cocinar a fuego lento — | cocciones prolongadas (vollimenes inferiores al litro: amoz, salsas, asados, pescado)
adensar - condimentar en presencia de liquidos para acompaiiar (p. €j.: agua, vino, caldo, leche)
12 Fundir - descongelar — mantener | derretir la mantequilla, fundir lentamente el chocolate, descongelar productos de
caliente - condimentar pequefias dimensiones
Baja 1 Fundir - descongelar — mantener | mantener calientes pequefias porciones de comida recién cocinada o mantener los
potencia caliente - condimentar platos de servicio a la misma temperatura y condimentar los risottos
) Placa de coccién en posicion de stand-by o apagado (posible presencia de calor
OFF 0 Superficie de apoyo residual de la final de la coccidn, sefialado con H-L-O)

4. MANTENIMIENTO

iCuidado! Antes de realizar cualquier operacién de limpieza o
mantenimiento, asegurese de que las zonas de coccion estén
apagadas y que el indicador de calor esté apagado.

4.1 Mantenimiento de la placa de coccidn

411 Limpieza

La placa de coccion debe limpiarse después de cada uso.

Importante: No utilice esponjas abrasivas o cucharas, pueden dafiar

el cristal. No utilice detergentes quimicos irritantes, tales como spray

para homo o quitamanchas. Después de cada uso, deje enfriar la
placa y limpiela para eliminar incrustaciones y manchas. Utilice un
pafio suave, rollos de papel absorbente para cocina 0 productos
especfficos para limpiar la placa (siga las instrucciones del fabricante).
jiNO UTILICE LIMPIADORAS A VAPOR!

Importante: En caso de derrame accidental y abundante de liquidos
de la olla es posible intervenir a través de la valvula de drenaje,
situada en la parte inferior del producto, para eliminar cualquier
residuo, garantizando la méxima seguridad higiénica. Fig. 1a

Para una limpieza més completa y exhaustiva, se puede quitar
completamente el recipiente inferior. Fig. 1b

Limpieza de la rejilla metélica:

Larejilla debe lavarse a mano con agua tibia y detergente neutro y

secarse hien para evitar la oxidacion.

4.2 Mantenimiento del sistema aspirante

421 Limpieza

Para la limpieza, utilice EXCLUSIVAMENTE un pafio impregnado de
detergente  liquido neutro. NO UTILICE UTENSILOS O
INSTRUMENTOS PARA LA LIMPIEZA! No utiice productos que
contengan abrasivos. iNO UTILICE ALCOHOL! jNO UTILICE
DESINFECTANTES NI PRODUCTOS QUE CONTENGAN CLORO!
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4.2.2 Filtro de grasas

Fig. 2.

Retiene las particulas de grasa producidas cuando se cocina.

El filtro antigrasa metélico debe limpiarse una vez al mes con
detergentes no agresivos, manualmente o bien en lavavajilas a bajas
temperaturas y con ciclo breve.

Con el lavado en el lavavajila el fitro antigrasa metalico puede
destefirse pero sus caracteristicas de fitrado no cambian
absolutamente.

4.2.3Filtro de olores

(Solo para version filtrante) Fig. 3a-b-c

Retiene los olores desagradables producidos por la coccion de
alimentos.

El producto esta equipado con un conjunto de filtros de olores. La
saturacion de los filros de olores se produce después de un uso méas
0 menos prolongado dependiendo del tipo de cocina y de la
regularidad de la limpieza del fitro de grasas. Los fitros de olores
pueden ser regenerados térmicamente cada 2/3 meses en un homo
precalentado a 200 °C durante 45 minutos. La correcta regeneracion
asegura una constante eficiencia de fitrado durante 5 afios.
iCuidado! No apoye los filtros en el fondo del horno , sino
coléquelos en una fuente a una altura intermedia.
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1. INSTRUCOES DE UTILIZACAO
1.1 Recipientes para a cozedura

Utilize apenas panelas com o simbolo .

Importante:

para evitar danos permanentes na superficie da placa, ndo utilize:

+ recipientes com fundo que no seja perfeitamente plano;

+ recipientes de metal com fundo esmaltado;

+ recipientes com base rugosa, para evitar de arranhar a superficie
daplaca;

*  ndo apoie nunca panelas e frigideiras quentes sobre a superficie do

painel de controlo da placa.
Nem todas as panelas adequadas & indugdo funcionam
eficientemente devido a fundos parcialmente constituidos por
material ferromagnéticol No momento da aquisicéo de panelas ou
frigideiras, verifique se:

+ 0 fundo é totalmente de material ferromagnético. Caso contrario,
quer a eficiéncia da transmiss&o do calor quer a sua uniformidade
sdo reduzidas, com temperaturas da superficie da panela / frigideira
néo adequadas a cozedura.

NAQ!

+ O fundo ndo pode conter aluminio: as panelas ndo esquentam e
também podem néo ser reconhecidas pelos indutores.

+  Fundos ndo planos ou com superficie rugosa.
Subtraem a superficie de contacto entre o indutor e a louca,
diminuindo-lhe a eficiéncia e piorando a experiéncia de cozedura.

&

\r\\ y " T -
SIM!

Importante: nunca coloque panelas e frigideiras quentes na superficie
do painel de controlo da placa.

1.1.1 Recipientes pré-existentes

Pode verificar se o material da panela é magnético com um simples
iman. Se néo forem detetaveis magneticamente, as panelas ndo séo
adequadas. As indicagdes referidas no paragrafo anterior também se

33

aplicam neste caso.

1.1.2 Didmetros recomendados para os fundos das panelas
IMPORTANTE: se as panelas ndo tiverem o tamanho correto, as zonas de
cozinhar ndo se acendem.

Para ver o didametro minimo da panela a ser utilizada em cada zona individual,
consulte a parte ilustrada deste manual.

1.1.3 IndicagBes para a cozedura

Para obter melhores resultados, recomendamos que:

+ Utilize tachos e panelas com diametro do fundo igual ao da zona
de cozedura;

+ Sempre que possivel, mantenha a tampa nas panelas durante a
cozedura e, em particular, nas panelas com mais de 22 cm de
altura;

+ Posicione a panela no centro da zona de cozedura desenhado na
placa.

2. UTILIZACAO DO EXAUSTOR

O sistema de aspiracdo pode ser utiizado na versdo de aspiragdo
com evacuagao extemna ou de filtragem de recirculag&o intema.
Consulte os sites www.elica.com e www.shop.elica.com para verificar
a gama completa de kits disponiveis, para poder executar as varias
instalagBes, tanto na filtragem quanto na aspiragao.

2.1 Vers&o de aspiragao

Os vapores sdo evacuados para o exterior através de uma série de

tubagens (a serem adquiridas separadamente).

Ligue o produto a tubos e orificios de descarga de parede com

didmetro equivalente a saida de ar (flange de unido).

Para mais informages sobre os tubos e as suas dimensdes, consulte

a pagina do manual de instalacéo relativa aos acessdrios - Versao de

aspiragao.

A utilizacdo de tubos e orificios de descarga de parede com didmetro

inferior determinara uma diminuigdo no desempenho da aspiragéo e

um aumento dréstico no ruido.

Declinamos qualquer responsabilidade neste caso.

Para obter a méxima eficiéncia de aspiragéo:

I Recomenda-se um percurso maximo de tubagem de 7 metros
lineares.

I Recomenda-se no total de 7 metros lineares que utiize no
méximo duas curvas de 90 °

| Evite mudancas drasticas de seccdo da conduta, preferindo
sempre a sec¢éo equivalente ao @ 150 mm (ou a retangular de
222 x 89 mm).

2.2 Vers&o de filtragem

O ar aspirado serd filtrado através de filtros de gordura e fitros de
odores especfficos antes de ser reenviado novamente para a diviséo.
O produto é fomecido com tudo o0 que é necessario para uma
instalacéo padrdo com saida do ar pela parte frontal do rodapé do
mével. O produto esta equipado com um conjunto de filtros de odores.
Para mais informagdes, consulte a pagina do manual de instalacéo
relativa a0s acessorios - Versdo de filtragem.



3. FUNCIONAMENTO

3.1 Painel de controlo
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BotBes de toque (T OUCH)
1. ON/OFF da placa de cozedura/ sistema de aspiragéo
2. Indicador de posicéo da zona de cozedura
3. Selegdo das zonas de cozedura e regulagéo de poténcia
4. Atvacdo do Temperature Manager (Gestor de Temperatura)
5. Botdes do exaustor
6.  Selegéo do exaustor

Aumento / Diminuic&o da velocidade (poténcia) de aspiracéo
7. Ativagdo das funcBes automaticas

Redefinicéo da saturacéo dos fitros
8. Ativacdo do Temporizador

Aumento / Diminui¢&o do tempo do Temporizador
9. Bloqueio dos hotdes
9+10.Bloqueio Parental

10. Pausa/Recall
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Visor /LED

11. Visualizagdo da poténcia

12. Visualizagdo da velocidade (poténcia) de aspiragdo
13. Visor da zona de cozedura

14. Visor do exaustor

15.  Visor do Temporizador

16. Indicador do Temperature Manager (Gestor de Temperatura)
17 Indicador de assisténcia dos fitros

18. Indicador da funcéo de aspiragdo automatica

19.  Indicador de Temporizador ativo

20. Indicador do Temporizador de Ovo ativo

21. Indicador de Bridge ativo

22.  Indicador funcionamento com SNAP

23.  Indicador FLAP

3.2 Utilizacdo da placa de cozedura

3.2.1 Asaber antes de iniciar

Neste manual estdo descritas as principais fungdes, utilize o cddigo

QR nas primeiras paginas para aceder as instrugBes completas na

Intemnet.

Todas as fungfes desta placa de cozedura respeitam as mais

rigorosas normas de seguranca. Por este motivo:

* Algumas fungbes ndo se ativam ou desativam
automaticamente, na auséncia das panelas ou quando
estas estdo mal posicionadas sobre os queimadores.

+ Em outos casos, as fungdes ativadas desativam-se
automaticamente apds alguns segundos, quando a fungdo
selecionada requer uma configuragdo posterior que ndo é
fomecida.

Aguarde até que o visor se desligue antes de se aproximar da zona

de cozedura.

3.2.2 Visor da zona de cozedura
Nos visores relativos as areas de cozedura, € indicado o seguinte:

Zona de cozedura ligada 0

8.p

Nivel de Poténcia {.

Residual Heat Indicator (Indicador | H
de calor residual)

Pot Detector (Detetor de Panela)

c

Fungdo Temperature Manager | ¢_¢
(Gestor de Temperatura) ativa

———
-—

Funcéo Pausa

Blogueio Parental

alr

Funcdo Automatic Heat UP
(Aumento Calor Automatico)

3.2.3 Caracteristicas da placa

* Ativacdo segura: O produto ativa-se apenas com a existéncia de
panelas sobre as zonas de cozedura: o processo de aquecimento
ndo se inicia ou interrompe em caso de auséncia ou remogdo das
panelas.



* Pot Detector (Detetor de Panela): O produto deteta
automaticamente a existéncia de panelas sobre as zonas de cozedura.
o Safety Shut Down (Desligar de seguranga): Por motivos de
seguranca, cada zona de cozedura tem um tempo méximo de
funcionamento que depende do nivel de poténcia configurado.

* Residual Heat Indicator (Indicador de calor residual): Quando
uma ou mais zonas de cozedura séo desligadas, a presenca de calor
residual é sinalizada com um sinal visual especifico no visor da zona
correspondente, por meio do simbolo He

3.24 Funcionamento
Nota: ative antes a zona desejada.

I
* Ligac8o: toque O ON / OFF placa de cozedura / sistema de
aspiracdo. toque de novo para desligar.

* Selecdo das zonas de cozedura G B o’j D :

Toque na barra de selego (3) correspondente a zona de cozedura
desejada.

*Nivel de Poténcia

Toque na barra de selegéo (3) e percorra com os dedos para a direita
para aumentar o nivel de Poténcia, para a esquerda para diminuir.

Os niveis de poténcia disponiveis sdo 9 + um nivel de poténcia
intensivo indicado no visor com o simbolo “ P * (Power Booster).

O nivel de poténcia ” P ” (Power Booster) permanece ativo por 5
minutos, apds o que a poténcia volta ao nivel anterior.

* Bridge Zoneso Qﬂ as de Ponte): As zonas de cozedura o’j FL
(“Master”) e '—J RL (“Secundéria’) e as zonas O FR

B . .
(“Master”) e RR (“Secundaria”) gracas a fungdo Bridge séo
capazes de frabalhar aos pares, criando um zona Unica (2 no total: 1 &
direita e 1 a esquerda) com o mesmo nivel de poténcia. Tal fungdo
permite uma cozedura homogénea com tabuleiros e panelas grandes.
Para ativar a fungéo Bridge:

- selecione a0 mesmo tempo as duas zonas de cozedura que
pretende utilizar

- 0 indicador LJ Bridge (21) da zona de cozedura “Secundéria”
ilumina-se

- através da Area de selecdo (3) da zona de cozedura “Master sera
possivel configurar o Nivel (Poténcia) de exercicio

- para desatvar a Funcdo Bridge basta repetr o mesmo
procedimento de ativagao

* Power Limitation (Limitacdo de Poténcia)

Afunc&o de Limitag&o de Poténcia permite configurar o funcionamento
do produto limitando-lhe a sua absorcéo méxima (kW).

Nota: a definigéo deve ocorrer com a placa desligada, no momento da
ligacéo da placa de cozedura a rede elétrica, ou na religagdo da propria
rede elétrica, dentro dos 2 minutos sucessivos, sem premir 0 botdo

O

Para definir a Limitagdo de Poténcia:

111
- toque e mantenha 0 toque nos botdes a m , até que seja
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emitido um sinal acdstico curto.
- percorra simultaneamente pelas barras de selecdo FL e RL

, da esquerda para a direita,
depois mantenha pressionado por um I_grv]gg”__gq[igd_gwr]a area

correspondente ao Uitimo nivel de poténcia
que seja emitido um sinal acUistico curto

, até

- 0 visor Temporizador (15) mostra os simbolos “CF6”, indicando que
é possivel executar a definicio

- prima sucessivamente o botéo m e 0 visor do temporizador
(15) exibira PHA (Phase power limit):

—  ovisordazonaFL 0'j mostra a definicdo atual*
0=74KW (definicéo por defeito)
1=45kW
2=31kw

as areas de selegdo FL

111

- para salvar a escolha feita, prima os botes a ,por 1
segundo; sera emitido um sinal actstico para confirmar a definicdo
efetuada e sair da fungéo.

3.3 Utilizacdo do sistema de aspiracéo

* Ligagéo: Toque d) ON / OFF da placa de cozedura / sistema
de aspirac&o.

Toque novamente para desligar.

* Ligagdo do sistema de aspiragao: Abra o Flap toque a Barra de
selecdo (6) para ativar o sistema de aspiragao.

Nota: A zona de aspiracdo esta equipada com um FLAP rotativo
mecanico. E necessério abrir o FLAP antes de ligar o exaustor para
ativar o sistema de aspiragdo. O exaustor esta equipado com um
sensor que, com a aspiragdo ativada, no caso em que o FLAP é
fechado completamente, para 0 motor automaticamente. A aspiragdo
reinicia apenas quando se reabre o FLAP.

*Velocidade (poténcia) de aspiragéo:

Toque e percorra com os dedos ao longo da Barra de selecéo (6):
para a direita para aumentar a velocidade (poténcia) de aspiracao (0-
8);

para a esquerda para diminuir a velocidade (poténcia) de aspiracéo
80

O produto esté equipado com 2 velocidades (poténcia) de aspiracdo
suplementares temporizadas:

"9" por 15 minutos,

"10" por 5 minutos

depois disso, regressa ao nivel 8

Nota: ambas as velocidades séo indicadas no visor (13) da zona de
cozedura selecionada, com o simbolo” .



3.4 Tabelas de poténcia

Nivel de poténcia Tipos de cozedura Utilizag&o (baseada na experiéncia e nos habitos de cozedura)
Max. . aumentar a temperatura dos alimentos por um curto periodo de tempo até ferver
N P Aquecer rapidamente . . ' A
poténcia rapidamente em caso de &gua ou aquecer rapidamente os liquidos de cozedura
89 Fritar - ferver gratinar, comegar uma cozedura, fritar produtos congelados, ferver rapidamente
7-8 Gratinar —refogar - ferver - grelhar refogar, manter fervuras vivas, cozer e grelhar (por um curto periodo, 5 a 10 minutos)
Poténcia 67 Gratinar - cozinhar — estufar—refogar - | refogar, manter fervuras ligeiras, cozer e grelhar (por um curto periodo, 10 a 20
alta grelhar minutos), pré-aquecer acessorios
45 Cozinhar — estufar—refogar - grelhar estufar, manter fervuras delicadas, cozer (durante muito tempo), amanteigar a massa
Poténcia 34 Cozer - ferver em lume brando - | cozeduras prolongadas (arroz, molhos, assados, peixe) na presenca de liquidos de
média engrossar - amanteigar acompanhamento (por ex. &gua, vinho, caldo, leite), amanteigar a massa
23 Cozer - ferver em lume brando - | cozeduras prolongadas (volumes inferiores a um litro: arroz, molhos, assados, peixe)
engrossar - amanteigar na presenca de liquidos de acompanhamento (por ex., 4gua, vinho, caldo, leite)
1-2 Fundir - Qescongelar ~ manter quente demeter a manteiga, fundir delicadamente o chocolate, descongelar pequenos produtos
— amanteigar
Poténcia 1 Fundir - descongelar — manter quente | manter aquecidas pequenas porcdes de comida recém-cozidas ou manter os pratos a
Baixa —amanteigar temperatura de servir e amanteigar 0s risotos
OFF 0 Superficie de apoio Pla;a de fogf'ao €m pausa ou desligada (possivel presenca de calor residual de final de
cozimento, sinalizado por H-L-O)

4. MANUTENCAO

Atencdo! Antes de qualquer operagdo de limpeza ou
manutencao, certificar-se de que as zonas de aguecimento estao
desligadas e o indicador luminoso desapareceu.

4.1 Manutencéo da placa de cozedura

411 Limpeza

Aplaca de cozedura deve ser limpo depois de cada utiizag&o.

Importante: N&o utilize esponjas abrasivas ou esfregdes, pois podem

danificar o vidro. N&o utilize detergentes quimicos irritantes, como

sprays de fomo ou removedores de manchas. Apos cada utiizac&o,

deixe a placa arrefecer e limpe-a para remover as incrustagdes e

manchas. Use um pano macio, papel absorvente de cozinha ou

produtos especificos para a limpeza da placa (siga as instrugdes do
fabricante).

NAO UTILIZAR LIMPADORES A JATO DE VAPOR!!!

Importante: No caso de transbordamentos de liquidos acidentais e
abundantes das panelas, é possivel intervir através da valvula de
descarga, localizada na parte inferior do produto, para eliminar
qualquer residuo, garantindo a méxima seguranca higiénica. Fig.
la

Para uma limpeza mais completa e exaustiva pode remover
completamente a bandeja inferior. Fig. 1b

Limpeza da grelha metalica:

Agrelha deve ser lavada a méo com agua quente e detergente neutro

e secada cuidadosamente para evitar fendmenos de oxidagéo.

36

4.2 Manutencao do sistema de aspiracdo

421 Limpeza

Para a limpeza, utiizar um pano humedecido com detergentes
liquidos neutros. Evitar 0 uso de produtos contendo abrasivos. NAO
UTILIZE ALCOOL!

4.2.2 Filtro de gorduras

Fig. 2

Capta as particulas de gordura provenientes da cozedura.

O Filtro de gordura deve ser limpo uma vez por més com detergentes
ndo agressivos. O filtro pode ser lavado manualmente ou na maquina
de lavar louca a baixas temperaturas e com um ciclo breve.

O filtro metélico para a gordura pode perder cor com as lavagens na
méaquina da louca, mas as suas caracteristicas de fitracdo néo se
alteram.

4.2.3 Filtro de odores

(Apenas para a Versao de Filtragem) Fig. 3a-b-c

Rettm os odores desagradaveis produzidos durante a
preparagéo de alimentos.

O produto esta equipado com um conjunto de fitros de odores. A
saturagdo dos filtros de odores verifica-se aps uma utiizagdo mais
ou menos prolongada, dependendo do tipo de cozinha e da
regularidade da limpeza do fitro de gorduras. Os fitros de odores
podem ser regenerados termicamente a cada 2 / 3 meses num formo
pré-aquecido a 200 °C por 45 minutos. A regeneracdo adequada
garante uma eficacia de fitragem constante por 5 anos.

Atencéo! Néo apoie os filtros no fundo do formo, coloque-os
sim num tabuleiro e coloque-o a uma altura intermédia.
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1. OAHIIEX XPHZHZ
1.1 Zxeln yia payeipepa

Xpnoipotroieite pévo karoapoleg Tou @épouv To GUHBOAO

(1)

INMOVTIKO:

v|a TNV aTTOQUYT KATAGTPOPNAG NG ETTIAS, LNV XPNOIOTIOIEITE:
OKeln e Baon TIou Bev eival TEAEiwG ETTiTEdN,

*  peralika okeln Le epayié faon,

+ oKeln pe Tpayid Baon TIpokelévou va pnv ypar{ouvioTei n
EMPAVEIAG TG ETTIC,

*  UnV aKOUPTIAME TTOTE (EOTEG KATGAPOAEG Kal Tyavia aTov Trivakal

eAéyyou g povadag.
‘Ooa okeln ivar kardMnAa yia xprion o€ emaywyIkéG €0Tieg dev
onaivel 6T Aemoupyolv Kai amtoteAeaaTiké Adyw Tou 6Tl n Béon
Toug pmopei  va  pnv - amoteheital € olokAjpou oo
a1dnpopayvnTikd UAikG!! Otav ayopalete kamaaporeg i mydvia
BeBaiwbeite om:

+ 1 Bdon amoteeital £§ oAokApou amd G1dNPOPaYVATIKG UAIKO. Z&
QvTiBEm TIEQITTWAT, HEIWVETAI TOOO N OTTODO0N ETAdOONG TG
Beppdmrag 600 kal n ouoiopoppia TG, e amoTéAeaud n
Bepuokpaaia Mg emeAaveIag Tou Tyaviol/mg KaToaPOAAS va Unv
€ival KoaTGANAN yia payeipepa.

oxI!

* 1 Baon Gev Tepiéxel ahoupivio: To okelog dev Bepuaiveral kai
EVOEXETA VOl PNV OVAYVWPIZETAI OTTO TOUG ETTOYWVEIG.

+ Mnemimedeg Baoeis 1 BAOEIS pe Tpaid emdvela.
Meivetal n emavela Magng HETagy Tou emaywyéa Kai Tou
OKeUOUG e OTTOTEAEOMO VO LEIVETAl N aTiodoon Kal val
duakoAeUel To payeipepa.

)
K D)~
- NAI!

INMOVTIKOG: LNV OKOUWTTATE TIOTE TIG {ETTEG KATOOPOAEG Kall Ta Ty Avial
TIGvW 0TV EMQAVEID TOU TTVAKO EAEYXOU TNG ETTIOG.
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1.1.1 "Hdn uTrdpyovTa okeln

Ma va BeBaiwbeire 61 1o okedog ival kar@Mnho yiar emraywyikég
€0Tieg, ypnotuomoinote évav payvim. Ta akar@AAnAa okeln Gev
é\kovtal amd Tov ayvin. Kai g€ autr myv Trepitmwan 1ox0ouv ol
00nyieg TToU AvapEPOVTAI GV TIPONYOUEVN TIAPAYPAPO.

1.1.2 ZuvioTwpevn didpeTpog Baong KaTaapoAag

THMANTIKO: av ol katgopoAeg Bev £xouv T0 owaTo pEYEBOG Of EOTIEG
HayeipépaTog Sev avaouv.

Ma va Geite mv eAGIoTn BIGUETPO TG KATOOPOAAG TTOU UTTOPEITE VOl
XPnoIpoTIOINCETE O¢ KABE €0Tian EXWPIOTA, TUPBOUAEUTENTE TIG €IKOVEG TOU
TIOPOVTOG EYXEIPIBIOU.

1.1.3 OBnyieg yio To poyeipeya

la KaAUTEpQ amToTeAéaaTaL;

+  XpnoyomooTe KaToOpOAES Kal Tyavia e didpeTpo Baong ion
JE EKEIVN TG ETTIOG LOYEIPEUOTOG,

+ Kard m didpkeia Tou payeipéparog, epdoov autd eival duvard,
TOTIOBETATTE TO KOTIAKI OTIG KATOAPOAEG Kall KUPIWG O OOEG £XOUV
Oog peyaAUTEPO OO 22 €K.

+ TomoBemate My karoapdAa aTo oploBETUEVO KEVTPO TG ETTIOG
payeipeparog,

2. XPHZH TOY ZYZTHMATOZ
AINOPPO®HZHZ

To ouomua amoppdenong propei va TpayparotoinBei pe 500
TPOTIOUG, EiTE pE CMOPPOPNON EEWTEPIKAG EKKEVWONG €iTe e
QINTPAPIOLA ETWTEPIKIG AVOKUKAOPOPIT.

Emoxkepbeite Ti 10To0EAIGEG www.elica.com kai www.shop.elica.com
yia va deite mv AN oe1pa Twv SIBETIPWV KIT, WOTE VOl UTTOPECETE
VO TIPOYHOTOTIOIRCETE TIG  DIGPOPEG  EYKOTAOTACEIG, TOOO O€
TIEQITITWOT QIATPapiCLaTOg 600 Kol amroppdPnong.

2.1 'Ekdoon atmroppo®nong

O1 amuoi eKKeVWVOVTaI TIPOG Tal €6 péow pia aelpds cwAvwy (Ba
TIPETTEI VOl QyOPAJOVTaI XWPIOTA).
ZuvdEoTe TO TTPOIGV 0€ OWAVEG KOl ETTITOIXIEG OTTEG EKKEVWONG HE
diopetpo ion e exeivn MG [ypauunig] €§odou aépa (@AGvTda
oUvdeang).
la TepIoadTepeG TTANPOPOPIEG OXETIKA ME TOUG OWAAVES Kal TO
péyeBog Toug deite ™ OeNida Tou EyyeIpIdiou eykaTdioTaONG LE Tal
egapmuara - ExSoon amoppdenang.
H xpfion owhivwv kai emmoiXiwv OTIiV ekkEVwang HIKPOTEPNS
Olopétpou  UTiopel  va TTIPOKOAEDE!I  peiwon  Twv  emdOTEWY
amoppdenong kaBwg kai dpaaTiki augnon Twv emmédwy BopUBou.
2TV TIapaTTAVW TIEPITTTLIOT) CTTOTIOIOUPACTE OTTOIA0ATIOTE EUBUVN.
na va mneuxem n pey|0'rr1 crrroéocn ms urroppoq)ncng
To LéyIOTO OUVIOTWYEVO WAKOG OWAVWY €ival 7 ypappikd
HETPOL
I 210 GUVOAO Twv 7 YPOUHIKWY LETPWY auviaTamal n xpron dlo
KapmUAwv 90° To péyioTo
I AmogUyere SpaoTikéG oMayég ot diamour Tou CwArva,
deiyvovtag Trpotiunan ot Siatopr Tou avtioTolxei oe @ 150
mm (1) omv opBoywvia e SidaTaan 222 x 89 mm).



2.2 'Exdoon @iAtpapiopaTog

O oépag egaepiopol  @IATpapETal  péoa amd  edIKG  iNTpa
[karokpdmong] Ammapwyv ouciwv Kai [BUCGPETTWY] OOV TIpIV
emovormmpowBnBei oTov xwpo. To Tpoidv ouvodeletal pe OAa Tal
amapaimra yia pia Baciki eykaraaTacn Kai pia £60d0 diaguyng aépa
amd To eumpdabio TuAKa TG Baang Tou emimhou. To Trpoidv dioBETe!
éva oeT Qikpwv oopwv. Ta TepioodTepeg TAnpogopieg Beite
oehida Tou eyyelpidiou eykaraoTaong e Ta egapmuara - Exdoon
@IATpapiopaTog.

3. AEITOYPIIA
3.1 Nivakag eAéyyou
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MAnkTpa agrig (TOUCH)
1. ON/OFF emigdveiag payeIpEUATOg/oUCTUOTOG aTTopPAPNONG
2. Deikmng Béong eoTiag payeipéuatog
3. Emhoyr eoTiwv payeipéuarog kai puBuion 1ox00g
4. Evepyorroinon  ouomjuarog  Alaeipiom  Geppokpaaiog
[Temperature Manager]
5. Miikrpa amoppognipa
6. Emhoyr amoppognipa
Algnhon/Meiwon Tayumrag (1ox0og) e5aepiapol
7. Evepyotmoinon autéuamwy AEIToupyIwv
Emavagopd [deikm] kopeapou giktpwv
8. Evepyorroinon Xpovodiakém [Timer]
Algnon/Meiwaon Xpovodiakdrm [Timer]
9. Key Lock [KAeidwya]
9+10.Child Lock [KAeidwpa AvnAikwy]
10. Mavon/Recall

086vn /LED

11, Epgpavion 1ox0og

12.  Epgavion taximrag (iox006) e5aepiopo

13, 086vn {wvng payelpéuarog

14, 0B6vn amoppoenTEa

15.  0B86vn Xpovodiakétmm [Timer]

16. Acikmg Aioxeipio Oeppokpaaiag [Temperature Manager]

17, Aeikmg oéppig piktpuwv

18.  Asikmg Aeimoupyiag autépaTou egaepiopiol

19.  Aeikmg evepyol xpovodiakéTmm [timer]

20. Acikmg  Avefapmrou  Xpovodiokétm  [Egg  Timer]
EVEPYOTIOINPEVOG

21, Asikmg ouamuamog Bridge [Mégupag]

22, Asikmg Aermoupyiag e [ouomua] SNAP

23. Aeikmg MTEPYTIOY [FLAP]

3.2 Xpfion Tng €0Tiag payeIpEPOTOS

3.2.1 Ti mpémel va yvwpileTe TIpIV EEKIVAOETE

o Tapdv eyxelpidio  TEpIypAgovial O KUpIEG  Aemoupyieg,

Xpnotpotromate Tov kwdikd QR Tou Bpiokeral OTIG TTpwTeG TeAdeG

yia va amokmaeTe TpdaRaan oTig TARPEIS 0dnyieg TTou UTIGpXouV

oto AladikTuo.

'Oheg o1 Aermoupyieg auTG TG ETMIPAVEING HayEIPENATOG TNPodV Toug

QUOTNPETEPOUS KavoVIoHoUS aopaAeiag. ETal Aormov:

* Opiopéves  Aemoupyieg  dev  evepyorroiouvial, N
omevepyoTToloUvTal  QUTOUATA, UG TV amroucia
KaroapoAag 1 otav o1 karoapoAeg dev Exouv TotroBeTnOei
OWOTA TIAVW OTIG EOTIES.

¢ Xe OGMe TEPITTWOEIG O EVEPYOTTOINUEVEG  Aemoupyieg
QameveEPYoTToloUVTal QUTOHATa UoTEpa amtd Ay GeuTepOAETTTal
orav n emAeypévn Aemoupyia ammairei Tepamépw pUBPION N
oroia Gev Exel Yivel.

Mepipévere €wg GTOU CmevepyoTToinBei 10 €v Adyw oUuBoro amv

086V TIPIV OKOUWITTFTETE TIG £CTIEG.



3.2.2 086vn Jwvng HayeIpEPATO
Zra media TG 0B6vVNG TToU QVTICTOIKOUV OTIG €OTIEG HOVEIPEHOTOG
utrodeikvoval Ta €§G:

Eoria payelpéuarog | {7
EVEPYOTIOINUEVN

Emimedo loylog {.85.p
Residual Heat Indicator [Acikmg |
Oeppng Emadveiag]

Pot Detector [Euomua | =
EVIOIoNo0 ZKeutwv] -
Nemoupyia Temperature Manager | ¢
[Aiayeipiong Oeppokpaaiag]
EvepyoTToINuévn

Aermoupyia Matong "
Child Lock [KAeidwpa avnhikwv] | £
Aemoupyia Automatic Heat UP H
[Autuamg G¢ppavang]

3.2.3 XopaKmnpIoTIKG TNG ETPAVEING PAYEIPEUOTOG

o Safe Activation [Ao@aAig Evepyoroinon): To Tmpoidv
EVEQYOTIOIEITaI UOVOV e TV TIOPOUCTIO OKEUWV ETTAVW OTIG €OTIEG
payeipépatog. H  Siadikaoia  Bépuavong Oev Gekivel edv Oev
TOTIOBETMOETE TTPWTA KATTOI0 OKEUOG ETTAVW OTI ECTIEG 1) SIOKGTTETCN
€0V AQAIPECETE TO OKEUOG.

* Pot Detector [X0oTnpa Eviomopou Zkeuwv]: To Tpoidv avixvelel
QUTOUGTWG TNV TIAPOUGTT GKEUWV OTIG ETTIEG HOVEIPEUOTOG,

Safety Shut Down [Amevepyotroinon Ac@oAgiag]: MNa Adyoug
00QaAeiag ol €0TIEG TTOPOEVOUV OVOUPEVEG VIO EVO CUYKEKPILEVO
Xpoviké didompa To oTToio ELAPTATAI MO TO EMMTEdO 10XU0G TIoU
EXETE EMAEEE.

Residual Heat Indicator [Aciking Oeppig Emgaveiac]: Me mv
QOTIEVEPYOTIOINON  HIOG A TIEPIOTGTEPWY  EOTILV N TTapousTial
utroAermopevng  Beppomrag  emonuaiveral péow  €dIKOU  OTITIKOU
ofjuatog oMy 0Bvn MG QVTIOTOINNG €0TIOG, ME T XPAon Tou
OupBONou « .

3.2.4 Aerroupyia
Inueiwon: EVEPYOTIOIRCTE TIPWTA TNV ETIBUUNT 0TiCL

* Evepyotroinon: memoTe Q) ON/OFF emipaveiag payeipépoTog/
OUCTAOTOG OTTOPPOPNONG, EVW) TIATAOTE OKOMN Miak Gopd yial
QTIEVEQYOTTOINA.

* EmAoyn Twv 0TIV HOYEIPEUOTOS G B 0'j D :

Ayyitre m pmrapa emAoyng (3) Tou avioToiyei oty emBupnT £oTia
Hayelpeuarog,

+ Emimredo loyUog

Ayyitre m pmapa emidoyng (3) kar KuhioTe pe Ta daTUAa TTPOG Ta
deqia yia va augioete To emiedo loxdog, kai TIpog Ta apIoTEPA YIal
VO TO PEIWOETE.
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Ta diabéaiua emimeda 000G €ival 9 + éva eviaTikG eTTimedo 10)U0G
TIou: emonuaiveral oy 086vn e To oUpBoro « P » (Power
Booster).

To emimedo 1oydog « £ » (Power Booster) Trapaével evepyo yia 5
AeTTTl Kan £TIEITa 1) IKUG ETTAVEPXETAI OTO TTPONYOULEVO ETTITEDO.

* Bridge Zones Emieg-régpgguk O €0Tieg payeipéuanog 0'j FL

(«Master») kai RL (<o<A£UT£p£l'Jouca») kai ol goTieg L ©

FR («Master») kai RR («Aeutepelouca») xapn om
Aemoupyia Bridge [Iégupa] pmmopolv va Asmoupyrioouv oo koivou
OUVOUOOTIKG BNPIOUPYWVTAS pial evidia €aTiar (GUvoAik 2: 1 3egid
ka1 apioepd) pe 1o idlo emimedo 10xU0g. H Aemoupyia aum
EMTPETTEI €Vl OHOIOVEVES payEipENa OE TaWIA Kol JOYEIPIKG OKeln
peyGAwv O1a0TATEWY.

T va evepyotroinoere Tnv Aemoupyia Bridge [égupal:

- emA&Te ToutOxpova TG SUo eoTieg Tou emBupeite va
Xpl‘]O'I}JOﬂorlﬂ]O'ETi

- n évBein lll Bridge [é@upa] (21) Mg «Acutepelioucagy €aTiog
avapel

- péow Mg Mepioyng emioyng (3) g aTiag «Master» popeite va
pubpioere 1o ETritredo (loyUog) Aemoupyiag

- yia v amevepyoroinon mg Aemoupyiag Bridge [Mépupag] 6a
TIpEMel va  akoloubroere My iGla Siadikaoia e ekeivn G
€vepyoTToinang

* Power Limitation [Mepiopioudg loxuog]

H Aemoupyia Power Limitation [Mepiopiouég loxUog] emmpémer m
pUBuIon G Aermoupyiag Tou TTPoIOVTOG TTEPIOPICOVTIOG T LYo
amoppéenary Tou (KW).

Inueiwon : n plBuion TPETEl va ekTeAETal pE MV EMQAvEID
ayeIpéUaTog afnapévn T OTIyur TG GUVBEDNG TG ETIGAVEIAS OTO
NAEKTPIKG PEUA, 1) KOTA TV ETAVOCUVEDT) TOU NAEKTPIKOU PEUATOG,

€VTOG TV ETTOLEVWLY 2 AETITLV, XWPIG VO TIOMTETE TO TIARKTPO O
Mo va pubpioere To oUoTnpa Tepiopiopol IoxUog [Power
Limitation] :
1111

- TIAMOTE KAl KPATAOTE TIOmEVA Tal TIAAKTPa a m , éwg 6Tou
OKOUOTE éval OUVTOPO NXNTIKG GRaL.
-_KuhioTe _Tautdypova TiG prrpes emhoyns  FL kar RL

, OITTO Tal APIOTEPC TTPOG T BEGAY,
€MeIa KpamoTe Tampévo To dAXTUAO aTNV TIEPIOX!Y TTOU VTICTOIE

oT0 TeAeutaio emiTedo  10X00G
OKOUGTEI €val GUVTOUO NYNTIKG GTiual

, éwg 610U

- n 086vn Xpovodiakdtm [Timer] (15) deiyver Ta oUURoAa «CF6»,
uTTodEIKVUOVTAG OTI UTTOPEITE VI EKTENETETE T %L}G&JIOT]

- TIOMOTE O OUVEXEID TO TIAMKTPO Kal n évoeidn
Xpovodiakérm (15) Ba deigel PHA (Phase power limit - Opio
IoXUog pdang):

—  noBévn Mg Jwvng FL O'j Oeiyvel MV TpéYoUCa



pUBuION™
0=74 KW (mpoemmAeypévn pOBpion)
1=45KW
2=31KW
- yia va aMagre m pdBpion Tou Power Limitation [Mepiopioydg

loxuog] kuhioTe My Trepioxr emAoyrg FL
- yia vc; ‘(;noenKEUosTe TNV €AoY TIoU KAVaTE, TIOMCTE Tal TIAAKTPA

a m , yia 1 3eutepOAeTTTo. O AKOUGTET vl NYNTIKG CTal TTOU
empBePaicver 6 n pUBpIoT ohokAnpwBnke kai émema Ba eGEABeTe amd
m Aemoupyia.

3.3 Xpfion Tou CUGTAKPATOG ATTOPPOPNONS

 Evepyorroinon: Momiote 10 TAAKTPO ON/OFF omv
empaveia payeipépatog/oloTnua amoppognong. MNamote fava
yia QTTEVEPYOTTOiNON.

* Evepyorroinon Tou ouotiparog omroppd@nang: Avoifte To
meplyio [Flap] ki mamiote  Mmapa emhoyng (6) yia va
EVEPYOTIOIRCETE TO GUCTNUA OTTOPPOPNONG.

Inpeiwon: H {uwvn amoppd@nang SIABETEN nXavIKO TrEPIOTPEPOLEVO
NTEPYMO [FLAP]. Eivar amapaimro va avoigere 10 MTEPYTIO

3.4 Nivakeg 10x00g

[FLAP] Trpotol avWeTe Tov QTIOPPOPNTAPD  TTPOKEIUEVOU VOl
evepyoroinBei 10 glomua  amoppognang. O amoppognmpag
diabEtel aloBnmpa Tou, O TIEPITITWOT) TToU KTl T AEmoupyial g
amoppdenong 1o MTEPYFIO [FLAP] hAsioel eviehws, otapama
auTépara Tov Kivmpa. H amoppdgenan &xiva kar aAI Jévo agol
avoitgl Eavarto MTEPYTIO [FLAP].

* TaxuTnTa (10XUG) omroppo@nang:

Ayyitre kai kuNioTe e Ta SaTUAa KaTd prkog TG Mrdpag emmAoyig
(6):

TIpog Ta BegJd yia va augioete v Taxima (iox0) amoppdenang (0-
TIPOG T APICTEPA YI VOl JEIWOETE TV TaUTnTa (10X0) amoppdenang
(80)

To poi6v diabetel 2 TpdoBeTeg TaXUMTES (I0XUG) CTTOPPOPNONG LE
XpovodiakdTm:

«9» yia 15 Aerra,

«10» yia 5 Aerc

ETeIma N 10YUG ETTAVEPKETAI OTO ETTITIESO 8

Inpeiwon: kai o1 Suo TayumnTeg uTrodeikvdovTal amy 08évn (13) mg
eTmAEYUEVING £TTICG, e TO TUUBOMD « .

Emimedo 10x00g | Tpotrog payeipéparog Xpnon (Béoe TG epmEIpiag Kol TOU TPOTTOU HAYEIPELATOG)
, . Alfnon oe alviopo xpoviké didompa TG Bepuokpaciag Tou
Méy. ioxdg P | Teivopo Goropa ayToU yia YpiYopo BpAaTo VEpOU ] ypiiyopo ZEaTapal Lypav
89 Tryévioa - BoGoio P05.I.C'F|JG, svapﬁq TOU  JOYEIPELTOG,  TYQVIOA - KATEQUYREVLY
TipoidvTwv, ypriyopo Bpdaiuo
78 Pédiopa - mydvioua - Bpdoio | mydvioua, diammpenan éviovou Bpaapiol, payeipepa kal WhaIUo (yia
- yroigo oUvropo didomua 5-10 AeTTav)
Yynhq 1ox0g Pé&opg pavsi’pepa mydviopa, diampnaon xapnAoU Bpacpol, Hayeipepa kai wriaiuo (yia
6-7 owoppdoio - mydviopa - 1010 516 10-20 AT o .
wioio pérpio diaompa 10-20 Aetrmwv), TIpoBEpPAvVOT OKEUWY
45 Mayeipepa - ayoPpdoiio - | ayoPpaoiyo, diampnon oAU xaunAoU Bpaopol, payeipeua (yia
TYAVIONA - YRaIUo peyGo SIGoTNAY), AVAKATEUD QUHTIPIKWV
. . Mayeipepa — apyd Bpdoigo — | payeipepa peyang Sidipkeiag (p0d), GAATaES, wnTd, Wwapia) e uypa
Mérpia 100g 34 . ) . : o . ,
déapo - avakdrepa (.. vepo, kpaat, {updg, yahay), avakdmepa QUpapIKwv
23 Mayeipepa — apyd Bpdoio — | Mayeipepa pey@Ang diGpKeiag (HE Gyko MIKPOTEPO Tou evog Aitpou:
déapo - avakdrepa p0q1, COATOEG, WNTA, WAapIa) Ke Uypod (TT.X. vepd, kpaai, (wpdg, yaha)
Niwaigo gEmiywya . ] , . i
12 Siamonon BEQUOKOOOTO /\mclyo [§0UTupou, ANwoio  gokoAdmag, Gemdywya TTPoidVTWY
y . ) MIKPOU peyEBoug
CEOTWV QayNTWV - VOKGTED
XapnAn 1ox0¢g Niwoipo Emaywya diampnon Mg Bepuokpaaiog WIKpwv Hepiduwv gayntol Tiou PONIG
1 diampnon Bepuokpaoiag | payeipéware ) diarmpnan Mg Bepuokpaciag okeuwv oepPipioaTog
(eaTWV QOYNTWV - OVAKATEUA Kl QVOKGTEpal PICOTO
H povéda eomiwv Ppiokeral og katdotaon avapovig 1y eival
ANENEPIOMOIHZH 0 Emeaveia ampigng QITEVEPYOTTOINEVN (TTOPE v UTTGPXE! UTTOAEMTOpEVN BepudTnTa aTO
TEAOG TOU Jayelpépamog Trou utrodeikvaetan ommd Ty évdeign H-L-O)
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4. 2YNTHPHZH

Mpoaox! Mpiv {exvijaeTe omroiadimore iadikaoio kabapiopou
1} ouvtipnong, BeBaiwbeite OTI 01 £aTieg gival OPNOTEG Kal 6TI N
évdeign mapouaiag BeppdtnTag xel ool

4.1 TuvtApnon g EMIPAVEING HAYEIPEHOTOS

4.1.1 KaBapiopog

H emdveia payeipéparog TpéTel va kaBopileral perd amd kabe

Xpnon.

InpavTikG: Mn xpnaoiuoTioleite aouyyapial e AEIVTIKY EmM@AveIa i

oUppara kaBapiopou, didT ptropei va TpokAnBei {nuid 1o yuahi. Mn

XPNOIHoTIoIETE XNuUIKG KOBapIoTIKG Tiou TIpoKahoUv  epeBiopolg,

omwg aTpél poupvou 1 kaBapioTikd agaipeong Aekédwv. Meta amd

k@Be xprian, aeAaTE TV EMIPAVEID VO KPUWAE! Kal ETTEMAN KaBapiaTe

v agaipuviag utoAeipata kai knAides. TNa tov kaBapioud g

EMPAVEING TWV EOTILV XPNOIOTIOIATE POACKS TTaVi, OTTIOPPOPNTIKG

¥apti kouZjvag 1) edIkG kaBapioTIKG (akoAouBraTe TIg odnyieg Tou

KaraokeuaaT)).

MHN XPHZIMONMOIEITE ZYZKEYEZ ATMOKAGAPIZMOY!!!

InUavTIKO: Xe TIEPITTTWON TUYaiag Kai apBovng SIaQuyRAG UypwV aTtd
TIG KMaPOAEG pTTopeiTe val TaipéuBeTe péow g BaBidag
EKKEVWONG, N OTToi0 BPITKETaI OTO KATW PEPOG TOU TTPOIGVTOG,
TIPOKEIUEVOU VI UTTOPETETE VI CTOPAKPUVETE KABE KaTGAomo,
dlaogahidovtag aTo péyiaTo Babud TIc CWOTEG GUVBAKES UYIEVAG.
Ei.1a

Ma évav mAnpéaTepo kai BaBUTepo kaBapIoW6 UTTOpEITE va
apaipéoeTe evieAwg My kamw Aekavn. Eik. 1b

KoBapiopog g perahAikiig oxapag:

H ypihia rpéTrel va iAéveTal oo Xép! e (eaTo vepd kal oudétepo

QTTOPPUTIAVTIKG KOl VOl OTEYVLIVEI KAAG WOTE VOl CTTOPEUYOVTOl

@avopeva oggidwong.
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4.2 YuvTipnaon ToU GUCTHHOTOS OTToppoPnong

4.2.1 KaBopiopog

Ma Tov kaBapiopé xpnoipotroroTe AMOKAEIZTIKA éva uypd Travi
pe oudtrepa uypa amopputtavtikd.  MHN XPHEZIMOIMOIEITE
EPIAAEIA 'H MEZA KAGAPIZMOY!

AmogUyete T xpron Aeiavtikwv péowv. MH XPHEZIMOMOIEITE
AAKOOA!

4.2.2 DiATpo MITTOPWV OUGTWV

Ei.2

Zuykparei To gwparidio AfToug Trou  TTpoépyovTal oo TO
poyeipepo.

Mpémer va kaBopieTal pial Gopd Tov PAVA e ATTOPPUTIAVTIKG TIou
dev xapadouy, &ite aTo XEp! 1) GTO TAAUVTIPIO TIATWV, TO OTTOIO TIPETTEI
va puBuIoTel o€ xapnAn Beppokpacia kai ot olviopo Kukho. Me 1o
TAUOIHO oTo TTAUVTpIO TTIdMwY, To QiATPO yia Ta AT pmopei
eAapPWG VO XGOEI TO XpWwua Tou aMd autd dev petaBaMel Tig
1816TNTES PIATPOPICATOC,

4.2.3 Oiktpo oopwv

(Mévo yia v ‘Exdoon ®iAtpapioparog) Eik. 3a-b-c

Atroppopd TI§ SUTGPETTEG OOLEG TIOU TIPOEPXOVTAI OTTO TO
poyeipepa.

To mpoi6v S1a6€Tel éva aeT YiATpwv 0ouwv. O KOPETHAS Twv QIATPWY
OOMWV ETIEPXETI LETA OO YEVIKA TIOPOTETOWEVN XPAOT avaAoya e
Tov TUTIO TG Kougjvag kai T ouyvomra kabapiopol Tou gikTpou
Airapwv ouditv. Ta QIATPa 00V KTTOPOUV VAl aToKaTaaTaBouv
Bepikd kGBe 2/3 Tou prva ot TTpoBeppaciévo eoUpvo atoug 200°C
via 45 Aemmd. H owom amokardoTaon €f00@aAi(El auvexés
amoTeAaUaTIKO QIATPAPIoHa yIa 5 ¥pdvia.

Mpocoxn! Mnv Tommobeteite T QiATPa OTO KATW PEPOG TOU
@oUpvou, ahhG BAATE Ta péoa o€ éva Tayi kal TOTTOBETAATE TO
0¢€ £VOIAPECO UWOG.
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1. INSTRUKTIONER FOR ANVANDNING
1.1 Kokkarl

Anvénd endast kastruller som &r mérkta med symbolen

Viktigt:

for att undvika bestdende skador pa hallens yta ska foljande

kokkarl inte anvandas:

+ kérl med hotten som inte &r helt plan;

+ metallkérl med emaljbotten;

+ kérl med skrovlig botten fér att undvika att repa héllens yta;

« stall aldrig kokkérl eller stekpannor som ar varma pa ytan pa

hallens kontrollpanel.
Inte alla kokkérl som ar lampliga fér induktionshéllar fungerar
effektivt pd grund av att bottnama delvis utgérs av
ferromagnetiskt materiall! Vid inkdp av kokkarl eller
stekpannor, kontrollera att:

+ botten &r helt av ferromagnetiskt material. | annat fall sanks
bade effektiviteten for varmeoverforingen och dess
enhetlighet, med temperaturer pa stekpannans/kokkarlets yta
som inte &r l&mpliga for kokning.

NEJ!

+ Botten innehdller inte aluminium: kérlet varms inte och
kanske inte avkanns av induktorerna.

+  Bottnar som inte &r plana eller har skrovlig yta.
Kontaktytan mellan induktor och kérl minskar och sénker
dess effektivitet och forsdmrar matupplevelsen.
h

JA!

Viktigt: stall aldrig kastruller eller stekpannor som &r varma pa
ytan pa hallens kontrollpanel.

1.1.1 Existerande kérl

Kontrollera med en vanlig magnet om kastrullen innehaller jarn.
Kokkarl som inte ar magnetiska ar inte lampliga for denna typ av
matlagning. Aven i detta fall géller anvisningama i foregaende
avsnitt.
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1.1.2 Rekommenderade diametrar p& kokkarlens botten
VIKTIGT: om kokkérlen inte har korrekta diametrar
aktiveras inte kokzonen.

For att se den minimala diametern pa kokkarlet som ska
anvindas pa varje kokzon, se den illustrerade delen i
manualen.

1.1.3 Anvisningar for kokning

For att erhlla ett optimalt resultat rekommenderar vi att:

+ Anvénd pannor och kastruller med samma bottendiameter
som kokzonen.

+ Dar det ar mojligt, 14t locket sitta pa kastrullerna under
kokning och i synnerhet for kastruller som &r hogre &n 22
cm.

+ Placera kastrullen mitt pa kokzonen som &r avbildad pa
spishéllen.

2. ANVANDNING AV
FRANLUFTSFLAKT

Sugsystemet kan anvéandas i sugversion med extern avledning
eller filtrering med inre &tercirkulation.

L&s webbsidorna www.elica.com och www.shop.elica.com for
att kontrollera hela serien med tillgangliga kit, for att kunna
utfora  olika installationer, bade med filtrering och
franluftssugning.

2.1 Franluftssugningsversion

)

Angan toms ut utdt genom en rad rorledningar (inkdps

separat).

Anslut produkten till utioppsrdr och -Gppningar i vaggen med en

likvardig diameter som luftutloppet (fkopplingsflans).

For mer information om rdr och deras dimension se sidan fér

tillbehor i installationsbroschyren - Frénluftssugningsversion.

Anvandning av utloppsrér och luftdppningar i vdggen med en

mindre diameter leder till en minskad franluftskapacitet och en

drastisk dkning av buller.

Vi frinséger oss allt ansvar vad betraffar detta.

For att fa storsta sugeffekt:

I Vit rekommenderar en maximal stracka med rorledningar
pa 7 linjara metrar.

! P& totalt 7 linjara metrar rekommenderas att anvanda
maximalt tva krokar pa 90°

I Undvik drastiska &ndringar av ledningens tvérsnitt och
foredra alltid tvarsnitt lika med @ 150 mm (eller
rektangulart p& 222 x 89 mm).

2.2 Filtrerande version

Franluften kommer att filtreras via sérskilda fett- och lukfilter
innan den aterleds in i rummet. Produkten levereras med alla
nddvéandiga delar for en standardinstallation med luftavledning i
den frdmre delen av mébelsockeln. Produkten &r férsedd med
ett set av luktfilter. F6r mer information se sidan for tillbehor i
installationsbroschyren - Filtrerande version.



3. FUNKTION
3.1 Kontrollpanel

RL RR
FL = R
o s T ‘T
FL RL FR RR
= 1
568 —»
20 ™
-0 +
Lol

11—
9—8 O m— 10
l LOCK '

"
13—8 D —21
QEGEEEC}DDD_11

—3

[
L
mrer—— 17 )

(118 &) — oI 1—12
7— —6
Touch-knappar
ON/OFF for spishéllens kokningf/filtreringssystem
Lagesindikator kokzon
Val av kokzoner och reglering av effekt
Aktivering av Temperaturhanterare
Knappar franluftssug
Val av franluftssug
Okning/Minskning av franluftshastighet (effekt)
7. Aktivering av automatiska funktioner
Aterstalining av filtermattnad
8.  Aktivering av timer
Okning/Minskning tid, Timer
9. Knapplas
9+10.Barnlas
10. Paus/Recall

oeeN —— 23

S~ whE
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Dlsplay/LED
1. Visualisering av effekt
12. Visualisering av franluftshastighet (effekt)
13. Display kokzon
14. Display franluftssug
15. Display Timer
16. Temperaturindikatorhanterare
17. Indikator for filterservice
18. Indikator for automatisk franluftsfunktion
19. Indikatorlampa for timer, aktiverad
20. Indikator Egg Timer aktiverad
21. Indikatorlampa for Bridge-funktion aktiverad
22. Indikator for funktion med SNAP
23. Indikator FLAP

3.2 Anvéndning av spishéllen

3.2.1 Vad du méste veta innan du borjar

| den har manualen beskrivs huvudsakliga funktioner, anvand

QR-koden som finns pé& de forsta sidoma for att g& in pa

Internet och fa fullstandiga anvisningar.

Alla spishéllens funktioner respekterar de mest strikta

sékerhetsforeskrifterna. Darfor:

* Vissa funktioner aktiveras inte, eller inaktiveras
automatiskt, nar det inte finns nagra kastruller pa
hallen eller nar de placerats fel pa kokzonerna.

+ | andra fall inaktiveras de aktiva funktionerna automatiskt
efter ndgra sekunder nar den valda funktionen kraver
ytterligare en installning som uteblivit.

Vénta tills displayen slécks innan du nérmar dig kokzonen.

3.2.2 Display av kokzon
Pa displayerna som ror kokzonerna, indikeras féljande:

Kokzonen ar paslagen 0
Effektniva i.59.P
Indikatorlampa for restvarme | H

Pot Detector (Kastrullsensor) ‘:’
Temperaturkontrollfunktionen | ¢_¢

&r aktiverad

Pausfunktion 1
Bamnlas

2alr

Funktion Automatic Heat UP
(Automatisk uppvarmning)

3.2.3 Héllens egenskaper

* Aktivering av sékerhetsavsténgning: Produkten aktiveras
endast om det finns kokkarl pd  kokzonerna:
uppvarmningsprocessen aktiveras inte eller avbryts om det inte
finns nagra kastruller eller om de tas bort fran hallen.

* Kokkérlsdetektor: Produkten avldser automatiskt nérvaron
av kokkarl pa spishllen.

* Sékerhetsavsténgning: Av sakerhetsskél har varje kokzon




en maximal funktionstid som beror p& den instéllda effektnivan.
+ Indikatorlampa for restvdrme: Om en eller flera av
kokzonera stangs av, signaleras kvarvarande restvarme med
en lampa for motsvarande omrdde pa displayen, genom
symbolen H.

3.2.4 Funktionssétt
Obs! aktivera forst énskad zon.

I
+ Sétta pa: vidror O ON/OFF for spishall/franluftssystem.
Vidrdr igen for att stdnga av.

* Val av_kokzoner G B 0'j D . Vidrdr

markeringsfaltet (3) som motsvarar dnskad kokzon.

« Effektniva

Vidror markeringsfaltet (3) och glid med fingrama mot hdger
for att oka Effektnivan, och mot vanster for att minska den.

De effektnivaer som finns &r 9 + en intensiv effektnivd som
indikeras pa displayen med symbolen” £ ” (Power Booster).
Effektnivan ” P ” (Power Booster) forblir aktiv i 5 minuter,
varefter effekten atergar till foregaende niva.

* Bridge Zones ?Bridge-zoner): Kokzonerna 0'j FL
(“Master”) och R(IS(“Sekundér") och zonerna G FR
(“Master”) och RR (“Sekundar”) kan tack vare
funktionen Bridge arbeta i par pa kombinerat satt och skapa en
enda zon (2 totalt: 1 till hdger och 1 till vénster) med samma
effektnivd. Med denna funktion erhalls en homogen kokning
med stora ldngpannor och kokkarl.

For att aktivera Bridge-funktionen (parallellkoppling):

Valj samtid‘i%de tva kokzonerna som du vill anvanda

- indikatorn lll Bridge (21) fér kokzon “Sekundar” tands

- via Markeringsomradet (3) for kokzon “Master kommer det
att vara mojligt att stélla in Driftniva (effekt)

for att inaktivera Bridge-funktionen &r det tillrackligt att
upprepa aktiveringsproceduren

* Power Limitation (Strémbegrénsning)

Funktionen Power Limitation tillater instéllning av produktens
funktion och begrénsar maximal absorption (KW).

Obs! : installningen ska ske fran avstangd hall da anslutningen
sker av spishallen till elnatet, eller vid &teranslutning av elnatet,

I
inom féljande 2 minuter, utan att trycka pa knappen O
For att stélla in effektbegrénsningen:

- vidrér och hall kvar knapparna a m , tills du hér en kort
ljudsignal.

- bléddra samtidigt Over skjutreglagen  FL och RL
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% , frén vénster till hoger,
héll sedan lange intryckt i omradet som motsvarar effektnivan

?\, tills en kort ljudsignal hérs

- displayen Timer (15) visar symbolema “CF6”, for att ange att
det & mojligt att utfora instéllnsir;%en

- tryck darefter pa knappen m och displayen fér timer (15)
visar PHA (Phase power limit):

—  displayen for zon FL ij visar aktuell
installning*
0=7,4 kW (standardinstalining)
1=45kwW
2=31kw
for att &ndra instaliningen av Power Limitation bladdra bland

markeringsomradenaFL

11
- for att spara det utforda valet, tryck pa knapparna a
, i 1 sekund; en ljudsignal kommer att héras for att bekrafta
installningen som gjorts. Dérefter kan du ga ut ur funktionen.

3.3 Anvéndning av sugsystemet

. Satta pa: Vidror ON/OFF for
spishallen/franluftssystemet.

Vidrér ater for att stanga av.

+ Pasittning av sugsystemet: Oppna Klaffen och vidrér
Markeringsfaltet (6) for att aktivera franluftssystemet.

Obs: Franluftsomradet &r forsett med en mekanisk roterande
KLAFF. KLAFFEN maste Gppnas innan flakten tands for att
aktivera franluftssystemet. Flakten har en sensor, som nar
franluftssugen aktiverats, och om KLAFFEN stings helt,
stoppar motorn automatiskt. Franluftssugen startar forst nar
KLAFFEN Gppnats igen.

* Sughastighet (effekt):

Vidror och 13t fingrarma glida langs Markeringsféltet (6):

mot hoger for att oka hastigheten (effekt) for franluftssugning
(0-8);

at vanster for att minska hastigheten (effekt) for franluftssugen
(8-0)

Produkten har tva hastigheter (effekter) for extra tidsgiven
franluftssugning:

"9" fér 15 minuter,

"10" for 5 minuter

varefter effekten gar tillbaka till nivé 8

Obs! bada hastigheterna indikeras pa displayen (13) fér den
valda kokzonen, med symbolen” .



3.4 Effekttabeller

Niva for effekt Typ av tillagning Anvandning (beroende pa erfarenhet och tillagningsvanor)
=1 Snabb unpvArmnin Hoj snabb matens temperatur till snabb kokning i fall av vatten eller varm
Max effekt PP 9 snabbt upp tillagningsvatskor
8-9 Fritering — kokning bryn, pébdria tillagning, stek frysta produkter, koka snabbt upp
7-8 Bryn — stek - koka - grilla stekning, kraftig kokning, kokning och griljering (for kort tid, 5-10 minuter)
Hog effekt 6.7 Bryning -  kokning- stuvning- | stekning, latt kokning, kokning och griliering (for medellang tid, 10-20
stekning - grillning minuter), forvérmning av tillbehér
45 Kokning — stuvning — stekning— | stuvning, forsiktig kokning, kokning (under Iang tid), ihoprérning av pasta med
griliering sas
Kokning — sjudning — redning — | langre kokningar (ris, sser, ugnsstekar, fisk) med tillagningsvatska (t.ex:
Medeleffekt 34 It ) ) ! L S ;
ihoprérning/kokning vatten, vin, buljong, mjélk), ihopréming/kokning av t.ex. pasta med sés
Kokning — sjudning - redning — | langre kokningar (mindre volym per liter: ris, saser, ugnsstekar, fisk) med
ihoprorning/kokning tillagningsvatska (t.ex.: vatten, vin, buljong, mjélk)
Sméltning - upptining -
1-2 varmebibehdllining  —ihoprorning/- | smalta smar, forsiktigt smalta choklad, och tina sma produkter
kokning
Lag effekt Sf“a“”'.”g j UPpHNIng =l e g just tillagade matportioner varma eller halla serveringsfat varma
1 varmebibehallning  —ihoprorning/- o h
A och réra ihop/laga risotto
kokning
Al Spishéllen stér pa Standby eller &r avstangd (restvarme kan férekomma vilket
OFF 0 Uppstéliningsplats indikeras med H-L-0)
4. UNDERHALL

Observera! Kontrollera innan négon typ av rengérings- eller
underhallsingrepp inleds att kokzonerna &r avstangda och
restvarmeindikatorn &r slackt.

4.1 Underhall av spishallen

4.1.1 Reng6ring

Spishdllen ska rengdras efter varje anvéndning.

Viktigt: Anvand inte repande svampar eller stalull, de kan

forstora  glaset. Anvand inte iriterande  kemiska

rengéringsprodukter for ugn eller flackborttagningsmedel. Lat
spishallen svalna efter varje anvandning och rengér for att fa
bort beldggningar eller flaickar. Anvand en mjuk trasa,
hushallspapper eller sarskilda rengéringsmedel for spishallar

(folj Tillverkarens instruktioner).

ANVAND INTE ANGRENGORARE!!!

Viktigt: Vid oavsiktligt spill och for mycket vétska fran kokkarlen
kan du ingripa genom avtappningsventilen som sitter pa
produktens nedre del, for att fa bort alla rester och
sakerstélla storsta hygieniska sékerhet. Fig. 1a

For en fullstandig och djupgéende rengdring kan du ta bort den
nedre behallaren helt. Fig. 1b

Rengoring av metallgallret:

Gallret ska diskas for hand med varmt vatten och neutralt

diskmedel och torkas ordentligt for att undvika

oxideringsfenomen.

4.2 Underhall av sugsystemet

4.2.1 Rengoring
Anvénd endast en trasa fuktad med neutrala rengdringsmedel

vid rengoring. Anvand inte nagra verktyg eller instrument
for rengdringen!

Undvik produkter som innehdller slipmedel. ANVAND INTE
ALKOHOL!

4.2.2 Fettfilter

Fig. 2

Detta suger upp fettpartiklar som bildas i samband med
matlagningen.

Filtret skall rengéras en gang i manaden, med ett milt
rengéringsmedel, for hand eller i diskmaskin, med lag
temperatur och kort program.

Vid tvatt i diskmaskin kan fettfiltret av metall missfargas utan att
detta pa ndgot satt paverkar filtrets uppsugningsforméaga.

4.2.3 Luktfilter

(Endast for filtrerande version) Fig. 3a-b-c

Kolfiltret fangar upp obehagliga od6rer som uppstar i
samband med matlagningen.

Produkten &r forsedd med ett set av luktfilter. Mattnaden pa
|uktfiltren uppstér efter en mer eller mindre lang anvéndning
beroende pa typen av spis och hur ofta fettfiltren rengoras.
Luktfiltren kan regenereras pa termisk vag var 2/3 méanader i
forvarmd ugn vid 200 °C i 45 minuter. Korrekt regenerering
forsakrar konstant filtreringseffektivitet i fem ar.

Observera! Placera inte filtren pd ugnens botten, utan lagg
dem i en ugnsform och placera den pa mellanniva.
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1. KAYTTOOHJEET
1.1 Keittoastiat

Kéyté ainoastaan kattiloita, joissa on symboli .

Térkeaa:

Keittotason vahingoittumisen estamiseksi ala kayta:

+ keittoastioita, joiden pohja on epétasainen;

+ metallisia keittoastioita, joiden pohja on emaloitu;

+ keittoastioita, joiden pohja on naarmuuntunut,
keittotason pinta ei naarmuunnu;

+ &l koskaan laita kuumia kattiloita tai pannuja keittotason
kéyttopaneelin paalle.
Kaikki induktiokayttdén soveltuvat kattilat eivat toimi
tehokkaasti, silld niiden pohjat on valmistettu vain osittain
ferromagneettisesta ~ materiaalista! Kattiloiden  tai
paistinpannujen ostovaiheessa kannattaa tarkistaa, etta

+ pohja on valmistettu kokonaan ferromagneettisesta
materiaalista. Painvastaisessa tapauksessa seka lammon
vélitystehokkuus ~ ettd  tasaisuus  heikkenevat, eika
paistinpannun/kattilan pinnan lampétila sovi kypsentamiseen.

nain

El!

+ Pohja ei sisélla alumiinia: astia ei lampene eivétka induktorit
valttdmatta tunnista sité.

+  Pohjat eivét tasaisia tai pinta naarmuuntunut.
Vahentavat kosketuspintaa induktorin ja astian valilla,
jolloin tehokkuus heikkenee ja kypsennystulos samoin.

AN

&

KYLLA!

Téarkedd: &la koskaan laita kuumia Kkattiloita tai pannuja
keittotason kayttdpaneelin paalle.

1.1.1 Vanhat keittoastiat

Pienelld magneetilla voit helposti tarkistaa onko keittoastiasi
magnetoituva. Kattilat eivét ole sopivia, ellei magneetti havaitse
niitd. Tassakin tapauksessa edellisen kappaleen ohjeet patevat.

46

1.1.2 Suositellut kattilan pohjien halkaisijat

TARKEAA: Keittoalueet eivat kytkeydy toimintaan, jos
kattilat eivat ole oikean kokoisia.

Jos tahdot n&hdd kullakin alueella kéytettdvan kattilan
vahimmaishalkaisijan, tutustu tdmén oppaan kuvaosioon.

1.1.3 Kypsennysohjeet

Parhaan tuloksen saavuttamiseksi on suositeltavaa:

+ Kayttdd kattiloita ja pannuja, joiden pohjan l&pimitta on
sama kuin keittoalueen lapimitta.

+ Sulkea kattila mahdollisuuksien mukaan  kannella
kypsennyksen aikana ja erityisesti siind tapauksessa, etta
kattilan korkeus on yli 22 cm.

+ Asettaa kattila tasoon merkityn kypsennysalueen keskelle.

2. IMURIN KAYTTO

Imujérjestelmédé voidaan kayttad imevana mallina, joka poistaa
imetyn ilman ulos, tai suodattavana ilmankiertojarjestelméana.
Tutustu sivustoihin - www.elica.com ja www.shop.elica.com
nahddksesi saatavilla olevien sarjojen koko valikoiman ja
voidaksesi tehdd eri asennukset: sekd suodattavan eftd
imevan.

2.1 Imeva malli

Hoyryt poistetaan ulos eri putkien kautta (putket on ostettava

erikseen).

Liitd tuote putkiin ja seindssa oleviin poistoaukkoihin, joiden

halkaisija vastaa ilman ulostuloa (liitoslaippa).

Jos tahdot lisatietoa putkista ja niiden mitoista, tutustu Imevan

mallin asennusvihkosen lisévarustesivuun.

Jos kaytetddn halkaisijaltaan pienempia putkia ja seindssa

olevia poistoaukkoja, imukyky heikkenee ja melu lisdantyy

huomattavasti.

Nain ollen kaikki siihen liittyvé vastuu hylataan.

Parhaimman imutehon saavuttamiseksi:

I Suosituksena on enintddn 7 metrid pitk& suora putkisto.

I 7 metria pitkalla suoralla putkistolla tulisi olla enintd&n
kaksi 90°:n mutkaa.

I Valtd kanavan lapimitan voimakkaita muutoksia. Valitse
aina mielellaan 150 mm:n lapimitta (tai suorakulmio, jonka
mitat 222 x 89 mm).

2.2 Suodattava malli

Imetty iima suodatetaan tarkoituksenmukaisia rasvasuodattimia
ja hajusuodattimia kayttamélla ennen kuin ne ohjataan takaisin
huoneeseen. Tuote toimitetaan kaikilla tarvittavilla varusteilla
vakioasennusta varten ilman ulostulo edessa kalusteen
jalkalistassa. Tuote on varustettu hajusuodatinsarjalla. Jos
tahdot lisétietoa, tutustu Suodattavan mallin asennusvihkosen
lisévarustesivuun.



3. TOIMINTA
3.1 Kayttdpaneeli

RL RR
FL =< R
...“__‘%’.,n.jm
FL RL FR RR
] {
888 —s
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1—\ 5
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l LOCK l

i
16 2 13 g 9 E 21
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mmer——17

{4118 (0] — oI 1-12
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Kosketusnappalmet (TOUCH)
Keittotason/imevén jarjestelméan ON/OFF
Keittoalueen asennon osoitin
Keittoalueiden valinta ja tehon saato
Temperature Manager -toiminnon aktivointi
Imurin néppéimet
Imurin valinta
Imunopeuden (tehon) lisdys/vahennys
7. Automaattisten toimintojen aktivointi
Suodattimien kyllastymisen nollaus
8. Ajastimen kytkeminen paélle
Ajastinajan lisdys/vahennys
9. Key Lock (ndppdinten lukitus)
9+10.Child Lock (lapsilukko)
10. Tauko/ Recall

Sk~ wnE
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Néytté / LED

11. Tehon nayttd

12. Imunopeuden (tehon) néyttd

13. Keittoalueen naytté

14. Imurin nayttd

15. Ajastimen nayttd

16. Temperature Manager -ilmaisin

17. Suodattimien aputoimintojen osoitin

18. Automaattisen imutoiminnan osoitin

19. Kéynnissé olevan ajastimen osoitin

20. Kéaynnissa olevan Egg Timer -ajastimen osoitin
21. Kaynnissé olevan Bridge-toiminnon osoitin
22. SNAP-toiminnolla kdyton osoitin

23. FLAP-osoitin

3.2 Keittotason kayttd

3.2.1 Hyva tietad ennen aloitusta

Tassd oppaassa kerrotaan  paéatoiminnoista.  Kéytd

ensimmaisten sivujen QR-koodia péaastaksesi tutustumaan

internetissa oleviin taydellisiin ohjeisiin.

Kaikki tdman keittotason toiminnot noudattavat tiukimpia

turvallisuusméaarayksia. Tasta johtuen:

* Jotkin toiminnot eivét aktivoidu tai kytkeytyvat pois
paalta automaattisesti, jos kattiloita ei ole tai jos ne on
asetettu huonosti liedelle.

*  Muussa tapauksessa kdynnistetyt toiminnot menevat
automaattisesti pois paaltd muutama sekunti sen jalkeen
kun valittu toiminto olisi sd&dettéva uudestaan.

Odota, ettd ndyttd sammuu ennen kuin kosket keittoalueeseen.

3.2.2 Keittoalueen néyttd
Keittoalueiden néytdilla nakyy seuraavat tiedot:

Keittoalue toiminnassa 0

8.9

Tehotaso {.

Residual Heat Indicator (jaliella | H
olevan lammén ilmaisin)

Pot Detector (kattilan tunnistus) ':‘
Temperature Manager | ¢_¢
(lampétilanhallinta) ~ -toiminto
paalla

Taukotoiminto 1!

Child Lock (lapsilukko)

2alr

Automatic Heat up
(automaattinen  lammitys) -
toiminto

3.2.3 Tason ominaisuudet

+ Safe Activation (turvallinen aktivointi): Tuote kytkeytyy
paélle vain jos keittotasolla on kattiloita: lammitysmenetelma ei
kéynnisty tai se keskeytyy jos kattiloita ei ole paikalla tai ne
poistetaan.




* Pot Detector (kattilan tunnistus): Tuote havaitsee Kattilat
automaattisesti keittoalueilla.

o Safety Shut Down (turvallinen sammutus):
Turvallisuussyistd jokaisella keittoalueella on maksimaalinen
toiminta-aika, joka riippuu asetetusta tehotasosta.

* Residual Heat Indicator (jéljell& olevan 1&mmén ilmaisin)
Kun yksi tai useampi keittoalue sammutetaan, jéljelle jadvasta
lampdtilasta ilmoitetaan vastaavalla keittotasolla symbolin "73"
avulla.

3.2.4 Toiminta
Huomio: aktivoi ensiksi haluamasi alue.

I
o Sytytys: kosketa O keittotason/imevén jarjestelmén
ON/OFF -kohtaa kosketa uudelleen sammuttaaksesi.

* Keittoalueiden valinta G B o’j D . Kosketa

valintapalkkia (3), joka vastaa haluamaasi keittoaluetta.

* Tehotaso

Kosketa valintapalkkia (3) ja selaa sormilla oikealle lisataksesi
tehotasoa, ja selaa vasemmalle vahentadksesi sita.

Saatavilla on 9 tehotasoa ja lisaksi vield intensiivinen tehotaso,
jonka kohdalla naytdssa on symboli” £ ” (Power Booster).
Tehotaso ” P ” (Power Booster) pysyy paalla 5 minuutin ajan,
minké jalkeen teho palaa edelliselle tasolle.

* Bridge Zones (silta-alueet): Keittoalueet ij FL
("Master”) ja ORL ("toissijainen”) ja alueet G FR
("Master”) ja RR ("toissijainen”) Ikykenevét Bridge
(silta) toiminnon avulla toimimaan pareina yhdistettyiné siten,
efté tuloksena on yksi yhtendinen alue (yhteensa 2: 1 oikealla ja
1 vasemmalla), jolla on sama tehotaso. Kyseisen toiminnon
ansiosta kypsennys on tasainen, kun kdytetd&n suurikokoisia
vuokia ja kattiloita.

Bridge-toiminnon aktivoimiseksi:

- valitse samanaikaisesti kaksi keittoaluetta, joita halutaan
kayttaa

- dlKeittoaIueen Bridge-osoitin  (21) syttyy palamaan
"toissijaisella” keittoalueella

- "Master" -keittotason Valinta-alueelta (3) voidaan asettaa
kayton (teho-) taso

- Bridge-toiminnon pois péalta ottamiseksi riittad, etté toistaa
aktivointitoiminnon

* Power Limitation (tehon véhennys)

Power Limitation (tehon vahennys) -toiminnolla voidaan asettaa
tuotteen toiminta siten, ettd maksimitehonotto (KW) on
alhaisempi.

Huomio: asetus on tehtévé tason ollessa pois paalta 2 minuutin
kuluessa siitd, kun keittotaso liitetddn sahkdverkkoon tai kun

I
séhkdverkko liitetdén uudelleen, ilman, etté n&ppdinta O
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Power Limitation asettamiseksi:

- kosketa nappaimia a m ja jatka niiden koskettamista,
kunnes kuulet lyhyen aanimerkin.

manaikaisesti valintapalkeilla ~ FL ja RL

O

Pida sitten pitkaan painettuna aluetta, joka vastaa viimeista

vasemmalta oikealle,

tehotasoa , kunnes kuuluu lyhyt animerkki.
- Timer-ndytdssa (15) nakyvét symbolit "CF6", mik& osoittaa,
ettd asetus voidaan suorittaa

- paina sitten n&ppdinta : nyt ajastimen naytossa (15)
nakyy PHA (Phase power limit):

—  FL-alueen 0'j naytdssd on tadméanhetkinen
asetus**
0=7,4KW (oletusasetus)
1=45KW
2=31KW
- voit muuttaa Power Limitation -asetusta selaamalla FL-

\t\‘ 111

- tallenna valinta pitaméalla nappaimia a m painettuina 1
sekunnin ajan: kuulet &animerkin, mika kertoo, etta asetus on
tehty, ja toiminnosta poistutaan.

3.3 Imevan jarjestelman kéyttd
* Sytytys: Kosketa keittotason/imevén jarjestelman kohtaa

(D ON/OFF

Kosketa uudelleen sammuttaaksesi sen.

* Imevén jarjestelman sytyttiminen: Avaa Flap ja kosketa
valintapalkkia (6) aktivoidaksesi imevén jarjestelman.
Huomio: Imualueella on mekaaninen pyodriva FLAP. FLAP
tulee avata ennen liesituulettimen kaynnistystd imevan
jarjestelman aktivoimiseksi. Liesituulettimessa on anturi, joka
imun aktivoiduttua pyséyttdd moottorin automaattisesti, mikali
FLAP suljetaan kokonaan. Imu kdynnistyy uudelleen vasta kun
FLAP avataan uudelleen.

* Imunopeus (teho):

Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (6):

oikealle péin imunopeuden (tehon) lisé&miseksi (0-8);
vasemmalle pain imunopeuden(teho) vahentamiseksi (8-0)
Tuotteessa on 2 ajastettua lisdimunopeutta (tehoa):

"9" 15 minuutin ajan,

"10" 5 minuutin ajan

minkd jélkeen teho palaa tasolle 8

Huomio: molemmat nopeudet kerrotaan valitun keittotason
naytolla (13) symbolilla” P,

valinta-alueita



3.4 Tehotaulukot

Teho- taso Keittotapa Kaytto (kokemuksen ja keittotottumusten mukaan)
. nosta ruoan lampétilaa lyhyesséd ajassa nopeaan kiehumiseen veden
- P Nopea kuumentaminen . :
Maksimiteho tapauksessa tai kypsennysnesteiden nopeaa kuumennusta varten
8.9 Paistaminen- keittaminen rusklstamvmf:n,v kypsennyksen aloittaminen, pakastetuotteiden friteeraus,
nopea keittdminen
78 Ruskistaminen - kuullottaminen — | kuullottaminen,  keitosten ~ voimakkaan  kypsennyksen  yllapitaminen,
keittdminen - grillaaminen kypsennys ja grillaaminen (lyhyen aikaa, 5-10 minuuttia)
Korkea teho Ruskistaminen — kypsentaminen— ) . - .
6.7 hauduttaminen — kuullottaminen kqullottgmlnen, kgltqsten kevyen kypsennykslen leapnamlnen, }(ypsennys ja
. ) grillaaminen (keskipitkan aikaa, 10-20 minuuttia), varusteiden esilammitys
- grillaaminen
45 Kypsentdminen - hauduttaminen— | hauduttaminen, keitosten erittdin kevyen kypsennyksen yllapitaminen,
kuullottaminen — grillaaminen kypsennys (pitk&an), pastan kuohkeuttaminen
Keskitason 34 Kypsennys keittdminen pitkat kypsennykset (riisi, kastike, paisti, kala) nesteiden kanssa (esim. vesi,
teho sakeuttaminen - kuohkeuttaminen viini, liemi, maito), pastan kuohkeuttaminen
23 Kypsennys keittdminen pitkat kypsennykset (alle litran méaarat: riisi, kastike, paisti, kala) nesteiden
sakeuttaminen - kuohkeuttaminen kanssa (esim. vesi, viini, liemi, maito)
Pehmentaminen - sulattaminen — . .- .
1-2 IAmpimanépito - kuohkeuttaminen sulata voi, sulata suklaa varoen, sulata pienikokoiset pakastetuotteet
Alhainen teho 1 Pehmentdminen - sulattaminen — | vasta valmistettujen pienten ruokamaérien pitdminen lampimind tai annosten
lampiménépito - kuohkeuttaminen lampdtilan séilyttdminen ja risottojen kuohkeuttaminen
OFF 0 Alustaso lKelttlotaso valmiustilassa tai sammutettu (mahdollinen jélkilampd, jonka
iimaisee H-LO)

Varoitus! Varmista aina ennen puhdistamisen tai huollon
alkamista, ettd keittoalueet on sammutettu ja ettd 1ammaon
ilmaisin ei ole nékyvissa.

4.1 Keittotason huolto

4.1.1 Puhdistus

Keittotaso on puhdistettava aina kayton jalkeen.

Tarkead: Ala kdyta hankaavia sienid tai terasvillaa: muuten lasi

voi naarmuuntua. Ald kdytd voimakkaita kemiallisia

puhdistusaineita, kuten uuninpuhdistusaineita tai
tahranpoistoaineita. Anna tason jadhtya jokaisen kayttokerran
jalkeen, ja puhdista se kertymien ja tahrojen poistamiseksi.

Kéayta pehmeda linaa, imukykyistd keittibpaperia tai erityista

lieden pesutuotetta (noudata Valmistajan ohjeita).

ALA KAYTA HOYRYPESURIA!!!

Tarkeda: Jos kattiloista tulee ulos vahingossa suuria maaria
nestettd, ndma voidaan poistaa tuotteen alaosan
poistoventtiilista siten, etté kaikki jaddmét poistuvat ja
maksimaalinen hygienia saavutetaan. Kuva la

Kattavampaa ja tarkempaa puhdistusta varten ala-allas voidaan
irrottaa kokonaan. Kuva 1b

Metalliritilan puhdistus:

Ritila tulee pesta kasin lampimalla vedelld ja neutraalilla

pesuaineella. Se tulee kuivata huolellisesti hapettumisen

valttdmiseksi.

4.2 Imevan jarjestelmén huolto

4.2.1 Puhdistus

Puhdistusta varten kéaytd YKSINOMAAN neutraaleihin
pesuaineisiin kostutettua linaa. ALA KAYTA
PUHDISTUKSESSA TYOKALUJA TAI VALINEITA!
Valta hankaavien tuotteiden kayttoa. ALA KAYTA
ALKOHOLIA!

4.2.2 Rasvasuodatin

Kivu 2.

Se pidattaa ruuanlaitosta syntyvat rasvahiukkaset.
Rasvasuodatin on puhdistettava kerran kuukaudessa miedolla
pesuaineella, kasin tai astianpesukoneessa alhaisella
lampétilalla ja lyhyelld pesuohjelmalla.

Metallinen rasvasuodatin voi haalistua astianpesukoneessa,
mutta tdma ei vaikuta sen suodatustehoon millaén tavallla.

4.2.3 Hajusuodatin

(vain suodattava malli) Kuvat 3a-b-c

Imee ruoanlaitosta aiheutuvat epamiellyttavét hajut.

Tuote on varustettu hajusuodatinsarjalla.  Suodatinten
kylldstyminen tapahtuu melko pitkdn kayton péaatteeksi
keittidtyypin ja rasvasuodattimen puhdistusvélin perusteella.
Hajusuodattimet voidaan regeneroida l&mmon avulla 2-3
kuukauden valein asettamalla ne 200°C:iseen uuniin 45
minuutiksi. ~ Oikeaoppinen  regenerointi  takaa jatkuvan
suodatustehon 5 vuodeksi.

Varoitus! Ali aseta suodattimia uunin pohjalle, vaan aseta ne
pellille ja pelti keskikorkeudelle.
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1. BRUKSINSTRUKSJONER
1.1 Kokekar

Bruk kun kjeler som er merket med symbolet.

Viktig:

for & unnga varige skader pa overflaten, ikke bruk:

+ Kokekar som ikke har en helt flat bunn.

+ Kokekar med emaljert bunn.

+ Kokekar med grov bunn som kan skrape opp kokeplatens
overflate.

+ Ikke sett varme kjeler pd overflaten til platetoppens
kontrollpanel.
lkke alle kjeler som brukes pé induksjonstopper fungerer
optimalt. Dette er grunnet bunnene som kan veere delvis
produsert i ferromagnetisk materiale. Nar kielene eller
pannene kjgpes ma man kontrollere falgende:

+ Bunnen md veere fullstendig produsert i ferromagnetisk
materiale. | motsatt fall vil bade varmeoverfgringen og -
homogeniteten reduseres og fare til overflatetemperaturer
som ikke er egnet for pannen/kjelen.

NEI!

+ Bunnen inneholder ikke aluminium. Kokekaret varmes ikke
opp og vil muligens ikke gjenkjennes av induksjonstoppen.

+  Bunner som ikke er flate eller har grove flater.
Reduserer  kontaktflaten mellom induksjonstopp og
kokekar, noe som farer til en reduksjon i effektivitet og
forverring av resultatet.

%\H F e )
} JA!

Viktig: Ikke sett varme kjeler pd overflaten til platetoppens
kontrollpanel.

1.1.1 Allerede eksisterende kokekar

Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est
magnétique avec un simple aimant. Les casseroles ne sont pas
appropriées si elles ne sont pas détectables magnétiquement.
Les indications du paragraphe précédent sont valables méme
dans ce cas.
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1.1.2 Anbefalt bunndiameter

VIKTIG: hvis kjelene ikke har riktig diameter vil ikke
kokesonene sl seg pa.

For & se minste kjelediameter for hver enkelt kokesone
henvises det til den illustrerte delen av denne héndboken.

1.1.3 Steke- og kokeinstruksjoner

For & oppna best mulig resultat, anbefales falgende:

+ Bruk gryter og kjeler som har samme diameter som
kokesonen som skal benyttes.

+ Hvis mulig burde man sette lokk pa kielene. Dette gjelder
seerlig kjeler som er hgyere enn 22 cm.

+ Sett kielen midt pd kokesonen som er avmerket pa
platetoppen.

2. HVORDAN BRUKE AVTREKKET

Avtrekket kan brukes bade med ekstern avtrekksfunksjon eller
med filtreringsfunksjon med intern resirkulering.

Det henvises til sidene www.elica.com og www.shop.elica.com
for informasjon om den komplette serien med tilgjengelige
monteringssett, bade for filtrerings- og avtrekksfunksjon.

2.1 Avtrekksversjon

)

Damp og os trekkes ut via en serie med rarkretser (ma kjgpes

separat).

Koble produktet til rer og avtrekkshull med diameter tilsvarende

luftutgangen (koblingsflensen).

For ytterligere informasjon om rgrene og deres diameter

henvises det siden som tar for seg ekstrautstyr i

installasjonshandboken - Avtrekksversjon.

Bruk av rgr og avtrekkshull med mindre diameter vil fare til en

reduksjon av avtrekkskapasiteten og en betraktelig gkning av

staynivaet.

Vi fraskriver oss derfor alt ansvar

For a oppna maksimal avtrekkskapasitet:

! Det anbefales & ha en maksimal rﬂrlengde pa 7 meter.

I Det anbefales & ha maksimalt to bayer p& 90° langs hele
denne 7 meters rarlengden

I Unnga store forskjeller i rarkretsens tverrsnitt. Foretrekk
alltid et tverrsnitt tilsvarende @ 150 mm (eller et
rektanguleert tverrsnitt pa 222 x 89 mm).

2.2 Filtrerende tverrsnitt

Avtrekksluft vil filtreres i fettfilter og lukffilter far den igjen fares
ut i rommet. Produktet leveres med alt ngdvendig utstyr for en
standard installasion med luftavtrekk i front av
apparatet.Produktet er utstyrt med en serie lukffilter. For
ytterligere informasjon henvises det siden som tar for seg
ekstrautstyr i installasjonshandboken - Avtrekksversjon.



3. DRIFTSFUNKSJON
3.1 Kontrollpanel
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Bemrlngstaster (TOUCH)
AVIPA platetopp/avtrekksfunksjon
Posisjonsindikator for kokesone
Valg av kokesone og regulering av effekt
Aktivere temperaturfunksjonen
Taster for avtrekk
Valg av avtrekk
@kelredusere hastigheten (effekten) i avtrekket
7. Aktivere automatiske funksjoner
Reset av filter
8.  Aktivere Timer
Dkelredusere Timer-tid
9. Key Lock (Tastelas)
9+10.Child Lock
10. Pause / Recall Minnefunksjon

Sk~ wnE
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Dlsplay/LED
1. Visning av effekt
12. Vise hastigheten (effekten) i avtrekket
13. Display for kokesoner
14. Display for avtrekk
15. Display for Timer
16. Temperature Manager indikator
17. Angir assistanse filter
18. Angir automatisk avtrekk
19. Angir aktiv Timer
20. Egg Timer indikator aktiv
21. Angir aktiv Bridge-funksjon
22. Angir funksjon med SNAP
23. FLAP-indikator

3.2 Bruk av platetopp

3.2.1 Informasjon fer oppstart

| denne handboken beskrives hovedfunksjonene. Bruk QR-
koden pa de farste sidene for & fa tilgang til alle funksjonene

via internett.

Alle funksjonene til denne platetoppen overholder de
strengeste sikkerhetsstandarder. Av denne grunn:
* Noen funksjoner vil ikke aktiveres (eller de vil
deaktiveres automatisk) hvis det ikke er noen kjeler pa
kokesonen, eller hvis kjelen er ukorrekt plassert over

denne.

+ | andre tilfeller vil aktiverte funksjoner automatisk
deaktiveres etter noen sekunder ndr man velger en
funksjon som har behov for andre innstillinger som ikke er

blitt utfart.

Vent til displayet slar seg av far du neermer deg kokesonen.

3.2. 2 Display for kokesoner
| displayene for de ulike kokesonene vises:

Kokesonen er pa 0
Effektniva i.59.P
Residual  Heat  Indicator | A
(restvarmeindikator)

Pot Detector (avlesing av ':‘
kieler/gryter)

Temperature Manager aktiv ]
Pausefunksjon ¥
Child Lock (Barnesikring) L
Automatic Heat VR
(Automatisk

oppvarmingsfunksjon)

3.2.3 Platetoppens egenskaper

« Safe Activation (sikker aktivering): Produktet aktiveres kun

nar det finnes kielerigryter plassert

pa

sonene.

Oppvarmingsfasen vil ikke starte opp (eller den avbrytes) hvis



det ikke finnes gryter pa platen.

Pot Detector (kjeledetektor): Produktet registrerer kjeler
automatisk nar de plasseres i en av sonene.

+ Safety Shut Down (sikker maskinstopp): Av
sikkerhetsmessige arsaker har hver kokesone en maksimal
driftstid som avhenger av innstilt effektniva.

* Residual Heat Indicator (restvarmeindikator): Nar man slar
av en eller flere kokesoner vil eventuell restvarme oppgis med et
visuelt signal i displayet til den aktuelle sonen, via symbolet

3.2.4 Driftsfunksjon
Merk: Aktiver farst gnsket sone.

* Oppstart: Trykk pd (D AVIPA platetopp/avtrekksfunksjon.
Trykk pa ny for & sla av.

+ Valg av kokesoner G B 0'j D . Stryk over

valglinjen (3) som tilsvarer gnsket kokesone.

« Effektniva

Trykk pa valglinjen (3) og bla nedover med fingrene mot hayre
for & gke Effektnivaet, eller mot venstre for & redusere.

Det er 9 forskjellige effektnivaer + et intensivt effektnivd som
oppgis pa displayet med symbolet” 7 ” (Power Booster).
Effektnivaet ” P ” (Power Booster) forblir aktivt i 5 minutter.
Nar denne tiden er passert vil effekten ga tilbake til forrige niva.

* Bridge Zongs_(3ridqe-soner): Kokesonene 0'j FL
(“Master”) og ;o OFR

RL (“Sekundeer”) og sonene

(“Master”) og RR (“Sekundaer”) er takket veere Bridge-
funksjonen i stand til & fungere samtidig og utgjere en enkel
kokesone (2 totalt: 1 til hgyre og 1 til venstre) med samme
effektnivd. Denne funksjonen gir et jevnt resultat nér det brukes
store gryter eller kjeler.

For & aktivere Bridge-funksjonen:

- velg samtidig de to kokesonene man gnsker a bruke

- Bridge-indikatoren UJ (21) for den “Sekundzere” kokesonen
vil tennes

- Via valgnivaet (3) for “Master” kokesonen vil det vaere
mulig 4 stille inn Niva (Effekt).

- for & deaktivere Bridge-funksjonen fglger man samme
prosedyre som for aktiveringen

* Power Limitation (effektbegrenser)

Med effektbegrenseren kan man fininnstille produktfunksjonen
ved & begrense maksimalt effektforbruk (KW).

Merk : Innstilingen m& utfgres innen 2 minutter med
platetoppen avslétt, nar koketoppen kobles til stramnettet, eller

innen 2 minutter nar stramforsyningen kobles tilbake O uten
a trykke pa tasten.
For & stille inn effektoegrenseren :

52

11

- Trykk og hold inne begge tastene a m inntil det avgis
et akustisk signal.

- Bla samtidig pa begge valglinjene FL og RL
fra venstre mot hayre.

effektniva , inntil det avgis et kort lydsignal
- Timer-display (15) viser symbolene “CF6’, og det er mulig &
foreta innstillingen

111

- Trykk deretter pa tasten m slik at timer-displayet (15)
viser PHA (Phase power limit):

—  Displayet i FL-sonen 0'j viser ndveerende
programmering**
0=7,4 KW (standardinnstilling)
1=45KW
2=31KW

FL-valgomradene

111
- For & lagre valget trykker man pa tasten a m i 1 sekund.
Det vil avgis et akustisk signal som bekrefter at innstillingen er
blitt foretatt, deretter vil funksjonen avsluttes.

3.3 Bruk av avtrekksfunksjonen
pa

. Oppstart: Trykk (D AV/PA
platetopp/avtrekksfunksjon.

Trykk en gang til for & sla av.

+ Hvordan sla pa avtrekksfunksjonen: Apne klaffen og trykk
pa Valglinjen (6) for & aktivere avtrekksfunksjonen.

Merknad: Avtrekkssonen er utstyrt med en roterende
mekanisk KLAFF. Man mé& &pne denne KLAFFEN far
avtrekksenhetten slds pa for & aktivere avtrekksfunksjonen.
Avtrekkshetten er utstyrt med en sensor som slar av motoren
automatisk hvis KLAFFEN lukkes fullstendig nar avtrekket star
pa. Avtrekket starter igjen nar KLAFFEN &pnes.

* Hastigheten (effekten) i avtrekket:

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (6):

mot hayre for & gke hastigheten (effekten) i avtrekket (0-8).
mot venstre for & redusere hastigheten (effekten) i avtrekket (8-
0)

Produktet har 2 ekstra tidsstyrte avtrekkshastigheter (effekter):
"9" for 15 minutter

"10" for 5 minutter

deretter vil effektnivaet ga tilbake til niva 8

Merk: begge hastighetene vil vises i displayet (13) for den
valgte kokesonen med symbolet “#”.



3.4 Effekttabell

Effekt- niva Type matlaging Bruk (avhengig av erfaring og bruksvaner)
Maksimal P Hurtia oppvarmin @ker matens temperatur fort ved at vannet koker fortere, eller ved at avkok
effekt 9 opp 9 varmes opp fortere.
8-9 Steke- koke Brune, starte tilberedelse, frityrsteke dypfryste produkter, koke hurtig
7.8 Brune - steke - koke - grille HL_ngsteke, opprettholde koking, steke og grille (en kort periode, 5-10
minutter)
Hay effekt . ) ) . . Hurtigsteke, opprettholde lett koking, steke og grille (en kort periode, 10-20
6-7 Brune - koke - stue - steke - grille minutter), forvarme ekstrautstyr
4-5 Koke - stue - steke - grille Stue, opprettholde delikat koking, langtidssteking, vispe pasta
Middels 34 Koke - koke opp - redusere - | Langtidssteking (ris, sauser, steiker, fisk) med sauser eller reduksjoner (eks.
effekt vispe vann, vin, avkok, melk), vispe pasta.
2.3 Koke - koke opp - redusere - | Langtidssteking (under en liter: ris, sauser, steiker, fisk) med sauser eller
vispe reduksjoner (eks. vann, vin, avkok, melk).
1-2 Smelte - tine - holde varm - blande | Smelting av smar, sjokolade, opptining av produkter av liten starrelse
Svak effekt e A Holde sma matporsjoner som nettopp er blitt tilberedt varme, opprettholde
1 Smelte - tine - holde varm - blande temperaturen pa allerede tilberedte retter, vispe risotto.
OFF 0 Platens overflate K?ketopp i stand-b_y eIIe_r av (platene kan fremdeles veere varme etter at de er
slatt av, noe som signaliseres med H-L-O)

4. VEDLIKEHOLD

Veer oppmerksom! Fgr det utfares et hvilket som helst
vedlikehold eller rengjering, ma man forsikre seg om at
kokesonene er avslatt og at kontrollampen som angir
varmen er slukket.

4.1 Vedlikehold av platetoppen

4.1.1 Rengjering

Koketoppen ma alltid rengjeres etter bruk.

Viktig: Ikke bruk grove svamper eller stalull. Dette kan

gdelegge glassflatene. Ikke bruk kjemiske vaskemidler som kan

virke irriterende, som for eksempel ovnsrens eller flekkfjerner.

Etter hver bruk m& man la platetoppen avkjgles og rengjare den

for skorpedannelser og flekker. Bruk en myk klut, kjgkkenpapir

eller produkter som er laget spesielt for rengjaring av overflaten

(overhold produsentens henvisninger).

IKKE BRUK DAMPRENSER!!!

Viktig: Hvis det lekker eller renner over vaeske fra kjelene kan
man bruke tappeventilen i den nedre delen pa produktet til &
tgmme ut veesken, slik at man kan opprettholde de hayeste
hygienestandarder. Fig. 1a

For en mer komplett og grundig rengjering kan man fierne hele
bunnfatet. Fig. 1b

Rengjaring av metallristen:

Risten ma rengjeres for hand med varmt vann og skansomt

rengjeringsmiddel, og deretter tarkes grundig for & unnga

oksidering.
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4.2 Vedlikehold av avtrekket

4.2.1 Rengjgring

Til rengjering skal det KUN benyttes en klut fuktet med et
ngytralt rengjeringsmiddel. VERKT@Y ELLER APPARATER
SKAL IKKE BRUKES TIL RENGJZRING!

Unnga bruk av slipende eller etsende produkter. ALKOHOL
SKAL IKKE BRUKES!

4.2.2 Fettfilter

Fig. 2Fanger kokefettpartikler.

Fettfilteret ma rengjores en gang i méneden uten bruk av
aggressive rengjgringsmidler, for hand eller i oppvaskmaskin
ved lav temperatur og med kort syklus.

Ved vask i oppvaskmaskin kan fettfilteret i metall miste fargen,
men dets filterkarakteristikker endres absolutt ikke.

4.2.3 Luktfilter

(Kun for filterversjon) Fig. 3a-b-c

Holder tilbake ubehagelige lukter fra matlaging.

Produktet er utstyrt med en serie lukffilter. Filtrene mettes etter
en lang- eller kortvarig bruk avhengig av type kjokken og
regelmessigheten i rengjeringen av filtrene. Lukfiltrene kan
regenereres termisk hver 2/3 maned i 45 minutter i en
forhdndsvarmet ovn ved 200°C. Korrekt regenerering sikrer at
filtereffekten holdes konstant over en periode pa 5 &r.

Veer oppmerksom! Ikke sett filtrene nederst i ovnen, men bruk
heller en stekeplate og sett denne midt i ovnen.
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1. BRUGSANVISNING
1.1 Madlavningsudstyr

Brug kun gryder, der er maerket med symbolet .

Vigtigt:

For at undga uoprettelige skader pa pladens overflade, ber du

aldrig bruge:

+ Udstyr, hvor bunden ikke er helt flad.

+ Udstyr i metal med emaljeret bund.

+ Udstyr med ru bund, som kan ridse pladens overflade

+ Anbring aldrig varme gryder eller pander p& pladens
kontrolpanel.
Ikke alt madlavningsudstyr er effektivt med induktionsplader,
da bunden kun delvist bestar af ferromagnetisk materiale!!
Nar du keber madlavningsudstyr, skal du kontrollere

+ at bunden kun er fremstillet af ferromagnetisk materiale. Hvis
dette ikke er tilfeeldet, vil varmeoverfarslen veere mindre
effektiv og mindre ensartet. Og madlavningsudstyrets
overfladetemperaturer vil veere uegnede til madlavning

NEJ!

+ at bunden ikke indeholder aluminium. Madlavningsudstyret
bliver ikke varmt, og kan ikke genkendes af
induktionspladerne

NEJ!

+ atbunden er flad og ikke er ru.
Gryder og pander med bund, som ikke er helt flad,
reducerer kontaktoverfladen mellem induktionspladen og
madlavningsudstyret og besveerligger madlavningen.

™
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Vigtigt: Placér aldrig varme gryder og pander p& kontrolpanelet
pa kogepladen.

1.1.1 Eksisterende madlavningsudstyr

Det er muligt at kontrollere, om materialet er magnetisk ved
hjeelp af en enkel magnet. Hvis magneten ikke tiltraekkes, er
grydeme ikke egnet til madlavning med induktion.
Anvisningemne  beskrevet herover geelder ogsd for det
madlavningsudstyr, du allerede har i dit kakken.
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1.1.2 Anbefalede diametre for bunde pa gryder og pander
OBS! Hvis bunden ikke har den rigtige starrelse, teender
kogepladerne ikke.

De den illustrerede del af denne brugsanvisning for oplysninger
om den mindste diameter til hver kogezone.

1.1.3 Tips til tilberedning

Sédan opndr du de bedste resultater:

* Brug gryder og pander med en bunddiameter, der svarer til
kogezonen

+ Lad laget blive pa grydeme under tilberedningen, hvis
muligt, navnlig pa gryder, som er mere end 22 cm hgje.

* Placer gryden midt pa den pageeldende kogezone, som er
markeret pa kogepladen.

2. BRUG AF SUGESYSTEMEET

Udsugningssystemet kan enten bruges som udsugning med
udledning af luften fra rummet eller med recirkulation af
rumluften med filtrering.

Se websiderne www.elica.com og www.shop.elica.com for at
se hele udvalget og de forskellige installationer med hhv.
udsugning eller recirkulation.

2.1 Udsugning

)

Dampene ledes bort fra rummet gennem et kanalsystem

(felger ikke med leveringsomfanget).

Udsugningssystemet tilsluttes rerkanal og &bning i veeggen

med en diameter, der svarer il luftafgangen (koblingsflange).

Se siden med tilbehgr i installationsinstruktionerne for

versionen med udsugning for yderligere oplysninger om rarene

og deres diameter.

Brug af rer og udgang i veeggen med mindre diameter vil

medfgrer en forringet sugeevne og en betydelig stigning i

stejniveauet.

Af denne grund patages der intet ansvar i denne forbindelse.

Sadan opnar du den bedste sugeeffeknvnet

I Rarkanalen ma hgjest veere pa 7 lineaere meter.

! Brug hgjest to kurver pa 90° pa en rgrkanal pa 7 linezere
meter.

! Undga store forskelle i rarkanalens tveersnit. Fortraek altid
et tveersnit, der svarer tl @ 150 mm (eller i den
rektangulaere form 222 x 89 mm).

2.2 Recirkulation

Den udsugede luft filtreres ved hjeelp af fedt- og lugtfiltre, far
den sendes tilbage til i rummet. Produktet leveres med alle
dele, der er ngdvendige til en standardinstallation, med
luftudgangen pé frontdelen af kokkenelementets sokkel.
Produktet er udstyret med et seet lugtfiltre. Se siden med
tilbeher  og  sugesystemer med recirkulation i
installationsvejledningen for flere oplysninger.



3. FUNKTION
3.1 Kontrolpanel
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Bemrlngsknapper (TOUCH)
ON/OFF-knap til kogeplade/sugesystem
Kogezonepositionsindikator
Valg af kogezone og regulering af effekt
Aktivering af Temperatur Manager
Knapper til sugeapparat
Sugeapparatmarkering
Foragelse/Reduktion af sugehastighed (styrke)
7. Aktivering af automatiske funktioner
Nulstilling af filtermaetning
8. Timer aktivering
Forggelse/Reduktion af tid Timer
9. Key Lock (Tasthlokering)
9+10. Barnesikring
10. Pause /Recall

Sk~ wnE
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Dlsplay/ LYSDIODE

1. Visning af effekt

12. Visning af udsugningshastigheden (styrke)
13. Kogezonens display

14. Sugeapparatets display

15. Timerens display

16. Temperaturstyringsindikator

17. Indikator il filterassistance

18. Indikator til automatisk udsugningsfunktion
19. Indikatoren Aktiv Timer

20. Indikatoren Aktiv Egg Timer

21. Indikatoren Aktiv Bridge

22. Indikator til SNAP-funktion

23. Indikator FLAP

3.2 Brug af kogepladen

3.2.1 Veerd at vide for du starter

Denne brugsanvisning beskriver de vigtigste funktioner. Brug
QR-koden pa de farste sider for at fa adgang til den komplette
brugsanvisning pa internettet.

Alle denne kogeplades funktioner opfylder kravene til de
strengeste sikkerhedsstandarder. Derfor:

Nogle funktioner aktiveres ikke automatisk eller
deaktiveres, hvis der ikke er placeret en gryde eller
pande pa kogezonen, eller hvis gryderne er placeret
darligt pa kogezonen.

| andre tilfeelde kan aktiverede funktioner blive deaktiveret
automatisk efter nogle fa sekunder, hvis den valgte
funktion kreever en yderligere indstilling, som ikke er
foretaget.

Vent pd, at displayet slukkes, far du naermer dig kogezonen.
3.2.2 Kogezonens display

displayet for den pagaeldende kogezone angives:

Kogezone teendt 0
Effektniveau ! q9.p
Residual  Heat Indicator | H
(Indikator for tilbageveerende
varme)

Pot Detector (Grydedetektor) |
Funktionen Temperature | g
Manager (Temperaturkontrol)

er aktiv

Pausefunktion ¥
Boamesikring L
Funktionen Automatic Heat UP | 2

(Automatisk opvarmning)

3.2.3 Kogepladens egenskaber

Safe Activation (sikker aktivering): Produktet aktiveres kun

hvis der er kogegrej pa kogezonerne: Opvarmningsprocessen



gér ikke i gang eller afbrydes, hvis kogegrejet mangler eller
flyttes.

+ Pot Detector (grydedetektor): Produktet
automatisk tilstedevaerelse af gryder pa kogezoneme.
o Safety Shut Down (sikkerhedsslukning): Af
sikkerhedsgrunde har hver kogezone en maksimal driftstid, der
er atheengig af det indstillede effektniveau.

* Residual Heat Indicator (restvarmeindikator) Hvis en eller
flere kogezoner slukkes, signaleres den tilbageveerende varme
med et seerligt visuelt signal pa displayet for den tilsvarende
zone med symbolet H

3.2.4 Funktion
Bemaerk: Den gnskede kogezone skal farst aktiveres.

detekterer

s Teending: Tryk pa d) ON/OFF kogeplade/sugesystem.
Tryk igen for at slukke.

* Valg af kogezoner G B 0'j D : Tryk pa

veelgerbjeelken (3) ud for den gnskede kogezone.

* Effektniveau

Tryk pa veelgerbjeelken (3), og stryg med fingrene mod hgjre
for at @ge effektniveauet,og mod venstre for at reducere
niveauet.

Kogepladen har 9 effektniveauer + et intensivt effektniveau
angivet i displayet med symbolet” & ” (Power Booster).
Effektniveauet ” 2 ” (Power Booster) er stadig akfivt i 5
minutter, efter at effekten vender tilbage til det foregdende
niveau.

* Bridge Zones (fcgenirq af kogezoner): Kogezonerne o’j

FL (*master”) og ORL (“sekundeer”) og zoneme (o)

FR (“master”) og RR (“sekundeer’) kan takket vaere
funktionen Bridge fungere i par ved at danne én kogezone (2 i
alt: 1 til hajre og 1 til venstre) med samme effektniveau. Denne
funktion muligger en jeevn stegning, selv med pander og gryder
med store mal.

For at aktivere Bridge-funktionen:

Veelg de to gnskede kogezoner samtidigt

- indikatorentd Bridge (21) for kogezonen “sekundaer” tander
- i veelgeromradet (3) for kogezonen “master" er det muligt at
indstille niveauet (effekten)

- det er nok, at gentage aktiveringsproceduren, for at sl
funktionen Bridge fra

* Power Limitation (effektbegraensning)

Power Limitation-funktionen ger det muligt at indstille produktets
funktion ved at begreense den maksimale opsugning (kW).
Bemeerk: Indstillingen skal udferes, mens kogepladen er
slukket, men ftilsluttet  stremforsyningen, eller  nar
strgmforsyningen tilsluttes igen inden for de falgende 2 minutter

|
uden at trykke pa knappen O
For at indstille Power Limitation funktionen:

- tryk, og hold tasterne a m nede, indtil et kort lydsignal
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udsendes

-_stryg samtidig pad velgerbjelkeme  FL og RL
fra venstre mod hajre;

tryk derefte‘.r”__'_!@ggg_gwpvév_mpmrédet, der svarer fil sidste

effektniveau % indtil der lyder et kort lydsignal

- displayets Timer (15) viser symbolere “CF6”, hvilket

indikerer, at man kan udfgre indstillingen

- tryk pa& knappen m hvorefter timeren i displayet (15)
viser PHA (Phase power limit):

—  displayet i zonen FL o'jviser den aktuelle
indstilling**
0=7,4 KW (standardindstilling)
1=45KW
2=31KW
- indstillingen af Power Limitation kan gendres ved at rulle
med valgmulighedeme i

FL
- ‘v‘zilget gemmes ved at trykke samtidig pa knappeme a

i 1 sekund; et lydsignal udsendes for at bekreefte, at
indstillingen er gemt, og funktionen lukkes.

3.3 Brug af sugesystemet

. Tanding: Tryk d) ON/OFF
kogeplade/udsugningssystem.

Tryk igen for at slukke.

« Taending af sugesystemet: Abn flappen tryk pa
veelgerbjeelken (6) for aktivere udsugningssystemet.

Bemaerk: Udsugningszonen er udstyret med en mekanisk
roterende FLAPPEN. Det er ngdvendigt at abne FLAPPEN,
inden kappen tendes og udsugningssystemet aktiveres.
Emhaetten er forsynet med en sensor, som automatisk slukker
motoren, ndr udsugningen er aktiveret, hvis FLAPPEN er helt
lukket. Udsugningen starter ferst igen, nar FLAPPEN
genabnes.

* Udsugningshastighed (effekt)

Stryg med fingrene langs veelgerbjeelken (6):

mod hgjre for at @ge hastigheden (effekt) af udsugningen (0-8);
mod venstre for at reducere hastigheden (effekt) af
udsugningen (8-0)

Produktet rader endvidere over to udsugningshastigheder
(effekter) med timer:

"9" i 15 minutter

"10" i 5 minutter

hvorefter effekten vender tilbage til niveau 8

Bemeerk: Begge hastigheder angives i displayet (13) for den
valgte kogezone med symbolet” .

pa



3.4 Tabeller over effekt

Effekt- niveau Tilberedningstype Brug (pé grundlag af erfaring og madlavningsvaner)
Maks. . ’ Bringer temperaturen hurtigt op til kogepunktet, f.eks. til hurtig opvarmning af
effekt P Hurtig opvarmning vand eller kogevaesker
8-9 Friturestege - koge brune, start af tilberedning, friturestegning af frosne produkter, hurtig kogning
7-8 Brune — stege — koge - grille brune, opretholde kogning, koge og grillstege (kort varighed, 5-10 minutter)
Haj effekt 6.7 Brune - stege — stuve — svitse - | brune, holde simrende, stege og grillstege (10-20 minutter), foropvarmning af
grille kekkengrej
45 :rliﬁsme ~ stuning - stege - brune, holde simrende, stegning (lang tid), indkogning af pasta
Mellemhgj 34 Stege — koge ved svag varme - | leengerevarende tilberedning (ris, sovse, stege, fisk) med veeske (f.eks. vand,
effekt jeevne - indkoge vin, bouillon, meelk), indkogning af pasta
23 Stege — koge ved svag varme — | leengerevarende tilberedning (meengder under 1 liter: ris, sovse, stege, fisk
jeevne - indkoge med vaeske (f.eks. vand, vin, bouillon, meelk)
1-2 irdnlfcl)t:e_ opta - holde varmen = | oo, smgr, smelte chokolade langsomt, optaning af sma produkter
Lav effekt 1 Smelte — optg — holde varmen — | varmholdningsfunktion til sm& meengder frisk tilberedt mad eller retter klar til
indkoge servering og indkogning af risottoretter
OFF 0 Afstningsflade Kogeplac_ien er i standby eller slukket (mulighed for restvarme efter
tilberedning, som signaleres med H-L-O)

4. VEDLIGEHOLDELSE

Pas pa! Fer der udferes nogen form for rengering eller
vedligeholdelse, skal det tilsikres, at kogezonerne er
slukkede, og at varmeadvarselslampen ikke lengere er

synlig.
4.1 Vedligeholdelse af kogepladen

4.1.1 Renggring
Kogepladen skal rengares efter hver anvendelse.
Vigtigt: Brug ikke slibende svampe eller staluldssvampe. De
kan g@delegge glasset. Brug ikke aetsende kemiske
renggringsmidler, som fx ovnrens eller pletfiernere. Lad
kogepladen afkgle efter hver brug, og ger den rent for at fierne
fastbreendte rester og pletter. Brug en blgd klud, kakkenrulle
eller specifikke produkter til renggring af induktionsplader (falg
producentens anvisninger).

DU MA ALDRIG BRUGE DAMPRENSERE!!!

Vigtigt: Ved spild, eller hvis en stgrre meengde vaeske koger
over, s kan aftapningsventilen placeret for neden pa
apparatet bruges til at fierne alle rester og sikre maksimal
hygiejnesikkerhed. Fig. 1a

For en mere komplet og grundig rengaring kan den nederste
beholder fiernes helt, jf. Fig. 1b

Renggring af metalgrillen:

Risten skal vaskes i handen med varmt vand og neutralt

vaskemiddel og tarres grundigt for at undga rust.

4.2 Vedligeholdelse af sugesystemet

4.2.1 Renggring
Ved rengering ma der UDELUKKENDE anvendes en kiud
fugtet med neutrale, milde renggringsmidler i flydende form.
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ANVEND IKKE VARKT@J ELLER ANDET UDSTYR TIL
RENG@RING.

Undgé& brug af produkter indeholdende slibemidler BENYT
ALDRIG SPRIT!

4.2.2 Fedftfilter

Fig. 2
Tilbageholder de
tilberedning af mad.
Fedtfilteret skal rengares én gang om méaneden med milde
rengaringsmidler; filteret kan ogsa vaskes i opvaskemaskine
ved lav temperatur og pa et kort opvaskeprogram.

Ved vask i opvaskemaskinen kan metal-fedtfilteret blive
misfarvet, men dette vil ikke have negativ indflydelse pa dets
filtrerende egenskaber.

4.2.3 Lugtfilter

(kun for versionen med recirkulation) Fig. 3a-b-c

Filteret opfanger lugt fra madlavning.

Produktet er udstyret med et saet lugffiltre. Efter kortere eller
leengere tids brug afheengigt af den type mad, der tilberedes,
og hyppigheden af rengaring af fedtfilteret, er det ngdvendigt at
udskifte lugtfilteret. Luftfiltrene kan regenereres termisk hver 2-
3 maneder i en foropvarmet ovn ved 200 °C i 45 minutter.
Korrekt regenerering sikker en konstant filtreringseffektivitet i 5
ar.

Advarsel! Anbring ikke filtre p& bunden af ovnen, men anbring
dem i en gryde og anbring dem i en mellemhgjde.

fedtpartikler, der dannes under
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1. INSTRUKCJE OBSLUGI
1.1 Naczynia do przygotowywania potraw

Uzywac wylacznie gamkow, ktore posiadaja symbol

Wazne:

aby unikna¢ nieodwracalnego uszkodzenia powierzchni nie nalezy

uzywac:

+ naczyn, kidrych dno nie jest idealnie plaskie;

+ metalowych naczyn z emaliowanym dnem;

+ naczynia o szorstkiej podstawie, aby nie porysowa¢ powierzchni
phyty;

+ nigdy nie klas¢ goracych gamkéw i patelni na panelu sterowniczym

Nie wszystkie gamki nadajace si¢ do indukcji sq odpowiednio
skuteczne ze wzgledu na ich dna, ktdre sg czesciowo wykonane z
materiafu femomagnetycznego!! Podczas zakupu gamkéw lub
patelni sprawdzi¢, czy:

+ Dno jest w catosci wykonane z materiatu ferromagnetycznego. W
przeciwnym razie, obniza sie réwnomiemo$¢ oraz skutecznos¢
przesylania ciepla, z temperaturg powierzchni patelniigamka
nieodpowiednig do gotowania.

NIE!

+ Dno nie zawiera aluminium: naczynie nie nagrzewa si¢ moze nie
byé rozpoznane przez elementy indukcyjne.

*  Niepfaskie dno o szorstkiej powierzchni.
Odejmuja one powierzchnie kontaktu pomigdzy elementem
indukcyjnym a naczyniem, obnizajac wydajnos¢ i pogarszajac
gotowanie.

N
. TAK!

Wazne: Nigdy nie umieszcza¢ goracych gamkow i patelni na
powierzchni gdmego panelu sterowniczego piyty.
1.1.1 Posiadane naczynia

Za pomocg, zwyklego magnesu mozna sprawdzi¢, czy materiat z
kiorego jest wykonany gamek jest magnetyczny. Gamki nie nadaja sie,
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jezeli magnes nie dziala na nie. Wskazowki, o kidrych mowa w
poprzednim akapicie, majg zastosowanie réwniez w tym przypadku.

1.1.2 Zalecane $rednice den gamkow

WAZNE: jezeli wymiary gamkow beda niewlasciwe strefy

grzewcze hie wigcza sie.

Aby zapoznat sie z minimalng $rednica gamka do uzycia na

poszczegblnych strefach, nalezy zapoznat sie z ilustrowang czescia,

niniejszej instrukcjj.

1.1.3 Wskazowki dotyczace gotowania

Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty powinno sie:

+ Uzywac gamkéw i patelni o $rednicy dna réwniej $rednicy strefy
grzewczej.

+ Tam, gdzie to mozliwe, pozostawi¢ pokrywke na gamkach
podczas gotowania, a zwlaszcza na gamkach o wysokosci
powyzej 22 cm.

+  Ustawi¢ gamek na $rodku strefy grzewczej 0znaczonej na plycie.

2. UZYTKOWANIE OKAPU

System zasysania oparéw moze by¢ uzywany w wersji wyciagowej z
odprowadzaniem na zewnafrz budynku lub filtrujacej z wewnetrzng,
recyrkulacja.

Na stronach intemetowych www.elica.com i www.shop.elica.com
mozna zapoznat si¢ z peing gama, dostepnych zestawow, w celu
wykonania réznych instalacji, zaréwno w wersji fifrujgcej jak i
wyciggowej.

2.1 Wersja wyciaggowa

Opary sq odprowadzane na zewnafrz budynku za pomoca szeregu kanatow (do

nabycia 0sobno).

Podtaczy¢ produkt do przewoddw rurowych i otworéw spustowych na Scianie o

$rednicy rownej $rednicy wylotu powietrza (kolnierz faczagcy).

Wiecej informacji na temat rur i ich wymiaréw wskazano na stronie dotyczacej

akeesoriow w instrukcji montazu - Wersja z wyciagiem.

Zastosowanie rur i otwordw spustowych na $cianie o mnigjszej $rednicy

doprowadzi do zmniejszenia osiagéw zasysania i znacznego zwigkszenia hatasu.

W takim przypadku producent uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialnosci.

Dla maksymalnej wydajnosci zasysania:

! Zaleca sie maksymalnie 7-metrowy, prostoliniowy przewdd rurowy.

! Na tacznie 7 metrach prostoliniowego przewodu rurowego zaleca sie
stosowanie maksymalnie dwach kolanek 90°

! Nalezy unika¢ drastycznych zmian w przekroju przewodu, zawsze
preferujac przekr6j @ 150 mm (lub prostokatny 222 x 89 mm).

2.2 Wersja filtrujaca

Przed ponownym wprowadzeniem do pomieszczenia, zasysane
powietrze ~ zostanie  przefiltrowane przez  odpowiednie ity
przeciwtiuszczowe i filtry przeciwzapachowe. Produkt jest dostarczany
z wszystkimi elementami niezbednymi do standardowego montazu, z
wylotem powietrza w przedniej czeSci cokotu mebla. Produkt jest
wyposazony w zestaw filtréw przeciwzapachowych. Wiecej informacii
na temat rur i ich wymiarbw wskazano na stronie dotyczacej
akeesoriow w instrukcji montazu - Wersja filtrujaca.



3. DZIALANIE

3.1 Panel sterowniczy
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PrzyC|sk| dotykowe (TOUCH)
ON/OFF piyty kuchennej/systemu wyciagowego
Wskaznik strefy grzewczej
Wyhér strefy grzewczej i regulacja mocy
Aktywacja Temperature Manager
Przyciski okapu
Wyhdr okapu
Zwiekszenie/Zmniejszenie predkosci (mocy) zasysania
7. Aktywacja funkcji automatycznych
Reset saturacj fittrow
8. Aktywacja Timer
Zwigkszenie/Zmniejszenie czasu Timer
9. Key Lock (Blokada Przyciskow)
9+10.Child Lock
10. Pauza/Recall

RGN .
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Wyswietlacz / LED

11, Wizualizacja mocy

12.  Wizualizacja predkosci (mocy) zasysania
13. Wyswietlacz strefy grzewczej

14.  Wyswietlacz okapu

15. Wyswietlacz Timer

16. Wskaznik Temperatury Manager

17. Wskaznik braku filtrow

18.  Wskaznik funkcji automatycznego zasysania
19.  Wskaznik aktywnego Timer

20. Wskaznik aktywnego Egg Timer

21. Wskaznik aktywnego Bridge

22. Wskaznik dziafania ze SNAP

23. Wskaznik FLAP

3.2 Uzywanie plyty kuchennej

3.2.1 Co nalezy wiedzie¢ przed rozpoczeciem uzytkowania

W ninigjszej instrukcji opisano gidwne funkcie; uzy¢ kodu QR

znajdujacego sie na pierwszych stronach, aby uzyska¢ dostep do

pefnych instrukcji w Intemecie.

Wszystkie funkcje omawianej plyty kuchennej spetniajg najbardziej

rygorystyczne nomy bezpieczenstwa. Z tego powodu:

*  Niektore funkcje nie uaktywniajg sie lub dezaktywuja sie
automatycznie, w przypadku braku garmkéw lub patelni lub,
gdy znajduja sie one na niewlasciwym miejscu.

+ W innych przypadkach, aktywowane funkcje wylaczajg sie
automatycznie po kiku sekundach, jezeli wybrana funkcia
wymaga dodatkowego ustawienia.

Przed zblizeniem si¢ do strefy grzewczej, poczekaé, az wyswietlacz

wylaczy sie.

3.2.2 Wyswietlacz strefy grzewczej

Na wys$wietlaczach stref grzewczych jest wskazywane:

Wiaczona strefa grzewcza 0

Poziom Mocy T =
Residual Heat Indicator (Wskaznik |

Ciepfa Resztkowego)

Pot Detector (Detektor Gamka) | &
Aktywna funkcja Temperature | g
Manager (Regulator Temperatury)

Funkcja Pauzy 1}

Child Lock L
Funkcja Automatic Heat UP | 4

(Nagrzewanie Automatyczne)

3.2.3 Charakterystyka plyty

+ Safe Activation (Bezpieczna Aktywacija): Produkt uaktywni sie
wylacznie, gdy na strefie grzewczej znajdzie sie gamek: proces
nagrzewania nie uaktywni sie lub zostanie przerwany w przypadku
braku lub zdjecia gamka.

* Pot Detector (Detektor Garnka): Produkt automatycznie odczytuje




obecno$¢ gamka w strefach grzewczych.
+ Safety Shut Down (Wylaczanie Bezpieczenstwa): Ze wzgledow
bezpieczenstwa, kazda strefa grzewcza posiada maksymalny czas
dziafania, ktory zalezy od ustawionego poziomu mocy.

esidual Heat Indicator (Wskaznik Ciepla Resztkowego): Po
wylaczeniu jednej Iub kilku stref grzewczych, obecno$¢ ciepla
resztkowego jest wskazywana na wyswietlaczu danej strefy, za
pomoca symbolu 43" .

3.2.4 Dzialanie
Uwaga: Najpierw nalezy uaktywni¢ wybrana strefe.

- Wiaczenie: dotknaé (D ON/OFF piyty kuchennejlsystemu
wyciagowego. dotkna¢ ponownie, aby wylaczyc.

-G B o’j D Wybdr stref grzewczych : Dotkna¢

paska wyboru (3) odpowiadajacego zadanej strefie grzewczej.

- Poziom Mocy

Dotkna¢ paska wyboru (3) i przesunaé palcem w prawo, aby
2zwigkszy¢ poziom Mocy, w lewo, abygo zmniejszy¢ .

Jest dostepnych 9 pozioméw mocy + intensywny poziom mocy
wskazywany na wyéwietlaczu symbolem , P, (Power Booster).
Poziom mocy P (Power Booster) pozostaje aktywny przez 5 minut,
po czym moc wraca do poprzedniego poziomu.

- Bridge Zoneso(Strefy taczone): Strefy grzewcze o’j FL
(,Master”) oraz RL (,Drugorzedna’) i strefy L_ © FR

S
(,Master”) i RR (,Drugorzedna”) dzieki funkdji Bridge moga
pracowac parami tworzag jedna strefe (facznie 2: 1z prawej i 1 z lewe))
o takim samym poziomie mocy. Taka funkcja umozliwia rownomieme
gotowanie w duzych gamkach i patelniach.
Aby uaktywni¢ Funkcje Bridge:
- jednoczesnie wybra¢ obydwie strefy grzewcze, ktérych chce sie
uzy¢

m

- wskaznik lll Bridge (21) strefy grzewczej ,,Drugorzedna” podswietli
sie

- za pomocq, Strefy wyboru (3) strefy grzewczej ,Master” mozna
ustawi¢ Poziom (mocy) pracy

- aby dezaktywowac Funkcje Bridge wystarczy powtorzy¢ takg sama,
procedure jak w przypadku aktywacii

* Power Limitation (Ograniczenie mocy)

Funkcja Power Limitation (Ograniczenie Mocy) umozliwia ustawienie
dziatania produktu ograniczajac jego maksymalny pobor (KW).

Uwaga: ustawienia nalezy dokona¢ na wylaczonej plycie, w momencie
jej podiaczenia lub ponownego podigczenia sieci elekirycznej, w ciagu

kolejnych 2 minut, bez weiskania przycisku O
Aby ustawi¢ funkcje Power Limitation:

- dotkna¢ i przytrzyma¢ przyciski a m dopdki nie zostanie
wyemitowany krotki sygnat dzwigkowy.

3.4 Tabele mocy
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- jednocze$nie przesuna¢ na paskach wyboru FL i RL

,Z lewej w prawo,
nastepnie, na diuzsza chwilg przytrzymac w strefie odpowiadajacej

odpowiedniemu  poziomowi mocy
zostanie wyemitowany krétki sygnat dzwigkowy

, dopdki nie

- na wyswietiaczu Timer (15) pojawig sie symbole ,CF6” wskazujgce
mozliwo$¢ wykonania ustawienia

- nastepnie wcisna¢ przycisk
wyswietli sie PHA (Phase power limit):

, na wySwietlaczu timer (15)

—  na wysSwietlaczu strefy FL o’j zostanie wskazane
biezace ustawienie™
0=74 KW (ustawienie domysine)
1=45KW
2=31KW
- aby zmieni¢ ustawienie funkcji Power Limitation przesunac sie w

strefy wyboru FL
-aby z?ﬂsaé wybor, weisnag i przytrzymac przez 1 sekunde przyciski

ﬂ m; zostanie wyemitowany sygnat dzwigkowy potwierdzajacy
ustawienie, po czym nastapi wyjscie z funkcji.

3.3 Uzytkowanie systemu wyciagowego

- Wiaczenie: Dotkna¢ (D ON/OFF plyty kuchennejlsystemu
wyciggowego.

Ponownie dotknac, aby wylaczy¢.

- Wiaczenie systemu wyciagowego: Otworz Flap, dotykajac Paska
wyboru (6), aby uaktywni¢ system wyciagowy.

Uwaga: Strefa zasysania jest wyposazona w mechaniczny obrotowy
FLAP. Przed wigczeniem okapu konieczne jest otwarcie FLAP, aby
uaktywnic system wyciagowy. Okap jest wyposazony w czujnik, ktory
automatycznie wytaczy silnik jezeli FLAP zostanie cakowicie
zamknigly gdy zasysanie jest aktywne. Zasysanie zostanie
wznowione tylko po otwarciu FLAP.

* Predko$¢ (moc) zasysania:

Dotkna¢ i przesuna¢ palec wzdiuz Paska wyboru (6):

w prawo, aby zwiekszy¢ predko$¢ (moc) zasysania (0-8);

w lewo, aby zmniejszy¢ predkosé(moc) zasysania (8-0)

Produkt jest wyposazony w 2 dodatkowe predkosci (moce) zasysania
ustawiane czasowo:

9" przez 15 minut,

,10" przez 5 minut

po czym moc wraca do poziomu 8

Uwaga: obydwie predkosci sa wySwietlane na wyswietlaczu (13)
wybranej strefy grzewczej za pomoca symbolu ,P”.



Poziom mocy Rodzaj gotowania Uzytkowanie (w oparciu o doswiadczenie i nawyki kulinarne)
. . szybkie zwigkszenie temperatury potrawy, az do szybkiego wrzenia w przypadku wody
Max moc P Szybkie podgrzanie lub szybkiego podgrzania plynéw do gotowania
89 Smazenie — gotowanie Pieczenie, rozpoczecie gotowania, smazenie produktow mrozonych, szybkie gotowaé
78 Pieczenie — smazenie - gotowanie — | smazenie, utrzymywanie zagotowania, gotowanie i grillowanie (przez krétki czas, 5-10
grilowanie minut)
Wysoka 67 Pieczenie - gotowanie — powolne | smazenie, utrzymania lekkiego zagotowania, gotowanie i grilowanie (przez $rednio
moc gotowanie — smazenie- grilowanie dhugi czas, 10-20 minut), nagrzewanie akcesoriéw
45 Gotowanie — powolne gotowanie — | duszenie, utrzymywanie lekkiego zagotowania, gotowaé (przez diugi czas), uzyskanie
smazenie- grillowanie kremowej konsystencji potrawy z makaronem
Gotowanie - gotowanie na wolnym ; o ! ’ A X
oo | 24| oo — e oo | YA ol o s ) e e .1
kremowej konsystencji 4, ! Uy OWe) Konsystencj potrawy
Gotowanie - gotowanie na wolnym . S . - . !
23 ogniu — zageszezarie- zyskiwanie n/lydlu;ogyp}y Cf]a(:lv g(?]tom‘fgéz (svli)#%tosﬁlig]nﬁls:; ;1|z jeden litr: ryz, sosy, pieczenie, ryby)
kremowej konsystencji ywala P ’ ’ ’
1-2 Stopienie rozmrazanie — Urzymanie topienie masta, delikatne topienie czekolady, rozmrazanie malych produktow
temperatury- homogenizacja
Niska moc 1 Stopienie — rozmrazanie — utrzymanie | utrzymywanie malych porcji $wiezo ugotowanych potraw w temperaturze lub
temperatury- homogenizacja utrzymywanie temperatury talerzy oraz uzyskiwanie kremowej konsystenciirisotto
Powierzchnia gotowania w pozycji stand-by lub wylaczenia (moZiwa obecnosé
OFF 0 Powierzchnia oparcia pozostatosci ciepta w zwiazku z zakoriczonym gotowaniem, sygnalizacja za pomoca H-
L-0)

4, KONSERWACJA

Uwaga! Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacii,
nalezy sie upewni¢, ze strefy grzewcze sa wylaczone oraz
znikneta kontrolka wskazujaca grzanie.

4.1 Konserwacja plyty kuchennej

411 Czyszczenie

Plyte kuchenna nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Wazne: Nie uzywac gabek $ciemych i druciakéw, moga one uszkodzi¢

szkio. Nie uzywa¢ zracych rodkéw chemicznych takich jak spray do

piekamika lub odplamiaczy. Po kazdym uzyciu, poczeka¢ na
ostygniecie piyty i wyczysci¢ w celu usuniecia kamienia i plam. Uzywaé
migkkiej Sciereczki, papieru kuchennego lub specjalnych produktow
przeznaczonych do czyszczenia phyty (przestrzegaC zalecen

Producenta).

NIE UZYWAC URZADZEN CZYSZCZACYCH PARA!!!

Wazne: W razie przypadkowego i obfitego rozlania sie plynow z
gamkow i patelni mozna uzy¢ zaworu spustowego, znajdujacego
sie w dolnej czesci produktu, w celu wyeliminowania wszelkich
pozostatosci, zapewniajac maksymalne bezpieczenstwo
higieniczne. Rys. 1a

W celu kompletnego i doktadnego wyczyszczenia mozna catkowicie
wymontowac dolny zbiomik. Rys. 1b

Czyszczenie metalowej kratki:

Grill nalezy myé recznie w cieptej wodzie z neutrainym detergentem i

dokfadnie wysuszy¢, aby unikna¢ utleniania.

4.2 Konserwacja systemu wyciagowego

4.2.1 Czyszczenie
Do czyszczenia uzywa¢ WYLACZNIE szmatki nawilzonej plynnymi
neutralnymi  $rodkami  czyszczacymi. DO CZYSZCZENIA NIE
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NALEZY UZYWAC NARZEDZI ANI PRZYRZADOW! Unikac
stosowania ~produkiow ~ zawierajacych  $rodki  scieme.  NIE
STOSOWAC ALKOHOLU!

4.2.2 Filtr przeciwttuszczowy

Rys.2

Zatrzymuje czastki thuszczu pochodzace z gotowania.

Musi by¢ czyszczony co najmniej raz w miesiacu, za pomocg $rodka
CzyszCzacego nie zracego, recznie lub w zmywarce w niskiej
temperaturze i kr6tkim cyklu mycia.

Mycie w zmywarce metalowego fitra tuszczowego moze
spowodowa¢ jego nieznaczne odbarwienie, to jednak nie pogarsza
parametrow jego pracy.

4.2.3 Filtr przeciwzapachowy

(Tylko dla wers;ji filtrujacej) Rys. 3a-b-c

Zatrzymuje przykre zapachy pochodzace z gotowania.

Produkt jest wyposazony w zestaw filtrdw przeciwzapachowych.
Nasycenie filtréw przeciwzapachowych nastepuje po krotszym lub
diuzszym uzytkowaniu, w zaleznosci od rodzaju kuchni i termindw
czyszczenia fifra przeciwtiuszczowego. Filtry przeciwzapachowe
moga by¢ regenerowane termicznie co 2/3 miesiecy w nagrzanym
wezesnigj piekamiku, w temperaturze 200°C przez 45 minut.
Prawidtowa regeneracja zapewnia statg wydajno$¢ filtrowania przez 5
lat. Uwaga! Nie kias¢ filtrow na dnie piekamnika, wiozy¢ je do
blachy i umiesci¢ na $rodkowym poziomie.



CS
1. NAVOD K POUZITi

1.1 Nadoby na vareni

Pouzivejte pouze hrnce s timto symbolem .

Dalezité:

abyste zabranili trvalému poSkozeni varné desky, nikdy

nepouzivejte:

+ nadoby, jejichZ dno neni dokonale rovné;

+ kovové nadoby se smaltovanym dnem;

+ nadoby s drsnym spodkem, aby nedoSlo k poSkrabani
povrchu desky;

+ nikdy nepokladejte teplé hrnce a panve na povrch ovladaciho
panelu varné desky.

Ne v8echny hrnce vhodné pro indukci pracuji efektivné kvdli
dnlim Castecné vyrobenym z feromagnetického materialu!!
Pfi nékupu hrncll a panvi ovéite, zda:

+ dno je kompletné zhotovené z feromagnetického materialu. V
opacném pfipadé bude sniZena jak Ucinnost pfenosu tepla,
tak jeho rovnomémost, s teplotami povrchu panve/hrnce
nevhodnymi pro vareni.

NE!

+ dno neobsahuje hlinik: n&dobi se nezahfiva a induktory jej
rovnéz nemusi rozpoznat.

NE!

+  dna jsou nerovna nebo maji drsny povrch.
Zmen3uji kontaktni plochu mezi induktorem a nadobim,
snizuji u¢innost a zhorsuji postup a vysledek vareni.

AN

&

ANO!

Dulezité: nikdy neumistujte horké hrnce a panve na povrch
ovladaciho panelu varné desky.

1.1.1 Nadoby, které jste méli jiz pred zakoupenim vyrobku
Pomoci jednoduchého magnetu miizete zkontrolovat, zda je
materidl hrnce magneticky. Pokud hrnce nejsou magnetické,
nejsou pro tento systém vhodné. Oznaceni uvedenda v
pfedchozim odstavci plati také v tomto pfipadé.
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1.1.2 Doporuéené priméry dna hrnce

DULEZITE: pokud hrnce nemaji spravnou velikost, varné
z6ny se nezapnou.

Pro zji$téni minimalniho priméru hrnce, ktery ma byt
pouzit, na kazdé jednotlivé z6né, nahlédnéte do ilustrované
¢asti tohoto navodu.

1.1.3 Pokyny pro vareni

Pro dosazeni optimalnich vysledkd doporu€ujeme:

+ Pouzivat panve a hrnce s primérem dna stejnym jako
primér varné zony.

+ Pokud je to mozné, pfikryjte hmce poklici béhem vafeni a
zejména u hrncl vysSich nez 22 cm.

+ Umistéte hrnec do stfedu varné zény vyznacené na desce.

2. POUZITi ODSAVACE

Systém odsavani mlze byt pouZit u verze s odsavanim s
vnéj§im odvodem nebo vnitfnim recirkulaénim filtrem.

Navstivte webové stranky www.elica.com a
www.shop.elica.com a zkontrolujte kompletni sortiment
dostupnych sad tak, abyste mohli provadét odlisné instalace, a
to jak verze s filtrovanim, tak s odsavanim.

2.1 Verze s odsavanim

)

Viypary jsou odvadény ven pomoci sady trubek (nakupuiji se

samostatné).

Pripojte spotfebi¢ k trubkam a odvodnim otvor(im na sténé s

primérem stejnym jako vyvod vzduchu (pfipojovaci pfiruba).

Dalsi informace o trubkach a jejich rozmérech najdete na

strance pfisluSenstvi v instalaéni pfirucce - Verze s odsavanim.

Pouziti trubek a vypoustécich otvord na sténé s men$im

primérem vyvold snizeni saciho vykonu a drasticky narist

hluku.

V takovém pfipadé vyrobce odmita odpovédnost.

Pro dosazeni maximalni G¢innosti sani:

I Doporucuje se maximalni délka trubek 7 linearnich metra.

I Na celkem 7 linearnich metrech se doporucuje pouzit
maximalné dvé zakfiveni o velikosti 90°

I Vyvarujte se drastickym zménam v priifezu potrubi, vzdy
upfednostfiujte prifez rovny @ 150 mm (nebo pravouhly
222 x 89 mm).

2.2 Verze s filtrovanim

Odsavany vzduch bude filtrovan pfes speciaini tukové filtry a
pachové filtry a poté bude znovu pfivddén do mistnosti.
Spotiebi¢ je dodavan se v3im potfebnym pro standardni
instalaci s vyvodem vzduchu v Eelni strané podstavce skfiriky.
Viyrobek je vybaven sadou pachovych filtrd. Dal$i informace
naleznete na strance pfisluSenstvi v instalathim navodu -
Verze s filtrovanim.



3. PROVOZ
3.1 Ovladaci panel
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Dotykova tlacitka (TOUCH)
ON/OFF vamé desky/systému odsavani
Indikétor polohy varné zény
Vybér varnych zén a regulace vykonu
Aktivace funkce Temperature Manager (spravce teploty)
Tlacitka odsavace par
Volba odsavace par
Zvyseni/snizeni rychlosti (vykonu) sani
7. Aktivace automatickych funkci
Reset nasyceni filtrd
8. Aktivace funkce Timer (¢asovac)
Prodlouzenifzkraceni doby Timer (Casovac)
9. Key Lock (zdmek tlacitek)
9-10.Child Lock (détsky zamek)
10. Pauza/Recall

S~ whE
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DlspleleED
Zobrazeni vykonu
12. Zobrazeni rychlosti (vwykonu) sani
13. Displej varné zony
14. Displej odsavace
15. Displej Timer (€asovac)
16. Indikator Temperature Manager (sprévce teploty)
17. Indikator servisu filtrd
18. Indikator funkce automatického odsavani
19. Indikator aktivni funkce Timer (Casovac)
20. Indikator aktivni funkce Egg Timer
21. Indikator aktivni funkce Bridge
22. Indikator fungovani se SNAP
23. Indikétor FLAP

3.2 Pouziti varné desky

3.2.1 Co je tieba védét, nez zacnete s pouzivanim

Tento navod popisuje hlavni funkce, pomoci QR kddu na

prvnich strankach ziskate pfistup k Uplnym pokynim na

internetu.

V8echny funkce této varné desky odpovidaji nejpfisnéjSim

bezpecnostnim normam. Z tohoto dlivodu:

*  Nékteré funkce se nezapnou, nebo se automaticky
vypnou, v nepfitomnosti nadob nebo v pfipadé, ze
jsou nadoby $patné umistény nad horaky.

+ V ostatnich pfipadech se aktivované funkce automaticky
vypnou po nékolika sekundach, pokud vybrana funkce
vyZaduje dalSi nastaveni, které nebylo zadéno.

Nepriblizujte se k vamné zoné, dokud displej nezhasne.

3.2.2 Displej varné zony
Na displeji vztahujicim se k varnym oblastem je uvedeno
nésledujici:

Zapnuta vama zéna o

Uroveri vykonu {.8.P
Residual  Heat Indicator | /4
(ukazatel zbytkového tepla)

Pot Detector (detektor hrce) E
Funkce Temperature Manager | o_¢
(spravce teploty) aktivni

Funkce Pauza 1

Child Lock (détsky zamek)

Funkce Automatic Heat UP
(automatické zahrati)

2ar

3.2.3 Vlastnosti desky

+ Safe Activation (bezpeéné zapnuti): Spotiebi¢ se zapne
pouze v pfipadé, kdyZ jsou na varnych zénach pfitomny hmce:
proces ohfevu se nespusti nebo se pferusi v pfipadé, kdyz
hrnce nebudou pfitomny nebo budou odstranény.




* Pot Detector (detektor hrnce): Spotfebi¢ automaticky
detekuje pfitomnost hmcli na varné zoné.

+ Safety Shut Down (bezpe€nostni vypnuti): 7
bezpecnostnich divodi ma kazda varna zéna maximalni dobu
fungovani, kterd zavisi na nastaveném stupni vykonu.

* Residual Heat Indicator (ukazatel zbytkového tepla): Pfi
vypnuti jedné nebo vice vamnych zon, je pfitomnost zbytkového
tepla signalizovana zvlaStnim vizualnim signalem na displeji
odpovidajici zony pomoci symbolu .

3.2.4 Provoz
Poznamka: nejprve aktivujte pozadovanou zonu.

I
* Zapnuti: dotknéte se O ON/OFF varné desky/systému
odsavani. dotknéte se znovu pro vypnuti.

* Vybér varnych zén G B 0'j D : Dotknéte se

volici lity (3) odpovidajici pozadované vamé zoné.

* Uroven vykonu

Dotknéte se volici listy (3) a posouvejte prsty smérem doprava
pro navyseni trovné vykonu, smérem doleva pro snizeni.

K dispozici je 9 Urovni vykonu + intenzivni Urovefi vykonu
oznacena na displeji symbolem " £ (Power Booster).

Uroveri vykonu ” P ” (Power Booster) zlistane aktivni po dobu
5 minut a poté se vykon vrati na predchozi Groven.

* Bridge Zones (spojeni vice varnych zoén): Varné zén
[=]

0'j FL (“Master”? a!.oj
FR (“Master”) a RR (“Sekundami”) jsou diky funkci

Bridge schopné pracovat ve dvojicich kombinovanym
zplsobem a vytvorit tak jedinou zénu (celkem 2: 1 vpravo a 1
vlevo) se stejnou drovni vykonu. Tato funkce umozfuje
rovnomérné vareni i v pekacich a panvich velkych rozméru.

Pro aktivaci funkce Bridge:

- zvolte soucasné dveé varné zony, které chcete pouzit

RL (“Sekundarni”) a zény L ©

- ukazatel U Bridge (21) “sekundarni” varné zény se rozsviti
- pomoci oblasti vybéru (3) vamé zény “Master” bude mozné
nastavit provozni roven (vykon)

- pro vypnuti funkce Bridge staci zopakovat stejny postup jako
pfi jejim zapnuti

* Power Limitation (omezeni vykonu)

Funkce Power Limitation (omezeni vykonu) umoZzfiuje nastavit
¢innost vyrobku omezenim jeho maximalni spotieby (KW).
Poznamka: nastaveni musi byt provedeno s vypnutou varnou
deskou ve chvili, kdy je vaméa deska pfipojovana k elektrické
siti, anebo pfi opakovaném pfipojeni k elektrické siti, béhem

I
nasledujicich 2 minut, bez stisknuti tlacitka O
Pro nastaveni Power Limitation (omezeni vykont;)‘:

- dotknéte se a pfidrzte dotyk na tlacitkach a m , dokud
se neozve kratky zvukovy signal

64

- posouvejte se souCasné po volicich listach FL a RL

, zleva doprava,
poté piidrzte dlouze stisknuté v oblasti odpovidajici posledni

Grovni vykonu
zvukovy signal

, dokud se neozve kratky

- displej Timer (15) zobrazi symboly “CF6” na znameni, ze je
mozné provést nastaveni
111

- nasledné stisknéte tlacitko m a na displeji Timer (15) se
zobrazi PHA (Phase power limit):

—  displej zony FL 0'j zobrazi  aktualni
nastaveni**
0=7,4 KW (vychozi nastaveni)
1=45KW
2=31KW
- pro zménu nastaveni Power Limitation (omezeni vykonu) se

posouvejte po oblastech vybéru FL

111
- pro uloZeni provedeného vybéru stisknéte tlacitka a
, na 1 sekundu; za U¢elem potvrzeni nastaveni bude vydan
zvukovy signal a funkce bude ukoncena.

3.3 Pouziti systému odsavani

¢ Zapnuti: Dotknéte se (D ON/OFF varné desky/systému
odsavani.

Dotknéte se znovu pro vypnuti.

o Zapnuti systému odsavani: Oteviete Flap (klapku)
dotknéte se volici listy (6) pro zapnuti systému odsavani.
Poznadmka: Zéna odsavani je vybavena mechanickou rotujici
klapkou FLAP (klapku). Pro zapnuti systému odsévéani je nutné
pfed zapnutim odsavace par otevfit FLAP (klapku). Odsavaé
par je vybaven senzorem, ktery pfi zapnutém odséavani, pokud
je FLAP (klapka) zcela zaviena, automaticky zastavi motor. V
odsévani je pokraCovano, az kdyz je FLAP.(klapka) znovu
oteviena.

* Rychlost (vykon) odsavani:

Dotknéte se a posouvejte prsty po volici listé (6):

doprava pro navyseni rychlosti (vykonu) odsavani (0-8);

doleva pro snizeni rychlosti (vykonu) odsavani (8-0)

Viyrobek je vybaven 2 doplikovymi &asovanymi sacimi
rychlostmi (vykony):

"9" na 15 minut,

"10" na 5 minut

poté se vykon vrati na uroveri 8

Poznamka: obé rychlosti jsou oznaceny na displeji (13)
zvolené varné oblasti, se symbolem ” P”.



3.4 Tabulky vykonu

Uroveii vykonu Typ vareni Pouziti (na zakladé zkuSenosti a zvyku pfi vaieni)
P zvySeni teploty jidla v kratkém ¢ase az k rychlému varu v pfipadé vody nebo
Max.vykon P Rychlé ohfivani rychiému ohfevu varnych tekutin
8-9 Smazeni - vafeni restovani, zahajeni vareni, smazeni zmrazenych vyrobkd, rychlé vieni
78 Opékani — restovani - vafeni - | restovani, udrzeni vafeni ve vrouci vodé, vafeni a grilovani (po kratkou dobu,
grilovani 5-10 minut)
Vysoky 6.7 Restovani - vafeni — duSeni - | restovani, udrzeni mirného vareni ve vrouci vodé, vafeni a grilovani (po
vykon smazeni - grilovani stfedné dlouhou dobu, 10-20 minut), pfedehfivani pfisluenstvi
45 Vafeni — duSeni — smazeni - | duSeni, udrzeni citlivého vareni ve vrouci vodé, vafeni (po dlouhou dobu),
grilovani zavére¢né promichani téstovin
Stiedné . . . P - T » - . .
oky 34 Vafreni pfivedeni k varu - | delSi vafeni (ryze, omacky, pecené, ryby) v pfitomnosti pfidavnych tekutin
zyyk o ny zahusténi - zavérecné promichani (napf. voda, vino, vyvar, miéko), zavére¢né promichani téstovin
23 Vafeni - pfivedeni k varu - | dlouhodobé vafeni (objemy men3i nezZ litr: ryze, omacky, pecené, ryby) v
zahus$téni - zavérecné promichani pitomnosti pfidavnych tekutin (napf. voda, vino, vyvar, mléko)
Rozpousténi - rozmrazovéani -
12 udrzovani v teple - zavére¢né | rozpusténi masla, jemné rozpusténi cokolady, rozmrazovani malych vyrobki
promichéani
Nizky vykon Rozpousténi - rozmrazovéani - . . . - . T .
1 udifovani v teple - zavéretné udr;ovan| te'plych' malych porci gersvtvg uva(ene’hg .J|dla nebo udrzovani
PR teplého servirovaciho nadobi a zavérecné promichani rizota
promichani
- Varna deska je v pohotovostni nebo vypnuté poloze (pfipadné zbytkové teplo
OFF 0 Opémé plocha po ukonceni vareni je signalizovano H-L-O)

Pozor! Pied zahajenim jakéhokoliv ukonu ¢isténi ¢i udrzby
se ujistéte, zda jsou varné zony vypnuté a zda nesviti
kontrolka signalizujici teplotu.

4.1 Udrzba varné desky

4.1.1 Cisténi

Varnou desku je tfeba po kazdém pouzZiti vycistit.

Dalezité: NepouZivejte abrazivni houbicky ani draténky, mohly

by sklo poni¢it. NepouZivejte drazdivé chemické Cistici

prostfedky, jako jsou spreje na trouby nebo odstrafiovace skvrn.

Po kazdém pouziti nechte varnou desku vychladnout a vycistéte

ji, abyste odstranili usazeniny a skvrny. Pouzivejte mékky

hadFik, papirové utérky nebo specifické pfipravky pro ¢iténi
desky (postupujte podle pokynd vyrobce).

NEPOUZIVEJTE PARNI CISTICE!!

Dalezité: V pfipadé nahodného a hojného Uniku tekutin z hmc
je mozné zasahnout vypoustécim ventilem umisténym ve
spodni asti vyrobku tak, aby se odstranily veSkeré zbytky a
zajistila se maximalni hygienickéa bezpecnost. Obr. 1a

Pro Uplnéjsi a diikladnéjsi ¢isténi Ize spodni vanicku zcela

. vyjmout. Obr. 1b

Cisténi kovové mfizky:

MfiZku je tfeba myt ruéné horkou vodou a neutralnim Cisticim

prostfedkem a opatrné vysusit, aby nedoslo k oxida¢nim jevdm.
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4.2 Udrzba systému odsavani

4.2.1 Cisténi

Pro ¢isténi je tfeba pouzit VYHRADNE latku navihdenou
neutralnimi tekutymi Cisticimi - prostredky. NEPOUZIVEJTE
ZADNE NASTROJE NEBO POMUCKY NA CISTENI.
NEPOUZIVEJTE ALKOHOL!

4.2.2 Tukovy filtr

Obr. 2

Zadrzuje ¢astice tuku uvolniujici se pfi vareni.

Tukovy filtr se musi 1 x do mésice vygistit .

Je mozné jej Cistit ruéné jemnym mycim prostfedkem nebo v
kuchyriské my€ce pfi nejniZsi teploté a kratSim programu.

4.2.3 Pachovy filtr

(pouze u verze s filtrovanim) Obr. 3a-b-c

Tento filtr pohlcuje nepfijemné pachy vznikajici pii vareni.
Viyrobek je vybaven sadou pachovych filtri. K nasyceni
pachovych filtrd dochazi po viceméné delSim pouzivani v
zavislosti na typu vareni a pravidelnosti ¢isténi tukového filtru.
Pachové filtry Ize tepelné regenerovat kazdé 2-3 mésice v
pfedehiaté troubé pfi 200°C po dobu 45 minut. Spravna
regenerace zajistuje stalou filtraéni G¢innost po dobu 5 let.
Pozor! Neumistujte filtry na dno trouby, ale poloZte je na plech
a umistéte je do stiedni vysky.



SK
1. NAVOD NA POUZITIE

1.1 Nadoby pouzité na varenie

Pouzivajte len hrnce so symbolom .

Dolezité:

aby sa zabranilo trvalému poSkodeniu povrchu dosky,

nepouzivajte:

+ nadoby s nedokonale rovnym dnom;

+ kovové nadoby so smaltovanym dnom;

+ nadoby s drsnym podkladom, aby sa zabranilo poSkrabaniu
plochy varnej dosky;

+ nikdy nekladte teplé hrce a panvice na povrch ovliadacieho
panelu varnej dosky.

Nie v8etky hmce vhodné na indukciu su u¢inné z toho
ddvodu, ze ich dna su Ciastoéne zlozené z feromagnetického
materilu!! Pri ndkupe hrncov alebo panvic skontrolujte, ¢i:

+ dno je vyluéne iba z feromagnetického materialu. V opaénom
pripade sa znizi U¢innost prenosu tepla ako aj rovnomernost
tepla pri teplotich povrchu panvicethmca, ktoré nie sl
vhodné na varenie.

NIE!

+ Dno neobsahuje hlinik: riad sa nezohrieva a mozno ho
nerozpoznavaju ani induktory.

NIE!

+  Nerovné dn& alebo dna s drsnym povrchom.
Odoberaju kontaktnd plochu medzi induktorom a riadom,
pri¢om znizuju jeho Ucinnost a kazia zaZitok z varenia.

N
L~

&

ANO!

Délezité: nikdy nekladte teplé hrnce a panvice na povrch
ovladacieho panelu varnej dosky.

1.1.1 Uz existujuce nadoby

Mobzete skontrolovat, ¢& materidl hrnca je magneticky
pouzitim jednoduchého magnetu. Hrnce nie st vhodné, ak nie
su magneticky zistitelné. V takom pripade platia aj pokyny
uvedené v predchadzajlicom odseku.
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1.1.2 Odporaéané prlemery dna hrnca

DOLEZITE: ak hrnce nemajii spravne rozmery, varné zény
sa nezapnd.

Udaje o minimalnom priemere hrnca, ktory sa ma pouzit na
kazdej jednotlivej zéne najdete v ilustrovanej Casti tohto
navodu.

1.1.3 Pokyny k vareniu

Aby ste dosiahli najlepsie vysledky, odporicame:

- pouzivat panvice a hrnce, ktoré maji priemer dna rovnaky
ako mé varna zéna.

+ tam, kde je to mozné, nechajte pokrievku na hrcoch pocas
varenia a najma v pripade hrncov s vySkou presahujlicou 22
cm.

+ hmiec umiestnite do stredu varnej zény oznacenej na
doske.

2. POUZITIE ODSAVACA

Odsavaci systtm sa méze pouzit v odsavacej verzii s
vonkaj$im odCerpavanim alebo filtracnej verzii s vnutornym
obehom. Navstivte webové sidla www.elica.com a
www.shop.elica.com , kde najdete kompletnd sadu stprav,
ktoré su k dispozicii, aby ste mohli vykonat' rézne montaze
filtraénej aj odséavacej verzie.

2.1 Odséavacia verzia

)

Pary sa odcerpavaji smerom von pomocou série trubiek
(kupuju sa samostatne).
Viyrobok pripojte k trubkam a vypustacim otvorom na stene s
priemerom  ekvivalentnym  vystupu vzduchu (spojovacia
priruba). Viac informécii o trubkach a ich velkosti najdete na
stranke tykajucej sa prisluSenstva v navode na montaz -
odsévacia verzia. Pouzitie trubiek avypustacich otvorov na
stene s menSim priemerom spdsobi znizenie odséavacich
vykonov a zna¢né zvySenie hlucnosti.
Preto odmietame akukolvek zodpovednost.
Aby ste dosiahli maximalnu U¢innost odsavania:
Odporiiéa sa maximaina dizka linedrneho potrubia 7
metrov.
! Odporiéa sa na celkovej dizke linedmeho potrubia 7
metrov pouzit maximalne dve koleng 90°
I Vyhnite sa drastickym zmenam prierezu potrubia, vzdy
uprednostnite prierez ekvivalentny k @ 150 mm (alebo
obdlZnikovy 222 x 89 mm).

2.2 Filtracna verzia

Nasaty vzduch sa bude filtrovat pomocou vhodnych tukovych
filtrov a z&pachovych filtrov pred opéatovnym dopravenim do
miestnosti. Produkt sa dodava so vSetkym vybavenim
potrebnym pre Standardni montaz s vystupom vzduchu v
prednej ¢asti podstavca nabytku. Vyrobok je vybaveny sadou
zapachovych filtrov. Viac informacii najdete na stranke
tykajlcej sa prisluSenstva v navode na montdz - Filtraéna
verzia.



3. PREVADZKA
3.1 Ovladaci panel
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Dotykové tlacidla (TOUCH)

ON/OFF varnej dosky/odsavacieho systému
Indikétor polohy varnej zény

Vyber varnych z6n a nastavenie vykonu
Aktivacia funkcie Temperature Manager
Tlacidla odsavaca

Volba odsavaca

Sk~ wN P

—6

ZvySenie/Znizenie rychlosti (vykonu) odsavania

7. Aktivacia automatickych funkcif
Reset saturacie filtrov

8. Aktivacia Casovata
PrediZenie/Skratenie doby Casovaca

9. Key Lock (zablokovanie tlacidiel)

9+10.Child Lock (Detské zamka)

10. Pauza/Recall
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DlspleleED
Zobrazenie vykonu
12. Zobrazenie rychlosti (vykonu) odsavania
13. Displej varné zona
14. Displej odsavaca
15. Displej Timer (Casovaca)
16. Indikator Temperature Manager
17. Indikator asistencie filtrov
18. Indikator funkcie automatického odsavania
19. Indikator Timer aktivny
20. Indikator Egg Timer aktivny
21. Indikator Bridge aktivny
22. Indikator prevadzky so SNAP
23. Indikétor FLAP

3.2 Pouzitie varnej dosky

3.2.1 o mussite vediet pred pouzitim

V tomto ndvode su opisané zakladné funkcie, pouzite kod QR

nachadzajlici sa na prvych stranach, na vstup na internetové

stranky obsahujuce UpIné pokyny. )

VSetky funkcie tejto varnej dosky splfaju najprisnejSie

bezpe€nostné normy. Z tohto dovodu:

*  Niektoré funkcie sa neaktivuju alebo sa automaticky
deaktivuju v pripade nepritomnosti hrcov alebo, ked’
sU tieto zle poloZené ma ohni.

+ V inych pripadoch sa aktivované funkcie automaticky
deaktivuju po niekolkych sekundach, ked si zvolena
funkcia vyZaduje dalSie nastavenie, ktoré sa nevykona.

Skér ako sa pribliZite k varnej zone, pockajte, kym sa displej

vypne.

3.2.2 Displej varnej zény
na displejoch tykajdcich sa varnych zon sa zobrazi:

Varna zéna zapnuta 0

Urovei vykonu I =
Residual  Heat Indicator | /4
(ukazovatel zostatkového

tepla)

Pot Detector (detektor hrncov) | &~
Funkcia Temperature Manager | o_¢
(sprava teploty) aktivna

Funkcia Pauza 11

Child Lock

Funkcia Automatic Heat UP
(automaticky ohrev)

2alr

3.2.3 Vlastnosti dosky

+ Safe Activation (Bezpeéna aktivacia): Vyrobok sa zapne
iba v pritomnosti hrncov na varnych zénach: proces ohrevu sa
nespusti alebo sa prerusi v pripade nepritomnosti alebo
odstranenia hrncov.



* Pot Detector (Detektor hrncov): Vyrobok automaticky zisti
pritomnost hrncov na vamych zénach.

+ Safety Shut Down (Bezpecnostné vypnutie): 7
bezpe€nostnych dévodov ma kazda varnad zéna maximalnu
dobu prevadzky, ktoré zavisi od nastavenej Grovne vykonu.

* Residual Heat Indicator (Ukazovatel' zostatkového tepla):
Pri vypnuti jednej alebo viacerych vamnych zon je pritomnost
zvySkového tepla signalizovand prisluSnym  znamenim
viditelnym na displeji zodpovedajucej zény pomocou symbolu

3.2.4 Prevéadzka
Poznamka: aktivujte najprv pozadovant zénu.

* Zapnutie: dotknite  sa (D ON/OFF  varnej
dosky/odsavacieho systému. Znovu sa dotknite na vypnutie.

* Vyber varnych z6n G B Orj D . Dotknite sa

Listy vyberu (3) zodpovedajlcej pozadovanej varnej zone.

+ Uroveii vykonu

Dotknite sa liSty vyberu (3) a prstami posivajte smerom
doprava pre zvySenie Urovne vykonu, smerom dolava pre
Znizenie.

Disponibilnych drovni vykonu je 9 + jedna intenzivna uroven
vykonu oznagené na displeji symbolom , & , (Power Booster).

Urovei vykonu , P , (Power Booster) zostane aktivna 5 mindit,
potom sa vykon vrati na predchadzajdcu uroven.

* Bridge Zones fremostené zony): Varné zoény ij FL
(»Hlavna“) a 5 RL (,Vedrlajsia‘) a zony G FR
(»Hlavna“) a L RR (,Vedrajsia“) vdaka funkcii Bridge st
schopné pracovat v pare kombinovanym spésobom, ¢&im
vytvéraju jedinecnd zénu (2 celkom: 1 vpravo a 1 vlavo) s tou
istou Uroviiou vykonu. Tato funkcia umoZzfiuje rovnomerné
varenie s panvicami a hrncami vacSich rozmerov.

Na aktivéciu funkcie Bridge:

- vyberte naraz obidve varné zény, ktoré chcete pouzivat

- indikéator lll Bridge (21) varnej zony ,,VedFajSia“ sa rozsvieti
- prostrednictvom Listy vyberu (3) varnej zény ,Hlavna“ bude
mozné nastavit Prevadzkovu uroven (Prevadzkovy vykon)

- na deaktivaciu funkcie Bridge stai rovnakym spdsobom
zopakovat proces aktivacie

* Power Limitation (Obmedzenie vykonu)

Funkcia Power Limitation (Obmedzenie vykonu) umozfiuje
nastavit prevadzku vyrobku tak, aby sa obmedzila jeho
maximéalna spotreba (KW).

Poznamka: nastavenie sa musi vykonat z dosky vypnutej v
momente pripojenia varnej dosky k elektrickej sieti, alebo pri
opatovnom pripojeni samotnej elektrickej siete, do 2 minit, bez

stlacenia tlacidla O
Na nastavenie funkcie Power Limitation (obmedzenie
vykonu):
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- dotknite sa a podrzte tlacidla ﬂ m , az do vydania
kratkeho zvukového signalu.
-_sUcasne prebehnite na

\\\

poslednej Grovni vykonu
kratkeho zvukového signalu

listy vyberu FL a RL

, zlava doprava,

, az do vydania

- displej Casovag (15) zobrazi symboly ,CF6", &0 znamena, ze
je mozné vykonat nastavenie

- nasledne stlacte tlacidlo m a na displeji casovaca (15)
sa zobrazi PHA (Phase power limit):

—  displej zény FL 0'j zobrazi  aktualne
nastavenie**
0=7,4 KW (predvolené nastavenie)
1=45KW
2=31KW
- pre zmenu nastavenia Power Limitation prejdite na oblasti

| %\ 111

- pre uloZenie vykonaného vyberu stlacte tlaidla a ,
na 1 sekundu; vydad sa zvukovy signdl na potvrdenie
vykonaného nastavenia a opustite funkciu.

3.3 Pouzitie odsavacieho systému

vyberu FL

* Zapnutie: Dotknite sa d) ON/OFF  varnej
dosky/odsavacieho systému.

Znovu jemne stlagte na vypnutie.

* Zapnutie odsavacieho systému: Otvorte Flap, dotknitesa
Listy vyberu (6) pre aktivaciu odsévacieho systému.
Poznamka: Odsévacia zéna je vybavend mechanickou
rotatnou klapkou FLAP. Je potrebné otvorit FLAP eSte pred
pristupom do odsavaca pre aktivaciu odsavacieho systému.
Odsava¢ je vybaveny snimacom, ktory, pri aktivovanom
odsévani, v pripade, ak sa FLAP Uplne zatvori, automaticky
zastavi motor. Odsavanie sa obnovi len, ked sa znovu otvori
FLAP.

* Rychlost’ (vykon) odsavania:

Dotknite sa a prstami postvajte po Liste vyberu (6):

smerom doprava pre zvy$enie rychlosti (vykonu) odsavania (0-
8);

smerom dolava pre zniZenie rychlosti (vykonu) odsavania (8-0)
Vyrobok je vybaveny 2 pridavnymi ¢asovanymi rychlostami
(vykonmi) odsévania:

,9“na 15 mindt,

,10“ na 5 minat

potom sa vykon vréti na drover 8

Poznamka: obe rychlosti sii oznacené na displeji (13) vybratej
vamej zony, symbolom ,, P,



3.4 Vykonové tabulky

Urovei vykonu | Typ varenia Poutzitie (na zaklade skusenosti a zvykov varenia)
Max . - V/ kratkom Case zvyste teplotu jedla az do rychleho varu v pripade
vykon P Rjchlo zohriat vody alebo rychlo zohrejte varné kvapaliny
8-9 Vyprézat - vriet opiect, zacat varenie, zmrazit rozmrazené produkty, rychlo zovriet
7-8 Sr?lf\gt’_ osmazit - vriet - osmazit, udrzat silny var, varit a grilovat (kratko, 5-10 mint)
Vysoky 6.7 Opiect - varit — dusit — | osmazit, udrzat miemny var, varit a grilovat (stredné trvanie, 10-20
vykon osmazit - grilovat minut), predhriat prislusenstvo
45 Varit — dusit - osmazit. - dusit, udrzat miemy var, varit (diho), miesit cesto
grilovat
Stredny Varit - zacat vriet — zahustit - prefi Izene’ varenia '(ryza, omaCky, pecenc ~ maso, ryba)l v
. 3-4 o sprievodnych tekutinach (napr. voda, vino, vyvar, mlieko), miest
vykon miesit
cesto
Varit — zadat vriet  zahustit - prgdlzene varenia (objemy men3|e.alfo liter: ryza, omaclfy, pecene
2-3 miesit maso, ryba) v sprievodnych tekutindch (napr. voda, vino, vyvar,
mlieko)
12 Roztopit — rozmrazit — udrzat | rozpustit maslo, jemne roztopit Eokoladu, rozmrazit produkty
teplé - mieSat malych rozmerov
Nizky 1 Roztopit — rozmrazit — udrzat | udrzanie v teple malych porcii jedla prave uvarenych alebo udrzat
vykon teplé - mieSat teplotu servirovacich tanierov a mieSat rizoto
OFF 0 Oporné plocha Varpa dpska v polohe stand-by_ alebo vypnuta’(mozna pritomnost
zvy$kového tepla z konca varenia, signalizované s H-L-O)
4. UDRZBA

Pozor! Pred kazdym cistenim alebo udrzbou sa uistite, ze
varné zény su vypnuté a indikator tepla zmizol.

4.1 Udrzba varnej dosky

4.1.1 Cistenie

Varna doska sa €isti po kazdom pouZiti.

Délezité: NepouZivajte abrazivne hubky ani drotenky, mohli by

poskodit sklo. Nepouzivajte drazdivé chemické Cistiace

prostriedky, ako su spreje pre riry alebo odstrafiovace Skvin.

Po kaZzdom pouZiti nechajte dosku vychladnit a odstrarite

usadeniny a Skvmy. Pouzivajte jemnu handricku, papierové

uteraky alebo Specifické vyrobky pre Cistenie vamej dosky

(postupujte podfa pokynov vyrobcu).

NEPOUZIVAJTE PARNE CISTICE!!!

Délezité: V pripade nahodnych a velkych vyteceni tekutin z
hmcov je mozny zasah pomocou vypustacieho ventilu,
nachadzajlceho sa v spodnej Casti vyrobku tak, aby ste
mohli odstranit vetky zvysky, ¢im sa zaru¢i maximalna
hygienicka bezpecnost. Obr. 1a

Na upIné a hibkové Cistenie sa mdze spodna vara Upine

. odobrat. Obr. 1b

Cistenie kovovej mriezky:

Mriezku musite umyvat ruéne horGicou vodou a neutralnym

Cistiacim prostriedkom a starostlivo osusit, aby ste zabranili

oxidaciam.
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4.2 Udrzba odsavacieho systému

4.2.1 Cistenie

Pri isteni je treba pouzit VYLUCNE latku navihéend
neutralnymi tekutymi Cistiacimi prostriedkami.

NEPOUZIVAJTE ZIADNE NASTROJE ALEBO POMOCKY
NA CISTENIE. NEPOUZIVAJTE ALKOHOL!

4.2.2 Tukovy filter

Obr. 2

Udrzuje ¢astice tukov pochadzajtcich z varenia.

Musi byt Cisteny jedenkrat za mesiac s nedrazdivymi Cistiacimi
prostriedkami, ru€ne alebo v umyvacke riadu s nizkou teplotou
a s kratkym umyvacim cyklom.

Umyvanim v umyvacke riadu, protitukovy kovovy filter moze
vybledndt, ale jeho filtrané vlastnosti sa tym vobec nezmenia.

4.2.3 Zapachovy filter

(iba pre filtraénu verziu) Obr. 3a-b-c

Udrzuje neprijemné zapachy pochadzajice z varenia.
Viyrobok je vybaveny sadou zapachovych filtrov. Nasytenie
zépachovych filtrov sa overi po viac-menej predizenom
pouzivani podla typu varenia a pravidelnosti Cistenia tukovych
filtrov. Zapachové filtre sa mdzu tepelne regenerovat kazdé 2-3
mesiace v rdre predhriatej na 200 °C na 45 min(t. Spravna
regeneracia zaisti konstantnu filtraént G¢innost na 5 rokov.
Pozor! Filtre neukladajte na dno rdry, ale polozte ich na plech
a tento ulozte do strednej vysky.
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1. HASZNALATI UTASITASOK
1.1 F6z6edények

Kizarélag olian fézéedényeket haszndljon, amelyeken
szerepel a jelolés.

Fontos:

A f6z6lap maradandé karosodasanak elkeriilése érdekében ne

haszndljon:

+ nem teljesen egyenes aljl f6z6edényt;

+ zomancozott alju fém f6z8edényt;

+ durva alju f6z6edényeket, mert megkarcolia a f6z6lap
feluletét;

+ soha ne helyezze a forré edényt a f6z6lap vezériépanelére.
Nem minden indukciés edény mikodik hatékonyan, a
részben ferromagneses anyagbdl késziilt alj miatt!! A
foz6edények vasarlasakor ellendrizze, hogy:

+ az alja teliesen ferromagneses anyaghdl késziljon.
Ellenkezd esetben csokken a héatadas hatékonysaga és
egyenletessége, igy a  serpenyéffazék  feliiletének
hémérséklete nem lesz alkalmas f6zésre.

NEM!

+ Az alja ne tartalmazzon aluminiumot: az edény nem
melegszik fel és elképzelhetd, hogy nem ismerik fel az
induktorok.

NEM!

+  Nem sik vagy durva fellletd al].
Csokken az induktor és az edények érintkezési feliilete,
ezaltal a hatékonysag és a f6zési élmény is.

S ]
K D)o T )
S S ::/\‘: Cj

IGEN!

Fontos: soha ne helyezze a forr6 edényt a féz6lap
vezérlbpanelére.

1.1.1 Mar létez6 edények

Féz8edényének vastartalmat magnessel ellenérizheti. Ha a
foz6edény nem magnesezhetd, akkor nem alkalmas az Uj
f6z6laphoz. Az el6z6 bekezdésben emlitett utasitasok ebben az
esetben is érvényesek.
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1.1.2 Az edények aljanak javasolt atméréje

FONTOS: ha a fézéedény atméréje nem megfeleld, a
f6z6z6na nem kapcsol be.

Az egyes zOndkban haszndlandé edény minimalis
atmérdjének megtekintéséhez lasd a kézikonyv illusztralt
részét.

1.1.3 Utmutatasok a fézéssel kapcsolatban

A jobb eredmények érdekében javasolt:

+ A f8z6z6na atmér6jével azonos atmérdji serpenydket és
labasokat hasznalni.

+ Amikor csak lehetséges, hagyja a labason a fed6t a f6zés
teljes ideje alatt, kiiléndsen a 22 cm atmérét meghaladd
edények esetében.

+ A fdz6lapon kijelolt f6z6zona kozepére helyezze a labast.

2. AZ ELSZIVO HASZNALATA

Az elszivorendszert beszivé vagy kilsd Uritd illetve szlirés
belsd keringtetd verziéban is lehet hasznalni.

Keresse fel a www.elicacom és a www.shop.elica.com
webhelyeket a rendelkezésre allé készletek teljes skalajanak
ellendrzéséhez, hogy elvégezhesse a kiilonféle telepitéseket,
sz(ird és szivo valtozatok esetén is.

2.1 Szivé valtozat

)

A g6zok egy sor csdvezetéken keresztill a szabadba tavoznak

(nem a felszereltség része).

Csatlakoztassa a témlés terméket a falra megfeleld atmérdji

leveg6kimenettel (csatlakozo karima).

A csovekkel és azok méretével kapcsolatos tovabbi

informaciokért tekintse meg a tartozékok oldalat a szivo

valtozat telepitési Gtmutatéjaban.

Kisebb atmérdji tdmlék és fali kiereszté lyukak csokkentik az

elszivoteljesitményt és drasztikusan ndvelik a zajszintet.

Erre vonatkozd minden felelésség kizart.

A maximdlis szivasi hatékonysag eléréséhez:

I Legfeliebb 7 linearis méter hosszu cs6vezeték ajanlott.

I A 7 linearis méter hosszii cs6vezetéken legfeljebb két
90°-0s kanyar ajanlott

I Keriilie a drasztikus valtasokat a csatorna szakaszaban,
mindig a @ 150 mm-rel (vagy a téglalap alaku 222 x 89
mm-rel) egyenértéki szekciot részesitse elényben.

2.2 Szlir6 valtozat

A beszivott levegét megfelel zsirszlrékkel és szagsz(ir6kkel
sz(iri, mielétt ismét a szobaba engedi. A terméket a
szabvanyos telepitéshez szilkséges minden felszereléssel
egyutt szallitiuk, levegbkimenettel a butor allvanyzatanak
frontélis részén. A termék szagsz(rékkel van felszerelve.
Tovabbi informaciokért lasd a sziir6 verzid telepitési
kézikdnyvének tartozékok oldalat.



3. MUKODES

3.1 Vezérl6panel
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Erlntogombok (TOUCH)
Fézélap/elszivo rendszer BE/KI
F6z6z6na helyzetjelzéje
F6z6z6na kivalasztasa és teljesitmény beéllitasa
Temperature Manager aktivalasa
Az elszivo gombjai
Elszivd kivalasztasa
Elszivasi sebesség (teliesitmény) ndvelés/csokkentés
7. Automatikus funkciok aktivalas
Sziirék telitettségének visszaallitdsa
8. Timer bekapcsolas
Timer idd ndvelés/csokkentés
9. Key Lock (Biztonsagi zarolas)
9+10.Child Lock (Gyerekzar)
10. Sziinet/ Recall

Sk~ wnE
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Kijelzd / LED

11. Teljesitmény megjelenitése

12. Elszivési sebesség (teljesitmény) megjelenitése
13. Fo6z6zbna kijelzoje

14. Elszivo kijelzd

15. Timer Kijelzd

16. Temperature Manager (Hémérséklet kezeld) kijelz6
17. Sziir§ asszisztencia kijelz6

18. Automatikus elszivasi funkcio kijelzé

19. Timer aktiv kijelzd

20. Egg Timer (Tojés id6zitd) aktiv kijelzé

21. Bridge aktiv kijelzd

22. Mikodés SNAP-pel kijelzé

23. FLAP kijelz6

3.2 A f6z6lap hasznalata

3.2.1 Tudnivaldk a kezdés eldtt
Ebben a kézikonyvben megtalalhatok a fébb funkciok,

hasznélja az elsd oldalakon lévé QR-kodot az Interneten 1évo

teljes haszndlati utasitds megtekintéséhez.

A f6z6lap minden funkcitja megfelel a legszigoribb biztonsagi
eldirasoknak. Emiatt:

Néhany funkcié nem aktivalédik vagy automatikusan
kikapcsol, ha nincs a fézélapon edény vagy azokat
nem megfeleléen helyezték a f6z6zonara.

Egyes esetekben az aktiv funkciok automatikusan
kikapcsolnak, amennyiben par méasodpercen belil nem
torténik meg a szikséges tovabbi bedllitas megadasa.

Vérja meg, mig a display (kijelzd) elalszik, mielétt a

f6z6z6nahoz kozeledne.

3.2.2 F6z6z6na kijelzéje
A f6z6z6naknak megfelel6 kijelzén az alabbiak jelennek meg:

F6z6zona bekapcsolva 0
Teljesitményszint [ =
Residual  Heat Indicator | H
(Fennmaradé ho kijelz6)

Pot Detector (Edény felismerd) ‘:‘
Hémérsékletkezeld funkcié | ¢¢
aktiv

Sziinet funkcié 1!
Child Lock L
Automatic Heat UP (Automata | 5
Melegit6) funkcid

3.2.3 A fézblap jellemz6i

Biztonsagos bekapcsolas: A termék csak akkor

kapcsol be, ha a f6z6zo6naban edény van: a
felmelegitési folyamat nem indul el és nem szakad
meg az edények hidanyaban vagy eltavolitasa



esetén.

* Edény felismeré: A termék automatikusan
érzékeli az edényeket a f6z6z6naban.

* Biztonsaqgi kikapcsolas: Biztonsagi okokbdl
minden egyes f6z6zénanak van maximalis mikodési
ideje, amely a beallitott teljesitményszinttdl fligg.

* Fennmaradé Hé Kijelzd: Egy vagy tobb f6z6zéna
kikapcsolasakor a fennmaradé hé jelenlétét
megfeleld lathatd jelzés jelzi a hozzatartozé zéna
kijelzén, a /" szimbélummal.

3.2.4 Miikodés
Megjegyzés: elészor a kivant zénat aktivalja.

I
* Bekapcsolas: érintse meg a O foéz6laplelszivo rendszer
BE/KI gombjat. Kikapcsolashoz ismét érintse meg.

* F6z6zéna kivalasztasa G B Orj S: Erintse

meg a kivant f6z6zénahoz tartozo kivalasztdsavot (3).

* Teljesitményszint

Erintse meg a kivalasztosavot (3) és futtassa végig ujjait jobbra
a teljesitményszint ndveléséhez, balra annak csokkentéséhez.
Az elérhet6 teljesitményszintek szama 9 + egy intenziv
teljesitményszint, amelyet a kijelzén a " P " szimb6lum jelél
(Power Booster).

A" P " (Power Booster) teljesitményszint 5 percig marad
aktiv, azutan a teljesitmény visszatér az el6z6 szintre.

o]
* Bridge Zones (Hid z6nak): Azo'j FL (,Master”) és!J
O FR (,Master”) és

RL (g/lésodlagos”) f6z6zonak és az!

RR (,Masodlagos”) zondk a Bridge funkcionak
készonhetben képesek kombinalt modban egyiitt miikodni, egy
egységes zonat kialakitva (6sszesen 2: 1 jobbra és 1 balra),
ugyanolyan teljesitményszinttel. Ezzel a funkciéval egyenletes
fozést érhet el nagy méret(i talak és edények hasznalatakor.

A Bridge funkci6 aktivalasahoz:

- e%idejﬁleg valassza ki a két hasznalni kivant f6z6z6nat

- a\ll ,Masodlagos” f6z6z6na Bridge (21) kijelz8je vilagit

- a ,Master” f6zézona Kivalasztasi teriiletén (3) be lehet
allitani a mikodési (Teljesitmény) szintet

- a Bridge Funkcié kiiktataséhoz elegendd megismételni
ugyanezt az aktivalasi eljarast

* Power Limitation

A Power Limitation funkcioval beéllithatja a termék mikodését,
az elnyelést maximalisra (kW) csokkentve.

Megjegyzés: e beallitast kikapcsolt fézélappal kell elvégezni a
foz6lapnak az elektromos aramhoz val6 csatlakozasakor, vagy
az aram visszakapcsolasakor, a kovetkezd 2 percen belll, a

I
O gomb megnyomasa nélkil.
Power Limitation bedllitdsahoz:
111
- érintse meg és tartsa megérintve a a m gombokat, amig
rovid hangjelzés nem hallhatd.
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- gorgessen egyidejlileg az FL és RL
valasztdsavon balrol jobbra,

majd  hosszi ideig tartsa lenyomva az utolsd

\t\

- A Timer kijelzé (15) megjeleniti a ,CF6” szimbélumokat,
jelezve, hogy a bedllitas elg/;,gezheté

teljesitményszintnek megfeleld teriileten
amig révid hangjelzés nem hallhat6

- ezutan nyomja meg a m gombot és a Timer kijelz6 (15)
megjeleniti a PHA-t (Fézis teljesitményhatar):

az FL zona kijelzoje o’j a jelenlegi bedallitast

mutatja**

0=7,4 KW (alapértelmezett bedllitas)

1=45KW

2=3,1KW
- a Teljesitményhatar beéllitisanak  mddositdsahoz
cssztassa__az__ ujst az  FL kivdlaszldsi
terlileteken %\

111

- a kivalasztds mentéséhez nyomja meg a a
gombokat 1 masodpercig; egy hangjelzés megerésiti az
elvégzett beallitast és kiléphet a funkciohol.

3.3 Az elszivo rendszer hasznalata

* Bekapcsolas: Erintse meg a d) f6z6laplelszivo rendszer
BE/KI gombjat.

Kikapcsolashoz ismét érintse meg.

* Az elszivo rendszer bekapcsolasa: Nyissa ki a Flap-et,
érintse meg a Kivalasztd savot (6) az elszivd rendszer
aktivalasahoz.

Megjegyzés: A szivoterilet mechanikusan forgd FLAP-el van
felszerelve. A paraelszivd bekapcsolasa elétt ki kell nyitni a
FLAP-et az elszivd rendszer aktivalasdhoz. A paraelszivo
érzékeldvel van felszerelve, amely bekapcsolt elszivas esetén,
ha a FLAP teliesen le van zarva, automatikusan ledllitja a
motort. Az elszivas csak akkor indul djra, amikor a FLAP ismét
kinyilik.

* Elszivo sebesség (teljesitmény):

Erintse meg és ujjait futtassa végig a Kivalasztosav (6)
mentén:

jobbra az elszivasi sebesség (teljesitmény) néveléséhez (0-8);
balra az elszivasi sebesség (teljesitmény) csokkentéséhez (8-
0)

A termék 2 tovabbi iddzitett szivasi sebességgel (teljesitmény)
van felszerelve:

,9” 15 percig,

,10” 5 percig

ezutan a teljesitmény visszatér a 8. szintre

Megjegyzés: mindkét sebességet a kivalasztott fozési zona
kijelz6jén (13) jelzi a " szimbdlum.



3.4 Teljesitmény tablazatok

Teljesitmény szint Fézés tipusa Hasznalat (tapasztalat és fézési szokasok alapjan)
Maximalis p Gvors melegités gyorsan megemeli az élelmiszer hémérsékletét, amig a viz gyorsan
teljesitmény y g felforr, vagy a féz6folyadékok gyorsan felmelegszenek
89 Siités - forralds p!flt,as,hoz, fozés megl;ezdesehez, fagyasztott termékek olajban
siitéséhez, gyors forralashoz
Piritas - sités - forralas olajpan megfuttatdshoz, forralas fenntartasdhoz, fézéshez és
7-8 . g P i
grillezés grillezéshez (rovid ideig, 5-10 percig)
Nagy Pirits - fozés - parolds olajban megfuttatashoz, forralas lassu fenntartasahoz, f6zéshez és
teljesitmény | 6-7 o o P grilezéshez (kozepesen hosszl ideig, 10-20 percig), tartozékok
sutés - grillezés ,, P
elémelegitésére
45 Fozés - pérolas - sités parolashoz, forralas fenntartdsahoz kis langon, f6zéshez (hosszu
grillezés ideig), tészta keveréséhez
i i s e e hosszabb ideig tartd fézéshez (rizs, szoszok, siltek, hal)
Ko_zepes, 3-4 Fozes, lass( !uzon fozés foz6folyadékok jelenlétében (pl. viz, bor, husleves, tej), tészta
teljesitmény habaras - keverés 7
keveréséhez
2.3 Fozés - lassu tlizon f6zés hosszabb ideig tartd fézéshez (egy liternél kevesebb rizs, szoszok,
habaras - keverés sliltek, hal) fézofolyadékok jelenlétében (pl. viz, bor, hisleves, tej)
12 Olvasztas - felengedés vaj olvasztdsahoz, csokoladé lassi felolvasztasahoz, kis
melegen tartas - keverés mennyiség(i termékek kiolvasztasahoz
Alacsony 1 Olvasztdas - felengedés az éppen elkészilt, kis mennyiségl étel melegen tartdsahoz vagy
teljesitmény melegen tartas - keverés adagok megfelelé héfokon tartasahoz és rizottd keveréséhez
e Foz6lap stand-by vagy kikapcsolt allapotban (f6zés végén a
OFF 0 LerakSfellet maradékhd esetén lehetséges, H-L-O bettikkel jelélve)
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4, KARBANTARTAS

Figyelem! Barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi mivelet
elétt gy6zédjon meg rola, hogy a f6z6zénak ki legyenek
kapcsolva és a héfok jelzéfény elaludt.

4.1 A f6z6lap karbantartasa

4.1.1 Tisztitds

A f6z6lapot minden hasznalat utéan tisztitani kell.

Fontos: Ne hasznaljon strolészivacsot vagy acélgyapot strolét,
mert ezek tonkretehetik az (iveget. Ne hasznaljon olyan irrital6
vegyszereket, mint a sttétisztitd spray vagy folttisztitok. Minden
hasznlat utdn hagyja lehiini a féz6lapot, és tisztitsa meg a
raszaradt rétegek és a foltok eltavolitasa érdekében. A f6zélap
tisztitasdhoz puha rongyot, konyhai kéztdrlét vagy hasonlo
termékeket hasznaljon (tartsa be a gyart6 utasitasait).

NE HASZNALJON GOZTISZTITOT!

Fontos: Ha az edényekbdl véletlentil bdséges folyadék omlik ki,
a termék also részén talalhaté leeresztd szelepen keresztiil be
tud avatkozni, hogy eltavolitson minden maradékot, igy
biztositva a maximalis higiéniat. 1a. dbra

A tokéletesebb és alaposahb tisztitas érdekében teljesen
eltavolithatd az als6 kéd. 1b. dbra

A fém récs tisztitasa:

A racsot kézzel, meleg vizzel és semleges szappannal kell
lemosni, majd alaposan szérazra kell toréIni az oxidalédas
elkeriilése érdekében.

4.2 Az elszivo rendszer karbantartasa

4.2.1 Tisztitas
A tisztitashoz KIZAROLAG semleges folyékony mososzerrel
atitatott nedves ruhat hasznaljon. A TISZTITASHOZ NINCS
SZUKSEG SEMMMILYEN ESZKOZRE. Keriilie a strolészert
tartaimazo mosdszerek hasznélatat. NE HASZNALJON
ALKOHOLT!

4.2.2 Zsirsziiré

abra 2Visszatartja a f6zéshdl eredo zsirrészecskéket.
Havonta egyszer nem agressziv tisztitoszerrel, kézzel vagy
mosogatdgépben, alacsony héfokon és rovid ciklussal el kell
mosogatni.

Mosogatogépben térténd mosogatas a zsirsziiré elszinez6dését
okozhatja, de ez nem valtoztat hatékonysagan.

4.2.3 Szagsz(iré

(Csak sziird verziéban) abra 3a-b-c

Magaban tartja a f6zésbdl sza&rmazo kellemetlen szagokat.
A termék szagszlrkkel van felszerelve. A szagsziir6k
telitettsége a fozés modjatdl és a zsirsz(r§ tisztithsanak
gyakorisagatol fliggéen, hosszabb hasznalat utan kovetkezik
be. A szagsz(irék hdregeneralhatok 2/3 havonta, elémelegitett
s(itében 200 °C-on 45 percig. A megfelelé regeneracié biztositja
az allandd sz(irési hatékonysagot 5 évig.

Figyelem! Ne helyezze a sziiréket a sit6 aljara, hanem tegye
egy tepsibe, és helyezze koztes magassagha.
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BG
1. UHCTPYKLIMX 3A YNIOTPEBA

1.1 CooBe 3a rotBeHe
W3nona3gaifte camo CbAoBe 3a rotBeHe, KOUTO ca oTbenssaHn

ChC CMMBONa

BaxHo:

3a pa n3berHeTe nepMaHeHTH LLETV BbPXY NMOBBPXHOCTTA Ha MroTa,

He 13ronasaiiTe HUKora:

*  CbfOBe, Y/ETO JbHO HE € UAEarHO MMafiko;

*  MeTarnHm ChIOBE C NTaKNPaHO AbHO;

+ CbOOBe C panasa OCHOBA, 3a fa w3berHeTe OpPacKOTUHM MO
MOBBLPXHOCTTA Ha NNoTa;

* HUKOTA He MOCTaBSATE TEHIKEpUTE W TUraHUTe [OKaTo Ca OLe

TOMMM BbPXY MOBLPXHOCTTA Ha KOHTPOMHIS MaHeN Ha nrota.
He Bcudky CbjoBe, NOAXOMALLY 33 UHOYKUMS paboTsT edimkacHo,
riopaay TOBa, Ye JbHaTa MM Ca YacTUIHO 13paboTeHM OT XeNsA3HOo-
MarHuTeH MaTepuan!! Bbe (pasa Ha 3akyryBaHe Ha TEHDKEpU v
TUraHu, NPoBEPETE Jarm:

+ [IbHOTO € M3LAMO OT KENs3HO-MarHuTeH MaTtepuan. B npoTveeH
Cyyail Ce HamansBaT KakTo e(eKTVBHOCTTA Ha TOMIMHHO
npegasaHe, Taka M HEHOTO PaBHOMEPHO pasnpedensHe, C
TeMnepatypu Ha  MOBBPXHOCTTA TeHmKeparTa/T1raHa,
HEMOOXOLSLLY 38 FOTBEHETO.

Ha

+ [1bHOTO 12 He CbabpXka anmyMUHWIA: CbbT HE Ce Harpsiea U ChLUO
TaKa Moxe [ He 6bie pa3nosHaT OT MHLKTopUTE.

N\

* He nnockv /bHa unm ¢ rpanasa NoBBPXHOCT.
V13BaxmaT KoHTaKTHa MOBBPXHOCT MeXY MHAYKTOP 1 ChoBe 3a
XpaHeHe, HamansBalki ed)eKTMBHOCTTa W BrOLLaBalik
peayrraTa Ha roteeHe.

BaxHo: HuKora He MOCTaBSIATE TEHIKEPUTE W TUraHUTE [OKaTo ca
OLLIE TOM/M BbPXY NOBLPXHOCTTA Ha KOHTPOITHUS NaHen Ha noTa.
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1.1.1 CbaoBe 3a roTBeHe, C KOMTO Beye pa3snornarare

MoxeTe Aa npoBepuTe Aamv MaTepualTbT OT KOITO ca u3paboTeHn
CbIOBETE ChbPXa XEMsi30 C NOMOLLTA Ha Hail-0BUKHOBEH MarHUT.
CbpoBeTe 3a roTBeHe, KOUTO He Ca MOOXOASLW, He MpuBRvuar
MariuTa. V1 B TO31 Criyyait BakaT MHCTPYKLMWTE OT MPEAXOOHNS
naparpad.

1.1.2 [lnameTpu Ha AbHaTa Ha CbAoBeTe 3a FoTBEHe

BAXHO: ako cbaoBeTe 3a roTBeHe He Ca C MOAXOASALM
pa3mepu, 30HUTe Ha FOTBEHe HAAMA [ia ce BKITHOYaT.

3a [1a OTKpYETE MMHUMAIHUS AMamMeTbpa Ha Cbia, KOUTO Ja ce
M3M0N3Ba BbB BCska OTAEMHA 30Ha, pasimefaiiTe UCTpauumTe,
MOMECTEH! B HACTOSLLIOTO PHKOBOACTEO.

1.1.3 MHcTpyKumM 3a roTBeHe

3a ja nocTuUrHeTe Bb3MOXHO Hail-0o0bp pesyrTar, Bu cbeetBame:

+ [la v3rionasare TuraH1 1 TEHHKEPU C AUaMETbP Ha JbHOTO, PaBEH Ha To3n
Ha 30HaTa 3a roteeHe.

+ AKo € Bb3MOXHO, MO BpeMe Ha [OTBEHe, OCTaBETe Kanaka Bbpxy
TEHKEPVTE W NO-CIeLIariHo TEHKEpUTE C BUCOUMHA Hag 22 cm.

+ [la nocTagsiTe TeHmKepaTa B LEHTbPA Ha 30HaTa 3a roTBeHe, OTOensisaHa
BbpXy NrioTa.

2. YNOTPEBA HA ACTTUPATOPA

CwcTemata 3a acimpaLms Moxe fa Gbae 13nomnasaHa BbB Bepcys C
acnvpauusi ¢ BbHLIHA eBaKyauust Ui urpupaHe ¢ BbTpeluHa
LMpKyaLms..

KoHcynmvpaitre  ye6  ctpanvumte  www.shopelicacom  u
www.shop.elica.com 3a fa npoBepuTe MbiHaTa rama Ha Hanu4Hu
KOMMIIEKTW, 3 [1a MOXETE [a W3BLPLUMTE pasnvuyHUTe BALOBE
VHCTanmMpaHe, KaKTo Mpu BepeusiTa ¢ ChUnTprpaHe, Taka v Mpy Tasu ¢
acnpauys.

2.1 Bepcus ¢ acnupaums

MapwTe ce eBaKyvipaT HaBBH NOCPEACTBOM €/Ha rpyna Tpbbu (da ce

3aKynsT OTAEIHO).

CabpieTe NpoaykTa ¢ TPEOM M OTBOPM 3a pasToBapBaHe Ha CTeHaTa

C [MameTbp, paBHABAL, ce Ha Tpbbata 3a uaxoga Ha Bbamyx

(cpnaHed 3a cBbP3BaHE).

3a no-nogpobHa MHGopMaLWs 3a TpBOUTE U TEXHUTE pa3mepy,

BYXTE CTPaHuLiATa, NOCBETEHa HA aKCecoapuTe Ha PBHKOBOACTBOTO C

VHCTPYKLUMM - Bepeusi ¢ acnupaLyst.

M3nonasaHeTo Ha TPBOM W OTBOpK 33 Pa3TOBAPBAHETO 3a CTEHa C

rno-Marmbk  JMameTbp BOOM O €OHO  HamansBaHe  Ha

MPOM3BOAMTENHOCTTA HA acTupauusita M e[HO  [pacTuyHo

YBENMJaBaHe Ha Luyma.

CnienoBaTenHo Ce OTXBLPIIS BCSIKakBa OTTOBOPHOCT OTHOCHO TOBA.

3a fja ce MocTUrHe MakcManHa eqyKacHoCT Ha acrvpaLys:

! npenopb4Ba Ce eaHa MakcuMarHa TpaekTopust Ha TpbbuTe ot 7
JinHeiim meTpa.

! MpenopbyBa ce 3a obLuata JhmkvHa OT 7 NUHENHW MeTpa aa
Ce W3r1on3BaT MakcMaITHo ABe KoneHa Ha 90°

I VisbsrBalite ApacTHHW NMPOMEHW HA CEYEHWETO Ha KaHara,
[iaBaiiky BUHaM Mpeay MCTBO Ha CEYEHNETO, PaBHSIBALLO CE Ha
@ 150 mm (unm npaBobIBHa € pasmepy 222 x 89 mm).



2.2 GunTtpupalya Bepcus

3acMykaHUAT Bb3ayX Lue 6bae rTprpaH NoCPEACTBOM CrieLvianHiA
CHUITTPU 38 Ma3HUHY U PUNTPK CpeLLy Mupuami, npean Ja Gbae
MpeHacoyeH B crasTa. MpodyKTbT ce A0CTaBs C BCUMKO HEODXoavMo
3a CTaHAAPTHO (hYHKLIVOHMPaHe C 13XO4 Ha Bb3dyX B MpeHaTta Yact
Ha LioKbra Ha Lwkadba. [poayKTsT e cHabaeH ¢ KoMMMeKT mnTpy 3a
Mrprsmu. 3a mo-nogpobHa MHGopMaLms 3a, BUXKTE CTpaHuLaTa,
roceeTeHa Ha aKCcecoapute Ha PBKOBOACTBOTO C MHCTPYKLMN -
dunmpupalLia Bepeus.

3. DYHKLMOHHU

3.1 KontponeH naxen
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CeH3opHu 6yTonm (TOUCH)

1. ON/OFF ON/OFF nriot 3a roTeeHe/ c1cTema 3a acnvpaLys

2. VHoukaTop 3a N03nuyst 30Ha roTBEHe

3. 360p Ha 30HY Ha FOTBEHE V1 perympaHe Ha MOLLIHOCT

4. AxveupaHe Ha Temperature Manager (TemnepaTypeH
MeHumKep)

5. BytoHm acnupatop

6. W/3bop Ha acrmpatop
YBenuyasaHe/HamansBaHe Ha cKopocTTa (MOLUHOCTTa) Ha
acnupaumst

7. AKTvBYMpaHe Ha aBTOMATYHY (PyHKLWM
PeceT 3anyLusare Ha urpu

8. AxtueupaHe Ha Timer
YeenuyasaHe/HamanssaHe Ha BpemeTo Ha Timer

9. KeyLock

9+10.Child Lock

10. Maysa/Recall

Oucnnen/LED

11.  Buayarnmsauyst Ha MOLLHOCT

12.  BuayanmaipaHe Ha CKOpOCTTa (MOLLHOCTTa) Ha acnpaLust
[lvcnneit 3oHaTa Ha roTeeHe

[venneit acnupatop

[Ivcnnei Timer

WHoukatop Temperature Manager (TemnepatypeH MeHnmxbp)
VHavkaTop 3a mvnca Ha Gmntpu

MHavkaTop Ha hyHKLMS Ha aBTOMaTYHa acrvpaLys
VHoukaTop Timer akTviBeH

. WHoukatop Egg Timer (Taiivep AiiLa) aktveeH

. ViHoukaTop Bridge aktveeH

. ViHavkaTop 3a chyHKuvoHmMpaHe cbe SNAP

VHavkaTop FLAP

3.2 Ynotpe6a Ha nnota 3a rotBeHe

3.2.1 KakBo e He06X0AMMO Aa 3HaeTe Npeav Aa 3anoyHeTe Aa

u3nonaseare nrora

B TOBa pbKOBOACTBO CE OMMCBAT OCHOBHUTE (OyHKLM, M3NonagaiiTe

QR Ko, TOMECTEH Ha ITbpBUTE CTPaHNLM 3a AOCTBN 0 VHTepHET 3a

MhIHA MHCTPYKLAK.

Benukn GoyHKUMM HA ToTBApCKWS MNOT Ca MPOEKTVpaHu kato ce

crassar Hai-cTpoMre  Hopmu 3a  GesonacHocT. [lopagu Tasu

npUimMHa:

*  Hsxon chyHKUMM He ce aKTMBMpaT UNK ce JeaKTMBMpaT
aBTOMaTU4HO NPV NIUNCa Ha CbOBE 3a FOTBEHe UMW KOraTo
CboBeTe Ca HenpaBUNHO MOCTaBEHU BbPXY roTBApCKUA
nnor.

+ B gpym cnyyan akveupaHute yHKLMM Ce [eaKTvevpar
aBTOMATUYHO CrIE[l HSKOMKO CEKyHOW, Korato eraHara
(DYHKLWS Ce Hy)XOae OT AOMbITHATENHA HACTPOWKa, KOSTO He e
[JaneHa.

V34aKaiiTe [OKATO AVCMINEST Ce M3KIKOWM Npeay fa ce Jobrmkute

[0 30HaTa 3a rOTBEHE.



3.2.2 lucnnen Ha 30Ha Ha roTBeHe
Ha ovcrineuTe, KOUTO Ce OTHACST [0 30HUTE 3 FOTBEHE, CE MOCoYBa;

Bkrio4eHa 30Ha 3a roTeeHe O
Huso Ha MotwHocT O =
Residual Heat Indicator | H
(MHowkatop 38 OcraTbyHa
TonnuHa)
Pot Detector (LeTextop 3a kankn) | &=+
OyHkums  Temperature  Manager
(TemnepatypeH MeHunmxep)
aKTviBHa
dyHkuys Maysa 1
Child Lock L
dyHams  Automatic  Heat UP | 4
(ABTOMaTU4HO HarpsigaHe)

3.2.3 XapaKTepucTku Ha nnota

+ Safe Activation (BesonacHo akTvBupaHe): [pogykTeT ce

aKTVIBIpa CamOo MW HaTiMe Ha TEHIKEPU BbPXY 30HUTE 3a FOTBEHE:
MPOLIECHT Ha HarpsiBaHe He Ce CTapTipa Wrv MpeKsCaa B Cryualt Ha
MNCa WK OTCTPaHsIBaHe Ha TEHDKEUTE.

* Pot Detector (Oetektop 3a kanku): [pogykTbT oOTWMTa
@BTOMATVHHO HAMM4METO Ha TEHHKEPY BBPXY 30HUTE 3a FOTBEHE.

+ Safety Shut Down (BesonacHo WskntouBaHe): Mopaau npudnHu,
CBbp3aHM C 6esonacHocTTa, BCsKa 30Ha 3a [OTBEHe MMa efHo
MakcuManHo Bpeme Ha  (DYHKUMOHMpaHe, KOeTo 3aBucu OT
3a713AEHOTO HVBO Ha MOLLHOCT.

* Residual Heat Indicator (MHgukatop Ha OcTarbyHo Hansirane):
[pv M3KIHOHBAHETO Ha €3Ha WM NOBEYE 30HM 3a TOTBEHE, HANM4NETO
Ha OCTaTb4Ha TOMMMHA Ce CUHANM3WPa CbC CrelarneH Biu3yaneH
C/rHan Ha JVCMres Ha CbOTBETHATa 30Ha, MOCPEACTBOM CHMBOMA

3.2.4 OyHKUMOHMpPaHe
3abenexka: MbpBO aKTMBYpAIATE eraHaTa 30Ha.

* BknouBaHe: 0KoCHeTe O ON/OFF nnor 3a roteeHe/ cuctema
3a acnmpaumsl. JOKOCHETE OTHOBO 3a 1A U3KTTIOUUTE.

* W30op Ha 30HM 3a roTBeHe G B ij D :

[okocHeTe (neHTara 3a u3bop (3), KOSITO CHOTBETCTBA Ha XenaHata
30Ha 3a roTBeHe.

* HuBo Ha MowHoct

[lokocHeTe neHTara 3a u3bop (3) v nNpexapaiite NPLCTUTE HaasACHO
3a ia yBenm4uTe HMBOTO Ha MoLLHOCT, HansiBo 3 ia HaMarnuTe.
HanuuHute HMBa Ha MOLLHOCT ca 9 + €HO WHTEH3VBHO HUBO Ha
MOLLIHOCT, MOCONEHO Ha mcnrest ek cumeona” P ” (Power Booster)
(yeurBaTen Ha MOLLHOCT).

Husoto Ha motiHocT” 7 (Power Booster) (younaTen Ha MOLLHOCT)
0CTaBa aKTUBHO 33 5 M1HYTW, Cried KOETO MOLLIHOCTTA Ce BpbLLA KbM
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NPEAX0AHOTO HUBO.

* Bridge Zon(és; ?Mocroau 30HU): 30HUTE Ha rOTBEHE 0'j FL
(“Master”) n RL ( OFR

(“Master”) n RR (‘BropoctenenHa”) 6narogapetue Ha
tyHkupsTa Bridge ca B ckcTosHvie pa pabotaT B [Boiika Mo
KOMOWHMpaH HauvH, Cb3gaBalikn egHa obla 3oHa (obwo 2: 1
HAAACHO 1 1 HarsiBo) C eQHO W CHLUO HMBO HA MOLLHOCT. Tasn
(DYHKLWSI N03BOSIBA €HO PABHOMEPHO FOTBEHE C TaBY U TEHIKEPH
C roriemm paaviepu.

3a pa akuBupare ®yHkumsiTa Bridge:

- u3bepeTe eAHOBPEMEHHO [BETe 30HW 3a FOTBEHE, KOUTO
enaeTe Aa u3nonasare

“BropocrteneHHa’) 1 3oHute

- wimmkatopsT UJ Bridge (21) Ha “BropocTeneHHata’ soHa 3a
rOTBEHe CBETBA

- nocpezicteoM 3oHata 3a u3bop (3) Ha 3oHaTa 3a roteeHe “Master
we Gbae Bb3MOXHO Aa ce 3agage Hueoto (MowHoct) Ha
pabora

- 33 oa 6bae peakmeupaHa ®yHkumsATa Bridge e goctatbuHo a
6b/ie NoBTOpeHa ChlLiaTa NpoLieaypa 3a akTMeupaHe

* Power Limitation (OrpaHnyeHme Ha MowHOCTTa)

Oyhkupmsta  Power Limitation  (OrpannyeHve Ha  MOLLHOCTTa)
nosgonsiea Ja Obae HACTPOEHO (YHKUMOHMPAHETO Ha MPOLYKTa,
KaTo Ce orpaHu4M HeroBaTa MakcumarHa abeopbavmst (KW).
3abenexka : HacTponkata TpsibBa fa Ce M3BLPLLM MPU M3KITIOYEH
MroT, B MOMEHTa Ha CBbP3BAHETO HA MroTa 3a [OTBEHE KbM
erlexTpuIeckaTa Mpexa, U npy NoBTOPHOTO CBbP3BaHe Ha camata
€reKTpuYecka Mpexa, A0 criefgaLmuTe 2 MuHyTY, 6e3 a ce HaTucka

ByToHa N/
3a pa ce Hactpou Power Limitation (Orpanuyenve Ha
MOLLHOCTTA):

11}
- IOKOCHETe 1 331pbKTe HaT cKa BLPXY ByToHUTe a , A0
W371aBaHETO Ha eVH KpaTbK 3BYKOB CUTHAN.
- MpeM1HeTe HOBPEMEHHO BbDXY NeHTuTe 3a u3dop FL u RL

\\\

, OT NNABO HAJACHO,
nocrne 3adpbXTe HamMCHaT  MNPOAL/MKUTENHO B 30HATa,
CbOTBETCTBAlLA  Ha nocneaHoTo H/BO Ha MOLLHoCT

, 40 M30aBaHe Ha ea1H KPaTbK 3BYKOB CUrHarn

- avennesit Timer (15) nokassa cumsorute “CF6”, 3a fia nocouu, Ye e
Bb3MOXHO 13 CE M3BBPLLIK HacTpoikaTa
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- crieq ToBa HatvicHeTe GyToH m 1 Ha amcnnest ¢ Taiimep (15)
we ce nokaxe PHA (Phase power limit - OrpaHuyenve Ha
¢hazoBata MOLLHOCT):

—  pucnnesT Ha 3oHa FL Orj rokasea Tekyllata
HacTpoika*™
0=74 KW (Hactpoiika no noppasbuipaHe)
1=45KW



2=31KW
- 3a [la NPOMeHWTe HacTpoiikata Ha Power Limitation (OrpaHuyerve
Ha__ MOWHOCTTA) Ce [BMKeTe B 30HMTe 3@ M3BOp

FL

- 33 [a 3ana3vTe HanpaBeHust u3bop, HaTucHeTe GyToHuTe a
11

, 3a 1 cexyHaa; We Gbae M3naaeH YAbITKeH 3BYKOB CUHanN 3a
Ja Ce MoTBBLPAN U3BBPLLEHATA HACTPONKA W Ce W3MN3a OT (hyHKLMATa.

3.3 Ynotpeba Ha cucTemara 3a acnupaums

* BknrouBaHe: [lokocHeTe (D ON/OFF nnor 3a rotBeHe/ cuctema
3a acnupaums.

[lokocHeTe OTHOBO 3a U3KITKOYBAHE.

* BknouBaHe Ha cuctemata 3a acnupaums: Otsoperte Flap
poxocHeTe JleHTata 3a u36op (6) 3a Ja akTvevpaTe cucTemara 3a
acnvpaLs..

3abeneska: 3oHaTa Ha acrmpaLys e 06opyaBaHa C eAvH BLPTALL Ce
mexaHnieH FLAP. Heobxomumo e ga ce oteopu FLAP npeaw fa

3.4 Tabnuum 3a moLHoCT

BKITIOYMTE acrmpatopa 3a [ja akTviBipaTe cuctemara 3a acrvpauys.
AcrpaTopbT e 0bopy/aBaH C eAvH AaT4MK, KOIATO Mpy aKTVBMpaHa
acnupaLus, B criydauTe, korato npuctaskata FLAP 6be 3aTBopeHa
HambIHO, CTMpa aBTOMATMYHO MOTOpA. ACMMpATOpBT Ce CTapTupa
OTHOBO, CaMo Crief kaTo Bbie 0TBOpeH 0THOBO FLAP.

* CKOpOCT (MOLLHOCT) Ha acnupauus:

[lokocHeTe 1 NTb3HeTe NMpLCTa Mo AbikvHaTa Ha JleHTa 3a n3dop
(6):

Ha [ASICHO 33 yBEMM4aBaHe Ha CKOpOCTTa (MOLLHOCT) Ha acrvpaums
©38);

Ha NsIBO 33 HamMarsiBaHe Ha CKOPOCTTa (MOLLHOCT) Ha acripaLiys (8-
0)

MponykTeT e obopygsaH € 2 cKopocTv
[LOMbIHUTENHA acrvpaLys C TemMnopuaaTop:

"9" 32 15 MuHyT™!,

"10"3a 5 MHyT!

Crieq KOETO MOLLHOCTTa CE BpbLLaA Ha H1BO 8
3abenexka: 1 [BeTe CKOPOCTM ce mocouBaT Ha aucnres (13) Ha
nabBpaHara 30Ha 3a roTBeHe, Cbe cimeona’ .

(MoLHocTM)  Ha

HuBo Ha mowHocT| HauuH Ha rotBeHe Ynotpe6a (Bb3 OCHOBA Ha ONMTa M HABULIMTE Ha FOTBEHE)
roBulLETE 33 KPaTKO Bpeme Temnepatypata Ha xpaHata Ao Gbp3o
MakcumanHa | P YcKopeHo 3arpsiBaHe 3aBYIpaHe NMpy Hanv4ve Ha Boga Wk 3a 6bp30 3arpsiBaHe Ha TEYHOCTUTE
MOLLHOCT Ha roTBeHe
3abpXBaHe, 3aroyBaHe Ha, MbpKEHe Ha 3ampaseHy npogyktv, 6bp3o
89 [TbpkeHe — kuneHe P P P pony P
BapeHe
78 3amvyaHe - 3ambpkBaHe — | 3ambpKBaHe, NOAAbPKAHE HA CUIHO 3aBipaHe, roTBEHe 1 3amndaHe (C
KureHe — neyeHe KpaTka MPOABIDKUTENHOCT, 5-10 MHYTH)
Bucoka 3anmyaHe - rotBeHe  — | 3ambpxBaHe, NOLAbPXKaHE Ha NEKO 3aBMpaHe, TOTBEHE M 3annyaHe (Cbe
MOLLHOCT 6-7 3a[yluaBaHe — 3ambpkeaHe — | cpenHa npogbmkutenHoct, 10-20 MuHyTH), IpeaBapUTENHO 3arpsiBaHe Ha
neveHe akcecoapy
45 loTBeHe - 3agylwaBaHe - | 3adyllaBaHe, nopdbpxaHe Ha crnabo 3aBMpaHe, BapeHe (C Abnra
3aMbp)KBaHe — NeveHe MPOLLIDKUATENHOCT), pa3tbpkeaHe Ha nacTa
[bITO FOTBEHe (OpW3, COCOBE, MEYEHO Meco, puba) mpu Hammuve Ha
Cpeara 34 foreere - wmeake - ﬂ MapyXasaLLy (Tpequcm (Hanp. Boga BI/FI)HO )ﬁﬁ'IbOH MITSIKO),
MOLLHOCT CrbCTsIBaHe - pasbbpkBaHe P . P- ' » OYTBOH, ’
pa3bbpkBaHe Ha nacta
[IbIro roteeHe (06emu, Mo-Marky OT NUTBP, Opu3, COCOBE, MEYEHO MECo,
23 foreere - lmeake - puba) Mpu Hanu4Me Ha MpUOpYXaBalyl TEYHOCTU (Hamp. BOZA, BYHO.
CrBCTsBaHe - pasbbpkBaHe ' ' '
6yrboH, MIsiko)
ToneHe - pa3vipassBaHe -
pasTonsBaHe Ha Macrno, [EeMVKaTHO pasTonsiBaHe Ha  Luokorag,
12 noggbpxaHe Ha Tonno -
pa3mpassiBaHe Ha MPOaYKTY C Marku paviepy
pa3bbpkeaHe
Hucka ToneHe - pa3vpassBaHe - | MoAAbpXaHe TOMMM HA Marnkv MopuUMK XpaHa, TOKY LLUO CTOTBEHW WM
MOLLHOCT 1 noagbpKaHe Ha TOMMo — | MoambpkaHe Ha TEMMepaTypa Ha sicTusl 3a CcepeupaHe U pasbbpkBaHe Ha
pa3bbpkBaHe p130TO
loTBapckvsT NNoT € B noavuust stand-by Wk u3koYeH (C Bb3MIOXHO
OFF 0 [MoBLPXHOCT 33 NOCTaBSHE Haryme Ha ocTaTbyHa TOMNMHa Crief 3aBbPLLBAHE HA FOTBEHETO, KOETO
ce curHanmavpa ypes H-L-0)
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4. NOAAPBXKA

Bhumanue! MMpeau kakBaTo M Aa € onepauusi, CBbp3aHa C
MOYMCTBaHe UNN NOAAPLXKA, YBEPETE Ce, Ye 30HUTE Ha FOTBEHE
Ca M3KTOYEHN U Ye MHAMKATOPLT 3a OCTaTbyHAa TOMNMHA e
U3KITHOYEH.

4.1 MopppbxKa Ha NrloTa 3a roTBeHe

4.1.1 MoumncTBaHe

['OTBAPCKVAT NNIOT Ce MOYMCTBA Crief BCSKO MOM3BaHe.

BaxHo: He wsronssaitre abpasveHu rsOu wumu Ten, MoraT fda

noBpedsiT CTbKMOTO. He  yrioTpebsiBaiite  arpecvBHA  XUMMYHN

MOYMCTBALLY MpenapaTin KaTo Cperose 3a dypHa uri npernapatm 3a

OTCTpaHsiIBaHe Ha neTHa. Crief BCAKO M3NonaBaHe, adakaiite nnota

[a Ce OXnagy W o MovucTeTe, 3a [a OTCTpaHWTE HacroeHuTe

3aCbXHarnm ocTaTbLy 1 NeTHa. Mo4mMcTBalTe C Mexa Kbpria, KyXHeHeka

XapTusl U CrieLpantmi npogyKv 3a MoYMCTBaHe Ha roTBapCKWs Mot

(MpuabpKaliTe ce KbM UHCTPYKLMWTE Ha MPOM3BOMTENS).

HUKOTA HE U3MON3BAUTE MAPOCTPYMKM!I!

BaxHo: B cnyyait Ha criyyaiiHo usT4anHe 1 0BuIHoO KoMYecTBo
TEYHOCTV OT TEHDKEPUTE € Bb3VMOXHO J1a CE U3BBPLLN Hameca
4pe3 KranaHa 3a pa3ToBapBaHe, PasronoxeH Bbpxy AoNHaTa
4acT Ha MpofiyKTa, 3a la MOXe ia Ce OTCTPaH! BCEKM OCTaThK
MOACUrypsiBaiikv MaKCMarHa xuveHHa besonacHoct. dur. 1a

3a e4HO IMbIHO M 33bIOOYEHO MOUMCTBAHE MOXE A CE OTCTPaHN
13usno gonHata saHa. dwr. 1b

[MouncTBaHe Ha MeTanHaTa peLueTka:

PetueTkaTa TpsibBa aa Gbae M3MMBaHa Ha pbka C Torna Boga u

HeyTparieH npenapar v MoACyLLEeHa BHUMATENHO 3a Aa ce u3derHar

SIBMIEHWS HA OKCUdaLWS.
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4.2 MopapbKKa Ha cucTemarta 3a acnupaums

4.2.1 MNouncreaHe

3a nounctaHeTo vanonasaite EQUHCTBEHO kbpna, HaBnaxHeHa
C HeyTparH TeuHy nouvcTBaLLy npenapary. HE U3MON3BAUTE
WHCTPYMEHTW UN NPUBOPU 3A NOYNUCTBAHE!
/130sirBaitTe npenapaT, KOUTO CbabpaT abpasneHy YacTum. HE
U3MON3BAMTE CIUPT!

4.2.2 PUnTbp Ma3HUHM

®ur. 2

OUNTBLPBLT 33ALPKA Ma3HUTE YaCTULM, OTAENAHW NPY roTBEHe.
lMoynctea ce BEOHBXK MECEYHO C HeyTpanHu npenapatv. Mve ce
PBYHO WM B CHOMMANHA MaLLMHA Ha HCKa TeMMepaTypa v KpaTbk
PEXIM Ha M3MVBaHE.

MMpv MreHe Ha uiTbpa 3a MasHMHM B ChIOMMANHA MalMHa €
Bb3MOXHO TOM Aa ce 00e3LBeT, HO TOBA B HUKAKBB Crlydan He
Hamarisia CriocobHOCTTa My Ha (UnTpUpaHe.

4.2.3 dunThp 3a MMPU3MK

(Camo 3a Bepcus ¢ Guntbp) dur. 3a-b-c

3agbpKa HenpuSITHUTE MUPM3MKM, KOMTO Ce OTAENAT npw
MbpXKeHe.

MponoykTeT e cHabgeH C  KOMAMEKT OUITPM 33 MUPM3MA.
3anylwBaHeTo Ha (UITPUTE 38 MMPU3MM HacTbMBa Crief eaHa
3HaWITENHO MPOAbIKMTENHa yroTpeba, cnoped Tvma KyxHa W
yecToTaTa Ha MOYMCTBaHe Ha (HNTBPA 3@ MasHuHW. PunTpuTe 3a
MUpV3MI, MoraT [a ObaaT pereHepupaHu TEPMUYHO Ha Beekn 2/3
MeceLia B npeagapuTenHo Harpsta coypHa Ha 200°C 3a 45 muHy.
MpaBUnHOTO pereHepupaHe rapaHTpa enHa edeKTVBHOCT Ha
HempeKbCHaTo chnTpupaHe 3a 5 ropuHm.

BHumanue! He noctassiite untpute Ha SbHOTO HA pypHaTa
, @ TV MocTaBsiiTe B TaBa, kaTo i NOCTABUTE Ha MEXAWHHA
BMCOYMHA.
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1. INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
1.1 Vase pentru gatit

Utilizati numai vase de gatit pe care este aplicat simbolul

Important:

pentru a evita deteriorarea iremediabila a suprafetei plitei, nu

utilizati:

+ vase a caror baza nu este perfect plata;

+ vase metalice cu baza emailata;

* vase cu baza rugoasa, pentru a evita zgarierea suprafetei plitei

de gatit;

nu asezati niciodata oalele si tigdile fierbinti pe suprafata

panoului de comanda al plitei.

Nu toate vasele de gatit potrivite pentru inductie functioneaza

in mod eficient, din cauza bazelor alcétuite partial din

material feromagnetic!! In momentul achizitionarii oalelor sau

tigailor, verificati ca: .

+ Baza sa fie realizata in intregime din material feromagnetic. In
caz contrar, se va diminua atat randamentul de transmisie a
caldurii, cat si uniformitatea acesteia, cu temperaturi ale
suprafetei tigaii/oalei, ce nu sunt adecvate pentru gatit.

NU!

+ Baza sa nu contind aluminiu: vasul nu se va incalzi si este
posibil sa nu fie nici recunoscut de catre dispozitivele de
inductie.

NU!

+ Baze care nu sunt plate sau care au suprafata rugoasa.
In caz contrar, se va diminua suprafata de contact dintre
dispozitivul de inductie si vasul de gatit, ducand la
reducerea randamentul acestuia i la o experientd de gatit
nesatisfacatoare.

DA!

Important: nu asezati niciodata tigaile si oalele fierbinti pe
suprafata panoului de comanda al plitei.
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1.1.1 Vase pe care le aveti dinainte

Putetj verifica dacad materialul vasului de gatit este magnetic,
folosind un simplu magnet. Vasele de gatit nu sunt adecvate in
cazul in care nu pot fi detectate de catre magnet. Si in acest
caz, sunt valabile indicatiile din cuprinsul paragrafului anterior.

1.1.2 Diametre recomandate pentru bazele vaselor de gatit
IMPORTANT: daca vasele de gatit nu au dimensiunile
corecte, zonele de gatit nu vor porni.

Pentru a afla diametrul minim al vasului de gatit ce trebuie
utilizat pe fiecare zona in parte, consultati partea ilustrata din
prezentul manual.

1.1.3 Indicatii pentru gatit

Pentru a obtine cele mai bune rezultate, se recomanda:

+ Sa utilizati vase de gatit cu diametrul bazei egal cu cel al zonei de
gatit.

+ Daca este posibil, sa lasati capacul deasupra oalei, in timpul gétitului,
mai ales in cazul vaselor de gatit cu inaltime de peste 22 cm.

+ Sa pozitionati oala in centrul zonei de gatit desenate pe plita.

2. UTILIZAREA SISTEMULUI DE
ASPIRARE

Sistemul de aspirare poate fi utilizat in versiunea cu aspirare cu
evacuare externa sau cu filtrare cu recirculare interna.
Consultati site-urile www.elica.com si www.shop.elica.com
pentru a afla gama completa de seturi disponibile, pentru a
putea efectua diferitele instalari, atat in versiunea cu filtrare, cat
si in versiunea cu aspirare.

2.1 Versiune cu aspirare

Vaporii sunt evacuati spre exterior, printr-o serie de conducte

(ce se vor achizitiona separat).

Conectati aparatul la conducte si orificii de evacuare prin

perete, avand un diametru echivalent orificiului de iesire a

aerului (flansa de conectare).

Pentru mai multe informatii privind conductele si dimensiunile

acestora, consultati pagina referitoare la accesorii, din

manualul de instalare - Versiune cu aspirare.

Utilizarea unor conducte si orificii de evacuare prin perete cu

diametru mai mic se va solda cu o reducere a performantelor

de aspirare si o crestere drastica a zgomotului.

Asadar, nu ne vom asuma nicio raspundere in acest sens.

Pentru a obtine eficienta maxima de aspiratie:

I Se recomanda un traseu maxim al conductei, de 7 metri
liniari.

I Se recomandd ca pe totalul de 7 metri liniari s& se
utilizeze cel mult doua coturi de 90°

I Evitati modificarile drastice ale sectiunii conductei,
preferand intotdeauna sectiunea echivalentd cu @ 150
mm (sau cea dreptunghiulara de 222 x 89 mm).



2.2 Versiune cu filtrare

Aerul aspirat va fi filtrat prin filtre de grasime si filtre de retinere
a mirosurilor, Tnainte de a fi redirectionat in incapere. Aparatul
se livreaza cu toate accesoriile necesare pentru o instalare
standard cu orificiu de iesire a aerului in partea frontald a
soclului mobilei. Aparatul este prevézut cu un set de filtre de
refinere a mirosurilor. Pentru mai multe informatii, consultati
pagina aferenta accesoriilor, din manualul de instalare -
Versiune cu filtrare.

3. FUNCTIONARE

3.1 Panou de comanda
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Taste tactile (TOUCH)
Tasta ON/OFF pentru plita de gétit/sistemul de aspiratie
Indicator pozitie zona de gatit
Selectare zone de gatit si reglare putere
Activare Temperature Manager (Gestionare temperatura)
Taste sistem de aspirare
Selectare sistem de aspirare
Crestere/Reducere viteza (putere) de aspirare
7. Activare functji automate
Resetare saturatie filtre
8. Activare Temporizator
Crestere/Reducere timp Temporizator
9. Key Lock (Blocare taste)
9+10.Child Lock (Blocare acces copii)
10. Pauza/ Revocare

Sk wn e

Afisaj / LED
Vizualizare putere

12. Vizualizare viteza (putere) de aspirare
13. Afisaj zona de gatit

14. Afisaj sistem de aspirare

15. Afisaj Temporizator

16. Indicator Temperature Manager (Gestionare temperatura)
17. Indicator asistenta filtre

18. Indicator functie de aspiratie automata
19. Indicator Temporizator activat

20. Indicator Clepsidra (Egg Timer) activ
21. Indicator Punte (Bridge) activ

22. Indicator functionare cu SNAP

23. Indicator FLAP (CLAPETA)

3.2 Utilizarea plitei de gatit

3.2.1 Ce trebuie s stiti, inainte de a incepe

In acest manual sunt descrise functiile principale. Folositi codul

QR tiparit pe primele pagini, pentru a accesa instructiunile

complete, pe Internet.

Toate functiile acestei plite de gatit indeplinesc cele mai stricte

standarde de siguranta. Din acest motiv:

* Anumite functii nu se activeaza, sau se dezactiveaza
automat, in lipsa vaselor de gatit, sau atunci cand
acestea sunt pozitionate gresit pe ochiuri.

+ In alte situatii, functiile activate se dezactiveaza automat dupa
céteva secunde, atunci cand functia selectata necesita o
ulterioara setare, care nu a fost efectuata.

Asteptati pana cand afisajul se stinge inainte de a va apropia

de zona de gatit.



3.2.2 Afisaj zona de gatit
Pe afisajele aferente zonelor de gatit, se indica:

Zona de gatit aprinsa O

.5.p

Residual  Heat Indicator |
(Indicator caldura reziduala)

Nivelul de putere

Pot Detector (Detector vas de | &
gétit) -
Functie Temperature Manager | ¢_¢
(Gestionare temperatura)
activata

Functje Pauza 1

Functie Blocare acces copii

2l

Functie Automatic Heat UP
(Incélzire Automata)

3.2.3 Caracteristicile plitei

+ Safe Activation (Activare sigura): Produsul se activeaza
numai in prezenta vaselor de gatit pe zonele de gatit: procesul
de incalzire nu porneste sau se intrerupe in cazul lipsei sau
indepartarii vaselor de gatit.

* Pot Detector (Detector vas de gatit): Produsul identifica
automat prezenta vaselor de gatit pe zonele de gatit.

+ Safety Shut Down (Oprire de sigurantd): Din motive de
sigurantd, fiecare zond de gatit are un timp maxim de
functionare care depinde de nivelul de putere setat.

+ Residual Heat Indicator (Indicator cildura reziduala): in
momentul stingerii uneia sau mai multor zone de gatit, prezenta
caldurii reziduale va fi semnalata printr-un semnal vizual special
de pe afisajul aferent zonei respective, prin simbolul “/3".

3.2.4 Functionare
Nota: activati mai intéi zona dorita.

I
* Pornire: atingeti tasta O ON/OFF plita de gatit/sistem de
aspirare. Atingeti din nou pentru a inchide.

* Selectarea zonelor de gatit G B o’j D :

Atingeti bara de selectare (3) corespunzatoare zonei de gatit
dorite.

* Nivel de putere

Atingeti bara de selectare (3) si derulati cu degetele spre
dreapta pentru a creste nivelul de putere, sau spre stanga
pentru a-l reduce.

Nivelurile de putere disponibile sunt in numar de 9 + un nivel de
putere intensiv, indicat pe afisajul optic cu simbolul ” £ ”
(Power Booster (Amplificare putere)).

Nivelul de putere ” P ” (Power Booster) ramane activat timp de
5 minute, dupé care puterea revine la nivelul anterior.

(“Master”) si RR (“Secundard”), datoritd functiei
Bridge (Punte) pot functiona in pereche, in mod combinat,
creénd o singura zona (2 in total: 1 la dreapta si 1 la sténga),
cu acelasi nivel de putere. Aceasta functie permite o gatire
omogena cu tavi si oale de dimensiuni mari.

Pentru a activa Functia Bridge (Punte):

- selectati in acelasi timp cele doua zone de gatit pe care
doriti sa le utilizati

* Bridge Zones onne tip punte): Zonele de gatit o’j FL
(“Master”) si A?L (“Secundara”) si zonele G FR

- indicatorul UJ Bridge (21) aferent zonei de gétit “Secundare”
se va aprinde

- prin intermediul Zonei de selectare (3) a zonei de gatit
“Master va fi posibila setarea nivelului (puterii) de
functionare

- pentru a dezactiva Functia Bridge (Punte) este suficient sa
repetati aceeasi procedura de activare

* Power Limitation (Limitare putere)

Functia Power Limitation (Limitare Putere) permite sa se
seteze functionarea aparatului, limitdnd curentul maxim
absorbit de catre acesta (KW).

Nota: setarea trebuie sa se faca cu plita oprita, in momentul
conectarii plitei de gatit la reteaua electricd, sau in momentul
reconectarii retelei electrice, in cel mult 2 minute, fara a apasa

tasta d)

Pentru a seta functia Power Limitation (Limita;;c‘a putere):

- atingeti si mentineti apasate tastele a m , péna la
emiterea unui scurt semnal sonor.
i concomitent pe barele de selectare FL si RL

% , de la stanga spre dreapta,
dupa care continuati sa apasati lung pe zona corespunzatoare

ultimului nivel de putere
unui scurt semnal sonor

, pana la emiterea

- pe afisajul temporizatorului (15) vor aparea simbolurile “CF6”,
ce indica faptul ca estesgcs)sibilé efectuarea setarii

- apasati apoi tasta m si pe afisajul temporizatorului (15)
va aparea simbolul PHA (Phase power limit) [limitare putere
faza):

—  afisajul zonei FL O‘j va indica setarea
actuald*
0=7,4 KW (setare implicita)
1=45KW
2=31KW
- pentru a modifica setarea Power Limitation (Limitare a
puteri),  derulati pe  casutele de  selectare

FL



- pentru a salva optiunea aleasa, apasati tastele a m ,
timp de 1 secunda; va fi emis un semnal sonor, pentru a
confirma setarea efectuata cu succes, dupa care se va iesi din
aceasta functie.

3.3 Utilizarea sistemului de aspirare

* Pornire: Atingeti tasta @ ON/OFF pentru plita de
gatit/sistemul de aspiratie.

Atingeti din nou tasta, pentru a inchide.

* Pornirea sistemului de aspirare: Deschideti clapeta si
atingeti Bara de selectare (6) pentru a activa sistemul de
aspirare.

Nota: Zona de aspiratie este prevazuta cu o CLAPETA rotativé
mecanicd. Este necesara deschiderea CLAPETEI, inainte de a
porni hota, pentru a activa sistemul de aspirare. Hota este
prevazutd cu un senzor care, atunci cand aspiratia este activata,

3.4 Tabele de putere

n cazul in care CLAPETA este inchisd complet, determina
oprirea automata a motorului. Aspiratia va reporni numai in
momentul redeschiderii CLAPETEI.

* Viteza (putere) de aspirare:

Atingeti si derulati cu degetele de-a lungul Barei de selectare
(6):

spre dreapta pentru a mari viteza (puterea) de aspirare (0-8);
spre stanga pentru a reduce viteza (puterea) de aspirare (8-0)
Aparatul este prevazut cu 2 viteze (puteri) de aspirare
suplimentare, temporizate:

"9" timp de 15 minute,

"10" timp de 5 minute

dupa care, puterea revine la nivelul 8

Nota: ambele viteze sunt indicate pe afisajul (13) aferent zonei
de gétit selectate, prin simbolul ” P”.

Nivel de putere | Tip de gatit Utilizare (in functie de experienta si de preferintele de gatire)
Putere PO - crestere in scurt timp a temperaturii mancéarurilor, pana la fierberea
P Incélzire rapida e . MO o o
max rapida in cazul apei, sau incalzirea rapida a lichidelor de gatire
89 Préjire — fierbere rumenire, incepere a gatitului, prajire produse congelate, fierbere
rapida
7.8 Rumenire — prajire - fierbere - | calire, mentinerea fierberii intense, gatit si gatit la gratar (de scurta
gatit la gratar durata, 5-10 minute)
P_u?erev Ruvmemre ) ga}llrle ~ mancarurt célire, mentinerea fierberii usoare, gatit si gatit la gratar (de durata
ridicata 6-7 scazute — prajire — gatit la die. 10-20 mi incalzi ol
gritar medie, 10-20 minute), preincalzirea accesoriilor
45 Gétire — méncaruri scazute — | gatitul mancarurilor scazute, mentinerea fierberilor delicate, gatit (de
prajire - gatit la gratar lunga durata), omogenizarea pastelor fainoase
Putere Gitire - fierbere la foc mic - preparate cu gat_lrelde Iungavdlurata (orez, sosuri, lfnptun,vpe$te) in
) 3-4 . . prezenta unor lichide de gatire (de ex. apa, vin, supa, lapte),
medie ingrosare — omogenizare o "
. omogenizarea pastelor fainoase
" ) ) preparate cu gatire de lunga duratd (cu volum sub un litru: orez,
Gétire - fierbere la foc mic - S e . L o <
2-3 inarosare — omodenizare sosuri, fripturi, peste) in prezenta unor lichide de gatire (de ex. apa,
970 g vin, supé, lapte)
Toplr_e - decongelare - topirea untului, topirea delicatd a ciocolatei, decongelarea
1-2 mentinere  la  cald - T .
T produselor de mici dimensiuni
omogenizare
Putere Topire - decongelare - | mentinerea la cald a unor mici portii de mancaruri care tocmai au
joasa 1 mentinere  la  cald - | fost gatite, sau mentinerea temperaturii platourilor si omogenizarea
omogenizare pilafurilor
OFF 0 Suprafat de sprijin Pllt_a devgatlt in lstandv-l_))_/_ sau oprlta‘ (posibila prezenta de caldura
' reziduala la sfargitul gatirii, semnalata cu H-L-O)
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4. INTRETINERE

Atentie! inainte de orice operatiune de curitare sau
intretinere, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite si
indicatorul luminos de caldura nu mai este afigat.

4.1 Intretinerea plitei de gatit

4.1.1 Curatare

Plita trebuie curatata dupa fiecare utilizare.

Important: Nu folositi bureti abrazivi sau bureti din sarma,

deoarece pot deteriora sticla. Nu folositi detergenti chimici

iritanti, cum ar fi spray-uri pentru cuptor sau pentru indepartarea

petelor. Dupé fiecare utilizare, asteptati sa se raceasca plita si

apoi curatati-o, pentru a indeparta depunerile si petele. Folositi

o0 laveta moale, hértie absorbantd de bucatarie sau produse

specifice pentru curatarea plitei (respectati indicatiile

producatorului). }

NU UTILIZATI APARATE DE CURATAT CU JET DE ABUR!!!

Important: Tn cazul unor scurgeri accidentale si abundente de
lichide din vasele de gatit, puteti interveni prin supapa de
evacuare, aflata in partea inferioara a aparatului, in asa fel
incat sa eliminati orice reziduuri, garantdnd maxima
siguranta si igiena. Fig. 1a

Pentru o curatare mai completa si mai temeinica, se poate
demonta complet cuva din partea inferioara. Fig. 1b

Curatarea gratarului metalic:

Gréatarul trebuie spélat la mana, cu apa calda si detergent

neutru si apoi trebuie uscat foarte bine, pentru a evita

fenomenele de oxidare.
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4.2 Intretinerea sistemului de aspirare

4.2.1 Curatare

Pentru curatare folosii EXCLUSIV un material imbibat cu
detergenti lichizi neutri. NU UTILIZATI UNELTE SAU
INSTRUMENTE PENTRU CURATARE! Evitafj folosirea
produselor pe baza de abrazivi NU FOLOSITI ALCOOL!

4.2.2 Filtru de grasime

Fig. 2Capteaza particulele de grasime care apar in timpul
pregatirii alimentelor.

Trebuie curatat o daté pe luna cu detergenti neabrazivi, manual
sau utilizand masina de spalat vase, la temperaturi scazute si
folosind un program scurt.

Filtrul metalic anti-grasimi, spalat cu magina de spélat vase se
poate decolora, dar nu-gi va pierde caracteristicile de filtrare.

4.2.3 Filtru de retinere a mirosurilor

(numai pentru versiunea cu filtrare) Fig. 3a-b-c

Retine mirosurile neplacute, derivate in urma procesului
de gatire a alimentelor.

Aparatul este prevazut cu un set de filtre de retinere a
mirosurilor. Filtrele de retinere a mirosurilor neplacute ajung la
saturatie dupa o folosire mai mult sau mai putin indelungata, in
functie de tipul de bucatarie si de regularitatea de curatare a
filtrului de grasimi. Filtrele de refinere a mirosurilor pot fi
regenerate termic, o data la 2/3 luni, in cuptorul preincalzit la o
temperatura de 200°C timp de 45 de minute. O corecta
regenerare asigura o eficientd de filtrare constanta, timp de 5
ani.

Atentie! Nu asezati filtrele in partea de jos a cuptorului, ci
puneti-le intr-o tava si pozitionati tava la o inaltime
intermediara.
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1. UHCTPYKLIMK NO SKCMNNYATALUU

1.1 Mocyna ans rotoBKu
lMpumeHsiiTe ToNbko Takylo nocydy, Ha KOTOPOM HaHeceH

chumBon .

BaxHo:

BO n3DexaHve HeobPaTUMOTO NOBPEXAEHNS BAPOYHOI MOBEPXHOCTU

He Veronb3ywTe nocyay:

*  CHEPOBHbIM HNLLEM;

*+  METanmM4eCKyto C SMarmpoBaHHbIM AHNLLEM;

* C LUEPOXOBATBLIM AHNLLEM - BO M3bEXaHue LiapaniH Ha BapO4HO
naHenw;

* HUKOTAA He CTaBbTe ropsim1e KacTpronu U CKOBOPOAKW Ha MaHenb

YNPaBrEHIst BAPO4HOI NOBEPXHOCTBO.
He Bce KacTpionu, MpWroaHble ANS MHOYKUWMOHHBIX MaHenen,
[0CTaTOMHO XOPOLLIO PAaboTaKoT MO MPUYMHE TOTO, YTO UX AHNLLA HE
MOMHOCTLIO  M3TOTOBNEHbI M3 (PeppOMarHiTHbIX - MaTepyanos!!
IMokynasi nocyAy, MPOKOHTPONMPYWTE, YTObbI:

+ [lHvwe Obino MOMHOCTBIO M3MOTOBMEHO M3 (hepPOMArHUTHbIX
matepuanos. B npotvieHom criydae nagaeT SdeKTVBHOCTL 1
PaBHOMEPHOCTL Tennonepedayn, a Temnepatypa MoBEPXHOCTU
MOCY/bl MOXET ObITb HE NMOAXOAALLEN [ FOTOBKM.

HET!

« [Huwe He cogepxano amoMuHMs: mocyda He  OymeT
pa3orpeBaTbCs MHLYKTOpaMm, Ui OHK ee BOODLLIE He 0BHapyxar.

HET!

«  [muwa He OKasanMChb HEPOBHbIMA 1 C  LLEPOXOBATOM
MOBEPXHOCTBIO.
YMeHbLUAKOT MOBEPXHOCTb KOHTAKTA WHOYKTOpa C TMOCYZOW,
MOHKAs 3pPEKTMBHOCTL Harpesa M yXy[was pesyrbTatbl
FOTOBKY.

BaXHO: HUKOTZA He CTaBbTe ropsiie KACTPIONM U CKOBOPOOKA Ha
naHerb ypaerneHys BAPO4HOM MOBEPXHOCTHIO.
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1.1.1 Ve nmeBLLasics paHee nocyaa

MoxHo npoBepuTb, 0BrafaeT MM MaTepuan KacTpioni MarHUTHLIMM
CBOMCTBaMM NPy MOMOLLY MPOCTOro MarHuTa. KacTptonu HenpurogH!
ANA UCTIONG30BaHIS, ECIM MarHUT He pearmpyet Ha Hix. W B atom
CITyHae UMEtOT Cvny ykasaHus npedpiayLLero napamada.

1.1.2 PekomeHayeMble AMaMeTpbl Ans HULA NOCYAb!

BAXHO: npu HecooTBeTCTBYIOWMX AMameTpax nocyabl
BapOY4HbIe 30HbI He BKIHOYAOTCS.

UroBbl y3HaTb, KakOB MUHMMANbHbIA OUaMeTp nocyabl Ans
TOTOBKM Y KON OTAEMBHON 30HbI, CM. UIMIOCTPUPOBAHHYHO YaCTb
[aHHOTO PYKOBOLCTBA.

1.1.3 Ykazanus ans npouecca rotoBku

[Ins [OCTWXEHS HaMMYYLLIMX PE3yTbTATOB PEKOMEHAYETCS:

+ Mcnonb3oBath CKOBOpOAbI W KACTPIONM C AMaMETpOM  AHa,
paBHbIM AaMETPY 30HbI Bapky.

+ [lo BO3MOXHOCTM HaKpbIBATb MOCYAY B XOAE FOTOBKM KDbILLKOIA,
0COBEHHO, ECIM €€ BbICOTA MPEBLILLAET 22 CM.

+ Pa3veLats nocyay B LIEHTPE BapoO4HOM 30HbI, 0003HaYeHHOI Ha
BapO4HON NaHemnu.

2. NPUMEHEHME BbITAXKU

Cuctema yaarneHusi NapoB MOXET M3FOTABIMBATHCS B BbITSHKHOM
VICTIONHEHM, C BbIBOLOM MApoB Hapyxy, WM UIbTPYIOLLEM
VICTIOIHEHMIA, C PELIMPKYTISILIVEN.

Cm. caimsl  www.elicacom u  www.shop.elicacom  uTobbl
O3HAKOMUTEC! C  MOMHBbIM ~ ACCOPTUMEHTOM  KOMMIIEKTOB  Aist
Pa3MMYHbIX UCTIONHEHUA CUCTEMbI, Kak ChUrbTPYHOLLEro, Tak W
BbITSDKHOIO.

2.1 UcnonHeHue BbITSXKKW C yAaneHnem

Mapbl yAansioTcs Hapyxy 4Yepes cvcTeMbl BO3OyXOBOAHbIX Tpyo

(nomnexalumx NproBPETEHI0 OTAEMBHO).

MoacoeauHuTe w3genve K BbiTsHKHbIM Tpybam W oTBepCTUsM B

CTeHe, UMEIOLLYM [vtaMeTp, KOTOpbIi paBeH AviaMeTpy BbIXOLHOMO

OTBEPCTUS (COANHMTENBHOTO (hraHLa).

Boree nogpobHo o Tpybax M WX pa3vepax CM. CTpaHuLy

aKCeccyapoB PYKOBOACTBA MO MOHTaXy W yCTaHOBKe - VicnonHeHve

BBITSIKKM C YareHuem.

Vcronb3oBaHve BbITSbKHbIX TPyO W OTBEPCTUI B CTEHE C MEHBLLMM

[VaMeTPOM  MpUBEOET K YXyOWeHMIo paboumx  XapaKTepucTuk

CUCTEMbI BBITSBKKI 11 CYLLIECTBEHHOMY YBENMYEHMIO YPOBHS LLIYMA.

MosTomy B nopoGHbIX Cryyasix Mpou3BOAMTENb CHUMAeT ¢ cebst

BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTb.

[ins obecrieyerns MakcuMarnbHoN dEKTUBHOCTY BbITSKKM:

! PexomeHayemasi Makc. AnvHa Tpyb COCTaBNSIET 7 MOOHHbIX
METPOB.

I Ha 7 meTpoB Tpyb pexomeHzyeTcs He Goree aByx U3MBOB Ha
90°

! Vsberailte pesmx CkaykoB B CEYEHMM BO3OYXOBOAOB,
MPELMOYTUTENLHO  MOAJEPUBaTL  MOCTOSHHOE  CeyeHie,
cootBeTcTBytolee @ 150 MM (M Ans MpSIMOYroMbHbIX
CeyeHuin - 222 x 89 mm.)



2.2 dunbTpytolLiee MCMONHeHWe

BeacbiBaembil BO3ayX (PUIbTPYETC C MOMOLLBIO  CrieLarnbHbIX
KMPO- 1 3aNaxoynaBnuBaloLLyX (unbTPOB, @ 3aTeM BO3BPALLAETCH B
romeLLeHre. Manenve Komnnektyetcs BceM HeoOXomvMbIM A
CTaHOAPTHON YCTaHOBKA C BbIXOHLIM OTBEPCTMEM ANA BO3yXa B
nepeaHel yactu uokonst Mebenu. [laHHoe wanenve ofopynoBaHo
Habopom fAesopopvpytouyx  ¢vnsTpos.  Bonee  nogpobHo e
CTPaHWILY MO aKceccyapam PyKOBOZCTBA MO MOHTEXKY M YCTaHOBKE -
OunbTpyHoLLEe UCTIONHEHe.

3. PABOTA YCTPOUCTBA

3.1 MaHenb ynpaBnexus

RL RR

FL 7/ FR

—3
5 19
|
-_— 14—8 D a—22
am—17
(4118 [ oo 112
—6
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CeHcopHblie kHonku (TOUCH)
1. ON/OFF(BKIN/BbIKI1) Bapo4HOi MOBEPXHOCTU/BBITSIKKM
2. VHoukaums nonoxeHws BapoqHOM 30Hb!
3. BblGop BapOUHbIX 30H M PErym1poBKa MOLLIHOCTY
4. Bxmovenve cyHkum Temperature Manager (ynpaeneHve
Temneparypoi)
5. KHOMK BbITsKKM
6. Bbibop BbITsKKN
YBenuueHme/yMeHbLLEHNE CKOPOCTY (MOLLHOCTH) BbITSDKKA
7. BKnoyeHvie aBTOMATUHECKUX DYHKLINA
C6poc 3acoperust punbTpoB
8. BxmioyeHve Taiivepa
YBenuieH1e/yMeHbLLEH e BPEMEHN TaiMepa
9. Key Lock (6riokvipoBKa KHOMOK)
9+10.Child Lock(3aLuyTa aeteit)
10. Maysa/Recall

DOvcnnen / CUMbI (cBeTOMHAKKATOPbI)

11.  OroBpaxeHie MoLHOCT!

12.  OtoBpaxeHie CKOpOCTY (MOLLHOCTH) BbITSDKKA

13, [ucnnei Bapo4HOI 30Hb!

14. [vcnneit BbITSDKKA

15. [vcnnei Taiimepa

16. WHomkatop chyHkym Temperature Manager (ynpaenexvie
Temneparypoi)

17, ViHaykaTop HeobxoaumocTin obcnyxuBanis nmbTpos

18, /HavKaTop ChyHKLIM aBTOMATVIHECKOI BbITSDKKM

19.  WHavkaTop BKITIO4EHNS Taliepa

20. WHoukatop Egg Timer (TaiiMep Ans Bapky sIvLL) akTBEH

21, WHovkatop BKIKo4eHNs dyHKUym Bridge (Moct)

22. WHovkatop pabotbl ¢ ycrpoiicteom SNAP

23, WHovkatop SACNOHKN

3.2 PaboTa ¢ BapoO4HON NOBEPXHOCTLH

3.2.1 Yo HyXHO 3HaTb Nepep, Ha4anom paboTbI

B paHHOM pYKOBOACTBE OMACAHbl OCHOBHblE GYHKLMM, @ Ans

AOCTyNa K MOMHbIM MHCTPYKUMAM B CETU MHTEPHET HeobXomumo

venons3osaTb QR-k0A Ha MepBbIX CTPaHMLAX.

Bce (yHKUMM STOM  WMHOYKUMOHHOW MnwTbl  paspabotabl ¢

CcobropieH1eM cambix CTPOMVX CTaHaapToB BesonacHocTy. Moatomy:

*  Hekotopble  chyHKUMM He  aKTMBMpPYHOTCH,  WIU
OTKITHOYAIOTCA aBTOMATMYECKW, MpW OTCYTCTBUM MOCYAbI
Ha NOBEPXHOCTY MW NPV €€ HeNPaBUITbHOM pasMeLLieHNN.

+ B mpymx cnyyasx BKMOYeHHble hyHKLWM aBTOMATUHECK
OTKITHOMAIOTCS MOCTIE HECKOMbBKIX CEKYHA, €CT He BbINONHUTL
[JOMONHATENBHONA HACTPOIAKY, KoTopasi Heobxoguma Ans ee
paboTbi.

Mepen npnbnibKeH1eM K BapouHOI 30He NOACXKAVTE, Moka AvCTnen

He roracHeT.



3.2.2 [lncnneit BapoOYHOIA 30HbI
Ha avcnnesix, cooTBETCTBYOLMX BapOUHbIM 30HaM, oToGpakaeTes
crieaytoLLas vHopmaLws:

BapouHas 30Ha BKrioyeHa

8P

YpoBEHb MOLLHOCTH

VIHouKaTop oCTaTo4HOro Tenna

Pot Detector (mamumk Hammums
nocyAbl)

g

Oyhkups  Temperature  Manager
(ynpaBneHve Temneparypoi)
BKITIO4eHa

C

——
-—

OyHrums Maysa

Child Lock (3awuyra ot fetein)

L
Oywaps  Automatic Heat UP | 5
(aBTOMaTUYECKU HArpeB)

3.2.3 XapakTepHble 0COGEHHOCTV BapOYHOI NOBEPXHOCTH

+ Safe Activation(BesonacHoe BKntoueHme): Manenve BrroyaeTcst
TOMBKO MPY Har4MM KacTpIorb B BApOUHbIX 30HaX: MpoLece Harpesa
He 3arnyckaeTcsl WM MpeKpalLaeTCs MW OTCYTCTBAM WIM CHSITUM
KacTpiorib.

o Pot Detector (gamuk Hanuums nocyabl): YCTPONICTBO
aBTOMATUYECKV ONPEENSET HaMMUME KACTPIONb B BAPOYHbIX 30HaX.

+ Safety Shut Down (MpenoxpaxuTtensHoe oTkoueHme): B Liensx
6e30MacHoCTV Kaxkaas BapouHas 30Ha MMEET MaKcUMarsHoe Bpems
paboThI, KOTOPOE 3aBUCUT OT YCTAHOBINEHHOMO YPOBHS! MOLLIHOCTW.

* Residual Heat Indicator (nhavkatop octatouHoro Tenna): lNocre
BbIKTTIOYEHUS OJHOM WM HECKOMbKX BAPOYHbIX 30H Ha Harudve
OCTaTOYHOrO TEMMa YKa3blBAET ChiELManbHblii CurHan Ha aucnnee
COOTBETCTBYHOLLE 30HbI B BIAAE CMBOMA ‘41"

3.2.4 Pabora ycTpoiicTBa
TMpuM.: CHayana BKIOUMTE HyHyH0 30HY/KOHOPKY.

I

* BknioueHue: MpUKOCHYTECS K O ONJ/OFF(BKIN/BbIKI)
BapOYHOI MOBEPXHOCTH | CUCTEMbI BbITSKKM. [iNs1 BLIKIHOHEH!S
MPVIKOCHYTHCS eLLie pas.

* BbiGop BapoyHbIX 30H G B 0'j B :

MpvkocruTecs K MaHenw BbIGopa (3), COOTBETCTBYIOLLEN KeNaeMoit
BapO4HOM 30He.

* YpoBeHb MOLHOCTH

IMpvkocruTecs K Maxenu BbIGopa (3) 1 NpoBeavTe NanbLiaMi BNpaso
NS YBENVYEHS YPOBHS MOLLIHOCTH, BIIEBO 1 YMEHbLIEHNS.
Vmetotcs 9 ypoBHEM MOLLHOCTM +  MHTEHCMBHbIA  YPOBEHD,
nokasaHHbIit Ha mvcrinee cumeorom ” P 7 (Power Booster
(Yeunurenb mowHocH)).

30T ypoBeHs MotLHocT ” P 7 (Power Booster) paBoTaeT B TeveHne
5 M1HYT, 3aTeM MOLLHOCTb BO3BPALLAETCA Ha MpeablayLLMiA YPOBEHb.
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* Bridge Zones (CoBMelleHHbIe 30HbI gaﬁmue 30HbI O'j
FL(nepenH. nesas) (“MasteranaBHaa”: " RL(3agHss nesas)
(‘BropuyHas’) w (o)

CS

(“Master/MnasHas”) n RR(npasas 3apHss) (‘Bropuutas’)
Bnarogaps pyHkuym Bridge/CoBmelueHue criocobHbl pabotatb
ronapHo B Ka4ecTBe OfAHON 30HbI (Bcero 2: 1 cnpasa u 1 cresa) ¢
©[MHbIM YPOBHEM MOLLIHOCTV Harpesa. Takast (hyHKLWs Mo3sonseT
obecrieunBaTb  paBHoMepHyl0 00pabotky B nocyde Gomblumx
pa3viepoB.

[Mna BkntoueHma yHKumm Bridge:

- BblbepuTe OfHOBPEMEHHO [Be BapoyHble 30HbI, KOTOPble
NnaHnpyeTcs NCnonb30BaTh

30HbI FR(nepemH.  npasas)

- VHowkatop lll Bridge/CoBwmelueHnst  (21) BapouHOii  30HbI
“BropuyHas” 3aroputcs

- ¢ romowpio [MMaHenu BbIOOpa (3) BapoyHOM  30HBI
“MasterTnaBHas MoxHO OymeT 3ajatb Pabouun ypoBeHb
(MoLHoCTH) HarpeBa

- 4na oTKtoYeHns dpyHKumm Bridge foctatouHo noBTOpUTH Ty Xe
MPOLIEAYPY Kak ANst BKIKOHEHS

* Power Limitation/OrpaH1yeHHas MOLIHOCTb

OyHkums Power  Limitation/OrpaHinyeHHast  MOLLHOCTb  M03BOMSiET
3a0aBaThb Pexim paboTbl YCTPOICTBA C OrpaHU4EHEM MaKciMyma
noTpebnsemoi MoLHocTH (KBT).

Mpum.: 3Ta HacTpoitka AOIMKHA OCYLLIECTBIATHCS Y BbIKIOYEHHOM
VHOYKLWMOHHON MNMUTbI B MOMEHT NMOACOSAVHEHNS K 3MEKTPUYECKO
CETU WM B MOMEHT MOBTOPHOTO MOAKIIOYEHNS K CETH, B TeYeHve

NOCIEMYHOLLYX 2 MUHYT, He HaXyiMast KHOMKY O

[ins HacTpoiiky chyHKLmM Power Limitation: -

- NMPUKOCHUTECH N yﬂ,ep)KVIBaVITe KOHTAKT C KHOMKaMu a , A0

Tex Mop, Noka He MPO3BYIT KOPOTKWI 3BYKOBOIA CUTHar

b , CIeBa Harpaso,

noTom ynep)KMBaMTe KOHTaKT B30He,COOTBeTCTBy}OLLI|EI7I

MOCIEAHEMY YPOBHIO MOLLHOCTU , ToKa He
MPO3BYYMT KOPOTKUIA 3BYKOBOM CUTHAI

- vcnneit Tavepa (15) otobpaxaeT cumBonbl “CF6”, ykasbiBasi Ha
BO3MOXHOCTb BIMOMHEHIS HACTPOIKM
111

- 3aTEM HaKMUTE KHOMKY m 1 guennen taimepa (display timer
(15)) otobpaaut PHA (Phase power limit/OrpaHuyenmne MoluHoCTH

thasbl):

—  ;uennen 3oHbI FL O'j MOKAXKET TEKYLLIYIO YCTaBKY
0= 7,4 kBT (ycTaBka o ymon4aHuio)
1=45kBr
2=31«Br
[ns vaveHeHnA ycrasi  OrpanuueHus mowwocu (Power

Limitation) FL nposeyre no Maxensm Boibopa



- [I1A COXPaHEHWs CEMaHHOM Bbibopa, HaXUMaiTe KHOMKX a
111

, B TeyeHMe 1 CeKyHOpl; MpO3BYyuMT 3BYKOBOW CurHan
MOATBEPXAEHNS CAENAHHON HAaCTPOMKM, 11 NPOV3OIAAET BbIXOL, W3 3TOM

hyHKUmM.
3.3 Ucnonb3oBaHWe CUCTEMBI BbITSIKKM

* Brntouenue: MpuKocHYTLCS K KHOMKe (D ON/OFF(BKI/BbIKI)
BapPOYHOI NOBEPXHOCTH/ CUCTEMbI BbITSIKKM.

[Ins BBIKIKO4EHIS MPUKOCHUTEC ELLiEe Pas.

* BinioyeHne cuctembl BbiTskkM: Otkponte Flap/3acnoHky
npukocHuTech K MMaHenu BbiGopa (6) 4ToObl BKMKOYMTL CUCTEMY
BbITSKKA.

Mpumeyanue: CvcTema BoiTsDKkM 06OpyaoBaHa ycTpoiicTBom FLAP -
MOBOPOTHOM MEXaH4eCKkon 3acrioku. [lepen BKIOYEHWEM 30HTA
BbITSKKM HY)XHO CHauana oTkpbITe FLAP yTo6bl MpyBecTu B AeiicTBre

3.4 Tabnuubl ypoBHEN MOLLHOCTH

CUCTEMY BbITSDKKM. SOHT BbITSDKKA 0BOPY/0BaH AATHMKOM, KOTOPbIA
1PV BKIIOYEHHON CUCTEME BbITSDKKM, ODECNIeYMBAET aBTOMATUYECKYIO
0CTaHOBKy MOTOpa, Cr 3acroHKa FLAP NonHOCTLIO 3aKpbIBAETCH.
BbiTshkka  nepesanyckaeTcst TOMbKO KOrda CHOBA  OTKPbIBAETCS
3acrionka FLAP.

* CKOpOCTb (MOLLHOCTb) BbITSHKKM:

TpvKOCHYTLCA W MPOBECTY NarbLiaMi BOOML MaHeny Bbibopa (6):
BIPaBO AN YBENMYEHIS CKOPOCTU (MOLLHOCTH) BbITshKkM (0-8);

BNEBO A YMEHbLLEHIS CKOPOCTY (MOLLHOCTH) BbITsbKkM (8-0)

Y v3nenms NpepsycMOTPEHO 2 CKOPOCTU (MOLLHOCTM) BbITSKKM C
TalMepOM [0NONHUTENBHO:

"9" Ha 15 MuHyT,

"10" Ha 5 MuHyT,

1locrie Yero MOLLHOCTB CHIPKAETCS 10 YPOBHS 8

Mpum.: obe cxopocTn oToBpaxatotest Ha avcnnee (13) BoiGpaHHoM
BAPO4HOM 30HbI CvMBOIoM .

YpoBeHb MowHocTM|  Tunonorus rotoBku [MpumeHeHKe (Mcxoas U3 OnbITa M HaBbIKOB FOTOBKM)
MOABEM TEMNEPATYPbI MWLV B TEYEHVE KOPOTKOTO Neproaa BpeMEH 40
Makc. P BbIcTpbIi pasompes ObICTPOrO  3akunaHust B crydae Bogbl WM ObICTporo pasorpesa
MOLLHOCTb Pa3nYHbIX KyNMHaPHBIX XUOKOCTEN
MoApyMSHUBAHWE, Hayaro rOTOBKM, Kapka MpomykToB  GbiCTpoit
89 Kapka - knseHve APy P Pony
3aMOpO3Kk1, BbICTPOE KNNAYEH e
lMomxapvBaxve -
78 NoapyMsH1BaHVE - | nomxapvBaHve, NOBAEPKaHNE MHTEHCMBHOTO KUMEHUS, BapKa U apka kak
nofxapuBaHvie - KANsueHvde - | Ha rpure (HeHamonro, 5-10 MuHyT)
Xapka Kak Ha rpune
Bbicokas nofpKapuBaHyie, NOAEPKaHNE HECUIBHOTO KUMEHWS, Kapka kak Ha rpune
MogpymaHvBaHve - Bapka — Fprapw ORAED: pra kak Ha fp
MOLWHOCTL | 6-7 (cpenHeit prmrenbHocT, 10-20 MUHYT), NpeaBapuTENbHLIA MOAOIPER
TyLLIEHWE — NOHKapka - Wb ,
MPYHAANEXHOCTEN
45 Bapka — TylueHve — nopKkapka - | TylieHue, nopfepkaHMe criaboro KuneHws, Bapka  (anuTenbHasi),
Tpurb TOMIEHIE MaKapOHHbIX M30enuiA (NacTbl)
UTeNMbHble Bapkd (pWC, COYCbl W MOANMBKYM, kapkoe, pbiba) B
CpepHsis Bapka — Bapka Ha MeaneHHoM An P (p Y A P poiba)
34 KyNMHaPHbIX KUAKOCTSIX (Harp., BOAA, BUHO, GyrbOH, MOMOKO), TOMNEHWe
MOLLHOCTb OrHe — CTyLLEHVe - TOMEHVE ,
MaKapOHHbIX 130Enii
UTEnNbHbIe TOTOBKM (0OBEMbI MEHbLUE OOHOMO NUTPA: PUC, COYChl,
Bapka — Bapka Ha MeaneHHoOM An ( A pa: p ¥
2-3 MOATIMBKY, XapKoe, pbifa) B Ky HapHbIX KUAKOCTSX (Hanp., BOAA, BUHO,
OrHe — CryLLHVe - TOMTIEHe
6yrbOH, MOOKO)
PacranrnvsaHve -
pa3sMopaxiBaHue -
pacTannvBaHvie Macra, [ervkaTHoe TOMneHWe LLOKOMafa, pasMoposka
12 nofgepkaHue — TembiM -
MariopasMepHbIX MULLEBbIX MPOAYKTOB
ToMrenve C¢  pobaBneHvem
macra/crvBok
Huzkan Pacranrnvsatve -
MOLLHOCTb pa3sMopaxiBaHue - | nopnepxaHue Terna B HEBOMbLUMX NOPLIMSIX TOMBKO YTO MPUFOTORMEHHOI
1 nopfepkaHve  TeMTbIM - | MWLM, MOALEpXaHWe TemrepaTypbl CEPBMPOBOYHBIX 6r1Hd, TOMIEHUe 1
ToMneHve ¢ pobaBrieHveM | [oBefeHM e A0 KOHOWLM pr30TTO
macna/crvBok
BapouHas noBepxHOCTb B pexvmMe roToHOCTU (stand-by) unm BbikmiodeHa
BbIKN 0 OnopHas MoBEpXHOCTb (BO3MOXHO HanMumMe OCTATOYHOTO Terna Mocre OKOHYaHWs TOTOBKW, C
vHavKauveit H-L-0)
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4. TEXHUHECKOE OBCIYXUBAHUE

BHumanue! Mepen Hauanom noGon onepauuu Mo YUCTKE WA
00CNy1BaHUIO Y6eaUTECh, YTO BaPOUHbIE 30HbI BbIKIHOUYEHbI U
4TO MHAMKATOp Tenna norac.

4.1 TexHuueckoe 0OCNyxMBaHUe BapO4HOM
NOBEPXHOCTY

4.1.1 Ynctka

BapoyHyto naHenb CrieayeT Y1CTUTL NOCHE KXAOrO NMPUMEHEHNS.

BaxHo: He vcrionbayitte abpaavieHble rybkv Un CeTk1, OHW MOTyT

MOBPEVTL CTEKNO NOBEPXHOCTU. He mpumeHsiiTe pasapaxatolye

XUMUYECKAE [ieTEpreHTbl, TakMe Kak Crpew Ans neyen umm

NATHOBBIBOAWTENN. ocne Kaxaoi roTOBKM JasaiTe MHOYKLMOHHON

Mgy OCTbITh, 3aTEM O4MLLAIATE ee, HTODbI He 0Bpa3oBbIBANMCH KOPK

W nAtHa. [MpumeHsiiTe MAMKyl0 TKaHb, OymaxHble nonoTeHUa Ans

KyXHA WM CrieLmansHble MPOAYKTbI NS BapOYHbIX MOBEPXHOCTEN

(cobrionas IHCTPYKLY NPOM3BOAMTENTS). ;

HE NPUMEHAWTE YCTPOUCTBA YACTKU CTPYEM NAPA!!!

BaxHo: [Npu CriyuaitHoi 1 CMbHOM YTEUKE XUAKOCTY 13 KaCTpIonu
MOHO BOCTIOfNb30BaTLCA CIIMBHBIM KrarnaHoM, PacrionoXeHHbIM
B HIDKHEN 4YacTu YCTPOIICTBA, YTO NO3BONSET 3bexatb
OTNOXEHVS NTIBbIX OCTATKOB 1 OCYLLIECTBIATL O4MCTKY C
CcobrroeHeM MaKCMaITbHOMO YPOBHS MIMeHsI. Puc. 1a

[lns Gonee rnyBOKo#A 1 NOMHOI O4MCTKIA MOXHO W3BMEYb HYXKHIIA
nogaoH. Puc. 1b

OuncTKa METaNMMYECKO PeLLETKU:

PeLweTky criefyeT MbITb BpyuHyt0 ropsiyeil BOJoM C HeTparibHbIM

MOIOLLAM CPE/ICTBOM W aKKypaTHO BbICYLLMBATb BO M3bexaHe

OKVCTIEHNS.
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4.2 TexobcnyxuBaH1e CUCTEMbI BbITSXKM

4.2.1 Yuctka

Ona  owctm  ucnonbayitte  TOJNBbKO  crieumanbHyto  Tpsinky,
CMOYEHHYI0  HE/TpanbHbIM uakM  Motolmm — cpeacTeom. HE
MCNONb3YUTE HUKAKUE MHCTPYMEHTbI ANTA OYUCTKK. He
npUMeHsiATe cpeacTea, cofepxallye abpasnerble Matepuansl. HE
MPUMEHAWTE CIUPT!

4.2.2 YXupoynasnvBatoLmit punsTp

Puc. 2

YaepxvBaeT 4acTuLibI XK1pa, MCXOAALLME OT MNUTLI.

OunbTp CrieayeT YNCTUTL EXEMECAYHO HEarPECCHBHBIMIA MOIOLLMMIA
CPErCTBaMM, BPYYHYHO UnW B MOCYAOMOEYHOI MaLLMHeE MK HI3KON
TeMnepaType 1 SKOHOMUYHOM LIMKIIE MbITbS1.

Mp1 MbiTbe B MOCYAOMOEYHOM MalliHE MOXET WUMETb MECTO
HexoTopoe  ODeCLiBeuMBaHME KMPOBOTO  UMbTpa, HO  €ro
OUNLTPYIOLLAS XapaKTEPUCTIKE OCTAETCS aBCOMIOTHO HEN3MEHHOM.

4.2.3 [lezonopupytoLmin counbTp

(Tonbko Ans dmnbTpytoLero ucnonHerms) Puc. 3a-b-c
YpansieT HenpuATHbIE 3anaxu KyXHU.

[anHoe w3perme obopyooBaHO HAbopOM  [E30J0PMPYHOLLMX
(bvnbTPOB. HacbILLeHWe Ae3000pvpyOLLKMX (BTPOB MPOVCXOaMT
riocrie AFMTENBHOTO VCTIOMNb30BaHKS B 3aBVCUMOCTM OT TUMa KyXHu 1
PEryNSPHOCTM ~ OWMCTKM  XVPOYNaBMMBAIOLIET0  (ounbTpa.
[esonopupytoLLye rmbTPbl MOXHO pereHeprpoBaTh TEPMAYECKIM
crnocobom kaxable 2/3 Mecsiia B NpenBapuTensHO HArpeTon neyn
npu 200°C B TeyeHne 45 wmuHyT. [lpaBunbHas pereHepauys
rapaHTpyeT MOCTOSHHYI0  3DCDEKTUBHOCTL  (DUMbTPOBaHNS B
TeyeHue 5 ner.

BHumanue! He knagute hunbTpbl Ha JHO BYXOBKY, @
MONOXUTE WX Ha NMPOTUBEHb, KOTOPbIA HEOBXOAMMO BCTaBUTb B
CpeaHeM MomnoxeHnu.



UK

1. IHCTPYKLJII 3 EKCMNYATALi

1.1 Mocyn ans rotyBaHHs
3acTocoByiTe nuLLe TakuiA NocyA, Ha AIKOMY HaHeCeHU! CUMBON

|

Baxnueo:

06 YHUKHYTV HE3BOPOTHOMO MOLLKOMKEHHS BapurbHOI MOBEPXHI He

BUKOPVCTOBYVATE NOCYA:

* 3 HEpiBHUM SHULLEM;

*  MeTaneBy 3 emMan-oBaHiM JHULLEM;

* 3 LIOPCTKAM [HMLLEM, LIOG YHUKHYTU MOAPSMUH Ha BapuIbHIA
naHen;

* HKOMM He CTaBTe rapsui kactpymi i CkOBOIOKA Ha MaHenb

YNPaBiHHS BapUIbHOK MOBEPXHEIO.
He Bci kacTpyni, npuaaTHi 4nst iHayKUiHWX naHened, [ocuTs fobpe
MPaLLOIOTb YHACTIAOK TOrO, LLO iX AHWLLA He MOBHICTIO BUFOTOBIEH
3 (hepomartiTHx Matepianisl! Kynytoun nocyz, npoKOHTpontonTe,
10406:

+  [Huwwe 6yno NOBHICTIO BUTOTOBNEHE 3 (hePOMArHITHIX Marepiaris.
|HaKwe napae edeKTMBHICTL i PIBHOMIHICTL Ternnonepenavi, a
Temnepatypa MnoBepxHi nocydy Moxe OyTv He BIAMOBIAHOO Ans
TOTYBAHHS.

HI!

o [lHMwe He MICTUMO aroMiHilo: MoCyd He posimpiBaTMETLCH
iHaykTopami, abo BoHM ii B3arari He BUSBNATb.

+  [lHvwia He BUSIBUMINCS HEPIBHMM i 3 LLIOPCTKOHO MOBEPXHEHO.
3MeHLLYIOTb  MOBEPXHIO  KOHTAKTY  iHAyKTOpa 3 MOCYAOM,
SHUXKYIOWM  eDEKTVBHICTb HarpiBy i MOMpLLYIOYM  pesynbTam
rOTyBaHHS.

G |
\(_,___:_ _){: o -_:::[‘\=(_,__,-"

&

TAK!

BaxnnBo: Hikonv He CTaBTe rapsui KacTpyni | CKOBOPIAKW Ha NaHemb
YNPaBriiHHS BaPUIbHOK MOBEPXHEO.
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1.1.1 Mocyn, sikmiA Bxke ByB B HasABHOCTI

MoxHa nepesipuTy, 4 BOMOAiE MaTepian KacTpyni MarHiTHAMK
BMacTUBOCTAMM 33 JOMOMOIOI0 MPOCTOro MarHity. Kactpyni, i He
MaloTb MarHeTaMy, He MpUAaTHi Ans BUKOPUCTaHHS. | B LiboMy
BMMaZKy MatoTb CIAMy BKA3IBKW MONEpeaHLOro napampaga.

1.1.2 [liameTpw, LLIO peKOMEHAYHTLCA ANs AHULLA nocyay
BAXINBO: siKwo KacTpyni He HaneXHUX po3MipiB BapunbHi
30HM He BMUKaKOTLCA,

o6 B3Hai, sikMM € MiHiManbHUA pjameTp nocydy Ans
TOTyBaHHA B KOXHOI OKDEMOI 30HW, AVB. iMOCTPOBAHY YaCTVHy
[AAHOTO KepiBHILITBA.

1.1.3 BkasiBky Ans npoLiecy rotyBaHHs

[Ins foCArHeHHs HalKpaLLyX pesyrbTaTiB PeKOMEHYETHCS:

* BukopucToByBaT CKOBOPOAM | KAacTpyni 3 djiaMeTpoM AHWLLA,
PIBHIM ZjaMeTPy 30HW BapiHHS.

+ [lo MOXrMBOCTI HakpvBaTh MOCYA B XOfj FOTYBAHHS KPULLKOH,
0cobnMBO, SIKLL ii BUCOTa NepesuLLye 22 CM.

+ PoawmilyBatit nocyA B LIEHTPI BapuMbHOI 30HM, MO3HAYEHOI Ha
BaPWUIbHIl NaHerni.

2. BUKOPUCTAHHA BUTAXKA

CucTemy BUTSKKM MOXHA BIKOPVCTOBYBATY B PEXVIMI BCMOKTYBaHHS
Ta BiABeaeHHs Ha3oBHi abo y pexumi  cinbTpaLyi 3 BHYTPILLHBOK
PELMPKYTLEr.

Ove. cammt  www.elicacom e www.shop.elicacom —wob
O3HAOMUTUCA 3 TMOBHMM aCOPTUMEHTOM KOMMEKTIB AN PisHUX
BIKOHaHb CUCTEMM, 5IK CINETPYHOHOTO, TaK | BUTSIKHOMO.

2.1 BUKOHaHHS! BUTSDKKW 3 BUAANEHHAM

MMapn BiRoANAKOTLECA HA30BHI Yepe3 CUCTEMW BO3MYXOBOAHWX TPpyD

(Lo nignsraioTb NpraBaHHID OKPEMO).

Min'enHaete Bupi6 JO BUTSKHUX TPYD | OTBOPIB B CTiHi, LLO MaoTh

piameTp, skvil AOPIBHIOE AjaMeTpy BUXiOHOrO OTBOPY (CMIOMy4HOMO

chriaHLis).

[JletanbHie npo Tpybu i X poamipu auB. CTOpiHKy aKcecyapis B

KepiBHWLITBI MO MOHTEXy | YCTaHOBLj - BuKOHaHHS BUTSKKM 3

BUTANEHHSM.

BukopuctaHHs Tpyb i HaCTiHHMX BMMYCKHUX OTBOPIB MEHLLOO

fiaveTpa Npu3Bee A0 3MEHLLEHHS! MPOAYKTUBHOCTI BCMOKTYBAHHS i

Pi3KOro 36iMbLIEHHS PIBHS LLYMY.

B Lbomy BinaaKy BUpoGHIK He HECE OLHOI BignoBiaansHoCTI.

[1na 3abe3neyeHHs MakcuManbHOT eDeKTBHOCTI BUTATY:

! PeKomeHaoBaHa Makc. [OBXMHA TPpyO CTAHOBMTL 7 MOTOHHIX
MeTpiB.

I Ha7 metpis Tpyb pexomMeHayeTbes He BinbLue [BOX BUTVHIB HA
90°

! YHukaiiTe piskix CTp1OKiB B Nepepiai BO3myXOBOAOB, NEPEBAXHO
MigTPMMyBaTI MOCTIHWA Nepepi3, BianosigHA @ 150 Mm (abo
[ANS NPSIMOKYTHUX Niepepi3iB 222 x 89 mm).



2.2 dinbTpytoYe BUKOHAHHSA

lMoBiTps, mepen TvM, SK MOTParWATM 3HOBY A0 MPUMILLEHHS,
hinbTPYETHCA Yepes BianOBAHNIA X1POBUA (INLTP Ta INLTP 3anaxy.
Mpunag nocravaeTbCst 3 yciM  HeoOXigHMM  Anst  3iiCHEHHs
CTaHOAPTHOI YCTAHOBKM 3 BYUXOLOM MOBITPS B MEPEMHi YacTuHi
mebnesoro  nniHTyca Janmin  BapiG  oBnapHaHuii  Habopom
[ie300pyounx QinbTpis. [leTanbHille AvB. CTOPIHKY N0 akcecyapax B
KepiBHILITBI MO MOHTaKY | yCTaHOBLYj - PinbTPYIo4e BUKOHaHHS.

3. POBOTA MPUCTPOIO

3.1 Maxenb ynpaBniHHA

RL RR

FL

| |

FL RL FR RR

=7
888 —
-0 4

Lo

1—\
—2@a

20

5
$55
m _
8( 10

i
13—8 D —21

—3

|
u—fg oA —
mrem——17 ) 24

(a8 @::}ECIC’C’DDD 12
i—6

oreN —— 23

91

CeHcopHi kHonku (TOUCH)

ON/OFF(BKI/BIAMK) BapuribHoi IOBEpXHI/BUTSIKKM

IHAvKaTOp po3TaLLyBaHHs BapO4HOI 30Hi/KOHGOPKM

Buip KOHchopK | perymioBaHHs NOTY)KHOCTI

Axvsajis Temperature Manager

KHorikv BUTSDKKA

Bubip BuTshiKv

36inbLLeHHs/3MEHLLEHHS!

BCMOKTYBaHHS

7. AKTvBaLjifl aBTOMATU4HIX COYHKLA
Reset/ CknpaHHs HachyeHHs dinbTpis

8. Axtveauja Timer
36inbLueHHs/3MeHLLeHHs yacy Timer

9. Key Lock (BriokysaHHs! kraiLur)

9+10.Child Lock(3axucr giteir)

10. Maysa/Recall

AN .

LUBIAKOCTI (noTyxHocTi)

DOucnneit/ CUOm

11. Bisyanisaujist nOTyXHOCTi

Bisyanisavjist LUBWAKOCT (TIOTYXHOCTI) BCMOKTYBaHHS
[vennen KoHeopok
[vicnnen BATSDKKA
[Jvcnneir Taivepy
IHovKkaTop  dpyHKLji
Temneparypoto)
IHAvkaTop pormsAgy dinbTpis

IHAVKaTOp aBTOMATVYHOT (YHKLLi BCMOKTYBaHHS!
IHAVKaTOp BKITKOYEHHS! TaliMepa

. IHavkaTop Taiimepy Egg Timer akTnBoBaHo

Temperature  Manager  (ynpasniHHs

21.  IHgvkaTop pobotv doyHuii Bridge
22.  IHpvkaTop yHKLjoHyBaHHS 3i SNAP
23.  IHpvkatop FLAP

3.2 Po6oTa 3 BapuibHOK NOBEPXHED

3.2.1 LLlo noTpi6HoO 3HaTV Nepe NouaTkom poboTH

B paHoMy KepiBHULITBI onmcaHi OCHOBHI (oyHKLi, @ Ans AOCTyny A0

MOBHIX IHCTPYKL/ B Mepexi iHTepHeT HeobXioHO BMKOPUCTOBYBATU

QR-Kof Ha MepLLVX CTOPIHKaX.

Bci cpyHkuji Uiei iHoyKujitHOi nnuT po3pobreHi 3 JOTpUMAHHSM

HalcTporiLLmX cTaHaapTis 6eanexn. 3 Ljei nprymHi:

o [leski cyHKuii He akTUBYIOTbCS, abo BIAKMKOYAKOTHCS
aBTOMaTU4HO, 3a BiAACYTHOCTi Mocyay Ha noBepxHi abo npm
i HenpaBUNBHOMY PO3MILLEHHI.

*+ Y iHuUMX BuNagKkax BKOYEHi  (PyHKUii  aBTOMaTYHO
BIOKIIOYAIOTECS MICNA [EKIMbKOX CeKyHA, SKWO He BMKOHaTU
[J0[ATKOBOrO HaraLLTyBaHHS, sike HeobxigHe ans i poboTu.

3avexaitte, W06 AvCnneid BUMKHYBCS, NepLU Hx Habnuaumcs [O

KOHCpOpKM.



3.2.2 [lucnneit BapouHoiA 30HilkoHthopkm
Ha avcrinesix, Lo BigHOCATBCS A0 KOHGOPOK, BKA3YETHCS:

KoHdhopka yBiMKkHeHa O
PiseHb NOTyHOCTi O =
Residual Heat Indicator | H
(IHoVKaTOP 3aNMLLKOBOTO TeMna)

Pot Detector ([etexTop nocyay) l_-‘
Oyhkuiss  Temperature  Manager | 1s
aKTviBoBaHa

DyHKLA Nay3n H
Child Lock (3axvict giteit) L
OyHKUis aBTOMATU4HOMO MigirpiBy ,q
Automatic Heat UP

3.2.3 XapakTepHi 0cobnMBOCTi BapunbHOi NOBEPXHI

+ Safe Activation(BesneyHe BkntoueHHs): MpUCTpili BMMKAETLCS
TiNbKA 33 HAsiBHOCTI KACTPyMi Ha KOH)OpKax: MPoLeC HarpiBaHHs He
3anycKaeTbes abo NepepyBaETLCA B pasi BIACYTHOCTI abo BumaneHHs!
riocyzy.

* Pot Detector(fleTektop nocyay): MpucTpiii aBTOMaTU4HO B3HAYaE
HasIBHICTb KacTpyni Ha KOHAOPKaX.

+ Safety Shut Down(Be3neyte BuMkHEHHS): 3 MipkyBaHb beanexy,
KOXHa KOHGhopKa Mae MaKCUManbHUA Yac poboTH, sikuii 3anexuTb Big
BCTAHOBIEHOTO PIBHS MOTYKHOCTI.

* Residual Heat Indicator(lHavkaTop 3anuwkoBoro Tenna): Micns
BIKIIOYEHHS OfHiET ab0 [EKINbKOX BapUMbHUX 30H Ha HasiBHICTb
3arMLLKOBOTO Terna BKadye CrieljaybHuiA curHan Ha  aucnrel
BIAMOBIIHOI 30HM Y BAMSAi CuMBORY “F .

3.2.4 Pobota npuctporo
TMpwm.: crioyaTky BkIK4MTE NOTPIOHY 30HY/KOHAOPKY.

|

* BritoyeHHs: [OTOPKHYTMCA [0 O ON/OFF  (BKI/BUMK)
BapWIbHOI MOBEPXHi |/ cucTeMuM BUTSDKKW. [Insi BUKIIOYEHHS
[JOTOPKHYTUCS LU pa3.

* BuGip BapwibHMX 30H G B 0'j D :

[otopkHitecs o Maneni BuGopy (3), wo Bignosinae GaxaHoi
BapWIbHOI 30Hi.

* PiBeHb NOTYXHOCTI

[otopkHitecs Ao Maxeni BUGopy (3) Ta NpoBexiTs nanbLisMy yrpaso
s 30irbLLEHHS PiBHS MOTYXHOCTI, BITIBO AN1St 3VIEHLLEHHSI.

€ 9 piBHIB MOTY)KHOCT + IHTEHCUBHIIA PiBEHb, MOKa3aHUA Ha avcrinel
cvmsoriom " (Power Booster(TincuntoBa4 noTykHocTi)).

Llei piser noTyswocti ” 7 ” (Power Booster) npaLyoe npotsrom 5
XBUIUH, NOTIM MOTYKHICTb MOBEPTAETLCS HA MONEPEAHIN PiBEHb.

* Bridge Zones (MoedHaHi 30HM): ngw'lei 30HU O'j FL

(nepenHst  nisa“Master/TonoBHa”) i RL (3agHs nisa
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‘BTopuHHa’) G FR

S

npasa“Master/TonoBHa”) i RR (3agHs npasa‘BropuHHa’)
3aBaski yHkuii  Bridge 3mathi npaujoam B KoMGiHOBaHOMY
PEeXVMI, CTBOPIOKOYN OfHY MOEAHaHY 30Hy ( BCboro 2: 1 3nisa i 1
CripaBa) 3 €VHAM PIBHEM MOTYKHOCTI. Taka ChyHKLis [03BOMsE
3abeareqyBaT1 piHOMipHY 0BPOBKY B NoCyai BENMKVX pOSMIIB.

Dns aktvBauii oyHxwji Bridge:
- obepiTb opHouacHO pABi
BUKOPMCTOBYBaTH

Ta 30HM (nepenHs

KoHtopkyu, ki BM Oypete

- IHgmkatop U Bridge (21) BapunbHOi 30HM “BTOpuHHA”
nigcsivyeTbeA

- 3a pjornomorold  3oHM BuGOpy (3) BapunbHOI  30HM
“MasterTonoBHa” moxHa Oyme 3apatm Pobouwii piBeHb
(noTyXHicTh) HarpiBy

- Wwob BumkHyT DyHKLjto Bridge [octaTHEO NOBTOPUTU Ty camy
npoLieaypy aktvsaLyi

* Power Limitation (OBMmexeHa noTyXHicTb):

Oyhkuin Power Limitation / OBMexeHa MOTYXHICTb [03BOMNSE
3a0aBat! pexum poboTh MPUCTPOID 3 OBMEXEHHAM MaKCMyMy
CTIOKVBAHOI NMOTYXHOCTi (KBT).

Mpum.: HarawmyBaHH MOBMHHO BIADYBATUCA HA  BUMKHEHIl
MOBEPXHI B MOMEHT Mig'€AHAHHS MUV [0 enexTpomepexi abo nig
Yac MOBTOPHOMO YBIMKHEHHSI CaMoi efieKTpoMepexi MpoTaroM 2

HACTYNMHWX XBUINNH, He HATUCKak4M KHOMKY O

[ns HanawTyBaHHs Power Limitation:
111

m, MOKN He

- [OTOPKHITLCS | YTPUMYITE KOHTAKT 3 KHOMKaMu a
MPO3BY4MTL KOPOTKIA 3BYKOBU CUTHAr.

, 3niBa Hanpago,
1oTiM TPUMATY TPUBAIIO HATUCHYTAMM Y 30Hi BIANOBIAHIA OCTaHHBEOMY

PiBHI MOTYKHOCTI
curHany

, 0 Nofavi KOPOTKOrO 3BYKOBOMO

- Ha aucnrei Taimepa (15) Bigobpaatotecst cumBonn “CF6”, Lo
BKa3ye Ha MOXIMBICTb BUKOHATY HaraLLITyBaHHs
11

- MOTIM HaTUCHITL KHOI'IKym i avennen Taitmepa (display timer (15))
Bigobpaxysauve PHA  (Phase power limit/tObmexeHHs
noTyxHocri chazu):

—  mvcnneit koHdopku FL 0'j BigobpaxaTvve
MOTOYHI HaraLLTyBaHHS
0= 74 kBT (HanaLuTyBaHH: 33 YMOBYaHHSAM)
1=45kBr
2=31kB1
- Ana amiHn ycraskn Power Limitation/O6mexeHHs noTyxHoCTi

MPOBEATb NarnbLisiMy 10 30Hi BOopy FL

111
- o6 30eper 3pobrniernii BUBIP, HATUCHITL KHOMKK a m ,Ha
1 CeKyHay; cuCTemMa NofacTb 3BYKOBWA CUrHam, SIKMA MiOTBEPMKYE
BVIKOHaHHS! HaraLLTyBaHHs, | BinbyBaeTbes BUXiA 3 L€l oyHKLji.



3.3 BukopucTaHHs CUCTEMW BUTSKKM

* BkntoyeHHs: TopkHiTLCA (D ONJ/OFF(BKI/BUMK) BapunbHoi
NOBEPXHI/BUTSKKM.

[Inst BUKNIOYEHHS! AOTOPKHYTUCS LU pas.

* BrntoueHna cuctemn Butsxku: Biokpuitte Flap / 3acninky
[otopkitecs fo MaHeni BuGopy (6) 4ns BKIOYEHHS cucTeMM
BUTSDKKIA.

Mpumitka: Cuctema BuTSKM  obniagHaHa mpuctpoem  FLAP
MOBOPOTHOH MEXaHIYHOIO 3aCTHKOH. [1epes BKIOYEHHSAM BUTSDKHOMO
KoBraka MoTpibHo crovatky Bigkputn FLAP wob npueectn B Ajto
cucTeMy BATSDKKM. KoBMak BIATSDKKY 0BnapHaHuin JaTYMKOM, SKAIA Mpn
BKMIOYEHI cucTemi  BuTsIry, 3abesnedye aBTOMATMHY  3yMMHKY

3.4 Tabnuui piBHIB NOTYXHOCTI

MOTOpa, SIKO 3acriHka FLAP MOBHICTIO 3aKpuBaeThes.  Bumspkka
repe3anyckaeTLCs NMLLIE KON 3HOBY BIKPMBAETLCA 3achiHka FLAP.
* LLIBUAKICTb (MOTYXHICTL) BUTSKKM:

TopKHITLCS Ta NPoBEAITL NanbLisiMv B3noBx Maxeni Budopy (6):
ynpaBo Anst 36inbLueHHs LWBKAKOCTI (NoTyxHoCTi) BUTsKKM (0-8);
BNIBO A1) 3VEHLLIEHHS! LUBUAKOCTI (MOTY)XHOCTI) BUTsDKKM (8-0);

Y Bpoby nependayeHo AoAATKOBO 2 LUBWAKOCTI (MOTY)KHOCTI) BUTSITY
3 TaiMepom:

"9" Ha 15 XBUMH,

"10" Ha 5 XBUNMH,

MCIA YOro MOTY)KHICTb MOBEPTAETLCS Ha PiBeHb 8

Mpum.: obupei wemakocTi BinoBGpaylotecs Ha  aucnnei (13)
B1BPaHOI BapUrbHOT 30HW CMBOTIOM ",

PiBeHb noTyxHocTi| Tunonoris BapiHHA 3acTocyBaHHs (BUXOAAYM 3 BOCBIAY Ta HABUYOK rOTYBaHHS)
nigiM TemnepaTypy ki MPOTAroOM KOpOTKOro nepiofy Yacy AO LBWAKOrO
Makc. P LLBuake poairpisaHHs 3aKMnaHHs B pasi Bogv abo LUBMAKOrO PO3irpiBaHHS PiHIX KyMiHAPHMX
NOTYXHICTb pignH
MiOpYM'AHEHHST, MOYaTOK HHS iHHS  MPOMYKTIB  LUBMAKON
89 apum — v IDYMAHEHHS, TIOHBTOK  TOTYBHKS, - Xap pogy KOO
3aMOPOXYBaHHS, LUBIAKE KM SHYEHHS
i ™ MOTUCTOT . . . . R
papioBam 10 30I10TUCTOr MACMaXyBaHHS, NATPUMKA IHTEHCYBHOTO KUMIHHS, BAPMBO | XapiHHS 5K HA
78 KOMbOpY — NifbKaptoBaT — KUMiTu )
rpuni (HeHagoBro, 5-10 XBunuH)
- TpUrb
Bucoka MipxaptoBa™ [0 30M0TUCTONO . ) ) ) )
. niaCMaXyBaHHsl, MATPUMKA HECUMBHOTO KUMIHHS, XapiHHS SIK Ha rpuri
noTyXHicTe | 67 KOMbOpy — AT — TyLLIKYBaTH (cepeHin TpBanocri, 10-20 XeiriH), nonepeaHe ninirpisaHHs Npunaaas
MipKaproBaTy! - IPUrb P P ' »fronep P p
45 Bapym -  TywkyBaM  — | TyLKyBaHHs, MifTPUMKa Criabkoro KumiHHS, BapuBO (TpUBAne), Ayxe
nimKaproBaTy - TpUrib MOBiNbHE TYLLIKyBaHHS! MacTh
Cepents Bapumt - wn'suTv Ha | Tpueani Bapuea (puc, COycW i MigrMBKW, NeyeHs, puba) B KymiHapHUX
nop icTh 34 MOBINbHOMY BOTHi — 3ryLLyBaTW - | piouHax (Hanp., BOA@, BUHO, GyMbiOH, MOMOKO), TOMMIHHS MaKapoHHUX
Y [Lye NOBrbHe TYLUKYBaHHS BIpObIB
Bapym - wn'sumv Ha | TpuBeani rotyBaHHs (06'eMi MeHLLE OfHOrO NiTpa: puC, CoycH, MAnMBKA,
2-3 MOBINbHOMY BOTHI — 3ryLLYBaTV - | MeyeHs, puba) B KymiHapHuX piguHax (Hamp., Boga, BUHO, GyrMbifoH,
[LyKe NOBrbHe TYLLUKyBaHHS MOFIOKO)
PosrornexHs -
12 PO3MOPOXyBaHHS — TMiOTPUMKA | PO3TOMEHHS Macra, AenikaTHe TOMMEHHs! LUOKOMay, PO3MOPOXEHHS
TEMMMM - TOMMHHA 3 | MAriopO3MIpHIX XapHOBVIX MPOZYKTiB
[ofaBaHHAM Macra/BepLuUkiB
Husbka PosronneHHs -1 . _— P
. ) MATPMMKA Tenna B HEBENMMKVX MOpLsX Tifbkv L0 MPWrOTOBaHOI i,
MOTYAHICTL 1 POSMOPOXYBAHHSA — MIATPUMIA nigTpUMKa TEMNepaTypy nocyay [0 CEPBIPOBKM, TOMITIHHS! | IOBEAEHHS A0
TenM - TOMMHHA 3 paMKa pamyp Yy PBIpOBKHA,
. KoHauLii pisoTTo
[onaBaHHAM Macra/BepLukiB
BapunbHa noeepxHs B pexumi rotoHocTi (stand-by) abo BumkHeHa
BUMK 0 OnopHa noBepxHs (MOXMMBA HasBHICTb 3aMLLKOBOTO Tenma Micns 3akiHYeHHs roTyBaHHS,
npo Lo curHaniaye iHavkaLis H-L-O)
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4. TEXOBCITYTOBYBAHHA

Yeara! lNepen novarkom Oyab-Akoi onepauii 3 YMWEHHA aGo
00cnyroByBaHHS, NEPEKOHANTECA, O KOH(POPKN BUMKHEHI i Lo
namMnoyKa-iHaMKaTop Tenna He CBITUTLCS.

4.1 TexHiuHe 06CNyroByBaHHA BapUITbHOI
noBepXHi

4.1.1 YnweHHs

BapuribHy naHenb Criif YICTUTY MICHI KOKHOMO BUKOPUCTAHHS.

BaxnmBo: He Bukopuctosyitte abpaansHi rybkn abo citki, BOHM

MOXYTb MOLLKOOUTA CKIMO MOBEPXHi. He 3acTocosyifTe ApaTiBnMBi

XiMiYHi [ieTepreHTW, Taki sik crpei Ans nevedt abo 3acobu ans

BIBEAEHHS MM, [Ticrs KOKHOTO roTyBaHHs AaBalTe iHOYKLIHIA nevi

OCTUIHYTY, NOTIM OuMLLaITe i, L0 He YTBOPIOBANWCS KipkW | MMM,

3actocoByiiTe M'siky TKaHWHY, NManepoBi PYLHUKA ANs KyxHi abo

crieLjanbHi MPOAYKTM AN BapunbHUX MOBEPXOHb  (AOTPMMYHOYMCH
iHCTPYKLi BUPOBHUKA).

HE BUKOPUCTOBYWTE MAPOBI OYUCHUKMI!!

Baxnmeo: INpv BUNaaKoBOMY i CUTIHOMY BUTOKY PiaVH 3 KacTpyri
MOXHa CKOPVCTATVCS 3MMBHIAM KranaHoM, PO3TaLLOBaHM B
HVDKHIIA YaCTVHI MPVUCTPOIO, LLIO JO3BONTAE YHUKHYTV BiOKIaaeHHs
Byab-SKIX 3NLLKIB | 3ACHIOBATI OYMLLIEHHS 3 JOTPUMAHHSIM
MaKCMarbHOTo piBH ririeHn. Man. 1a

[ns rAM6LLIOTO i MOBHILLIOTO OYMLLIEHHS MOXHA BATATYBATV HYDKHIA
nigaoH. Man. 1b

OuMLLEeHHs1 MeTaneBoi PeLuiTku:

lpatn criig MUV YpYuHy rapsiol0 BOAOIO 3 HEMTPANbHAM MUIOHVM

3ac000M i aKypaTHO BUCYLLYBATM LLIOB YHUKHYTU OKUCTIEHHS!.
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4.2 TexHiyHe 0GCnyroByBaHHsA CUCTEMM

4.2.1 YnweHHs

Ons  uetm  Bkopuctosyiite  JIMLLIE  crevjansHy — cepeeTky,
HamoYeHy — HelparbHAM  pigkaM  Mutoumm  3acobom.  HE
BUKOPUCTOBYUTE 3ACOBIB AEO I[HCTPYMEHTIB And
OYMLLIEHHA!

He BukopucToByiiTe 3acobu wwo matotb abpaaveti matepiamy. HE
BUKOPWUCTOBYWUTE CMUPT!

4.2.2 XXuposwii hinbTp

Man. 23atpumye X1poBi cNoNy4eHHs, WO BUHUKALOTL NiA Yac
NPUroTyBaHHs xi.

[MOBMHEH WMCTUTUCL OOMH Pa3 Ha MiCsilb He CUMbHOIYMMA
MUIOUMMK 3acobamu, BpyuHy abo B MOCYAOMWIAHIA MallmHi mpu
HI3bKiA TeMnepaTypi | 3 KOPOTKM LIKIIOM.

[Mpy MUTTI B NOCYOOMUIAHIA MaLLWHI MeTanesui (inbTp 3aTpUMKA
KVpY MOXe BTpPaTUT KOMip, ane 1oro  XapaKkTepuctuka 3
hiNbTPYBaHHS XOAHM YMHOM HE 3MIHSATHCS.

4.2.3 neopopytoumii GinbTp

(Mvwe ans dinbTpyroyoro BukoHaHHs cuctemu) Man. 3a-b-c
B6upae HenpueMHI 3anaxu KyxHi.

[annit Bupi6 obnapHaHuic HabopoMm Ae3odopylounx  hinbTpie.
HacvyerHs fesonopyrosmx chinbTpiB BioOyBa€eTLCS Micns TpMBArNoro
BUKOPUCTAHHS 3aMEXHO BIA TUMY KyXHi i PErYNSPHOCTI OYMLLEHHS
KVIpOyroBMtoBasnbHOro  dhinbTpy.  flesomopytowm  (inbTpy  MOXHa
pereHepyBaTV! TEpMIHHM CrIoCOBOM KOXHI 2/3 MicsiLs B 3a3aarneriob
Harpitii nedi mpu 200°C npotsrom 45 xsunvH. [lpaBuribHa
pereHepallis rapaHTye MOCTiHy —EeeKTMBHICTb  CinbTPyBaHHS
MPOTSrOM 5 pokiB.

YBara! He knagitb GinbTpu Ha AHO BYXOBKM, @ PO3MILLyiTe Ha
[EeKo Ha CepefHil BUCOTI.



KK

1. MAMOANAHY H¥CKAYNAPbI
1.1 Nicipy biabIcTapbl

Tek

MaHbi3abl:

nnuTa BeTiHe 3aKpIM KenMeyi YLLiH, MbiHarNapFa ThilibIM CarnblHaab!:

+ Ty0i Teric emec biabicTapapl KOt;

+  Ty6i aManbMeH KanTarraH MeTan biabICTapabl KOIo;

* nnvra GetiHe cbizat Tycipmeyi yLuiH Ty6i kenip-Oy/abIp biabicTapab!
KOt0;

* bICTbIK KoCTpenmepai oHe Tabanapabl NnuTaHbiH backapy
naHeniHiH 6eTiHe Kotora Gonmaiiap!.
Tymmepi  Tek xapTbinail  cheppOMarHUTTIK -~ MatepuaniapaaH

6Genrici 6ap TabanapAbl FaHa naiganaHbIHbI3.

TypaTbiHAbIKTaH, MHOYKUMSNbIK KonpaHbicka Gaprblk Tabanap
*apamabl Bona Gepmeiinil Kactpenaep meH Tabanapapl cartbin
anFaHaa, MblHaHb! €CKEPIH3:

* bIObICTHIH, TYDi TOMbIFbIMEH (PEPPOMArHUTTIK MaTepuanjapaaH
TYpybl kepek. Oiftnece, Xbiny Gepy imginiri TemeHnedni, an
XblryApiH Gipkenkiniri MeH kacTpengiH/rabaHbIH TeMnepatypach!
Tamak; nicipyre CoMkec kenmeyi MyMKH.

BOJIMAWObI!

+ Ty6iHoe amomuHmin Gonmaybl Kepek, SfTNece biabIC Kbi3baiab
KSHE OHbl MHIYKTOPIIap TaHbIMaybl MyMKH.

BONMAMObI!

+  TybiTeric emec Hemece bipkenki emec biapiC.
Oriap wHOykTop MeH TabaHblH apachbiHoarbl GaiinaHbICTbl
TeMeHZETiN, nicipy TAIMAiNiN MeH canackIH HaLapnaTaab!.

N A P

BONAObI!
MaHbI3abI: bICTbIK Tabarap MeH kacTpenmepsi elkaluaH nelwTiH,
YCTiHe KOMaHI3.

1.1.1 BypbIHHaH Konpaa 6ap bigbicTap

KecTtpenaiH, maTepuarb MarHUTTi eKeHiH TeKkcepy YLUiH Xali faHa
MarHUTTi NaiganaHa anacbia. Kectperpepre marHuT xabbicniaca,
onap xapamaiiabl. AnibiHFbl Tapayfiarbl KepceTkilLTep OCbiFaH Aa
KaTbICTbI eckepinyi THic.

1.1.2 Kactpen TyGiHiH AypbIc AvameTpnepi
MAHbI3[bl: erep kacTpengep Aypbic enwempge Gonmaca,
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nicipy 6enikrepi icke KocbInMaiabI.
Opbip xeke OGeniktiH MWHMManAbl AvameTpriepiH  ochbl
HyCKayrbIKTa bepinreH TviCTi CypeTTepaeH KapaHpI3.

1.1.3 Micipyre KaTbICTbI HycKaynap

YKaKcbl HaTVKere Kom XeTKi3y YLLIH MblHanapap! YChIHaMbI3:

+ [ametpi nicipy aimarblHa cail KemeTiH kecTpendep MeH
Tabanapab! naiganaHsIHpI3.

+ MymkiH 6orica, micipy KesiHoe TabaHblH KaKMaFblH aybin
KOMbIHBI3, Byn acipece AvameTpi 22 cM-aeH acaTbiH Tabarap
YLLiH MaHbI3abl.

+ TabaHbl nnuTaga KepcetinreH nicipy GeniriHiH, - opTackiHa
KOMbIHbI3.

2. TYTIH TAPTKbILUTbI MAMOANAHY

TYTH LublFapy XYWECH CbIPTKbl COPFBILLMEH ChIPTKA LUbiFApy
HYCKACbl peTiHae Hemece LUK alHarbIMHaH FaHa TypaTbiH Cyarii
HyCKa peTiHae naipanaHyra 6onaasl.

Cyari keHe CbipTka LWbIFapy TypiHaeri apTypni  KormkeTimai
KypblFbinapdbl - Typarnbl  akmiapatsl - www.elicacom  xaHe
www.shop.elica.com caitTbiHaH KapaHbI3.

2.1 CbIpTKa WhIFapy HyCcKacbl

)

Bynap Gipkatap Kybbipriap (6enek catbin anbiHagbl) apKbirbl
fanara LblFapbinaabl.
OHiMai AvaveTpi aya LWbiFbICbiHA (arFay chriaHeLy) cai kerneTiH
Kabblprara OpHaTbIFaH CopFbILL KyObipriapFa eHe caHbinaynapra
KarraHpi3.
Kybblpriap MeH onapabiH enLemaepi Typansl KocbiMLLa aKTiapaT
any VYWiH OpHaTy HyCKaymbifblHOAFb  Kepek-kapaktap OeTiH
KapaHpI3 (CbIPTKa LLbiFapy HY.CKAChIHbIH).
[ivavetpi Kilipek Kabbiprara KyObipriapbl MeH LubiFapy TeCKKTepiH
KomngaHy copydblH, TMIMAININH TOMeHOETin, Ly AeHrediHiH KypT
apTTbIPYbl MYMKIH.
OcbiraH  GaiinaHbICTbl
TapTbinabl.
Copy BapbIHLLA TYiMA} BOmMybI YLLIH:
KyObip eniciHiH, Makcumanp! y3biHapIFb! 7 MeTp 6onyb THic.
! ¥ablHabibl 7 MeTp KyObipoarbl 90° uinreH xeprep CaHbl
€eKey/eH acnaraHb| XeH
I KybbipnapabiH, GenikrepiHiH, auameTpiHiH, apTypni 6onybiHa
on 6epmeH;3, onap apkallaH @ 150 mm (Hemece 222 x 89 Mm
TIKTEPTOYPbILL) LAMackIHaA BOMybI KEpex.

Gaprblk  xayankepLuiniktepoeH  6ac

2.2 Cys3ri HycKacbl

CopbinFaH aya 6enmere kaira xibepinvec GypbiH apHaiibl Mait
XaHe Mic cyarinepiHeH eTepi. OHIM CTaHIapTTLl OpHaTyFa KaxeT
Baprblk GeniktepmeH Gepinep, aya LublFbICl KOPMYC Heri3iHiH
anabIHFbl XarbiHa OpHaTbINadpl.OHiMae uic cyarici bap. Y3aK yakpiT
KorgaHFaHHaH KeriH Cy3rinep uicTepre KaHbiFybl MyMkiH, Kocbimiua
akmapat any yWiH OpHaTy HyCKayMbifbiHafbl  KOChbIMLLA
Kyparnaapra katbICTbl 6eTiH KapaHbI3 - Cyari HycKach!.



3. MAAOAJIAHY
3.1 Backapy TaKTacb!
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Tamak nicipy aiiMarbl No3ULMSCHIHBIH UHVKATOpb
MMicipy aiMaKTapbIH TaHgay *aHe KyaT AeHreliH peTTey
Temnepatypa peTTeriLuTi icke Kocy
TyTiH COPFBILLTBIH TyAMENepi
TYTiH COPFILLTBIH, XeNAETKILLIH TaHaay
Copy xbInnamabibH (KyaTbiH) apTTbipy/kemity
7. ABTOMaTTbl hyHKLMSNAPABI iCke KOCy
CyariHiH TorFaHbIH KEPCETETH MHAMKATOPAb! KaliTa opHaTy
8. Tanmepai icke Kocy
TaiiMep MaHIH apTTbIpy/kemiTy
9. TlepHe KynMbl
9+10.6aranapgaH Kopray Kyrmbl
10. Kigipty / Kavirapy
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DOucnneid/ CKO

11, KyatTsl kepy

12. Copy *bingamabiFbiH (KyaTbiH) kepy

13.  Tawmak nicipy aiimarbl gucnnedi

14, TyTiH COpFbILL XenaeTKiLLiHIH, avcnneli

15. Taitmep gucnnedi

16. Temnepatypa peTTerilLiHiH MHAMKaTopb

17. Cyari kemeri nHaukaTopb!

18.  AsTOMaTTBI COPY (YHKLMACHIHBIH MHANKATOPbI
19. Taiimep HamKaTopbl GenceHp;

20. XKyMbIpTKa TailMepiHiH MHOvKaTOpb! GerceHai
21, Kenip nHaovkatopb! 6enceHai

22, SNAP XyMbICbIHbIH, MHOVKATOPbI

23.  KAMCbIPMA nHavkaTtopbl

3.2 MNnuTaHbI nanaanaxy

3.2.1 bacramac GypbIH Ginyre Tvic Hapcenep

Byn HyckaynbiKra Herisri (hyHKUmsinap cunarTanFaH. MHtepHeTTeri

TONbIK HYCKayriapFa eTy YLUiH 0Cbl HyCKaymbIKTbIH anabiHaarbl QR

KofbIH NaganaHblHpI3.

Ocbl nmmTaHbiH, - 6aprbiK  yHKUMANapb!  Heriar

HopmManapbIHbIH kebiciHe calikec. OcbiFaH GainaHbICTbI:

* Tabanmap anbiHbIN TacTanca Hemece NnUTaHbIH YCTiHe
[ypbIC OpHanacnaca, keii6ip chyHKuMsnap aBTOMATTbl
TYPAE KOCbINMaiiabI HeMece axbIpaTbinManabl.

+ backa xafgainapda TaHganFaH (yHKUMS  eHrisinmereH
KocbIMLLA MapameTpriepdi KaxeT etce, GipHelue CekyHaTaH
KemiH yHKUMANap aBToMaTTbl Typae eLueq.

Tamak nicipy aimMarbiH naiganarbac GypbiH, ACTneRaiH, eLipinyiH

KyTiH3.

3.2.2 Micipy aliMaFbIHbIH Aucnnedi

Kayinciagik

Micipy _ aﬁmalqapbma KaTbiCTbl ~ [VCTreiinepae  kenecinep
kepcerines:
Tamak nicipy aiMarbl Kocymbl 0
Kyar neryei {.8.P
KanabIK biy MHOMKATOpbI H
Kactpen aHbiKTarbi ‘:’
Temneparypa peTTeriwi | ¢ ¢
pyHKUMSCHI KOCYTTbI
KinipTy chyHKUMsCEI "
BaranapaH Kopray L
ABTOMATTbI Kbl3abIpy COyHKUMSIChI F.'

3.2.3 MnuTaHbIH, yHKLMANAPDI

+ Kayincis icke Kkocbuy: ©HiM Tek kactpen Tamak nicipy
aiiMarbiHga OorFaH kaFdaida faHa icke KoCbinapl: ellkaHdait
kacTpen Gonmaca Hemece oriap anblHca, Kbl3ablpy MPOLECi icke
KOCbUMaiiab! He TOKTaTbInambl.

+ Kactpen getekTopbI: ©HiM Tamak nicipy aiiMarblHaa kactpergiH



6apbIH aBTOMATTLI TYpAE aHbIKTANbI.

* Kayinciaaik ywin ewipy: Kayincianjk MakcatrapsiHaa apbip Tamak
nicipy aiMarbiHaa MakcManabl XyMbiC icTey yakbiTbl Genrinexesi,
O OpHaTBIFaH MakcuManbl Kyar feHrevtiHe GaiinaHbicTsl Gonaap!.

* Kangblk Kby uhamkatopbl: bip Hemece OipHelue nicipy
aiMakTapbiH  ©LLipy KediHOe KangblK Kbldy TMUICTI aliMaKTbiH,
avenneliinge "3 BenriciveH kepceTinesi.

3.24 MapanaHy

EckepTne: angbIMeH KaXeTTi aiiMaKTbl icke KOCbIHbI3

* lcke Kocy: [nuTaHbI/TYTiH COpy IKyIeCHIH Q) ON/OFF
(Kocy/©wwipy) TyiMeciH TypTiHi3. OLuipy yLLiH Tafbl Aa TYPTiHi3.

* Tamak nicipy animarbIH Ta G B ij D:

KaokeTTi nicipy aiMarblHbIH TaHAay XonaFbIH (3) TypTiHi3.

* Kyar peHrevi

TaHpay xomarbiH (3) Typrin, Power Level (Kyar peHreii)
napameTpiH apTTbIpy YLLIH caycakTapMeH OHFa Kapai, KeMITy YLUiH
COFa Kapal CbIpFbITbIHbI3.

9 KyaT fmeHreiii 6ap xeHe mucnneime "F" Gerriciven (Kyar
apTTLIPFbILLbI) KBPCETINTEH KAPKBIHAbI KyaT AeHreiii 6ap.

"P" kyat perreiii (KyaT apTToipFbiwbl) 5 MaHyT Gencenni kyiiae
Kanagbl 3, apTbIHLLA KyaT andblHfbl feHreiire opanagb.

* Bridge Zones (Kenip aiimakrap): éﬂﬂblHFbl COM XaK o’j
("KocbiMuwia")  nicipy
© ("Heriari") oHe apTkpl

("Heri3ri") oHe apTkbl conm xaK
aimMaKTapbl oHe anablHFbl OH XaK

OH XaK ("KocbiMwia") nicipy aimakrapsl Bridge (Kenip)
(YHKUMACHIHBIH, pKachiHaA XyrnTackaH aiMak Hemece bip kyaT
JeHreiliMeH XyMbIC iCTeiTiH apanac aniMak peTiHoe XyMbIC icTeit
anapbl (2 amak Gipre xyMbic icTeigi: 1 aiiMak oH, xaKTa, 1 alimak
Con kaKTa). Byn dyHKLKS yrikeH kacTpenaep MeH Tabarnap TamaKTb!
Gipkenki nicyiHe MymKiHaik Oeperi.
Kenip chyHKUMACKIH icke KOCY YLLiH:
- Gip yakbITTa Gipre naiganaHbinatbiH eki Micipy aiMarbiH
TaHAaHbI3

1}
- "Kocbimiwa" U
(21)xaHagb!
- TaHpay aimarb (3) apkbinbl "Heriari" nicipy aliMarbiHbIH, KYMbIC
KyaTbIHbIH feHreviH peTTeyre Gonapp!
- Kenip dhyHKUMACLIH aXblpaTy YLIH icke KOCKaH Ke3peri
apeKeTTepAi opbIHAacaHpI3 GonFaH!
* Power Limitation (Kyar wekeyi)
KyaT Luekteyi (hyHKUMSCHI KypbIMFbIHBIH, KyaT TYTbIHY MerLepiH
(kBT) LuekTeyre MymKiHjk Gepei.
Eckeptne: nnutaHbiH, napametpi nnvTa elwipyni Gonraxpa, Gipak
KyaT ke3iHe Kocymbl BorraHga Hemece KyaT ke3iHeH axbipar, Kaiita

nicipy aimarbiHbiH, - "Kenip"  vHaukatopsl

KOCbIITFaH Ke3de 2 MUHYT iliHae O TyiMeciH Gacnaii opHaTbInybl
Kepex.
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Kyar wwekTeyiH opHaTty YLLiH:
my

- a m TYVMErepiH KbiCka AbIBbICTbI CurHan LUbIKKaHLLa
6acbin TypbIHbI3.

- AngbiHFbl CON KaK koHe apTKbl CON XaK TaHAay
KOnaKTapbIH coryiaH OHFa Kapai ChIpFbITbiM,
COHFbl KyaT [feHreiiHaeri TUiCTI aiMaKTbl

KbICKaLLIa AbIBbICTbI CUTHaN LUbIKKAHLLA Bachin TypbIHbI3

- Taitmep (15) avennevtiHoe 6anTayabl opbiHOayabIH MyMKH EKEHIH
KepceTeTiH "CF(;"‘tS‘enrMepi kepcetinegj

- OfiaH KeiiH m TYIMeCH BacbiHbI3, COHOa aucrneil Taimepi
(15) PHA (dha3aHbIH, Kyar Lieri) MaHiH kepceTeai:

—  AngbiHFbl con XaK aiMak o’j avcnneiiinoe
afbIMparbl NapameTp kepceTineai™
0=74 kBT (9pmenki napavetp)
1=45kBr
2=31«Br
- Power Limitation (Kyar wekTeyi) napametpriepit e3repry yLix

angbiHFbl  COM  XaK
ChIPFBITBIHbI3

TaHzay aiMaKTapbiH

- XacarFaH TaHaay/bl cakTay YLUiH a m Ty"mMenepiH 1 cexyHn,
Bacoin TypbiHbI3 (MapamMeTpAiH, XoHe (YHKUMSHBIH, TOKTaraHbIH
pacTaiiTbIH [bIBbICTbI CUTHAM LLbIKKAHLLA).

3.3 TyTiH WwWeFapy XymneciH nainaanaHy

* Icke Kocy: MMnuUTaHBIH/TYTIH COpPFLILTLIH d) ON/OFF
(Kocy/©uwipy) TyiiMeciH GacbIHbI3 (TYpTIH3).

OLWipy YLLIH Tafbl 3 TYPTHi3.

* TyTiH copFbi XyieHi ewipy: KancbipMaHb! allbIHbI3 TYTH
COpFBILUTLIH, JKEMAETKILLIH icke Kocy YiH TaHaay XonafbiH (6)
TYPTIH3.

Eckeprne:  Coprbill  aliMarbl  MexaHWKanblk  ailHanaTbiH
KAMCBIPMAMEH xabapikranFaH. TyTblH COpFbILL XyMeciH icke
Kocy yLiH KAMCBIPMA TyTiH coprbiluTbl Kocnac GypbiH alubiybl
kepek. TytiH coprbiwta KAMCBIPMA abbik GonraH kesge
MOTOpAb! @BTOMATTbI TypAe TOKTaTaTbIH AaTuuk 6ap. TyTiH copy Tek
KAMNCBIPMA alubirtraH coH 6acTarnabl.

* Copy XbinaamabiFbl (Kyar):

CaycakrieH TaHaay xonafbIH (6) TypTin, ChIPFbITbIHBI3:

COpY XbINaMbIFbIH apTThIPY YLLIH OHFa Kapai (kyar) (0-8);

COpY XbINiaMbIFbIH apTThIPY YLLIH conFa Kapai (kyar) (8-0).
OHiMae KocbiMLwa 2 ecerik TYTH copy blnaamabirbl bap (kyaT
JeHreinepi):

"9" 15 MUHYTKa,

"10" 5 MuHYTKa

OfiaH KeliiH KyaT 8-AeHreiire opanagp!

Eckeptne: exi xbingamablk Ta (13) TaHaanFaH nicipy aiMarbiHbIH
avenneitiige "F" GenricimeH kepceTinesi.



3.4 Kyar peHrewi kectenepi

Kyar neHreni | [Micipy Typi Konpany (nicipy TaxipubeciHe xaHe farabInapbIHa Kapan)
Makcumym p Tes Kuiabipy TamaK TeMIIEPaTYpaChIH KbiCKa yaKbIT iiHAe Cy KaiiHay HyKTecie Al
Kyar KeTepesi HeMece Tamak CybIKTbIFbIH Te3 Kbl3abipap!

89 KyblIpy - KaitHaty Kbl3apTy, Micipyai 6acTay, KaTbipblrFaH TaramMaapab! Kyblpy, Te3 KaiHaTy
78 KbisapTy - Kyblpy - KaiHaty - | Kbl3apTy, Te3 KaiHary, nicipy *aHe oTka KakTay (5-10 MUHYTTBIK Kbicka
OTKa KakTay YaKbIT iLLiHae)
Yoraprbl 6.7 Kbizapty - nicipy - Oykmbipy - | Kpisapty, Gasly kaitHaty, nicipy xoHe otka kakrtay (10-20 MUHYTTBIK
Kyar KybIpy - OTKA KaKTay opTalLa yaKbIT iLiHae), KochbIMLLA Kyparnnapbl anfbiH ana Kbiaapipy
45 gifr):y_ ByKTbipy - Kybipy - OTA BYKTbIDY, a3nan KaitHary, nicipy (y3aK yaKbiT), MakapoH Ty3bIfb!
Oprauwa 34 Micipy - Basty kaiHaTy - Koronaty | y3aK nicipy (Kypil, coycTap, KybipbirFaH €T, Ganbik), CyibIKTbIKTap
Kyar - KenipTy (Mblicanbl, cy, Wwapan, copra, CyT), MakapoH Ty3abifbl
23 Micipy - 6asty KavHaTy - Kotonaty | y3ak nicipy (6ip nvTpaeH a3 kenemaep: KypiLl, COyCTap, KyblpblFaH €T,
- KkenipTy 6ariblk), CyMbIKTbIKTap (Mbicarbl, Cy, Lapar, copra, CyT)
R Epity - xi6iTy - Xbinbl Kyige ; . ; . . -
1-2 CaKTay - apanacTbIpy capbIMaiibl epiTy, LLOKOMaATbI Xainan epiTy, LaFbiH eHiMaepai Xibity
Temeri Epity - X6y - %olbl Ky XaHa MickeH TaramHbIH, KiLLkeHe GenikTepiH Xbirbl KyriHae yCTay Hemece
Kyar 1 Tafamabl YCblHyFa GornatbiH Temnepatypaga ycran Typy aHe Kpem-
cakray - apanactbipy
pu30TTO
A IMrmTa kyTy Hemece eLipy pexumiHae Gonaab! (H-L-O apkpinbl curHan
it 0 Bed Gornie Konaay eposty 6GepineTiH Tamak nicipyaeH KeliiH Kanybl MyMKiH KanapIk Kbi3y)
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4. TEXHUKANbIK KbI3BMET KOPCETY

Cak OonbHbI3! KaHpan pa 6Gip Tasanay He
TeXHUKaNbIK KbI3MET KOPCETY XKyMbICTapbl anabiHaa
Tamak nicipy aviMakTapbiHbIH OLipyni eKeHiH XoHe
KbI3y UHOAUKATOPbI COHreHiH TeKCepiHi3.

4.1 MnuTara TeXHUKanbIK KbI3MET KepceTy

4.1.1 Tazanay

[nuTKaHb! Sp NapanaxFaH CaibIH Tasanan Koto Kepek.

MaHbi3abl:  AGpasvBTi  rybkanapdbl Hemece xacTbiKLarnapibl

KorpaHbaHpI3, onap LWbiHbIHb! 3aKbIMaaybl MyMKiH. YKabblk neLu

Oypikkilutepi  Hemece [aK  KETIPrWTep CUsKTbI  TITIPKEHZIpriLL

XUMUSITIbIK, XyFbILL 3aTTapabl KonpaHoaHp!3. Spbip KonpaHFaH CoH,

Kipai Hemece AaKTapab! KETIpY YLLiH NAUTaHb! TOMbIFLIMEH CybITbIHbI3.

lMnvTaHbl Tasanay yLuiH xXymcak, WybepekTi, Kara3 cymriHi Hemece

apHailbl Kypandapabl naiganaHbiHpi3 (OHAIpYLLIHIH HyCKaynapbIH

KaparanaHpi3).

BYMEH TA3ANAFBILLTAPObI MAWDANAHYFA BONMAATbI!!

MaHb13ab1: KectpenaepaeH CylibIKTbIKTbIH, ken MenLepi
Ke3[evicoK TerinreH xarfanaa, TernreH KanabIkrapab! KeTipy
aHe Makcumarb! TasanbIKTbl KAMTaMaChI3 €Ty YLUIH TOrifreH
CYVbIKTLIKTBI KypblnFbiHbIH Ty6iHAE OpHanackaH cy TereTiH
KranaH apKbirbl Teryre 6onagel. 1a cypeTi

MyKWSIT He TepeH, Ta3apTy YLLiH TOMEHTI blabICTbI TOMbIFbIMEH
anbin Tactayra 6onagpl. 1b cyperi

Mertann rpunbai TasapTy:

Top bICTbIK CyMeH >aHe berTapan Xyfbill KocnameH

KOMMEH XybIrbIN, OAaH KeWiiH TOTbIKTaHyAbIH anablH any

YLUIH TOMbIK KeMTipinyi Kepek.
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4.2 TyTiH WhIFapy XyWeciHe TEXHUKaNbIK KbI3MET

Kepcety
4.2 Tazanay

Tazanay ywiH TEK 6elitapan »yfbiLL 3aTreH cynaHFaH
apHabl ybepekTi nanganaHbiHei. KYPbIUTFbIHbI
HEMECE TA3AIAY KYPAJIbIH
NAMOANAHBAHbI3! A6pasusinsik kocnackl 6ap
3aTTbl NaipganaHGaHe!3. CMUPTTI
MAMOANAHBAHBI3!

4.2.2 Man cysarici

2 cyper

Ac paiibiHaayaarb| Maii 6enLuekTepiH ycTan Kanagpl.

OurbTppj ait CailbiH arpeccuBTi EMEC XKYFbILL 3aTTapMeH, KONMEH
HeMece biAbICKYFbIL MalliHaga, TeMeH Temnepatypaga, YHemgi
Tasanay TopTibiHIe Xyy Kepex.

blopioKyfbill - MalMHa#a kyblFaH Mal  YCTalTbiH - UMbTP
TyccisgeHyi MymKiH, Gipak ogaH OHbIH Cyaril KacveTi mynaoe
e3repiccia kanagpl.

4.2.3 Wic cyarici

(vex cyarini Hyckapa) 3ab-c-cyper

Ac nicipreH ke3ge »apaMcbI3 MiCTi ycTan Kanagbl.
OHimze wic cyarici 6ap. ¥3aK yakbIT KOnaaHraHHaH KeiiH cy3rinep
vicTepre KaHbIFybl MyMKiH, Byn nicipineTiH Tamak TypiHe xeHe Mait
CY3riCiHIH MalnaH KaHLLAMNbIKTbI ui TasanaHaTblHbHA 6aiinaHbICTbI.
Wic cysrinepiH 45 muryT 200°C peliiH KplaabipbinFaH neLuTe ap 2/3
aliga TepmusnbIK SpicneH KanmbiHa kemmipyre Gonagbl. CyariHi
BYPbIC KANMbIHa KENTipy OHbIH 5 XbIn 60ibl Y3AiKCi3 TUIMA] KyMbIC
icTeyiH KaMTamachI3 eTesj.

Ecxkepty! Cyarinepai newtin, Ty6iHae KanablpMampi3, onapasi
nicipy HayacblHa carbin, opTalla GuiKTikke KOMbIHbI3.
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1. KASUTUSJUHISED
1.1 Kasutatavad anumad

Kasutage ainult kddgindusid, millel on simbol .

Tahtis!

Pliidiplaadi pusiva kahjustuse valtimiseks ei tohi kasutada

jargmiseid anumaid:

+ ebatasase p6hjaga anumad

+ emailpdhjaga metallanumad

+ kareda pdhjaga anumad, mis vivad pliidiplaati krimustada

+ Tuliseid potte ja panne on keelatud asetada pliidi

juhtnuppude paneelile.
K&igi induktsioonpottidega ei pruugi toidu valmistamise olla
tohus, sest nende pohi sisaldab ferromagnetilist materjali
osaliselt. Pottide ja pannide ostmisel pdérake tahelepanu
jargmisele.

+ P6hi peab olema dleni ferromagnetilisest materjalist.
Vastasel korral pole soojuse edastamine nii téhus ja iihtlane
ning poti/panni pinna temperatuur pole toidu valmistamiseks
sobiv.

El!

+ Pohi ei sisalda alumiiniumi: anum ei soojene ja induktorid ei
pruugi seda &ra tunda.

+  P&hi pole lame voi selle pind on kare.
Induktori ja anuma kontaktpind pole taielik, see vahendab
tBhusust ja raskendab toidu valmistamist.

AN

&

JAH!

Téhtis! Tuliseid potte ja panne on keelatud asetada pliidi
juhtnuppude paneelile.

1.1.1 Olemasolevate anumate kasutamine

Poti v8i panni magnetilisi omadusi saate kontrollida tavalise
magnetiga. Kui anumal magnetilised omadused puuduvad, siis
see kasutamiseks ei sobi. Samuti kehtivad sellisel juhul ka
teised selles jaotises toodud juhised.
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1.1.2 Poti/panni soovitav 1abima6t
TAHTIS! Vale labimd66duga anuma korral keeduala ei
kaivitu.

Erinevate  kuumutusaladega kasutatavate kddgindude
minimaalse  1abimdddu leidmiseks vaadake juhendi
illustratsioone.

1.1.3 Toidu valmistamise juhised

Parima tulemuse saavutamiseks soovitame jargmist.

+ Kasutage potte/panne, mille 14bim8dt on sama mis
keedualal.

+ Voimaluse korral hoidke anumatel toidu valmistamise ajal
kaas peal, eriti kui pott on kdrgem kui 22 cm.

+ Asetage pott/pann pliidiplaadi keeduala keskele.

2. VENTILAATORI KASUTAMINE

Ventilaatorit saab kasutada vélise véljatdmbereziimiga voi
sisemise filtritel pdhineva ringlussiisteemiga.

Kiilastage saite www.elica.com ja www.shop.elica.com -
nendelt leiate kdik nii filter- kui ka valjatdmbereziimiga
versioonide komplektid, mida saab kasutada eri tiitpi
paigaldustega.

2.1 Ohu véljatdmbega versioon

)

Aur imetakse vélja torustisteemi abil (tuleb soetada eraldi).

Uhendage toode torude ja seina véljalaskeavaga.

Véljalaskeava ja seina ava (Uhendustoru flantsi) diameetrid

peavad sobituma.

Lisateavet torude ja nende mddtmete kohta leiate

paigaldusjuhendi valjatdmbereZiimiga versiooni lisatarvikute

lehelt.

Kui torude ja seina véljalaskeavade diameeter on vaiksem, on

6hu véljatdmbe vaimsus vaiksem ja mira oluliselt suurem.

Sellisel juhul ei vdta tootja endale vastutust.

Et saavutada valjatdmbeseadme maksimaalne téhusus

I Torude maksimaalne soovitatav pikkus on 7 meetrit.

I 7 meetri pikkuse torustiku peale vdiks olla maksimaalselt
kaks 90-kraadist podrdekohta.

| Viltige torustiku jarske suunamuutusi, eelistage
[&bim@6tu, mille suurus on @ 150 mm (ristkdliku korral 222
X 89 mm).

2.2 Filtersiisteem

Enne 8hu tagasi ruumi suunamist filtreeritakse see selleks
otstarbeks mdeldud rasva- ja I6hnafiltritega. Tootega on
kaasas koik vajalik standardseks paigalduseks, mille korral 6hk
véljub alusmoobli esimesest osast.. Toode on varustatud
Ihnafiltritega.  Lisateavet leiate paigaldusjuhendi filtriga
versiooni lisatarvikute lehelt.



3. TOOTAMINE

3.1 Juhtpaneel
RL RR
FL =/ FR
A8 T "i ":‘:__']'mh_?m
[ [

FL RL FR RR

888 —:

’
13—8 9 3—21

—3

5 1|9
mmer——17

(a118 &) oo 112
7— —6
Puutetundllkud nupud (TOUCH)
Pliidiplaadi/ventilaatori ON/OFF-nupp
Kuumutusala positsiooni margutuli
Kuumutusalade valimine ja v8imsuse reguleerimine
Temperature manager'i (temperatuurihoidik) aktiveerimine
Ventilaatori nupud
Ventilaatori valimine
Tombekiiruse (-vBimsuse) suurendamine/vahendamine
7. Automaatfunktsioonide kéivitus
Filtrite killastuse lahtestamine
8. Taimeri aktiveerimine
Taimeri aja pikendamine/lihendamine
9. Key Lock (nupulukustus)
9 + 10.Child Lock (lapselukk)
10. Paus/jatkamine (Recall)

Sk~ wnE
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Kuva/LED-lambid

. V@imsuse kuvamine

. Tombekiiruse (-vimsuse) kuvamine

. Kuumutusala kuva

. Ventilaatori kuva

. Taimeri kuva

. Temperature manager'i (temperatuurihoidik) naidik
. Filtrite puudumise naidik

. Véljatdmbe automaatfunktsiooni ndidik
. Aktiivse taimeri naidik

. Aktiivse munataimeri naidik

. Aktiivse funktsiooni Bridge naidik

. SNAP-iga funktsioneerimise naidik

3.2 Kuumutusala kasutamine

3.2.1 Enne alustamist peaksite teadma jargmist
Selles  kasutusjuhendis kirjeldame peamisi
Téielikele juhistele internetis pédsete ligi
lehekiilgedel paiknevate QR-koodide kaudu.

Koik selle pliidiplaadi funktsioonid vastavad kdige rangematele

ohutusnduetele. Seeparast votke arvesse jargmist.

*+ Osa funktsioone ei aktiveeru vdi lllituvad
automaatselt vélja, kui kuumutusalal potti/panni ei ole
v@i kui see ei ole asetatud kuumutusala keskele.

+ Modnel juhul funktsioonid lilituvad méne sekundi pérast
automaatselt sisse voi valja, kui valitud funktsiooni
kasutamiseks on vajalik mdni valik, mida pole tehtud.

Enne kuumutusala puudutamist oodake, kuni kuva end valja

liilitab.

3.2.2 Kuumutusala kuva
Kuumutusala stimbolite tahendused on jargmised.

funktsioone.
esimestel

Kuumutusala on sisse lilitatud | {7
Véimustase i q9_p
Residual  Heat Indicator | /4
(jaéksoojuse indikaator)

Pot Detector (potituvasti) ot
Funktsioon Temperature
Manager (temperatuurihaldur)
aktiivne

Pausifunktsioon 1!
Lapselukk L
Funktsioon Automatic Heat UP |
(automaatne kiirkuumutus)

3.2.3 Plaadi omadused

« Safe Activation (turvaline aktiveerumine) Pliit lulitub sisse
ainult siis, kui kuumutusalal on pott v&i pann. Kui anumat ei ole
v0i see eemaldatakse, siis soojendamine sisse ei lilitu voi
|dlitub see ise vélja.




* Pot Detector (potituvasti) Toode tuvastab automaatselt ise,
kas kuumutusaladel on anum.

+ Safety Shut Down (seiskamine turvakaalutlustel)
Turvakaalutlustel on igal kuumutusalal  maksimaalne
funktsioneerimise aeg, mis oleneb valitud véimsusest.

* Residual Heat Indicator (jadksoojuse indikaator) Kui (ks
vOi mitu kuumutusala liilitatakse vélja, kuvatakse vastava ala
juures jadksoojuse stmbol . See tahendab, et pliidiplaat
voib ikka veel tuline olla.

3.2.4 Funktsioneerimine
Markus. Kdigepealt aktiveerige soovitud kuumutusala.

I
* SisselillitamineVajutage nuppu O ON/OFF kuumutusala /
véljatdmbesiisteem. Véljalllitamiseks vajutage nuppu uuesti.

* Kuumutusala valimise nupud G B o’j D

:Puudutage soovitud kuumutusala valikuriba (3).

* VBimustase

Puudutage valikuriba (3) ja libistage sdrmega paremale, et
suurendada v@imsustaset, ning vasakule, et seda vahendada.
Saadaval on 9 vdimsustaset + lisav8imsuse tase, mida margib
siimbol “P” (Power Booster).

Lisavdimsuse tase “P” (Power Booster) to6tab 5 minutit.
Parast seda lilitub tagasi sisse varem valitud véimsus.

* Bridge Zones (alade ihendamine):Kuumutusaladest O'j
FL (“Master”) ja OFR

(“Master”) ja RR (“Teisene”) saab tanu funktsioonile
Bridge s”) moodustada ihe suure ala, nii et alad teevad
koostddd ja todtavad samal voimsusel (kokku 2 ala: 1 vasakul ja
1 paremal). See funktsioon vimaldab toitu valmistada ka vaga
suurtes pottides ja kiipsetusplaatides.

Funktsiooni Bridge aktiveerimiseks toimige jargmiselt.

- Valige korraga need kaks kuumutusala, mida soovite
kasutada.

RL (“Teisene”) ning aladest

- Néidik\ll Bridge (21) “Teisesel” kuumutualal siittib
pdlema.

Kuumutusala ,Master” valikuala (3) abil saate valida
kasutatava vBimsustaseme.
Funktsiooni Bridge inaktiveerimiseks
protseduur, mis aktiveerimisel.

* Power Limitation (vBimsusepiirang)
Vaimsusepiirangu funktsioon vdimaldab seadistada seadme
tootama nii, et maksimaalset tarbimist piiratakse (kW).

Mérkus. Seadistus tuleb teha, kui plaat on vélja lilitatud,
2 minuti jooksul pérast toote elektrivorku Gihendamist voi kui

tehke labi sama

elektrivork taasuhendatakse, ilma et vajutataks nuppu O
Voéimsusepiirangu seadistamiseks toimige nii.

§
- Vajutage ja hoidke pikemalt all nuppe ﬂ m kuni kuulete
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lihikest helisignaali.

— Libistage korraga valikualadel FL ja RL
vasakult paremale,
seejdrel hoidke viimase vGimsustaseme alal pikemalt all nuppu

, kuni kuulete luhikest helisignaali.

- Taimeri ekraan (15) kuvab siimboleid “CF6”, mis tdhendab,
et seadistamisega voib alustada.

111

- Seejdrel vajutage nuppu m ja taimeri ekraanile (15)
ilmub PHA (Phase Power Limit):

Ala FL o’j ekraan kuvab parasjagu aktiivset
seadistust

0=7,4 kW (vaikeseadistus)

1=45KW

2=31KW

- Power Limitation'i seadistuse muutmiseks kerige FL-i

valikuribasid s

- Tehtud valiku salvestamiseks vajutage nupud a m 1
sekundiks alla; aktiveeritud seadistusest annab marku
helisignaal, seejarel funktsioonist véljutakse.

3.3 Véljatdmbesusteemi kasutamine

* SisseliilitaminePuudutage @ pliidiplaadi/ventilaatori
ON/OFF-nuppu.

Véljalulitamiseks puudutage nuppu uuesti.

+ Viljatombesiisteemi sisseliilitamine:Avage Flap ;
puudutagevalikuriba (6) ning avaneb valjatdmbesiisteem.
Markus. Ventilatsioonalal on mehaaniline pdodrlev seade
FLAP. Véljatdmbesisteemi aktiveerimiseks tuleb enne
Bhupuhasti sisse lilitamisi FLAP avada. Ventilaatoril on andur,
mis peatab mootori automaatselt, juhul kui FLAP ventileerimise
ajal téielikult suletakse. Ventileerimist jatkatakse ainult siis, kui
FLAP uuesti avatakse.

* Tombekiirus (-vimsus)

Libistage sdrmega Ule valikuriba (6):

ventilaatori témbekiiruse (-v8imsuse) suurendamiseks (0-8)
paremale;

ventilaatori tBmbekiiruse (-vdimsuse) véhendamiseks (8-0)
vasakule.

Ventilaatoril on kaks tdiendavat ajastusega voimsustaset:

“9” — 15 minutit

“10” - 5 minutit

Pérast seda lulitub uuesti sisse tase 8.

Mérkus. Mdlemad kiirused kuvatakse valitud kuumutusala
ekraanil (13) stimboliga “F”.



3.4 VBimsuste tabel

Vdimsuse tase Toiduvalmistamise tiilip Kasutus (vastavalt kogemustele ja harjumustele)
MEX =1 Kiire soojendamine TE)lIdL.J. "te.mperatuun”kureks tqstmlseks - vee viimiseks keemistemperatuurile
voimsusel voi s6dgi vedelike kiireks soojendamiseks
- . Pruunistamiseks, toiduvalmistamise alustamiseks, kilmutatud toodete
8-9 Praadimine, keetmine s o _
praadimiseks, kiireks keetmiseks
7.8 Pruunistamine, praadimine, | Pruunistamiseks, keemistemperatuuril hoidmiseks, grillimiseks (luhiajaliselt
keetmine, grillimine 5-10 minutit)
Sy‘urel Pruunlsyamlne, rostimine, Praadimiseks, ornalt keemas hoidmiseks, kipsetamiseks ja grillimiseks
voimsusel 6-7 hautamine, aeglasel tulel Lo ; ST A . A
- - P (keskmise ajavahemikuga, 10—20 minutit), lisatarvikute soojendamiseks
kiipsetamine, grillimine
45 Kiipsetamine, hautamine, | Madalal temperatuuril toidu valmistamiseks, kergete mullidega keetmiseks,
praadimine, grillimine kiipsetamiseks (pikaajaliselt), pastal kreemjaks minna laskmiseks
Keskmisel Ku_pse_tamlseks, a_eglasel ) tulel Pikaajaliseks tootlemiseks (riis, kastmed, praad, kala) koos lisavedelikuga (nt
~ 3-4 hoidmiseks, tihendamiseks, A h " .
vdimsusel . ’ vesi, vein, puljong, piim), pasta keetmiseks
kreemjaks laskmiseks
Kulpseltamlseks, agglasel . tulel Pikemaajaliseks tootlemiseks (kogus vaiksem kui liiter: riis, kastmed, praad,
2-3 hoidmiseks, tihendamiseks, : . 9 > -
. . kala) koos lisavedelikuga (nt vesi, vein, puljong, piim)
kreemjaks laskmiseks
122 Sulatamine, soojas  hoidmine, | V&i sulatamiseks, Sokolaadi sulatamiseks, vaikesemdddulise kilmutatud
kreemjaks laskmine toidu sulatamiseks
Madalal 1 Sulatamine, soojas  hoidmine, | Asja valminud viikese koguse toidu soojana hoidmiseks vdi ndude
voimsusel kreemjaks laskmine soojendamiseks Vi risoto kreemjaks laskmiseks
OFF 0 Toetuspind Pl!l|d|plaat Stand-by reZiimil voi valjaliilitatud (véimalik, et on jaéksoojust,
mérgitud H-L-O)

Tahelepanu! Enne mis tahes puhastus- voi hooldustodd
kontrollige, kas keedualad on vélja lilitatud ja soojusanduri
margutuli vlja lulitunud.

4.1 Pliidiplaadi hooldus

4.1.1 Puhastamine

Pliidiplaati peab puhastama pérast igat kasutuskorda.

Tahtis! Arge kasutage abrasiivseid nuustikuid ega traatkésnu, need

viivad Kaasi rikkuda. Arge kasutage keemilisi sBvitavaid

puhastusvahendeid, nagu ahjuspreid vdi plekieemaldajad. Laske
pérast igat kasutamist plidil jahtuda ja puhastage see seejérel
toidujaakidest ja plekkidest. Kasutage plidi puhastamiseks pehmet
lappi, majapidamispaberit vdi spetsiaalseid pinna puhastamise tooteid

(iargige tootja juhiseid).

ARGE KASUTAGE AURUPUHASTEID!

Téhtis! Kui toiduvalmistamise anumast on pliidiplaadile kogemata
sattunud suurem hulk vedelikku, saab selle eemaldamiseks
kasutada seadme alumisel killiel asuvat véljalaskeklappi. Nii saab
jaagid korralikult eemaldada ja toote pOhjalikult &ra puhastada.
Joonis 1la

Pdhjalikumaks puhastamiseks vdib alumise vanni killjest &ra votta.
Joonis 1b

Metallvdre puhastamine:

Voret tuleb pesta késitsi sooja vee ja neutraalse pesuvahendiga,

okstidatsiooni véltimiseks kuivage vore korralikutt.
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4.2 Véljatdmbestisteemi hooldus

4.2.1 Puhastamine
Puhastamiseks  kasutage ~ AINULT  neutraalse  vedela
puhastusvahendiga  nisutatud  lappi. ARGE  KASUTAGE

PUHASTAMISEKS TOORIISTU VOI VAHENDEID!
Vélige abrasivseid aineid sisaldavaid vahendeid.
KASUTAGE PUHASTAMISEKS ALKOHOLI!

4.2.2 Rasvafilter

Joonis 2

Putiab kinni toiduvalmistamisel tekkivad rasvaosakesed.

Seda tuleb kord kuus mittesééhivate puhastusvahenditega puhastada
kas kasitsi voi ndudepesumasinas madala temperatuuri ja lihikese
tstikliga.

N6udepesumasinas pesemisel vib metallist rasvafitter vérvi muuta,
aga tema filtreerimisomadusi ei muuda see vahimalgi méaral.

4.2.3 L6hnafilter

(ainult filtreerival versioonil) Joonis 3a-b-c

Absorbeerib toiduvalmistamisel tekkivad ebameeldivad I6hnad.
Toode on varustatud IBhnafiltritega. Lohnafiltrid kiillastuvad lihema voi
pkema aja jooksul, olenevalt toiduvalmistamise tlitibist ja rasvafiltri
puhastamise korrapérasusest. Neid [6hnafiltreid saab termiliselt
ennistada, kui hoida neid iga 2-3 kuu jérel 45 minutit 200-kraadises
eelsoojendatud ahjus. Oige ennistamine tagab, et fitrid tiétavad
tBhusalt viis aastat.

Tahelepanu! Arge asetage filtreid ahju
kipsetusplaadiga keskmisele kdrgusele.

ARGE

pohja, vaid
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1. NAUDOJIMO INSTRUKCIJOS
1.1 Kepimo / virimo indai

Naudokite tik indus su simboliu .

Svarbu:

kad iSvengtuméte kaitlentés pavirSiaus pazeidimy, nenaudokite:
* indy, kuriy dugnas néra visiskai lygus;

+ metaliniy indy emaliuotu dugnu;

+ indy Siurk3Ciu dugnu, kad nesubraizytuméte kaitlentés

pavirSiaus;

niekada nedékite kar$ty puody ir keptuviy ant kaitlentés

valdymo skydelio.

Ne visi indukcijai pritaikyti puodai veikia efektyviai, nes dugno

sudétyje yra tik dalis feromagnetinés medziagos! |sigydami

puodus ir keptuves patikrinkite, ar:

+ visas dugnas pagamintas i§ feromagnetinés medziagos.
PrieSingu atveju, sumazéja kar$cio perdavimo efektyvumas ir
jo vienodumas, kai keptuvés / puodo pavirSius netinkamas
maistui kepti / virti;

-

NE!

+ dugne néra aliuminio: virtuvés reikmenys nejkaista ir
induktoriai gali bati neatpazinti;

NE!

+  dugnas plok¢ias ir pavirSius néra SiurkStus.
Sumazina salyCio pavirSiy tarp indikatoriaus ir virtuvés
reikmeny, sumazindamas jy efektyvuma ir pablogindamas
virimo / kepimo patirt].

Wy, — _
K )= )
S S ::/\‘: Cj

TAIP!

Svarbu: niekada nedékite karSty puody ir keptuviy ant
kaitlentés valdymo skydelio pavirSiaus.

1.1.1 Anksciau naudoti indai

Paprastu magnetu galite patikrinti, ar puodo medziaga yra
magnetiné. Puodai netinka, jeigu jie néra aptinkami magnetiskai.
Siuo atveju, taikomi ir ankstesniame skyriuje pateikti nurodymai.

1.1.2 Rekomenduojami puodo dugno skersmenys
SVARBU: jeigu maisto gaminimo indai néra tinkamy
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matmenu, kaitinimo zonos nejsijungia.

Norédami suzinoti norimo naudoti puodo minimaly
skersmenj kiekvienai atskirai zonai, Zzidrékite Sio vadovo
iliustruotg dalj.

1.1.3 Nurodymai maisto virimui / kepimui

Kad gautuméte geriausius rezultatus, patariame:

+ naudoti keptuves ir puodus, kuriy skersmuo toks pats, kaip
kaitinimo zonos;

+ jei {manoma, ir ypa¢, jei puodai aukstesni nei 22 cm, verdant
laikyti ant puody uzdéta dangtj;

+ puodg statyti ant kaitlentés apibréztos kaitinimo zonos
centre.

2. ORO ISTRAUKIMO |RENGINIO
NAUDOJIMAS

Oro istraukimo sistema gali biti naudojama gary, iSsiurbimui |
iSore arba naudojant filtrus vidinei recirkuliacijai.

Apsilankykite  interneto  svetainése  www.elica.com i
www.shop.elica.com, kad perziGrétuméte visg sitlomy, rinkiniy,
asortimentg ir galétuméte montuoti skirtingais bidais — tiek
filtravimo, tiek oro iStraukimo rezimu.

2.1 Oro iStraukimo versija

)

Garai $alinami | iSore kelias vamzdziais (jie jsigyjami atskirai).

Prijunkite gamin| prie sienoje jrengty Salinimo vamzdZiy ir

angy, kuriy skersmuo lygus oro iSvado (flanSinés jungties)

skersmeniui.

Daugiau informacijos apie vamzdzius ir jy dydj Zidrékite

atitinkamame oro iStraukimo versijos jrenginio montavimo

vadovo puslapyje apie priedus.

Naudojant mazesnio skersmens sienoje jrengtus S$alinimo

vamzdzius ir angas, sumazés oro iStraukimo eksploatacinés

savybés ir Zymiai padidés triukSmas.

Todél uz tai neprisimama jokia atsakomybé.

Kad uztikrintuméte didZiausig oro iStraukimo efektyvuma;

I rekomenduojamas ilgiausias 7 tiesiy metry vamzdzio
marsrutas;

I rekomenduojama bendrame 7 tiesiy metry marSrute
naudoti daugiausiai dvi 90° alkdines;

I venkite dideliy vamzdzio pjavio pakeitimy, visada
pirmenybe teikdami @ 150 mm pjaviui (arba 222 x 89 mm
staCiakampiui).

2.2 Filtravimo versija

Prie$ vél tiekiant org | patalpa, siurbiamas oras bus filtruojamas
specialiais riebaly filtrais arba kvapy filtrais. Gaminys tiekiamas
su visais priedais, reikalingais standartiniam montavimui, o0 oro
iSvadas jrengiamas priekinéje baldo pagrindo dalyje. Produktas
turi kvapy, filtry rinkin{. Daugiau informacijos rasite filtravimo
versijos jrenginio montavimo vadovo puslapyje apie priedus.



3. VEIKIMAS
3.1 Valdymo skydelis
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Kaitlentes / oro iStraukimo sistemos [JUNGIMAS /
ISJUNGIMAS

2. Kaitinimo zonos padéties rodiklis

3. Kaitinimo zony pasirinkimas ir galios reguliavimas

4. ,Temperature  Manager"  (temperatiros  valdiklio)
suaktyvinimas

5. Oro iStraukimo jrenginio klaviai

6. Siurbimo jrenginio pasirinkimas
Oro istraukimo greicio (galios) padidinimas / sumazinimas

7. Automatiniy funkcijy suaktyvinimas

Filtry prisotinimo nustatymas i$ naujo

8. Laikmacio suaktyvinimas
Laikmacio laiko padidinimas / sumaZinimas
9. ,Key Lock” (klavi§y uzrakinimas)

9+10.“Child Lock" (uzrakinimas nuo vaiky)
10. Pauzé / atkdrimas
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Ekranas / LED

. Galios rodymas

. Oro i8traukimo greicio (galios) rodymas

. Kaitinimo zonos ekranas

. Oro istraukimo jrenginio ekranas

. Laikmacio ekranas

,Temperature Manager” (temperatdros valdiklio) rodiklis
. Filtry pagalbos rodiklis

. Automatinio oro itraukimo funkcijos rodiklis

. Laikmacio rodiklis suaktyvintas

,Egg Timer* (kiauSiniy laikmacio) rodiklis suaktyvintas
. ,Bridge” (sujungti) rodiklis suaktyvintas

. Veikimo su ,SNAP* rodiklis

,FLAP* (ATVARTO) rodiklis

3.2 Kaitlentés naudojimas

3.2.1 Informacija prie$ pradedant

Siame vadove apraSomos pagrindinés funkcijos. Naudokite

pirmuosiuose puslapiuose pateikta QR koda, kad internete

rastuméte visas instrukcijas.

Visos Sios kaitlentés funkcijos atitinka griez¢iausius saugos

standartus. Dél Sios priezasties:

* kai kurios funkcijos nesuaktyvinamos arba
iSjungiamos automatiSkai, kai néra puody arba
tuomet, kai jie vir$ ugnies yra blogoje padétyje.

+  kitais atvejais, jjungtos funkcijos automatiskai i$sijungia po
keleto sekundziy, jeigu neatliekami kiti toliau nurodyti
nustatymai.

Prie$ artindamiesi prie kaitinimo zonos, palaukite, kol ekranas

i8sijungs.

3.2.2 Kaitinimo zonos ekranas

Kaitinimo zony ekranuose rodoma:

iungta kaitinimo zona 0
Galios lygis {.89.P
Residual  Heat Indicator* | H
(liekamojo kars¢io rodiklis)
Pot Detector” (puody daviklis) ‘:‘
,Temperature Manager* | ¢
(temperatros valdiklio)
funkcija aktyvi
Pauzés funkcija 11
,Child Lock* (uzrakinimas nuo | L
vaiky)
Automatic  Heat  UP*| 4
(automatinio pakaitinimo)
funkcija

3.2.3 Kaitlentés savybés

+ ,Safe Activation“ (saugus suaktyvinimas): gaminys

suaktyvinamas tk tada, jei kaitinimo zonoje yra puoduy;



kaitinimo procesas nepradedamas arba nutraukiamas, jei puody
néra arba jie nuimami.

» ,Pot Detector” (puody daviklis): gaminys automatiSkai
aptinka puodus kaitinimo zonoje.

Safety Shut Down“ (apsauginis i§jungimas): saugumui
uztikrinti, kiekvienai kaitinimo zonai yra nustatytas ilgiausias
veikimo laikas, priklausantis nuo nustatyto galios lygmens.

* ,Residual Heat Indicator” (liekamojo karS¢io rodiklis):
iSjungus viena ar daugiau kaitinimo zonu, apie likusj karstj praneSama
specialiu vaizdo signalu atitinkamos zonos ekrane rodant simbolj ,,H
324 Veikimas

324 Veikimas
Pastaba: pimiausia suaktyvinkite pageidaujama zona,

* Jjungimas: palieskite kaitlentés I| oro itraukimo sistemos klavisa
WUNGIMAS / I§JUNGIMASO. Palieskite dar karta, kad
iSjungtuméte.

* Kaitinimo zony_pasirinkimas G B ofj D :

Palieskite Pasirinkimo juosta (3), atitinkancia pageidaujama kaitinimo

Z0na,
* Galios lygis

Palieskite Pasirinkimo juosta (3) ir pirStais slinkite | deSine, kad
padidintuméte galios lyg, | kaire, kad sumazintuméte.

Yra 9 galios lygiai + intensyvus galios lygis, ekrane rodomas simboliu ,,
7 (,Power Booster* (galios stiprintuvas)).

Galios lygis , P “ (,Power Booster*) licka aktyvus 5 minutes, 0 po to

galia grizta { ankstesnj lyg;.

» ,Bridge Zones" :su'!ungimo zonos): kaitihimo zonos o’j FL
. Tt B o . .

(,Pagrindine”) ir 5 RL (,Papildoma’) ir zonosE O FR
(.,Pagrindiné®) ir RR (,Papildoma’) su funkcia ,Bridge*
(sujungti) gali veikti poromis, kartu sudarydamos viena zona, (is viso 2:
1 deSinéje ir 1 kairéje) su tuo paciu galios lygiu. Su Sia funkcija galima
tolygiai virti / kepti maistg didelése kepimo skardose ir puoduose.
Norédami suaktyvinti ,,Bridge* (sujungti) funkcija:

-vienu metu ‘%asirinkite dvi norimas naudoti kaitinimo zonas

- uzsidega ll-l ,Bridge* (sujungti) rodiklis (21) kaitinimo zonoje
»Papildoma*“

- Pasirinkimo zonoje (3), skirtoje kaitinimo zonai ,,Pagrindiné“ bus
galima nustatyti darbinj lygj (galia)

- norint i§jungti funkcija ,,Bridge“ (sujungti), pakanka pakartoti ta
pacig suaktyvinimo proceddra,

+ ,Power Limitation“ (galios ribojimas)

su funkcija ,Power Limitation” (galios ribojimas) galima nustatyti gaminio
veikima, apribojant didZiausia energijos suvartojima (KW).

Pastaba: nustatyti rekia kailentei esant iSjungtai, kai kaitlenté
prijungiama prie elektros tinklo arba i$ naujo prijungiama prie elektros

tinklo, per kitas 2 minutes, nespaudziant mygtuko \—/.
Norédami nustatyti ,,Power Limitation“ (galios ribojimas):
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- palieskite ir laikykite paliete klaviSus a m , kol pasigirs trumpas
garso signalas.
- vienu metu slinkite pasirinkimo juostomis FL ir RL

\\\

i$ kairés | deSine

tol, kol pasigirs trumpas garso signalas

,Timer* (laikmacio) ekranas (15) rodo simbolius ,CF6* nurodydamas,
kad galima atlikti nustatyma, -

- po to paspauskite klavisg, m ir laikmacio ekrane (15) bus
rodoma PHA (Phase power limit):

—  FLzonos o’j ekranas rodo dabartinj nustatyma*
0=74 KW (numatytasis nustatymas)
1=45KW
2=31KW

ribojimas), slinkite pasirinkimo stitimis FL

-‘k‘a’d iSsaugotuméte atlikta pasirinkima, spauskite klavisus a

1 sekundg; pasigis garso signalas, patvirtinantis atlikta
nustatyma ir funkcija iSsijungs.

3.3 Oro istraukimo sistemos naudojimas
* |jungimas: palieskite kaitlentés / oro iStraukimo sistemos

kIaviéq(D WUNGIMAS / ISJUNGIMAS.

18 naujo palieskite, kad iSjungtuméte.

* Oro iStraukimo sistemos jjungimas: atidarykite ,,Flap* (atvarta);
palieskite Pasirinkimo juosta (6), kad suaktyvintuméte oro istraukimo
sistema,

Pastaba: siurbimo zona turi mechaninj sukamajj ,FLAP“
(ATVARTA). Norint suaktyvinti oro iStraukimo sistema, prie$ jjungiant
gartraukj, reikia atidaryti ,FLAP“ (ATVARTA). Gartraukis turi jutiklj,
kuris automatiSkai sustabdo variklj tada, kai veikiant oro iStraukimui,
+FLAP (ATVARTAS) visiskai uzdaromas. Oro iStraukimas vél
jungiamas tada, kai ,,FLAP“ (ATVARTAS) i§ naujo atidaromas.

*Oro iStraukimo greitis (galia):

palieskite ir braukite iSilgai Pasirinkimo juostos (6):

{ deSing, kad padidintuméte oro iStraukimo greit; (galia) (0-8);

{ kaire, kad sumazintuméte oro istraukimo (galia) (8-0);

Gaminys turi 2 papildomus nustatyto laiko oro i$traukimo greicius
(galias);

,9° 15 minuciy,

,10°5 minutes

opo to galia grizta 8 lygj

Pastaba: abu greiciai rodomi pasirinktos kaitinimo zonos ekrane (13)
simboliu , P*.



3.4 Galios lentelés

Galios lygis Virimo tipas Naudojimas (atsizvelgiant j patirtj ir virimo / kepimo jpro€ius)
) = lkaitint greitai truwpam plad|d|nl$|Fe malstowtelmperatﬂrq, kad greitai uzvirty vanduo ir greitai
Maks. galia pasilty kepimo / virimo skysciai
8-9 Kepti - virti paskrudinti, pradeéti virti, kepti Saldytus produktus, greitai uzvirinti
78 Skrudinti - apkepinti- virti - kepti | pakepinti, iSlaikyti aktyvy virimg arba kepti ant groteliy (trumpai, 5-10
ant groteliy minuciy)
Auksta 6.7 Skrudinti - virti - troSkinti paskrudinti, iSlaikyti neintensyvy, virima, virti ir kepti ant groteliy (vidutinj laika,
galia apkepinti - kepti ant groteliy, 10-20 minuciy), pakaitinti priedus
I Virti - troSkinti - apkepinti - kepti St i & - o G e e
4-5 ant groteliy troSkinti, iSlaikyti Svelny virima, virti (ilga laika), iSmaisSyti makaronus
V|d_ut|ne 34 Vit - pavirti - ir&finti - maidyt ilgesnis virimas (ryZ|a|,'pladalza|, keBsnle}l, ;uvw), kai verdama skystyje (pvz.,
galia su vandeniu, vynu, sultiniu, pienu), i§maisyti makaronus
2.3 Vit - pavirt - tirdtinti - maigyt |Ig_esn|s virimas (ka_| kiekis mazesnis uz litra; ryziai, padgzau kepsniai, Zuvis),
kai verdama skystyje (pvz., su vandeniu, vynu, sultiniu, pienu)
12 |8tirpinti - atSildyti - iSlaikyti Silta - | iStirpinti sviesta, Svelniai iSlydyti Sokolada, atitirpinti nedidelio dydZio
maidyti produktus
Zema galia 1 18tirpinti - atSildyti - iSlaikyti Silta - | nedideliy ka tik iSvirty / iSkepty maisto porcijy kar$¢io iSlaikymas arba iSlaikyti
maidyti patiekiamus patiekalus reikiamos temperatros bei iSmaisyti daugiaryzius
OFF 0 Pavirsius déjimui V|rylf|§ budej!mo rezimu ar isjungta (gali bti ilike karSCio pabaigus
gaminima, kuris rodomas H-L-O simboliu)

Démesio! Pries atlikdami bet kokius prieziiros ar valymo
veiksmus, jsitikinkite, kad kaitinimo zonos yra i§jungtos ir
lemputés nerodo, jog jos vis dar karstos.

4.1 Kaitlentés prieziura
4.1.1 Valymas
Kaitlenté turi bati valoma po kiekvieno naudojimo.
Svarbu: nenaudokite braizanciy kempiniy arba plausiniy, nes
jos gali sugadinti stikla. Nenaudokite cheminiy valikliy su
dirgikliais, purskikliy orkaittms ar démiy, valikliy. Po kiekvieno
naudojimo palikite kaitlene atvesti ir jg nuvalykite, kad
paSalintuméte prikibusius maisto likucius ir démes. Naudokite
drégng Sluoste, sugeriantj virtuvinj popieriy ar specialius
kaitlentés valymui skirtus gaminius (laikykités gamintojo
nurodymu).

NENAUDOKITE GARY VALYTUVY!!!

Svarbu: jei netyCia i$ puody, iStekéjo didelis kiekis skyséiy,
galima naudoti apatinéje produkto dalyje esantj iSleidimo
voZtuva, kad baty galima pasalinti visus liku€ius, uztikrinant
didziausig higienos sauguma. 1a pav.

Kad visiskai ir iSsamiai iSvalytuméte, galima visiSkai iSimti
apatinj inda. 1b pav.

Metaliniy groteliy valymas:

Grotelés turi bati plaunamos rankomis kar$tu vandeniu ir

neutraliu plovikliu bei kruop¢iai iSdZiovintos, kad neatsirasty,

oksidacijos reiskiniy.
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4.2 Oro iStraukimo sistemos prieziiira

4.2.1Valymas

Valymui naudokite TIK S$luoste, suvilgyta skystu neutraliu
valikiu.  NENAUDOKITE VALYMO REIKMENY AR
INSTRUMENTY!

Nenaudokite abrazyviniy valymo priemoniy. NENAUDOKITE
SPIRITO!

4.2.2 Riebaly filtras

2 pav.

Sulaiko kepamy riebaly daleles.

Turi bati valomas vieng karta per ménesj Svelniais valikliais,
rankiniu badu ar indaplovéje atitinkamoje temperatiroje ir
trumpuoju ciklu.

Plaunant metalinj nuo riebaly saugantj filtrg indaplovéje, jis gali
prarasti spalva, bet jo filtravimo savybés iSliks nepakitusios

4.2.3 Kvapy filtras

(tik filtravimo versijai) 3a-b-c pav.
Naikina nemalonius  kvapus,
gaminimo metu.

Produktas turi kvapy filtry, rinkinj. Kvapy, filtrai prisotinami po
daugiau ar maZiau ilgesnio naudojimo, priklausomai nuo
virtuvés tipo ir nuo to, kaip reguliariai valomi riebaly filtrai.
Kvapy, filtrai gali bdti regeneruojami kas 2/3 ménesius, 45
minutes kaitinant iki 200 °C kaitintoje orkaitéje. Tinkamas
regeneravimas uztikrina pastovy filtravimo efektyvuma kas 5
ménesius. Démesio! Nedékite filtry ant orkaités dugno, bet
{dékite jas | skarda ir padékite jg vidutiniame aukstyje.

atsirandanc¢ius maisto



LV
1. LIETOSANAS INSTRUKCIJAS

1.1 Gatavosanas trauki

lzmantojiet tikai katlus ar simbolu"' .

Svarigi:

lai  novérstu

neizmantojiet:

+ traukus, kuru dibens nav pilnigi plakans;

+ metala traukus ar emaljétu dibenu;

+ traukus ar raupju virsmu, lai nesaskrapétu plits virsmu;

+ nekad nenovietojiet karstos katlus un pannas uz plits virsmas
vadibas panela.

Ne visi katli, kas pieméroti indukcijai, darbojas efektivi, jo
pamatne daléji sastdv no feromagnétiska materiala!! Pérkot
katlus vai pannas, parbaudiet, vai:

+ pamatne ir pilniba izgatavots no feromagnétiska materiala.
Pretéja gadijuma tiek pazeminata gan siltuma parvades
efektivitate, gan ta vienmérigums, ja katla/katla virsmas
temperatira nav piemérota gatavosanai.

plits virsmas neatgriezenisku  bojajumu,

NE!
+ Pamatne nesatur alummiju: virtuves trauki nesasilst, un
induktori tos var arT neatpazit.

+  Pamatnes nav plakanas vai arf ir ar raupju virsmu.

Samazina kontaktvirsmu starp induktoru un traukiem,
samazinot efektivitati un pasliktinot gatavo$anas pieredzi.

%\b\ —
( VI‘}:: ) “_:m:——’f- /
= Vel -
‘ JA!
Svarigi: nekad nenovietojiet karstos katlus un pannas uz plits
virsmas vadibas panela.

1.1.1 EsosSie trauki

Vai katla materidls ir magnétisks, jos varat parbaudit ar
vienkarSa magnéta palidzibu. Katli nav pieméroti lietoSanai, ja
nav magnétiski. lepriek3&ja punkta minétas norades ir speka art
$aja gadijuma.
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1.1.2 leteicamie katlu diametri

SVARIGI: katlu izméri nav pareizi, gatavosanas zonas
neiesledzas
Lai redzeétu lietojama katla minimalo diametru katra

atseviSka zona, skatiet $is rokasgramatas attélu dalu.

1.1.3 Indikacijas gatavosanai

Lai iegdtu vislabakos rezultatus, més iesakam:

+ Izmantojiet katlus un pannas, kuru apaksgjais diametrs ir
vienads ar gatavosanas zonas diametru.

+ Ja iespéjams, gatavoSanas laika turiet uz pannam vaku, it
Tpa$i pannam, kuru augstums parsniedz 22 cm.

+ Novietojiet katlu gatavoSanas zonas centra, kas apziméts
uz plits virsmas.

2. TVAIKA NOSUCEJA LIETOSANA

Nosiicgja sistema var tikt lietota iestkSanas versija ar izvadi uz
aru vai filtrgjosa versija ar iek$gjo recirkulaciju.

Skatiet vietnes: www.elica.com un www.shop.elica.com, lai
parbauditu visu pieejamo komplektu klastu un varétu uzstadit

dazadas versijas gan filtréjo$o, gan nosiicoso.

2.1 lestik§anas versija

)

Tvaiki tiek izvadrti uz arpusi ar vairakam caurulem (jaiegadajas

atseviski).

Pieslédziet produkta caurules un izplides atveres pie sienas

atveres ar diametru, kas ir vienads ar gaisa izplides diametru

(savienojuma atloks).

Papildinformaciju par caurulém un to

uzstadiSanas rokasgramatas piederumu lapa

lestk$anas versija.

Mazaka diametra caurulu un izplides atveru lietoSana izraisis

iesUkSanas veikispéjas samazinaSanos un krasu trok3na

[imena palielinasanos.

Tadé| més par to neuznemamies atbildibu.

La| iegltu maksimalu iestkganas efektivitati

I leteicamais maksimalais caurules cel$ ir 7 lineari metri.

I Kopa 7 linearos metros ieteicams izmantot ne vairak ka
divus 90 ° izliekumus

I lzvairieties no krasdm izmainam kanala sekcija, vienmér
dodot prieksroku sekcijai, kas ekvivalenta @ 150 mm (vai
taisnstlrveida 222 x 89 mm).

izmériem  skat.
sadalu -

2.2 Filtrejosa versija

lestktais gaiss tiks filtréts caur atbilstoSiem tauku filtriem un
smaku novérSanas filtriem, pirms tas tiks ievadits atpakal telpa.
Produkts tiek piegadats ar visu nepiecieSamo standarta
uzstadiSanai ar gaisa izvadi mébeles cokola priek3€ja dala.
lzstradajums ir aprikots ar smaku filtru komplektu.
Papildinformaciju skatiet instalacijas rokasgramatas piederumu

lapa - Filtréjo$a versija.



3. DARBIBA
3.1 Vadibas panelis
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Pllts/nosuceja sistémas ieslég$analizslégsana
Gatavo$anas zonas stavokla indikators
GatavoSanas zonas atlase un jaudas reguléSana
Temperature Manager aktivéSana
Nosiicgja taustini
Nosicéja izvéle
lestkSanas atruma (jaudas) palielinaSana/samazinasana
7. Automatisko funkciju ieslég$ana
Filtru piesatinajuma atiestatiSana
8. Taimera ieslégSana
Taimera laika palielinaSana/pamazina$ana
9. Key Lock
9+10.Child Lock (Bému dro$ibas sistéma)
10. Pauze / Recall (atcelt)

Sk~ wnE
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DISp|E]S | LED
Jaudas displejs
12. lestk$anas atruma (jaudas) attélojums
13. Gatavo$anas zonas displejs
14. Nosucgja displejs
15. Taimera displejs
16. Temperatiras parvalditaja indikators
17. Filtru servisa indikators
18. Automatiskas iestk$anas funkcijas indikators
19. leslégta taimera indikators
Indikators Egg Timer (Olu variSanas taimeris) aktivs
21. leslegta Bridge (Savienojuma) indikators
22. Indikators darbibai ar SNAP
23. Indikators FLAP

3.2 Plits virsmas lietoSana

3.2.1 Pirms lietoSanas uzsakSanas

Saja rokasgramata aprakstitas galvenas funkcijas. lzmantojiet

QR kodu pirmajas lappusés, lai pieklGtu pilnigiem

noradijumiem intemeta.

Visas 8is plits funkcijas atbilst visstingrakajiem drosibas

standartiem. STiemesla dél:

* Dazas funkcijas automatiski neaktivizéjas vai
deaktivizéjas, ja katlu nav vai ari, ja tie ir slikti
novietoti virs degliem.

+ Citos gadijumos aktivizétas funkcijas izslédzas
automatiski péc dazam sekundém, ja atlasitajai funkcijai
nepiecieSams papildu iestatfjums, kas netiek veikts

Pirms tuvoties gatavo$anas zonai, uzgaidiet, lidz displejs

izsledzas.

3.2.2 Gatavosanas zonas displejs
Attiecigajos displejos, kas saistiti ar gatavo$anas zonam, tiek
noradtts:

Gatavo$anas zona ieslégta 0

Jaudas limenis i.9.P
Residual  Heat Indicator | H
(Atliku3a siltuma indikators)

Pot  Detector  (Trauku | =~
detektors) -
Temperature Manager funkcija | £
ieslegta

Pauzes funkcija 1

Child Lock (Béru droibas | £

sistéma)

]

Funkcija Automatic Heat UP
(Automatiska sildisana)

3.2.3 Virsmas iezimes
+ Safe Activation (Drosa aktivizé$ana): Produkts ieslédzas
tikai katlu klatbGtné uz gatavoSanas zonam: uzsildes process




neiesleédzas vai netiek partraukts katlu prombdtné vai péc to
nonems3anas.

* Pot Detector (Trauku detektors): Produkts automatiski
nosaka katlu klatbdtni gatavoSanas zonas.

+ Safety Shut Down (DroSibas izslégSanas): DroSibas
apsvérumu dé| katrai zonai ir maksimalais darbibas laiks, kas ir
atkarigs no iestatita jaudas limena.

* Residual Heat Indicator (Atlikusa siltuma indikators)
Izsledzot vienu vai vairakas gatavoSanas zonas, par atlikusa
siltuma klatbatni attiecigaja zonas, displeja noradda ar ipasu
vizualu signalu, izmantojot simbolu *

3.2.4 Darbiba
Piezime: vispirms aktivizéjiet vélamo zonu.

I
* leslégSana: Pieskarietieso plits/nosuicéja sistémas pogai
ON/OFF (ieslégtlizslégt), pieskarieties vélreiz, lai izslegtu.

» Gatavosanas zonu izvéle G B o’j D :

Pieskarieties lzvéles joslai (3), kas atbilst nepiecieSamajai
gatavoS$anas zonai.

* Jaudas limenis

Pieskarieties lzvéles joslai (3) un ar pirkstiem ritiniet pa labi, lai
palielinatu jaudas limeni, pa kreisi, lai samazinatu.

Pieejamie jaudas [imeni ir 9 + intensivas jaudas limenis, kas
displeja noradits ar simbolu ” © ” (Power Booster (Jaudas
palielinasana)).

Jaudas limenis ” P ” (Power Booster (Jaudas palielina$ana))
paliek aktivs 5 mindtes, péc tam jauda atgrieZas iepriek3&ja
[fmenT.

* Bridge Zones (Savienojuma zonas): Gatavo$anas zonas

'j FL (“Master”) un lj R
o - . .
E O FR (“Master”) un L R (“Sekundara”) pateicoties

funkcijai Bndge (savienojums) spgj stradat pa pariem
kombinéta veida, izveidojot vienigo zonu (kopa 2: 1 labaja pusé
un 1 kreisaja pusé) ar tadu paSu jaudas limeni. S1 funkcija
nodrodina vienmérigu gatavo$anu ar ievérojama izméra
paplatém un katliem.
Lai iespéjotu Bridge (savienojuma) funkciju
- vienlaicigi izvélieties divas gatavoSanas zonas, kuras
vélaties lietot

1
- Indikators &J Bridge (savienojuma) (21) gatavo$anas zona
“Sekundara” iedegas
- ar lzvéles joslu (3), kas atrodas gatavoanas zona, vienuma
“Master” bis iespéjams iestafit darba (jaudas) limeni
- lai atspé&jotu Bridge (savienojums) funkciju ir jaatkarto ta pati
aktivizéSanas procedira
* Power Limitation (Jaudas ierobezoSana)
Jaudas ierobezoSanas funkcija |auj iestatit izstradajuma
darbbu, ierobezojot t& maksimalo patérinu (KW).
Piezime : iestaffjumi ir javeic, kad virsma ir izslégta, kad
gatavo$anas virsma tiek pieslégta elektroenergijas tiklam, vai
kad elektroenergijas tikls tiek atkartoti pieslégts, turpmako 2

L (“Sekundara”) un zonas

mindsu laika, nenospiezot taustinu O
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Lai iestatitu Power Limitation (Jaudas ierobezosana)

- pieskarieties taustiniem ﬂ m un turiet tos piespiestus,
lidz t|ek |zdots Iss skanas signals

uz izvéles joslas FL un RL

b

tad ilgi turiet nospiestu zona, kas atbilst pedejam jaudas

, no kreisas uz labo pusi,

[Tmenim , l1dz tiek izdots Tss skanas signals
- taimera displeja (15) paradas simboli “CF6", kas norada, ka ir
iesp&jams veikt iestatijumu
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- secigi nospiediet pogu , un taimera displeja (15)
paradisies PHA (fazes jaudas ierobezojums):

zonas FL O'j displejs attélo paSreizéjos
iestatjumus™

0=7,4 KW (noklusgjuma iestatfjums)

1=45KW

2=31KW

- lai mainttu Power Limitation (jaudas ierobeZoSana) ritiniet

pa FL izvéles zonam

-}ii‘saglabétu izdartto izvéli, 1 sekundi nospiediet pogas a

; tiks izdots skanas signals, apstiprinot iestatjumu
veikdanu.

3.3 Nosiicéja sistemas izmantoSana
* leslegsana Pieskarieties plits/nosiicéja sistémas pogai

(D ON/OFF (ieslegtlizslegt).

Pieskarieties $ai pogai vélreiz, lai izslegtu.

* Nosiicéja sistemas ieslegSana: Atvért parsegu
pieskarieties lzvéles joslai (6), lai aktivizétu nosticéja sistému.
Piezime: StkSanas zona ir aprikota ar mehaniski rotejou
PARSEGU. Lai ieslégtu iesikSanas sisttmu, pirms tvaika
nosiicéja ieslégsanas ir jaatver PARSEGS. Tvaika nosicejs ir
aprikots ar sensoru, kas ar aktivizétu iesikSanu, ja PARSEGS
ir pilntba aizvérts, automatiski apstadina motoru. Tvaika
noslk$ana tiek atsakta tikai pec PARSEGA.

* Suksanas atrums (jauda):

Pieskarieties un virziet pirkstus pa lzvéles joslu (6):

pa labi, lai palielinatu iestk$anas atrumu (jauduy) (0-8);

pa kreisi, lai samazinatu iestik$anas atrumu (jaudu) (8-0)
Produkts ir aprikots ar 2 papildu laikiestatitiem iesikSanas
atrumu (jaudas) Tmeniem

"9" uz 15 minatém,

"10" uz 5 minatém,

péc kura jauda atgriezas 8. liment

Piezime: abi atrumi ir noraditi izvéletas gatavoSanas zonas
displeja (13) ar simbolu " £”.



3.4 Jaudas tabula

Jaudas limenis | Gatavoganas veids LietoSana (pamatojoties uz pieredzi un édiena gatavoSanas
paradumiem)
Maksimala p Atri uzsildit 1sa laika paaugstinat ediena temperatru, idz tas ddens variSanas
jauda gadijuma atri varas, vai ari atri sasildtt gatavosanas Skidrumus
8-9 Cept - varit apbraninat, sakt gatavot, apcep saldétus produktus, atri uzvarit
7-8 Apbrininat - vartt - grilét cept, vartt ilgstosi, varit un grilét (fsu laiku - 5-10 mindtes)
Liela jauda 6.7 Apbrininat — varit — sautét — | cept, vartt ilgsto3i, varit un grilét (vidéji ilgu laiku - 10-20 mindtes),
cept - grilet uzkarsét piederumus
4-5 Varit - sautét - cept - grilet sautét, varit Iénam, varit (ilgstosi), gatavot makaronus
Vidéia Varit — varit [anam — biezinat - ilgstosa variSana (risi, mérces, cepeSi, zivis) pievienoto Skidrumu
ia di\ 3-4 maisit klatbatneé (pieméram, adens, vins, buljons, piens), makaronu
] gatavoSana
o aniaos b | ilgstoSa variSana (tilpumi mazaki par litru: risi, mérces, cepesi, zivis)
2-3 \rgign varit lenam - biezinat pievienoto Skidrumu klatbdtné (pieméram, Gdens, vins, buljons,
piens)
12 Izkauseét - atkausét - uzturét | izkausét sviestu, viegli izkausét Sokoladi, atkausét maza apjoma
siltu - maisTt produktus
Zema jauda 1 Izkausét - atkausét - uzturét | turét karstu svaigi pagatavota édiena mazas porcijas vai turét
siltu - maistt traukus siltus un gatavot risoto
OFF _ . Plits virsma gaidiSanas vai izslégtaja rezima (ir iespéjama atlikusa
(zsLéeTs) | ° Atbalsta virsma siltuma Klatbiitne pac varisanas, par ko liecina H-L-O)
4. APKOPE

Uzmanibu! Pirms jebkuras tiriSanas vai tehniskas apkopes
darbibas parliecinieties, vai gatavoSanas zonas ir izslégtas
un siltuma signallampina ir izslegta.

4.1 Plits virsmas apkope

4.1.1 Tinsana
Piits virsma jafira péc katras lietoSanas reizes.
Svarigi: Nelietojiet abrazivus sius vai firianas fidzekus, jo tie var
sabojat stiklu. Neizmantojiet Kimiskos kairinatajus, pieméram,
cepeskrasns vai traipu nonem3anas aerosolus. PEc katras lietoSanas
reizes laujiet piits virsmai atdzist un nofiriet to, lai nonemtu ieédusos
nefirumus un traipus. lzmantojiet mikstu lupatinu, papira dvielus vai
specialu plits virsmas fiiSanas produkiu (ievérojiet raZotaja
noradijumus).

NEKAD NELIETOT STRUKLU TVAIKA TIRITAJUS!!!

Svarigi: Nejausas un bagafigas Skidrumu izlieSanas gadijuma no
katliem ir iesp&jams iejaukties caur notekas varstu, kas afrodas
izstradajuma apaksdala, lai nonemtu visus atlikumus, garantgjot
maksimalu higiénisko droSibu. Att. 1a

Pilnigai un rapigai tiriSanai apak3gjo tvertni var pilniba nonemt. Att. 1b

Metala rezga firiSana:

Grils jamazga ar rokam karsta Gdent un neitralu mazgasanas lidzekli

un uzmanigi janosusina, lai izvairitos no oksidéSanas paradibam.

4.2 Nosiicéja sistémas apkope

4.2.1 Tinsana
TinSanai ir jaizmanto TIKAI mitrs audums, kurS ir samitrinats ar

neitraliem Skidriem mazgaSanas fidzekliem. NELIETOT TIRISANAI
RIKUS VAI INSTRUMENTUS!

Neizmantot jebkuru abrazivus saturoSu produktu. NEIZMANTOT
ALKOHOLU!

4.2.2 Tauku filtrs

Attéls 2

Notur tauku dalinas, kas tiek veidotas no édiena pagatavosanas.
Prettauku fitram ir jabdt fiftam katru ménesi, ar neagresiviem
lidzekliem, manudli vai trauku mazgajamd masina, pie zemas
temperatras un izmantojot 1so ciklu. Ja tas tiek mazgats trauku
mazgajama masing, prettauku filtra metala detalas var Kt nespodras,
bet jebkura gadijuma to sp&jas nemainas

4.2.3 Smakas filtrs

(Tikai filtréjoSai versijai) Attéls 3a-b-c

Notur nepafikamas smarzas, kuras veidojas no édiena
gatavosanas.

Izstradajums ir aprikots ar smaku fitru komplektu. Smakas fitru
piesatingjums rodas péc vairak vai mazak ilgstoSas lietoSanas
atkariba no virtuves veida un tauku fifra firiSanas regularitates.
Smakas filtrus var termiski regenerét ik péc 2/3 ménesiem uzkarséta
krasni 200°C temperatiira 45 mindtes. Pareiza regeneracija nodrosina
pastavigu filtréSanas efektivitati 5 gadus.

Uzmanibu! Nenovietojiet filtrus cepeSkrasns apak$a, bet gan
ievietojiet tos uz cepeSpannas vidéja augstuma.
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1. UPUTSTVO ZA UPOTREBU
1.1 Posude za kuvanje

Koristite samo posude sa oznakom

Vazno:

da bi izbegli trajna o$tecenja na ploci, nemojte koristiti:

+ posude sa neravnim dnom;

+ metalne posude sa emajliranim dnom;

+ posudesa hrapavom povrSinom, kako biste izbegli grebanje
povrSine ploce;

+ nikada ne stavljajte vruée posude na povrSinu upravljacke

ploce.
Nisu sve posude pogodne efikasno funkcionisanje za
indukcijsko kuvanje zbog dna koje je delimi¢no sastavljeno
od feromagnetnog materijala!! Prilikom kupovine lonaca ili
lonaca proverite da:

+ je dno potpuno od feromagnetnog materijala. U suprotnom,
smanjuje se i efikasnost prenosa toplote i njena
ujednacenost, pri ¢emu temperature povrSine posude/lonca
nisu pogodne za kuvanje.

NE!

+ Dno ne sadrZi aluminijum: sude se ne zagreva i induktori ne
mogu prepoznati.

NE!

+  Dno koje nije ravno ili je sa hrapavom povrSinom.
Takva dna oduzimaju kontaktnu povrsinu izmedu induktora
i posuda, smanjujuci efikasnost i pogorSavajuci iskustvo
kuvanja.

DAl

Vazno: nikada ne stavljajte vruée lonce i tave na povrsinu
kontrolne ploce.

1.1.1 Posude koje ve¢ posedujete

Mozete proveriti da |i je materijal od kojeg je proizvedena vaSa
posuda magnetski ili ne, upotrebom jednostavnog magneta.
Posude nisu pogodne za upotrebu ako se ne mogu magnetski
detektovati. Uputstva iz prethodnog stava se takode primjenjuju
i u ovom sluéaju.

112

1.1.2 Preporuéeni precnik dna lonca

VAZNO: ako posude nisu tacnih dimenzija, zone za
kuvanje se nece ukljuciti.

Kako biste proverili minimalni preénik posude pogodne za
svaku pojedinu zonu, pogledajte ilustracije sadrzane u ovom
priruéniku.

1.1.3 Indikacije za kuvanje

Za postizanje najboljih rezultata, preporucuje se:

+ Upotreba posuda za kuvanje i tava sa dnom jednake
veli¢ine kao $to je zona za kuvanje.

+ Kada god je moguce drzite poklopac na posudama za
vreme kuvanja, posebno za lonce preko 22 cm visine.

+ Postavite posudu u sredinu zone za kuvanje nacrtane na
ploéi za kuvanje.

2. UPOTREBA ASPIRATORA

Sustav za usisavanje se moze koristiti u nacinu rada za
izvlaCenje i evakuaciju vazduha ili za filtriranje za unutrasnju
recirkulaciju.

Posetite web strane www.elica.com i www.shop.elica.com kako
biste proverili kompletan asortiman dostupnih kompleta, kako
bi mogli izvesti razli¢ita instaliranja, kako u filtrirajucoj, tako i u
usisnoj verziji.

2.1 Usisna verzija

)

Pare se evakuiSu prema spolja$njem delu kroz niz cevi (kupuju

se posebno).

Prikljucite proizvod na cevi i odvodne rupe na zidu s preénikom

koji odgovara preéniku izlaznog vazduha (prirubnici).

Za vide informacija o cevima i njihovim dimenziama,

pogledajte stranicu priloZzenu u uputstvu za instalaciju - Usisna

verzija.

Upotreba cevi i rupa na zidu s manjim precnikom ¢e rezultirati

smanjivanjem usisne efikasnosti i drastiénim povecavanjem

nivoa buke.

Zhog toga, ne prihvata se nikakva odgovornost.

Da bi postigli maksimalnu efikasnost usisavanja:

I Preporucuje se maksimalni put cevi od 7 linearnih metara.

I Na ukupno 7 linearnih metara preporuCuje se koris¢enje
maksimalno dve krivine od 90°

! lIzbegavajte drastiCne promene dela kanala, uvek
preferirajuci deo jednak @ 150 mm (ili pravougaoni 222 x
89 mm).

2.2 Filtrirajuca verzija

Usisani vazduh se filtrira kroz posebne filtere za mast i za miris
pre nego $to se vrati nazad u sobu. Proizvod se isporucuje sa
svime $to je potrebno za standardnu instalaciju sa izlaskom
vazduha na prednjoj strani  postolia  kuhinjskog
ormari¢a.Proizvod je opremlien kompletom filtera za miris. Za
dodatne informacije pogledajte stranicu prilozenu u uputstvu za
instalaciju - Filtrirajuca verzija.



3.RAD

3.1 Kontrolna plo¢a
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Tasteri osetljivi na dodir (TOUCH)

1. ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) ploée za kuvanje/ sistema
aspiratora
2. Indikator poloZaja zone za kuvanje

3. Izbor zone za kuvanje i podeSavanje snage

4. Aktiviranje Temperature Manager (upravljanje
temperaturom)

5. Taster aspiratora

6. Izbor aspiratora

Povecavanje/Smanjenje brzine (snage) usisavanja

7. Aktiviranje automatskih funkcija
Resetovanje zasicenja filtera
8. Aktiviranje Timer (meraca vremena)

Povecanje/Smanjenje vremena Timer (mera¢a vremena)
9. Key Lock (zakljucavanie tastera)

9+10.Child Lock (funkcija zaklju€avanja)

10. Pauza/Opoziv
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Ekran/ LED

11. Prikazivanje snage

12. Prikaz brzine (snage) usisavanja

13. Displej zone za kuvanje

14. Displej aspiratora

15. Displej meraca vremena

16. Indikator za upravljanje temperaturom

17. Indikator potrebna asistencija za filtere

18. Indikator funkcije automatskog usisavanja

19. Indikator aktivnog Timer (meraca vremena)

20. Indikator aktivnog Egg Timer (meraa vremena za
kuvanje jaja)

21. Indikator aktivnog Bridge (mosta)

22. Indikator rada sa SNAP

23. Indikator FLAP

3.2 Upotreba ploce za kuvanje

3.2.1 Pre pocetka potrebno je znati

Ovaj priruénik opisuje glavne funkcije, koristite QR kod na

prvim stranicama da biste pristupili kompletnim uputstvima na

Internetu.

Sve funkcije ove plo¢e za kuvanje su u skladu sa najstrozim

5|gurnosn|m standardima. Zbog toga:

Neke funkcije se ne aktiviraju, ili se automatski
deaktiviraju, kada nisu prisutne posude na ploci ili
kada su iste loSe postavljene.

+ U ostalim slucajevima, aktivirane postavke se automatski
deaktiviraju nekoliko sekundi nakon $to odabrano
podeSavanje zahteva dodatno postavijanje koje nije
izvrSeno.

Sacekajte da se displej iskljuci pre nego Sto se priblizite zoni za

kuvanje.

3.2.2 Displej zone za kuvanje
Na displejima zona za kuvanje prikazuje se:

Zona za kuvanje uklju¢ena o
Nivo snage {.85.pP
Indikator preostale topline H
Detektor posude g
Aktivirana funkcija | s
"Temperature Manager"
(upravljanje temperaturom)

Funkcija Pauza 1!
Child Lock (funkcija | L
zaklju¢avanja)

Funkcija Automatic Heat UP | &
(automatsko zagrevanje)

3.2.3 Karakteristike ploce za kuvanje
+ Safe Activation (Sigurno aktiviranje): Proizvod se aktivira samo u
prisustvu posude za kuvanje: proces zagrejavanja se ne pokrece ili se




prekida u sluCaju odsutnostiili sklanjanja posude.

* Pot Detector (Detektor posude): Uredaj automatski detektuje
prisutnost posuda za kuvanie.

+ Safety Shut Down (Sigurnosno iskljucivanie): |z sigumosnih
razloga, svaka zona za kuvanje ima maksimalno vreme rada, koje
zavisi 0 nivou postaviiene snage.

* Residual Heat Indicator (PokazivaC preostale topline): Pri
iskljucivanju jedne ili viSe zone kuvanja prisutnost preostale topline je
oznaCena posebnim vizualnim signalom na Displayu (displeju)
odgovarajucee zone, preko simbola " 3" .

324Rad
Napomena: najpre aktivirajte zeljienu zonu.

* Ukljucivanje: dodimite d) ON/OFF (UKLJASKLJ) ploce za
kuvanje/ sistema aspiratora. Ponovno pritisnite za iskljucivanje.

* |zbor zone kuvanja G B Orj D: Dodimite Traku

za izbor (3) koja odgovara Zeljenoj zoni kuvanja.

*Nivo snage

Dodimite traku za izbor (3) i kiizite prema desno za pove¢anie nivoa
snage, prema levo za smanjivanje.

Dostupni nivoi snage su 9 + intenzivna razina snage navedena na
displeju sa simbolom " £ " (Power Booster (Poveéavanje snage)).
Nivo snage " " (Power Booster) ostaje aktivan u roku od 5 minuta,
posle ¢ega se snaga vraca na prethodni nivo.

* Bridge Zones (m%:,t podru¢ja): Zone kuvanja o’j FL (prednja
leva) (“Master”) i RL (zadnja Ieva% (‘gekundama”) i zone

O FR (prednja desna) (“Master”) i RR (zadnja desna)
(‘Sekundarna’)  zahvaljujuéi funkcii Bridge mogu raditi u
kombinovanom na¢inu, stvarajuéi jedinstvenu zonu kuvanja (2 ukupno:
1 desnu i 1 levu) sa istim nivoom snage. Ta funkcija omogucuje
ujednageno kuvanje i sa posudama velikih dimenzija.

Za aktiviranje funkcije Bridge:
- istovremeno, odaberite dve zone za kuvanje koje Zelite da
koristite

1}
- indikator &J Bridge (21) "Sekundarne zone za kuvanje se
ukljucuje
- preko Trake za izbor (3) zone za kuvanje "Master" je moguce
postaviti nivo (snagu) rada
- za iskljuivanje Funkcije Bridge dovoljno je ponoviti istu proceduru
aktiviranja
* Power Limitation (ogranicenje snage)
Funkcija Power Limitation omoguéuje postavijanje rada uredaja
ogranicavajuéi maksimalnu apsompciju (KW).
Napomena : podeSavanje se mora izvrSiti sa iskljucenom plo¢om u
trenutku kada je proizvod priklju¢en na napajane ili kada se napajanje

ponovo ukljuci, u roku od 2 minute, bez pritiskanja tastera O
Za podesavanije funkcije Power Limitation :
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-dodimite i drsite tastere a m , dok se ne emituje kratki zvucni
signal.
- istovremeno Kiizite prstima po trakama za izbo

\\\

nivou snage
signal

FL i RL

,0od leva ka desno,

, dok se ne emituje kratak zvucni

- displej Timer (15) prikazuje simbole "CF6", koji oznacavaju da je
moguce izvrSiti podeSavanje

- zatim pritisnite taster m i diplej meraca vremena (15) PHA
(Phase powver limit - Ogranicenje fazne snage):

—  displejzone FLFL ij prikazuje postavke struje**
0=74KW (fabricka postavka)
1=45KW
2=31KwW
- za promenu podesavanja funkciie Power Limitation (ogranicenje

snage) Klizite po podrugjima izbora FL
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- za memorisanje izvrSenog izbora pritisnite tastere a m ,nal
sekundu; emituje se zvucni signal, kao potvrda izvrSenog podeSavanja
i izlazi se iz funkcije.
3.3 Upotreba sistema usisavanja

* Ukljucivanje: Dodimite d) ON/OFF (UKLJASKLJ) ploce za
kuvanje/ sistema aspiratora.

Ponovo dodimite za iskljucivanie.

* Ukljuéivanje sistema za usisavanje: Otvorite Flap (poklopac)
dodimite Traku za izbor (6) za aktiviranje sistema usisavanja.
Napomena: Podrudje usisavanja je opremleno sa rofirajuéim
mehani¢kim FLAP-om (poklopcem). Pre ukljucivanja aspiratora za
aktiviranje sistema za usisavanje potrebno je otvoriti FLAP (poklopac).
Aspirator je opremljen senzorom koji, kada je ukljuceno usisavanje, a
u sluéaju potpunog zatvaranja FLAP-a, automatski zaustavija motor.
Usisavanje se ponovo ukljucuje samo kada se ponovo otvori FLAP.
*Brzina (snaga) usisavanja:

Dodimite i Kiizite prstima po Traci za Izbor (6):

prema desno za povecanie brzine (snage) usisavanja (0-8);

prema liievo za smanjenje brzine (snage) usisavanja (8-0)

Proizvod je opremlien sa 2 dodatne tempirane brzine usisavanja
(snage):

"9" za 15 minuta,

"10" za 5 minuta

posle ¢ega se snaga vrata nanivo 8

Napomena: obe brzine su prikazane na displeju (13) izabrane zone
za kuvanje, sa simbolom ” P,



3.4 Tabele snage

Nivo snage Vrsta kuvanja Upotreba (na osnovu iskustva i navika kuvanja)
Maksimalna . povisite temperaturu hrane u kratkom vremenu dok brzo ne
P Brzo podgrevanje . o o Lol .
shaga proklju¢a u slu€aju vode ili brzo zagrevanih te¢nosti za kuvanje
89 Przenje — kuvanje proprzavane, pocetak kuvanja, prZenje smrznutih proizvoda, brzo
prokuvavanje
Lagano podgrevanje— zaprka | zaprSka, odrzavanje jakog kljucanja, kuvanje i grilovanje
7-8 ! ) . .
- kuvanje - gril (kratkotrajno, 5-10 minuta)
Visoka Lagano podgrevanje — dugo . . . —— - . .
snaga 67 kuvanje — kuvanje gulaga — zaprska, odrzava_nje blagog klju€anja, kuvanie i grilovanje (srednjeg
. . trajanja, 10-20 minuta)
zaprska — gril
Dugo kuvanje - kuvanje
4-5 gulada - lagano podgrevanje | kuvanje gulasa, krckanje, kuvanje (dugotrajno), meSanje testenine
= gril
Srednja DLfgo . kuvanje - Iagano produzeno kuvanje (pirina¢, sosevi, pe€enja, riba) u prisustvu
3-4 krckanje - zguSnjavanje - e bx L Py .
shaga P X pratecih teCnosti (npr. vode, vina, Corbi, mleka), meSanje testenine
meSanije testenine
Dugo kuvanje - lagano | produZeno kuvanje (zap$remine manje od jedne litre: pirinac,
2-3 krékanje - zguSnjavanje — | sosevi, peCenja, riba) u prisustvu pratecih teénosti (npr. vode, vina,
meSanje testenine ¢orbi, mleka), meSanje testenine
Odmrzavanje - toplienje - - Ly . . .
12 zadrzavanie topline — lagano qujenje"putera, toplienje Cokolade, odmrzavanje proizvoda malih
. imenzija
zakuvavanje
Niska Odmrzavanje - toplienje - o . . < S
. . . odrzavanje malih porcija sveze kuvane hrane toplom ili odrzavanje
snaga 1 zadrzavanje topline - lagano | . AT
: jela toplim i meSanije rizota
zakuvavanje
. . Plo¢a za kuvanje na poziciji stand-by ili ugaSena (moguce prisustvo
OFF 0 Povrsina za odlaganje topline s kraja kuvanja, oznaceno s H-L-O)
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4. ODRZAVANJE

Paznjal Pre bilo koje operacije ¢iS¢enja ili odrzavanja, pobrinite se
da su zone za kuvanje iskljucene i da je svetlosni indikator topline
nestao.

4.1 Odrzavanje ploce za kuvanje

411 Ciséenje

Plo¢a za kuvanje se mora o€istiti posle svakog koriS¢enja.

Vazno: Nemojte koristiti abrazivne sundere ili jastuice za ciScenje, jer

mogu da otete plocu. Nemojte koristiti hemijske irifirajuce deterdzente

kao na primer sprej za CiScenje reme i sredstvo za uklanjanje mrja.

Posle svake upotrebe, ostavite da se ploca ohladi i ofistite je da bi

uklonili naslage i mrlje. Koristite mekanu krpu, upijajuci kuhinjski papir il

posebne proizvode za CiSCenje ploce (pridrzavaje se uputstava

Proizvodaca).

NE KORISTITE UREDAJE ZA CISCENJE PAROM!!!

Vazno: U sluéaju slu¢ajnog i obilnog izlivanja tecnosti iz $erpi, moguée
je intervenisati kroz odvodni ventil, kaji se nalazi u donjem delu
proizvoda, kako bi se uklonili ostaci, osiguravajué maksimalnu
higilensku sigumost. SI. 1a

Za potpunije i temeljnije &iS¢enje, donja posuda se moZe u potpunosti
ukloniti. SI. 1b

Ciscenje metalne resetke:

Resetka se mora ruéno prati vruéom vodom i neutralnim deterdzentom

i pazljivo osusiti kako bi se izbegle pojave oksidacije.

4.2 Odrzavanije sistema za usisavanje

421 Ciséenje

Za Cistenje koristite iskljuéivo meku viaznu krpu i tene neutraine
deterdZente. Nemojte da koristite alate ili pomagala za ¢iS¢enje.
Izbegavaite upotrebu proizvoda koji grebu. NE UPOTREBLJAVAJTE
ALKOHOL!

4.2.2 Filter za mast

Sl.2

Zadrzava masne Cestice koje su posledica kuvanja.

Neophodno je odistiti jedan put meseéno sa neagresivnim
deterdzentima, ruéno ili u maSini za pranje sudova na niskim
temperaturama i ukljucujuci kratak ciklus pranja.

Posle pranja u masini za pranje sudova metalni fitter za uklanjanje
masno¢e moze da izgubi boju (moZe da deluje isprano) ali njegove
filtracijske karakteristike se ne¢e nimalo promentti.

4.2 3 Filter mirisa

(Samo za Filtrirajuu verziju) Sl. 3a-b-c

Zadrzava neprijatne mirise koji su posledica kuvanja.

Proizvod je opremljen kompletom filtera za miris. Zasiéenije filtera mirisa
nastaje posle viSe ili manje duze upotrebe, ovisno o vrsti kuhinje i
pravilnosti CiS¢enja filtlera za mast. Filteri za miris mogu se termicki
regenerisati svakih 2/3 meseca u prethodno zagrejanoj remi na 200 °C
u vremenu od 45 minuta. Pravilna regeneracija osigurava konstantnu
efikasnost filtriranja kroz 5 godina.

Paznja! Nemojte naslanjati filtere na dno peci, ve¢ ih pohranite
u posudu za pecenje i postavite na srednju visinu.
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1. NAVODILA ZA UPORABO
1.1 Kuhalne posode

Uporabljajte samo lonce s simbolom .

Pomembno:

da se izognete trajnim poSkodbam kuhalne plosce,

uporabljajte:

+ posod, ki nimajo popolnoma ravnega dna;

+ kovinskih posod z emajliranim dnom;

+ posod z grobim dnom, da se prepre¢i praskanje povrsine
plosce;

+ loncev in ponev nikoli ne odlagajte na krmilno plosco

kuhalnika.
Nekateri lonci, ki so primemi za indukcijo, ne delujejo
uCinkovito zaradi dna, ki je delno sestavieno iz
feromagnetnega materiala!! Ko kupujete lonce ali ponve,
prosimo da preverite:

+ da je dno v celoti izdelano iz feromagnetnega materiala. V
nasprotnem primeru se znizata tako u€inkovitost prenosa
toplote kot enakomernost, tako da temperature na povrsini
ponve/lonca postanejo neprimerne za kuhanije.

ne

NE!

+ da dno ne vsebuje aluminija: posoda se ne segreva ker
induktorji morda je niti ne prepoznajo.

NE!

+ dadna niso poloZna ali so z grobo povrsino.
Taka dna zmanjSujejo kontaktno povrsino med induktorjem
in posodo, zmanjSajo svojo ucinkovitost in poslab$ajo
kuharsko izkusnjo.

N

Wy —
“( ) N J
e 5~ R

&

DAl

Pomembno: nikoli ne postavijajte vro€ih loncev in ponev na
povrsino krmilne plosce kuhalnika.

1.1.1 Obstojeca posoda
Ali je material, iz katerega je narejena posoda, magneten, lahko
preverite z obi¢ajnim magnetom. Ce se magnet posode ne
prime, se pravi da ni primerna. Navedbe iz prej$njega odstavka
veljajo tudi v tem primeru.
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1.1.2 Priporoceni premeri za dna loncev

POMEMBNO: ¢e ponve niso pravilne velikosti, se kuhalne
plosce ne bodo vklopile.

Ce Zelite videti najmanjSi premer lonca, ki ga je treba
uporabiti na vsakem posameznem polju, glejte ilustrirani del
tega prirocnika.

1.1.3 Navodila za kuhanje

Da bi dosegali kar najboljSe rezultate, je priporocljivo

naslednje:

+ Uporabljajte izkljuéno posodo z enakim ali malo vegjim
premerom dna, kot je premer kuhalnega polja.

+ Kadar je mogoce, med kuhanjem hranite pokrov na
posodah, zlasti na tistih, ki so viSje od 22 cm.

+ Lonec postavite na sredino kuhalnega polja, ki je narisan na
kuhalni plo&¢i.

2. UPORABA ASPIRATORJA

Sesalni sistem lahko uporabljate v sesalni razliici z zunanjo
evakuacijo ali z notranjim filtriranjem in recikliranjem.

Na spletnih straneh www.elica.com in www.shop.elica.com si
oglejte celotno ponudbo kompletov, da boste lahko izvedli
razliéne namestitve, tako pri filtriranju kot tudi pri sesanju.

2.1 Sesalna Razlicica

)

Hlapi se izlogijo na zunanjo stran skozi celo vrsto cevi (kupite

jih lo¢eno).

lzdelek poveZite s cevmi in odprtinami za odvajanje skozi steno

enakega premera, kot je izstop zraka (prikljuéna prirobnica).

Za dodatne informacije o ceveh in njihovih dimenzijah glejte

stran z dodatki v priroéniku za namestitev - Razli¢ica za

sesanje.

Uporaba cevi in odtoénih lukenj na steni z manj$im premerom

bo dolodila zmanjSanje zmogljivosti sesanja in drasticno

povecanije hrupa.

S tem v zvezi zavratamo vsako odgovornost.

Da bi dosegli najvecjo uinkovitost sesanja:

I Priporoca se da cev ne presega 7 m dolZine.

! Pri skupno 7 linearnih metrih dolzine je priporo€ljivo
uporabljati najve¢ dve krivulji 90 °

I Izogibajte se drasticnim spremembam odseka cevi, raje
uporabljajte cevi z odsekom @ 150 mm (ali pravokotne
cevi 222 x 89 mm).

2.2 Razli¢ica z filtriranjem

Vsesani zrak se filtrira v posebnih filtrih za masc¢obe in filtrih za
vonjave ter se nato znova vine v prostor. Izdelek je opremljen z
vsem potrebnim za standardno namestitev in izhodom za zrak
na sprednji strani podstavka omarice. lzdelek je opremljen z
naborom filtrov za vonj. Za dodatne informacije glejte stran z
dodatki v priro¢niku za namestitev - Razlicica filtriranja.



3. OPIS DELOVANJA

3.1 Krmilna plos¢a

RL RR
FL =< R
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Tipke na dotlk

1. ON/OFF kuhalne ploce / sistem za sesanje

2. Indikator poloZaja kuhalnega polja

3. Izbor kuhalnih polji in regulacija moci

4.  Aktiviranje funkcije Temperature Manager

5. Tipke aspiratorja

6.

Po

7.

(TOUCH)

Izbira aspiratorja
vecanje/zmanjSanje hitrosti (moci) sesanja
Aktiviranje avtomatskih funkcij
Resetiranje zasi¢enosti filtrov
8. Aktiviranje ¢asovnika
Podalj$anje/skraj$anje ¢asa funkcije Timer
9. Key Lock
9+10.Child Lock
10. Premor/ Recall
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LED zaslon

11. Prikaz mogi

12. Prikaz hitrosti (moci) sesanja

13. Zaslon kuhalnega polja

14. Zaslon aspiratorja

15. Zaslon ¢asovnika

16. Indikator temperature upravitelja
17. Indikator asistence filtrov

18. Indikator funkcije avtomatskega sesanja
19. Indikator aktivne funkcije Timer

20. Kazalec Casovnika za jajce aktivem
21. Indikator aktivne funkcije Bridge

22. Indikator delovanja s SNAP

23. Kazalec FLAP

3.2 Uporaba kuhalne plosce

3.2.1 Spoznajte, preden zacnete

Ta priro¢nik opisuje glavne funkcije, uporabite QR kodo na

prvih straneh za dostop do popolnih navodil na internetu.

Vse funkcije te kuhalne plo3€e ustrezajo najstrozjim varnostnim

standardom. Zato je treba vedeti naslednje:

* Nekatere funkcije se ne odklopijo ali izkljucijo
samodejno, €e lonci niso namesceni ali ¢e so
namesc¢eni nad posameznimi kuhalnimi polji.

+ V drugih primerih se aktivirane funkcije samodejno
izkljucijo po nekaj sekundah, ko izbrana funkcija zahteva
nadaljnjo nastavitev, ki ni dana.

Preden se priblizate kuhalis¢u pocakajte, da zaslon ugasne.

3.2.2 Zaslon kuhalnega polja
Na zaslonu, ki se nanaSajo na posamezna kuhalna polja, je
navedeno:

Kuhali$e vkljuteno 0

Raven moti i.59.P
Indikator preostale toplote H
Zaznavalo posode g
Funkcija Temperature Manager | ¢_¢

je aktivirana

Funkcija premora 1!

Child Lock L
Funkcija avtomatskega | 4
segrevanja

3.2.3 Znadilnosti plosce

Varna aktivacija: lzdelek se aktivira samo v primeru, da je
posoda prisotna na kuhaliS¢u. Proces segrevanja se ne priéne
ali se prekine v primeru odsotnosti ali odstranitve posode.

* Detektor posode: Izdelek samodejno zazna prisotnost
posode na kuhali$¢u.

*Varni izklop: Iz varnostnih razlogov je najdalj$i ¢as delovanja
vsakega posameznega kuhalnega polja odvisen od nastavljene



stopnje mo¢i.

eIndikator preostale toplote: Ko je eno ali ve¢ kuhalnih polj
izkljuceno, se prisotnost preostale toplote pokaZze s posebnim
vizualnim sjanalom na prikazovalniku odgovarjajo¢ega polja s
simbolom "F *.

3.2.4 Delovanje
Opomba: najprej aktivirajte Zeleno polje.

I
* Vzig: dotik O Sistem kuhalnih plos¢ / sistem za sesanje
ON / OFF. se spet dotaknite, da se izklopi.

* |zbor kuhalnih polji G B O'j D . Dotaknite

se izbirne vrstice (3), ki odgovarja Zelenemu kuhalnemu polju.
* Raven modi

Dotaknite se izbirne vrstice (3) in potisnite s prsti na desno, da
povecate energijo, na levo, da se zmanjsa .

RazpoloZljive ravni mo¢i so 9 + intenzivna raven moci,
navedena na zaslonu s simbolom " P "( Power Booster ).
Raven mogi " P "(Power Booster) ostane aktivna 5 minut, nato
pa se mo¢ vme na prejSnjo raven.

. mm%mnv_a@@: Kuhalna ponaO‘jFL (
"Master" ) in ORL (" Sekundarno ") in polja E OFR (
"Master" ) in RR (" Sekundarna ") zahvaljujo¢ funkciji
Bridge lahko delajo v parih kombinirano in ustvarijo eno samo
polje (skupaj 2: 1 na desni in 1 na levi) z enako stopnjo moéi. Ta
funkcija omogoca enakomemo kuhanje s pekaci ali posodami
vecjih dimenzij.

Za aktiviranje funkcije Bridge:

- izberite dvoje kuhalnih polji, ki jih Zelite socasno
uporabljati

- indikator lll Most (21) kuhalnega polja "Sekundarni* zasveti
- delovno raven (mog€) lahko nastavite s pomocjo izbirne
vrstice (3) za kuhalno polje "Master" bo mogoce nastaviti
Raven mo¢i

- za izklop funkcije Bridge ponovite isti postopek, kot za
aktiviranje

* Power Limitation (Omejitev moci)

Funkcija Znizanje moCi omogoc¢a nastavitev delovanja naprave
z omejevanjem njene najvecje absorpcije (KW).

Opomba: nastavitev mora potekati, ko je kuhalna plodCa
izklopliena, ko je kuhalna ploS¢a prikljuéena na elekiri¢no
napajanje ali ko se v naslednjih 2 minutah znova priklopi

I
napajanje, ne da bi pritisnili na gumb O
Za nastavitev funkcije Power Limitation:

- dotikajte se in pridrzite tipke a m , dokler se ne oglasi
kratek akusticni signal.
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- isto¢asno se pomikajte po izbirnih vrsticah FL in RL

, od leve proti desni,
nato drzite pritisnjeno za dalj Casa na obmocju, ki odgovarja

zadnji ravni moci
pisk

, dokler se ne oglasi kratek

- na zaslonu Timer (15) se pokazejo simboli “CF6”, kar pomeni,
da je mozno izvesti nastavitev

- nato pritisnite tipko m in na zaslonu ¢asovnika (15) se
bo prikazal PHA (Phase power limit):

zaslon obmocja FL o’j prikazuje tekoco
nastavitev**

0=7,4 KW (privzeta nastavitev)

1=45KW

2=31KW

- Ce zelite spremeniti nastavitev Power Limitation, se

pomaknite po izbirnih obmogjih FL
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- Ce zelite shraniti izbrano izbiro, pritisnite tipke a ,za
1 sekundo; za potrditev nastavitve se bo sproZil zvoni signal in
funkcija se bo sprozila.

3.3 Uporaba sesalnega sistema

* Vzig: Dotaknite se d) ON / OFF kuhalnih plos¢ /
sesalnega sistema.

Znova se dotaknite, da se izkljucite.

* Vklop sesalnega sistema: Odprite Poklopec dotaknite se
vrstice za izbiro (6), da se aktivira sistem sesanja.

Opomba: Sesalno obmogje je opremljeno z mehansko vrtljivim
Poklopcem . Pred aktiviranjem sesalnega sistema je potrebno
odpreti Poklopec . Napa je opremliena s senzorjem, ki z
aktiviranim sesanjem, ¢e je Poklopec popolnoma zaprt,
samodejno ustavi motor. Sesanje se znova zazene Sele, ko se
Poklopec ponovno odpre.

* Hitrost sesanja (moc):

S prsti se dotaknite in potisnite po izbirni vrstici (6):

Na desno za povecanije sesalne hitrosti (mogi) (0-8);

Na levo za zmanjSanje hitrosti (mo€) sesanja (8-0)

Izdelek je opremljen z dvema dodatnima tempiranima hitrostma
sesanja (mogi):

"9" 15 minut,

"10" 5 minut

nato se mo€ vrne na nivo 8

Opomba: obe hitrosti sta prikazani na zaslonu (13) izbranega
kuhalnega polja s simbolom " P ".



3.4 Tabele mog¢i

Raven mogi Vrsta kuhanja Uporaba (na podlagi izkusenj in kuharskih navad)
Najvisja ) . hitro poviSajte temperaturo Zivila, dokler ne voda zavre, €e ni voda naj se
M P Hitro segrevanje ) ) PR
mo¢ hitro segreje tekocina ki se kuha
8-9 Cureti - vreti praziti, zaceti s kuhanjem, ocvreti zamrznjeno hrano, hitro zavreti
7-8 Praziti — cvreti- vreti -pe€i na zaru cvreti, vreti, kuhati in pe¢i na Zaru (za kratek ¢as 5-10 minut)
Visoka 6.7 Praziti — kuhati— dusiti — peci na | cvreti, ohraniti rahlo vrelo, kuhati in pe¢i na zaru (srednje dolgo, 10-20
moc zaru minut), predgrejemo dodatke
45 iK::Ja“ - dusiti - cvretl - peci na dusiti, ohraniti rahlo vrelo, kuhati (dolgo ¢asa), gnesti testenine
S.redn]e Y Kuhati - dusit - zgostit - premegati doIgg}raJno kuhanjeA(rlz,A omake, pecenka, r!be) ob prlsotnosn spremljajoCih
visoka mo¢ tekocin (npr. voda, vino, juha, mleko), gnetenje testenin
23 Kuhati - dusiti - zgostit - premegati dqlgotrajnp kuhamg (Brostorrl!ne manj kot I|t'er: riz, omake, pecenke, ribe) v
prisotnosti spremljajocih tekocin (npr. vode, vina, juhe, mleka)
Toplienje - odmrzovanje -
1-2 ohranjanje  toplih  jedi - | stopiti maslo, stopiti okolado nezno, odmrzniti majhne izdelke
zgosCevanije testenin z omako
Nizka moé Toplje_nje_ - oc_imrzoyarue ~ | ohranjanje majhnih porcij sveze kuhane hrane ali serviranje jedi na toplih
1 ohranjanje  toplih  jedi - MR
s . ] kroznikih ali meSanie rizote
zgoscevanije testenin z omako
- Kuhalna plo$¢a v stanju pripravljenosti ali ugasnjena (prisotna je lahko
OFF 0 Odiagalna povrSina preostala toplota po zakljuéku kuhanja, na kar opozarja oznaka H-L-O).
Pozor! Pred vsakim ciSéenjem ali vzdrzevanjem se

prepricajte, da so kuhali§¢a ugasnjena in da nobena od
signalnih luck preostale toplote ne sveti.

4.1 Vzdrzevanje kuhalne plosce

4.1.1 Ciscenje

Kuhalno plosco je treba odistiti po vsaki uporabi.

Pomembno: Ne uporabljajte abrazivnih gobic ali Eistilnih

blazinic, ki bi lahko pokvarile steklo. Ne uporabljajte drazilnih

kemicnih Cistil, kot so razprSila za peico ali odstranjevalci
madeZev. Po vsaki uporabi pustite, da se kuhalna plo$¢a ohladi
in oCistite, da odstranite luske in madeze. Za Ci¢enje kuhalne
plos¢e uporabite mehko krpo, papirnate kuhinjske brisace ali
posebne izdelke za C¢i¢enje kuhalnih plos¢ (upoStevajte

navodila proizvajalca). 3

NE UPORABLJAJTE PARNIH CISTILNIKOV!!!

Pomembno: V primeru nenamemega in obilnega razlitja
tekoCine iz loncev je moZno uporabiti odtoéni ventil, ki se
nahaja v spodnjem delu naprave, da se odstranijo morebitni
ostanki, kar zagotavlja najvecjo higiensko vamnost. Slika 1a

Za popolnejSe in temeljitejSe CiS¢enje lahko spodnjo korito v

. celoti odstranimo. Slika 1b

Ciscenje kovinske resetke:

Resetko je treba oprati ro¢no z vro€o vodo in nevtralnim Cistilom

ter skrbno osusiti, da se prepreci pojav oksidacije.
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4.2 Vzdrzevanje sesalnega sistema

4.2.1 Ciséenje .

Za ¢iscenje uporabljajte 1IZKLJUCNO vlazno krpo, naviazeno z
nevtralnim detergentom. ZA CISCENJE NE UPORABLJAJTE
NOBENIH ORODIJ ALl INSTRUMENTOV. Ne uporabljajte
izdelkov, ki  vsebujejo  abrazivne  elemente. NE
UPORABLJAJTE ALKOHOLA!

4.2.2 Mastni filter

Sl.2

Zaustavlja mascobne delce, ki nastajajo pri kuhanju.
Ocistiti ga je treba enkrat mese€no z ne agresivnimi Cistilnimi
sredstvi, rocno ali v pomivalnem stroju pri nizki temperaturi in
kratkim ciklom pranja.

S pranjem v pomivalnem stroju se mascobni filter lahko
razbarva, toda njegove filtrime znadilnosti ostanejo
nespremenjene.

4.2 3 Filter vonjav

(samo za razlicico filtriranja) Slika 3a-b-c

Zadrzuje neprijetne vonjave, ki nastajajo pri kuhanju.
lzdelek je opremlien z naborom filtrov za vonj. NasiCenost
filtrov vonjav se pojavi po bolj ali manj dalj$i uporabi, odvisno
vonjav lahko toplotno regeneriramo vsakih 2/3 mesecev v
predhodno ogreti pecici pri 200 °C 45 minut. Pravilna
regeneracija zagotavlja konstantno uginkovitost filtriranja za 5
let.

Pozor! Filtrov ne postavljajte na dno pecice, ampak jih polozite
v pekac in postavite na vmesno visino.
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1. UPUTE ZA UPORABU
1.1 Posude za kuhanje

Upotrebljavajte samo posude s oznakom .

Vazno:

kako biste izbjegli trajna oSte¢enja na plo¢i, nemojte koristiti:

+ posude s neravnim dnom;

+ metalne posude s emajliranim dnom;

+ posude s hrapavom povrsinom, kako biste izbjegli grebanje
povrSine ploce;

+ nikada ne stavljajte vruée posude na povrSinu upravljacke

ploce.
Ne rade sve posude prikladne za indukcijsko kuhanje
ucinkovito zbog dna koje je djelomiéno sastavljeno od
feromagnetskog materijala!! Kada kupujete lonce ili tave,
provjerite:

+ da je dno je potpuno od feromagnetskog materijala. U
suprotnom se smanjuje i ucinkovitost prijenosa topline i
njezina ujednaCenost, pri ¢emu temperature povrsine
posude/lonca nisu pogodne za kuhanje.

NE!

+ Dno ne smije sadrzavati aluminij: posude se ne zagrijava i
induktori ne mogu prepoznati takvo posude.

NE!

+  Dna koja nisu ravna ili su s hrapavom povrsinom.
Oduzimaju kontaktnu povrSinu izmedu induktora i posude,
smanjujuéi ucinkovitost i pogorSavajuéi iskustvo kuhanja.

- DAl

Vazno: nikada ne stavljajte vru¢e posude na povrSinu
upravljacke ploce.

1.1.1 Postojeci spremnici

Mozete provjeriti da li je materijal od kojeg je proizvedena vasa
posuda magnetski ili ne, uporabom jednostavnog magneta.
Posude nisu prikladne za uporabu ako se ne mogu magnetski
detektirati. Naznake iz prethodnog stavka primjenjuju se i u
ovom slu¢aju.
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1.1.2 Preporuceni promjerl dna posuda

VAZNO: ako posude nisu toénih dimenzija, zone za
kuhanje nece se ukljugiti.

Kako biste provjerili minimalni promjer prikladne posude za
svaku pojedinu zonu, pogledajte ilustracije sadrzane u ovom
priruéniku.

1.1.3 Indikacije za kuhanje

Za postizanje najboljih rezultata preporucuje se:
Koristite posude za kuhanje i tave s dnom jednake veli€ine
kao zona za kuhanje.

+ Kad god je moguce tijekom kuhanja staviti poklopac na
posude tijekom kuhanja i posebno za lonce veée od 22 cm.

+ Postavite posudu u srediSte zone za kuhanje nacrtane na
ploci za kuhanije.

2. UPORABA NAPE

Sustav za usisavanje se moze koristiti u nacinu rada za
ekstrakciju i evakuaciju zraka ili za filtriranje za unutarnju
recirkulaciju.

Posijetite web stranice www.elica.com i www.shop.elica.com
kako biste provjerili kompletan asortiman dostupni kitova, kako
bi mogli izvesti razli¢ita instaliranja, kako u filtrirajucoj, tako i u
usisnoj verziji.

2.1 Usisna verzija

)

Para se odvodi prema van kroz niz cijevi (kupuju se zasebno).

Prikljudite proizvod na cijevi i odvodne rupe na zidu s

promjerom koji odgovara promjeru izlaznog zraka (prirubnici).

Za dodatne informacije o cijevima i njihovim dimenzijama,

pogledajte stranicu dodataka u priru¢niku za ugradnju - Verzija

za usisavanje.

Uporaba cijevi i rupa na zidu s manjim promjerom ce rezultirati

smanjenjem usisne ucinkovitosti i drastiénim povecanjem

razine buke.

Stoga, ne prihvaéa se nikakva odgovornost.

Za maksimalnu ucinkovitost usisavanja:

I Preporuéuje se maksimalna duzina cijevi od 7 lineamnih
metara.

I Preporucuje se na ukupno 7 linearnih metara koristiti
maksimalno dvije krivulje od 90°

| Izbjegavajte drasticne promjene promjera kanala, uvijek
preferirajuéi promjer jednak @ 150 mm (ili pravokutni 222
X 89 mm).

2.2 Filtarska verzija

Usisani zrak se filtrira kroz posebne filtre za mast i za miris
prije nego $to se vraca natrag u sobu. Proizvod se isporuCuje
sa svime Sto je potrebno za standardnu instalaciju s izlaskom
zraka na prednjoj strani postolia kuhinjskoga ormarica.
Proizvod je opremljen kompletom filtara za miris. Za dodatne
informacije pogledajte stranicu s priruénikom za instalaciju -
Filtarska verzija.



3. RAD
3.1 Upravljacka ploca
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Dodirne tipke (TOUCH)
1. ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) ploge za kuhanje/usisnog sustava

2. Pokazatelj zone za kuhanje

3. Izbor zone za kuhanje i podeSavanje snage

4. Aktiviranje Temperature Manager (upravljanje
temperaturom)

5. Tipke nape

6. Izbor nape

Povecanje/Smanjenje brzine (snage) usisavanja

7. Aktiviranje automatskih funkcija
Resetiranje zasi¢enja filtara
8.  Aktiviranje Timer (mjeraca vremena)

Povecanje/Smanjenje vremena Timer (mjeraca vremena)
9. Key Lock (zaklju¢avanije tipki)

9+10.Child Lock (funkcija zakljuavanja

10. Pauza/Opoziv
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Zaslon / LED

. Prikaz brzine snage

. Prikaz brzine (snage) usisavanja

. Display (zaslon) zone za kuhanje

. Zaslon nape

. Zaslon Timer

. Pokazatelj
temperaturom)

. Pokazatelj potrebna asistencija za filtre

. Pokazatelj funkcije automatskog usisavanja

. Pokazatelj aktivnog Timer (mjeraca vremena)

. Pokazatelj aktivnog Egg Timer (mjeraca vrijemena za
kuhanie jaja)

. Pokazatelj aktivnog Bridge (mosta)

. Pokazatelj rada sa SNAP

. Pokazatelj FLAP

3.2 Uporaba ploce za kuhanje

3.2.1 Potrebno je znati prije pocetka

Ovaj priruCnik opisuje glavne funkcije, koristite QR kod na

prvim stranicama za pristup cjelovitim uputama na Internetu.

Sve funkcije ove plo¢e za kuhanje u skladu su s najstrozim

sigurnosnim standardima. Zbog toga:

* Neke funkcije se ne aktiviraju, ili se automatski
deaktiviraju, kada nisu prisutne posude na ploci ili
kada su iste loSe postavljene.

+ U ostalim slu€ajevima, aktivirane funkcije se automatski
deaktiviraju nekoliko sekundi nakon $to odabrana funkcija
zahtijeva dodatno postavljanje koje nije ucinjeno.

Pricekajte da se simbol na prikazu isklju¢i prije nego $to se

pribliZite zoni za kuhanje.

3.2.2 Display (zaslon) zone za kuhanje
Na zaslonima zona za kuhanje prikazuje se:

Temperature Manager  (upravljanje

Zona za kuhanje uklju¢ena o
Razina snage {.8.P
Pokazatelj preostale topline H
Detektor posude ot
Aktivirana funkcija | 1
"Temperature Manager"
(upravljanje temperaturom)

Funkcija Pauza ¥
Child Lock (funkcija | £
zaklju¢avanja)

Funkcija Automatic Heat UP |
(automatsko zagrijavanije)

3.2.3 Karakteristike ploce za kuhanje

+ Safe Activation (Sigurno aktiviranje): Proizvod se aktivira
samo u prisutnosti posude u kuhanje: proces zagrijavanja se
ne pokrece ili se prekida u sluéaju odsutnosti ili uklanjanja




posude.

* Pot Detector (Otkrivanje posuda): Uredaj automatski
detektira prisutnost posuda za kuhanije.

+ Safety Shut Down (Sigurnosno iskljuéivanje): |z
sigurnosnih razloga, svaka zona za kuhanje ima maksimalnu
vrijeme rada, koje ovisi o razini postavljene snage.

* Residual Heat Indicator (Pokazatelj preostale topline): Pri
iskljuivanju jedne ili viSe zona kuhanja prisutnost preostale
topline je oznacena posebnim vizualnim signalom na Displayu
(zaslonu) odgovarajuceg podrucja, putem simbola "/ 3" .

3.24Rad
Napomena: najprije aktivirajte zeljenu zonu.

* Ukljucivanje: dodirnite @ ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) ploce za
kuhanje/usisnog sustava. dodirnite ponovo za iskljucivanje.

* QOdabiranje zona kuhanja G B orj D :

Dodirnite traku za odabir (3) koja odgovara zelienoj zoni
kuhanja.

* Razina snage

Dodirnite traku za odabir (3) i klizite prema desno za povecanje
razine snage, prema ulijevo za smanjivanje.

Dostupne razine snage su 9 + intenzivna razina shage
navedena na zaslonu sa simbolom " £ " (Power Booster
(Povecanje snage)).

Razina snage " & ” (Power Booster (Povedanje snage))
ostaje aktivna tijekom 5 minuta, nakon ¢ega se snaga vraca na
prethodnu razinu.

* Bridge Zones (mosna podruéjc%): Zone kuhanja o’j FL

(prednja lijeva) ("Master”) i
("Selgmdarna“) i zone OFR

RR (straznja desna) ("Sekundarna") zahvaljujuci funkciji
Bridge mogu raditi u kombiniranom nacinu, stvarajuéi
jedinstvenu zonu (2 ukupno: 1 desno i 1 lijevo) s istom razinom
snage. Ta funkcija omoguéuje ujednaceno kuhanje s posudama
i tavama velikih dimenzija.
Za aktiviranje funkcije Bridge:
- istovremeno odaberite dvije zone kuhanja koje Zzelite
koristiti

m

- pokazatelj funkcije U Bridge (21) "Sekundrane" zone
kuhanja se osvjetljuje

- preko Podruéja izbora (3) zone kuhanja "Master moguce je
postaviti Razinu (snagu) kuhanja

- za iskljuivanje Funkcije Bridge dovoljno je ponoviti istu
proceduru aktiviranja

* Power Limitation (ogranicenje snage)

Funkcija Power Limitation omogucuje postavljanje rada uredaja
ograni¢avaju¢i maksimalnu apsorpciju (KW).

Napomena : podeSavanje se mora izvrSiti s iskljuenom
plocom, u trenutku kada je plo¢a za kuhanje prikljuéena na
napajanje ili kada se napajanje ponovo ukljuci, u roku od 2

RL (straznja lijeva)

(prednja desna) ("Master") i

I
minute bez pritiskanja tipke O

123

Za podesavanje funkcije Power Limitation :

- pritisnite i drzite tipke a m , dok se ne emitira kratki
zvuéni signal.

, od lijeva prema desno,
zatim, drzite dugo pritisnutim u podrucju koje odgovara

posliednjoj razini snage
kratki zvucni signal

, dok se ne emitira

- zaslon Timer (15) prikazuje simbole "CF6", koji oznacavaju da
je moguce izvrSiti podeéi\;a;nje

- zatim pritisnite tipku m i prikazat ¢e se mjera¢ vremena
(15) PHA (Phase power limit - Ograni¢enje fazne snage):

zaslon zone FLFL Orj prikazuje postavke
struje*

0=7,4 KW (zadana postavka)

1=45KW

2=3,1KW

- za promjenu postavki funkcije Power Limitation (ogranicenje

snage) klizite po podrucjima izbora FL
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za memoriranje izvrSenog izbora pritisnite tipke a ,na
1 sekundu; emitira se dugi zvucni signal, kao potvrda izvrSenog
podeSavanja i izlazi se iz funkcije.

3.3 Uporaba usisnog sustava

* Ukljuéivanje: Dodirnite (D ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) ploce
za kuhanje/usisnog sustava.

Dodirnite ponovo za isklju¢ivanje.

* Ukljucivanje usisnog sustava: Otvorite Flap (preklop),
dodirnite Traku za odabir (6) za aktiviranje usisnog sustava.
Napomena: Podruje usisavanja opremljeno je s rotirajuéim
mehanickim FLAP-om (preklop). Za aktiviranje usisnog
sustava potrebno je ukljuciti napu i otvoriti FLAP. Napa je
opremliena senzorom koji, kada je ukljuéeno usisavanje, a u
sluaju potpunog zatvaranja FLAP-a, automatski zaustavlja
motor. Usisavanje se ponovo uklju¢uje samo kada se ponovo
otvori FLAP.

* Brzina (snaga) usisavanja:

Dodirnite i Klizite prstima po Traci za odabir (6):

prema udesno za povecavanje brzine (snage) usisavanja (0-
8);

prema ulijevo za smanjivanje brzine (snage) usisavanja (8-0)
Proizvod je opremlien sa 2 dodatne, vremenski ograniCene,
razine brzine (snage) usisa:

"9" na 15 minuta,

"10" na 5 minuta

poslije Cega se snaga vra¢a na razinu 8

Napomen: obje su brzine oznacene na zaslonu (13) odabrane
zone kuhanja, sa simbolom " P".



3.4 Tablice snage

Razina snage Vrsta kuhanja Upotreba (na temelju iskustva i navika kuhanja)
Maksimalna P Brzo zagriiavanie povisite temperaturu hrane u kratkom vremenu do brzog klju¢anja u slucaju
snaga grijavan) vode ili brzog zagrijava tekucina za kuhanje
8-9 Przenje — kuhanje smede pirjanje, pocetak kuhanja, przenje smrznutih proizvoda, brzo klju¢anje
7-8 Smedg pinanje - przenje przenje, odrzavanje klju¢anja, kuhanje i grill (kratkotrajno, 5-10 minuta)
kuhanje - grill
Visoka snaga 67 Smede pirjanje — dugo kuhanje — | przenje, odrZavanje blagog klju¢anja, kuhanje i grill (srednjeg trajanja, 10-20
kuhanje gulasa — zaprska — grill minuta), zagrijavanje pribora
45 Kuhanje - kuhanje gulaSa - | kuhanje gulada, odrzavanje minimalnog klju¢anja, kuhanje (dugotrajno),
lagano zagrijavanje — grill mijeSanje tjestenine
Srednja Kuhvame i, lagano Kjucanje - dugotrajno kuhanje (riza, umaci, pecenja, riba) u prisutnosti prate¢ih tekucina
3-4 zgusnjavanje -lagano I " L .
snaga : (npr. voda, vino, juha, mlijeko), mijeSanje tjestenine
zakuhavanje
Kuhf:m)e - lagano Kjucanje - produlieno kuhanje (koli¢ine manje od jedne litre: riza, umaci, pecenja, riba) u
23 Zgusnjavanje -lagano prisustvu pratecih tekucina (npr. voda, vino, juha, mlijeko)
zakuhavanje . ! ’ !
Rastapanje -otapanje -
1-2 zadrzavanje topline - lagano | otapanje maslaca, lagano otapanje ¢okolade, odmrzavanje malih proizvoda
zakuhavanje
Niska snaga Rastapanje —otapanje - . . " . " .
1 zadrzavanje topline — lagano odrzavanje ‘toplotg mal|hwporgug svjeze k.lfhane hrane ili odrZavanje
) temperature jela prije posluzivanja i mijeanje rizota
zakuhavanje
- . Plo¢a za kuhanje na poziciji stand-by ili ugadena (moguce prisustvo topline s
OFF 0 PovrSina za odiaganje kraja kuhanja, oznaceno s H-L-O)

Paznjal Prije bilo koje operacije ¢iScenja ili odrzavanja, pobrinuti
se da su zone za kuhanje iskljucene i da je svjetlosni indikator
topline nestao.

4.1 Odrzavanje ploce za kuhanje

411 Ciséenje

Plo¢a za kuhanje mora se oistiti nakon svake uporabe.

Vazno: Nemojte koristiti abrazivne spuzve ili ¢eliénu vunu, jer bi mogli

oStefiti staklo. Nemojte koristiti kemijske, iritirajuée deterdzente kao na

primjer sprej za €iS¢enje pecnice i odstranjiva mrija. Nakon svake
upotrebe ostavite da se ploca ohladi i o€istite kako biste uklonili ostatke

kamenca i mrlie. Koristte mekanu krpu, upijajuéi kuhinjski papir il

posebne proizvode za CiStenje ploCe (pridrzavaje se uputa

Proizvodaca).

NE KORISTITE UREDAJE ZA CISCENJE PAROM!!!

Vazno: U slu¢aju slu¢ajnog i obilnog izliievanja tekuéine iz lonaca,
moguce je intervenirati kroz odvodni ventil, smjesten u donjem
dijelu proizvoda, kako bi se uklonili ostaci, osiguravajuci
maksimalnu higijensku sigumost. S. 1a

Za potpunije i temeljitie ¢iS¢enje donju posudu moZete potpuno uklontti.
Sl.1b

Ciscenje metalne resetke:

Resetka se mora ru¢no prati viuéom vodom i neutralnim deterdzentom

te paZijivo osusiti kako bi se izbjegle pojave oksidacije.

4.2 Odrzavanije usisnog sustava
421 Ciscenje
Za CiScenie koristiti iskljucivo oviaZenu krpu s neutralnim deterdZentima

u tekuéem stanju. Ne koristiti alate ili pomagala za ¢iS¢enje.
Izbjegavaite uporabu proizvoda koji bi mogli grebati. NE KORISTITE
ALKOHOL!

4.2.2 Filtar za mast

Slika 2

Zadrzava cestice masnoce koje se stvaraju prilikom kuhanja.

Taj filtar morate Cisiti jednom mijesecno, upotrijebivsi neagresivne
deterdzente, bilo ruéno ili u stroju za pranje posuda, u kojem slucaju
morate izabrati program pranja s kratkim ciklusom i na niskoj
temperaturi.

Ako ga perete u stroju za posude, mozda Cete opaziti manju promjenu
ili gubitak boje, Sto ni u kom sluéaju ne utjece na ucinkovitost filtra.

4.2 3 Filtar mirisa

(Samo za filtarsku verziju) Slika 3a-b-c

Zadrzava neugodne mirise koji se stvaraju prilikom kuhanja.
Proizvod je opremlien kompletom filtara za miris. Zasiéenost filtara za
miris nastaje nakon viSe ili manje dugotrajne uporabe, ovisno o vrsti
kuhinje i pravilnosti ¢iS¢enja filtra za mast. Filtri mirisa mogu se termicki
regenerirati svaka 2/3 mjeseca u prethodno zagrijanoj pe¢nici na 200
°C tokom 45 minuta. Pravilna regeneracija osigurava konstantnu
ucinkovitost filtriranja tiiekom 5 godina.

Upozorenje! Nemojte naslanjati filtre na dno peci, ve¢ ih
pohranite u posudu za pecenje i postavite na srednju visinu.
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TR
1. KULLANMA TALIMATLARI

1.1 Pigirmede kullanilacak kaplar

Sadece simgeli tencere kullanin.

Onemli:

Ocak yiizeyinde kalici hasar olmamasi igin asagida yer alan

tipte kaplari kullanmayin:

+ Tabani tamamen yassi olmayan kaplar.

+ Emaye tabanli metal kaplar.

+ Yiizeyin cizilmesini dnlemek icin tabani piiriizlli kaplar.

+ Ocagin kontrol panelinin yiizeyine sicak tencere veya tava

koymayin.
Tabanlari kismen ferromanyetik malzemeden yapildigindan,
indlksiyona uygun olan tencerelerin tamami verimli sekilde
calismaz!! Tencere ve tavalar satin alirken asagidakileri
kontrol ediniz:

+ Tabani tamamen ferromanyetik malzemeden olmalidir. Aksi
halde 1si aktariminin verimi diger ve isi esit gsekilde
aktarilmaz, dolayisiyla tavanin/tencerenin yiizeyinin sicakligi
pisirmeye uygun olmaz.

HAYIR!

+ Tabani aliminyum icermez: Tencere veya tava Isinmaz ve
induktorler tarafindan algilanmayabilir.

HAYIR!

+ Tabani diiz degil veya yiizeyi plirizld.
IndUktdr ile tencere veya tava arasindaki temas yiizeyi
azalir, bu nedenle de verim diiser ve pisirme deneyimi kot
bir hal alir.

. — ‘

&

EVET!

Onemli: Sicak tencere ve tavalari ocagin kontrol panelinin
lizerine koymayin.

1.1.1 Onceden elinizde olan kaplar

Bir miknatis kullanarak tencere malzemesinin manyetik olup
olmadigini kontrol edebilirsiniz. Manyetik degilse, tencereler
pisirme islemi icin uygun degildir. Bu durumda yukaridaki
paragrafta verilen talimatlar da gecerlidir.
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1.1.2 Tavsiye edilen tencere tabani gapi

ONEMLI: Tencereler dogru boyutta degilse, pigirme
bélumleri galigmaz.

Her bélimde kullanilacak en kiigiik tencere gapini gdrmek
icin bu kilavuzun gérsellerin oldugu kismina bagvurun.

1.1.3 Pigirme talimatlan

En iyi sonuglari elde edebilmek igin asagidakilerin uygulanmasi

tavsiye edilir:

+ Taban gapi pisirme bollimlyle ayni olan kap ve tencereleri
kullanin.

+ Mimkinse, pisirme sirasinda, 6zellikle de yiiksekligi 22
cm'den uzun olan tencerelerde kapaklari kapali tutun.

+ Tencereleri ocagin Uzerindeki pisirme bolimlerinin ortasina
yerlestirin.

2. ASPIRATORUN KULLANILMASI

Aspirator sistemi, havayi disari atan veya filtre ederek iceride
dolastiran model olarak kullanilabilir.

Gerek filtrelemeli, gerekse havayl disariya atan farkli
kurulumlar yapabilmek amaciyla mevcut kitlere gz atmak igin
www.elica.com ve www.shop.elica.com sitelerini ziyaret edin.

2.1 Havay digari atan aspiratér modeli

)

Buharlar bir dizi boru (ayrica satin alinir) araciligiyla disariya

atilir.

Uriin, hava cikisiyla (rakor flans1) ayni gapta olan borulara ve

duvar tahliye deliklerine baglayin.

Borular ve boyutlari hakkinda daha ¢ok bilgi almak icin, Havay!

digari atan aspiratdr modelinin  kurulum  kitapgiginda

aksesuarlarla ilgili sayfaya bakin.

Gapi daha kiiglk olan borularin ve duvar tahliye deliklerinin

kullanilmasi hava ¢ekme performansinda diistise ve giiriiltide

cok fazla artisa yol acacaktir.

Bu nedenle bu konuda hichir sorumluluk kabul edilmez.

En Ust diizeyde hava gekme verimi elde etmek igin:

! Dogrusal olarak boru glizergahinin en ¢ok 7 metre
uzunluguna olmasi tavsiye edilir.

| Toplamda dogrusal olarak en ¢ok 7 metrelik giizergah
boyunca en fazla iki adet 90° doniis olmasi tavsiye edilir

I Kanal kesitinde ok buyiik degisikliklerden kaginin, daima
@ 150 mm (veya 222 x 89 mm'lik dikddrtgen) kesitleri
tercih edin.

2.2 Filtreleme Yapan Model

Cekilen hava yeniden odaya génderimeden énce ézel yad
filtreleri ile koku filtrelerinden stizaliir. Uriin, hava ¢ikisi mobilya
ayaginin 6n kisminda oldugu standart kurulum icin gereken her
seyle birlikte temin edilir. Urlin bir takim koku filtresiyle
donatimigtir. Daha cok bilgi almak icin Filtreleme Yapan
Modelin kurulum kitapgiginda aksesuarlarla ilgili sayfaya bakin.



3. CALISTIRMA

3.1 Kontrol paneli
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Dokunmatik tuglar (TOUCH)

1. Ocak/aspirator sistemi ACMA/KAPATMA

2. Pisirme bolimi gdstergesi

3. Pigirme bolimleri secimi ve gl ayari

4. Sicaklik Yoneticisini Etkinlestirme

5. Aspirator Tuslari

6.

A

7.

Aspiratdr secimi
spirator hizini (giictini) arttirma/azaltma

Otomatik fonksiyonlari etkinlestirme
Filtrelerin doygunluk durumunun sifirlanmasi

8. Sayacin etkinlestirimesi

Sayag stiresini arttirma/azaltma

9. Tus kilidi

9+10.Cocuk kilidi

10. Duraklat / Geri Yikle
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Gosterge / LED

11. Gug goruntilemesi

12. Aspiratér hizinin (gictiniin) gériintilenmesi
13. Pisirme bolimi gostergesi

14. Aspiratér gostergesi

15. Sayag gostergesi

16. Temperature Manager (Sicaklik Yoneticisi) gostergesi
17. Filtre servisi gostergesi

18. Otomatik aspiratér fonksiyonu gostergesi
19. Sayag etkin gostergesi

20. Yumurta Sayaci etkin gostergesi

21. Baglantil Galisma etkin gdstergesi

22. SNAP ile calisma gdstergesi

23. FLAP gostergesi

3.2 Ocagin kullaniimasi

3.2.1 Baglamadan 6nce bilinmesi gerekenler

Bu kilavuzda temel fonksiyonlar agiklanmaktadir; butin

talimatlara Internet iizerinde erismek igin ilk sayfalarda bulunan

kare (QR) kodu kullanin.

Bu ocagin tiim fonksiyonlari en zorlu giivenlik standartlarina

uygundur Bu nedenle:

Ocak bolimlerinin Gzerinde tencere yokken veya
yanhs vyerlestirilmigken bazi fonksiyonlar calismaz
veya kendiliklerinden kapanir.

+  Farkl durumlarda, segilen fonksiyon verilmeyen bagka bir
ayari gerektirdiginde, etkin olan fonksiyonlar birkag saniye
sonra otomatik olarak durdurulur.

Pisirme bbélimine yaklasmadan once ekranin sénmesini

bekleyin.

3.2.2 Pigirme boliimii gostergesi
Pisirme alanlarinin ekranlarinda asagidaki bilgiler gdrinttilenir:

Pigirme bolim{i agik 0
-

Residual Heat Indicator (Kalan | A
Is1 Gostergesi)

Glig Seviyesi i

Pot  Detector  (Tencere | =
Detektorii) -
Temperature Manager | ¢¢
(Sicaklik Yoneticisi) fonksiyonu
etkin

———
-—

Duraklatma Fonksiyonu

Gocuk Kilidi

2alr

Automatic Heat UP (Otomatik
Isitma) Fonksiyonu

3.2.3 Ocagjin 6zellikleri )
+ Safe Activation (Giivenli Etkinlestirme): Urlin yalnizca pisirme

bolimlerinin iizerinde tencere oldugunda etkinlesir: tencere yokken
veya kaldirldiginda isitma islemi baglamaz veya durdurulur.



* Pot Detector (Tencere Detektérii): Bu iriin pisime bélimlerinde
tencere bulunup bulunmadigini otomatik olarak algilar.

o Safety Shut Down (Emniyetli Kapatma): Giivenlikle ilgil
nedenlerden 6tirii pisime  blimlerinin her birinin ayarlanan  gii¢
seviyesine bagli olarak dedisen bir azami calisma stiresi vardr.

* Residual Heat Indicator (Kalan Isi Gdstergesi): Pisime
bélimlerinden biri veya birkagl kapatildiginda. kalan 1si durumu ilgil
bélimiin gostergesinde 6zel bir sinyalle - simgesi kullanilarak
bildirilr.

3.24 Caligtirma

Not: Once istediginiz bolimu etkinlestirin.

* Acma: d) Pisirme boliimii / aspirator sistemi ACMA/IKAPATMA
tusuna dokunun. Kapatmak igin bu tusa tekrar dokunun.

¢ Pisirme béliimlerinin _segimi G B O'j D:

istediginiz pisime bolimine karsik gelen segim gubuguna (3)
dokunun.

* GG seviyesi

Segcim cubuguna (3) dokunun ve giig seviyesini arttirmak istiyorsaniz
pamaklarinizi saga, azaltmak istiyorsaniz sola kaydirin.

Kullanilabilen giic seviyeleri 9 seviye + ekranda ” P ” simgesiyle
gosterilen yogdun guic seviyesidir (Power Booster (Takviye Gig)).

” P gl seviyesi (Power Booster (Takviye Giig)) 5 dakika etkin kalrr,
ardindan daha énce segilen guic seviyesine geri doner.

. BEi;l%e Zones (Baglantih Galisma): O j FL (“Master"%Birinci))
ve RL (“Secondaria” (cil;inci)) pisime bdliimleri ile OFR
(“Master” (Birinci)) ve RR (‘Secondaria” (lkinci)) pisimme
bélimleri Bridge (Baglantih Galigma)) 6zelligi sayesinde tek bir bolim
olusturacak sekilde birlestirilerek kullanilabilider (toplamda 2: 1 sagda ve
1 solda) ve ayni gli¢ seviyesiyle calistinlabilider. Bu 6zellk biiyik
ebatlara sahip tepsiler ve tencerelerde homojen bir pisime elde
edimesini saglar.

Bridge (Baglantil Galisma) Fonksiyonunu etkinlestirmek igin:

- Kullanmak istedigini pigirme boliimlerinin her ikisini de ayni
anda segin A

- "lkinci" pisime bolimiinin lll Bridge (Baglantli Calisma) (21)
gOstergesi yanar

- "Birinci" pisime bdlimiinin segim alanini (3) kullanarak galisma
seviyesini (guictint) ayarlayabilirsiniz

- Baglantih Galisma Fonksiyonunu devre disi birakmak igin
etkinlestime proseduirtinin aynisini uygulayin

* Power Limitation (Gii¢ Sinirlamast)

Power Limitaion (Gli¢ Sinifamasi) fonksiyonu, gekilen azami akimi
(KW) sinifandirarak Griiniin galisma seklinin ayarlanmasina olanak
tanr.

Not: Bu ayar, ocak kapall halde elektrik sebekesine baglanirken veya

elekirk sebekesine yeniden baglanirken, izleyen 2 dakika iginde O
tusuna basilmadan 6nce yapiimalidir.
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Gii¢ Sinilamasi fonksiyonunu ayarlamal‘( igin:

-Kisa bir sinyal sesi duyulana Kadara m tuglarini basili tutun.
- FLveRL

saga kaydirn.

Daha sonra kisa b'i[_'_svgg[i”_v_s__i_gya[vggl‘ene kadar son gii¢ seviyesine

segim gubuklarini ayni anda soldan

karsilik gelen alana uzun sireli basin
- Sayag gdstergesinde (15) “CF6” simgeleri gosterilerek ayarlama
yapilabilecegi bildirilir

111

- tusuna Ust Uste bastiginizda sayag gostergesinde (15) PHA
(Faz giig sinin) 6gesini goriintlilenir:

FL bolgesi o’j glstergesinde  gegerli  ayar
goruntilenir

0=74KW (varsayllan ayar)

1=45KW

2=31KW

- Power Limitation (Giic Siirlamasi) fonksiyonunun ayarini

degistimek icin FL
yapin

se¢im alanlarinda kaydirma

- Yapilan segimi kaydetmek igin a m tuslarini 1 saniye basil
tutun. Ayarin tamamlandigini bildirmek igin uzun siireli bir sesli sinyal
duyulur ve fonksiyondan gikilir.

3.3 Aspirator sisteminin kullaniimasi

* Agma: (D Ocak/aspirator sistemi ACMA/KAPATMA tusuna
,dokunun.

Kapatmak iin bu tusta tekrar dokunun.

* Aspirator sisteminin agilmasi: Flapi agin aspirator sistemini
etkinlestimmek igin se¢im gubuguna (6) dokunun.

Not: Emici bélge mekanik olarak donen bir FLAP ile donatilmistrr.
Aspirator sistemini etkinlestimek icin daviumbazi agmadan 6nce
FLAPIN aglimasi gerekir. Bu daviumbaz, FLAP tamamen kapaliyken
aspirator  sistemi  etkinlestirildiginde motorun  otomatik  olarak
durdurulmasini saglayan bir sensérle donatilmistir. Aspirator yalnizca
FLAP agilldiginda yeniden ¢alismaya baslar.

* Aspirator hizi (giicii):

Parmaklarinizi segim gubugunu (6) boyunca sirtikleyin:

Aspiratdr hizini (giiciind) arttirmak (0-8) icin saga dogru kaydirin.
Aspirattr hizini (glictinii) azaltmak igin sola dogru kaydirn (8-0).

Urin 2 adet zaman ayarli ek aspiratér hizi (glicl) Gzeligiyle
donatilmistir:

15 dakika streli "9".

5 dakika sireli “10".

Bu slire dolduktan sonra 8. seviyeye déner

Not: her iki hiz da segilen pisime bdliminiin ekraninda (13) "P”
simgesiyle.



3.4 Giig tablolan

Gl seviyesi | Pigirme tipi Kullanim (deneyime ve pisirme aligkanliklarina gore)
p Hizll isitma Su varken veya pisirme sivilarini hizlica isitirken yemegin
Maks gii¢ sicakligini kisa siirede hizlica kaynama sicakligina getirme
89 Kizartma — Kaynatma Eavurma, pisirmeyi baslatma, donmus Uriinleri kizartma, hizlica
aynatma
Kavurma - soteleme Soteleme, iyice kaynar halde tutma, pisirme ve 1zgara yapma (kisa
7-8 o .
kaynatma - 1zgara stireli, 5-10 dakika)
Yiiksek Kizartma pisirme - | Soteleme, hafif kaynar halde tutma, pisirme ve 1zgara yapma (orta
- 6-7 P ) )
guc kaynatma — soteleme - 1zgara | streli, 10-20 dakika), aksesuarlara 6n isitma yapma
45 Pisirme - kizartma — soteleme | Kisik ateste pisirme, hafif kaynar halde tutma, pisirme (uzun stireli),
- Izgara makarna yumugatma
" Pisirme - kaynatma - | Yaninda sivilarla (6megin, su, sarap, et suyu, sit) uzun sireli
Orta glig 3-4 e o
kivamlastirma - karigtirma pisirme (piring, marmelat, rosto, balik), makarna yumusatma
2.3 Pisirme - kaynatma - | Yaninda sivilarla (6regin, su, sarap, et suyu, siit) uzun sireli
kivamlastirma - karigtirma pisirme (bir litrenin altindaki hacimler: piring, marmelat, rosto, balik)
12 Eritme — buz ¢ozme - sicak | Tereyadi eritme, hafifce cikolata eritme, kiglk ebath drlnlerin
tutma - karigtirma buzunu ¢bzme
Algak guc 1 Eritme - buz ¢dzme - sicak | Yeni pisirimis az porsiyonlu yiyecekleri sicak tutma veya tabak
tutma - karistirma ganag sicak tutma ve rizotto yumusatma
OFF 0 Destek viizevi Ocak bekleme veya sondiirme (H-L-O ile belirtilen pisirme sonunda
(KAPALLI) yuzey 1s1 kalma olasilig1)
4. BAKIM

Dikkat! Herhangi bir temizlik veya bakim igleminden 6nce,
pisirme bolgelerinin kapali oldugundan ve gésterge ikaz
1s1ginin sondiigiinden emin olunuz.

4.1 Ocagin bakimi

4.1.1 Temizlik

Ocak her kullanimdan sonra temizlenmelidir.

Onemli: Agindirici siingerler veya ovma tellerini kullanmayin, cam

cizilebilir. Firin spreyi veya leke cikartici gibi agindirici kimyasal deterjan

kullanmayin. her kullanimdan sonra oca§l sogumaya birakin ve
biriintileri, lekeleri gidermek icin temizleyin. Ocadi temizlerken
yumusak bez, emici kagit haviu veya ozel temizleme riinleri kullanin

(Ureticinin verdigji talimatiara uygun hareket edin).

BUHARLI TEMIZLEYICI KULLANMAYIN!!

Onemli: Tencerelerden kazara bol miktarda sivi tagarsa, en dist
diizeyde hijyen glivenligi saglayacak sekilde her tlirlli artigi
giderebilmek icin tiriiniin alt kisminda bulunan tahliye vanasini
kullanarak miidahale edebilirsiniz. $ekil 1a

Tam ve derinlemesine temizlik yapmak igin alt hazneyi tamamen
cikarin. Sekil 1b

Metal izgaranin temizlenmesi:

Oksitlenme olgularnni énlemek igin 1zgara sicak su ve néfr deterjan

kullanilarak elde yikanmall, iyice kurutulmalidir.

4.2 Aspirator sisteminin bakimi

4.2.1 Temizlik
SADECE Ilik suya batinimig bir bez ve nétr sivi deterjanla temizleyiniz.
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TEMIZLIK TAKIMLARI VE ALETLERi KULLANMAYINIZ! Asindirici
Urinler kullanmayiniz. ALKOL KULLANMAYINIZ!

4.2.2 Yag filtresi

Sekil 2

Pisirme sonucu olusan yag taneciklerini tutar.

Yag filtresi, ayda bir asitsiz deterjanla, elde veya diistik Isi ve kisa
devreye programlanmis bir bulasik makinesinde temizlenmelidiir.
Bulasik makinesinde yikandiginda, yag filtresinin rengi hafifce solabilir,
ancak bu fitreleme kapasitesini etkilemez.

4.2.3 Koku filtresi

(Yalnizca Filtreleme yapan modelde) Sekil 3a-b-c

Filtre, pigen yemegin neden oldugu rahatsiz edici kokulan emer.
Uriin bir takim koku filtresiyle donatilmistir. Koku fiireleri, yag filtresinin
dtizenli temizligine ve mutfak tipine bagh olarak daha uzun veya daha
kisa stireli kullanimdan sonra doygun hale gelebilir. Koku filtrelerinin
her 2/3 ayda bir énceden 200°C sicaklija kadar isitimis firnda 45
dakika tutularak isil yenilemelerinin yapiimasi gerekir. Dogru sekilde
yenileme yapiimast halinde filreleme verimi 5 yil boyunca degismeden
kalrr.

Dikkat! Filtreleri firnin tabanina koymayin, bunun yerine bir
firn tepsisine koyun ve orta yikseklige yerlestirin.
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